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INFORME DE VISITA DE CONTROL
N° 056-2024-OCl/5987-SVC

“PROVISION DE PRODUCTOS A LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS PARA LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA, EN LA UNIDAD TERRITORIAL APURIMAC”

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional (OCI)
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma (en adelante, Programa Qali
Warma) mediante el oficio n.® D000384-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI de 12 de diciembre de 2024,
registrado en el Sistema de Control Gubernamental — SCG con la orden de servicio
n.° 5987-2024-051, en el marco de lo previsto en la Directiva n.° 013-2022-CG/NORM “Servicio
de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucién de Contraloria n.® 218-2022-CG, de 31
de mayo de 2022 y sus modificatorias.

OBJETIVOS

2.1 Obijetivo general

Determinar si la provisién de productos para la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas, se efectiia cumpliendo con los criterios de cantidad, calidad,
inocuidad y oportunidad, de acuerdo con la normativa aplicable.

2.2 Objetivos especificos

1. Determinar si la recepcion y almacenamiento de los productos entregados a las
instituciones educativas publicas se realiza cumpliendo los criterios de cantidad,
calidad, inocuidad y oportunidad, de acuerdo con las disposiciones internas y
normativa aplicable.

2. Establecer si la preparacién, servido, distribucion y consumo de alimentos en las
instituciones educativas publicas se realiza cumpliendo los criterios de cantidad,
calidad, inocuidad y oportunidad de conformidad con las disposiciones internas y
normativa aplicable.

ALCANCE

La Visita de Control se desarrollé a la “Provision de productos a las instituciones educativas para
la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma, en la Unidad Territorial Apurimac”, que esta bajo el ambito de control del OCI del
Programa Qali Warma, y que ha sido ejecutada del 16 al 18 de diciembre de 2024, en las
Instituciones Educativas (en adelante, IIEE) ubicadas en el distrito de Abancay, provincia
Abancay, departamento Apurimac.
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INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD

El Manual de Operaciones del Programa Qali Warma', establece los procesos estratégicos,
procesos operativos o misionales y procesos de apoyo o soporte2. En cuanto a los procesos
operativos o misionales, comprenden tres (3) macro procesos: M01 Atencion del servicio
alimentario, M02 Fortalecimiento de las capacidades de actores y M03 Supervisién y Monitoreo
del servicio alimentario?, tal como se muestra en el grafico siguiente:

Gréfico n.° 1
Procesos Operativos o Misionales del Programa Qali Warma

Procesos Ojlerativos o Misionales
— R e

i Mo1 ! Moz Mo3

! y » 1 Fortalecimiento de las o :

| Atencion del servicio | capacidades de los Supervision y monitoreo .

i alimentario 1 P . del servicio alimentario
\ A actores sociales /

Fuente: Manual de Operaciones del Programa Qali Warma, aprobado mediante la Resolucién Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18
de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo de Visita de Control.

Al respecto, el macro proceso M01 Atencién del servicio alimentario, tiene como objetivo
“Brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los nifios y nifias de inicial y primaria que
asisten a las IIEE a fin de contribuir a mejorar la atencion en clases, la asistencia escolar y los
habitos alimentarios”, lo cual esta directamente relacionado a la misién de la entidad, que
consiste en brindar el servicio alimentario a los escolares, conforme se detalla en el grafico
siguiente:

Grafico n.° 2
Macro Proceso M01 “Atencion del Servicio Alimentario”

) ( A
Mo01.1 M01.1.1 Actualizacion del listado de IIEE.
Planificacion y Organizacion » M01.1.2 Conformacion de los Comites
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MO01 ~ /
h MO01.2.1 Actualizacion del Manual de Compras B
Atencion del M01.2 » M01.2.2 Preparacion del Proceso de Adquisicion de Alimentos
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Alimentario \ J \ _M01.2.4 Gestion de la Transferencia Financiera )
(" N 4
Prest Mo;? Senvic » M01.3.1 Provision de raciones
res aC|_on © ; Srvicio ﬂ01.3.2 Provision de productos l
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Fuente: Manual de Operaciones del Programa Qali Warma, aprobado con la Resolucion Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de
diciembre de 2017.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo de Visita de Control.

1 Aprobado mediante la Resolucién Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
2 Manual de Operaciones del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado mediante la Resolucion Ministerial

n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

3 Es importante sefialar que, el Programa Qali Warma incrementa las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario a través del proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de actores; asimismo, supervisa la
prestacion de dicho servicio en los establecimientos de postores/proveedores e IIEE a fin de asegurar la calidad e inocuidad de los
productos o raciones a través del proceso M03 Supervision y Monitoreo del servicio alimentario.
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Por lo que, el proceso a verificar en el presente Servicio de Control Simultaneo viene a ser la
“Provision de productos a las instituciones educativas para la prestacion del servicio
alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, que a su vez
forma parte del proceso misional de “Atencion del Servicio Alimentario” en el Programa Qali
Warma.

También, es importante sefialar que para operativizar la “Atencién del Servicio Alimentario” del
periodo escolar 2024, el Programa Qali Warma aprob6 la “Norma Técnica del Proceso de
Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, mediante la Resolucidn de Direccién Ejecutiva
n.° D000344-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 30 de abril de 2024.

La norma técnica antes citada, establece que el Proceso de Compras se desarrolla en tres (3)

Fimado digitalmente por etapas: i) Actos Preparatorios; ii) Seleccion de proveedores y iii) Ejecucion contractual,
ot Dy Vito Buono que comprenden el desarrollo de las actividades, que se muestran a continuacion:

Fecha: 28-12-2024 01:17:58 -05:00

Gréficon.° 3
Etapas y actividades del Proceso de Compras

Norma Técnica del Proceso de Compras 2024
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Fuente: Norma Técnica del Proceso de Compras del modelo de Cogestién para la Prestacion del Servicio Alimentario del
Programa, aprobada mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000344-2024-MIDIS/PNAEQW de 30 de abril de
2024 y https://procesocompras2024.qaliwarma.gob.pe/Home/Procesos

Elaborado por: Comisién de Control a cargo de Visita de Control.

Tal como se muestra en el grafico, con relacion a la ejecucion contractual del proceso de
compras, se tienen como actividades: la supervisiéon de la prestacion, conformidad de la
prestacion, transferencia de recursos financieros para el pago y la liquidacion de contratos.

Al respecto, la supervision de la prestacién comprende dos sub actividades, de las cuales se
detalla lo siguiente:

e Supervision de la prestacién en los establecimientos de los proveedores*: Es una sub
actividad que comprende la evaluacion del expediente de liberacion, la supervision y
liberacién en el establecimiento del proveedor (verificacién higiénico sanitaria del

4 “Protocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma” con cédigo de documento normativo PRT-039-PNAEQW-USME, versién n.° 12, aprobado con la
Resolucion Direccién Ejecutiva n.® D000496-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 9 de agosto de 2024.


https://procesocompras2024.qaliwarma.gob.pe/Home/Procesos
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establecimiento, verificacion de existencias de los lotes de alimentos (modalidad
productos), evaluacién de las caracteristicas fisicas y organolépticas de los alimentos,
verificacién de las condiciones higiénico sanitarias del vehiculo de transporte, carga y
estiba de los alimentos), con el fin de autorizar la distribucion de productos a las IIEE.

o Supervision de la prestaciéon en las IIEE5: Es una sub actividad que comprende la
verificacion fisica de la prestacion del servicio alimentario en la IE, por parte del Monitor de
Gestion Local (en adelante, MGL) a fin de verificar el cumplimiento de los procedimientos
establecidos por el Programa Qali Warma. La prestacién del servicio alimentario escolar
en la modalidad de atencion productos considera las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo y manejo de residuos
solidos®.

En ese sentido, la supervisién de la prestacion consiste en verificar todas las etapas de la
prestacidn del servicio alimentario gestionadas por el Comité de Alimentacion Escolar (en
adelante, CAE), a excepcién de la etapa de recepcion, la cual se verifica solo cuando se
encuentren realizando esta actividad.

Asi también es de sefialar que, durante las actividades de supervisién antes mencionadas
podrian identificarse productos no conformes’ relacionados a aspectos de inocuidad,
idoneidad y calidad, para lo cual el Programa Qali Warma ha establecido disposiciones para
el manejo de tales situaciones®, los mismos que comprenden, entre otros aspectos, el retiro
de dichos productos. De otro lado, ante quejas reportadas por integrantes de la comunidad
educativa o por terceros, durante la prestacion del servicio alimentario, relacionadas a presunta
afectacion a la salud o por presunta disconformidad en las caracteristicas de los alimentos
entregados, entre otros, el Programa Qali Warma ha establecido disposiciones para la
atencién, seguimiento y cierre de las quejas®.

De lo cual, el presente Servicio de Visita de Control se encuentra enmarcado en actividades
de mayor impacto relacionadas a la “Recepcion y almacenamiento de productos en las
instituciones educativas”, “Preparacion, servido, distribucion y consumo en las
instituciones educativas” y “Manejo de productos no conformes” de la etapa de ejecucidn
contractual.

5 “Procedimiento para la Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario en las Instituciones Educativas Publicas atendidas por el
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma” con cédigo Procedimiento n.° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 1,
aprobada con la Resolucion Directoral Ejecutiva n.> D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

6 “Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma”, con codigo de documento normativo Norma Técnica n.® 002-
2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 3, aprobada con la Resolucion Directoral Ejecutiva n.® D000287-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de
marzo de 2024.

7 Productos no Conformes
Todo aquel alimento o insumo que no cumple con algdn requisito establecido en las Especificaciones Técnicas de Alimentos del Programa
Qali Warma.

a)

b)

Productos no Conformes Relacionados a Aspectos de Inocuidad e idoneidad:

Es un lote de materia prima y/o insumo y/o producto terminado considerado no inocuo y no idéneo en consecuencia declarado no
apto para el consumo humano por la autoridad sanitaria competente y aquellos alimentos que presenten defectos criticos, por lo
que no pueden ser utilizados y/o liberados y/o distribuidos y/o consumidos.

Productos no Conformes Relacionados a Aspectos de Calidad:

Es un lote de alimento que no cumplen con las condiciones establecidas (cualidades o atributos) por los clientes, sin embargo, no
afectan la inocuidad e idoneidad es decir aquellos alimentos que presentan defectos mayores y menores.

8 “Protocolo para el manejo de productos no conformes en el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cédigo PRT-
034-PNAEQW-USME, versién n.° 8, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE
de 5 de enero de 2024.

9 “Protocolo para la atencion, seguimiento y cierre de quejas en la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma”, con cédigo PRT-044-PNAEQW-USME, version n.° 5, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.°
D000535-2023-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de setiembre de 2023.
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Del item Abancay a cargo del Comité de Compra Apurimac 3 — Unidad Territorial Apurimac

A la fecha de la visita de control, el Programa Qali Warma se encontraba atendiendo la entrega
n.c 8 de alimentos, correspondiente a la prestacion del servicio alimentario regular para el afio
escolar 2024, y con la finalidad de supervisar la provision de productos a las IIEE para la
prestacion del servicio alimentario del Programa Qali Warma, se seleccion6 el item Abancay
conforme a los datos que se muestran a continuacion:

Cuadro n.°1
Contrato suscrito por el Comité de Compra Apurimac 3 en la UT Apurimac

Comité de item Proveedor | Contrato n.° n.° n.° Montodel | n.°de | Periodo de

Compra * | lIEE |Usuarios | contrato S/ | entrega | atencion

Del 18
Consorcio | 0001-2024-CC- al 20 de
Apurimac 3| Abancay | Virgendela | APURIMAC | 154 | 11449 |3 116 576,31 8 .

Candelaria’® | 3PRODUCTOS d'C'ezfgtz’T del

Fuente: Contrato n.® 0001-2024-CC-APURIMAC 3/PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 y adenda n.° 10 al contrato.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo de la Visita de Control.

De las IIEE atendidas por el Programa Qali Warma, pertenecientes al item Abancay, se visit
cinco (5) IIEE entre el 16 al 18 de diciembre de 2024, segun el detalle siguiente:

Cuadron.® 2
Instituciones educativas del item Abancay visitadas

Cédido Fechade la

N° 9 o Nombre de IE n.° Direccion Nivel educativo | visita de

modular n.

control
1 0285536 Miguel Grau AVENIDA SEOANE Primaria 16/12/2024
2 0861005 Manuel Jegus Sierra JIRON DIAZ BARCENAS Primaria 1711212024

Aguilar SIN

3 0285528 Fray Armando Bonifaz APURIMAC Primaria 1711212024
4 | 0285510 N“eS‘;{aOf:r’;gra del | AVENIDA ABANCAY SIN Primaria | 18/12/2024
5 0201384 Aurora Inés Tejada JIRON AREQUIPA 101 Primaria 18/12/2024

Fuente: Contrato n.® 0001-2024-CC-APURIMAC 3/PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 y Formato n.° 1 - “Supervision de la
recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de 16, 17 y 18 de diciembre de 2024.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo de la Visita de Control.

10 Con codigo de proveedor: 9573, integrado por: Grupo Cova Sociedad Comercial de Responsabilidad Limitada - Grupo Cova SRL. con
RUC n° 20491001241 e Industrias Garvin Sociedad Anonima Cerrada con RUC n°® 20607085065.
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V.  SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la recepcion, almacenamiento, preparacién, servido, distribucion y
consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no conformes, se han
identificado dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o logro de los objetivos de la “Provision de productos a las instituciones
educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac’, las cuales se exponen a continuacién:

1. DEFICIENCIAS EN EL AMBIENTE PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS,
NO GARANTIZARIA SU CONSERVACION Y PROTECCION, GENERANDO RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA; LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS.

Durante la visita de control a la provision de productos para la prestacién del servicio
alimentario del Programa Qali Warma, en las IIEE del item Abancay, la comisién de control
identificd deficiencias en la limpieza del ambiente dénde se disponen los alimentos
(presencia de insectos, estiba inadecuada de alimentos pegados a la pared y sobre el piso
sin hacer uso de parihuelas, aberturas en el techo), las cuales se consignaron en el Formato
n.° 1 —“Supervisién de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas” suscrito del 16 al 19 de diciembre de 2024, suscritos por los representantes de
los CAE, y la comisidn de control, cuyos resultados se muestran a continuacion:

Cuadron.°3
Deficiencias identificadas durante la visita de control en las IIEE
Codigo | Institucion F&.zc.ha ol . I
n.° visita de Comentario de la comision de control

modular | Educativa
control

e Estiba de alimentos (cajas de galletas) de forma
inadecuada (pegados a la pared sin dejar espacio que
permita circulacion de aire) y productos quimicos (alcohol
y lava vajillas). Toma Fotografica n.° 1y 2.

e Presencia de insectos muertos (chanchito de tierra y
arana) en la pared. Toma Fotografica n.° 3.

e \entanas del almacén no cuentan con una malla
protectora. Toma Fotografica n.° 4.

o Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire) y

1711212024 algunos sobre el piso sin parihuelas. Toma Fotografica
n.°5.

o Ambiente destinado para el almacenamiento de
productos es un servicio higiénico. Toma Fotografica n.°
6y7.

1 | 0285536 | Miguel Grau | 16/12/2024

Manuel Jesus

2 | 0861005 Sierra Aguilar

e Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire).
Toma Fotografica n.° 8.

e Ventanas del almacén no cuentan con una malla

1711212024 protectora. Toma Fotografica n.° 9.

o Estiba de alimentos en ambientes no exclusivos para el
almacenamiento (aula) y de forma inadecuada (pegados
a la pared sin dejar espacio que permita circulacion de
aire). Toma Fotografica n.° 10.

Fray Armando

3 | 0285528 Bonifaz
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Institucion
Educativa

Cadigo
modular

Fecha de
visita de
control

Comentario de la comision de control

Nuestra
Sefiora del
Rosario

4 | 0285510

18/12/2024

Ventanas del almacén no cuentan con una malla
protectora. Toma Fotografica n.® 11.

Falta de limpieza y presencia de insectos en las ventanas
y el piso del almacén. Toma Fotografica n.° 12y 13.
Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacién de aire) y
sobre el piso sin parihuelas. Toma Fotografica n.° 14.
Envases primario y secundario de los productos dafiados
(agujeros). Toma Fotografica n.° 15.

Existencia de aberturas no selladas en el techo del
almacén que podria dar paso a roedores e insectos.
Toma Fotografica n.° 16.

Aurora Inés

5 | 0201384 Tejada

18/12/2024

Falta de limpieza y presencia de insectos en las ventanas
del almacén. Toma Fotografica n.® 17.

Mallas de las ventanas del almacén deterioradas y con
falta de limpieza. Toma Fotografica n.° 18.

Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire).
Toma Fotografica n.° 18 y 19.

Fuente: Formato n.° 1 - “Supervisién de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” del

16 al 18 de diciembre de 2024.

Elaborado por: Comisién de Control a cargo de la Visita de Control.

Lo antes descrito se muestra en las tomas fotograficas siguientes:

Institucion Educativa Miguel Grau

Toma Fotografica n.°

1: Productos
almacenados pegados a la pared

Toma Fotografica n.° 2: Presencia de productos
quimicos (alcohol y lava vajillas) en la zona de
almacén de alimentos.
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almacén.

Toma Fotografica n.® 3: Presencia de insectos muertos (chanchito de tierra y arafa) en el

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de

16 de diciembre de 2024 correspondiente a la |E Miguel Grau.

Institucion Educativa Manuel Jesus Sierra Aquilar

Toma Fotografica n.° 4: Ventana de almacén
no cuenta con malla protectora.

Toma Fotografica n.° 5: Productos
almacenados pegados a la pared y en el piso
sin parihuelas.




Firmado digitalmente por

APAZA ROMERO Dina Anselma
FAU 20550154065 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:17:58 -05:00

Firmado digitalmente por
RODRIGUEZ QUISPINGA Harry
Anghinson FAU 20131378972

soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:14:56 -05:00

Firmado digitalmente por
CACERES CANSAYA Axel Andre
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:05:38 -05:00

INFORME DE VISITA DE CONTROL N° 056-2024-0OC1/5987-SVC

"LL:WCONTRALORiA

~ GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Pagina 9 de 23

(ambiente destinado a ser servicio higiénico).

Toma Fotografica n.°6 y 7: Local inadecuado para el aimacenamiento de productos alimenticios

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de

17 de diciembre de 2024 correspondiente a la IE Manuel Jesus

Sierra Aguilar.

Institucion Educativa Fray Armando Bonifaz

Toma Fotografica n.° 8: Area de almacenado de
alimentos no perecibles en estado de desorden.

Toma Fotografica n.° 9: Ventana de
almacén no cuenta con malla protectora.
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Toma Fotografica n.° 10: Estiba de alimentos en ambientes no exclusivos para el
almacenamiento (aula) y de forma inadecuada (pegados a la pared sin dejar espacio que
permita circulacion de aire).

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de
17 de diciembre de 2024 correspondiente a la |E Fray Armando Bonifaz.

Institucion Educativa Nuestra Sefora del Rosario

Toma Fotogréfica n.° 11: Ventana sin malla protectora.
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Toma Fotografica n.° 13: Piso del almacén con | Toma Fotografica n.° 14: Productos
presencia de insectos y suciedad. almacenados inadecuadamente (en el piso
y pegado a la pared).

73
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Toma Fotografica n.° 15: Envases primario y secundario de los productos dafiados (agujeros).

Toma Fotografica n.° 16: Existencia de aberturas no selladas en el techo del almacén que podria
dar paso a roedores e insectos.

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones
Educativas” de 18 de diciembre de 2024 correspondiente a la |E Nuestra Sefiora del Rosario.
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Toma Fotografica n.° 17: Falta de limpieza y
presencia de insectos en las ventanas del
almaceén.

Toma Fotografica n.° 18: Mallas de las
ventanas del almacén deterioradas, y con falta
de limpieza. Estiba de alimentos de forma
inadecuada (pegados a la pared sin dejar
espacio que permita circulacion de aire).

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacién de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones
Educativas” de 18 de diciembre de 2024 correspondiente a la [E Aurora Inés Tejada.



Firmado digitalmente por

APAZA ROMERO Dina Anselma
FAU 20550154065 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:17:58 -05:00

Firmado digitalmente por
RODRIGUEZ QUISPINGA Harry
Anghinson FAU 20131378972

soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:14:56 -05:00

Firmado digitalmente por
CACERES CANSAYA Axel Andre
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 28-12-2024 01:05:38 -05:00

INFORME DE VISITA DE CONTROL N° 056-2024-0OC1/5987-SVC

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

B Y CONTRALORIA

Pagina 14 de 23

Las situaciones descritas, deben tener en cuenta la normativa siguiente:

“Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados
a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma”, aprobada mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000287-
2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024, establece que:

“«

4. DISPOSICIONES GENERALES

4.5. El PNAEQW promueve con las autoridades locales y/o comunidad local organizada la
fumigacion de los ambientes.

5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

A continuacion, se presentan las etapas para la prestacion del servicio alimentario escolar de

acuerdo con las modalidades de atencion.

5.1. PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR

(...
5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:

(.)

Para la presente modalidad de atencién, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucién, consumo de los alimentos y manejo de
residuos solidos.

(...)

5.1.2.2. Almacenamiento de alimentos

Es la etapa que comprende el almacenamiento de los alimentos recepcionados, en un
ambiente y/o espacio exclusivo y/o compartido y/o acondicionado que presente las
condiciones minimas para su adecuada conservacion (limpia, ordenada, ventilada, con
iluminacién natural, con ventanas, en caso de contar con aberturas estas deben estar
provistas de mallas que eviten el ingreso de plaga, polvo y ausencia de productos quimicos).
Asimismo, dicho ambiente debe garantizar la proteccion de los alimentos de toda posible
contaminacion externa o contar con mecanismos que prevengan riesgos de contaminacion;
del mismo modo, los pisos, paredes, techos, ventanas y puertas deben ser de material de
facil limpieza y evitar la acumulacion de la suciedad.

Para ello, los CAE realizan lo siguiente:

(...)
ii. ~Verificar el cumplimiento de las acciones que realiza la/el responsable del almacén, las
cuales se detallan a continuacion:

(...

o Registrar diariamente el ingreso y salida de alimentos en el kardex, instrumento que
permite hacer el inventario periédico de los alimentos para verificar su existencia.

La situacidn descrita, no garantizaria la conservacion y proteccién de los alimentos,
generando riesgo de contaminacion cruzada; lo que podria afectar la salud de los usuarios.
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2. PREPARACION DE LOS ALIMENTOS EN AMBIENTE CON CONDICIONES INADECUADAS,
NO GARANTIZARIA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS SERVIDOS, SITUACION QUE
PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS.

Durante la visita de control a la provision de productos para la prestacién del servicio alimentario
del Programa Qali Warma, en las IIEE del item Abancay, se precisa que La comision de control
estuvo presente en la preparacion y servido de los alimentos (desayuno) en las IIEE del item
Abancay, e identificd condiciones inadecuadas, las cuales se consignaron en el Formato n.® 2 -
"Supervision de la preparacion, servido, distribucién y consumo de alimentos" suscrito el 16, 17
y 18 de diciembre de 2024, con los representantes de los CAE, y la comision de control.

Mostrandose los resultados a continuacion:

Cuadro n.° 4
Condiciones identificadas durante la visita de control en las IIEE
Codigo | Institucion e
n.° . visita de Comentario de la comision de control
modular | Educativa
control
Presencia de producto quimico (removedor de sarro) en el
area de preparacion de alimentos. Toma fotografica n.° 20
1 | 0285536 | Miguel Grau | 16/12/2024 Residuos sélidos no dispuestos en bo[sgs, S"l hacer uso de
contenedores de basura. Toma fotografica n.° 21.
Utensilios de cocina almacenados junto a productos quimicos.
Toma fotografica n.° 22.
Ventana del ambiente dénde se realiza la preparacion de los
Manuel Jestis alimentos no cuenta con malla protectora. Toma fotografica
2 | 0861005 Sierra Aquilar 1711212024 n.° 23.
g Alimentos destinados al servido en salon de clases se
encuentra en el piso. Toma fotografica n.° 24.
3 | 0285528 Fray Armando 17112/2024 Productos quimicos d|sp,ugstos fn el area de preparacion de
Bonifaz alimentos. Toma fotografica n.° 25.
Presencia de productos quimicos (lejia) en el ambiente de
preparacion de alimentos. Toma fotografica n.° 26.
Nuestra Disposicion de residuos en tachos sin tapa. Toma fotografica
4 10285510 | Sefiora del 18/12/2024 n.° 27
Rosario Disposicion de los alimentos preparados de forma inadecuada
(ollas con alimentos sobre sillas escolares). Toma fotografica
n.° 28
Productos quimicos en area de preparaciéon de alimentos
5 | 0201384 Aurora Inés 18112/2024 (productos de limpieza). Toma fotogr'aflca n.°29 3
Tejada o Malla protectora de la ventana del area de preparacion de
alimentos con falta de limpieza. Toma fotografica n.° 30

Fuente: Formatos n.® 2 "Supervision de la preparacion, servido, distribucién y consumo de alimentos” de 16, 17 y 18 de diciembre

de 2024.

Elaborado por: Comision de Control a cargo de la Visita de Control.

Lo antes descrito se muestra en las tomas fotogréficas siguientes:
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Institucion Educativa Miguel Grau

Toma Fotografica n.° 20: Presencia de producto | Toma Fotografica n.° 21: « Residuos sélidos
quimico (removedor de sarro) en el area de | no dispuestos en bolsas, sin hacer uso de
preparacion de alimentos. contenedores de basura.

F . ol V—

" de 16 de diciembre de

Fuente: Ficha n.® 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos”
2024 correspondiente a la IE Miguel Grau.
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Institucion Educativa Manuel Jesus Sierra Aguilar

Toma Fotografica n.° 23: Ventana del ambiente
dénde se realiza la preparacién de los alimentos
no cuenta con malla protectora.

Toma Fotografica n.° 24: Alimentos destinados
al servido en salén de clases se encuentra en el
piso.

it ]

Fuente: Ficha n.® 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 17 de diciemr

correspondiente a la IE Manuel Jesus Sierra Aguilar.

Institucion Educativa Fray Armando Bonifaz

e de 2024

Toma Fotografica n.° 25: Productos quimicos dispuesto en el area de preparacion de alimentos.

Fuente: Ficha n.® 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 17 de diciembre de 2024

correspondiente a la |E Fray Armando Bonifaz.
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Institucion Educativa Nuestra Sefora del Rosario

alimentos.

Toma Fotografica n.° 26: Presencia de productos quimicos (lejia) en el ambiente de preparacion de

Toma Fotografica n.° 27: El recipiente para el
depdsito de la basura se encuentra sin tapa.

Toma Fotografica n.° 28: Disposicion de los
alimentos preparados de forma inadecuada
(ollas con alimentos sobre sillas escolares).

N

Fuente: Ficha n.® 2: de la “Supervisién de la preparacion, servido, distribucién y consumo de alimentos” de 18 de diciembre de 2024
correspondiente a la IE Nuestra Sefiora del Rosario.
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Institucion Educativa Aurora Inés Tejada

Toma Fotografica n.° 29: Productos quimicos en area de preparacion de alimentos (productos de
limpieza).

E— _ :
EEL AR Bl d .
of o 90 0 v apayl

1 ‘—'“'R"'

Toma Fotografica n.° 30: Malla protectora de la ventana del area de preparacion de alimentos con
falta de limpieza.

Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucién y consumo de alimentos” de 18 de diciembre de 2024
correspondiente a la |E Aurora Inés Tejada.
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“Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aprobada mediante la Resolucion de Direccion
Ejecutiva n.° D000287-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024, establece que:

“«

5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS
A continuacion, se presentan las etapas para la prestacion del servicio alimentario escolar de
acuerdo con las modalidades de atencion.

5.1. PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR

(. ,
5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:

Para la presente modalidad de atencion, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucién, consumo de los alimentos y manejo de
residuos solidos.

(...)

5.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la combinacion,
dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Dicha
actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las personas a quienes
autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM y BPH, a fin de minimizar
los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que puedan afectar la salud de las/los
usuarias/os.

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

()

X. Preparar los alimentos, cumpliendo con las combinaciones, dosificaciones y la cantidad

de raciones a preparar de acuerdo con el nimero de las/los usuarias/os asistentes en
la IE.
xi. Cumplir con lo indicado en el Anexo N° 4 del presente documento relacionado a la
limpieza y desinfeccion del rea de preparacion de alimentos.

ANEXO N° 4
Guia de limpieza y desinfeccion del drea de preparacion de alimentos en las instituciones
educativas del PNAEQW
£ Materiales e
Area/ o o ; 5
Equi Frecuencia Procedimiento insumos Registro
quipo o
quimicos ()
Tachos Diaria: Limpieza y desinfeccion de tachos: (.) ()
Limpieza de tachos - Retirar los desperdicios
- Limpiar con un pafio himedo todos los desperdicios adheridos al tacho.
Semanal: - Limpiar con un pafio himedo con solucién detergente la cara interna y externa del
Limpieza y desinfeccion de tacho.
tachos - Enjuagar con abundante agua hasta eliminar todo resto de detergente.
- Aplicar la solucion desinfectante Hipoclorito de sodio a 200ppm (4 ml de lejia al 5% /
996ml de agua) y dejar actuar por 15 min.
- Colocar las bolsas
)
Paredes, Mensual: o cuando se Limpieza de paredes, ventanas y puertas: () ()
ventanas, requiera: Limpieza de - Cubrir todos los alimentos antes de iniciar la operacion.
puertas y paredes, ventanas y - Eliminar el polvo adherido en las superficies con la ayuda de una escoba y trapo
techos puertas. seco o escobillén.
Semestral: o cuando se - Para el caso de las puerta y ventanas, con la ayuda de un pafio himedo con
requiera: Limpieza de solucion desinfectante Hipoclorito de sodio a 200ppm (4ml de lejia al 5% / 996ml de
techos. agua), aplicar por todas las superficies y dejar actuar por 15 min.
- Enjuagar con un pafio himedo
- Secar al ambiente
()"

La situacidn descrita, no garantizaria la inocuidad de los alimentos servidos, asi como su
entrega segun programacion del menu escolar.
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DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

La informacién y documentacion que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo de la Visita de Control a la recepcion, almacenamiento, preparacién, servido,
distribucién y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no conformes,
se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
analisis de la documentacién e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion y se encuentra en el acervo documentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion de la presente Visita de Control, la Comisién de Control no emitié Reporte
de Avance ante Situaciones Adversas.

CONCLUSION

Durante la ejecucion de la Visita de Control a la recepcion, almacenamiento, preparacion,
servido, distribucién y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no
conformes, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos de la “Provision de productos a
las instituciones educativas para la prestacidn del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac”, las cuales han sido
detalladas en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento de la Directora Ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma el presente Informe de Visita de Control, el cual contiene las situaciones
adversas identificadas como resultado de la visita a la recepcion, almacenamiento,
preparacién, servido, distribucién y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de
productos no conformes, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y
correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestién
institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de
los objetivos, de la “Provision de productos a las instituciones educativas para la prestacién
del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, en la
Unidad Territorial Apurimac”.

2. Hacer de conocimiento de la directora ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma que debe comunicar al Organo de Control Institucional, en el plazo
méaximo de cinco (5) dias habiles, las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por
adoptar respecto a las situaciones adversas contenidas en el presente Informe de Visita de
Control, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.
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APENDICE n.° 1

DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

1. DEFICIENCIAS EN EL AMBIENTE PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS,
NO GARANTIZARIA SU CONSERVACION Y PROTECCION, GENERANDO RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA; LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS.

n.° Documento

Formato n.° 1 Supervisidn de la recepcién y almacenamiento de los alimentos en las
1 | Instituciones Educativas de fecha 16 de diciembre de 2024, correspondiente al item
Abancay - Institucion Educativa Miguel Grau.

Formato n.° 1 Supervisidn de la recepcién y almacenamiento de los alimentos en las
2 | Instituciones Educativas de fecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item
Abancay — Institucién Educativa Manuel Jesus Sierra Aguilar.

Formato n.° 1 Supervisidn de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las
3 | Instituciones Educativas de fecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item
Abancay - Institucién Educativa Fray Armando Bonifaz.

Formato n.° 1 Supervisidon de la recepcién y almacenamiento de los alimentos en las
4 | Instituciones Educativas de fecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item
Abancay - Institucién Educativa Nuestra Sefiora del Rosario.

Formato n.° 1 Supervisidon de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las
5 | Instituciones Educativas de fecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item
Abancay — Institucién Educativa Aurora Inés Tejada.

2. PREPARACION DE LOS ALIMENTOS EN AMBIENTE CON CONDICIONES
INADECUADAS, NO GARANTIZARIA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS SERVIDOS,
SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS.

n.° Documento

Formato n.® 2 — Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
1 | defecha 16 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Miguel Grau.

Formato n.® 2 — Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
2 | defecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucién Educativa
Manuel JesUs Sierra Aguilar.

Formato n.® 2 — Supervisién de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
3 | defecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay — Institucion Educativa
Fray Armando Bonifaz.

Formato n.® 2 — Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
4 | defecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucién Educativa
Nuestra Sefiora del Rosario.

Formato n.® 2 — Supervisién de la preparacién, servido, distribucion y consumo de alimentos
5 | defecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay — Institucion Educativa
Aurora Inés Tejada.
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L RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)

RESPUESTAS

ITEM |PREGUNTAS INOTNAY) DESCRIPCION |

Verificacién de la gestion y organizacion del CAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

'Pmcsdimientapamlasupervisiéndbfa?rssfaciéndeSe:vicr‘oAlimmletioenlalnsﬁucionesmmwmasﬁmﬁdaspwﬁmmmddeﬁmm&mOaﬁWma'mmMm RDE N®
| DOG0144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 da febrero de 2024, con céoigo Procedimisnto N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adslants, *Procedimiento para fa supervision de la Prastacion de Servicio Al i
18n las lIEE pablicas atenvidas por ef Programa’)

Las/los integrantes del CAE que se encuentran en la {E comespondan a los registrados en el acta de

conformacion del CAE que obran en el midulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema
1 Integrado de Gestién Operativo (SIGO). e

(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) 6

Numieral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacidn de Servicio Alimentario en las lIEE

pibiicas atendidas por el Programa”.

EI CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion| “ ‘ ’

(BPM) (por el personal del Programa, MINSA u otra insﬁtucnérg). ?Of Qate beeona al jatdo OQI
2 (Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la 5‘9 2o

documentacion solicitada al Programa)

5.2.7.8.4 del "P1 dimi para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en fas {EE
|publicas atendidas por ef Programa™. e — = = 1=
El CAE recibi6 asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestidn Local (MGL) para la implementacién

2 weces Wwne dowaTte

de mejoras en la prestacion del servicio alimentarig escolar. <?
3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas) i el -
Numeral 5.2.7.8.8 del "Pracedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en ias IIEE TI0
____|publicas atendidas por el Programa®, RN AL Cll ) NS St VL falae
El CAE gestiond y/o realiz6 la fumigacion para el contral de insectos, roedores y otras plagas en los al wartee 0€ oo eSwhe -
ambientes de la IE en los (timos 3 meses. Lo
4 (Solicitar informacion sustentatoria)
Sub numeral 8.5, seccion H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexc 02 - “Procedimiento para la supervision
de la Prestacion de Servicio Ali io en fas lIEE publi didas por el Programa”.
B. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
- RESPUESTAS DESCRIPCION
ITEM | PREGUNTAS Jauuonu)

Verificacién de la recepcién de alimentos en la Institucion Educativa
|{Se sugi con fotografia en caso de corresponder)

{*Norma Técnica para la prostacion del servicio alimentario escoler por fos actores vinculados a as X pliblicas por &l Programa Nacional de Alimentacion Escolar Gali Warma® Norma Técnica N° 002-2023-
MDIS/PNAEQquobadammneMEM‘DOOMBT-ZOZWNAEQ%DENZ?damdeZDZL{Enaddats.'NwmaTmmhmwmmmwmmmedmabsllEemmde

P jud para fa supervisibn de fa Prestacin de Servicia Al o on fa instituck ivas piiblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qaii Wamma" sprobado mediante RDE N® DD00144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE of 16 da febvera da 2024, con cidigo Procedimiertto N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01, (En adalants, 'F iento para Ja supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en Ias IEE publicas atendidas por

&l Programa

'Pmlooolop;)laelmnjadopmdcmnocanfonmsw 6l Programa Nacional de Alimentecion Escolar Qail Warma®, aprobado mediante fa Rasolucion de Direccion Ejecutiva n.* DOO000T-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de ensro de 2024, con

cbdigo de docuemento nomative PRT-034-PNAEQW-USME, version n.* 07. (En adelants, "Protocols para of manajo de productos fio conforme”)
"Soficite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Gitima entrega y|
determine lo siguiente: |
- Elfla proveedor/a entregd los productos en el periodo programado segun ef cronograma de entregas!
establecido en su contrato y/o adenda. 6’
- EI CAE firma ef Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos {copia proveedor/a y copia CAE), del
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y ape!lidosi
'y nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

i la raforida infr iAn rnn I Asiis Aa ramicidn) i
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Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision

i de la Prestacion de Servicio Ali io en las lIEE p didas por el Programa”.
'Sub numeral x. del Numerat 5.1.2.1 de la “Nnrma Tecmca para la prestacion del servicio ali io escolar
l por los actores vincul. a las IIEE g tendidas por ei Programa”.

El/la proveedor/a entregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
1acta de entraga y recepcion de alimentos.
{Verificar con la guia de remision, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de liberacion de

g alimentos para la IE) 6?

l Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
de fa Pr ion de Servicio Ali fo en tas lIEE pibli tendidas por el Programa”.

; T = = L - FUSCRELSE
Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empagques de los - {
alimentos al momento de la recepcion de los mismos (bien sellados, sin roturas, smyabolladuras antre DAL 2% AN P les

!otros) y que la informacion de la etiqueta sea legible. .
7 Consultar af respecto a los miembros del CAE 5 f C Z\?d»‘-' itz

| Sub numeral vi. 5.1.2.1, Recepcion de alimentos. “Norma Tecmca para la prestaclon del servicio alimentario
| escolar por los actores vinculados a las instit, por el Programa
Nacmnal de Alimentacion Escolar Qali Warma”

=] CAE, conace que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que seriala el Acta de Entregal
ly Recepeion de Afimentos, o cualquier ofra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
| observaciones, este hecho, precisando fa cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier otra
situacién que corresponda (no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e S
integridad de los alimentos) .
Consultar al respecto a los miembros del CAE
Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de Ia “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario ’

—5

escolar por los actores vincuiados a las HEE p tendidas por el Programa”.
EI CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para sul po mrdtvea ,'A& Y-y
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de N o G,fl\’wz@) a By wules So
alimentos. o =
| Sub numeral xii. def Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para fa prestacidn del servicio ali fo escolar| 'G’Jfl@;q\'r.?mﬂ dG_.SOF(‘XLﬂﬁ dos an
|porlos actores vinculados a fas IIEE publi tendidas por el Prog Gar C‘O& a
Verificacion dal umaummionlo de alimentos en la Institucion Educativa
.{Se sugiere d itar con ft fia en caso de fer}
*Procedimiento para IawpmméndalaPmstaaéndsSemaoAMm@omlalmMneseducaWaspuMcasamwdas Nacional de Aff jon Escolar Qalf Warma" aprobado mediante RDE N°
DOOO144-2024-MIDIS/PNAEQW—DE ol 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n. 01 (En adefants, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al X
180 las HEE pabli idas por el Progi f)

Ella MGL verificé antes del inicio de fa prestacion del servicio alimentario del afic en curso, Ias;
Icondiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos}
en las {lEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacién de las!
10 !condiciones del ambiente de cocina y almacén en las |IEE" S f
Solicitar en la IE Ia Ficha aplicada por el MGL. NieiTa el 21 [ o&) W
i{Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para {a supervisidn de ia Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE
| | publicas atendidas por el Programa”.
!Nota: Considerar si a IE fue priorizada para dicha supervision,

S¢ sezhzo |» grimens

ez evioeads greseaco o
El lugar de almacenamiento inciuido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y

|ordenados. tasecsel ; come Tom lren
1 Sub numerat 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, de! Anexo 02 - "Procedimiento para la N o) ) \ Tof

11 |supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE piibiicas atendidas por et Programa®. reLfios ¢ T imen
\Subnumeral 5.2.7.2.2 dei numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio allmentano escolar del
|"Procedimiento para la supervision de ia Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE p di

ypor el Programa”.

] eviden dg y:esulw og
El lugar de aimacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc. SLee
12 [Sub nume.ral 7.6, seccion G ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para fa N fe] {agecrar g (oo Tzm e
| supervision de la P ion de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el Programa™. ' i
: wowes g wlimentos

|El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e fluminacion de;
‘qu natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros} contra insectos,

i ]

13 !roedores, entre otros. S
;Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la:
|supervision de la Pr i6n de Servicio Ali io en las !IEE pubticas atendidas por el Programa”.

i El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ofros similares utilizades como!

14 medios de aimacenamiento de los productos. Sy
{Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, dei Anexo 02 - "Procedimiento para la. ¢
supervision de la Pr ion de Servicio Ali io en fas lIEE pablicas atendidas por el Programa".

i S en«ato ayedin eq el
El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, i
15 herbicidas, combustibIe:, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. No 2almacen
Sub numeral 7.9, seccion G, ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las /IEE publicas atendidas por el Programa®.

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la se¢ anento  Jdesoedenzde

|16 supervision. 5(
| Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la;
supervision de la Pr ién de Servicio Ali io en las lIEE publicas atendidas por el Programa”.




. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS ENEL ALMACEN DE LA HEE

QObservacion

CANTIDAD - '
FECHA DE {producto con medida preventiva
v | P R°°U:J$ngoi"ETsREGAS E"°°:TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producto vencido
(DD/MM/AAAA) | o proxima a vencer u otro motivo,
{UNIDADES) detalfar)
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'COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota n.® 1: Toda mfcrmacnan que haga referencia al médulo Gestién de Actores sub madule CAE del Sistema integrado de Gestién Operativo {SIGO), sera a!canzada por el equipo del OCI del Programa Qali

Warma

Nota n," 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (loé) representante(s) de (a IE y del OCIUCGR

Por la [E visitada

Por el OCIICGR.~ .~
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~
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Nombres y apellidos: {147 fa 5&&”7 7}( Veno ?a“‘f" S
DNI: 2{009339
CARGO: ¢, rietfance CAE
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OPERATIVO AL PROGRAMA QAL! WARMA 2024

~ FORMATON'2- “SUPERVISION DE LA PREPARACION“SERVIDO DISTRIBUC.I-ON Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

.. b v INFORMACION BASICA - £ L
INSTITUCION EDUCATIVA 13 ¥4 3\&& Grau CODIGO MODULAR 028536 f;;m" anany | 6 //4} 2024
DEPARTAMENTO [\?\; et mz&( PROVINCIA k\, 20Ceuy DISTRITO Avznteys

DIRECCION DE LA INSTITUCION - i 5 ' s Fikio 7l

EDUCATIVA S+. Ceenni Sia Mlzhenu

NIVEL EDUCATIVO ?r? nru ﬂs‘, ITEM:

REPRESENTANTE DEL CAE NOM_B_RES:\?ELLIDOS H 2z E£JiTh .\- rive ‘w 1 2npey .DNI Ny 09384 _CARGO: Seci evore (hE

REPRESENTANTE DEL PROGRAMA " .

TS v 5 NOMBRES I 5P_l?l.l_.lD_0s =0 N : o _?m N°: ICARGO. h

REPRESENTANTE DEL OCI DEL . 5 .

PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: . DNI N°: CARGF?" %
ICONTRALORIAGENERALDELA | Axal Madre Caveres Cradop Sefe d¢

REPUBLICA (GGR) 4&33 @3 l é emisica
'ATINCIO DE LA INSPECCION: ; > TN

(Se sugiere documentar con fotograffa de corresponder)

RESPUESTAS
!LVeriﬁuciéndelampmdnndealimmtoscnh!nsﬁbcionEduuﬁva(Samlﬁwﬂsdopmun(i)ﬁpodendén: desayunc o almuerzo o cena). |
I(Sc sugiere d con f fia an caso de der}

“Procedimisnto para lasupoms:éndlla. facidn de Servicio A ic on fa I X publicas i alProgmma Nacional de Alimeniacion Escolar Qalii Warma™ aprobado mediante RDEN“DOO0144-2024—
wIDMNAEQw-DEel 16 de febraro de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDI/PNAEQW, versidn n.° 01. (En edelante, "Procedimiento para fa supervision de fa F i6n de Servicio Al en las /IEE publicas atendidas por el |
}ngramn') — |
I [HORA DE INCIO DE ! | |

TIPO DE RACION A VERIFICAR = |
(desayuno o almusrzo o cena) Das G- iy ‘mm" 0@ ‘oo o.M |

jesutensilicy Ce (2N NooSd |
lEl lugar destinado a la preparacidn de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de piagas u otros )03 \: ‘1_ ," ‘0;‘ logtr 2dEuwedo |
'ammales sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. Zh C TRy |
Sub Numeral 5.2.7.3.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numerai 1.7, seccion I. N & |
PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para l2 supervisién de la Prestacién de:

! |Servu:|o i {0 en las IIEE publ didas por ¢l Programa”. | |
| f | - \
El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, Cxisw via bor elz de
2 combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar fos alimentos. A} o) |QuiTesecro y 8¢ clevo
| Sub numeral 1.8, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la |
supervision de fa P ién de Servicio Ali io en las lIEE pablicas atendidas por el Programa”, |

Durante la preparacién de alimentos en la IE se ha identificado algun producto con defecto (critico, mayor o menor) 1/,

Si fuera el caso, suscriba ef acta n.” 1 de la visita de contral. ! o
3 Protocolo para el manejo de productos no conformes en el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qaii Warma®, aprobado N
fa Resolucion de Direccién Ejecutiva n.” D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con codngo de:
docuemento normative PRT-034-PNAEQW-USME, version n.° 07. (En adalante, "Protocolo para el manajo de productos no conforme”)
|
| % " - P T s P
! La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el [ e Tiene ag Forma Tmpiess
Programa Qali Warma p | fil s
o sal ; | ¢ [c Tere en el
4 | Solicitar fa programacion de menu que fue proporcionada por ef MGL. Si 7ev-.~. Iy =S
Sub numeral 1.9, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 ~ "Procedimiento para la G l : {?V |
supervision de la Pi ion de Servicio Alimentario en las IEE piblicas atendidas por el Programa”. &L | 29 .
ILg preparacion de alimentqs se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de | o lo *tene oa Focma |
| alimentos del Programa Qali Warma. =X | 3 |
5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por ¢l MGL. 7 [SenPresh pPerc S loTeme €A |
Subnumeral 5.2.7.3.5. del numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio ali io escolar y Sub numeral 1,10, | :
saccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anaxo 02 - "Procedimiento para fa supervisién de la | e\ Ce‘.‘) ia Y |
| F on de Servicio Al 10 en las HEE publi idas por el Programa”, |
! 1L id| d d bols la b I = bc'SaS‘ \Q’Z’SV'S(A—"S' e ;
os residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los s cdocTor
6 Imlsmos que se encuentran cerrados evitando fa proliferacion de plagas {moscas, roedores, cucarachas, etc.). No ks res™s ce . o |
Sub numeral 1.11, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ¢S ren e Yclss )7’ 2%TccusS
| supervisian de la P ion de Servicio Ali i0 an las {IEE publicas atendidas por ef Programa™. |
+ - o — = |

IEI lugar destinado a la preparacién de los alimentos, se encuentra fibre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u

7 lotros residuos organicos e inorganicos. o |
'Sub numeral 1,12, seccién L. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procadimiento para la b i |
suparvision de la P ién de Servicio Al io en las IIEE publicas atendidas por ef Programa”.
l

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra

|(polvo) de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos, y se encuentran ordenados. 6 ’\
8 Subnumeral 5.2,7.3.3, numerat 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, seccién

PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de

Servicio Al io en las lIEE publi idas por el Programa”.




Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos

9 personales se lavan las manos con agua a chorro y jaban, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 6“
supervision de ia P ion de Servicio Ali io en las /IEE piblicas atendidas por ef Programa”.

1. Verificacién del servido de alimentos en ia Institucion Educativa

1(Se suglere con fotografia en caso de 7 Y

“Procedimiento para la supervision de fa F 1o de Servicro Alir i en la Instifuck publicas di porslegmmaNmonaldewaﬂme:coIarOaﬁWam aprobadomodismoRDEN"Doomu-zﬂz-d-
| MIDIS/PNAEQW-DE ¢f 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDISPNAEQW, versidn n.° 01. (En adelants, *F anio para la supervisién de la Fr in de Servicio Al jo en las HIEE publicas atendidas por el |
|Programa’)

! HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS
ALINENTOS i
(HEMN} | |

|
F

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u ofro animal.
10 Subnumeral 5.2.7.4.1 def numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, seccidn I, » |
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Diesayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimianto para !a supervisién de ia Prestacién de, 6 { |

Servicio Al io en las IIEE publi idas por el Programa”, | |

i T
El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas, |
41 |herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que padrian contaminar los alimentos. _- |
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la "_‘,“t |
supervisian de la Prestacion de Servicio Ali io en las |EE piblicas atendidas por el Programa”,
1

’ ILas personas encargadas del servido se favan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

Frograma®)

12 |alimentos y las veces que sea necesario. 35 |
Sub numeral 2.3, seccién {l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimisnto para la 6 1 |
|supervisidn de la P idn de Servicio Ali io en las IIEE pubticas atendidas por 2l Programa™. | |
f T T = | = |
Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido. | :
13 |Subnumerai 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de fas etapas del servicio ali io escolar - "F imi para la supervision S f
delaP ion de Servicio Ali io en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”, | |
|
f I ! —
| Las responsables def servido prueban los alimentos antes de su distribucion. 5 v | I
14 |Sub numerat 2.4, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), dal Anexa 02 - “Procedimiento para la | |
suparvision de 1a F ién de Servicio Ali io en las [IEE piblicas atendidas por ef Programa”. ' |
ek T 1 |
|Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra) | |
15 (polvo) y residuos de alimentos. S \ |
| Sub numeral 2.5, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), def Anexo 02 - “Procedimiento para la |
‘ | supervision de la P idn de Servicio A io en las lIEE publicas atendidas por el Programa”, | J|
|
| - ) = 3 = x
- . s o
Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segin comesponda, . | e wenen  tm P’{SV 72 :
16 !ngnm:‘:ud.ﬁ del “P para la supervision de la P de Servicio en las IIEE publicas atendidas por el| S 1 | S (o Teenen en Sv ce lo oy |
" | |
(L ] | |
| Todas las personas encargadas del servido cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos [
Ipersonales, se lavan las manos con agua a chorro y jaban, usan mandil, usan protector de cabello y usan [ |
17 Imascarilfa. s‘\' | |
|Sub numeral 2.6, seccién . SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “"Procedimiento para la |
|supervision de la P ion de Servicio Al io en fas HIEE publicas atendidas por ef Programa”. l |
|
'm. Verificacion de ia distribucion de slimentos en [a Institucion Educativa [
(Sosuqﬁro con fotogratia en caso de ponder)
para la supervision de la F ion de Servicio A an ptiblicas poulegmmaNadomldoAlﬁnenacm&wlarQale aprobado mediants RDE N° D000144-2024- |
MIDISPNAEQWDEeHGdofOWDdeZON con coddigo Procedimeenio N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01. (En adefante, "Pr ignto para la super de jaf o Servicio Al io 60 las lIEE pablicas atendidas porel |
vagmma?
h T | |
|Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufas cortas y limpias, sin adomos
g |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. |
|Sub numerat 3.2, seccién Ill. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayune o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para S 0
'fa supervisién de [a F ién de Servicio Alil io en las {[EE publicas atendidas por el Programa”, A\
L |
. . - 2 Y |
Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin dtiles escolares. s s les s¥rue en oy
19 1Subnumeral 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas det servicio ali io escolar - “F i para la supervisién: 5 i a\)\t ¢ da Cada gy OV
de [a Prestacién de Servicio Alil io en las I[EE publi idas por el Programa®, |
|
|IV. Verificacién del consumo de alimentos on [a institucion Educativa |
1
(Sc sug(m con fotografia en caso de der)
para la supsivision de ia Pi ion de Serviclo Al o en fa i plblicas porevaogmmaNamnaldoAlitmntamnEscola'Qale aprobado mediante RDE N* DO00144-2024- |
,MIDIS/PNAEQW-DEoHadoM-BmdsZOH con codigo Procedimenta N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01. (En adelante, °F iento para e supervision de fa f de Servicio K anlasllEEpubﬁcasafondidaspornf

T ¥
HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM) | |




. st @SS Evopie Zln
El fugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos @ste

20 |Sub numeral 4.5, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M ) v e’_’,\ ‘(\.{A AT (}I\ Oeﬁukéum
| supervision de la P, ién de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el Pragrama®.
, es 3 punie de Jas da.m.
} [ T I 4 =
El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemnas para la basura.
21 |Sub numeral 4.6, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para fa 6 [}
| supervision de la P ién de Servicio Al io en las |IEE publicas atendidas por el Programa”.
L — —_—ee
i lLasllos usuarias/os se lavan fas manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
22 |Sub numeral 4.7, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la S ‘
|sup¢ms:on delaF ion de Servicio Ali eon las JIEE plblicas atendidas por sl Programa”.
! : .
Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.3, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimiento para la N (@)
|supervision de la F ion de Servicio Ali io en {as HIEE pablicas atendidas por el Programa”.
| 1
' €5 Su Pt gSalar loc
La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentas, i
’ 24 |Sub numerai 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la < MisMzs Q9C Son poeve
supervisién de fa P ion de Servicio Ali io en las lEE pubiicas atendidas por el Programa”. ’
| , GSTUH TV
{ ! . ; ; k2 1eaen yresends d¢
Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tiema (polvo), Utiles eaen Yres
escolares u otros. Hiled aSuwsitiC
% Sub numeral 4.10, seccién [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimiento para la ” o ot h‘“ eSul 5
supervision de a P ion de Servicio Ali io en las lIEE publicas atendidas por el Pragrama”.
V. Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa
(s' sughn con f fia en caso de der)
para la ion de la P i6n de Servicia Al io en la i ducativas piblicas didas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDISIPNAEQWQE el 16 dc febrero de 2024, con codigo Procedimisnio N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versidn n.® 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pubiicas atendidas por el
Programa’”,
[ Elfla proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo| '
g p! p: |
de RRSS segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefialada en el!
| 26 |Acta de Enirega y Recepcion de Alimentos.
Numeral 5.2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIBOS, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién
| de la Prestacion de Servicio Alimentario en las {IEE publicas idas por ef Programa”. ! Ll
El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados
o7 |por la prestacion del servicio alimentario. c‘{
Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de [
Servicio Ali io en las IEE pubii idas por ¢l Programa™.
L LN S T 1
El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por ella proveedor/a para la segregacion de residuos st Son o fFeo g\\é&‘
og [solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.3, saccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexa 02 - "Procedimiente para la supervision de la Prestacién de.
Servicio Ali io en [as IIEE publi idas por el Programa”,
L A i
El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de cperacion; e Poseen
| o9 |parael manejo de RRSS.
Sub numerat 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de N o |
Servicio Ali io en las 1IEE publi idas por el Programa”. L
| Vi, Verificacién del manejo de productos no conformes o con medida preventiva de no consumo
(Se suunn con en caso do der)
para la ision de fa F ds Seivico o en la instt pliblicas por & Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warmma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDISPNAEQW—DEoHGdofabramdeZO?l con codigo Pracedimiento N° 002-2024-MIDISPNAEQW, version n.” 01. (En adetame, F irniento para la supervisidn de la Pi i6n de Servicio Al io en las IIEE publicas atendidas por sl
Programa’).

"Protocolo para of mansjo de productos no conformes an of Programa Nacional de Alimentaciin Escoler Qaff Warma', aprobado mediante la Resolucion de Direccidn Efecudiva n.® DO00007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE do 5 de enero de 2024, con

cdigo de docuemento normsative PRT-034-PNAEQW-USME, versién n. '07 {En adelants, "Protocolo para ef manejo de productos no conforme}

“Profocofo para ia isibn y Liberacion de Al en jos de F dal Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Werms®, aprobado mediante is Resolucion de Direccion Ejeculiva n.° D000496-2024-

| MIDISPPNAEQW- DEde 9 ds agosto de 2024, con codigo de documento narmativo PRT-038-PNAEQW-USME - Versién N°® 12. (En adeiante, *Profocolo para Ia Supervision y Liberacion de Alimento’).

‘EI Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos los
productos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de| S‘l‘

30 {no utilizar ni distribuir dichos productos.
‘theralf del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Publicasi
del "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicic Aii io en fas IIEE puibli didas por el Programa”. :
E! proveedor efectud el retiro de los productos no canformes dispuestos por la Autondad Sanitaria o el Programa Qali
iWarma. (Entre otros, conservas "Don Simén”)
IRecahar actas de inmovilizacién de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar”), “Acta de retiro: 6 " l
|de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no i
31 |conformes (Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO", y de
"Disponer el retiro de los alimentos”) u otros documento o comunicaciones. I l
Subnumeral 5.2.7.9.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas dei servic?o_?limentario esco!a'r y sub nu(neral 9.5, seccién | OTROS: l l
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisian de la P de Servicio Ali io en las IEE’
publicas atendidas por el Programa™. '
El proveedor efectud fa reposicion de los productos no conformes, segun sea el caso. S r |
32 iRecabar actas de entrega y recepcion de alimentos por reposucnon |

Subnumeraies 9.7.1 y 9.7.3 del numerai 3.7 Casos de
1a Supervision y Liberacion de Alimentos®,

pasi de dalidad de ion prod del “Protacolo para




>

'COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.

6.8.1 Defecto Critico
Defecto que hace al producto no inocuo y/o no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, por -umple
a) Envases que licteos y conservas de productos de origen animal
b) Visualizacion de puntos y/o manchas negras o de otro color #n ef praducto y/o en et interiar del envase yio tapa de la ha]ilam u otro materiaf.
¢} Visualizacion de mohos i verdes o negros).

d) Caidas de cisrre de los anvases de productos Ian-u y conservas de p Ggi yno

8) Rotura del sello de {sellado no an p: Ilc(ncs y ras de p i 6 yno
f) Desprandimiento de barniz u éxido an el interior del envase 1en contacto con @l afimento),

g) Sabor y olor no caracteristico para conssrvas de p no i i y productos licteos. h) Materias extranias ajenas a la naturaleza del producto y que afecten su inocuidad y/o idoneidad: excrata de animates,
objetos punzocortantes o afllados, agentes fisices -mrnol. entre otros,

i) Productos qua no cuentan con registro sanitario o productos que cuentan con registro sanitario vancido o cancelado.

J) Productos sin fecha de vencimiento o con fecha de vida util vencida.

k) Envases de productos licteos, productos de origen animai hidrobiolégi ¥ no hi ioldgie que p i vacio,

6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hacae al producto inadacuado para su uso yfo sin go no afecta la i @i i del pi por ejemplo:
a} Falta de integridad del envase, excepto productos lcteos, y conservas de pi i ¥ no hidr -
b} Ci inacién visible con i en el extorior del envase.

c} Presencia de pracipitados, grumos u otros.
d) Presencia de 6xido en el exterior del anvase.

8) Envages que lacteos y ras do i ¥y no
f) Infermacién de rétulo con defectas (i con tinta no i doble i on o ilagible, RS itegible, fecha de vencimiento ilegible, iote),
g) Productos que no cumplen con el rolulado segun lo ido en las i técnicas de ali del pi

h) Productos infestados.
i) Otroa defactos que no afecten la inocuidad del producto.

j) Cuando el cadigo de lote o FP o FV, no es acorde con lo anel de
6.8.3 Defacto Menor Defacto que no hace al pi i para su sin go, no cumple las especificaclones técnicas de alimentos del PNAEQW, por ejemplo:
a) Peso neto del producto no cumple con lo sstablecida en e rotulldo
h) Plso escurndo de las consarvas hil ¥ no hi i no cumpie con {o estabiecido en el rotulado.
no unifi del p {galletas, barra de cereaies o chocoll(n quchudus)
d) Froduclos con prnnum:lnmlamo del CGENAN que no cumplen las i on las técnicas de del PNAEQW,
e} Materias axtraias que no correspondzn al praducto.
) Otros defectos que alas i i técnicas de alimentos.

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCI Programa Qati Warma/CGR

Por la |E visitada

Firma Firria

Nombres y apellidos: ch 66&.&7—“ vere ;DM?a'S Nombres y apeliidos: A xel PMadro. Cacares Consaya
3100 9389 = N M 35316

carco: Secrdtan'a CAE CARGO: Sfe de

Firma Fir

Nombres y apellidos: Nombres y apeliidos: :‘:ﬂ(‘\a Wagan T‘U’ad (‘(—3 ws
DN: DNE: "{"\"l@é%‘-{

CARGO: CARGO: -‘-"J‘V{‘)‘”&M

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma

Nombres y apellidos: Nombres y apeilidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



-

OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3- "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"

INFORMACION BASICA P T B AN O R MR PR Y % S |
: CODIGO

INSTITUCIGN EDUCATIVA  pqg5el Gray MODULAR  |02@85 3¢ NIVEL | Pamevie
DEPARTAMENTO 'Aounm"ﬁ 'PROVINCIA ’Nblmcp w  DISTRITO J\b,_,qw_‘g FECHA (DDIMMIAA) ,b}]z}z;z.;‘
'DIRECCION DE LA i ITEM:
INSTITUCION EDUCATIVA Sc. Cevont Sl ] _
IREPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: A DNI N°: g CARGO: "
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) | Maria  £4Th Tageds Pompes i 00 dagd Sceevecre ¢el CAE
‘ ' ] NIN°: :
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS DNI N CARGO
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CAR;O:
e Axe) Magre caceres Conseya - HuzBa L6 . Sefe de ccomsiod
REPRESENTANTE DE CGR / ‘NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:

uo

1 = s s == 2 It ———

L RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LAE

RESPUESTAS
DESCRIPCION

lTEM PREGUNTAS (SL1NG | NA !
|Verificacion ds fa revision pmcm de Liberacion de los alimentos verificados
{Se sugt con fotografia en caso de corresponder)

parala deisf del Servicio Alimsntario en las Puablicas Jidas por ¢l Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, caneédipo?mcodbmmﬁuﬂ'mzou-
MDISIPNAEOW'VMIIN’M aprobado mediante RDE N°* D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, {En adelante, “Procedimiento para /a Supasvisin d Liberacion de Aimentos en ios de f del
. Programa Qalf Wamma”)
*Profocolo para la Sup y Lib de Al en los E L de P def Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qalf Warma™, apmbadomodfamhkaakmléndebhcﬂnﬂncudwn.'mw
mmmmmvam«mmcwdemmmmmmusm Versidn N° 12. (En adelante, “Protocolo para ia Supervision y Liberacion de Alimentos®).

Hicack Técnicas de Alimenios que Forman Parte de la Prestacion dal Servicio Afimentario a cargo def Programa Nacional da Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobada mediante Rescjucion de Direccion Ejecutiva n.® DGO0S41
MIDIS/PNAEQW-DE de 29 de setiembre de 2023,
| Verifique en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacién (SIGDEL) la documentacion S € \-i W.er ,va \m NV‘AW“

que sustenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en la [E:

documantal Y, worraue?) W

DOCUMENTO CUMPLE NO CUMPLE -4 S \Q
}M& boneko b oterhe vegh

|Regsstro Sanitano |

i 1 | Certificacion de Validacion Tecnica Oficial del Plan HACCP N‘ &
L 4 S
Certificados de inspeccion de lote | I ‘ Q_ S N?}J f,fb]l Vo3 woegd
{informes de ensayo ! | | X / 207
| 29/%1 /
’ lContrastar la informacion de los preductos venficados en la E, con la informacion registrada en el SIGDEL F P
(expediente de liveracion de los productos), que serd alcanzada por el equipo del OCI Qafiwarma, P 23 ]0 4 /Z 07U
ILos alimentos industrializados y de procesamiento primario (no perecibles), tienen la fecha de’ N i
vencimiento minimo treinta (30) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final del periodo de atencion correspondiente. o s
2 {Verificar cc 1do con [a inft 1 de la fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion ]
segun contrato)
1 ‘SUbnumeral 1, del numerai 1 Consideraci Especiales, de lidades de las "Especificciones
| Tecnicas de Alimentos”.
| a1 . AL ! y - = =
Las conservas carmicas o hidrobiclogicas verificadas en la IE tienen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta (180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha
final del periodo de atencin correspondiente.
3 (Verificar contrastande con |a informacion de a fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion S ‘
segun contrato.)
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraci Especiales, de G idades de las "Especificciones
| Tecnicas de Alimentos”.
| Respecto a los alimentos verificados en la IE; il
y : . . . 1 (‘.M ol
Ei tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. = i J"&P Lﬂw
(Venficar constrastando con la informacian registrada en el SIGDEL, refenda al registro sanitario del producto en S \ A |J 240 '_u lﬂ]b\ \0‘ 56‘\( ‘M“‘bf "‘Ol«lm-
i expediente de liberacion; que sera alcanzada porel equnpo del OCI Qali Warma.) . ‘NP ‘\
Sub al 1, del 11¢ peciales, de Generalidades de las "Especificciones M‘,*.gﬂ Ly, “Yj“a *ﬂ G n @0 "d o
Tecnicas de A i Yol.o eto: 130 ar,

La declaracion de nutrientes en el etiquetado nutricional del envase de los productos venficados,
contiene los datos obligatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azlcares totales,
grasa total, grasas saturadas y sodio.

5 (Verfficar contrastando con la informacion registrada en af SIGDEL, referida a la etiqueta =n ef expediente de S
liberacion y en el envase del producto; que sera alcanzada por et equipo del OC| Qall Warma.) ‘
Subnumeral 1.5, dei numeral 1 Consid Especiales, de lidades de ias "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

I.RESPECTOALOSPRODUCTOSWOSENLASIEE

{(SH/NO /NA}

I
fTEM |PREGUNTAS e insscurclon




Verificacién de los alimentos en la Institucion Educativa
(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder)
Ia Supei de Ia Pre. de/ Servicio

para
MIDISIPNAEQW" Varsion N° 01, aprobado mediante ROE N* DOO0144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ol 16 de febrero de 2024, (En adelants, "Procedimiento para la Supervisién de Lil
Nacional de Alimentacién Escofar Qall Warma”, aprobado mediante /a Resolucidn de Direccién Efecutiva n.® D000496-

Proveedares de! Programa Qall Warma®)

“Protocolo para la Supervisiin y L -] en fos E: i de P /es del Programa

en las Institucionss Educativas Plblicas atendidas por ef Programa Nacional de Allmentacién Escolar Qalf Warma”, con cédigo Procedimisnto N* 602- 2024- |
dl

en los

MMIDISIPMAEQW-DE de 9 de agosto de 2024, con cédigo de documento normativo PRT-039-PNAEQW-USME - Version N* 12. (En adelante, “Protocolo para la Supervisién y Liberacin de Alimento”).
‘écnicas de que Forman Parte de la Prastacion def Seyvicio Alimentanc a cargo del Programa Nacional de Alimentaci6n Escolar Qali Wamma, aprobada mediante Resolucion de Direccion Ejscutiva n." DO00S41 4

iones T
MIDISIPNAEQW-DE de 29 de satiomixs de 2023

Respecto a los envases de los alimentos verificados en la |E:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS

EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMPLE O UrE
Mo presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de o
producto. B ey J ]
Mo presenta deformaciones o hinchazon de fa lata o
envase, %)

No presenta grietas, rajaduras u otros defectos

005 ORI .

Parg i taso de simeros en conserva rdicar Je qué oo’ sa Tata en la
columra de Jewpmn

Tl & bow
| \;ﬁf P (FF(UQ

ww\e

Los envases no se encuentran rotos o mal sellados.

o i

Heator = Ha bon T'h_-___

Mo presentan abclladuras que pueden afectar la S
| 1 e et L SO
Los envases metahcos no presentan: oxidacion, pérdida de
6 litografiado, defectos en el sellado (caidas de cierre). S‘
Rotulados no estah borrosos, incomplétos, ilegibles, o ' g QT T =
recodificados. 4
Late consignado en ef rotulo corresponde al declarado. S 1
Envases pnman_os _ylo secundarios no estan detenorados, = _3 Iy
manchados, humedecidos, etc. i .
Mo presentan otros defectos externos. S ]
Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.
Tomar en cainsideracion [as Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.
Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”
Respecto ala evaluaclon de color de los allmentos enlalE:
| Resultado de la evfnluacion del color
\ Ll Cumple No cumple |
o broh T s
_L.L (FEE07 Mg dahm Peg | . =
3 &Rcmw ot e :
ﬁ_J 22y Hevea: Lung i-. b S .
\Q)m 4sedw Pﬁw v A " 31
1 R L LA gy "m,Pi e S
s | )

Tamar evidencias fotograficas o audiovisuales.
T.mar en coinsideracion las Especrﬁcacmnes Tecnicas de Alimentos del Programa Qall Wamma.

ai 4.3 del t 4. Evaluacion de las isticas fisicas y icas”, del Anexo n.*
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para ia Supervision y Liberacion de Alimentos™

Respect alaev ir?r;c_ie_l_r_‘ ow__‘__" del contenido de los alimentos en la
IE:
| itado de la svaluacion del asp oJ}
| S 6 del v
oy e | c"mni_'_ [ Nocumpe |
; Pkl de ol Jh a%(km\?w
0¥, CrESOY

LG % & Oy (nv\ W gl N 1_
Lxms_iL




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuaies.
Tomar en cainsideracion fas Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Sub al 4.5 del 4. Evaluacion de las isticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.®

01: “Guia para e} muestreo y Verificacidn de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW™ del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de las caracteristicas internas def envase de los productos de origen

animal (POA} en la IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosién interna, fibre de

soldadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de barniz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos o manchas negras:

Resultado de Ia evaluacion de las
p Producto caracteristicas de los envases

Cumple No cumple
! o[ Wacoms

|Fl|§k;§f Jowu\‘o Wawk f’:!l? 3

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Suk al 4.6, det al 4. Evaluacion de fas isticas fisicas y org [
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del “Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

“, def Anexo n.*

COMENTARIOS l.l OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS UO!SEIW’ACDNE!DELN.INTOR

|Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y det OCI/CGR

Por la IE visitada

Firma
Nombres y apellidos: !1@ e gc[l.t!i ( Vv Cpb& Pﬁ\-u(yhc.
gmzco- 310C 789 A
T Gecretapee c €
Firma
Nombres y apellidos:
DNE
CARGO:

Por el OCUCGR

Nombres y ape‘l?:::s

DAL '-Ui 3383l6
T Sely o

CARGO

Firma
Nombres y apellndos

Axel pade Cocers Censew Su

Q‘M’QA(«M Yevey one

Slor HARETY




OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024
FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA Frzy Menindo BontFey| CODIGO MODULAR NIVEL F,’ Teca Hi)
DEPARTAMIE_N'_TO 1, N -P-‘-P‘-’f- wmuC ‘PROVINCIA 1Y) oy DISTRITO Nocnce 'y |FECHA (DDIMMIAA): / ?//,, 2624
DIRECCION DE LA ) % TeR
INSTITUCION EDUCATIVA S BT Sin ;
REPRESENTANTE DEL CAE | NOMBRES Y APELLIDOS: i | DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) £3 et d Covrdov? L:z [Tl 2104001 z \l eCal
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: e ] |DNIN®: 1 ~ |CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: s¢fle o¢
L Axel Dadre Coceves Censcyu Luzze3 1t st
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo |
. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
RESPUESTAS
ITEM |PREGUNTAS (SI/NO I NA*) |BEscnl=cr0N

Verificacion de la gestién y organizacion del CAE
{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en la Instituciones educetivas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™ aprobado mediante RDE N°
D000144-2024- MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cbdigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n.* 01. (En adelante, *Procedimiento para fa supervision de la Prestacin de Servicie Alimentaric
en las HEE ptblicas atendidas por el Programa’)

Las/los integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de
conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub mddulo CAE del Sistema [
1 Integrado de Gestion Operativo (SIGO). 5 »

[ (Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) \
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa”.

El CAE recibi capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion 1€ Leaem
D Eary) a0 les da

(BPM) (por el personal del Programa, MINSA u otra institucién). ¢ é)h , B =4 1
2 (Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la S U (e:'r Raudol 3504 2 laces &

documentacion solicitada al Programa) | 24

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE

didas por el Programa”. |

El CAE recibi¢ asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion| B3 werma Ne Naca STyt el

de mejora§ enla pfgstacic‘)n del.servigio aljmgntario eggolar. N O (BASTEATR Jen @\ 2l hide
3 |{Levantar informacion de fas asistencias técnicas recibidas) " )

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE 2 vl stTes .

por el Programa”.

El CAE gestion6 y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los [ Tedo @ 2 ne haa hachc
gmbientes de la IE en los utimos 3 meses. NO o -‘b"o”"'

Sulicitar informacion sustentatoria)
ihiumeral 8. 5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervnsu‘:n|
P restacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa’”. |

o RESPUESTAS
(Ris GUNTAS (SI/NO 1 NA) DESCRIPCION
Verificacion de la peion de atimentos en la Institucion Educativa
(Se iere d tar con g en caso de corresponder)
Notmaféauaapmh tacion del servicio elimentario escolar por los actores vinculados & las instituck tivas publices etendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warnma” Norme Técnica N° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N* DG00287-2024/PNAEQW-DE ol 27 de marzo do 2024. (En adelante, "Norma Técnica para la prest def servicio ali io escolar por los aciores vinculados a las HEE publicas afendidas por el
Programa)
“Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en fa Instituciones educativas publicas atendides por ef Programa Naciona! de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobada mediante RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fohrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelants, “Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicic Alimenterio en las IIEE piblicas efendides por
&l Programa’}
"Protocolo para el manejo de productos no conf enel P Nacional de Al ion Escolar Qali Warma’”, aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n. ® D00000T-2024-MIDIS/PNAEQW.DE de 5 de enero de 2024, con

cédigo de docuemento normativo PRT-034-PNAEQW-USME, version . 07, (En adalante, "Protocolo para al manejo de productos no confarme”)

Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la tiltima entrega y
determine lo siguiente:

- Elfla proveedor/a entregd los productos en el periodo programado segun ef cronograma de entregas &
establecido en su contrato y/o adenda.

|- El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de
|encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos
y nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

i 12 rafarirs infr iAn ~nn 1a riia da ramicidnt




/ El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que seiiala el Acta de Entrega

| [ |11 GOUEH 12 1 SIGH UG UGV LUL 18 YUIQ UG 1511101V

|Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
ide la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

por los actores vinculados a las lIEE publicas atendidas por el Programa”.

‘ | Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar
|
|

Ella proveedor/a entregé la cantidad completa de productos y estos comesponden a los establecidos al

acta de entrega y recepcion de alimentos. s

g |[Verfficar con la guia de remision, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de liberacion de S
alimentos para la IE)

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision

de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empagues de los < ?
alimentos al momento de la recepcion de los mismos (bien sellados, sin roturas, sin abolladuras, entre
ofros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.
7 |Consultar al respecto a los miembros def CAE
Sub numeral vi. 5.1.2.1. Recepcion de alimentos. “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas plblicas atendidas por el Programa

,7 Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”
/

&\ pt'Ov'@.Eg'c'*' 0o Guiera
Comlp.2¢ Prodoctod Cod
2boiladern § y @l momToc
gwbal lecal Ao Woce
SaoeimenTs coatt o

y Recepcion de Alimentos, o cualquier ofra situacidn que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier ofra .0
8 situacidn que corresponda (no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e 5
integridad de los alimentos) .

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario

El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de N (o)

9 |alimentos.
Sub numeral xii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los act inculados a las IIEE publi tendidas por el Programa”.
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|Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa
(Be sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

*Pracedimiento para la supervision de la Prestacitn de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas publicas afendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N*
DO00144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrera de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentanio |

en las IEE piblicas atendidas por ¢l Programa’}

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el aimacenamiento de los alimentos
en las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE" g(
Solicitar en la IE la Ficha aplicada por el MGL.

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE
pablicas atendidas por el Programa”.

Nota: Considerar si la IE fue priorizada para dicha supervision,

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y

ordenados.

| Sub numeral 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa". A 10

1Subnumeral 52.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar del

\"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
% = ,D‘@_Eﬂ' Programa”.

=i

elos pecoccres S @Rt
Ceserde@nddeS ywmbin)des

~&| PS5y S enwmnTrn
sedo

ar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
umeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la NCT
ervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

¢ LN To VaSTeS JE
Telerefv y mescos Mo Tey

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o arfificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u ofros) contra insectos,
13 |roedores, entre otros. Lo
Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como

14 medios de almacenamiento de los productos. 6 o

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Prog

Tiear \ibvad venwladea
Pera e wense @ mallo |
Mad GerTere

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
15 herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén {kardex), actualizado al dia de la
16 |supervision. NO
Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de [a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Prog "
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Iil. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA IIEE

e I _C_A-NTIDAD i ) -_i— i i Observacién
FECHA DE {producto con medida preventiva
Ne PRODUA‘EJ?E%EOE’SSREGAS E"col’:TRAD' FABRICANTE MARCA LOTE | VENCIMIENTO | de o consumo, producto vencido
(OD/MM/AAAA} | o proximo a vencer u otro motivo,
{UNIDADES) detallar)
FelaTe Ov jucae\ B 2 A i
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i Observacion
CANTIDAD : 3
FECHA DE (producto con medida preventiva
|=a RODUE%TT%EE}\”‘MA E"°°;‘\TRA° FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producto vencido
| UNIDADES! (DD/MM/AAAA) | o proximo a vencer u otro motivo,
| { ) dtallar)
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@n 2CEITE VESET2| €l Fewrel sac
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COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD f

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota n.° 1: Toda informacion que haga referencia al modulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema Integrado de Gestion Operativo (SIGO), sera alcanzada por el equipo del OCI del Programa Qali
Warma

Por la |E visitada

e:w _Z,-—;

il
Nombres y apeilidos:

DNiI: - A
CARGO:5 lovee
O Ces (

Nota n.” 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCICGR

%Peﬂl #3230 Coe oy i ‘JQG:,

Firma

Nombres y apellidos: Axel Dadea C" ceres CGVIS%CI

DNI:
CARGO:

Hu 33 e84 j
3¢l o Cooni Sy i

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:




™ B ~___ OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA 2024 I
FORMATO N° 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS™
INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA T CODIGO MODULAR GECHA
_ +E‘W AQMAN_’DD Bon. FA? : ! 02K852K  |mommwasan) .

DEPARTAMENTO ANPYZ \HAE ‘PROVINCIA ABAnCcAY |DISTRITO ABAN eAY

DIRECCION DE LA INSTITUCION [ -
|EDUCATIVA J&®. APyR\macr 5 / (N TURNO MAN MJ.?.

NIVEL EDUCATIVO PRAVARIA ITEM:

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: g PLEANZA (RDOVA LEOW ONIN 21 006147 |carco: VOCAL AR
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA | 3 ] . i
QALIWARMA ) NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: cARQO:

REPRESENTANTE DEL OCI DEL 1 o :

PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNi N°: CARGO:

ICONTRALORIA GENERAL DE LA

REPUBLICA(COR) AXEL ADeR  Cpceees  @Nasva | A433&8310 JEFE DE Comdon)|
Al INCIO DE LA INSPECCION:

(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

frem [PREGUNTAS R | i
. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificar solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

| (e suglere d tar con f

grafia en caso de
“Procedimients para la supervisién de la Prestacion de Servicio Ahmenfano on la Instituciones educativas publicas afendidas por el Programe Necional de Alimentacion Escolw Qali Warma® eprobada mediante RDE N® D000144-2024-

MIDIS/PNAECQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cddigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Pre de Servicio A io en Jas /IEE piblicas atendidas por el
Programa’)
HORA DE INICIO DE
TIPQ DE RACION A VERIFICAR
(desayuns o almuerzo © cena) D E,SA\[ VLV rHRHE:;MJ]h \CION K\ 00 W

en las lIEEp

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u ofros|

animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. Y
Sub Numeral 5.2.7.3.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccion . S \
PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

tandid

por el Prog

r donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
tibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. .
eral 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para ia B \
sion de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p. didas por el Prog! 5

fa

‘Durante la preparacion de alimentos en la IE se ha identificado algin producto con defecto (critico, mayor o menor)1/.
Si fuera el caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.

“Protocolo para el manejo de pi
- ién de Di

no en el Prog i de Ali ién Escolar Qali Warma", aprobado M 0

docuemento normativo PRT-034-PNAEQW-USME, version n.° 07, (En adelante, "Protocolo para el manejo de productos no conforme") |

Ejecutiva n.° D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con cddigo def

F ion de Servicio Ali

seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 “Procedimiento para la supervision de la

io en las IIEE plbli didas por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el \c 3 (bm\v\vx a e \0 cealizon
Programa Qali Warma. : 3 e 5
Solicitar la programacion de menu que fue proporcionada por el MGL. S \ WAGA YT\ é-l? UAG A 1 ¢
Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la \'WQ
supervision de fa Pl 6n de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por e Programa”. M‘Q“'\'ﬁr My 1 A‘ Wgrdre d’l WL
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de
alimentos del Programa Qali Warma. 2
5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por el MGL.
| 5.2.7.3.5. del | 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y | Sub I 1.10, 5 \

|Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los|

9/( *U(‘-"w w I v.flfwmrln

6 |mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas {moscas, roedores, cucarachas, efc.). S \ \(a qw o LA e Con
Sub numeral 1.11, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de {a Prestacion de Servicio A io en las |IEE p didas por el Prog 3 | )ﬂl ?('
A
|El lugar destinado a la preparacién de los alimentos, se encuentra libre de tiera (polvo), residuos de alimentos, grasas u
7 [otros residuos organicos e inorganicos. :
Sub numerat 1.12, seccion 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| D \
supervision de la Prestacion de Servicio A ioen las HEE p didas por e Prog 5

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra
(polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos, y se encuentran ordenados.
Subnumeral 5.2.7.3.3, numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, seccién I.

PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio en las IIEE pu didas por el Progl &




[
Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos U() \P"QMQ" \f/’ Une ')

9 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. QD
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la U O ¢ S

supervision de la Prestacion de Servicio Ali fo en las IIEE publi por el Prog

Il. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

*Procedimiento para la supervision de fa Prestacién de Servicio Alimentario en la Instituciones educetivas piblicas atendidas por of ngrama Nacional de Alimentacion Escolar Qafl Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fobrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n.® 01. {En adelante, "Procedimiento para la supervisién de la Prestacitn de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el
Progrema’}

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS

| ALIMENTOS 8 ~30

{HHIMM)

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal.

10 5.2.7.4.1 del | 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, seccion Ii. o
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de S \
Servnclo io en las lIEE p tendidas por el Prog:

El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas,

41 |hericidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los afimentos.
| Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la S

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las {IEE publi idas por et Prog

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
alimentos y las veces que sea necesario. o 3
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S

ﬂpewlslon de [a Prestacion de Servicio A io en las IiEE publi tendidas por el Prog: F

A
I'Ebe p&‘unas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utlllzar en el servido. ‘
5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio ali rio escolar - “P, imi para la supervision| g ‘

& ¥
3 4
-é 2 g& ‘Hin la P? lcion de Servicio Alimentario en las IIEE publi por el Prog ",
I e
~N T

i_ds. ponsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. .
VI8l numeral 2.4, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la % ]
~“Isupervisidn de la Prestacién de Serviclo Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

I,-" f Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra b

15 {polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion IIl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ‘

oy supervision de 1a Prestacion de Servicio A io en las |IEE publi por el P

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segun corresponda. ’
16  |Numeral 5.2.7.4. del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabti idas por el| 5 \
Programa®. |

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos ¥ tardAd
e : ; WNIAA (orTar
personales, se lavan las manos con agua a choro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan

17 |mascarilia. N 0 \

Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la &y UYW‘)
didas por el Progi

supervision de la Prestacion de Servicio A jo en las lIEE p

ll. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en case de corresponder} |
“Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Senvicio Alimentaria en la Instifuck Jucativas publicas idas por el Progruma Nacional de Alimentacion Escolar Qafi Warma® aprobado mediante RDE N°® D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 do febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En udeiatﬂe, "Proced para la supervision de la F ién de Servicio Alimentario en las lIEE publicas afendidas por el

Programa’)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos &
1g |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccion [i. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno (] Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para S \

la supervision de la Prestacion de Servicio A en las IIEE p por el Prog!

Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin dtiles escolares. h L8 *"“UI ('l? P\')\U 0
19 |Subnumeral 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio escolar - "P imi para la supervision M O
de la Prestacién de Servicio Alimentario en las [IEE plblicas atendidas por el Progi \f ‘SUM‘OGQ

IV. Verificacién del consumo de alimentos en la Insfitucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en casc de corresponder)
“Procedimiento pare la supeivision de la Prestacion de Servicio A io en la I K jucativas puiblicas por ef Progr jonal de Alir ion Escolar Qali Warma™ eprobado medienfe RDE N° D000144-2024-
| MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N*® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, Procecfmrento para la supervision de la F ion de Servicio Ali en las lIEE publicas atendidas por el

| Programa”)

i_HORADE INICIQ DEL CONSUMO (HHMM} q - Q0




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorgénicos \40 PKMA \AO\ cl' &U\ 1 "lf' ﬂl\
20  [Sub numeral 4.5, seccion iV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), de! Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A tario en fas IIEE p didas por el Prog b M o ?0\“0 \’ WJM S ‘V\ﬁﬂo\ V\' w S
. : S thnao. \ %(Ln wo
El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y boisa intemas para la basura. P \v\
21 |Sub numeral 4.6, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la % 0 QA ( N (A WA \TP« o, )
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las |IEE pabli lidas por el P ,' ‘ bD Pﬂ
\ﬁ 1&')6 SUve-
Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos. M
22 | Sub numeral 4.7, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en (as IIEE publi idas por el Prog " ‘
|
| |
Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M O
supervision de la Prestacién de Servicio A tario en las IIEE p lidas por el P
Lo
, ; Q W rpe lf‘
La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. 4 obn t 5 A
4 |Sub numerat 4.9, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S \ U \SN Pabrp\ I\ d 50"(
supervision de la Prestacion de Servicio A tario en las IEE p didas por el Prog o
\ o \olopred co\anth
,/;} #9500, | |Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de fierra (polvo), Gtiles S@ Q\n&!fv\ AR \7-0\\; 0 \/
7 B 52 lescolares u otros
= \Sub fumeral 4.10, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M O [ 2, ('r\"?ﬂ/
] "“"ﬁ =] eriﬁs'bn de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas IIEE pubii didas por el P: It
| 2 Q " T P i P [ Prog .
\" s |V. Verl Ién;,dal manejo de residuos solidos en Ia Institucion Educativa
- e Py
S ot
"‘;w ﬁacumww con fotograffa en caso de corresponder)
ento para fa supervision de la Prestecidn de Servicio Alimentario en la Instituci ducatives publicas fas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" eprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N°® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendides por el
| Programa”.
El/la proveedor/a entregé la cantidad completa de bolsas, material educativo & instructivo de operacion para el manejo|
de RRSS segiin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefialada en el| 4
26 |Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos. S \
Numeral 5.2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
delaP ion de Servicio Al io en las IIEE pibii didas por el Progi i
El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos stlidos generados
27 Ipor la prestacion del servicio alimentario. N 0
Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUQCS SOLIDOS, de! Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
icio Alimentario en fas lIEE publi das por el Prog|
|El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por ellla proveedor/a para la segregacion de residuos L
2g  |sblidos generados por la prestacién del servicio alimentario. S
| Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de| \
|Servicio A en as IIEE pabli tendidas por el Prog 1
;El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion
29 |para el manejo de RRSS.
Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para !a supervision de la Prestacion de M O
Semclo tario en las §EE pu {as por el P
V1. Venﬁw:iﬁn del manejo de productos no conformes o con medida preventiva de no consumo
(Se suglere d con fotografia en caso de der}

“Procedimiento pare la supervision de ia Prestacién de Sotviclo Alimentario en la Instiuciones educetivas publices alendidas por el Programa Nacional de Alimentecion Escolar Qaff Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/IPNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la F ion de Servicio Al en las lIEE piblicas atendidas por el
FPrograma®).

“Pratocoio para el manejo de productos no conf en el Pre ionel de Al on Escolar Qail Warma", aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.* D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con
codigo de docuements normativo PRT-034-PNAEQW-USME, vefsmn n.*07. (En adelante Hbtocolom el manejo de pmductosno conforme’}

“Profocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimé s del f de A ibn Escolar Qali Warma’, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejeculiva n.* D000496-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE de 9 de agosto de 2024, moddtgodedocummnmPRToﬁ-PNAEQWUSRE Vats:énN'tZ(Enadalmre *Protocolo para la Supervisiin y Liberacién de Alimento”).

El Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos los
productos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de

30 |no utilizar ni distribuir dichos productos. 5 ‘
Literal f. del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Piblicas
del “Procedimiento para la supervisién de la P ién de Servicio Alimentario en las lIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El proveedor efectu el retiro de los productos no conformes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qali
Warma. (Entre otros, conservas "Don Simén")

Recabar actas de inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar"), "Acta de retiro 0
de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no 5 l
3 |conformes {Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO", y de

“Disponer el refiro de los alimentos”) u otros documento o comunicaciones.

al 5.2.7.9.4 del | 5.2.7 Verificacion de ias etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccién [. OTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la F ion de Servicio Ali io en ias IIEE
F tendidas por el Prog &
E! proveedor efectud la reposicion de los productos no conformes, segln sea el caso.
3 Recabar actas de entrega y recepcion de alimentos por reposicion. 3 f |
Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de icion de ali {modalidad de atencion prod ), del “Protocolo para

la Supervisi6n y Liberacion de Alimentos”. |




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

11,
8.8.1 Defecto Critico
Defecto que hace al producto no inocuo y/o no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, por e]emplo

a) Envases que pl lacteos y de p de origen animal

b) Visualizacién de puntos y/o manchas negras o de otro color en el pwductn ylo en el interior del envase y/o tapa de la hojalata u otro material.

<) de mohos verdes o negros).

d} Caldas de cierre de los envases de productos licteos y conservas de p i ¥ no hi

e} Rotura del selio de i (sellado no enpl léctacs y conservas de pi i y no hi G

f) Desprendimiento de barniz u éxido en el interior del envasa {en contacto con el alimento)

@) Sabor y olor no caracteristico para conservas de p no i y lacteos. h) ajenas a la naturaleza del producto y que afecten sy

objetos punzocortantes o afilados, agentes fisicos axternos. entre otros.

i} Productos que no cuentan con registro sanitario o productos que cuentan con registro sanitario vencido o cancelado.

n sin fecha de i © con fecha de vida iitil vencida.

KE dep licteos, p! de origen animal hit i ¥ no hi i i que pl i vagio.

excretade

ylo

6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace a producto inadecuado para su uso ylo sin no afecta la e i del por
a) Falta de integridad del envase, excepto productos licteos, y conservas de p i i i yno i
b} C visible con i en el exterior del envase.

c) Presencla de precipitados, grumos u otros.
d) Presencia de 6xldo en el exterior del envase.

e) E que p licteos y conservas de p: it i i y no hi it
de rétulo con con tinta no doble i o ilegible, RS ilegible, fecha de vencimiento ilegible, lote).
g) Productos que no cumplen con el ratulado segiin lo enlas i i técnicas de ali del p

h) Productos infestados.
i) Otros defectos que no afecten la inocuidad de! producto.

]) Cuando el cédigo de lote o FP o FV, no es acorde con lo enel de

6.8.3 Defecto Menor Defecto que no hace al p! para su sin no cumple las especificaciones técnicas de atimentos det PNAEQW, por ejemplo:
a) Peso neto del producto no cumple con lo eshblecldo enel roftulado

b} Pe:o escurrido de las conservas hi ¥ no hi i no cumptle con lo establecido en el rotulado.

c) no det p {gall barra de les o q!

d} Productos con pronuncumwmo del CENAN que no tas i enlas i técnicas de del PNAEQW.

e} Materias que no al

) Otros que imi alas if i técnicas de alimentos.

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la [E y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por la IE visitada Porla CGR

B oo E=

Fima
Nombres y apellidos:  {S P«Q AL '\\’)(? Gv&wa \an
: Jlovo 0 12
careo: \ cal Cak.

Firma
Nombres y apellidos: T LDV YEVES TDELE,S

HAGEIDY
CARGO: 1y Te G?'AN e

‘i'

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma

Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:




OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"
INFORMACION BASICA
; Foay ARMANDO pONiIRAL cODIGO ] N
INSTITUCION EDUCATIVA ‘ ; MODULAR 0l8S82E NIVEL PQ\ MARLA
DEPARTAMENTO | SPutivac  [PROVINCIA ABANCAY  |DISTRITO ABAN (AY |FECHA (DDIMMIAA):
DIRECCION DE LA | J : :
INSTITUCION EDUCATIVA ~ (Jv, \purimze S/ n ITEM:
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) _L_E':)?EMHJEA C\'J?—ﬁ(}‘d A LEow 3 \ 0 Lt 0 0 ] 2 VocAL ( J’Skt
|INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL | 5
PROGRAMA QAL| WARMA |
S: 7 O:
REPRESENTANTE DE CGR / |NOMBRES Y APELLIDOS DNI N ga;ng i LN,
uo Axel Aadrae Cacores Consagq LMY 33gale
| H N°: ARGO:
REPRESENTANTE DE CGR / :NOMBRES Y APELLIDOS DNI C
uo
N . RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LAIE
RESPUESTAS
%"h’su |PREGUNTAS e DESCRIPCION
‘erificacion de fa pi de Lib ion de los ail verificados
jiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
nio para la Supervisién de /a Presfacion def Servicio Allmentario en fas instituciones Ed) Piblicas por of Prog Nacional de Ali jon Escolar Qalf Warma®, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-
‘c,-b\"b-o '\ Versién N° 01, aprobade madiante RDE N* DO0O144-2024-MIDISIPNAEQW-DE el 16 da febrera de 2024, (En acdefante, "Procedimiants para la Supervision d Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedores del
> i Y
"'?.s" o :ww;lpcrviaién y Liberacién de Alimentas en fos Establecl: de Pr de! Programa Nacional de Alimentacién Escclar Qali Warma®, aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.® DO00496-
?2 .f' wasdosdowhmuwnmammm»mmameowms - Versién N* 12. (En adel; Pr lo para la Sup dn y Liberacion de Alimentos”}.
g cac ‘Ecnicas de Alimentos que Foaman Parle de la Prestacion del Sesvicio Alimentario a cargo del Programa Nacional de Alimentacion Escolsr Qali Warma, aprubada mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000541 1
R .'Df%N&E de 29 de ssfiembra de 2023. [
, Q,
> 05‘ T
) @ SGS  Aatos del
2133210 _A ‘erifique en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacion (SIGDEL) la documentacion %,\ Wt eﬂ\éj PVOSUCTD 3
que sustenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en Ia IE: = < ¢ _
=211 Flere 0 boa?to an AceiTe
DOCUMENTO CUMPLE NO CUMPLE
|Registro Sanitario Ngaera)
| . ; -2 38AMPE
1 |Gertificacion de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP & R.S RSPNEFS ACKO €2 3SANPE
Certificados de inspeccion de Iote T 0 AP L"(’A~ lte C FF S0\
Informes de ensayo [ / 252
Contrastar la infermacion de los productos verificados en la IE, con fa informacion registrada en el SIGDEL i P" Elice il H
(expediente de liberacion de los productos), que sera alcanzada por el equipo del OCI Qaliwarma. [ F-N. 4 ’ 512028
Los alimentos industrializados y de procesamiento primario {no perecibles), tienen la fecha de
vencimiento minimo treinta (30) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final del periodo de atencion correspondiente. < [
2 |(Verificar contrastando con la informacion de Ia fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion 1\
segun contrato)
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones

Tecnicas de Alimentos™.

Las conservas camicas o hidrobiologicas verificadas en la |E tienen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta {180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha
final del periodo de atencion correspondiente.

3 (Verificar contrastando con Ia informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion
| segun contrato.)
| Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

N
e Y

Respecto a los alimentos verificados en la IE: a Al L
El tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. Meteriz\  de ‘é“““" e
4 (Verificar constrastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida al registro sanitario del producto en S ’ te Prl, 2bre Fod! '

el expediente de liberacion; que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.)
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

La declaracion de nutrientes en el etiquetado nutricional del envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azlcares totales,
grasa total, grasas saturadas y sodio. S \°
5 (Verificar contrastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expediente de
liberacion y en el envase del producto; que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.)

Subnumeral 1.5, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

Il. RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS IIEE

RESPUESTAS
ITEM |PREGUNTAS (S NO I NA) DESCRIPCION




Verificacion da los alimentos  en la Institucion Educativa

(Se sugi con f fia en caso de corresponder}

"Procedimiento para la Supervision de Ia Prestacién def Servicio Alimentario en las Instituciones i porel Nacional de Alir ion Escolar Qali Warma®, con codigo Prosedimiento N° 002-2024-
MIDIS/PNAEQW™, Versién N° 01, aprobado medianta RDE N® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de kbnm do 2024, (En adelanu, Pmcodimiemo para la Supervisién de Liberaclon da Alimentos en fos Establecimiontos de
Proveedoras def Programa Qali Warma®)

“Profocolo para la Supervisién y Liberacién de Alimentos en los Establecimie deF /es del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma®, apr la Resolucién de Direccidn Ejecutiva n.® DOD0496-
2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 9 da agosto de 2024, con cédigo de documento normativo PRT-039-PNAEQW-USME - Versién N° 12. (En adelante, “P: lo para la St ision y Liberacién de Alimento”).
‘Especificaciones Técnicas de Alimenios que Forman Parts de la P i6n del Servicio Alimentario a cargo del Programa Nacional de Altmentacnén Escolar Qali Wenna, aprobada mediante Resolucion de Direccion Efecutiva n.® D000S41

MIDISPNAEQW-DE de 29 de sefiembre de 2023

Respecto a los envases de los alimentos verificados en la |E:

EVALEUXAT(élng%EDLEALSECNI\\II;g(E:TDEETSA'IlfMAEsNFrlgCAS CUMPLE NO CUMPLE Para el caso de alinenios :u?;‘n“:e;u ﬁpr;; qué producto se trata en la
No presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de St IConser ui ¢ oni vo _:::'ﬂ '@(E ' Tfa } b
producto. veoetsl. Jjrgt CHRESol FVIY fec/2
| No presenta deformaciones o hinchazon de Ia lata o
| envase. St |
No presenta grietas, rajaduras u otros defectos P |
[ |superficiales. S !
| Los envases no se encuentran rotos o mal sellados. S
No presentan abolladuras que pueden afectar la :
hermeticidad del envase. | S |

Los envases metalicos no presentan: oxidacion, pérdida de | S { |
litegrafiado, defectos en el sellado (caidas de cierre).

6 |
Rotulados no estan borrosos, incompletos, ilegibles, 0 | S5
recodificados.

Lote consignado en &l rotulo corresponde al declarado. SY
Envases primarios yio secundarios no estan deteriorados, .
manchados, humedecidos, etc. S5i
et |No presentan otros defectos extemos. S¢

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del

) ./|PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en la IE:

Resultado de 1a evaluacion del color
Cumple No cumple

Praducto

CoNSCrva 6@ ponine il fewa
worte . dnenctfsol BNG iles)zag | SY
Holwelis 6@ owens Ga Edwtiche, |
Lye |4e@2u Fu2 yfcel 2018 S

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Sul al 4.3 del | 4. Evaluacion de las teristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos

| del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos"

Respecto a la evaluacion del aspecto o presentacion del contenido de los alimentos en la

IE:
Resultado de la evaluacion del aspecto o
Producto presentacion del contenido
Cumple No cumple
(oSt 00 Poisild €N 2CETE Negu St
| LTe crFsel Py ikfes (2028 L
Hejuetss 0@ zvang gn prwha
Lyg ' iuc8i\ eV iifoef2:23 S .

&




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos def Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del | 4. Evaluacion de las isticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de las caracteristicas internas del envase de los productos de origen
animal (POA) en la IE, el envase que contiene e! alimento, esta libre de corrosién intema, libre de

soldadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos o manchas negras:

Resultado de la evaluacion de las
Producto caracteristicas de los envases

Cumple | Nocumple

ConcerVo. OC 0oMTD G aeiTT .
weogral  2vq:. CFESol\ PV lilosjazd S

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.
Subnumeral 4.6, del | 4, Evaluacion de las

Iclel PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

isticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.®
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el {los) representante(s) de la |E y del OCI/ICGR
Por la IE visitada

e

Firma

Nombres y apellidos: e =
DNE 304 og \‘fs SRSYSR WL s

CARGO: \,DML AE

Por el OCI/ICGR

Aagre CacercC UnSuga

Nombres y apeliidos: “F21EDMaAN TBVED TosRES
DN g LY

CARGD: \yTeLe MOTE
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OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024
FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA
INSTITUGION EDUCATVA | Mznyel Sasds 6 erca hucl] COPIGO MODULAR |0 [ 6 NVEL | iman :
3 N T
DEPARTAMENTO Npwini2C  |PROVINCIA | nisqce. DISTRITO Nocacss  FEcHAEommmay (7 /)2 /2,
DIRECCION DE LA i i .
INSTITUCION EDUCATIVA | A T 37 Pucceqes N 600 |FIER:
REPRESENTANTE DEL CAE INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) Zou o700 Refoe\e i2oman oIUSL2)S presoc nve Je ] C b_&;
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRESY APELLIDOS: DNI N°: CACFS O: e
uo Arel pacee (??_ce»re? Cra&2gn LU3B363(b v Sc'ufmsc cA
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo
!l. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
RESPUESTAS
| ITEM IPREGUNTAS {S1/NO / NA*%) DESCRIPCION

Verificacién de la gestion y organizacién del CAE
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder}

“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas pblicas atendidas por el Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrera de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n.* 01. (En adelante, *Procedimiento para la supervision de la Prestacitn de Servicio Aimentario
|en las IIEE publicas atendidas por el Programa’}

Las/los integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de?
conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema
1 Integrado de Gestion Operativo (SIGO). 6 (
(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO)
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa”. I
4 EI CAE recibi¢ capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion | Ovienadones pPor
e (BPM) (por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). ]
-‘ (Verificar con el cuademno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la N O Q’a KtoTrma
€21\ |documentacion solicitada al Programa)
%Z | INumeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
PR Z¥ |pabl tendidas por el Programa”.
& 4 |El CAE recibio asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion e ) N i ooy ¢l
2" |de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar, Solo 5 5louass ravegeliy
(Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas) 6 ;" Cr.padTo
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE| ?
pabli tendidas por el Prog
El CAE gestiono y/o realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los | 3) jahde Se o v medve
ambientes de la IE en los itimos 3 meses.
4 |(Soficitar informacién sustentatoria) N [e) @ "o
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
Ide la Prestacion de Servicio Alimentario en las ||EE publicas atendidas por el Programa”.
Il. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
RESPUESTAS
iTEM |PREGUNTAS (SI1NO I NA) DESCRIPCION
Verifi on de la peién de ali en {a institucion Educativa
{Se suglere d con fotografia en caso de corresponder) |
"Norma Técnica para la p ion del servicio ali ic escolar por los actores vinculados & fas i it ducativas pblicas atendidas por el Prog Nacional de A jon Escolar Qafi Warma" Nomne Téenica N° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW aprobade mediants RDE N* D000287-2024/PNAEQW-DE el 27 de marzo de 2024. (En adelante, "Norma Técnica para Ia prestacion def servicio alimentario escolar por los actores vinculados a Jas IIEE publicas afendidas por ef
Programa)
"Procedimionto para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en la Instituciones educath piblicas fidas por ef Progr Nacionat de Al ion Escolar Qalf Warma" aprobado medienie RDE N° D000144-2024-

;ﬂgf&msowus &l 16 de fobrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n. * 01, (En adelante, "Procedi para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentaria en las lIEE publicas atendidas por
h
’Prdmp:melmanepdepmdudos 1o conformes en ef Programa Necional de Afimentacion Escolar Qali Werma", aprobado mediants le Resolucion de Direccitn Ejeculiva n.® D000007-2024-MIDIS/PNAEQWDE de § de enero de 2024, con
codigo de docuemento normative PRT-034-PNAEQW-USME, version n.* 07. (En adefante, “Protocolo para el manejo de prodiuctos o conforme’)
|Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Gltima entrega y/
determine lo siguiente:
- Ella proveedor/a entregd los productos en el periodo programado segun el cronograma de eniregas|
establecido en su contrato y/o adenda. o
- El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedorfa y copia CAE), de
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos
y nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los aiimentos.

I ant Ia rafarida infr iAn ran ta ania da ramiciAnt !
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Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IEE publi tendidas por el Prog

Elfla proveedor/a entregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con la guia de remision, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de liberacion de
alimentos para la IE)

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
de 1a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pibli por el Prog| i

PR

Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empaques de los
alimentos al momento de la recepcion de los mismos (bien seliados, sin roturas, sin abolladuras, entre
ofros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.

Consulfar al respecto a los miembros del CAE

Sub numeral vi. 5.1.2.1, Recepcion de alimentos. “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas pablicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma"

y 7

)

EI CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier otra|
situacion que corresponda (no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e|
integridad de los alimentos) . [
Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario

N TontQyran CoSol

escolar por los actores vinculados a las IIEE publicas a_tgndigas por el Prog &

El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Afimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de
alimentos.

| Sub numeral xii. del Numeral 5.1.2.1 de Ia "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las lIEE pabli tendidas por el Programa”.

Verificacion del aimacenamiento de alimentos en Ia institucion Educativa

iere documentar con fotografia en caso de corresponder)

ﬁ{l‘{brncas afendidas por ! Programa’)

&

o para la supervision de la Prestacisn de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacionaf de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
4-MIDIS/PNAEQW-DE &f 16 de febrero de 2024, con cddige Procedimianio N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01. (En adelante, "Procedimiento para la supetvisién de la Prestacitn de Servicio Alimentario

Bj;ia MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
[_goncliciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos
" Aen las |IEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las HEE"

Solicitar en la IE la Ficha aplicada por el MGL.

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE|

piblicas atendidas por el Programa”.

Nota: Considerar si la iE fue priorizada para dicha supervision.

St

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventanafs) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.
Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar del
|"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas
| por el Programa”.
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|El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
| Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
isupervisit’)n de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE piibli por el Prog| "

PR

[EI lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

5S¢ ©NwiTl  fngecy
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El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de 1a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

N O
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El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Sy

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la
supervision.

Sub numeral 7.10, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para fa
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.
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Ill. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA IIEE

[ |

CANTIDAD (ot i Observzc;én t
| producto con medida preventiva
N PR°°“:JT°E%E£I'ETSREGAS E"°°/':TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no cansumo, producto vencido
| (DD/MM/AAAA) | o préximo a vencer u otro motivo,
! (UNIDADES) detallar)
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COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota n.° 1: Toda informacién que haga referencia al médulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema Integrado de Gestién Operativo (SIGO), sera alcanzada por el equipo del OCI del Programa Qali
Warma

Nota n.® 2: La ficha debe ser visada en todas sus pa

Por la IE visitada

===

por el (los) rep

Firma

de la IE y del OCIICGR

Nombres y apellidos: [~ ~( (/¢ /\(_-1_0 ??Cifd(:', lQ’ Rtma I7]
3

N Cef 562
CARGO: Py esidenle CAZ

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:
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OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA 2024
FORMATO N° 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

INFORMACION BASICA
Moty JESOY Suwren | FECHA
INSTITUCH VA
UCION EDUCAT AG LAY ~MRIESA CODIGO MODULAE 0 6 (0 05 (oDMMAARR) I

DEPARTAMENTO ACORYMpC ‘PROVINCIA ABHN € Ry DISTRITO Apnueay
DIRECCION DE LA INSTITUCION ’

EDUCATIVA | BV DWZ BARCENAS w9 600 TURNO Mavaton
NIVEL EDUCATIVO PRMAR D ITEM:

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES YAPELLIDOS: | UAR DO PAFARLE RoMaw PNV 034¢69 1€ carao: TRE 'Ejﬁ ETg
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA | - o. -

QALIWARMA . NOMBRES Y APELLIDOS: e DNI N°: _CARGO.

REPRESENTANTE DEL OCI DEL ] o :

PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: |
|/ICONTRALORIA GENERAL DE LA =7
REPUBLICA (CGR) ANEL AWDRE CACERES CAMSAYA HYy33F21{6 ke Dk (omasion
Al INCIO DE LA INSPECCION: ]
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

RESPUESTAS

fTEM |PREGUNTAS it | DESCRIPCION
. Verificacion de la preparacion de alimentos en {a Institucion Educativa {Se verificara solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).
(Se sugiere dt cor fotografia en caso de [

“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Semcw io en la Instiuck lucetivas publicas didas por el Programe Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cidigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision dg la Prestacién de Servicio Al io en las IIEE publicas atendidas por el
Frograma’)

HORA DE INICIO DE
TIPO DE RACION A VERIFICAR l
PREPARACION g
{desayuno ¢ almuerzs 6 cena) D&Sl\\ﬂ}'\)o HHM) 6 .00 AM |
El lugar destinado a {a preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros lo_& \’Q{A \G«« ~m No &‘LW
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.
1 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccion . NO ™ q\\M ?m\e

PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

I lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, 3
mbustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

b numeral 1.8, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Afmuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la l

pervision de la Prestacion de Servicio Ali en las IIEE publi fidas por el Prog!

Durante la preparacion de alimentos en la IE se ha identificado algin producto con defecto {critico, mayor o menor)1/.

Si fuera el caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.

"Protocolo para el manejo de productos no conformes en el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma", aprobado N 0
di la R ién de Direccion Ejecutiva n.° D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con cadigo de

docuemento normativo PRT-034-PNAEQW-USME, version n.° 07. (En adelante, "Protocolo para el manejo de productos no conforme”)

La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el

Programa Qali Warma, £

Solicitar la programacion de menu que fue proporcionada por el MGL. S \

Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervlslon de [a Prestacion de Servicio A io en las lIEE p tendida por el. gi

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de

alimentos del Programa Qali Warma. P
5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por el MGL.

Subnumeral 5.2.7.3.5. del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.10, &

secmon i PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "P i para la supervision de la n

P ion de Servicio A en las IEE pibli idas por el P ;

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los °
g |mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). S

Sub numeral 1.11, seccién 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la \

supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el Prog

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u
7 |otros residuos orgénicos e inorganicos. S i

Sub numeral 1.12, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la P ion de S io Al jo en las |IEE p didas por el Prog

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra 5

(polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorgénicos, y se encuentran ordenados. o
8 Subnumeral 5.2.7.3.3, numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, seccién |. (

PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

| Servicio Ali en las lIEE publi tendidas por el Prog 5

|

I




Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos R
g |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla, S \
Sub numeral 1.14, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el P

Il. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere d con fotog en caso di
*Procedimienfo pera la supervision de le Prestacién de Servicio Albnentuno en la Instituciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qalf Warme® aprobado mediante RDE N°® D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fobrero de 2024, con c6digo Pracedimiento N° 002-2024-MIDIS/IPNAEQW, versién n.® 01. (En adelante, "Pracedimiento para la supervision de la Prestacidn de Servicio Alimentario en las JIEE publicas atendidas por ef

Programa’}

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS [
ALIMENTOS U |
(HHMM) g 40 [
El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal. 2
10 Subnumeral 5.2.7.4.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, seccion Il S
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de \
Servicio Alimentario en las IIEE pi tendidas por el Prog
El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas, 1
41 |herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. S
Sub numeral 2.3, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ‘
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE publi didas por el P
Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los o
42 |alimentos y las veces que sea necesario. g
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la '
supervision de la Prestacion de Servicio A en las [IEE publi por el P
Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido. o
13 |Subnumeral 5.2.7.4.4 del numeraf 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar - *P fimiento para la supervisiénl S \
delaP ion de Servicio Alimentario en las [IEE piblicas atendidas por el Programa". |
f.i }"’; s responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. o
< Mri umeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la| 5 (
~, TuReMxisiin de la Prestacion de Servicio A io en las l[EE piibii didas por el Prog E
R fle su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierral %
dyp) y residuos de afimentos. |
S numeral 2.5, seccién I, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| I
== 5upervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE didas por ef Prog 4
Se realiza el servido de acuerdo con la “tabla de servido de preparaciones”, seglin corresponda. 9
16 |Numeral 5.2.7.4.6 dei "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Ali io en las {IEE pi didas por el 3 ‘
Programa”,
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabeflo y usan o
17 |mascarilla. 5 i
Sub numeral 2.6, seccion H. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las liEE p idas por el Prog b

1II. Verificacion de Ia distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

2. der}

{Se sugiere tar con f en caso de
*Procedimiento pera la supems:én de la Prestacién de Selwclo Almenta'lo en la Instituciones educatives publices atendidas por el Programa Nacional de Allmenmcmn Escola' Qali Warme" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDISIPNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, can cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para Ja sup de la Prestacién de Sesvicio A en las lIEE publicas atendidas por ef

Programa’)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
N . p 1 y .

18 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Sub numeral 3.2, seccién lll. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para

—

la supervision de la Prestacion de Servicio A io en [as 1IEE publi tendidas por el P

Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin (tiles escolares. V]
18 al 5.2.7.5.1 del | 5.2.7 Verificaclon de las etapas del servicio ali escolar - "Procedimi para la supervision % \
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pibli idas por el Programa”

IV. Verificacién del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en casa de corresponder)
"Procedimiento pars la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en Ja Instituciones educativas publicas efendidas por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qafi Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N°® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, *Procedimiento para la supervision de la F ion de Servicio Ali io en las lIEE piiblicas atendidas por el

Programa’)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM} q T H0 AM |

1 of k5




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos

Sub numeral 4.5, seccidn iV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para IaI
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE p didas por el Prog
|

S

21

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Prog i

i

Sn Qm\)m?)’\) Je \uﬁn\n
ton \ob\w m\iﬂ’ nal

2

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
Sub numeral 4.7, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Ali rio en las IlEE pubti didas por el Prog 5

1
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Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
Sub numeral 4.8, seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p didas por el P

NO
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La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
Sub numeral 4.9, seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p didas por el P

| 25
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Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), dtiles
escolares u otros.

Sub numeral 4.10, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pibli didas por ef Programa”.

St

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en fa Institucion Educativa

':39 sugiere o& con fotografia en caso de p

‘. g i

-3

para la isién de la Pre ion de Servicio

pi
.MDIS'PNAEOW DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01. (En adelante "Procedimiento pera la supervisién de la f

io an la Instituck fucati ublicas didas por el Programa Necional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N°® D000144-2024-

de Servicio Ali io en las IEE publicas atendidas por el

Elfla proveedor/a entreg6 la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para— ¢l manejol

4 c%‘, de RRSS segun o establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefialada en el o
2 %‘-‘u‘\cta de Entrega y Recepcion de Alimentos. 3 ]
E al 5.2,7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RES!DUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - dimi para la supervisié
e la F i6n de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el Programa”

il Comité de Alimentacion Escolar y/o 1a comunidad educativa realizan la segregamén de residuos solidos generados

por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE tendidas por el Prog 5

N

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos

| “Protocolo para la Supervision y Liberecién de Al en los Estabk de f del Programa Nacionsl de Alimentacion Escolar Galf Warma', aprobad
| MIDIS/PNAEQW-DE de 2 de agosto de 2024, con rédigo de documenta normativo PRT-039-PNAEQW-USME - Versin N* 12. (En adelants, *Profocolo parala Supervis yl

og |stlidos generados por la prestacion del servicio alimentario. 3
Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de ‘
Senu:lo A io en las IIEE p tendidas por el Prog "
El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion )
o9 |parael manejo de RRSS. 5 I
Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
| Servicio A tario en las lIEE p tendidas por el Prog| |
== L 1
VI, Verificacion del manejo de pmductos no conformes o con medida preventiva de no consumo
{Se suglere d con fotografia en caso de cormresponder)
P para la supervision de la ién de Servicio Alimentario en la Instifuciones educativas publicas didas por el Progr Nacional de Al Escolar Qaff Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
HTDIS-’PNAEQW DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N*® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE publicas atendidas por ef
Programa’),
“Frofocalo para el manejo de prodi no conf en el Prog Nacional de All Escoler Qalf Werma®, aprobado mediante la Resolucibn de Direccion Ejecutiva n.® D0000G7-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con
mdgadedocuemenmnormmPRTm4 -PNAEQW-USME, vetsténn *07. (Enadelante Frotowlomelmanepdepmdmtasnooonfonne')

la R de Direccion Efecutiva n.® D000496-2024~

de Alimenta’).

30

El Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos los
productos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de
no utilizar ni distribuir dichos productos.

Literal f. del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Publicas
del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa"”.

&

Si
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El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qali
Warma. (Entre otros, conservas "Don Simén")

Recabar actas de inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar”), "Acta de retiro
de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no
conformes (Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMC", y de
|"Dispaner el retiro de los alimentos”) u otros documento ¢ comunicaciones.

5.2.7.94 del | §.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccién |. OTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la F ion de Servicio Alimentario en las IEE
p fidas por el Programa®.

32

El proveedor efectué la reposicion de los productos no conformes, segln sea el caso.
Recabar actas de entrega y recepcion de alimentos por reposicion.
Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de reposicion de alimentos (modalidad de atencion productos), del “Protocolo para

Illa Supervision y Liberacion de Alimentos”,

—G




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.

6.8.1 Defecto Critico
Defecto que haca al producto no inocuo y/o no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, por e;emp!o
lacteos y conservas de productos de origen animal hi

a} que
b} Vnualiznclén de puntos y/o manchas negras o de otro color en el producto y/o en el interior del envase yfo tapa de la hojalata u otro material.

¢) Vi de mohos verdes o negros).

d) Caldas de cierre de los envases de productos Iicteos y conservas de pi i y no hi

e} Rotura del selto de i (sellado no ), en p Iimos y conservas de pi i it ¥y no hi
) Desprendimiento de barniz u éxido en el interior del envase (en comm:to con el alimento).

g) Sabor y olor no caracterfstico para conservas de p no i yp licteos. h)

objetos punzocortantes o afilados, agentes fisicos externoa. entre otros.
i} Productos que no cuentan con registro sanitario o productos que cuentan con registro sanitario vencido o cancetado.

ajenas a la naturaleza del producto y que afecten su i ylo i excreta de

iP sin fecha de o con fecha de vida (itil vencida.

ki de licteos, p de origen animal hit yno i que i vacio.
6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace al producto inadecuado para su uso ylo sin g0 no afecta fa i i e del por
a) Falta de integridad del envase, excepto productos licteos, y conservas de pi i i ¥ ne hi

b} visible con en et exterior del envase.

c} Presencia de precipitados, grumos u otros.
d) Presencia de éxido en el exterior del envase.

e) que p lécteos y conservas de p i yno
f) de rétulo con con tinta no doble o llegible, RS legible, fecha de vencimiento ilegible, tote).
@) Productos que no cumplen con el rotulado segiin lo enlas if i técnicas de del

h} Productos infestados.
i) Otros defectos que no afecten la inocuidad del producto.

Jj) Cuando el cédigo de lote o FP o FV, no es acorde con lo enel de
6.8.3 Defecto Menor Defecto que no hace al pi para su sin no cumple las especificaciones técnicas de alimentos del PNAEQW, por ejemplo:
a) Peso neto del producto no cumple con Io auublecldo enel rotulado
b) Peso escurrido de las conservas hi y no hi i no cumple con lo establecido en el rotulado.
c} no uni del barra de 3
d} Productos con pronunciamiento del cENAN que no las i i i en las i técnicas de del PNAEQW.
e) que no
f) Otros que i i alas i de ali

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por la |E visitada

Firma
Nombres y apellidos: Gc‘\u Q f‘d,o Ro.(l_oq,\i Q_\ ‘rr\q n
DN O TGaly
CARGO: @ es (AQV\‘VQ CAE

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:

Por el Programa Qali Warma

Firma

Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:

Por la CGR

a
reZy’f;pellidos: AXtL AN DRt CACERES CANSAYA

UH33E 316
CARGO: (LFpr DE

Y ~

Firma

Nombres y apellidos: T?-‘ EDHA) DENNWY TE}‘% TE)P-P—@

H4Qq 6612
TecAavTE .

Firma

Nombres y apellidos:



S

OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y

CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"

“Especificaciones Técnicas de Alimentos que Forman Parfe de la f
MIDIS/PNAEQW-DE de 29 de sefiembre de 2023.

INFORMACION BASICA
: [MAWULES  JE3Us  SIEPRA cODIGO | = g

INSTITUCION EDUCATIVA BEUVAR ~ H ASESA MODULAR 08 6 100 t&’ NIVEL p'fﬁﬁ"l nela
DEPARTAMENTO B R AMBC ‘PROVINCIA ABanCcpy  |DISTRITO ApanCaY  |FECHA (DDMMIAA):
DIRECCIOI’:I DE LA ITEM:
INSTITUCION EDUCATIVA i
REPRESENTANTE DEL CAE INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: - CARGO: PQB\DUJTE‘
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLARY) | OO D0  RATAELE poHIAl Lu.} 1{1(31(3 Z H g CA E

MBR : DNIN®: :
REPRESENTANTE DEL NO| ES Y APELLIDOS CARGO
PROGRAMA QALI WARMA |
|REPRESENTANTE DE CGR/ ENOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo | " p .

| AMEL Auber  C(Actees (msSAYA | Y4938 316 Jefe pb (omsion
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo |
I. RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LAIE
RESPUESTAS
fteEm |PREGUNTAS (S1/NO [ NA" DESCRIPCION

Verificacién de la p de Lib delos verificados [
(Se sug con fotografia en casodecomsponder)
P Je ra ia Sup de la Py del Servicio All ! Piibllcas atendidas por of Programa Naclonal de Al én Escolar Qalf Warmar oon oddigo Procedimiento N° 002-2024-
mumeaw Varsion N° 01, mmmmmsmmummmmnw-oewmmwm(a fants, “Proced! para la Sup dii de et fos £ jentos de P dol

Programa Qali Warma®)
“Protocalo para Ia Supervision y Liberacion de Alimentos en ios Establecimi de Pn de

I de Allr

mmmmma:«wwmummwmmmmmmawmmuw «Varsién N°* 12, (En adelante, “P lo para la St

o Eacalaraall Warma®, aprobatl

a

i6n del Servicio A

isién y Lib

{6n de Alimentos").
i & carga del Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qalf Walma égprobada mediants Resohucion de Direccion Ejecutive n.° DO00S4!

én de Direccién Ejecutiva n.* D000496-

‘Veriﬂque en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacion (SIGDEL) la documentacion
|que sustenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en la IE:

DOCUMENTO CUMPLE NO CUMPLE

|Registro Sanitario

| Certificacion de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP

No APLICA

Certificados de inspeccion de lote

St (NSNS peToy  pRL
SIGUIEN TE  pRODYCY O :

fULTE DE PINITO th ACELTE
VeoetTaLl -
QS PSPNEESA Cll 0675 WP

Informes de ensayo ] | CFF§01
Contrastar la informacién de los productos verificados en la IE, con la informacion registrada en el SIGDEL \'L\ / Dg / 2024
(expediente de fiberacion de los productos), que sera alcanzada por el equipo del OCI Qaliwarma. bt / 2 (9] K
Los alimentos industriglizados y de procesamiento primario (no perecibles), tienen la fecha de
vencimiento minimo treinta (30) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final del periodo de atencién correspondiente. i
2 [Verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion 5
segun contrato) ]
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos".
Las conservas camicas o hidrobiologicas verificadas en la IE tienen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta (180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha
final del periodo de atencién correspondiente. I
3 |(verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion S (
segun contrato.)
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.
Respecto a los alimentos verificados en la IE:
El tipo de envase, material y capamdad estan consignados en su registro sanitario. J Mﬂh"' v “' i L ‘Al” ‘ %("\"
4 (Verificar constr do con lainf gistrada en el SIGDEL, referida ai registro sanitario def producto en S ‘ '\“*{W\ 010“" % as
¢l expediente de liberacion; que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.)
Subnumeral 4, del | 1 Consideraci Especiales, de Generalidades de las "Especificciones |
Tecnicas de Alimentos”.
La declaracion de nutrientes en el etiquetado nutricional del envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azicares totales,
grasa total, grasas saturadas y sodio. &
5  |(Verfficar contrastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida a a etiqueta en el expediente de S \

liberacion y en el envase del producto; que seré alcanzada por e! equipo def OC! Qali Warma.)
Subnumeral 1.5, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

Il. RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS HEE

ITEM

PREGUNTAS

RESPUESTAS
{S1/NO I NA}

DESCRIPCION

M




\ranﬂ:acién de los alimentos en la institucion Educativa
(Se sug tar con grafia en caso de corresponder}

Pt {a Sup de fa F del Servicio Alimentario en fas Instituciones Educativas Piblicas atendidas por ef F
MIDISIPNAEQW", Version N° 01, aprobado medianta RDE N* D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE e 16 de febrero de 2024, (En adelante,

Proveedores def Programa Qalf Warma"}
F para la Sup L

én de Alimentos er los deF /e Nacit

i de Al fén Escolar Qalj Warma®,

diante I

am-MlDISIPMAEOWoDE de § de agusto de 2024, con ¢édigo de documsnto normativo PRT-(ISWEQVNISM& Varsion N° 12, (En adefante, “Protocolo para la Supomsion y Liberacién de Alimento™}.

“Especificaciones Téenicas de Alimentos que Forman Parte de la Prestacin del Servicio Alimentaria 2 cargo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wanma,
MIDIS/PNAEQW-DE de 29 de setismbre de 2023

aprobada mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® DOGO541

én Escolar Qall Wanma”, con cddigo Procedimiento N° 002-2024-
Pmoodimionm pan la Supervision de Liberacion de Alimentos en los Establacimisntos de

lucién de Direccién Ejecutiva n.* D000496-

Respecto a los envases de los alimentos verificados en la |E:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICAS

Para el caso de alimentos en conserve indicar de qué producto se frata en la

EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO GHE NO CUMPLE o dodspn, ‘9
No presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de 4 {onlerye d.l benl fo ou oce ke e ek
proguct. Al Lk:CFFRO4 .. 140t [202%
No presenta deformaciones o hinchazon de la lata o L
envase. '} A
No presenta grietas, rajaduras u ofros defectos y
superficiales. ':1 )]

Los envases no se encuentran rotos 0 mai sellados.

.-3"

No presentan abolladuras que pueden afectar la
hermeticidad de! envase.

N

Los envases metélicos no presentan: oxidacion, pérdida de

6 litografiado, defectos en el sellado (caidas de cierre). % \
Rotulados no estan borrosos, incompletos, ftegibles, o
recodificados. 3‘
Lote consignado en el rotulo corresponde al declarado. "‘3 '\
Envases primarios y/o secundarios no estan deteriorados, '
manchados, humedecidos, efc. )
No presentan otros defectos extemos. < \

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en la IE:

Resuitado de [a evaluacion del color

Pmducto
Cumple No cumple
L Servh dg \m.uhl mn.uk\bé}i}a 2
CEFSQL . IyJo( /2028 O |
e\etia Qw1 Yawtithy o,
\'.)4 Mgy FV. Mlg[2¢ N
Mbg 2y
7
Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.
Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.
Subnumeral 4.3 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”
Respecto a la evaluacion del aspecto o presentacion del contenido de los alimentos en la
IE:
Resultado de la evaluacion del aspecto o
Producio presentacion del contenid
< i Cumple No cumpl
(owerve 1€ Bhualp o 0C ? fe Lia h‘ 5
k. LFESO1 Fu. 4 u;/mx o
Vel anovg tow Maw i Che -
- M6824 £ Iyhg[2s S|
8
| 3




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del numeral 4. Evaluacion de las teristicas fisicas y organolépticas", del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de las caracteristicas intemas del envase de los productos de origen
animal {POA) en la IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion infema, libre de
soldadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos o manchas negras:

Resultado de [a evaluacion de las
Producto caracteristicas de los envases

Cumple No cumple

A R T g :
N c O8] §y mas!zwxw@m By

9
Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.
Subnumeral 4.6, del numeral 4. Eval de las isticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”
COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la [E y del OCI/CGR

Por la IE visitada

i

Firma pA Firma
Nombres y apellidos: Ecl ¢ cirele Ra g Nombres y apellidos: A%E]  MohnE (AcERkS C(ANGAYA
g'::mo 14SGaLs {OLQ_(Q Roma-—s DNE 4YBIR 34k

CARGO: JEFE ’DE,

Prestidente CAE

Firma

Nombres y apellidos: Nombres y a::elhdos %\Ebﬂm TE.\'ES TO?-RES
DNI: DNI:
CARGO: CARGO: L“\‘G‘—?té?.‘ira rE.




OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024 _!
FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA |

INSTITUCION EDUCATIVA Ao vora S aos Tej ado | CODIGOMODULAR | 24 12 &4 NIVEL 1,7)4 Mmido
DEPARTAMENTO DOustC  |PROVINCIA | pNpaaceu, |DISTRITO Rovacey FecHaommmay: [g]12) B2
'DIRECCION DE LA ; B oI o
INSTITUCION EDUCATIVA T Neaui@z (W Ao :
REPRESENTANTE DEL CAE | NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR} Rath v Adc\my TRVeZ Ccanrg 202 Q202 Pressoent® CAF
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: ~ |CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA |
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: |CARGO: s

' \ \ i e ©
uo A‘Ad ﬁiﬂqyu C_f-\-ci:\ft‘_) Cc','rlf_'(‘ A L“"\ 33 e& '{6 Beky GomuSeon
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo
I. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)

RESPUESTAS
frEM |PREGUNTAS 5 180 1o |B£SCRI=CION

\Verificacion de la gestién y organizacién del CAE
(Se sugnere documentar con fotografia en caso de corresponder)

*yiiBoosed
& eﬁfmieewhcas atendidas por el Programa’)

iento para la supervisibn de la Prestacibn de Servicio Alimentario en la Instifuciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Fscolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
4-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, "Procedimiento para fa supervisitn de la Prestacidn de Servicio Alimentario

o Lasﬁos infegrantes de! CAE que se encuentran en la [E correspondan a los registrados en el acta de
e con;armacmn del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema
. 1lritegrado de Gestion Operativo (SIGO).
(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO)
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedlmlento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
tendidas por el Pr

Si

EI CAE recibio capacllamén en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion
(BPM) {por el personal del Programa, MINSA u otra institucion).

(Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la
documentacion solicitada al Programa)

Numeral §.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE
publicas atendidas por el Programa”,

St

Por Qahwsrma i
02 vaces »! 3w '

El CAE recibi¢ asistencia técnica delfde la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar.

3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las JIEE
publicas atendidas por el Programa"”.

El CAE gestioné ylo realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los
ambientes de la IE en los Gtimos 3 meses.

4 |{Solicitar informacion sustentatoria)

Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision
de |a Prestacion de Servicio Alimentario en las I[EE piblicas atendidas por el Programa™.

No

2\ javoe gg oyie Folp

Lo Corv< gudon

. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

RESPUESTAS

ITEM |PREGUNTAS (S1/NO 1 NA) DESCRIPCION
Verificacion de la pcidn de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sug! di con fotog| ﬁaencasodecorresponder) |
"Norma Técnica para I prestacion def servicio simentario escoler por los actores vinculados @ las instituciones educativas piblicas atendidas por el Progr Nacinal de Alimentacion Escolar Qalf Warma® Norma Técnica N* 002-2023-
MIDISIPNAEQWMMWRDEN‘DMWZW#HVAEQW—DEelzi'dommdeZDZl (En adulante, "Norme Técnica pare la p jon def servicio ali o escolar por los actoras vinculados a las IIEE pablicas atendidas por el |
Programa)

fo para la isisn de la Py de Seivicio A io on fa Instilick plblicas atendidas por of Progt Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warme® aprobaddo mediente RDE N°® D000144-2024-
MlDISIPMEQWDEdeds!abmdeZOH concéo?goPmednnmloN‘wnauMlDIS/PNAEQWmﬁnn‘oi (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentaria en las IIEE piblicas atendidas por
of Programa®)
"Protocole para of manejo de productos nio conformes en of Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aproback ants la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.* DO0000T-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con |

codigo de docuemento nommetivo PRT-034-PNAEQW-USME, versitn n.* 07, (En adeianfe, "Protocolo para ef menejo de prodiicios no conforme”)

|

Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Gltima entrega y
determine lo siguiente:

- Elfa proveedor/a entregé los productos en el periodo programado segin el cronograma de entregas
establecido en su contrato y/o adenda.

|- Et CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre {s) y apellidos
y nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

L 1 nnt Ia rafarins infe iAn ann i mnia Ao ramicidnt

S
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Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supemsubn
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE piblicas atendidas por ef Programa™,

acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con la guia de remision, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de liberacion de
alimentos para la IE)

Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Elfa proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al’>

Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empaques de los
alimentos al momento de la recepcion de los mismos (bien seflados, sin roturas, sin abolladuras, entre
ofros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numeral vi. 5.1.2.1. Recepcion de alimentos, “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma"

El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
|observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier ofra
situacion que comesponda (no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e
integridad de los alimentos) .

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario|
escolar por los actores vinculados a fas I[EE pablicas atendidas por el Programa”.

El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a |2 entrega de
alimentos.

Sub numeral xii. def Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar,
por los actores vinculados a las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

38

Verificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere dotumentar con fotografia en casa de

'PmmﬁnmﬂamlawpmﬁndshPmsfaaéndeSemmeaﬂmmlalnsﬁ&wnes educativas publicas afendidas por el Programa Nacional de Alimentecion Escolar Qali Warma® eprobedo mediante RDE N°
2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N® 002-2024-MIDISIPNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervisiin de fa Prestacion de Servicio Alimentario

aterndidas por ef Programa’}

L
MGL verificé antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
: ‘@

iciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos
s IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
|c|ones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE"
rcarar en [a IE la Ficha aplicada por el MGL.
umeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las HEE
iblicas atendidas por el P,
Nota: Considerar si la IE fue pnonzada para dicha supervisién.

=11

11

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa™.
Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar del
"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
por ef Programa”,

St
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12

El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa”.

hNo

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE pablicas atendidas por el Programa”.

St

—

S¢ anaonvo icld owda

Y mosca wwertg

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa™.

15

16

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,

herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. gy
Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la| )
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE pablicas atendidas por el Programa”.
|
| 5 R ~
El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la , 0 Foltecid  gacnoie ¢

supervision.
Sub numeral 7.10, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”,

So\dos an el \Yordw“,
& s a@awed zcusligeds




1il. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL. ALMACEN DE LA liEE 4|
T
CANTIDAD I Observa(':ién {
FECHA DE (producto con medida preventiva
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COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD
Nota n.* 1: Toda informacién que haga referencia al médulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema Integrado de Gestisn Operativo (SIGO), sera alcanzada por el equipo del OCI del Programa Qali
Warma
Nota n.° 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la |E y del OCI/CGR -
Porla lE ws:tada : Por el OCI/ICGR :
o ¢ A, e G i S
,w‘;‘! ’“‘ﬁg{“ ) T [,
l. un.# COION s - ---'-T"' Sadeass 3
N mw,s;mf“‘. * P\ % é\gh(\ a aues Ceante Nombres y 1!Idos Axe\ Aadre CeGures Censsyn
| DNI: 3§QLL{L02, N My gl
CARGO: S,y \o- A\t:c\ora - Piesidena CACE CARGO) o eNiEioh
Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNk DNI:
CARGO: CARGO:




OPERATIVO AL PROGRAMA QAL! WARMA 2024

FORMATO N° 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS”

INFORMACION BASICA

ITUCION EDUC EEGHA
INSTITUCION EDUCATIVA A\‘ Toep _XN B TEM\’O 2 CODIGO MODULAR o g\g_ | 3 L { | (DDiMwAAAA) (F //2_/2_,2,4 e
DEPARTAMENTO PROVINCIA AN DISTRITO AL
e PV R YA Y il il i | |
DIRECCION DE LA INSTITUCION 5
[EDUCATVA Sc. Pecanipa N Aol diibii
NIVEL EDUCATIVO ' Pe IMARLA |TEM:

h B . Recicentd o
|REPRESENTANTE DEL CA_E NOMBRES Y APELLIDOS: QOThv Mgk, Seyes CCoae DNI N°: 3.1 024202 CARGO: (-t} be’gW ? Jef
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA . o 3
AT NOMBRES Y APELLIDOS: DNIN°: CARGO.. :
iy s g’;{mﬁ;ﬁf‘ BEL NszRr;s Y APELLIDOS: DNI N°: c;':jc% ekt
ICONTRALORIA GENERAL DE LA z . » 2D 44 2
REPUBLICA (CGR) ¥¢\ Aoore Cocercs C2STYA LHYyz38alb

ATINCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

iTEM

PREGUNTAS

DESCRIPCION

[ishor

|L. Verificacion de fa preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificaré solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

(Se suglere d t
“Procedimiento para /la supervision de la Prestacion de SOMC

con fatogl en caso de

I edift il g

on la

puiblicas

por el Programa Nacional de Alimentacion Escoia' Qall Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En edelante, "Procedimiento para Ia supervision de la Pre de Servicio Alimentario en las HIEE puiblicas atendidas por ef
Frograma’)
HORA DE INICIO DE
TIPO DE RACION A VERIFICAR L
{desayunoc o almuerzo o cena) DM\j Vu Q FP?HE;MMW} 16N 6 iy A' '

il El lugar destin a'preparacién de alimentos se encuentra fimpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
: ' anim in rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

o [PREP; RAt{dN DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

ﬂmétal 5.2.7.3.2 def numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccién |,

SeMu? Al}ﬁentano en fas IIEE plblicas atendidas por el Programa”.
a s

NO

la \;?V\*OM\ Qs‘:rr.s* M

lolinay o ( Mﬁ“ﬁ
& pﬂkcciw\ ulicm(ﬁs

Ggy gl

“combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

E‘f{'ﬁga{clionde se preparan los alimentos esta fibre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,

Sub numeral 1.8, seccion I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de [a Prestacién de Servicio A en las lIEE publi por el Prog

ND

(Do "MAIM \-M él]l "aw‘-(&)

Auch)s

Um0l

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el

| supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piibli i

Durante la preparacion de alimentos en la |E se ha identificado algin producto con defecto (critico, mayor o menor)1/.

Si fuera el caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.

“Protocolo para el manejo de prod no en el P N de All Escolar Qali Warma®", aprobado
i la Resolucion de Dil Ejecutiva n.° D000007- 2024-MIDISIPNAEQW DE de 5 de enero de 2024, con codigo de

docuemento normativo PRT-034.-PNAEQW-USME, version n.® 07. (En adelante, "Protocolo para el manejo de productos no conforme”)

NO

Programa Qali Warma.

Solicitar la programacion de menu que fue proporcionada por el MGL.

Sub numeral 1.8, seccion {. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
didas por el Prog s

los %&Hv@:\ LAViIANn rl?.
Mongm AJS‘

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de
alimentos del Programa Qali Warma.

Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por ef MGL.

Subnumeral 5.2.7.3.5. del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio all tario escolar y Sub i 1.10,
secclon i PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la
P ion de Servicio A io en las IIEE p idas por el Prog 2

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los
mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.).

Sub numeral 1.11, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p( didas por el Prog

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra iibre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u
ofros residuos organicos e inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE por el Progi "

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacién de los alimentos, se encuentra libre de tiera
(polvo), de residuos de alimentos, grasas u ofros residuos organicos e inorganicos, y se encuentran ordenados.
Subnumeral 5.2.7.3.3, numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, seccién .
PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las IIEE p lidas por el Prog s




Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufas cortas y limpias, sin adornos 0
9 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub aumeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para fa '

supervision de la Prestacién de Servicio Al io en las |IEE publi idas por el Prog

Il. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento pere la supervision de le Prestacion de Servicio Alimentario en la Instiuciones educalives publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n,* (1. (En adelante, “Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE piblices atendidas por el
Programa’)

E INICIO DE SERVIDO DE LOS '

ONN.. Og ALIMENTOS O > 3 0 M
LRORA L &0 b
-
;“9 i |El ﬁsm dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal. 0
}@1 Suhmrﬁ[ 5.2.7.4.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, seccion II.

e LIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de ‘
D= .

io en las lIEE p didas por el Prog
€CADH ¢/

1Py RINELEsPacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas,
= =therbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. ‘
N

Sub numeral 2.3, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacién de Servicio Ali rlo en las JIEE publi tendidas por el Prog)

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

’}1 5 [alimentos y las veces que sea necesario. e [
/ Sub numeral 2.3, seccién li. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 3 \ |

l supervision de a Prestacion de Servicio A en las IIEE put didas por el P |

11

/1

[ Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido.

| 13 |Subnumeral 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar - "P: dimi para la supervisién S}

J delaF i6n de Servicio Al io en las JIEE pd por &l Prog "

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.
14 |Sub numeral 2.4, seccién (l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la ]
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibli tendidas por el Progi 7 |

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra|

8 . €
15 |(polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S \

supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEEE pubii idas por el F

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, seglin corresponda. [
16  |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio A en las |iEE pu por eli S \
Programa”.

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos o
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan |

17 |mascarilla. S ‘
Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacion de Servicio A io en las [iEE p didas por el P 5

WL Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

|{8e sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) |

“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Sefvicio en la ducatives publicas idas por el Programa Nacionsl de Alimentacion Escolar Qalf Warma® apmbada mediante RDE N° D000144-2024-
002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedi para la supervision de la Prestacién de Servicio A io en las IIEE publicas atendidas por ef
|Plog!ama“)
Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos P
1g |personales, se favan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccién I, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para S I
la supervision de la F de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Prog "
Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin (tiles escolares. .
19 |Subnumeral 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio ali io escolar - “Pi imi para la supervision "
| de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”. 5 ‘

IV. Verificacidn del consumo de alimentos en la Insfitucion Educativa

|{Se sugiers con fotografia en caso de corresponder)

Hooedmnopanhsupmléndehmsfmdaw i io en fa Instituck puiblicas poi el ional de Alimenfacion Escolar Qell Werma™ apmbdomeMRDEN“DwW“-ZON-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, Procsdmventn para la supervision de la Prestacion de Servicio A en las lIEE publicas atendides por ef
Programa’)

| HORADE INICIODELCONSUMO(HHII_A-HJ |0; Ll S N\l ‘




3 Es \ iecclén V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
restacion de Servicio A rio en las IIEE p tendidas por el Prog b

Sl

6 se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura.
| 4.6, seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de ja Prestacion de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el Prog

Qi

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.

it io en la Inst
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con c6digo Procedimienta N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versidn n.* 01. (En adelante, "Procedimiento pera la supervisién de la |
Programa’,

22 |Sub numeral 4.7, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p idas por el Prog |
Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M 0
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las |IEE publi didas por el Prog! ",
4 i h | \a o \(L, Y e
La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. ¢ U D v '\'W
24 |Sub numeral 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M & 9, l’? AW
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi didas por el Prog ‘ C‘WFO
Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), utiles
25  |escolares u otros. | 2
A1 Sub numeral 4.0, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| 5 ‘
supervision de la Prestacion de Servicio Ali fo en las IIEE publi didas por el Prog |
1
1
V. Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa
(Se sugier con fotograffa en caso de der) |
“Procedimiento para la supsrvision de la Prestacion de Servicio jucstivas publicas las por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma”™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

de Servicio Al io en las IIEE piblicas atendidas por el

Ellla proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo|
de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefialada en el

4]

1

5Y)

26 |Actade Entrega y Recepcion de Alimentos.

Numeral 5.2.7.7.1 y Sub nurneral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision

defa P ion de Servicio Al io en las IIEE publi idas por el. og

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados
g7 | por laprestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

Servicio A en las [IEE pu tendidas por el Prog iy

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos
og |solidos generados por ia prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

Servicio A io en las HEE p didas por el Prog b

El Comité de Alimentacién cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion
29 |parael manejo de RRSS.

| Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
| Servicio Alimentario en las EE publi tendidas por el Progi

L]

Ok

V. Verificacién del manejo de productos no conformes o con medida preventiva de no consumo

30

|no utilizar ni distribuir dichos productos.
Literal f. del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Piblicas
Ide[ "Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa™.

(Se suglere dk con fotografia en caso de corresponder)
“Procedimiento para la supervision de la Prestacin de Servicio Alinentario en la Instituciones educatives publicas atendides por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qall Warma® sprobade mediante RDE N° DO0(144-2024-
MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelarte, "Procedimiento para la supervision de fa Pr de Servicio A en Jas NIEE publicas atendidas por ef
Programa’).
“Profocolo para ef manejo de productos no en of Pre Ny de Al Escolar Qali Warma", aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.* D000G0T-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de ensro de 2024, con
mdagodedocuemenfonormmPRT-OMPNAEQWUSﬁE, varslénn 07 (Enadelanie Pmtocoloparaelmanepdepmductosnocombnne?
*Profocoko para /& Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecis de f k dei Programa Nacional de A i Escola'QaﬁWuma, t diante la Resclucion de Direccion Efecutiva n.* D000496-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE de 9 de agosto de 2024, con cédigo de documento normative PRT-039-PNAEQW-USME - Version N® 12. (En adefants, Pmtooobpnla jén y Liberacién de AlimentoJ.

El Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos Ios

productos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de; °

ol

31

32

[l proveedor efectud el retiro de los productos no conformes dispuestos por fa Autoridad Sanitaria o el Programa Qali|
Warma. {Entre otros, conservas "Don Simdn")
Recabar actas de inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar”), "Acta de retiro
de productos no conformes’, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no
conformes (Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMC', y de
“Disponer el retiro de los alimentos") u otros documento o comunicaciones.

5.2.7.94 del | 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccién |, OTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexu 02 - "Procedimiento para la supervision de l1a F ién de Servicio Ali io en las IIEE
tendid por el F

5

|EI proveedor efectud Ia reposicion de los productos no conformes, segln sea el caso.

|Recabar actas de entrega y recepcion de alimentos por reposmlon
|Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de icion de al {modalidad de atencién productos), del “Protocolo para

| la Supervision y Liberacion de Alimentos”,




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.
6.8.1 Defecto Critico
Defecto que hm al producto no inocuo y/o no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, por ejemplo:

a) licteos y conservas de productos de origen animal i
b) Visualizacién de puntos y/e manchas negras o de otro color en el producto y/o en el interior del envase y/o tapa de ia hojalata u otro material.

<} de mohos verdes o negros).
d) Cafdas de cierre de los envases de productos licteos y conservas de pi i i i y no
) Rotura del sello de hermeticidad (sellado no hermético), en productos licteos y conservas de pi i ¥ no hi
) Desprendimiento de barnlz u 6xido en el interior del envase (en contactn conel allmenw)
g) Sabor y olor no caracterlstico para conservas de pi no y lacteos. h) Materi ajenas a la naturaleza del producto y que afecten su inocuidad y/o idoneidad: excreta de animales,

objetos punzocortantes o afilados, agentes fisicos extemos, entre otros.

i) Productos que no cuentan con registro sanitario o productos que cuentan con registro sanitario vencido o cancelado.

ji] sin fecha de i © con fecha de vida (tif vencida,

k) de lcteos, pi de origen animal his y no que p i vacio.

$6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace af producto inadecuado para su uso yio sin no afectalai i ei i del por ej
a) Falta de integridad del envase, excepto productos licteos, y conservas de pi i i i y no hi T
b) Ce i visible con en ei exterior del envase.

¢) Presencia de precipitados, grumos u otros.
d) Presencia de 6xido en el exterior del envase.

e) que licteos y de pi i iologit y no hi i i
) de rétulo con { con tinta no doble o ilegible, RS llegible, fecha de vencimiento ilegible, iote).
g) que no con el seglin lo en las i técnicas de del

h) Productos infestados.
i) Otros defectos que no afecten la inocuidad del producto.

J) Cuando el cédigo de lote © FP o FV, no es acorde con lo enel i de

6.8.3 Defecto Menor Defecto que no hace al para su sin no cumple las especificaciones técnicas de atimentos del PNAEQW, por ejemplo:
a} Peso neto del producto no cumple con Io eltablecldo enel rctulado

b) Peso escurrido de las conservas hi y no hi no cumpie con lo establecido en el rotutado.

c) Apariencia no uniferme del p! barra de o

d} Productos con pronuncilmientn del CENAN que ne las i icil i enlas técnicas de ali del PNAEQW.

e) Materias que no al p

f) Otros que imi alas i i icas de

Nota: La ficha debe ser v:sada en 'odas sus paglnas por el (los) representante(s) de la IE y del OC! Programa Qali Warma/CGR
JRE A

= N Put‘] Mn‘.mTeue;
Firma:! 17~ CTURA

Nombres y apellidos: R U\\“Y {'\AQ\W‘& \ @y CLS QQ&V\ ve

ombres y apellidos: NXe| Pndve CacereS Condviu

ov: 340242 Q¢ oM 4u 2@l
CARGO: ?Ves‘\dqn-\é CAT CARGO: ey ag COMISCH

Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNi:
CARGO: CARGO:

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma

Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024
FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUGATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"
INFORMACION BASICA |
INSTITUCION EDUCATIVA \ CODIGO | /sy ir o NIVEL
| AuegeA Wi TeJADR | MODULAR at PRiMARA
DEPARTAMENTO APURMACL  |PROVINCIA | AppucAY  |DISTRITO BV CAY |FECHA (DDMMIAA): | ®l12) 200y
|DIRECCION DE LA A -
INSTITUCION EDUCATIVA | St PaquiQe N Lol =N
REPRESENTANTE DEL CAE  NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
|(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) QU‘H‘]V :\O&H‘th Teyes Carg 21024202 Prescoenid d@l CAE
- : s CARGO:
REPBEEE N ANTEIDEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI'N
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CGR/ | OMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: :
s Axel pndre Caceres Consasn hussegls Sefe o¢ comison
|REPRESENTANTE DE CGR/ | NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°; CARGO:
'uo
|I. RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA IE
RESPUESTAS
fTEM |PREGUNTAS (S1IND I NAY DESCRIPCION

Verificacion de ia revi p de Lik de los alimentos verificados
|5| sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) |
dimiento para la St visién da ln Prostacion del Servicio Allmantario en las Instituciones Educativas Piblicas atendidas porol Fmarama Naclonal de Alimentacién Escolar Qali Wazma con cidigo Pmcsdhnmm N ooz-zau-

et los E¢ de Pr del

W&HAEOW‘,VWMN‘M aprobado mediante RDE N® DO00T44-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, (En adel, para la Supervisiin d Lib de Ali
Pmmma Qali Warma")

o para la S ision y Liberacién de Alimentos en los Establecimi de Py e de Al /6 Eneolaraalle,T bad diante la Resolucién de Direccién Efecutiva n.® DOD04S6-
SIPR: mms*wamgmwammmmmmwmm = Varsion N°* 12, (En adelanty parala Sup on y Lib én de Alimentos").

gcnicas de Alimenios que Forman Parts de la P ion del Servicio Alimentanio a cargo def Programa Naclona!deAIlmemecion Escolar Qali Warma, aprobiada meciiante Resolucion de Direccion Ejeculiva n.© DOUOS41

de 29 do setiembre de 2023.

’ '
stenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en fa IE: Sﬂ (CTAST VA ]9‘ ! &DYMO wim

DOCUMENTO CUMPLE | NOCUMPLE | 5&?_\ S 3 ¢ p‘fo&u

: Y
* '[R&istro Sanitario ,\ 5: \‘ek & bm"\‘() on &le‘@
1 |Certificacion de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP MO AP Qe \‘0\1
S urn
Certificados de inspeccion de lote %25 W gjﬁ W Cﬁ
|Informes de ensayo | U? = (‘: F501 |
Contrastar la informacion de los productes verificados en la IE, con la informacion registrada en el SIGDEL I F P ] / 0 S /20 2‘.1

(expediente de liberacion de los productos), que sera alcanzada por el equipo del OC! Qaliwarma.

F-V- /o5 02X

Los alimentos industrializados y de procesamiento primario (no perecibles), tienen la fecha de
vencimiento minimo treinta (30) dias calendaric adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final del periodo de atencién correspondiente. |
2 |(Verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ulfimo dia de atencion v |
segun contrato) S (

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Afimentos”.

Las conservas camicas o hidrobiolégicas verificadas en la IE tienen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta (180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha
final del periodo de atencion correspondiente. -

|

3 (Verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimiento def producto y el ultimo dia de atencion S ' |

segun contrato.) |

Subnumeral 1, del | 1 Consideraci Especiales, de Generalidades de las "Especificciones |
Tecnicas de Alimentos”.

Respecto a los alimentos verificados en la IE: ot Bl \d_ |

E! tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. Y‘a L“ i <L uo)“ o |

4 (Verificar constrastando con |a informacion registrada en el SIGDEL, referida al registro sanitario def producto en M A \ ¢

el expediente de liberacion; que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.) ¢ p 1C A
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificci
Tecnicas de Alimentos".

La declaracion de nufrientes en el etiquetado nutricional del envase de los productos verificados,

contiene los datos obiigatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azcares totales,

grasa total, grasas saturadas y sodio.

5 |(Verificar contrastando con la informacién registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expediente de S \

| liberacion y en el envase del producto que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.)
Subnumeral 1.5, del 11 C peciales, de Generalidades de las "Especificciones

Tecnicas de Alimentos”.

!!L RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS IIEE

RESPUESTAS
! ITEM |PREGUNTAS (S1/NO I NA) DESCRIPCION




Verrf'cnclén da las alimentos en la Institucion Educativa
{Se sug con gt en caso de corresponder)
“Pr parala delaf ion del Servicio Alimentario en las Instituciones Educativas Piblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-
MIDIS/PNAEQW" Versién N° 01, aprobado mediants RDE N® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, (En adsiante, “Frocedimiento para la Supervision de Liberacion do Alimentos en fos Establecimientos de
Proveedoras def Programa Qali Warma™)
“Protocnlo para la Supervision y Liberacidn de Alimentos en los Establecimi de Py doras/es del F Nacional de Ali Eacoiarﬂall%maa probacle fa de Ejecutiva n.* D000496-
zm-MDISIPNAEQW-DE de 3 de agosto de 2024, con cédigo de documento normativo PRT-OS!—PNAEQW-USHE Vorsion N° 12. (En adeiante, “Pr para la St i6n y Libaracion de Alimento'}.
ones Técnicas de Alimentos que Forman Parte de la Prestacién del Serviclo Alimentario & cargo del Programa Nacional de Allmenrecwn Escolar Qall Wanna, aprobada medianfe Resolucion de Direccion Efecutiva n.® DO00S4T
%@MDE de 29 da sefiembre de 2023

; Ny
R "fﬁeﬁq&o alos envases de los alimentos verificados en la IE;
7 E’!{k_ﬁ CION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS | Para el caso de almentos en conserva mdmrdequapmdumsnh enta
' CEXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMiLE B0 A e ok dedesrpon
rasEnla fugas, drenajes de liquido, pérdida de % ‘ Filake & Bon W o A H‘ \,'ﬂ'\?}n{
et CEESOA
nta deformaciones o hinchazon de la lata o ’ .
_ g F-N: 14feC /2028
o presenta grietas, rajaduras u otros defeclos '

superficiales. % 1l

Los envases no se encuentran rotos o mal sellados. "\ ; |

No presentan abolladuras que pueden afectar la o |

|hermeticidad del envase. ul

Los envases metalicos no presentan: oxidacion, pérdida de . |

litografiado, defectos en el seliado (caidas de cierre). 3 \ |
i

Rotulados no estan borrosos, incompletos, flegibles, o g [

recodificados. 91 |

Lote consignado en el rotulo corresponde al declarado. % , [

Envases primarios y/o secundarios no estan deteriorados, . ]

manchados, humedecidos, etc. 5 |

No presentan otros defectos externos. S |

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las isticas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para fa Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en la IE:

Producto Resuitado de |a evaluacion dej color

Cumple No cumple

\lkd.bcmhw u\k\ M 5
i U lylst0f | 9 KRNPERTY IR

Mo i MAud (g Wi -
(.f‘ 4 JoR 7Y ,F-lf?‘ iulru."?rf( Si RS

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

| Subnumeral 4.3 del | 4, Evaluacion de las isticas fisicas y o! lépticas”, del Anexo n.°
:01 "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organoléptlcas de Alimentos
|del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos"

iRespecto a la evaluacion del aspecto o presentacion del contenido de los alimentos en la
IE:

Resultado de la evaluacion del aspecto o
Producto presentacion del contenido

Cumple | Nocumple
h \He de ﬁ?ﬂlH [T] k u’gﬂb‘«(l . '
lghe ! CRESRY TN- 1Mo [2028 3] |
t(c velos o afua (o k\\\n}llc :
bl MO B 2l fod /2025 Ol




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumerai 4.5 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas™, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de [as caracteristicas intemas del envase de los productos de origen

animal (POA) en fa IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion intema, libre de |
soldadura en fa costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede |
evidenciar por la presencia de puntos 0 manchas negras: |

Resultado de la evaluacion de las |
Producto caracteristicas de los envases
%o ‘M . }o ‘ | Cumple No cumple
ni 0tk Ve 3
Ceesan £V o ,HS% D]

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Subnumeral 4.6, del numeral 4. Evaluacion de las isticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.®
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organoléptlcas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para fa Supervision y Liberacion de Alimentos”

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE. y del OCICGR

Porla IE visitada Por el OCI/CGI
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DNI: DNi:
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-OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS”
INFORMACION BASICA

INSTITUCION EDUCATIVA  Nwesi Sanira. del Riseah cODIGO MODULAR 028 s510 NIVEL '-Pn murio
|DEPARTAMENTO Mpuronze  |PROVINCIA | Allynco o DISTRITO . Alunces |FecHaomman) [@ /12 (204
DIRECCION DE LA ] = F )
INSTITUCION EDUCATIVA | RV - Abeacey S IREM: . LS
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: ICARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) \)"O ol A\ egarizn  Mleconvin 21839 6 e\ |
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: |CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo pxel padse CoceceS  CongByn kw2282 16 Qe b 8@ mawtiue
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo |
1. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
RESPUESTAS

iTEM |PREGUNTAS SRING L An) DESCRIPCION

Verificacion de la gestién y organizacion del CAE
sugiere documentar con fotografia en caso de cormsponder)

as por el Programa”)

gagiormacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema

ntegrado de Gestion Operativo (SIGO). g

(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) 8

Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE

pablicas atendidas por el Programa”.

EI CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion 0 AP .

(BPM}) (por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). Voo QekGiorma D»\ fargo

(Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la 3 { y medio o

documentacion solicitada al Programa)

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE

didas por el Programa”.

El CAE recibio asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion

de mejoras en fa prestacion del servicio alimentario escolar. 5(

/ 3 |(Levantar informacién de las asistencias técnicas recibidas)

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE
ublicas atendidas por el Programa”“.

El CAE gestiond y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, roedores y ofras plagas en los ﬁum‘ 9(‘ 61 \alvo k:-?
ambientes de la IE en los Utimos 3 meses. N 0

4 |(Solicitar informacion sustentatoria) .
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision CAC Y medio Bvw*

de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa®.
Il. RESPECTO A LA RECEPCION ¥ ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
RESPUESTAS

. ITEM |PREGUNTAS (SN0 / NA) DESCRIPCION

|Vierificacién de la recepcion de all en la institucion Educativa

(Se suglere d con fotog en caso de corresponder)

“Narma Técnica para la p on def servicio ali escolar par los ectores vinculados a las institucit ducativas publicas fidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma® Norma Técnica N°® 002-2023-
MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N*® D000287-2024/PNAEQW-DE el 27 de marzo de 2024. (En adelante, "Norma Técnica para /a prestacion del servicio ali o escolar por los actores vinculados a las IEE publicas atendides por el
Programa)

“Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en la Instituci ducativas piibficas didas por &l Progr Nacional de Al ion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fobrero de 2024, ooncodlgoPmced:mtentoN'wZZOMMlDIS/PNAEQW versidn n.* 01. (En adelt ‘- *Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por
el Programa’)

"Protocolo para el manejo de productos no conformes en el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma', aprobado mediante le Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® DO0000T-2024-MIDISYPNAEQW-DE de § de enero de 2024, con
codiga de docuemento normativo PRT-034-PNAEQW-USME, version n.* 07, {En adelante, *Profocolo para &l menejo de productos no conforme”)

Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Gltima entrega y " At A
determine lo siguiente: tde loTeaqiz ea el momeard
- Elfla proveedorfa entrego los productos en el periodo programado segin el cronograma de entregas lo iv; p5pron Por Wos Ca P
establecido en su contrato y/o adenda. % ‘l' i

- El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedorfa y copia CAE), de ée unN TErPo

encontrarse conforme, sefialando |a fecha y hora de |a entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos
|y numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

L In rafarirs infr iAn Ann 1a miia da ramicidnt




[ U0 GO I S GIGT G I HUTHHGWIVIE WUH G YUIT UG 1GH IV

por los actores vinculados a las HEE publicas atendidas por el Programa”.

Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.
Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar

Elfla proveedor/a entregd 1a cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con la gufa de remision, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de liberacién de
alimentos para la IE)

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pliblicas atendidas por el Programa”.

Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empagues de los
alimentos al momento de [a recepcion de los mismos {bien seilados, sin roturas, sin abolladuras, entre
otros) y que la informacion de a etiqueta sea legible.

Consuitar al respecto a fos miembros del CAE

Sub | vi. 5.1.2.1. Recepcion de alimentos, “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario |
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas plblicas atendidas por el Programa |
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™

61

|escolar por los actores vinculados a las IIEE publi

El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos, o cualquier ofra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier ofra
situacion que corresponda (no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e
integridad de los alimentos) .

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
tendidas por el Programa".

of

CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
tacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de

al xii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
res vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

&1

ua?"
sugiere lacpdrentar con fotografia en caso de corresponder)

enamiento de alimentos en la Institucion Educativa

para fa supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
44:2074-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 da febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDISPNAEQW, version n.* 01. (En adefanfe, "Procedimiento para la supervisitn de a Prestacion de Servicio Alimentario
JEE publicas atendidas por ef Programa’)

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentas
en las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las I[EE"

Solicitar en la IE Ia Ficha aplicada por ef MGL.

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEEI
plblicas atendidas por el Programa”.

Nota: Considerar sila IE fue priorizada para dicha supervision.

&f
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El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.
Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar del

por el Programa”.

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas|

NO

anbs veaves bhoay dagecvor
Muersol y Hela raiBe

El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pabli tendidas por el Programa”.

NO

Se @ueatro Poltilzs,

tﬁk] pres N w2025 WErTy

S

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire € iluminacion de
luz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE piblicas atendidas por el Programa”.

NO

-€q v Ventpan  TTene
box Wiy Yota

|- ga oWvoweaTs WO Teae
| malle

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ofros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Proced|m|ento para la
supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE publi tendidas por el Prog

o teene ,;):.u-(’hueia o
| Tt 2S

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE publi tendidas por el Prog %

EI CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la
supervision.
Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pabli tendidas por el Prog
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Ifl. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA IIEE
Observacion
CANTIDAD : .
FECHA DE (producto con medida preventiva
Ne PRODU:J%I;IEO?&REGAS ENCORTRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producto vencido
(DD/MM/AAAA) | o préximo a vencer u ofro motivo,
(UNIDADES) detallar)
g -
Clna og Res Catvo fiana
aly ‘ ;
' eteaa (A2 |cmpessnc Wo Feed | 25042018 2sion | 20
Agroindustte s Dot
2 leycte;\u 2% gof?xca&g RuF A o2y ”/oG/ZozS
rpdiae,
kgro VST o Potio 280624
3 Nreo 12 |Flownds @bt Ipues 25/o g/p2C
3 Tewdiis Shc
Hocta avtaxdda I frocesos Dantls &
[ 4 |de cevrda é Phmentories 0406 o4los/ vas
| MypD E1R2 |
| |
[ |
1 =
Observacion
CANTIDAD]) rl FECHA DE (producto con medida preventiva
PR°°”§%E§X'-“MA E"coxTMD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no cansumo, producto vencido
(UNIDADES) (DD/MM/AAAA) | o préximo a vencer u otro motivo,
1 detallar)
oo A OduSTET A S Doda,
1 | |eareja 5@ Flawods FF ; _ ilog
1 Tagng sac | WF lloegk Ithos/2s
[ v010dosTrigs | Polia s N
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5
COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Warma

Nota n.® 1: Toda informacion que haga referencia al maédulo Gestidn de Actores sub modulo CAE del Sistema Integrado de Gestién Operativo (SIGO), sera alcanzada por el equipo del OCI del Programa Qali

Por la IE visitada
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Nota n.° 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los} representante(s) de la IE y del OCI/CGR
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OPERATIVO AL PROGRAMA QAL! WARMA 2024

i " FORMATO N° 2- "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

[ INFORMACION BASICA
' |
FECHA
INSTITUCION EDUCATIVA Nuegska Satoca gl Qusa.? CODIGO MODULAR (DDIMMIAAAA) {6 [‘2 I D24y
DEPARTAMENTO Rwr?mw ‘PROVINC|A 0O 20cay DISTRITO Avcoy
DIRECCION DE LA INSTITUCION o s 3
: TURNO
EDUCATIVA A Novacey, S/
NIVEL EDUCATNO Perenaxto ITEM: ST _ Phi ¥ Pt
DNIN® -3, _ 4 = L
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: {/n: Alegeta  Flexovan IN% 2103 48 8| CARGO
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA . o y
|QALWARMA e ik N.(_)MBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL ; = J
PROGRAMA QALI WARMA NON;ERES ( APELLIDOS: 5 g DNIN®; CARGO:
ICONTRALORIA GENERAL DE LA xel Nadvae ceceS Conloy
REPUBLICA (CGR) o a¢ Y33 eile

ATINCIO DE LA INSPECCION:
{Se sugiere documentar con fotografia de corresponder}

iTem Ipnasumns Jm‘f‘" | DESCRIPCION

I. Verificacién de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

{Se suglare d con fotograffa en caso de pondar)
"Procedimiento para la supervision de la | de Servicio A o en la I jucativas piiblicas aterdides por el Frogi Necional de Aliment Escolar Qali Warma* mbadomdiuﬂaRDEN‘DooNM-?oN
MDIWEQW»DEGI1SdEWdem4mMumme 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, "Procedimiento para Ia supervision de la F de Servicio All io en Jas IIEE piblicas afendidas por el
Progrema’}
HORA DE INICIO DE
TIPO DE RACION A VERIFICAR i
(desayuno o aimuerzo o cena} 0(’.’5&&60(\0 mm 0&.00 a.m. [

El lugar destinado a fa preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros|
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

e
1 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccion 1. 6\
PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio A tario en las lIEE publi tendidas por el Prog
El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, & anesrive  Gloevoy
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. (o) v 1
nde  Cleue
numeral 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la N d&bobo Se ae 1 ’a
.a i6n de la Prestacion de Servicio Al rio en las IIEE p idas por el Prog: 5 comi 4 o
.y ===
Lo 3= =
T2

preparacion de alimentos en |a IE se ha identificado algun producto con defecto {critico, mayor o menor)1/.
caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.
para el mane]o de productos no en el P Nacional de Ali ion Escolar Qali Warma", aprobado N O

a preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el

Programa Qali Warma. <, §

Solicitar la programacion de menu que fue proporcionada por el MGL.

Sub numeral 1.9, seccién I, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
pervisian de la P i6n de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Prog "

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de

alimentos del Programa Qali Wamma.

5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por el MGL. g ;’
al 5.2.7.3.5. del | 5.2.7 Verificacion de las etapas de! servicio ali escolar y Suk | Sub numeral 1.10,

secclén |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la

F ion de Servicio Ali io en las IIEE publi didas por &l Prog

! It e L I ¢l “Aotno d¢ LaSxo @sm
Los residuos orgénicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los
6 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). N O Ou\a'\erTO
Sub numerat 1.11, seccién 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A io en las HEE pu por el Prog

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u
7 |otros residuos organicos e inorganicos. 4
Sub numeral 1.12, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS (Decaylmo o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S \
supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IEE ¢ didas por el Prog!

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra
(polvo}, de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos, y se encuentran ordenados. S ‘
8 Subnumeral 5.2.7.3.3, numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, seccion L

PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "P\ imiento para la supervision delaF de
Servicio Al en las [IEE p tendid:

por el Prog




Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomnos

9 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Decayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p didas por el P

NO

No Vs MmBScort Ly

1L Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

{Suugim‘ tar con fotografia en ¢aso de

Pragrema’}

dimiento pera la supervision de la Prastacid| deSor\ddoMmmm:nlahwﬂlwmeducaﬂvaspublmsatenddaspudhogmmNaﬂwddeMmMmmEswl&OaﬂWm aprobado mediente RDE N° D000144-2024-
MIDIQPNAEQWDEAMGdefoW’odeZOZJ con codigo Procedimiento N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* ¢1. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacitn da Servicio Alimentario en las IEE publicas efendidas por el

HORA DE INICIO DE SERWDO DELOS

mumm J Oq OO -

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal.

10 Subnumeral 5.2.7.4.1 del numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, seccion Ii.
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacién de

Servicio Alimentario en las HEE ¢ didas por el P

El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas, |
41 |herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
Sub numeral 2.3, seccién {. SERVIDO DE LDS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervisién de la Prestacion de Servicio A o en las IIEE publt por el P

E¢ €%ontro precenda

O« Clovgl ¥ Salea lagtdo
2e 0230 de b onesyy

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
42 |alimentos y las veces que sea necesario.

Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno [} Almuerzo o cena), del Anexo 02 « "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Al io en las lIEE publi por el Progi 5

Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan fos utensilios y menaje a utilizar en el servido.
13 |Subnumeral 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar - "P imi para la supervision
de fa Prestacion de Servicio All io en las IIEE pblicas atendidas por el Programa".

fral 2.4, seccion il. SERVIDO DE LoS ALIMENTOS (Deuyuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
wlovhde la Prestacion de Servicio Al foenlas IEE p didas por el Prog! 3 |

eral 2.5, seccion Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la|
opervision de la Prestacion de Servicio A o en las HEE | didas por el Progi

anel Weer o4 21mdcent e
S¢ afwra &iedin

o

Se realiza el servido de acuerdo con fa "tabla de servido de preparaciones”, segin corresponda.
16 |Numeral 5,2,7.4.6 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE puibli tendidas por el
Programa”,

Mo Tleqen Coapdmealto
de (o «oola [

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan

17 |mascarilla.
Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
pervision de la Prestacién de Servicio Ali ioen las [IEEp didas por el Prog|

No Tieaen MiSaenllas
Jos 2 Codaeani

lll. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Instifucion Educativa

(Se auqiue documentar con fotografia sn casc de corresponder}
! para la supervision de la F de Servicio Alimentario en la Instituciones educatives piblicas afendidas por ef Progr lack

MIDISPNAEQW-DE &l 16 de febraro de 2024, con codigo Procedimiento N*® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento pare a

i do Alimentacion Escolar Qalj Warma® qmbado madiante RDE N° D000144-2024-

Programa’)

jpervision de la Prestecion de Servicio Alimentario en les IEE puiblices sfendidas por !

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y fimpias, sin adomos
4g |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccién Hll. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para
| la supervision de la Prestacion de Servicio A tario en las IIEE p didas por el Progi

=S

Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin Gtiles escolares.

19  |Subnumeral 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio ali {o escolar - "P para la supervision <
delaF ion de Servicio Ali {0 en las IIEE publi tendldas por el Progs " J ‘
IV. Verificacion del consumo de alimentos en fa Institucion Educativa
{Snuglm tar con fotografia en caso de ponder}
fimienfo pare & supervisién de la Prestack de Servicio A o an la Instifuck jucstives piiblicas didas por el Progr Nacianal de Al Escolar Qali Warma® MMMRDEMM#ML
WIWEQW-DEeHsdebbrmdozaﬂ mncddigoﬁmdmmoN'OOZZOZMDIS/PNAEQW version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de Ja F de Servicio Ali en las lIEE puiblicas atendidas por ef |
Programa’®)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM} C‘ {3 0 5.M




(- L
[ | . . . o o 20
[ El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos @ Sv ML LAY l/a dZ

20  |Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la o
supervision de la Prestacién de Servicio io en las IIEE didas por el Progt N 0 @s‘?\ld‘ od

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
21 Sub numeral 4.6, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio All rio en las IIEE p didas por el P;

W
-

|Lasflos usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jaban, antes del consumo de los alimentos.
22  |Sub numeral 4.7, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la, 5{
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publi didas por el Programa”.

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dental) después def consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexa 02 - "Procedimiento para la N 0

| supervisién de fa P ion de Servicio Alimentario en las IIEE pibli didas por e{ Prog
La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. as Sv @rogee Govpetv
24 |Sub numeral 4.9, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 8 -
| b i [}
supervision de la Prestacion de Servicio io en las {EE p por ef Prog| G @% o

Las carpetas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), utiles

| g5 |escolares uotros. 5{
Sub numeral 4,10, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

[ supervision de la Prestacin de Servicio Alimentario en las lIEE p por ¢l Progl

V. Verificacion de! manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

con fotografia en caso de F
ara la supervision de la Prestacion de Servicio 4 io en la Insti ducativas publicas didas por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qali Warma™ aprobado medianfe RDE N° D000144-2024-
-0E ef 16 de febrero de 2024, can cédige Procedimiente N* 002-2024-MIDISIPNAEQW, versién n.* 01. (En edelants, "Procedimiento pera la sup de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el

e .
\"m.'.

Elﬁb..p-ga,ueedorla entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo
1 de egun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a [a cantidad sefialada en el

trega y Recepcion de Alimentos. § !
.2, T 7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
|

n de Servicio Al io en las lIEE por el Prog

"1 Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacién de residuos sélidos generados|

por la prestacion del servicio alimentario. 66
Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de }
Servicio Alimentario en fas HEE puibli tendldas por el P

/ El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos
/ o8 sélidos generados por la prestacion del servicio alimentario,

Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de 6 ‘

Servicio lo en las HEE put didas por el Prog ",

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

og |parael manejo de RRSS.
Sub numeral 54, secclon E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anaxo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de S g
tario en las IEE p tendidas por el P

V1. Verificacién del manejo de productos no conformas o con medida preventiva de o consumo

{Suuqlemdocummwconfatonraﬁaencaw de corresponder)

para [a supetvision de Ia Pr jon de Servicio Alimentario en la i pliblicas did porqlﬁogrmﬂacbn&daﬁmlenmnfwdradm mmmedmRDEN’DﬂOMM—MZL
mm‘PNAEMDEoHNefebnmdazoﬂ cort codigo Procadimiento N* 002-2024-MDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelanfe, "Pr para la suparvision de le Prestacion de Servicio A o en las lIEE publicas stendides por ef
Programa”}.
“Profocolo para el manejo de productos no conformes en ef Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qall Warma’®, sprobada mediante ia Resolucion de Direccion Ejecutiva n.* DO000UT-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de eners de 2024, con
:odlpodadocuomadnnammPRT—uuPNAEQW—USbE version n.* 07, (En adelants, Pmtocobpnolmanqbdepmducfusmconfmne‘)
“Profocolo pars Ja Supervisién y ion de Al en los Establecimientos de Provesd det f de Al #n Escolar Qali Warma’, aprobadk Ia Resolucion de Direccién Efecufiva n.* D000496-2024-
MDJSFMEMDE&Q*W&M con cédigo de documento normativo PRT-039-PNAEQW-USME - Vusiénrl'fz (En adelante, “Profocolo para la Supervisién y Liberacién de Alimento®}.

El Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos m!

praductos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de| _—
30 |no utilizar ni distribuir dichos productos. & \

Literal f. del subnumeral 9.2.1.1, del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Publicas )
| del “Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pabki didas por ¢l Progs

El proveedor efectuo el retiro de los productos no conformes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qah
Warma. (Entre otros, conservas "Don Simén”)

Recabar actas de inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar®), *Acta de retiro|

de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no I
31 |conformes (Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO", y de S \
"Disponer ¢l retiro de los alimentos"} u otros documento o comunicaciones.

1 5.2.7.9.4 dei §.2,7 Verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccion I. OTROS

ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
tendidas por el Prog .

El proveedor efectu la reposicion de los productos no conformes, segin sea el caso. 0,
12 Recabar actas de entrega y recepcion de alimentos por reposuclon s \
Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de reposi de (modalidad de ductos), del “Protocolo para;
fa Supervision y Liberacion de Alimentos”.




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.
6.8.1 Defecto Critico
Defecto que hace al producto no inocuo yio no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, por e]emplo

que p lacteos y conservas de de origen animal hit y ™ i
b) Visuatizaci6n de puntos y/o manchas negras o de otro color en el producto y/o en el interior del envase y/o tapa de la hojalata u otro material.
c) ion de mohos verdes o negros).
d) Caldas de cierre de los envases de productos lacteos y conservas de p i i i y fo hi
e) Rotura del sello de hermeticidad {sellado no hermético), en productos ldcteos y conservas de i i i y no hi iolSgi
) Desprendimiento de barniz u 6xido en el interior del envase (un contacto con el ulumemo)
g) Sabor y olor nio caracteristico para conservas de p no i y P facteos. h) ajenas a la naturaleza del producto y que afecten su

objetos punzocortantes o afilados, agentes fisicos exlernns, entre otros.

1) Productos que no cuentan con registro sanitario o productos que cuentan con registro sanitario vencido o cancelado.

P sin fecha de i o con fecha de vida dtil vencida.

k) de pi facteos, p de origen animat hi i i y no hidrobi icos que i vacio.

ylo i i excreta de

6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace at producto inadecuado para su uso ylo sin no afecta la i i ei 1! delp por ej
a) Falta de integridad del envase, excepto productos lacteos, y conservas de pi ¥y no hi iologi
b) C i visible con en el exterior del envase.

c) Presencia de precipitados, grumos u otros,
d) Presencia de éxido en el exterior del envase,

e) que P l4cteos y conservas de i y no hi iold
f ién de rétulo con { con tintano i doble i6n o ilegible, RS ilegible, fecha de vencimiento ilegible, lote).
g)F que no len con el rotutado segun io ido en las i i técnicas de del

h} Productos infestados.
i) Otros defectos que no afecten la inocuidad del producto,

J) Cuando el cédigo de lote o FP o FV, no es acorde con lo declarado en el de 6

6.8.3 Defecto Menor Defecto que no hace al p para su sin no cumple las especificaciones técnicas de alimentos del PNAEQW, por ejemplo;
a) Peso neto del producto no cumple con lo aatabh:cido en el rotulndo

b) Peso escurrido de las conservas hi yno i no cumple con lo establecido en el rotulado.

c) Apariencia no uniforme del (galletas, barra de o

d) Productos con pronunciamiento del CENAN que no las idas en las técnicas de alii dei PNAEQW.

&) Materias que no al pi

1) Otros que rep il imi alas if i técnicas de

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la |E y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Porl

Nombres y apellidos: ombres y apellidos:

on: 310394 L £l
carGo: Pes denke N\ [Eae

CARGO:

Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:
Por el Programa Qali Warma

Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:

CARGO: CARGO:



OPERATIVO AL. PROGRAMA QALI WARMA - 2024
FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS™
INFORMACION BASICA |
5 | 84005 CODIGO ¢ j
INSTITUCION EDUCATIVA |y 3.\ o on wet DULAG) | MODULAR 028 540 NIVEL | oo mpptn
DEPARTAMENTO APULIMAC | PROVINCIA ABANC A DISTRITO Apan LA\.[ FECHA (DDIMMI/AA):
DIRECCION DE LA s
INSTITUCION EDUCATIVA A, ABANAY SN
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) Yow i ALEGP-\ A M E.RM[\ b {02 254 PRESVWWENTE (AT
g P \ CARGO:
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N
PROGRAMA QALI WARMA
: ~ [DNIN®: [cArGO:
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS DNI N ,
ua AXEL AUDRE. CACERLS (AaoA YU B382\6 JEFE DE_Comumn
P % DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DE CGR/ b NF:
uo
[_l. RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA IE
| RESPUESTAS
iTEm |[PREGUNTAS oy |DESCRIPCION
[veriﬁcaciém defa P del ion de los alimentos verificados
| giere d con f fia en caso de corresponder)
"Procedimiento para Ia Super _.d’la ion del Servicio on fas E ivas Piblicas fidas por ef Prog Nacional de Alir Escolaraalf Wm wncédlqoﬁmcedlmfmla N° 002-2024-
.W&WE@W‘ VoménN"O‘t aprobada maediante RDE N°® D000144-2024-MDIS/PNAEQW-DE e 16 de febrero de 2024, (Eir adelants, "F od para la Supervision d L de enlos k ds P doves dal
| Py Qali Warma’)
I P;ng::lopanwsipuvlsién y Liberacion de Alimentos en los Establecimi de Proveedoras/es del Programa Naclonal de Alimentacion Escolar Qali Warma®, ap Ia Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° DO00496-
| 2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 8 de agosto de 2024, con chdigo de documente nomative PRT-033-PNAEQW-USME - Versiént N® 12. (En adelante, “Protocolo para Ia Supervision y Liberacién de Alimentos”).
| Especificaciones Técnicas de Alimentos que Forman Parte de g P i6n del Servicic Al io a cargo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobada medfante Resolucion de Direction Efecutive n.® DO00541 1

| MIDIS/PNAE QW-DE de 29 de setiembre de 2023,

grifique en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacion (SIGDEL) la documentacion 30 (ﬂ.*.&f; 2T/ Da \(‘3 Q\_a \
R ustenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en la IE: S \{) o éuu ¢
Xa) DOCUMENTO T CUMPLE NOCUMPLE | 4 C: ? : }
@l sanero No Aphiea, | Filete di Lowto aus e
Pk fcocion de Validacicn Técrica Ofcial dl Plan HAGCP e M .
ertificados de inspeccion de lote Q - S RS P N EFSAC N ()625&5N10E5
Informes de ensayo L({ L (FFSO0A
|Contrastar la informacion de los productos verificados en la IE, con la informacion registrada en ef SIGDEL f p N \ 0§ /292 Y
| (expediente de liberacion de los productos), que sera aicanzada por el equipo del OC| Qalifﬂarmf. I F"\f ) ‘: :“_ ! 202 X B
Los alimentos industrializados y de procesamiento primario (no perecibles), tienen la fecha de| Qﬂrl\l & Ny W‘O\; (\ s

vencimiento minimo treinta (30} dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final del perfodo de atencion correspondiente. - ) a RS 1 R2006K8 2010 wADSCE
(Verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ulimo dia de atencion S ]

segun contrato) u‘Q 2f ()'42 "\‘1’

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones /
Tecnicas de Alimentos”. F P Z'S/O‘f/EﬂZ"l F U 25/0"4 ZDZ:!"

Las conservas camicas o hidrobioldgicas verificadas en la IE tienen fecha de vencimiento minimo

|de ciento ochenta (180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha

final del periodo de atencion correspondiente. '

3 (Verificar contrastando con fa informacion de la fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion S |
|segun contrafo.)

|5ubr|umeral 1, del numerat 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones

| Tecnicas de Alimentos”. [

Respecto a los alimentos verificados en la |E:
-EI tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. | A‘-l ‘ )n
|(Verificar constrastando con Ia informacion registrada en el SIGDEL, referida al registro sanitario del producto en N b L(, QJ\VC‘.Q “0 JA
|el expediente de liberacion; que sera alcanzada por el equlpo del OCI Qali Warma.) ° ? c
k al 1, del | 1 Consid: peciales, de Generalidades de las “Especificciones
_ |Tecnicas de Alimentos”. |

La declaracion de nutrientes en el etiquetado nutricional del envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azucares totales,
grasa fotal, grasas saturadas y sodio. ©
5 (Verificar contrastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expediente de B |
liberacion y en el envase del producto que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.)

Sut al 1.5, del 11 Consid peciales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos".

II. RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS HEE

RESPUESTAS
fTEM |PREGUNTAS (S11NO 1 NA) DESCRIPCION




Venﬁcnclén de los alimentos en la Institucion Educativa
(Se grafia en caso de corresponder)
Pmcodmnm para la Supommn de fa Prestacion del Servicio Alimentario en las Instituciones

find: Kaninmaf

ion Escolar Qalf Warma”, oon cddigo Pmccdlmnnfa N 002 2024
de A de

on los Ei

ivas Piblicas por el Pr
MIDIS/PNAEQW", Version N° 01, aprobado mediante RDE N°® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, (En adelants, "Procedimiento para la Supervlslén de Lib
Proveedoras def Programa Qall Warma")
“Protocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en fos E: de def Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma™, aproback 12 Re
2024-MIDIS/PNAEQW-OE de 9 da agosto de 2024, con cbdigo de documento normativo PRT-033-PNAEQW-USME - Version N° 12, (En adelante, “Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimento”).
"Especificaciones Técnicas de Alimentos que Forman Parte de la P del Servicio Alimentan
MIDIS/PNAEQW-DE de 29 de setismbre de 2023

Bl ) "

a cargo del Programa Nacionsf de Alimentacion Escolar Qall Wama, aprobada mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.* D0G0541

de Direceldn Ejecutiva n.> DO004Y6-

|Respecto a los envases de los alimentos verificados en Ja IE: [

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICAS -
EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMPLE NO CUMPLE

Para el caso de alimentos en conserva ndicar de qué producto se trata en fa
mhmna de descrpodon.

|No presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de |

"|- l\&h’ A T v C-cuh e

19
]

|producto. NY e cyvspl E-\: M/ox[207
zl:vgzsema deformaciones o hinchazon de la lata o S 3 | Cpene (ll Ray Mbhdﬂ,
No presenta grietas, rajaduras U otros defecios ] = =R -
superficiales. 1Y) f
Los envases no se encuentran rotos o mal sellados. %'}
No presentan abolladuras que pueden afectar la
. C
\hermeticidad del envase. >4 ——
Los envases metalicos no presentan: oxidacion, pérdida de e
5 litografiado, defectos en el sellado (caidas de cierre). % 1
Rotulados no estan borrosos, incompletos, ilegibles,_o s "
recodificados. _5. i
Lote consignado en el rotulo corresponde al declarado. S )
Envases primarios y/o secundarios no estan deteriorados, Fi =7
manchados, humedecidos, etc. S ' |
ONAL resentan otros defectos extarnos. 5 \
ORy SN |
@ idencias fotograficas o audiovisuales.
ECCION n coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.
eral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
<l paspel muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del

[AEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos"

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en la IE:

Praducto Resultado de la evaluacion del color ik s |
Cumple | No cumple
f‘\é@ b bonite evaedoed] o
""" LR RIS
[l & 5 B P / s 7
W V. VTJOAT7ZU &

ifmw do g HDUCLQ 3 1

[fe: 250 42 917 ¥ N : 25 Joq [2o0H

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.3 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para a Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion del a;pecto_o p_resentacién del contenido de los alimentos en la
IE:

Resultado de la evaluacion del aspecto o

Producto presentacion del contenido
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Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del numeral 4, Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos"

Respecto a la evaluacion de las caracteristicas intemas del envase de los productos de origen
animal (POA) en la IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion intema, libre de
soldadura en la costura fateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos 0 manchas negras:

Resuitado de 1a evaluacion de las

Producto caracteristicas de los envases
: Sedir, - X 1. Cumple No cumple |
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Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Subnumeral 4.6, del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

I'Eor;'\brils-

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCI/CGR
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"Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de
las heroicas batallas de Junin y Ayacucho.

Santiago De Surco, 28 de Diciembre del 2024
OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/IPNAEQW-OCI

Sefiora

CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

Directora Ejecutiva

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

Av. Circunvalacion Club El Golf Los Inkas n.° 208 - Piso 12 (Av. Javier Prado Este)
Santiago de Surco/LimalLima

ASUNTO . Notificacion de Informe de Visita de Control n.® 056-2024-0OCl/5987-SVC.

REFERENCIA : a) Articulo 8° de la Ley n.° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y sus modificatorias
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo”, aprobada mediante
Resolucién de Contraloria N° 218-2022-CG, de 30 de mayo de 2022 y modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de Control
Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia y de ser el caso a
las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin de que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacion y documentacion vinculada a la “Provision de
productos a las instituciones educativas para la prestaciéon del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac”; comunicamos que se han identificado dos (2)
situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control n.° 056-2024-OCI/5987-SVC, que se adjunta al
presente documento.

En tal sentido, solicitamos comunicar a este Organo de Control Institucional, en el plazo méaximo
de cinco (5) dias habiles desde la comunicacidén del presente Informe, las acciones preventivas o correctivas
adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas identificadas en el citado informe, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.
Atentamente,

Firmado digitalmente

Dina Anselma Apaza Romero
Jefe del Organo de Control Institucional
Programa Nacional de Alimentacién Escolar
QALI WARMA

Archivo
DAAR/harq

Av. Circunvalacion Club El Golf Los Inkas n°. 208 (Piso 13 - Javier Prado Este) SANTIAGO DE SURCO - LIMA /
Teléfono:(511) 201 9360 https:/www.qaliwarma.gob.pe/

Esta es una representaci 6n inpresa cuya autenticidad puede ser contrastada con la
representaci 6n inprimble localizada en |la sede digital del Programa Nacional de
Al'i mentaci 6n Escolar Qali Warna. La representaci 6n inprimble ha sido generada atendi endo
l o dispuesto en la Directiva N 002-2021- PCM SGTD. La verificaci 6n puede ser efectuada a
partir del 28/12/2024. Base Legal: Decreto Legislativo N° 1412, Decreto Suprenp N° 029-
2021-PCMy la Directiva N° 002-2021- PCM SGTD.

URL: https://docunentosqr. qal i war ma. gob. pe/ #/ verifica-cvd

CVD: 0125 8896 6934 2046
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000011-2025-CG/5987

DOCUMENTO : OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI

EMISOR : DINA ANSELMA APAZA ROMERO - JEFE DE OCI - PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - ORGANO
DE CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO : CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

DIRECCION : CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL _ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE VISITA DE
GUBERNAMENTAL O ° ~ONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO
N° FOLIOS : 26

Sumilla: De la revision de la informacion y documentacién vinculada a la "Provision de productos a
las instituciones educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac"; comunicamos que se han
identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control n.° 056-2024-
OCI/5987-SVC, que se adjunta al presente documento.

Se adjunta lo siguiente:

1. Of
2. Inf-VC 056-2024-OCl 5987-UT Apuriac

Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion:
7T88ZYU
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU)

Q

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI

EMISOR . DINA ANSELMA APAZA ROMERO - JEFE DE OCI - PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - ORGANO
DE CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO : CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

De la revision de la informacién y documentacion vinculada a la "Provision de productos a las
instituciones educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacién Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac"; comunicamos que se han
identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control n.° 056-2024-
OCI/5987-SVC, que se adjunta al presente documento.

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000011-2025-CG/5987

2. Of

3. Inf-VC 056-2024-0CI 5987-UT Apuriac

NOTIFICADOR : GENOVEVA HIMAN COELLO - PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria

direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion: :
7YOFUD4



