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INFORME DE VISITA DE CONTROL
N° 056-2024-OCl/5987-SVC

“PROVISION DE PRODUCTOS A LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS PARA LA

PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO DEL PROGRAMA NACIONAL DE

ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA, EN LA UNIDAD TERRITORIAL APURIMAC”

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional (OCI)
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma (en adelante, Programa Qali
Warma) mediante el oficio n.® D000384-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI de 12 de diciembre de 2024,
registrado en el Sistema de Control Gubernamental — SCG con la orden de servicio
n.° 5987-2024-051, en el marco de lo previsto en la Directiva n.° 013-2022-CG/NORM “Servicio
de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG, de 31
de mayo de 2022 y sus modificatorias.

OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la provision de productos para la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas, se efectiia cumpliendo con los criterios de cantidad, calidad,
inocuidad y oportunidad, de acuerdo con la normativa aplicable.

2.2 Objetivos especificos

1. Determinar si la recepcion y almacenamiento de los productos entregados a las
instituciones educativas publicas se realiza cumpliendo los criterios de cantidad,
calidad, inocuidad y oportunidad, de acuerdo con las disposiciones internas y
normativa aplicable.

2. Establecer si la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos en las
instituciones educativas publicas se realiza cumpliendo los criterios de cantidad,
calidad, inocuidad y oportunidad de conformidad con las disposiciones internas y
normativa aplicable.

ALCANCE

La Visita de Control se desarroll6 a la “Provision de productos a las instituciones educativas para
la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali
Warma, en la Unidad Territorial Apurimac’, que esta bajo el ambito de control del OCI del
Programa Qali Warma, y que ha sido ejecutada del 16 al 18 de diciembre de 2024, en las
Instituciones Educativas (en adelante, IIEE) ubicadas en el distrito de Abancay, provincia
Abancay, departamento Apurimac.
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INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD

El Manual de Operaciones del Programa Qali Warma', establece los procesos estratégicos,
procesos operativos o misionales y procesos de apoyo o soporte?. En cuanto a los procesos
operativos 0 misionales, comprenden tres (3) macro procesos: MO1 Atencién del servicio
alimentario, MO2 Fortalecimiento de las capacidades de actores y M03 Supervisién y Monitoreo
del servicio alimentario?, tal como se muestra en el grafico siguiente:

Graficon.® 1
Procesos Operativos o Misionales del Programa Qali Warma

_Ergce_sog Operativos o | Misionales

I 1 M02

1 L Fortalecimiento de las N
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| alimentario 1 P . del servicio alimentario
N A actores sociales

Fuente: Manual de Operaciones del Programa Qali Warma, aprobado mediante la Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18
de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo de Visita de Control.

Al respecto, el macro proceso M01 Atencion del servicio alimentario, tiene como objetivo
‘Brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los nifios y nifias de inicial y primaria que
asisten a las IIEE a fin de contribuir a mejorar la atencion en clases, la asistencia escolar y los
habitos alimentarios”, lo cual esta directamente relacionado a la misién de la entidad, que
consiste en brindar el servicio alimentario a los escolares, conforme se detalla en el gréafico
siguiente:

Graficon.° 2
Macro Proceso MO01 “Atencion del Servicio Alimentario”

MACRO PROCESO NIVEL 0 PROCESOS NIVEL 1 PROCESOS NIVEL 2

/ﬁ ' ™ N
mo1.1 (M01.1.1 Actualizacion del listado de IIEE.
Planificacion y Organizacion » M01.1.2 Conformacién de los Comités
del Servicio Alimentario M01.1.3 Planificacion del Menu
Mo1
) (" M01.2.1 Actualizacion del Manual de Compras
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[eRlectn e Schici (M013:2 Provision de productos )
s 4 Alimentario | )
Fuente: Manual de Operaciones del Programa Qali Wamma, aprobado con la Resolucion Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de
diciembre de 2017.

Elaborado por: Comision de Control a cargo de Visita de Control.

1 Aprobado mediante la Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

2 Manual de Operaciones del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado mediante la Resolucion Ministerial
n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

3 Es importante sefalar que, el Programa Qali Wama incrementa las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario a través del proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de actores; asimismo, supervisa la
prestacion de dicho servicio en los establecimientos de postores/proveedores e IIEE a fin de asegurar la calidad e inocuidad de los
productos o raciones a través del proceso M03 Supervision y Monitoreo del servicio alimentario.
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Por lo que, el proceso a verificar en el presente Servicio de Control Simultaneo viene a ser la
“Provision de productos a las instituciones educativas para la prestacion del servicio
alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, que a su vez
forma parte del proceso misional de “Atencion del Servicio Alimentario” en el Programa Qali
Warma.

También, es importante sefialar que para operativizar la “Atencion del Servicio Alimentario” del
periodo escolar 2024, el Programa Qali Warma aprob6 la “Norma Técnica del Proceso de
Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma’, mediante la Resolucion de Direccidn Ejecutiva
n.® D000344-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 30 de abril de 2024.

La norma técnica antes citada, establece que el Proceso de Compras se desarrolla en tres (3)

Piiidoddiaiees etapas: i) Actos Preparatorios; ii) Sele_ct_:ibn de proveedores y iii) Ejet_:uci()_n contractual,
Ry Dy e B que comprenden el desarrollo de las actividades, que se muestran a continuacion:

Fecha: 28-12-2024 01:17:58 -05:00
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Etapas y actividades del Proceso de Compras

Norma Técnica del Proceso de Compras 2024
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Conformidad de la Transferencia de recursos Liquidacion de contrato
financieros para el pago

Fuente: Norma Técnica del Proceso de Compras del modelo de Cogestion para la Prestacion del Servicio Alimentario del
Programa, aprobada mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000344-2024-MIDIS/PNAEQW de 30 de abril de
2024 y https:/iprocesocompras2024.qaliwarma.gob.pe/Home/Procesos

Elaborado por: Comision de Control a cargo de Visita de Control.

Tal como se muestra en el grafico, con relacion a la ejecucion contractual del proceso de
compras, se tienen como actividades: la supervision de la prestacion, conformidad de la
prestacion, transferencia de recursos financieros para el pago y la liquidacién de contratos.

Al respecto, la supervision de la prestacién comprende dos sub actividades, de las cuales se
detalla lo siguiente:

e Supervision de la prestacion en los establecimientos de los proveedores*: Es una sub
actividad que comprende la evaluacion del expediente de liberacién, la supervision y
liberacién en el establecimiento del proveedor (verificacion higiénico sanitaria del

4 “Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Wama” con cédigo de documento nomativo PRT-039-PNAEQW-USME, version n.° 12, aprobado con la
Resolucion Direccion Ejecutiva n.® D000496-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 9 de agosto de 2024.
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establecimiento, verificacion de existencias de los lotes de alimentos (modalidad
productos), evaluacién de las caracteristicas fisicas y organolépticas de los alimentos,
verificacion de las condiciones higiénico sanitarias del vehiculo de transporte, carga y
estiba de los alimentos), con el fin de autorizar la distribucion de productos a las IIEE.

e Supervision de la prestacion en las IIEE® Es una sub actividad que comprende la
verificacion fisica de la prestacion del servicio alimentario en la |E, por parte del Monitor de
Gestion Local (en adelante, MGL) a fin de verificar el cumplimiento de los procedimientos
establecidos por el Programa Qali Warma. La prestacion del servicio alimentario escolar
en la modalidad de atencion productos considera las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo y manejo de residuos
solidos®.

En ese sentido, la supervision de la prestacion consiste en verificar todas las etapas de la
prestacion del servicio alimentario gestionadas por el Comité de Alimentacién Escolar (en
adelante, CAE), a excepcidn de la etapa de recepcion, la cual se verifica solo cuando se
encuentren realizando esta actividad.

Asi también es de sefialar que, durante las actividades de supervision antes mencionadas
podrian identificarse productos no conformes’ relacionados a aspectos de inocuidad,
idoneidad y calidad, para lo cual el Programa Qali Warma ha establecido disposiciones para
el manejo de tales situaciones®, los mismos que comprenden, entre otros aspectos, el retiro
de dichos productos. De otro lado, ante quejas reportadas por integrantes de la comunidad
educativa o por terceros, durante la prestacion del servicio alimentario, relacionadas a presunta
afectacion a la salud o por presunta disconformidad en las caracteristicas de los alimentos
entregados, entre otros, el Programa Qali Warma ha establecido disposiciones para la
atencion, seguimiento y cierre de las quejas®.

De lo cual, el presente Servicio de Visita de Control se encuentra enmarcado en actividades
de mayor impacto relacionadas a la “Recepcion y almacenamiento de productos en las
instituciones educativas”, “Preparacion, servido, distribucion y consumo en las
instituciones educativas” y “Manejo de productos no conformes” de la etapa de ejecucion
contractual.

5 “Procedimiento para la Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario en las Instituciones Educativas Publicas atendidas por el
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wama” con cédigo Procedimiento n.° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 1,
aprobada con la Resolucion Directoral Ejecutiva n.® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

& “Normma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con codigo de documento nomativo Norma Técnica n.° 002-
2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 3, aprobada con la Resolucion Directoral Ejecutiva n.> D000287-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de
marzo de 2024.

7 Productos no Conformes
Todo aquel alimento o insumo que no cumple con algun requisito establecido en las Especificaciones Técnicas de Alimentos del Programa
Qali Warma.

a)

b)

Productos no Conformes Relacionados a Aspectos de Inocuidad e idoneidad:

Es un lote de materia prima y/o insumo y/o producto terminado considerado no inocuo y no idéneo en consecuencia declarado no
apto para el consumo humano por la autoridad sanitaria competente y aquellos alimentos que presenten defectos criticos, por lo
que no pueden ser utilizados y/o liberados y/o distribuidos y/o consumidos.

Productos no Conformes Relacionados a Aspectos de Calidad:

Es un lote de alimento que no cumplen con las condiciones establecidas (cualidades o atributos) por los clientes, sin embargo, no
afectan la inocuidad e idoneidad es decir aquellos alimentos que presentan defectos mayores y menores.

8 “Protocolo para el manejo de productos no conformes en el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wama”, con cédigo PRT-
034-PNAEQW-USME, version n.° 8, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE
de 5 de enero de 2024.

? “Protocolo para la atencion, seguimiento y cierre de quejas en la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Wama”, con cédigo PRT-044-PNAEQW-USME, version n.° 5, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.°
D000535-2023-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de setiembre de 2023.
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Del item Abancay a cargo del Comité de Compra Apurimac 3 — Unidad Territorial Apurimac

A la fecha de la visita de control, el Programa Qali Warma se encontraba atendiendo la entrega
n.c 8 de alimentos, correspondiente a la prestacion del servicio alimentario regular para el afio
escolar 2024, y con la finalidad de supervisar la provisién de productos a las IIEE para la
prestacion del servicio alimentario del Programa Qali Warma, se seleccion6 el item Abancay
conforme a los datos que se muestran a continuacion:

Cuadron.°1
Contrato suscrito por el Comité de Compra Apurimac 3 en la UT Apurimac
Comité de item Proveedor| Confrato:n n.° n.° Monto del | n.°de | Periodo de
Compra " | IEE |Usuarios| contrato S/ | entrega | atencion
Del 18
Consorcio | 0001-2024-CC- al 20 de
Apurimac 3| Abancay | Virgendela | APURIMAC 154 | 11449 |3 116 576,31 8 -
Candelaria® |3/PRODUCTOS d'c'ezn(‘)gf del

Fuente: Contrato n.° 0001-2024-CC-APURIMAC 3/PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 y adenda n.° 10 al contrato.
Elaborado por: Comision de Control a cargo de la Visita de Control.

De las IIEE atendidas por el Programa Qali Warma, pertenecientes al item Abancay, se visitd
cinco (5) IIEE entre el 16 al 18 de diciembre de 2024, segun el detalle siguiente:

Cuadron.°2
Instituciones educativas del item Abancay visitadas

Codigo Fecha de la

N° o Nombre de IE n.° Direccion Nivel educativo | visita de

modular n. contiol
1 0285536 Miguel Grau AVENIDA SEOANE Primaria 16/12/2024
9 0861005 Manuel Jes_us Sierra JIRON DIAZ BARCENAS Bfimana 17112/2024

Aguilar SIN

3 0285528 Fray Armando Bonifaz APURIMAC Primaria 17/12/2024
4 | oxssr | Nuestrasenoradel i ayenipa ABANCAY SIN Pimaria | 1811212024
5 0201384 Aurora Inés Tejada JIRON AREQUIPA 101 Primaria 18/12/2024

Fuente: Contrato n.° 0001-2024-CC-APURIMAC 3/PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 y Fomato n.° 1 - “Supervision de la
recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de 16, 17 y 18 de diciembre de 2024.
Elaborado por: Comision de Control a cargo de la Visita de Control.

10 Con codigo de proveedor: 9573, integrado por: Grupo Cova Sociedad Comercial de Responsabilidad Limitada - Grupo Cova SRL. con
RUC n® 20491001241 e Industrias Garvin Sociedad Anonima Cerrada con RUC n° 20607085065.
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V.  SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la recepcion, almacenamiento, preparacion, servido, distribucion y
consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no conformes, se han
identificado dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o logro de los objetivos de la “Provision de productos a las instituciones
educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac’, las cuales se exponen a continuacion:

1. DEFICIENCIAS EN EL AMBIENTE PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS,
NO GARANTIZARIA SU CONSERVACION Y PROTECCION, GENERANDO RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA; LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS.

Durante la visita de control a la provisién de productos para la prestacion del servicio
alimentario del Programa Qali Warma, en las IIEE del item Abancay, la comision de control
identificé deficiencias en la limpieza del ambiente dénde se disponen los alimentos
(presencia de insectos, estiba inadecuada de alimentos pegados a la pared y sobre el piso
sin hacer uso de parihuelas, aberturas en el techo), las cuales se consignaron en el Formato
n.° 1 —“Supervision de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas’ suscrito del 16 al 19 de diciembre de 2024, suscritos por los representantes de
los CAE, y la comision de control, cuyos resultados se muestran a continuacién:

Cuadron.° 3
Deficiencias identificadas durante la visita de control en las IIEE
Codigo | Institucion | Fechade . "
n.° visita de Comentario de la comision de control

modular | Educativa
control

Estiba de alimentos (cajas de galletas) de forma
inadecuada (pegados a la pared sin dejar espacio que
permita circulacion de aire)y productos quimicos (alcohol
y lava vajillas). Toma Fotografican.° 1y 2.
e Presencia de insectos muertos (chanchito de tierra y
arafia) en la pared. Toma Fotografica n.° 3.

1 | 0285536 | Miguel Grau | 16/12/2024

e \Ventanas del almacén no cuentan con una malla
protectora. Toma Fotografica n.° 4.
o Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
Wiariuel. jastis pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire) y
2 | 0861005 SiarAdilil 1711212024 algunos sobre el piso sin parihuelas. Toma Fotografica
guilar n.o 5.
e Ambiente destinado para el almacenamiento de
productos es un servicio higiénico. Toma Fotografica n.°
6yT.

o Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire).
Toma Fotografica n.° 8.

e Ventanas del almacén no cuentan con una malla

1711212024 protectora. Toma Fotografica n.° 9.

o Estiba de alimentos en ambientes no exclusivos para el
almacenamiento (aula) y de forma inadecuada (pegados
a la pared sin dejar espacio que permita circulacion de
aire). Toma Fotografica n.° 10.

Fray Armando

3 | 0285528 Bonifaz
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Codigo
modular

Institucion
Educativa

Fecha de
visita de
control

Comentario de la comision de control

4 | 0285510

Nuestra
Sefora del
Rosario

18/12/2024

Ventanas del almacén no cuentan con una malla
protectora. Toma Fotografica n.° 11.

Falta de limpieza y presencia de insectos en las ventanas
y el piso del almacén. Toma Fotografican.® 12y 13.
Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire) y
sobre el piso sin parihuelas. Toma Fotografica n.° 14.
Envases primario y secundario de los productos dafiados
(agujeros). Toma Fotografica n.® 15.

Existencia de aberturas no selladas en el techo del
almacén que podria dar paso a roedores e insectos.
Toma Fotografica n.° 16.

5 | 0201384

Aurora Inés
Tejada

18/12/2024

Falta de limpiezay presencia de insectos en las ventanas
del almacén. Toma Fotografica n.® 17.

Mallas de las ventanas del almacén deterioradas y con
falta de limpieza. Toma Fotografica n.° 18.

Estiba de alimentos de forma inadecuada (pegados a la
pared sin dejar espacio que permita circulacion de aire).
Toma Fotografican.® 18 y 19.

Fuente: Formato n.° 1 - “Supervision de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” del
16 al 18 de diciembre de 2024.
Elaborado por: Comision de Control a cargo de la Visita de Control.

Lo antes descrito se muestra en las tomas fotograficas siguientes:

Institucion Educativa Miguel Grau

Toma Fotografica n.°
almacenados pegados a la pared

1:  Productos

Toma Fotografica n.° 2: Presencia de productos
quimicos (alcohal y lava vajilas) en la zona de
amacén de alimentos.
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almacén.

Toma Fotografica n.° 3: Presencia de insectos muertos (chanchito de tierra y arafia) en el

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de
16 de diciembre de 2024 correspondiente a la |E Miguel Grau.

_|

Institucion Educativa Manuel Jesus Sierra Aquilar

Toma Fotografica n.° 4: Ventana de almacén
no cuenta con malla protectora.

Toma Fotografica n.° 5. Productos
amacenados pegados a la pared y en € piso
sin parihuelas.
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(ambiente destinado a ser servicio higiénico).

Toma Fotografica n.°6 y 7: Local inadecuado para el amacenamiento de productos alimenticios

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de

17 de diciembre de 2024 correspondiente a la IE Manuel Jesus Sierra Aguilar.

Institucion Educativa Fray Armando Bonifaz

alimentos no perecibles en estado de desorden.

Toma Fotografican.® 8: Area de aimacenadode | Toma Fotografica n.° 9: Ventana de

almacén no cuenta con malla protectora.
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Toma Fotografica n.° 10: Estba de aimentos en ambientes no exclusivos para e
almacenamiento (aula) y de forma inadecuada (pegados a la pared sin dejar espacio que
permita circulacion de aire).

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las Instituciones Educativas” de
17 de diciembre de 2024 correspondiente a la I[E Fray Amando Bonifaz.

Institucion Educativa Nuestra Seiora del Rosario

Toma Fotografica n.° 11: Ventana sin malla protectora.
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Toma Fotografica n.° 12: Falta de limpieza y presencia de insectos en |as ventanas del almacén.

LY EE WAL

:‘; R ]

Toma Fotografica n.° 13: Piso del almacén con
presencia de insectos y suciedad.

Toma Fotografica n.° 14: Productos
amacenados inadecuadamente (en € piso

y pegado ala pared).
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Toma Fotografica n.° 15: Envases primario y secundario de los productos dafiados (agujeros).

-

b ad

Toma Fotografica n.° 16: Existencia de aberturas no selladas en el techo del amacén que podria
dar paso a roedores e insectos.

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y ainacenamiento de los alimentos en las Instituciones
Educativas” de 18 de diciembre de 2024 correspondiente a la IE Nuestra Sefiora del Rosario.
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Toma Fotografica n.° 17: Falta de limpieza y
presencia de insectos en las ventanas del
almacén.

Toma Fotografica n.° 18: Mallas de las
ventanas del almacén deterioradas, y con falta
de limpieza. Estibba de alimentos de forma
inadecuada (pegados a la pared sin dejar
espacio que permita circulacion de aire).

Fuente: Ficha n.° 1 de la “Verificacion de la recepcion y ainacenamiento de los alimentos en las Instituciones
Educativas” de 18 de diciembre de 2024 correspondiente a la IE Aurora Inés Tejada.
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Las situaciones descritas, deben tener en cuenta la normativa siguiente:

“Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados
a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma”, aprobada mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000287-
2024-MIDISIPNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024, establece que:

“

4. DISPOSICIONES GENERALES

4.5. EI PNAEQW promueve con las autoridades locales y/o comunidad local organizada la
fumigacion de los ambientes.

5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

A continuacion, se presentan las etapas para la prestacion del servicio alimentario escolar de

acuerdo con las modalidades de atencion.

5.1. PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR

()
5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:

()%

Para la presente modalidad de atencién, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo de los alimentos y manejo de
residuos solidos.

()

5.1.2.2. Almacenamiento de alimentos

Es la etapa que comprende el almacenamiento de los alimentos recepcionados, en un
ambiente y/o espacio exclusivo y/o compartido y/o acondicionado que presente las
condiciones minimas para su adecuada conservacion (limpia, ordenada, ventilada, con
iluminacion natural, con ventanas, en caso de contar con aberturas estas deben estar
provistas de mallas que eviten el ingreso de plaga, polvo y ausencia de productos quimicos).
Asimismo, dicho ambiente debe garantizar la proteccion de los alimentos de toda posible
contaminacion externa o contar con mecanismos que prevengan riesgos de contaminacion;
del mismo modo, los pisos, paredes, techos, ventanas y puertas deben ser de material de
facil limpieza y evitar la acumulacion de la suciedad.

Para ello, los CAE realizan lo siguiente:

[}
ii.  Verificar el cumplimiento de las acciones que realiza la/el responsable del almacén, las
cuales se detallan a continuacion:

(i)

o Registrar diariamente el ingreso y salida de alimentos en el kardex, instrumento que
pemite hacer el inventario periédico de los alimentos para verificar su existencia.

La situacién descrita, no garantizaria la conservacion y proteccion de los alimentos,
generando riesgo de contaminacion cruzada; lo que podria afectar la salud de los usuarios.
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2. PREPARACION DE LOS ALIMENTOS EN AMBIENTE CON CONDICIONES INADECUADAS,
NO GARANTIZARIA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS SERVIDOS, SITUACION QUE
PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS.

Durante la visita de control a la provision de productos para la prestacion del servicio alimentario
del Programa Qali Warma, en las IIEE del item Abancay, se precisa que La comision de control
estuvo presente en la preparacion y servido de los alimentos (desayuno) en las IIEE del item
Abancay, e identificé condiciones inadecuadas, las cuales se consignaron en el Formaton.® 2 —
"Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos" suscrito el 16, 17
y 18 de diciembre de 2024, con los representantes de los CAE, y la comision de control.

Mostrandose los resultados a continuacion:

Cuadron.° 4
Condiciones identificadas durante la visita de control en las IIEE
Codigo | Institucion | 'cchade
n.° g : visita de Comentario de la comision de control
modular | Educativa
control
Presencia de producto quimico (removedor de sarro) en el
area de preparacion de alimentos. Toma fotografica n.° 20
1 0285536 | Miguel Grau | 16/12/2024 e Residuos sélidos no dispuestos en bol's.as, sm° hacer uso de
contenedores de basura. Toma fotografica n.° 21.
Utensilios de cocina almacenados junto a productos quimicos.
Toma fotografica n.° 22.
Ventana del ambiente donde se realiza la preparacion de los
M | Jesi alimentos no cuenta con malla protectora. Toma fotografica
2| 0861005 | o0 B ThS | 17/12/2024 | no 23,
g Alimentos destinados al servido en salon de clases se
encuentra en el piso. Toma fotografica n.° 24.
3 | 0285528 Fray Armando 171122024 Pr_oductos quimicos dlsp'u?stos:an el area de preparacion de
Bonifaz alimentos. Toma fotografica n.° 25.
Presencia de productos quimicos (lejia) en el ambiente de
preparacion de alimentos. Toma fotografica n.° 26.
Nuestra Disposicion de residuos en tachos sin tapa. Toma fotografica
4 10285510 | Sefiora del 18/12/2024 n.° 27
Rosario Disposicion de los alimentos preparados de forma inadecuada
(ollas con alimentos sobre sillas escolares). Toma fotografica
n.° 28
Productos quimicos en area de preparacion de alimentos
5 | 0201384 Aurorg Inés 18/12/2024 (productos de limpieza). Tomafotogt:aflca n.°29 )
Tejada e Malla protectora de la ventana del area de preparacion de
alimentos con falta de limpieza. Toma fotografica n.° 30

Fuente: Formatos n.® 2 "Supervision de la preparacion,

de 2024.

servido, distribucion y consumo de alimentos" de 16, 17 y 18 de diciembre

Elaborado por: Comision de Control a cargo de la Visita de Control.

Lo antes descrito se muestra en las tomas fotograficas siguientes:
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Toma Fotografica n.° 20: Presencia de producto
quimico (removedor de sarro) en el area de
preparacion de alimentos.

Toma Fotografica n.° 21: » Residuos sdlidos
no dispuestos en bolsas, sin hacer uso de
contenedores de basura.

2024 correspondiente a la |E Miguel Grau.

Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 16 de diciembre de
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Institucion Educativa Manuel Jesus Sierra Aquilar

Toma Fotografican.® 23: Ventana del ambiente | Toma Fotografica n.° 24: Alimentos destinados
donde se realiza la preparacion de los alimentos | a servido en salon de clases se encuentra en el
no cuenta con malla protectora. piso.

Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de iiembree 24
correspondiente a la IE Manuel Jesus Sierra Aguilar.

Institucion Educativa Fray Armando Bonifaz

Toma Fotografica n.° 25: Productos quimicos dispuesto en el érea de preparacion de alimentos.

Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 17 de diciembre de 2024
correspondiente a la IE Fray Amando Bonifaz.
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Institucion Educativa Nuestra Seiora del Rosario

Toma Fotografica n.° 26: Presencia de productos
alimentos.

quimicos (lejia) en € ambiente de preparacion de

| > S N - - o ale

Toma Fotografica n.° 27: El recipiente para el
deposito de la basura se encuentra sin tapa.

Toma Fotografica n.° 28: Disposicion de los
dimentos preparados de forma inadecuada

(ollas con alimentos sobre sillas escolares).

= :3 “ 3

correspondiente a la IE Nuestra Sefiora del Rosario.

Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 18 de diciembre de 2024
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Institucion Educativa Aurora Inés Tejada

Toma Fotografica n.° 29: Productos quimicos en area de preparacion de alimentos (productos de
limpieza).
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Fuente: Ficha n.° 2: de la “Supervision de la preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos” de 18 de diciembre de 2024
correspondiente a la IE Aurora Inés Tejada.
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Las situaciones descritas, deben considerar la normativa siguiente:

“Norma tecnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aprobada mediante la Resolucion de Direccion
Ejecutiva n.° D000287-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024, establece que:

“

5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

A continuacion, se presentan las etapas para la prestacion del servicio alimentario escolar de
acuerdo con las modalidades de atencion.

5.1. PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR

()

5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:
Para la presente modalidad de atencién, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo de los alimentos y manejo de
residuos solidos.
()
5.1.2.3. Preparacion de alimentos
Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la combinacion,
dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Dicha
actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las personas a quienes
autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM y BPH, a fin de minimizar
los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que puedan afectar la salud de las/los
usuarias/os.

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

()

x. Preparar los alimentos, cumpliendo con las combinaciones, dosificaciones y la cantidad
de raciones a preparar de acuerdo con el nimero de las/los usuarias/os asistentes en
laIE.

xi. Cumplir con lo indicado en el Anexo N° 4 del presente documento relacionado a la
limpieza y desinfeccion del area de preparacion de alimentos.

ANEXO N° 4
Guia de limpieza y desinfeccion del area de preparacion de alimentos en las instituciones
educativas del PNAEQW
ey, Materiales e
e Frecuencia Procedimiento insumos Registro
il quimicos ()
()
Tachos Diana. Limpieza y desinfeccion de tachos: (.) (..)
Limpieza de tachos - Retirar los desperdicios
- Limpiarcon un pafio himedo todos los desperdicios adherifos al tacho.
Semanal: - Limpiarcon un pafio himedo con solucion detergente la cara ntema y extema del
Limpiezay desnfeccion de tacho.
tachos - Enjuagar con abundante agua hasta elimnartodo resto de detergente.
- Aplicar la solucion de sinfectante Hipoclonto de sodio a 200ppm (4 mi de lejia al 5%/
996mi de agua) y dejar actuar por 15 min.
- Colocar las bolsas
[&]
Paredes, Mensual: o cuando se Limpieza de paredes, ventanasy puertas: (.) ]
ventanas, requiera: Limpieza de - Cubnr todos los alimentos antes de iniciar |a operacion.
puertas y paredes, ventanas y - Eliminar el polvo adherido enlas superficies con la ayuda de una escoba y trapo
techos puertas. seco o escobillon.
Semestral: o cuando se -Pana el caso delas puerta y ventanas, con la ayuda de un pafio humedo con
requiera: Limpieza de solucion desinfectante Hipoclorito de sodio a 200ppm (4ml de lejia al 5% /996ml de
techos. agua), aplicar por todas las superficies y dejar actuar por 15 min.
- Enjuagar con un pafio himedo
-Secar al ambiente
ok

La situacion descrita, no garantizaria la inocuidad de los alimentos servidos, asi como su
entrega segln programacion del menu escolar.
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DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

La informacion y documentacion que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo de la Visita de Control a la recepcion, almacenamiento, preparacién, servido,
distribucién y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no conformes,
se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
analisis de la documentacién e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion y se encuentra en el acervo documentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion de la presente Visita de Control, la Comisiéon de Control no emitio Reporte
de Avance ante Situaciones Adversas.

CONCLUSION

Durante la ejecucion de la Visita de Control a la recepcién, almacenamiento, preparacion,
servido, distribucion y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de productos no
conformes, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos de la “Provision de productos a
las instituciones educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac’, las cuales han sido
detalladas en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento de la Directora Ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma el presente Informe de Visita de Control, el cual contiene las situaciones
adversas identificadas como resultado de la visita a la recepcion, almacenamiento,
preparacion, servido, distribucion y consumo en las instituciones educativas, y al manejo de
productos no conformes, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y
correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestion
institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de
los objetivos, de la “Provision de productos a las instituciones educativas para la prestacion
del servicio alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, en la
Unidad Territorial Apurimac’.

2. Hacer de conocimiento de la directora ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma que debe comunicar al Organo de Control Institucional, en el plazo
maximo de cinco (5) dias habiles, las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por
adoptar respecto a las situaciones adversas contenidas en el presente Informe de Visita de
Control, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.
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APENDICE n.° 1

DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

1. DEFICIENCIAS EN EL AMBIENTE PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS,
NO GARANTIZARIA SU CONSERVACION Y PROTECCION, GENERANDO RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA; LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS.

n.° Documento

Formato n.° 1 Supervision de la recepcion y almacenamiento de los aimentos en las
1 | Instituciones Educativas de fecha 16 de diciembre de 2024, comrespondiente al item
Abancay - Institucion Educativa Miguel Grau.

Formato n.° 1 Supervision de la recepcion y amacenamiento de los alimentos en las
2 | Instituciones Educativas de fecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente a item
Abancay — Institucion Educativa Manuel JesUs Sierra Aguilar.

Formato n.° 1 Supervision de la recepcion y amacenamiento de los alimentos en las
3 | Instituciones Educativas de fecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente a item
Abancay - Institucion Educativa Fray Armando Bonifaz.

Formato n.° 1 Supervision de la recepcion y almacenamiento de los aimentos en las
4 | Instituciones Educativas de fecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente a item
Abancay - Institucion Educativa Nuestra Sefiora del Rosario.

Formato n.° 1 Supervision de la recepcion y almacenamiento de los aimentos en las
5 | Instituciones Educativas de fecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente a item
Abancay - Institucion Educativa Aurora Inés Tejada.

2. PREPARACION DE LOS ALIMENTOS EN AMBIENTE CON CONDICIONES
INADECUADAS, NO GARANTIZARIA LA INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS SERVIDOS,
SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS.

n.° Documento

Formato n.® 2 — Supervision dela preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
1 | defecha 16 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Miguel Grau.

Formato n.® 2 —Supervision dela preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
2 | defecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Manuel JesUs Sierra Aguilar.

Formato n.® 2 —Supervision dela preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
3 | defecha 17 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Fray Armando Bonifaz.

Formato n.® 2 — Supervision dela preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
4 | defecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Nuestra Sefiora del Rosario.

Formato n.® 2 —Supervision dela preparacion, servido, distribucion y consumo de alimentos
5 | defecha 18 de diciembre de 2024, correspondiente al item Abancay - Institucion Educativa
Aurora Inés Tejada.
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OPERATIVO AL PROGRAMA QAL! WARMA - 2024
FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS”

ey X b INFORMA, 4 A
INSTITUCION EDUCATIVA ' M":J‘*Ci Gﬂi cODIGO MODULAR 62858 ‘574, A g NIYEL Prim vt d ‘
DEPARTAMENTO . _k?\,,v,_ma C PROVINCIA  hphoncceo '  DISTRITO | Npsac oy FECHA(DDMMIAA): 16 2{4&4’#
DIRECCION DE LA i / = o
INSTITUCION EDUCATIVA | Ov- Cooaas S/n o AR , i)
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: |CARGO: by
(COMITE DE AUMENTACION ESCOLAR) Marva £Jith Tvivedo Teompas 31009%89 | Sacetaria CAE
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
PROGRAMA QAL WARMA

AN’ “INOMBRES Y APELLIDOS: ] DNIN: f CARGO: =i
SCE)PRESENTANTE DE CGR/ ‘ 42 : 0L g 6 ST O GomtSTeh
{0 L s Axel Madee Cacaras Conseyn Hy i )
REPRESENTANTE DE CGR/ NOMBRES Y APELLIDOS: DNi N°: CARGO:
uo
L RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)

[TEM |PREGUNTAS e DESCRIPCION

INOI

Verificacién de Ia geatién y organizacién del CAE
(Se sugiere documantar con fotagrafia en caso de corresponder)

"Procediniiento para Ja supervisién de la Prestacitn de Servicio Afimsntero en (a instfuciones educalivas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentscion Escaler Qall Warma™ aprobado mediante RDE N°
| DIOOT44-2024- MIDISIPNAEQW-DE e 18 de fetirero de 2024, con cidigo Procedimiento N” 002-2024-MIDIS/PNAEQW, varsin n.* 01. (En adefante, "Procedimienta pars Ja supervisidn de /s Prastacion de Servicie Aimentaro
len las IIEE pblices atenidas por ef Programa’) |

Lasflos integrantes del CAE que se encuentran en la iE comespondan a los registrados en el acta de
conformacion del CAE que cbran en el midulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema

1 Integrado de Gestion Operativo {SIGQ), ip
(Levantar informacian de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) 6 [
(Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervisidn de la Prestacién de Serviclo Alimentario en las IIEE
pubiicas atendldas por el Programa”,

El CAE recibio citacion en Buenas Practicas de Higiene {BPH) y Buenas Précticas de Manipulacion | P + g
(BPM) {por el p:?spjnal del Pragrama, MINSA u olra instilucxéni). i 7oc Gzktlrecma al intco cof
5 |(Verificar con el cuadema de ccurrencias, acta de supervision u otra documenio, para contrastar con la 5 4 R
documentacian salicitada al Programa)
Numerai 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para Ja supervision de la Prestacidn da Servicio Alimantario en tas (IEE
|| publicas atendidas por el Programa". = e
Ei CAE recibit asistencia técnica del/de ta Monilor{a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar.
3 (Levantar informacion de las asistencias 1écnicas recibidas) l ~
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacidn de Servicio Allmentarlo on las IIEE el zqo

i

p idas por ¢l Programa”,

2 yaces Wwao fuwaTe

El CAE gestiond y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, raedores y otras piagas en los al wteos 0€ o eswis-
ambientes de la |E en los (timos 3 meses. | o
4 (Sclicitar informacidn sustentatoria)
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexa 02 - "Procedimi para la sup
de la Prestacion de Servicio Alimentario en Jas lIEE piblicas atendidas por ef Programa”™.

lmaumvm;mmmm

ITEM |PREGUNTAS RESPUESTAS DESCRIPCION

Aleod (SI/NOIRAY -
Verificacién de ia 60 de alh on ka institucion Educativa [
’(Sosughmdocmnﬁrmfmm:ﬂnmmodcwmm [
“Noyrna Técrice pare fa prestacion col senvicio alimentario escolar por fos actores vinculados & las poblcas Nidas por e Programe Necional de Akmentacion Escoler Qalf Warma® Norma Tecica N° 002-2023- |

WDWQWMMMRDEH‘DMT@WEO#DEHW&M&M&&M.’Numanummkm#mﬂmhhemwmmmw{admaIacHEEp:Hzﬁusatmdidaspnrdi

P )') Py fa superviaidn de ia Pr b dnmmmnmmmmmammamsmowm-mmmmemmmm;
MHDISIPNAEQW-DE of 16 do febrerm de 2024, con codiga Procedimientic N* 002-2024-MIDISIPNAEGI, version . 01, (Er adatants, Procedinvanto pora ia supsnvisién de i Frostaciin s Servicio Almentesia an ins HEE pilicas standkias por
&f Programa
ﬁmoh;admwdommmmm @l Programa Nacional da Almentacisn Escolar Call Wanma', aprobado mediante fa Rasolucion de Direccion Ejecuive n.* DOD00OT-204-MIDISPNAEQW-DE do 5 do enere de 2024, con
“5digo de docuementn namiativo PRT-034-PNAEQW-USME, versidn n.* 07, (En adelante, "Frolocols pera ol mansjo de productns o comonme’)
| 'Salicite a los representantes del CAE i Acta de entrega y recepcion da alimentos de la Gitima entrega y| [

determine lo siguiente: )

- Eifla proveedor/a entreg6 los productos en el perioda programado segin el cronograma de entregas

establecido en su contrato y/o adenda. i 6"

- Ef CAE firma ef Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), del

encontrarse confarme, seatando la facha y hora de la eatrega de los alimentas, nombre (s) y apellidos;

'y niimera de DNI del integrante de! CAE que recepciona ios alimantas. ‘

(Crntraciar (a rafarida ink VAR ran I Arla Na ramieAnd




{1101 H4@1 13 1511140 1 4 s U (g
Suh numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS dej Anexo 02 - "Procedimiento para la supemsnén

Ide laPr ian de Servicio Al i en las lIEE publicas atendidas por el Programa”,

! Sub numerat x. del Numerat 5,121 de |a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escnlar
por los actores vinculados a fas IIEE plblicas atendidas por & Programa™.

| Elta proveedoria entregd la cantidad completa de productos y estos carresponden a Jos establecidos al
1acta de entraga y recepcian de alimentos.
{Verificar con la guia de remyisicn, el acta de entrega y recepcion de alimentos y reporte de fberacion de

6 5
[ alimentos para la IE) ) 6?
' Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, det Anexo 02 - "Procedimiente para |a supervision
de [a Prestacion de Servicio Ali i en fas lIEE pahli tendidas por el Programa®.

Il

|Los miembros del CAE conacen las condiciones que deben presentar jos envases y empagues de los

1alimentos al mamento de la recepcian de los mismos (bien seliados, sin roturas, sin abolladuras, entre

|ctros) y que fa infermacion de Ia sliqueta sea legible. 6
T i Consuitar af respecio a fos miembros del CAE ! 5 G | Capedla

| Sub numeral vi. 5.1.2.1. Recepcion de alimentos. “Norma Técnlca para la prestaclon del servicio alimentaric

escolar par los actores vinculades 2 1as instituciones educativas publicas atendidas por al Programa ]

‘[ Nacionat de Alimentacion Escolar Qali Warma™ i

I 1

f :

L one W@l 2\ wac s

El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que seriala el Acta de Entrega
ly Recepeion de Alimentos, o cualguier ofra situacion que amerile ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando fa cantidad efecliva de productos recibidos y/a cualquier atra

8 situacian que corresponda (no realizar el cambio de productos ohservades respecto al estado e s"f
integridad de los alimentos) .
Consultar al respecto a los miembros del CAE | |
Sub numerales vii y viil, det Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para Ja prestacion detf ssrvicle alimentario’ \
!ascnl:r por las actores vinculadas a las IIEE pahli tendidas por ef Programa’. H |
\El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos {copia CAE) para su! ‘ po mrdivaa 135 Y.y
g 2;?715:::3:@ a soficitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la enlrega de NO | 0 entrany 12y woles S¢
{Sub aumeral xli. def Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para {a prestaciin del servicio ali io escolar| ;Ql’l@;&'ﬁ'v.?ruﬂ desovaanados un
por los actores vinculados a las IIEE p tendidas por el Prag . [ GA™ Oata

‘Verificacion tel almacaramients de alimentos en la Institucion Educativa

{8e sugiers documentar con fotografia en caso de correspondar}

‘Procadimiento para Ia supenvisidn de Ia Prestacin do Seivicie Afmantario en [ Instituciones educativas gublicas afendidas por af Programa Nacional ve Alimentacion Escolar Qalf Warme” avobatio mediante RDE N°|
D000 44-2024-MIDIS/PHAEQW-DE ef 16 de fatueno de 2024, con codigo Procsdimients N* 002-2024-MIDIS/PNAEGY, version n.* 01, (En adefanis, %ﬁmmmhmmdthmmdoSWMMnmram
180 las JIEE pabkcas sfendidas por & Frograma®)

Ella MGL verific antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afic en curse. Iasi |

{condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiente de los alimentosi

Itan las {IEE. priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo & "Ficha de Verificacién de las| | ¢ sezhzo |» f“ e
) fcondiciones del ambiente de cocina y almacen en las |IEE" s7

| Sofitar en 13 E (a Ficha aplicad por | MGL. | wieeTz €1 21 {03} o2y

iNumeral 5.1.1 def "Procedimiento para {a supervisidn de la Pr ién de Servicio Alj io an las lEE |
| | pilblicas atendidas por et Programa™. t
| ' Nota: Considerar si la IE fue priorizada oara dicha superusion,

T

I . ) § ] | & e;.»":\ideﬂdé”ié:csa‘:‘& o
El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y

| {ordenadas. tasec o8 ; (oo ombpen
| | Sub numgrai 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS del Anexo 42 - "Pracedimiento para la N s} § =G
i 11 Isupervislén de la Prestacién de Servicio A io en las IIEE p didas por el Programa” veoins vy pimen

\Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacién de las e!apas del servicio ahmentanu escular del
”Procedlmlento para fa supervision de fa Prestacién de Servicio Alimentario en las EE pi di

| por el Programa”.
] L
] | SRR Eaaaamstres - = o
) ’ ! éen da ?)c.sulu: (<3
] El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, atc. St St
| 12 |5ubnumerai 7.6, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTGS, del Anexo 02 - "Procedlmlemo paraia N, < {ASectOr , tovna Tem e
| supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las {IEE pibli idas por el Prog 2

} _wesres I wlimentws
|

Bl lugar de aimacenamiento cuenta con ventanas gue permitan |2 circulacion del aire ¢ fuminacidn de;

Huz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, |

13 'roedores, entre otros. S1
:Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, de{ Anexo 02 - "Procodlmlento para la
‘supervision de la P ior de Servicio Ali io en las lIEE pubti dendidas por el Prog 5

|El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u atros similares utilizados como;

14 :medios de almacenamiento de las productas. Si
iSub numeral 7.8, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, dei Anexo 02 - "Procedimiento para la
_supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas EE pubiicas atendidas por ¢l Programa”,

- . S enwATro  3yudin ga el
Bl lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: ferilizantes, insecficidas,

15 herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. o 2a1mz cg;)
Sub numaral 7.9, seccién G. ALMACEHAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimisnta para Ia‘
supervisidn do la Pr dn de Servicio A io en las {IEE publicas atendidas por el Programa®.
[
El CAE cuenta con un documenta de control de productos de almaceén (kardex), actualizado al dia de la S¢ aagate  degordenide
18 | supenvisicn. 5{

] Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTQS. del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Pr ian de Servicio Ali rio an las |IEE piblicas atendidas por el Programa®.
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I, VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA fiEE

|

CANTIDAD Observacion
FECHA DE {producto con medida preventiva
N° | PRODUCTODEENTREGAS  ENCONTRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producte vencido
ANTERIORES A (DDIMM/AAAA) | o préximo a vencer u otro motivo,
‘ (UNIDADES) detallar)
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Observacion
CANTDAL, | FECHADE | (producte con medida preventiva
FRODUCTOOELTIMAT i ENCONTRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consume, producta vencide
ENTREGA A (DD/MM/AAAA) | o proximo a vencer u otro motiva,
{UNIDADES} detallar)
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COMENTARIOS U DBSERVACIONES DEL AUDITOR
Nota n.” 1: To;aiinfcmscién que haga referencia al médule Gestion de Actores sub madulo SAE del Si AdierGeshan QOperati TSIGO}. serd a[mnzada per 2 aquipn del OCI dsl Programa Qali
Warma
'Nota .’ 2: La ficha debe ser visana en todas sus paginas par ¢l (los) representante(s) de @ IE} del QCIICGR ,/,7
Par la IE visitada Por el OC ucs/%’
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OPERATIVO AL PROGRAMA IALI WARMA 2024

FORMATO N* 2 - “SUPERVISION DE LA FREPARACION, SERVIDQ, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

i INFORMACION BASICA ot &l
INSTITUCION EBUCATIVA M ? 8‘“2& Gray CODIGO MODULAR 0285556' f:ém, AAAA) 16 } /4} Zo244
i e e O S
E&ijﬁ'ﬁ“ P INSTHUCIONf VSLQ‘“‘ ani S fr} e r ot e Flzhianu

NIVEL EDUCATIVO x prom’b u o frEM: I LD
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: H‘urf'a £0iTh ["E‘iﬁ—iﬂiﬁ??’lf’l‘f ‘Dm Ny p0aAIBA CARGO: Ser; evpyry (hE

REPRESENTANTE DEL PROGRAMA |

QALIWARMA

NOMBRES Y APELLIDOS:

REPRESENTANTE DEL OCI DEL
PROGRAMA QAL WARMA ]
ICONTRALORIAGENERALDELA | Axg| Badre Coveras Cralu
REPUBLICA (CGR)

'AIINCIO DE LA INSPECCION:

NOMBRES Y APELLIDOS:

DNI N°: CARGO:
DNI N2 CARGO:
Sefe d¢

4&3363’6 | temisicn

(Sa sugiere documentar con fotografia de corresponder)

HEM |PREGURT RESPUESTAS
El.VuiﬁmlMdelumpaﬂdnnduﬁmhsmhmmmm&vﬂudwbmunmmum:dmmoahnmnetna!. ‘
ItScwghn con fo on caso de dur}

o pars la isidr de fa P isn de Sorvicio Aumentaric on fa Mrstiuci i pibicas fas por 8 Programa Nacional de Almeniacion Escolar Qaf Warma® apmbadanndaeanDEh"DDUM#?ﬂuw
|MIDISPRAEQW-DE of ISdDWmdem-LemePMMnhN'mMDWQW versign 0. 01. (En adelants, "Frocedimiento pava /2 supsrvisin de fa Prostacion de Servicio Almentanc en fas JIEE pibkicss atendidas por &/ |
,ngramn‘) —

[GRA DE MGG DE : ‘

TP DERACION A YERIFICAR ; ~

(dasayuno o akmuarzo o cena} 0(262.\\.5..‘\.». imm 0@' L DM [

1

gEl lugar destinado & la preparacidn de alimentos se encuentra limpio, ardenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u olros animales.

Suly Numeral $.2.7.3.2 del numeeal 5,27 Veriflcacln de las etapas del smmo llmsntarm eacolar y Sub numerai 1.7, seccion B
PREPARACION DE ALIMENTOS (Dcsayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - *P| para la supervisién da (2 ion de:
Servicio Al n las NEE pabli didas por ¢f Programa”. I

fes utenSilicy e 22 NOoST ‘.1
Zneonven @i ety 2@ do

o |

T T
El lugar donde se preparan (os alimentos esta libre de suslancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas. herbicidas, i

Qxisw uvha borels d¢

7  |comaustibles, pmtura y otros relacionados, que pedrian cortaminar los alimentos. m [ QUITAEYT a¢ cloco
[ Sub numeral 1.4, seccion L PREPARACION DE ALIMENTOS |Desayuro o Almuerze o cena), del Anexo 02 « “Procedimiento para fa
| supervision de la P ién de Servicio Al en las [IEE piblicas atendidas por ¢l Programa”, |
: L £
Durante la preparaciin de alimentos en ia IE se ha dentificado algun producto con defecto (critico, mayor o menor)1i,
Si fuera el caso, suscriba ef acta n.” 1 de Ia visita de control. o
3 "Pratacolo para of mansjo de producios no cnnfunms en ¢f Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qall Warna®, upmbado N
medlante fa Resolucion de Direccion Ejecutiva n.* D008007-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con codlgo de:
docuemanta normative PRT-034-PNAEQW-USME, version n.° 7. (En adalants, "Protocolo para el manejo de productos ne conforme
} ‘La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por e Mo Tievie g¢ Forma Twmpiese
' [Programa Qali Warma. i
| : s SF le Were \
! 4 Solicitar la programacian de menu gque fue proporcionada por o MGL. 5‘5 Fe"" e Silie |
! Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuarzo o cena), del Anexo 92 - "Procedimiento para la C l 3 fw
supervision de la P i6n da Sarvicio Alb fo en las IEE pikHcas atendidas por el Programa™. cly s ‘
| JLa preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosficaciones programadas en Ja tabla de dosficacian de Mo lo lene oa Focma i
i alimentos del Programa Qali Warma. i ) ] ‘
! 5 |Selicitar las tablas de dosificacian proporcianada por el MGL. 7 Senpresh Perc St loTene @1
| Subnumerai 5.2.7,3,5. del numers| 5.2,7 Verificacién de las etapas del servicio escalar y Sub numeral 1,10, i
seccidn |. PREPARAGION DE ALMENTOS (Desayuno o Aimuerza o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para fa supervision de la el cels fav
P ion de Servicks o an las HEE publk fidas por el Programa”.
{ | . & les belses plastices da
Los residuos arganicos ¢ inorganicos son colocados en contenedares con tapa y bolsas intemas para ia basura, las o i A
: ety oy gredecyos
g | Mismos que se encuentran cerrados evitando fa proliferacién de piagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). No g resm™§ ce ¢ ‘
{ Sub numeral 1.11, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS [Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimienta para la zs tea en bcl S5 )?J 258%rcaS |
| parvisicn de (a P idn de Servicio Al i en las {IEE publicas atendidas por el Programa™, ‘
| . M |
i EI lugar destinada a la preparacidn de los alimentes, se encuentra iibre de tierra {polvo), residuos de alimentos, grasas u |
7 lotros residuos organicos e inarganicas. 2
'Sub numeral 1,12, ssccion .. PREPARACION DE ALIMENTOS {Dasayuna a Almusrzo o cena), del Apexo 02 - “Procedimiento para la S 1
suparvisién de Ja Py 100 de Servicio Ali io en las lIEE pubiicas atendidas por 4| Frogeama”, ‘
|
{ Antes de su uso, los ufensilios y envases utilizadas para la preparacion de los aiimentos, sa encuentra libre de tierra [ ‘
|(pc|vc). de residuos de alimentos, grasas u otros residuns orgdnicos & inorganicos, y se encuentran ordenacios. i 6 i |
§ Subnumeral 52.7.3.3, numerat 52,7 Varificacidn de las stapas del servicio alimentario escolar y sub numaral 1.13, sacclén I. |

PREPARACION DE ALMENTOS {Desayuns o Akmuarzo o tana), del Anexe 02 - "Procedimienio para la supervisidn de la Prestacion de
ISancicl'u Al f0 en las lIEE pu lidas por of Programa”,




[
Todas las personas encargadas de [a preparacion cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomas
personales, se lavan fas manas cor. agua a chorra y jaban, usan mandit, usan prolector de cabello y usan mascarilla.

[Sub numeral 1.14, seccidn |. PREPARACICN DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerza a cena), del Anaxo ¢2 - "Pracadimlanta para la 6“

| supervision de [a P de Servicio Ali ie en (as IIEE publicas atendidas por ef Programa”,

1L Verificaci6n dal sarvido de slimentos en fa Institucion Educativa BT i ]

;(Sculghn con fotografia on caso de ponder 1
Procedimignto pera la supervision de fe F ién de Servico Al 8n fa Mstil pubicas atendidas por of Frograma Neciong! ga Akmentacion Excolar Gef Warme™ WMMRDEN‘DWM#MJ'
 MIDIS/PNAEQW-DE of 18 de fobrera de 2022, con 0ddlge Frocedimianto N° 002-2024-MIDIVPNAEQW, versidn n.° 01. (En edelarits, 'F fenlo para la supenisin de /a P & de Servicio Ali o en las AEE pubkcas atendidas por ef |
|Programs’”) |

| HORA DENIGIG DE SERVIDO DE LOS ' ’ s e ‘

ALMENTCS ‘
: (RN | )

|El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, fibre de insectos, roedores u otro animal. l

10 | Subnumera §.2.7.4.1 def numeral 5.2.7 Verificacion de las stapaa del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, sessisn Ik, »
‘SERVIDD DE LOS ALINENTOS (Duayuno o Almuerze o cena), del Anexs 02 - "Procadimisnto para la supsrvisidn de & Prestacidn de 6 1
Servicio Alimentario sn las IEE p didas per &l Programa” ‘

Ei espacio donde se sirven los alimentas se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, msecncldas
1" ‘herbu:ldas combustibles, pintura y otros refacionadoes, que pedrian contaminar fos alimentos. -
| Sub numaral 2.3, seccién II. SERVIDO DE 1L.OS ALIMENTOS {Dasayune & Almugrze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento pars |a Qt
| supervision de la P i6n de Servicio ea las IEE publeas atendidas por ¢l Programa”,
|

| Las personas encargadas del servido se !avan las manos con agua v jabon antes de iniciar la distribucion de los

12 |alimentos y las veces que sea necesario. S,
| Sub numarai 2.3, seccidn il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Dasayuna o Almuerzo o cana}, del Anexo 02 - "Pracedkmisnte para la 6 A
[ supervision ds [a P idn de Servicio Ali i en las HEE pubficas atendidas por ¢l Pragrama™.

f | =
[ Las personas encargadas del servida mpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en &} servido.

/’s%%‘*

13 |Subnumersl 5.2.7.4.4 det numeral 5.2.7 Varificacién de las stapas del servicio ali io escolar « “Procedimiento para la supervision &, £ |
|detaF ion de Servicia Alimantario en las IEE pablicas atendidas por ¢ Pragrama®. |
| | |
{ I : &=
j Los responsables det servida prugban los alimentos antes de su distribucian, 5 " |
[ 14 |Sub numarat 2.4, seccion L. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cana), dal Anexo 02 - “Procadimiento para la :
I parvisidn da 12 Prastacidn de Servicio Alimenlario en las IIEE puklicas atendidas por el Programa®. 1
{Antes de su usg, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas. vasos, platos, glc.), se encuentran libre de tierra% ‘
15 i{paivo) y residuas de alimentos. S \ ‘
' |Sub numeral 2,5, sacclon Il SERVIDG DE LOS ALIMENTOS (Desayune o Almusrza o cena), dal Anexo 02 - “Procedimiento para la |
I | supervisian de la Pre i6n de Servicio ia an las HEE publicas atandidas por al Pragrama”, I
! ™ SRR
: ; ; : [ S
Se realiza el servido de acuerda con la "tabla de servido de preparaciones’, segun comesponda, i S| foc Teenea im ?“J'SU 3
16 |Numeral $.2.7.4.5 dal “Procedimianto para 12 supervision de la Prastacion de Servicio Alimentario &n las IIEE publicas atendidas por ell ] ? 3
|ngnmn P P ! ’ L | S« {o Teened en Sv celeilee
] Todas las persenas encargadas del servido cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos ‘
persenales, se lavan las manas con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan profector de cabello y usan | | |
17 mascarila. ! S“' \ |
|5ub numeral 2.5, seccién A SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo u cenal, del Anexc 02 - “Procedimiento para 'I: | |
| supervisién de [a Prestacion de Servicio A io en fas AEE publi lidas por ef Programa”. I |
(1. Varificacién de ia distribucion de simentos en [ Institucion Educativa PR T ks
(ﬂﬁ suglere con 0 caso de pondas} ‘
pars /s supetvision de s P i de Servicia Almentario en fa Insbi ivas pifdicas wﬂhowmemdo#mmm&mQMWmm apeobado mediants RDE N° D0D0144-2024-
meurswmmmMmmmmmmmm&PmmeMn 01. {En adefants, Fr orito par o Sups: o la f ¥0n oo Servicio 0 84 Iss [IEE pobieas alendides por el
vaogmmsj |
i T T
I
|Todas las personas encargadas de la disiibucian cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomas ‘
ST ipersonales, se [avan |as manos con agua a charra y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
; Sub numeral .2, seccion fil. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Dasayunc o Almusrzo o cenal, det Anexo 02 - "Procedimianto para S X
! jia sup: delaF ion de Servizio Ali) io en las {IEE piblicas atendidas por ¢l Programa®, | 5
| I
| 2 .
Las mesas donde se colocan ios alimentos de las usuarios se encuentran limpias y sin dtiles escolares. H o $c les s¥uz en |oy
18 |Suhnumera| 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del servicio ali io escalar - *P iento para la supervision: 5 y 2ulas de Cada eguizatTe
de |a Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por ef Programa®, |
V. Varificacién del consume de alimentos en |a Institucion Educativa
(S: sugiers documentar con folografia s caso de comespontier)
pora ision de /e Frestacion de Senvicia Alimentao sn fa Instiuci fucativas publicas wdﬂnyamﬂmma{demfamn&whrw%nna aprobado mediente RDE N* DO0G144-2024-
ll!ﬂlSFﬂlAEQW—DE!lTﬁdlfhbrwdemd con cotigR Procadimento N° 02-204-MIDISPNAEQW. versin n.° 01. {En adalants, *F ientto para Ie st i de 13 f oo Serviclo an s VEE pitiicas aiendkins por el

Programa?

|
HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHIMM) ‘ |
|




| @5Ta @SS Propio 2l
IEI fugar donde se consumen fos alimentos se encuentra liore de residucs arganicos e Norganicos | ; 3 | £t
20 [Sub numeral 45, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayuna o Almuerza o canaj, del Anexa D2 - “Pracedimienta para la “ ) | v e‘._ \W AN Oe'ﬁuk_)um

| Supervision de la Prestacion de Servicio io er las IIEE piiblicas atendidas por el Programa™. ) ‘ es Bptr“r 'ﬂle l/a.s q A

t 1 ———a T

|

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y boisa intenas para la basura.
21 | Sub numeral 4.6, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayune ¢ Alimuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la 6 |
| supervision de la P ion de Servicio Afimentario er Iag IIEE publicas atendidas por el Programa”.

’Lasflas usuarias/os se [avan fas manos con agua a charra y jaban, antes del consumo de Jos alimentos. |
22 |Sub numenal 4.7, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayunc ¢ Almuerzo o cana), del Anexo 02 - “Pracadimlento para la S [
\supomsmn dela P ion de Servicia Al fo en las JIEE plblicas atendidas por al Programa”.

r
. |
!
|
\

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal {cepilado dental} después del consuma de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS |Desayuna a Almuarzo o cena), del Anexa b2 - "Procadimients para 1a N O
pervisidn de la F ion de Servicio Ali io en Jas JIEE pabiicas atendidas por el Programa”.

! | &5 Su Coi et Salar (o0
|La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumc de los alimentas. |

24 (Sub numerai 4.9, secclon IV. CONSUMO OF LOS ALIMENTOS {Dasayunio o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para la = | isMmzs Qe Son pora
|superv|slun delz P i6n de Serviclo en las I[EE pitbileas atendidas por & Programa™. l y
! CSTUHTv
1 | el £ i o
‘Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimenfos se encuentran libre de tisma (poivo), Utiles 1 Tieaen yresencs de
‘escolares u alros. ! ’ y
i RPN TAL
% Fsuh numeral 4,10, seccion V. CONSUMO DE L0OS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 42 - "Pracedimisnto para la ” o [oti 1-(".5 eSante >
! {suparvisién de |2 P i6n da Servicio A io en las lIEE publicas atendidas per af Pragrama. |
l . ——— — - L L rE
|
V. Varificacién del mansjo de residuos solidos en la Institucion Educativa
(Sc mmdowmrean " Caso de der}
! *Proced para fa ion da la P ion da Servica A o en i ducativas pilbvicas atendides por of Progrema Nacional de Alimentacion Escoler Qall Warma” aprobedo mediante RDE N° D000144-2024-

mmw.amwoewmmdumt mmmmwmzoummwsaw versidn n." 01, (En adelants, "Procedimisnto para Ja Supervisidn de i Prexiacian de Semvitio Allmentario on las NEE pobcas alendidas por ¢f
| Programa”,

I Elfla proveedorfa anlregd la cantidad completa de bolsas, material educativa e instructivo de operacin para el manejo!
[ de RRSS segln lo establecido en el acta de enirega y receprion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefiafada en ef!
! 26 Actade Entrega y Recepeién de Alimentos.

Numaral 5.2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccidn E. MANE.O DE RESIDUOS SOLIBOS, def Anexo 02 - “Procedimiento para Ja supnmsmn
\ de |2 Prestacion de Servicio Alimentario en las /IEE publicas standidas por el Programa”

EI Comité de Alimentacién Escolar yio la comunidad educativa reaiizan [a segragacian de residuos sélidos generados

a7 |por la prestacion dei servicio alimentaria. 5{

Sub num:nl 5.2 secnmn E. MANE.JQ DE RESIOUOS SOLIDCS, del Anexo 0Z - "Procedimiento para ta supervision de ia Prestacian de:

Servicio A io en las YEE pubii idas por ¢l Prag

Ei Comité de Alimentacidn hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos , Son ML G, Feo g_)JES
og  |s0lidas generados nor la prestacion def servicio alimentario. =t

Sub numeral 5.3, saccion €. MANEJO DE RESIDUOS SCLIDOS, dul Anexa 02 - "Procedimi para la supervision de la Pr ion de,

Servicio Ali i0 #n las IEE publi didas por ¢l Programa”.

|

El Comité de Aiimentacidn cumple con calocar en lugares visibles a la comunidad educaliva en instructivo de aperacion; e Qase€en
9g  |para el manejo de RRSS.

Sud numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUGS SOLIDOS, def Anexo 02 » " imi para la sup ién de la f idn de N (o]

] Servicio Ali io on las IIEE publi idas por el Programa”.

| Vi, Verificacidn del manejo de productos no conformes o con madida praventiva de no consumo

(Selwiul‘ con fotogradia en caso da 7 i

para la isibn de fa F a8 Sedvick / a7 I3 insti jvas pubkcas alendides por of Programa Nacicnal de Almentacion Escolsr Qalt Warma” WMM&RDEWWOWM—ZON
MIDIS/PHAEOW-DEMTEUNQMJOZ()% con codigo Pracedimignio N° 002-2024-MIDISPNAEGW., versida r.” 01. {En adeiante, "Provetinisnin pars (a supervisiin de Ja P ¥6n de Sarvicio A on las IEE poblicas afendidas por s
|Programa’).

"Protocodo para of maneio de productos no conformes en of Programa Nacional de Alimantsciin Estolar Qaff Warma', aprobado medinte la Resofucidn de Direscion Geculiva n.* DODGNT-2024-MIDISSPNAEQW-DE te § de enero de 2024, con
000 de docusmenty nomative PRT-034-PNAEQW-USME, versidn n.* 07. (En avelante, "Profocolo para f mansjo de producios na conforme”)

“Protocole pars Ja Supsrasion y Lib G de Al on jos £ iR de Proveadorasfes del Progrema Nacional de Alimentacidn Escotar Datf Warme', aprobado mediente (s Resolution de Oisccién Ejeculna n.® D000456-2024-
| MIDIS/PNAEQWEDE die 9 die agasts de 2024, con codige de documentn nommative PRT-033-PNAEQW-USME - Versidn N* 12. {En adslants, "Profcoio para (s Supervisidn y Liberavion de Almento”).

| ]
IEl Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente fodos los-
'productos na conformes, debiidamente ratulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion del St‘
30 tno utiizar ni distribuir dichos praductes. t
,lerzlf dal subnumaral 8.2.1.1. del numaral 9.2 Manejo de Productas no conformes en las Instituciones Educativas Publicasi
I(!el “Procedimiehto para la supervision de ia Prestacién de Servicio Alimentaria en fas IIEE pabfi didas por ef Programa®,

El praveedor efectud el refiro de los productas no conformes dispuestos or la Autondad Sanitaria o el Programa Qali-
iWarma. (Entre otros, conservas "Dan Simon")
|Recabar actas de inmavilizacion de productos {"Acta de constatacion en e} servicio alimentario escolar”), "Acta de retiro: 6 l’
de producios no conformes™, fichas apkcadas por ef MGL, memorandos enviados por la UT respeclo a productos no
31 [conformes (Referido a medida preventva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO™, y de.
“Disponer el retiro de los alimentos”) u olros decumenio © comunicacianes.
Subnumeral §.2.7.9.4 de) numeral 5.2.7 Varificacién de las etapas dei sarvicio alimentario escalar y sub numaral 9.5, seccién |, OTROS.
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anaxo 02 « "Procedimlente para la supervisian de la F ién de Sarvicio Alil o en las HEE'
publicas atandidas por «l Prngrama

El proveedor efectud fa reposicidn de los productos no conformes, seqln sea el caso. S f
32 |Recabar actas de enirega y recepcion de alimentos por regosicion.

Subnurnanles 71y 9)’3dalnum¢ra|97 Casas de rep; dn de atimantos {madalidad da ion prod ), del “Protacela para

in Supervisicn y Liberacian de Al




>

COMENTARIOS Ui OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

11
8.3.1 Dufecta Critico
Dsfecto que hace al producte no inocwe yio no idénea, par consecuenta no apto para el cansuma, por ajampln:

a) Envases que (dcteos y consarvas de productas de origen animal hidrokiolégi i
] V|III¢|I!I¢|GI1 de puntes y/o mm:h-s neqras o de otro color an ef produchn yfo ar al intariar dal envase y/a tspa de fa hojalata u otro materisf.
) da mohos i virtes g negros).
d] Caidax da cierre de los onvases de tictens v dep ¥ na hidr gl
@) Rotura ded selio da. {sallado no , 80 productos licteos y consarvas de praductos hidr égicos y no hidrobiologi:
) Basprandiciento de barniz u oxido an w mtwrior del emvase (-n :nrlz:'n con &l atimanto),
g) Sabar y olor no caracterislico pars canssrvas de hi i no s i y productos lécleos. b} Materins extrafias ajemas & la naturalezn dab producto y qua afactsn xu Inocwidad y/o Igoneldad: sxcreta de animates,
objatea punxocortantes a afllados, agentes fisicos externos, enire atros,
1) Praductas qu#4 no cuantan can registre sanitario o productos que cusntan con ragistra sznitario vancide o cancelade.
i sln fecha ds imi © ton fecha de vida dtil vencida.
k} Envases da preductos licizas, productea de origan animal yno q que o i vacio,
6.8.2 Defecio Mayar
Dafecto que haca al produsio inadacuada para su uso yin sin go no afecta la i i ®i i del pr por vjemglo:
) Falta da Intsgridad del anvate, axcepto groductos licteos, y canservas de p oy ¥ no hidr Ggit
b} C inacion visible cen i utt el exterior del ernvese.
¢} Prasencia ¢e pracipitadas, grumos u otros.
d) Prexencia de axido en ¢l axterior del anvace,
a) Envacas qua lacteas ¥ de ¥ no hidrabi
) Infarmacion de rululn con defactos con tinta no dobla an o legible, RS Hegibta, I'acha de vencimiento Hogibie, iote),
g} Productas que no cumplen con al rotulado segiin ke ido an las. técnicas de ali
hj Produstos infesiados,
i} Dtros dafactos qua ro afecten (@ inocuidad del producta.
1) Cunnda #f codiga dalate 0 FP o FV, no &s acorde con la declarada en el axpediente de libaracion,
6.5 Defacto Meror Defacts que ne hace al pi para su sin go, no cumpls [as aspecificacionss técnicas de allmentos del PNAEQW, por eJemplo:
3) Pezo nata dal producte no cumple con lo uuhhcldo en af rolulado.
hl Peso vscurride du las consarvas hil ¥ no ne cumpie con o estabiacido en al rotulado,
no d p {galleins, barra de carealss o shocolates guebradus).
dl Productos con Womﬂcllmlnnh del GENAN que na plen las utr ot Jas tacticas de ali del PNAEQW.
©} Matsrias axirafas que ne mspondm al preducto.
f) Ctros defectes qus aias técnicas de alimentos.

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por 8 (los) reprasentants(s) de la i€ y del OC! Programa Qati Warmma/CGR

Por la |E visitada Por la CGR /;

" Firma Firma
Nombres y apellidos: Hanr.L &&&_THNLL &L}Od‘.s Nombres y apeliidos: A x| fadre Cacares” C‘\nnél-\ga

. 3100 9389 : ;
DNL: = BNE MYy OB H3[6
carco: Secpdfania CAE CARGO: Icfe

Firma Fi

p—
Nombres y apallidos: Nombres y apellidos: THPA Waftan \-EN% Ewb

DNi: DNI: (_{11 ‘156—"5‘1

CARGO: CARGO: _L‘\"('QOW

Por el Programa Qaii Warma

Firma Firma

Nombres y apeilidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



=
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OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"

INFORMACION BASICA W - Ly |
w cODIGO
INSTITUCION EDUCATIVA, Pogeel Grav MODULAR ©28853¢ NWVEL T"e.m‘»a‘a
DEPARTAMENTO Agurtmzc  PROVINCIA  Absacoy DISTRITO  Novacwy Fecracomwar: 1612/ ooy
'DIRECCION DE LA i [TEM:
INSTITUCION EDUCATIVA | S, Cepant SN i i af
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
{COMITE DE ALIMENTAGKON ESCOLAR) ) Mara ET h Tr\\leﬁo ?am 92‘3 3 oo ‘13\‘5(‘.{ SGetocte ‘;L’ 7(&
B Ak DL 'NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N*; CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE cor/ | NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CAR(ZO:
|52 [ Axe) Dagre coceres Consopa . Hua3B3le | Sefe e st ol
|REPRESENTANTE DE CGR / $NOMBRES ¥ APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
‘uo
i L e - =1 = 33 = F ——— e
L RESFECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA E
fTEM meurma RESPUESTAS DESCRIPCION

, {S1/NO | NA"
Verificacion ds ia [+ de Lik de les al tos verificados
(S. gh con fatografia en casa de carrasponder}

Pk d!!l 150 del Serviclo Alimentaric en las Instituck Edh Publcas Jides por ol Programae Nacional de Afimtentacidn Excolar Quk Warma”, umeddlpoPmcodmnnwll'szou-
%ﬁ;ﬂn"‘ﬂ MM”RDEN‘DMM“ZOWWDE“M&MGINM(& dalanie para fa o Libaracion da Atmentas e fos e f def
“Frofocoio pard R Supsivisiin y Liberacion de Alimetitas en fos Esteblecim e P, fes def Programe Naciona/ de Alimentacién Escoler Calf Warma”, mwmnnm«mmamsjmmn'mm

202-MIDIS/PRAEQW-DE de D de agosto de 2024, con chdrgo de documento mormative PRT-039-PNAEQW-USME - Versids N° 12. (Ev adwlante, “Profocolc para is Supervision y Liberacion de Alimenfos'].
“Especificacionss Técnicas de Alimenios que Forman Parts de fa Frestacion del Servicio Afmentario a terge tel Programe Nasional de Alimentacide Escolar Qaii Warma, aprobads medianie Rasolucion de Direccion Ejecutiva n,° DODASH

MIDISPNAEQW-DE de 20 de seliemive de 2023,

;’Veriﬁque en el Sistema de Gestidn Digital de Expediente de Liberacidn (SIGDEL) la decumentacion
que sustenta lz calidad e inacuidad de ks alimentos verificados 2n [a IE:

I DOCUMENTC CUMPLE NOCUMPLE
| Registro Sanitaro i

|
| 1 ,\tCeriiﬁcaclén de Validacion Tecnica Oficial del Plan HACCP |
|

|Gentificados de inspeccion de lote
! {informes de ensayo !

Contrastar la informacion de |os productos venficades an la |E, con la :nformacion registrada en el SIGDEL
| (expediente de liberacion de los productos), que serd akcanzada por el equipa del OC1 Qaliwarma,

Se \4w~m" la revigion
foma

r:lU('AA “agy, % m{cr«mw,q l"

n\z F&L Iow\v b aterhe Wa?u

0.8 RIPNEFIALY 7622 WPES
£ 23}01 a2y
P2y Jos 2oy

M- A

fLos alimentos industrializados y de procesamiento primario (no perecibles). tienen la fecha de
ivencimiento minimo fremta (30} dias calendaro adicionales, confados a pattir del dia siguiente de
la fecha final dei periada de atencitn correspandiente,
| 2 (Verificar conlrastanda cen (& informacion de la fecha de vencimienlo def producio v el ultimo dia de atencion
| sequn contrato}
| Subnuerat 1, del i 1 Consi i ialas, de Ganeral
} | Tecnicas de Alimenios”.

de las “Espaclificcionas

[Las conservas camicas 0 hidrobioiogicas verificadas en [ IE tisnen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta {180) dias cafendario adicionales, contades a partir dei dia siguiente de fa facha
final det periodo de atencién correspondiente.

3 (Verificar contrastanda con |z infarmacian de ia facha de vencimiento del proaucta y of ulfima dia de atencion
segun conirato.)
Subnumeral 1, del | 1 Considaraci E iales, de G
Tacnicas de Alimentos".

de las "Especificciones

| Respecto a (os alimentos verificados en la {E:
Eltipo de envase, material y capacidad estan consignados 2n su registro sanitano.

4 (Verificar constrastando con 1a informacion registrada en 2 SIGDEL, refenda al registro sanitario dei producto en
af expemente de liceracion; que sara alcanzada por 8l aquipo del OCI Qali Warma.)
Sub | 1, dal I 1€ Especiales, de Generalldades de las “Especificciones
Tacnicas de Al 5

La declaracion de nutrientes en el efiquetado nutricional del envase de (o5 groductos venficados,
contiena los datos obligatorios de: Valor energetico, proteinas, carbehidratos. aztcares totales.
grasa total, grasas saturadas y sodlo

5 {Verificar ¢ con la inf gl en of SIGDEL, referida a la atiqueta en of expedients de
liberacion y en 2l envase del produclo; que sera alcanzada pur et equipo del CCI Qali Warma.}
Sub al 1.5, dei | 1 Consid P . de G lidades de ias "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

IWALOSWWEN LAS NEE

St

S Veri et pu dipedio

P’W‘u lﬂ“h \ox e W’VWLW

Mewrk figj<o Jo UM Ypin Ot
tg= )oto Wete: 110 gr.

S‘\ff/\i-A

iTEM |PREGUNTAS

RESPUESTAS
{51/ NO / NA}




Verificacifn de los allmentos en la Instiircion Educativa

{Se sugiere documantar con fm.ogmﬁa £n caso de comresponder}
ded Servicio

] delaf

Provesdorss dal Progranta Qall Warma®?)
“Protocolo para f+ Supervision y Libsraciin de Alimentos en fos E:

de P

para & las instiucionss Educativas Plbicas atencidas por of Programa Naclopal de Allmentacidn Escofar Quif Warma”, con codigo Precedimiento N° 001-2024-
MWMEQW' Version N° 01, aprobedo medlants ROE (' DODO1A4-2024-MEOISIPNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, (En adelante, "Procedirients para fa Supsrvision de Liberach A

an ks e

/o3 del Programa Nasional de Alimentacidn Escofar Qall Wamm®, aprobado mediante ia Resolucin de Dirsccion Efecutiva a." DOOMEE- |

MMDMMEMDE*!*M*”M zon cédigo de documnto normativo PRT-01-PHNAEQW-USME - Versidn N* 12. (En adeiamto, “Profocoic pars (s Supervision y [iberacitn de Akments").

Técnicas do Ak
MIDISIPNAEGW-DE 8 29 d6 soliembvs de 2023

que Forman Parts ve Ia Prestacion def Sanvicio Almentant a cargo del Programa Necional de Aimantacién Escolar Qeli Warma, aprobada mediante Resolucian de Déreccion Ejscutiva n.” DO00S41

Respecto alos envases de los alimentos verificados en la [E:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICAS

Pam el caco de simer:as en consenva rdicar 4 qué ofn £ 3 7313 en b3

EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO C RERLE T DCUMELE onlumoa 12 s coon.
| Mo presenta fugas, drenajes de liquido. pérdida de \ k b \e
producto, '5 1 Ft 2 L‘L BnTy ‘9""‘ 0& i
No presenta deformacionas o hinchazén de la lata o
envase. 2 it \.hq'f i (FF“}.{ 24 SIS
Na presenta grietas, rajaduras u otras defeclos
superficiales. b Meaterz Y J"f"‘ Rz
Los envases no se encuentran rotas o mal sellades. 5 \
Mo presentan abolladuras que pusden afectar a = T
hermeticidad del anvase. S 1 o Py ]
Los envases metalicos no presentan: oxidacidn, pérdida de
8 litogranada, defectos an el sellado {caidas de cierre). ‘.-) A
Rotulados na est;n borrosos, incomplelos, ilegibles, o gf T Y.
recodificadgs. ! - PR
Lote cnnsugnada an el ratulo cun'esponde al declarado 3 1
‘Envases primarios y!o ecund 0 astan deter N ]
manchatos, humedecidos, ete. f S — ==
No presantan otros defaclos exlernos. b
Tomar avidencias fotograficas o audiavisuales,
Tomar en coinsideracion as Especificactones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma,
Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de fas caracteristicas fisicas externas del alimento, ded Anexo n,° ¢1: “Guia
para el muestrao y Verificacion de las Caracteristicas Flsicas y Organclépticas de Aiimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos"
Respecto a |a evaluacion de color de los alimentos en la IE:
Resuftado de [a evaluacion del celor
Producto
Cumple No cumple
- h [ ETAT \\oe :
J.;L e hﬁLP X S
LT 501_ el Hatm Pz | 2 SR L VI R
v Gen e :
&O‘t—JélCMw Moxgas Cane. b bivd S . P S I
}g‘ Y 4 0w wtw v i 31
—yeb v oo s e e
T

fnt £ st
as o

Tomar evi

Tamar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Wanma.

Subnumeral 4.3 det i 4. Eval de las
01: "Guia para o muastrea y Verificacién de las C.

fisicas y org

Iépticas”, del Anexo n.*
5 do Ali

Fisicas y O

del PNAEQW" del "Protocalo para ia Supervision y Liberacion de Atimentos”

Respecto a la evaluacion del aspecto o presentacion del contenido de Ios alimentos en la

IE:
| Resultado de la svabuacion dal aspects 0
Phidetts prosantacién del cortarid,
b,d\ol‘?-ﬁ Cumple [  Nocumple |
¢ Yoo -1
czgsp;ﬂ, qumvﬁw LY

Oubuin (o awighe,
,,.J_ U Meycs : Gy de

Q.uH&:r

(0w j&j‘u

ove

37
Si




Tomar evidencias fotagraficas ¢ audiovisuaies.

Tomar an coinsideracion fas Especificaciones Tzcnicas de Alimentes del Programa Qalf Warma.

al 4.5 del de [as car

fisicas y organolépticas”, dej Anexo n.®

i 4. Eval

01: “Guia para al muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Grganolepticas de Alimentos
det PNAEQW" del "Prataeola para {a Supervision y Liberacion de Alimentos"

Respecto a fa evaluacion de [as caraciensticas internas del envase de los productes de origen
animal (POA} en [a IE, el anvase que contiene el alimento, esta libre de comasian interna, libre de
soldadura en la costura lateral, sin perdida ns desprendimiento de barniz, el cual se puede

evidenciar por la prasencia de puntos o manchas negras:

|

Resultado de la evaluacion de las
caracteristicas de los envases

: Producto |
¥4 ‘!‘1‘
m Haﬁwﬂefﬂ

Cample |  Nocumple

3i

Tomar evidencias fotograficas a sudiovisuales.

1&nti

Subnumeral 4.6, def numeral 4. Evaluagion de fas caracteristi

fisicas y org ", del Anexa n.®

|01: "Guia para el musstreo y Verificacion de [as Caracieristicas Fisicas y Organclépticas de Alimentos
| dal PNAEQW" del “Protocolo para Ja Supervisian y Libaracion de Alimentas”

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

!Nota: La ficha debe ser visada en tadas sus paginas por sl {los) rapresantanie(s) de la If y det OCVCGR

Par la IE visitada

Tha n =

Nombres y apellidos: f?(ﬂ e ELLEU; ﬂ Vet
caban; 1R TER 4

T Gecretope CAe

Firma

Nombres y apeilidos:
DNE
CARGD:

?&u‘fﬁ {

Por el OCKCGR

Firi

Nombras y apetfidos: A.’(‘d Padw Cocems Ce s
oML L4 338316 ey
- G

Firma

Nombres y apellidos: ?ﬂ'&ﬁ% T‘Q‘\’?) TJ‘M A

oN: 1-;.2{%6133

CARGO:




QOPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA  |Frzy Menialdo Goatfzy| CODIGO MODULAR NIVEL P, ieeca
DEPARTAMENTC A vl onuc JPROVINCIA Ab ence <y DISTRITO Noincey, TFECHA (oomman): f 2/7/2/ 2 24
DIRECCION DE LA A 3 (TEM:
INSTITUCION EDUCATIVA ¥ - 5\\')«( ToneC 5w i
REPRESENTANTE DEL CAE |NOMBRES Y APELLIDOS: ] DNI N°: [cARGO:
[COMITE DE ALIMENTACKON ESCOLAR) és PNENLA Covdovd I.a, & 21040012 \acal
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DMI N°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE cGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: Sofe 0z
uo Axel dadre Cocees Censoyu hu 3363 (4 oo Siuh
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: |CARGO:
uo |
I. RESPECTO A LA GESTION ¥ ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESGOLAR (GAE)
: RESPUESTAS
ITEM IPREGUNTAS I (S11 NO / NA") IDESCRPCION

Verificacién de la gestién y organizacién del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en ¢aso de corresponder)

“Procedimiento para la supervision de Ja Prestaciin de Sewvicio Alimentan en la Instituciones educativas piblicas afendidas por el Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma'™ aprobado mediante RDE N°
DOD0144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de fabiaro da 2024, con eddigo Procedimienio N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versitn n.* 01, (En adelante, "Procedimieno para (3 supervision de 1a Prestacion de Servicia Almentaric
en las HEE publicas afendidas por ef Programa’}

Las/los integrantes del CAE que se encuentran en fa IE correspondan a los registrados en el acta de ‘
conformacion del CAE que obran en el méduko Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistama ‘
1 Integrado de Gestion Operativo (SIGO). 6 5 |
( {Levantar informacién de los integrantes y datos de contacto, para conirastar con el SIGO) \ |
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
pablicas atendidas por el Programa”.

El CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion Qalt Q&MA o les da
{BPM) (por el personal del Programa, MINSA u ofra institucion). o )

o |{Verificar con el cuademo de acurrencias, acta de supervision U otro documento, para conlrastar con Ia =3 \ (e:'r’ Rwddh ; San 2 1acees el
documentacitn solicitada al Programa) ‘ 2 %

Nymeral 5.2.7.8.4 del “Procedimiento para |z supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE |

atendidas por el Programa®.

EI CAE recibi¢ asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestion Local {MGL) para la implementacion 3k wermz N haca St Il
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. [ ASTANTR . | Vv 230 b

3 |{Levantar informacidn de las asistencias técnicas recibidas) [ KC o pen € Lo 3
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimlento para la supervialén de la Prestacién de Servicie Alimentario en las IIEE 2 ulst 1o .

piblicas atendidas por el Programa®.

El CAE gestiond y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, roedores y ofras plagas en os| Toes @ zac ne hat hache
mpie:nteg dela IE en los mimosla meses. ‘ ND gL o
Sulicitar informacidn sustentatoria)

Binumeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision
Prestacion de Servicio Alimentario en las lEE pablicas atendidas por el Programa”.

ALARECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

- RESPUESTAS
: GUNTAS (SI/NO / NA) RERGHCION
Verificacién de la peion de ali en la Institucion Educativa
(Se suglere documentar con fotografia en caso de correspondar)
“Nesma Téorica para la prestacion del seevicio aif escolar por Jos actores vincidados & fas insituclones edicativas publices alendidas par of Programa Naclonal de Almentecion Escoler Qef Warme™ Norma Téonkka N* 02-2023-

MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N* DOD0287-2024/PNAEQW-DE of 27 de marza de 2024, (En adelante, "Narma Técnica para k prestacisn def servicia alimaario escoler por fas sctores vinculados a fes HEE piiblicas atendidas por el

ngnmn)
fo pare ia supervision de (a Prestacién ds Servicio A dano en fa fnsfituck checafivas publicas fice dwwmmsmmmmmmmmﬂmwmwumn
MFD!.WPNAEOW—DEU!GdefebrmdoMl mmﬂmeﬁmnhN‘OOZ-MMDlslPNAEQWmmn‘M fEnadohnfa."" fimisic pars la supervision de fa Prestacion de Servicia Akmentaria en as (IEE piblicas alendidss por

of Programa’}
Plumdopme!mmqadomdmmmromesmd“ Nacional de Al ion Escolar Qalf Wamma®, aprobado medianie la Rasolucidn de Direccién Ejeculive n. ® DOOOOOT-2024- MIDISIPNAEQW-DE de 5 de enera de 2024, con
codigo de th PRT-DWEQW-US&E,wmbnn'W (En adelante, "Protocofo para &l manajo de productos no confarme”)

[Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Gltima entrega y
determine lo siguiente:

- Efla proveedar/a entragé los productos en el periodo progremado segun ef cronograma de entregas &1
establecido en su contrate y/o adenda.

|- Ei CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de
lencontrarse conforme, sefialande la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombra {s) v apellidos
|y numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

[Panfrackar ba rofarinia ink iAe Ann s Anifs des menieiAnt
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Sub numeral 8.4, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Pracedimiento para 1 supervision
de la Prestacion de Servicio Alimentario en [as IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de |a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las |IEE pablicas atendidas por el Programa”.

Ella proveador/a anireqt la cantidad completa de productos y estos comesponden a los astablecidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con la guia de remision, el acta de entrega y racepeion ds alimentos y reporte de liberacion de
alimentos para fa iE)

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 « "Procedimiento para 1a supervisian
de la Prestacién de Servicle Alimentario en |as IIEE pablicas atendldas por ef Programa”.

Los miembros del CAE conocen las condiciones que deben presentar los envases y empaguss de los
alimentos al momento de la recepcion de los mismos (bien sellados, sin roturas, sin abolladuras, entre
ofros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.

Consuttar al respecto a los miembros def CAE

Sub numeral vi. 5.1.2.1. Recepeion de alimentos. “Norma Técnica para 1a prestacidn del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas pabiicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”

El proveedot L QT
Comp.ac Pr“'oc,rtl&' Coal
2peitader 3y al momvose
pwbal kel Ao woue
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El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos, ¢ cualquier ofra situacidn que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier olra
situacion que corresponda (no realizar el cambic de productos observados respecte al estado e
integridad de los alimentos) .

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de fa "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a 1as IIEE pibllcas atendidas por el Programa”.

S

El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a ia entrega de
alimentos.

Sub numeral xii. ded Numeral §.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
pot los actores vinculados a las IEE publicas atendidas por el Programa”.

Qi wevma S¢ @resis U
Acta € IMD ENWEge Yy
esto @l omentTo = ctuclves

Verificacién del almacenamiento de alimentos an fa Institucion Educativa
{S& sugisrs dacumentar con fotografiz en caso de conesponder}

‘Procedimients pera la

supenvision de la Prestacibn de Servicio Alimentano en la Instiluciones educativas pubficas alendidas por ef Programa Naclonat de Afimentacion Escoler Qak Warma® eprobede mediante RDE N°
DO00144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de fefrern de 2024, con cbdigo Procedimients N° 002-2024-MDISPNAEQW, varsidn n.™ 0, {En adelante, "Procedimiento gara {a Supervisitn de la Prasfacion de Senvcia Alimentario
en las HIEE pitblicas alenditlas por el Programa’]

>

Ella MGL verificd antes del inicio de la prestacién del servicio alimentario dal anc en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos
en las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo & "Ficha de Verificacion de las
condiciones det ambiente de cocina y almacén en las IIEE”

Salicitar en fa /€ la Ficha aplicada por el MGL.

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Serviclo Allmentario en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa”.

Nota: Considerar si la |E fue priorizada para dicha supervisitn,

Sl

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccidn G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE publicas atendidas por el Programa”.
iSubnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 527 Verificacion de las etapas del servicio afimentario escolar del
{"Procedimiento para la supervision de la Prestacitn de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas
|pérel Programa®.
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| lifar de aimacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
ul¢numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTQ DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
rvision de la Prestacién de Serviclo Allmentario en las IIEE pubiicas atendldas por e Programa”

| S £awnTeo 1Y251es
[Telerzfs v mescey Mot ey

Ellugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u ofros) conira insectos,
roadores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccldn G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Pracedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

LC

Tienl Liboxd wenw:lzdan
Pers  ne wente wa mello
Mﬁblﬁeha

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ctros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentaric en |as IIEE publicas atendidas por el Programa'

SV

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi

por el Prog

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision.
Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de [a Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por ¢l Programa"”.

El CAE cuenta con un documento de contral de productos de almacén (kardex), actualizade al dia de (a

No

jso Tene vegbIe Ce
Tagress n? Sclece oo Lo
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IIL. VERIFICAGION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTQS EN EL ALMACEN DE LA lIEE

CANTIDAD — — Ohsalve:‘gzn ;
producto con medida preventiva
Ne PRODU:’J?EDR‘E;"ETSREGAS ENCO:TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producto vencido
(DD/MM/AAAA} | a préximo a vencer u ofro motivo,
(UNIDADES) detallar)
Felate O jue\ . N
Tl scerTavegersl | 3 Graasomze s CASAlj RBRF IAA 20105/442&
¥ iIDisalienentes ) i 4
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Observacion
CANTIDAD : i
FECHA DE {preducto con medida preventiva
PRO””;J%ESS”‘““ ENCO:TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consume, producto vencido
(DDMM/AAAA) | o préximo a vencer u otro motivo,
(UNIDADES} detallar)
Fileta ¢ bonvo |cte eavule Peseard Iy R CFFepl "1405126
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COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota n.” 1: Toda informacién que haga refarancia al modulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema Integrado de Gestion Operativo (SK30), seré alcanzada por el equipo del OCI del Programa Qali
Warma

Par la |E visitada

2 N#g_{ i

Nombres y apasilidos:
DNIz

::ARGO:‘?)"DWD@{Z
676‘4(

épenz ¥ Comg by i \Jg

Nota n.° 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCVCGR
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Nombres y apellidos:
DNE:
CARGO:




OFERATNO AL PROGRAMA QALI WARMA 2024
FORMATO N* 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS™

INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA T CODIGO MODULAR SECHA
e +p &Y Aen ANy Con. FA? 0255828 |wommaaas)
DEPARTAMENTC APOT \HMACL |PROVINCIA ABANCAY DISTRITO APaN gAY
DIRECGION DE LA INSTITUCION i =
EDUCATIVA \®. APVRIMAc S/ RUERD MANANA
NIVEL EDUCATIVO PRAMAG ITEM:
ZARAY N -K),) ‘
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: (SpLEANZA (GRDOVA LEOW ONIN 3% g6 (CARGO: y0CcAL (AR
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA 4 0. 5
QALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGQ:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL Y . ;
PROGRAMA un WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DN N°: CARGO:
ICDD!TRALOHA GENERAL DE LA
REPUBLICA (CGR) ANEL AWDey Cpcerel  (ANSAYA Hy238310 JEFE DE coMmvon)
Al INCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corvesponder)
ITEM |PREGUNTAS b | DESCRIPCION

L. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara soto para un {1) tipo de racién: desayuno o alrwierzo o cena).

(Se sughra d it con fotografia en caso de
mmmmhmmwmman«s«m»mmmu X fucalivas publicas idas por el Programa Naciona! da Afimentacion Escolar Qak Warma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
| MIDIS/PNAEQW-DE ef 76 d6 fobrero da 2024, car cdlign Pracedimient N* 002-2024-\BDISIPNAEQW, varsion ™ 01, (En edelante, "Procedimienta para ta supervision da la Prestacion de Sevvicio Almentenia en fes NIEE publicas alendides por ef
Programa’)

HORA DE INICIO DE
TIPQ DE RACION A VERIFICAR : -
{desayunc 6 akmuerzo o cena) D E_,Sﬁ\f Wy :m'ﬁ:‘ﬁkctéhl 4.00 AM

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. Y
Sub Numeral §.2.7.3.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentare escolar y Sub numeral 1.7, seccién |. S "
A PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - “Procedintiento para la supervigion de la Prestacion de

on %Qm Alimentario en las IIEE publl fidas por ef Pragrama".

o
Tel Ger donde se preparan ks alimentos esté libre de sustancias quimicas coma: fertilizantes, insecicidas, herbicidas,
comgstibles, pintura y ofros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. i
Suh&i eral 1.8, seccion 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc a Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Precedimisnte para la \
si6n de 1a Prestacion de Servicic Alimentario en las IIEE pabli por el Programa’.

== Durante la preparacion de alimentos en la IE se ha identificado algun producto con defecto (critico, mayor o menor} 1/,

Si fuera el caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.

3 "Pmtocolu para ¢l manejo de productos no on ¢l Prog Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma", aprobado l\) Q
{a Resolucién de Direccian Ejecutiva n.® D000007-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con codigo de!

docuemento normativo PRT-034-PNAEGW-USME, varsién n.* 07, (En adetante, "Protocolo para el manejo de productos no conforme”)

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el

"
Programa Qali Warma. W G e Ly, b ra 3

4 |Solcitar fa programacion de menu que fie proporcionada por el MGL. S \ & Wigarn A0 WA 1 w
Sub fumeral 1.9, seccidn . PREPARAGION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o ¢ena), del Anexo 02 - "Procedimlenta para la M
supervision de fa Prestacion de Serviclo Allmentarlo en ag IlEE publicas atendidas por ol Programa”. Mo \-ﬁf Yav i & wmprom A*[’j\

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de
alimenios del Programa Qali Warma.

5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por el MGL.
| 5.2.7.3.5. del | 5.2.7 Verificacion de |as etapas del servicto o euuolar y Suk | Sub I 1.0, 5 \
|saceibn 1. F'REPARACIDN DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerza o oena). del Anexn 02 - para la supervision de la
Pi on de Servicio Al itario on taa IEE dldas por el Pr

Los residuos organicas e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los g/( '&b ("m w L ("'A‘E WAz A'b ‘

g |Mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, ets.). 3 \ " qw o wwaater Com
Sub numeral 1.11, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - *Procedimiento para la Y
supervisién de la Prestaclén de Servicio Ali ic en las [IEE pabli tendidas por el Programa”

| P . h ?CA_

[ El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra iibre de tierra [palvo), residucs de alimentos, grasas u

7 |otros residuos arganicos e inorganicos. )
Sub numerat 1.12, uwmon . PREPARACION DE ALMENTOS (Desayuna o Almuerzo o mna]. del Anexo {2 - "Procedimiento para ia. D t
pervisién de ta F de Si io en [as |IEE publi tendidas por el Prog e

Anfes de su uso, los utensilios y envases ufilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiara
(polvo), de residucs de alimentos, grasas u otras residuas organicos e incrganicos, y se encuentran ordenados. Y
8  |Subnumeral 527.3.3, numeral 5.2.7 Verficackin de las etapas del servicio alimentade escolar y sub numeraf 1,13, seccién |, 3 \
PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para {a supervision de la Prestacion de
Servicio Afmentario en las |IEE $idas por 2| Pragl A




Todas fas personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
persanales, se lavan las manas con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccian |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o ¢ena), del Anexo 02 - "Procedimients para la
supervision de la Prestacion de Serviclo Ali rio en ias |IEE pukli por el Programa'.

N[¢)
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Il. Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugier

"Prosedients para la Supervision de fa Frastacln 4o Swvlelo Mmﬂufo on {a Instituciones edacatives pibficas afendidas por ef Progrema Nevional de Alimentacion Escoler (il Warmae" aprobade medianfe RDE N° D00G144-2024-

@ ok tar con f en caso d

i

MDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febraro de 2024, con cédign Procedimienio M* 002-2024-MIDIYPNAEQW, version n.* 0. (Err adelenle, para fa supervision de ia Prestacion de Servicio Alimentario en ls /IEE piblices atendidas por el
Programa’}
HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS |
ALIMENTOS 8 3
(HHIMM) 5 0

El espacio dispuesto para al servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal.
Subnumeral 5.2.7.4.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 2.2, secclon Ik

10 SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Deaayuno o Almuarzo ¢ cana), del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestaciin de S ‘
Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el Programa”
El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, come: ferfilizantes, insecticidas,
T herbicidas, combustibles, pintura y otras relacionadas, que podrian contaminar los alimentos.
Sub numeral 2.3, seccidn 1. SERVIBO DE LOS ALIMENTOS (Besayuno o Almuerzo ¢ ¢ena), del Anexo D2 - "Procedimlento para la 5 ‘
N \ aupervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en |as IIEE piiblicas atendidas por et Programa”.
i Las personas encargadas del servido se lavan las manos Gon agua y jabon antes de iniciar a distibucion de los
3 4% |alimantos y las veces que sea necesario. -
= Sub numeral 23, secclont Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexd 02 - “Procedimienta para la S \
supemslén de (2 Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Progs
2hon\ |
'o°fi.o Bo "\J Lo : - Sk :
@ g I'lgnnas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en &l servido. ‘
4 s’ 3 z | 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de |as etapas del servicio allmenuno spcolar - "Procadimiento para 1a supervision g 1
'i 2 § ye Ia Pes qun de Servick Allmentario en las UEE publicas atendidas por el Pr
29 o~ -:
[} 5 » . . 1 o
\\é- :O!-S ~WLos ghpensables del servido prugban los alimentos antes de su distribucion. 4
7:.,:!"”*‘:_‘ rnumeral 24, seccion |l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), dei Anexo 02 - "Procedimlento para la % '
T, e

supervisidn de la Prestacion de Sarvicio Alimentario en as I[EE pubsl didas per el Programa“.

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tierra

]

Sub numeral 2.8, seccién If SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (I:lesayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimiento para la

15 |{poivo) y residuas de alimentos. B
Sub numera 2.5, seccion Il. SERVIDO DE 1OS ALIMENTOS {Deaayuno [ Almuerza 0 cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para ta ‘

supervision de |a Prestaclén de Servicio io en las IIEE p por ¢l Prog|
Se realiza el servida de acuerdo con la “tabla de servido de preparaciones”, sequin correspanda. ¥

16 |Numeral 5.2.7.4.5 del "Procedimlenta para la supervisién de la Prestaciin de Servicio Ali io en las |IEE pabki tendidas por el 5 1
Programa“.

; } A | 3

Todas las personas encargadas el servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos :\-‘L%bv\ 04 \‘ ar Vy(
personales, se lavan las mancs con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan Gk‘ A &

17 |mascarilla. N D

o Uy

supeevisién de la Prestacion de Servicio Allmentario en las IIEE didas por el Prog
1. Verificacion de la distribucion de alimantos en la institucion Educativa
(Se suglere d con fotografia en casa de coresponder}
“Procedimiento para fa supervision de {a Presfacion de Sendcio Allmentario en ia k ducativas publicas klss por e Programe Nacions) de Alimentacion Escolar Qal Warma" aprobada medianta RDE N° DO0G144-2024-
MIDISPNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, can cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDISPNAEQW, version n." 01. (En adefants, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacién de Servicio Alimentania en las (IEE puiblicas dendidas por &
Programa’)

Todas las parsonas encargadas de la disiribucion cumplen ¢on las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
personales, se lavan las manos con agua a charo y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

| de la Prestacion de Serviclk Allmentario en las lIEE pablicas atendidas por el Pragrama”.

1

]
18 Sub numeral 3.2, seccign IH. ISTRIBUGION DE LOS ALIMENTOS (Deeayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 02 - "Procedimlento para S \
la supervisién de la Prestaclin de Servlcio Alimentario en las IIEE pibli didas por el Prog
Las mesas donde se colacan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin dtiles escolares. ﬁl{ el \""OJ fl? PO\V 0
19 [Subnumeral 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio egcolar - P para la sup M O

&U(,MJMQ

IV. Verificacion del consume de alimentes en la instifucion Educativa

}lSe suglere documentar con fotegraiia en caso di
“Procud'medopmlasupamnde&mmbmmmmmmMcwmmmmmuwelﬁnmﬂmmd*mmswwm Wmmemnmofuzou-
| MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de felirera de 2024, con cbdiga Procedimiarto N D02-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adefante, "Procedimionts pere ia supervisién de la Prestaci

Ruylnl'l

da Senvicio A tario an Jes IIEE publicas afandidas por of

HORA DE INICIO DEL CONSUMG (HHAM) q -~ Q0




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos h-’ﬂ P\{ K VQ éf Sent W({Hx
20 |Sub numeral 4.5, ssccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerza o cena), del Anexa 02 - "Procedimlento para la M O ?U\‘J 0 "T Xt , 01 '\Mﬂﬂ WS

supervisidn de la Prestacién de Sarvicio Alimantario en fas IEE pablicas atendidas por e Programa“.
Sin Qw\‘wrao. d 4 che weo

E! lugar donde sa consuman los alimentos cuenta con tache con tapa y bolsa intemas para la basura, ° "\
21 |Sub numeral 4.6, secclon V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anoxo 02 - “Procedimiento para la % t! KA m ey WA g, A
supervislon de la Prastacién de Servicio All loen las IEE p didas por el Pre ,' l bn Pﬂ

Vo bosuve.

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua achorra y jaban, antes del consumo de los alimentos.
22 |Subnumeral 4.7, seccian IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cana), det Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervisidn de la Prestacidn de Sarviclo Allmentario en las IIEE pilblicas atendidas por ef Programa”. 1

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental} después del consuma de los alimentos

23 |Sub numeral 4.8, seccion IV, CONSUMO DE LO3 ALIMENTQS {Desayuno o Almuerze o cenal, del Anexo 02 « “Procedimiento para la M 0
‘stpervlslﬁn de la Prestacln de Servicia Al io en las [iEE pabli tendidas por el Programa”,
‘ & W P hu
La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. 1 b L‘Af) M v P
4 |Sub numeral 4.9, seccion IV. CONSUMD DE LOS ALIMENTOS {Duayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la S \ U 134\/‘ Pa‘m I\ 4
supervision de ia Prestacidn de Servicia A tarin en las IIEE p tendidas por el Prog \ '() o\ “o \ 4'8&
7 o\
//:" : a0, | |Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran fibre de fierra {polva), utiles &; Q\ﬂ&fm\ Aer V’O\U 2 \{
A 25 \(escolares u otros. Suu Aﬂ' ‘
55' s 2 \Sub ffumeral 4.10, seccién IV. CONSUMO DELOS ALIMENTOS (Desayunc o Almusrzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la Lj 4] e B \a, ('yv(”?'
5 ﬂm 4 perf)iT!on do Ja Prestaci6n de Setvicio Allmentario en fas IEE p fidas par el Prog
Y = w i

'_'"iép)del mariejo de residuos solidos en la Insitucion Educativa

ocumentar con fotogratia en caso de corresponider}

para ja supeivisiin de (a Presfaciin de Senvicio Afmentario en le plibllcas g s!hugfmnﬂacmddeﬁmerﬂmbnmmudimmn opmbadomodlmtaRDEN'DWOTMMM
MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrens de 2024, can cidige Procadimisnto N* 002-2024-MIDISPNAEQW, versidn n." 01. (Ert adelemo “Procedimiente para fa supervisién de & P da Servcio A fario b1 Jas {IEE pildicas etenakias por of
Programa”.

El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativa € instructivo de operacian para el manajo]

de RRSS sequin lo establecido en el acta de antrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad sefialada en el 3
26 |Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos. 5 \
Numeral 5.2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANELO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02- P! tento para la sup:
de |a Prestacidn de Servicio A itario en fas IIEE p didas por el Prog
El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de rasiducs slidos generados
a7 [por la prestacion del servicio alimentaria. N 0
|Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS S0LIDDS, del Anexa 02 - "Procedimiento para la supervision de la Preatacion de
Servicla Alimentario e las IEE piiblicas atendidas por el Programa”.

|E1 Comite de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para |a segregacion de residuos :
28 |stlidos generados por la prestacion del sarvicio alimentario. S

Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para [a supervision de |a Prestaciin de \
Servicio Alimentario en (as IIEE plblk didas por el Programa®.

El Comilé de Alimeniacién cumple con colocar en fugares visibles a ta comunidad educativa en instructivo de operacion

29 |parael mangjo de RRSS.
Sub numeral 5.4, seccldn E. MANEJO DE RESIDUGS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de N O
Servicio Alimentario en las IIEE publl tendidas por ¢l Prog "

V1. Verlficacion del manejo de productos o conformes ¢ ton medida preventiva de no consumo

(Seluﬁ-r-‘ can fatografiz en caso de

pars la aiét de fe Prestacis xWMmhmmmummwﬁmemudemmmwm spvobedo mediante RDE N* DO0O144-2024-
MDLSJP.PMEOW-DEOI iﬁdefebrawde?ﬂﬂ con codige Procedintiento N* 002-2024-MIDISPNAEQW, versidn n.* 01, (En adslents, “Procedimiantc para la Supervision e a Prestacion de Sarvicio Alimentario en las [IEE piblicas ateriidas por ef
Programa®).

“Profocolo para ef mengfo de productos 1o conc o & Frogr fored de Afimenincidn Escalar Qall Warma®, aprobedo mediants la Resohicion de Direcciin Elecidive n.* DO00GUT-2024-MIDIS/PNAECW-DE de § de snero de 2024, cor
codigo de docusmento normative PRT-034-PNAEQW-USME, version n. * 07. (En exdblants, mebmalmamhdapmducmsmeunbnna?
“Profocolo pare fa Supervsién y Liberscin de Alimertos en los Establecimientos de f del Pr ional de Al in Escoler Qali Warma', aprohado mediente fa Resojucion oe Direnciin Ejscuiva n.® D000436-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE de 9 da agasto de 2024, con eithiga de documento monmatio PRTGIS-PRAEQW-USME - vmmm' 12. (En adelante, *Protocolo pars Ja Supervision y Liberaciin de Almento”).

El Programa ha brindada asistencia técnica a los integrantes dei CAE a fin de separar & ofro ambiente todos los

praductos no conformes, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de i
30 |no utilizar ni distribuir dichos productos. 5 \
Literal f. del al 9.2.1.. del 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituciones Educativas Piblicas

del "Procedimlento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El proveedor efactud el retiro de los productos no conformes dispuestos por 1a Autoridad Sanitaria o el Programa Qali
Warma. {Entre otras, conservas "Don Siman”)
Recabar actas de inmavilizacion de productos ("Acta de canstatacion en el servicio alimentario escolar”}, "Acta de retiro ]
de productos no canformes”, fichas aplicadas por el MGL, memerandos enviados por fa UT respecto a preductos no 5
31 |conformes {Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO", y de
"Disponer ¢l rediro de los alimentos”) u otros documento o comunicaciones.

4 5.2,7.94 dal §.2.7 Veriticaclén de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccidn |. OTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexe 02 - “Procedimiento para la supsrvision de la P on de Servicio A en |as JIEE
didas por al Prag %

El proveedor efectut {a reposicion de los productos no conformes, seglin sea el caso.
30 |Recabar actas de entrega y recepcidn de alimentes por reposxuén 3 {
Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Cagos de icion de al (modalldad de atencidn productos), del “Pratocolo para
la Supervision y Liberacién de Alimentos”,




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.
B5.8.1 Defscto Critico
Defecto que haca al praducta no inocuo yle no idéneo, por conaecuente no apto para ¢l consumo, Pﬂrelemplu

a) Envasas hi das que ] lacteos y de de origen antmal hi yna K

b) Vi:mllucldn de puntos yfo manchas negras o de otro color en el producto yio en el Interior del snvasa ylo hpl da la hajalata u otro material.

c) de mohos {fil verdes o negros).

d} Caldas de clerre de los envases de pi licteos y da k i il ¥ no hidr og

e} Rotura del selfo de (s=ltado no eny In'd-:n ¥ de productos hi ¥no

1) Desprendimisnto da Bamiz u Gxido an al interior del anvase (cn eontacto con el alimento).

@) Sabor y plor no caracteriatico para conservas de no g ¥YP lécteas. h) gjenas a fa naturaleza del producto ¥ que alecten su yio I excreta de

cbjetos punzocortantes o afilados, agentes fisicos externes, entre otros.
i} Praductos que no cuentan con registro satitario o preductos que cuentan con registro sanitario vencido o cancelsda.
) Prad sin fecha de imiento o con fecfta de vida itl vencida.

K} Envases e productos Iécteos, productos de origsn animal hi inl& y no hi

git que pi vaclo.

8.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace al producto inadecuado para au usc yo sin Qo na afacta la i e idad del d por ejemplo

3} Falta de Integridad del envase, excepto ; licteos, y da pi it iologit yno

b) C: visible con zuci an o exterior del envase.

e} Presencla de precipitadoa, grumos u otros.

d) Presencia de 6xido en el exterlar del envage.

e} Envases que gan [ lictnas y da p i ioldgicos y no hi i

f da rétula can con tinta no leble, doble codi o ilegible, RS ileglble, fecha de vancimisnte ilegible, Iotsa}.
g) Praductos que no cumplen con el mtuhdo seglinfo enlas técnicas da ati del p

h} Productos infestados.

i) Otros defectos que no afecten Ia Inocuidad del producto.,

1) Cuando et céidigo de fota o FP o £V, 1to #3 acorde con o declarede en el expedienta da liberacién,

8.8.1 Dafecto Menor Defects que m hace nl i para su sin go, i cumple Iz especificaciones ticnicea de afimentos del PNAEQW, por lemplo:
a} Peao neto del di on el rotulack
b) Peln escurrido de las cnnlervas ¥yno no cumpie con la establecidc an a rotulade.
<) ] del pi {galletas, barra de ] 7
d) Productos con pronumciamisnto dsl GENAN que F tan C i en las especifi de del
que no P
f] Otros. que i a las especificaciones técnicas de alimenios,

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de Ia 1E y del OC) Programa Qali Warma/CGR

Por la |E visitada Por la CGR

Firma
Nombres y apellidos: ES PQ L1y '\\:‘)(; CQ’V‘&/G\J \Qﬁﬂ
e Bl iefiol
carco: VOl (CAE.

Firma
Nombres y apeltidos: 1®1L]) AR TEMES TDQ REY
Huygy LET3Y
CARGO: \\TERaNTE

L i’

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma
Nombres y agpellidos: Mombres y apellidos:

DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"
‘ INFORMACION BASICA
Foay ARMANDe goNiRAL cODIGO = »
INSTITUCION EDUCATIVA MODULAR OIBSS 28 NIVEL Permper
DEPARTAMENTO HPuRivac [PROVENCIA AbANCAY DISTRITO ABAN(AY |FECHA (DDIMMIAA):
DIRECCION DE LA g j .
INSTITUCION EDUCATIVA (O, Apurioee 7w ITEM:
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI{ N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) ESPEMUE.A Cotoauh  LEgn % l Q4o 042 VoCAL ( At
NOMBRE AP - " 3
REPRESENTANTE DEL. B ARREDCR DNI N°: CARGO
PROGRAMA QAL! WARMA
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: g:-}iggz =
uo Axel hagdre Cacoves Canse G LYy 33gaie
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo
I. RESPECTO A LA DOCUMENTACION BE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA [E

A M [PREGUNTAS lm DESCRIPCION

erllcamén defa de Liberacion d¢ los varificados
Lsugiere documentar cun fologratia an case de corresponder)
pedimiento para la Supervisién da fa Prestacién def Servicio Allmentario en las Insfifuciones Educativas Publicas atendidas por of Programa Nacional de Aimantscion Escolar Qa Warmn”, con oddign Procedimisnto N° 002-2024-
Q) W&l &* 01, aprobado medianta RUE N* DOG0IA4-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ol 16 de febreit de 2024, (En adsfante, *Procedimiento para la Supervision d Liberacion de Alimenios en los Establecimienios de Proveedores del

Smfﬁnrtﬁcndéudsdﬂmwm’ U do Pr ooé Frograms Nactonal de Alimentacidn Escofar Qali Warma®, giants Iz Resolucion de ireccion Ejecutive . 8000498~
WM*&*M&M& con cédigo de documentc nametive PRT-039-PRAEQW-USME - Version N* 12. (En adelants, “Protocofo para s Supervision y Liberacion de Alimesntos”).

BGM:BS e Alientos que Forman Perte de la Prestasion tel Sevicko Almentario a cargo def Programa National de Alimentacion Escolar Ozt Wamma, aproabada mediante Resolurion de Direccion Ejeculiva n.> DODOS4S

de 2 da seliombre de 2023,

- g | ¢ (PGS dares oc!
Z133ana ‘erifique en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacion {SIGDEL) la documentamon %.‘ n me pwgm.o -
que sustanta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en la IE: = = 7 :
Flete oebon?to an Aceite
| DOCUMENTO CUMPLE NO CUMPLE
Registro Sanitario BT Naaera) L
5 T T g & SAN

1 |Cetificacion de Validacién Técnica Oficial del Plan HAGCP e 2.5 RSPNEFS ACND £ 23SANPES
Certificados de inspeccion de lote i LicA, 2t CFF S0\
Informes de ensayo [ } 252

S o24

Contrastar fa informacion de los productos verificados en la IE, con la informacion regisirada en i SIGDEL 5 P" WiMes : 5
(expediente d libaracion de los productas), que sera alcanzada por el aquipo del OCI Qaliwarma. F-N. 4 f o5 125285
Los alimentos industrizlizados y de procesamiento primario {no perecibles), tienen la fecha de
vencimiento minimo treinta (30) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la facha final del periodo de atencion correspondiente. < 4

2 (Verificar contrastando can la infarmacion de ia fecha de vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion =

segun contrato}
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos",

Las conservas camicas o hidrobioldgicas verificadas an la IE tienen facha de vancimiento minimo
de cienta ochenta (180) dias calendario adicionakes, contados a partir del dia siguiante de Ja fecha
final del pericdo de atencion comespandiente.

3 |(Verificar contastendo con la informacion de fa fecha de vencimienta del praducto y el ulfimo dia de atencion
segun contrato.)

Subnumeral 1, del numeral 1 Conslderaciones Especlales, de Generalidades de las “Especificciones
Tecnicas de Alimentos™.

Respecto a los alimentos verificados en la IE: AT ] e
El tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. Metedel de hgge!2Te W
4 |{Verificar constrastando con la informacidn registrada en el SIGDEL, referida a registro sanitaria del producto en g ’ e oL 2bre Foc!)

¢l expediente de liberacicn; que sera alcanzada por el equipo dal OCI Qali Warma.} &
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones|
Tecnicas de Alimentos®.

N
-~

La declaracién de nutrientes en el etiquetade nutricional de! envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorios de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azicares totales,
grasa total, grasas saturadas y sodio. g ¢
5  |{Verficar can lainf ion regisirada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expediente de
liperacion y en el envase del praducio; que sera alcanzada por 8l equipe del OCI Qali Warma.)

Subnumerat 1.5, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos".

IIl. RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS IIEE

fTEM |PREGUNTAS m DESCRIPCION




Verificacién de los alimentos en |2 Institucion Educativa
(s- sugiere dneumcmar gon fatografia en caso de corresponder)

la Suparvisibn defa f def Sayvicio Alimentaria an fas Instituciones E ivas Pibiivas dicdas por & Frogr Nacionaf de Aliy ion Escolar Qe Warne™, con cdigo Procadimionto N 002-2024-
MIDIS/PHAEGW™, Vﬂ:ﬁn N* 01, aprobada mediants RDE N* D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, (En wdelints, "Pmcndmﬂonlo pars in Supervisién de Liberacion do Almentos en fos Establecimientos de
Proveadorsa def Programa Qall Warma"}

“Profocolo pava fa Supervision y Liberaciin de Alimentos en log Esteliocimienios ve Provasdorasios & Programa Naslonal de Afimeniacitn Escofar Qall Warma”, apr ante fa Resolucién de Direccidn Ejecutiva n.° DO00496-
2024 MDIYPNAEQW.DE do 3 de agosto dp 2024, ton chdigo de documento rormativo PRT-039-PNAEQW-USME - Versidn N* 12. (En sdelante, "F parw fx Supervision y Liberaclén de Aliments").
*Especificaciones Técnicas de Alimentas que Forman Perte de Ja P it del Servicia Alin ia 2 cargo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qeli Werma, sprobada medlante Resolucion de Direccion Efecutiva n,° 00541

MIDIS/PNAEQW-DE ce 29 do sellembre de 2023

Respecto a los envases de los alimentos verificados en ia |E:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS Pua ol cam da slimenios en conserva ingicar de qué producio se trata enla

&

EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMELE NO CUMPLE cokmna 6 desrpotn
No presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de 3 Conservo O Pons 7o @ 2C6 v Ta
producto, S Neperel. Jrgt CFFSol Fviy s/
No presenta deformaciones o hinchazon de lalata o 3
envase. Si
No presenta grietas, rajaduras u otros defectos F
superficiales, S
Los envases no se encuentran rotos o mal selados. <
No presentan abolladuras que pueden afectar la :
hermeticidad del envase. )

Los envasas metdlicas no prassntan: oxidacion, pérdidade | < |
litografiado, defectos en el sefiado (caidas de cierre).

6
Rotulados no estan borrosos, incompletos, ilegibles, o S
recodificados.
Lote consignado en el otule corresponde &l declarado. 31
Envasas primarios y/o secundarios no estan deteriorados, 9
manchados, humedecidos, efc. 5
i |No presentan otros defectos extemos. S
: \\
EN

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

fm'nar en coinsideracion las Especificaciones Tacnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Guia
m el muestreo y Verificaclon de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del “Protacolo para [a Supervision y Liberacion de Alimentos"”

Respecto a la avaluacion de color de los alimentos en la |E:

e Resultada de 1a evaluacion del colar

Cumple No cumple

ConNoerya 4¢ Do &Il RCEVTT ¢
woriel - et cfrsel BN igfes)22G S

Heolveles 6@ oeen? Gq Euwtdh, ?
Ave’ |Ho@2u vz iyleel 2025 | S

Tomar evidenci graficas o augiovi

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.3 del numeral 4, Evaluacion de [as caracterigticas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.”
01: "Guia para el muestrea y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" dal “Protocolo para la Suparvision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a [a evaluacion del aspacto o prasentacion del contenido de los alimentos en [a

IE:
Restuitade de |a evaluacion del aspecto o
Producto _presentacion del contenide
Cumple No cumpl

ConEXYT Ch PonsiG N 2CETE N€Ug St

Lreg: cresel P idfas | 026
Hejuelss A Tweng gn prwlny
| Lrg uedin  ev:inkefsas >

1




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organalépticas”, del Anexo n.”
01: "Guia para el muestrep y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Pratocolo para la Supervision y Liberaclon de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de las caracieristicas inlemas del envase de los productos de origen
animal (POA) en la IE, el envase gue contiene e! alimento, esta liere de corrosion intemna, libre de

soldadura en |2 costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamniz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de punios 0 manchas negras:

Produsta caracteristicas de los envases

Resultado de 1a evaluacion de fas

Cumple

No cumple

ConGerVa. GC VoM an aCEiTT .
veogral 2w CFFSel V' J4los) 2e 5

Tomar evidencias folagraficas o audiovisuales.
Sub al 4.6, del | 4, Eval

del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

de las caracteristicas fisicas y organalépticas”, del Anexo n.®
01: "Gula para el muestreo y Verlficacién de |as Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y del OCI/CGR
Par la |E visitada

Soperdit=tl"

Firma

Nombras y apellidos: ESP A it
ON:  B\O40g {7 ERMZA Conpgya Leow

CARG \’DUL QT

Par el OCIICGR

Fii
Nombres y np::I'I?:os: FearoMa) TRVES ToReLS
ety

CARGO: '\, (o C T

SUB DIRECTOS:



OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA

INSTITUCION EDUCATIVA Menvel Seeds 6 lera uly SOPIGOMODULAR 0, (o 08 NIVEL f7, e a
DEPARTAMENTO DOt 2C  |PROVINGIA | jinsace DISTRITO Docaces,  FECHA@DmMMmAY (7 /)2 /27,
DIRECCION DE LA : 3 i g
INSTITUCION EDUCATIVA | A T2 37 Pucceqes N 600 Ve
REPRESENTANTE DEL CAE | NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) | Edusdo RefFoe\t iZoman ORULLR)S Presocave ol CbE
REPRESENTANTE DEL :NOMEIRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
PROGRAMA QAL WARMA
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: | CARGO:

B . 5 G e oG
uo Axel Nadme Caceves Crasgn LuB3€3lb iAo
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: |CARGO:
uo
1. RESPECTO A LA GESTION Y ORBANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)

RESPUESTAS
ITEM |PREGUNTAS (S NO | NAR 2 DESCRIPCION

Verificacién de la geatién y organizacién del CAE

{Se sugiers documantar con fotografla en caso de comesponder}

*Procadimiento pera le suparvision de fa Prestacion da Servicio Alimentario en e Instituciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Almentacion Escaler Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
D000144-2024 MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fabrera de 2024, con codigo Peocedittiento N* 002-2024- MIDIS/PNAEQW, wersion n.° 01. (s adelante, “Peocadimients para la supenision de la Prestaciin de Servitiy Almentaro
on las NEE pliblicas atendidas por el Programa’)

Las/los integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en ef acta de
conformacion del CAE que obran en ol mddulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema
Integrado de Gestion Operativa (SIGQ). 6 {
{Levantar informacion de los integrantas y datos de contacto, para contrastar con el SIGO)

Numeral 5.2.7.8.1 def "Procedimiento para la supervislon de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa”.

EI CAE recibio capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacian | Ovienipdones Por
(BPM) (por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). | :
{Verificar con el cuademo de acurrencias, acta de supenvision u otro documento, para confrastar con la N O dau L2072 §14Y:

documentacion salicitada al Programa)

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para |a supervision de la Prestaclén de Servicio Alimentario en las IIEE
pablicas atendidas por e/ Programa®.

El CAE recibi asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gesién Lacal (MGL) para la implementacion X i e
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. Sclo & 6'Quads ravegrealy
(Levantar informacitn de [as asistencias técnicas recibidas) 6 ; CrpadTod

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervisién de Ja Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE ¢

piblicas atendidas por el Programa”,

El CAE gestiond yio realizd la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los | a) e de tRs y m edve
ambientes de la IE en los dtimos 3 meses.
4 |(Solicitar informacién sustentatoria) NC At

Sub numeral B.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimients para la supervisién
de la Prestacion de Servicio Alimentarlo en las IIEE piblicas atendidas por &l Programa®.

. EESPEQTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

iTEM |PREGUNTAS mﬂ:’s DESCRIPCION

Verificacién de la recepci6n de alimentos en Ia Instituclon Educativa
(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresporwier)

”MTMMthddwvﬁoMnmmmmmghmuedawtwnspwhsa!smwmme!?, Nacional de A Escolar Qali Warma™ Nomma Téonica N° (002-2023-
RADISIPNAEQW aprobedds imediants RDE N® D000287-224/PNAEQW-DE ol 27 do mzes o 2024, (En adelants, “Norme Técnica para ia prestacion def servicic alinentario escoter por fos actorss vinculados a fas JIEE pobicas afendidas por ef
Programa)

Peocedimiants pars le supervision do la Prestacion de Servicie Afmentaria an I Insifuciones educativas piiblicas atendidas por &l Programa Nacionaf do Almentscion Escolar Qali Warma” aprobado mediante RDE N° DO00T44-2024-
fEIWPMAE';JW-DEd 16 de fabrera de 2024, con codigs Procedimienta N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adalents, "Procedimieric para i supenvsion de la Prestacion de Servicis Alimentario en las NEE piblcas atendidas por
"Protocolo para & mancjo de prodiiclos rro confommos en- el Programe Necional de Alimentecion Escolsr Qaf Weima’, aprobado mediants ia Resohicién de Direccion Efeculiva n.” DOOGIOT-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con
codigo de thctremento o PRT-034-PNAEQW-USME, version n.* 07, (En adelante, "Protocolo para el mansjo de productos 1o confarme}

[Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la ultima entrega y/

determine o siguiente: ‘

- Elfa proveedorfa entregd los productas en el periodo pregramado segan el cronograma de enfregas

establecido en su conirate y/o adenda. =5

- EI CAE fima el Acta de Enfrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedora y capia CAE), de

encontrarse conforme, sefialando la facha y hora de la entrega de los alimentos, nomebrs (s) y apelidos

y nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos. |

Cant ia rafarina infr Ae onn 13 rifa re ramiolAn
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Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Pracedimiento para fa supervision
de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar
por las actores vinculadas a las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Ellla proveedor/a entregd fa cantidad completa de productos y estos comesponden a los establacidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con la guia de remision, ef acte de entrege y recepcion de alimenfos y reporte de liberacion de
alimentos para 1a iE)

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién
de Ja Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas par el Pragrama”.

Los miembros del CAE conocen las condicianes que deben presentar los envases y smpagues de los
alimentos al momento de la recepeion de los mismos (bien seflados, sin roturas, sin abolladuras, entre
ofros) y que la infarmacién de la stiqueia sea legible.

Consultar al respecto & los mismbros del CAE

Sub numeral vi. 5.1.2.1. Recepcion de alimentos. “Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas pablicas atendldas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma"

El CAE, conoce que en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos, o cualquier ofra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productes recibidos y/o cualquier otra
situacion que comespanda {no realizar el cambio de productos abservados respecto al estado s
integridad de los alimentos) . ‘
Consuliar al respecio a los miambros del CAE

Sub numerales vii y viil. del Numeral 5.1.2.1 de !a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa®.

N Towilrsn  CeSol

El CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Afimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior 2 la enirega de
alimentos.

Sub numeral xIi. de! Numeral 5.1.2.1 de a "Norma Técnlca para {a prestacién del servicio alimentario escolar

lr.u:r 1os actores vinculados alas HEE pibiicas atendidas por el Programa™.

S

Verif

icacion del almacenamienta de alimentos en la Institucion Educativa
g Iu_u documentar con fotografia en caso de cormesponder)

ento para la supervision de fa Prestaciin de Servicio Almentana en la lnsfiuciones educafivas piiblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimeriacion Escolar Qali Warma™ aprobado mediante RDE N°

afendidas pore! Programa’)

024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 da fabraro de 2024, can cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01, (En adelants, Procadimiento pera la supenvisidit da fa Prestacion de Servicio Aimentario

2 GLoN
S, pIRged

YBjﬂa MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afic en curso, las

. |gondiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el aimacenamienie de los alimentos

)‘én las IIEE pricrizadas de la modalidad Praductos, aplicando el Anexo § "Ficha de Verificacién de las
|condiciones del ambiente de cocina y aimacén en fas {EE"

Solicitar en ia JE fa Ficha aplicada por ef MGL. |
Numerat 5.1.1 del "Pracedimiento para la supervision de la Prestacién de Serviclo Allmentario en las IIEE
publicas atendidas per el Programa”,

|Nota: Considerar sila IE fue priarizede para dicha supervigian. [

]

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventanafs) se encuentran limpios y
|ordenados. ‘
ESub numeral 7.5, seccidn G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la|

supervlslén de ia Prestacion de Servicto Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”. ‘

Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral §.2.7 Verificacién de las etapas del servicio alimentsric escolar del
“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas
por el Programa”.

NO
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El lugar de almacenamiento se encuentra sin rasfros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAM(ENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento parala
supervision de la Prestacion de Sexvicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Pragrama™.

NO

S enwa W fosespy

El lugar de aimacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras 4 otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTC DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las [IEE publicas atendidas por ¢l Preg 5

be Tiene mallz ouwes gu:Ttve

El luger de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacanamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTQ DE ALIMENTOS, de! Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de {a Prestacion de Servicia Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

NO

Mo reae T2rims Pere dmouy
t)-ﬂ' ?muwr_'r: +

El lugar de almacenamiento esta iibre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas,
herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimients para la
supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

L

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la
supervision.

Sub pumeral 7.10, seccibn G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, dei Anexo 02 - "Procedimiente para la
supervialon de la Preatacién de Servicio Alimentarlo en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”. l

fNo

[S¥e \o Tileqe 5(_‘,1",0“'&-‘(;:




1ll. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL. ALMACEN DE LA IEE

SANTIDAD FECHA DE (productof:’::m:?a“prevemiva
Ne | PROGESCSITREGAS |ENCONTRASE . FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTO | de no consumo, producto vencido
{DD/MMIAAAA) | o proximo a vencer u otro motivo,
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Observacion
CANTIDAD
FECHA DE {producto con medida preventiva
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finlens REI Yoz 28062
G 4 : 6- 25
1| Bero (s hevmose BRC Roer 23~
fuproTadusstlios | Dollo
2 quvexzx 242 Ploreds RoFF | poy 11662y {l-06-25
5 2 Tradiag SAC
saserie 9 Pescad o et FFSoh -05-2
3 lan zeew Nageral |24y [ Fewei She Vi AR ¢ =000
H}-}-en\s dg asend a hgn‘,‘.ﬁiﬂé%ﬂ‘?o GYL\GO og
14o& 2u - Ot
4 k. S8y B el Y 1Y - 025
5
COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LAENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota n.” 1: Toda informacién que haga referencia al médulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema |

Warma

to de Gestitn Op:

{SIGO}, serd alcanzada por el equipo del OCI del Pragrama Qali

Nota n.” 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas par el (los) representante(s) de la IE y del OCI/ICGR

Parla IE visttada

==

Firma

Nombras y apellidos: [=" (14 fd_a Rafd(:‘_ lé 'R‘tﬂmﬁn

o SHi502ls
Tresidente

CAE

Flrma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:

-
Por el OCICGR

Firma

Nombres y apellidos: & ye ! B
Ly 33 wile

£ G

CARGO: S@PG 0¢ St en

Firma
Nombres y apellidos:
DNi:
CARGO:
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OPERATIVQ AL PROGRAMA QAL) WARMA 2024

FORMATO N° 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

INFORMACION BASICA ,

INSTITUCION EDUCATIVA H ﬂ”é\t‘&&iaf; é;“&zb CODIGO MODULAR 0R6 1005 ‘f:f&?.?m an
DEPARTAMENTO AU YMpe IPROVIMCIA AN ¢ Wi DISTRITO ABnutAY
EnucaTRA oo | BY DWWZ BARCENVAS W9 600 TURNO Havan
NIVEL EDUCATIVO ; ?R\H&Q ‘G ITEM:

3 ; = - swpEuTE
REPRESENTANTE DEL CAE ‘[NOMBRES YAPELLDOS: 0UAR DO RARARLE RomMaw VN 034gED 1€ CARGO: ?ﬁwg e
oA TE DEL PROGRAMA | noupRes v APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCIDEL | yoMBRES Y APELLIDOS: DNI N; CARGO:

PROGRAMA QAL| WARMA
‘ICDNTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA {CGR)

AXEL AWDRE CACkRES  CARSAYA

44338216

ke e ans:'b’w_

{Al INCIO DE LA INSPECCION:

'(Se sugiare documentar con fatografia de corresponder)

ITEM |PREGUNTAS

RESPUESTAS l
(SI/NO)

DESCRIPCION

. Verificacion de la preparaclon de alimentos en fa Institucion Educativa (Se verificar 8olo para un {1} fipo de racion: desayuno o almuerzo o cena),

(Se muiare documentar con {otograffa en caso de comesponder)

para Ja supendsiin de Ja Presfacion de Sendcio Akmentarlo an 1& fsfiek

o P Nt

{ de Alimentack

Escolar Cali Warma" aprobado mediante RUE N® D00D144-2024-

publicas al por
MIDISPPNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con eddigo Procadimiento N* 002-2024- MIDISPNAEQW, versién n.* 01, (En adslante, chedmenbpam)ampenmmdo)ammanda‘?m Alimeniario @n las JIEE mibiicas afendkdas por ef
Programa”)

HORA DE NICIO DE
PREPARACION
(HHMM)

TIPO DE RACION A VERIFICAR
{desayuna o almerzo o cena)

Disavyno Q.00 AM

= a0

animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuna © Almuerzo o cena), del Anexo D2 - "Precsdimisnto para la supervision de la Prastacidn de
Servicio Alimentarto en las IIEE pobfi tendidas por el Programa”.

El lugar destinado a fa preparacian de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otnos‘

L
Sub Numeral 5.2.7.3.2 del numaral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, secclén |.

No

oy veoloumas 1o Heva-
M\ pm\ezd‘“*ﬁo

I lugar donde se preparan los alimentos estd libre de sustancias quimicas come: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
mbustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

b numeral 1.8, seccidn |. PREPARACION DE ALMENTQOS {De2ayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
pervision de la Prastacion de Servicio Alimentario en las |IEE publicas atendidas por el F

N

Durants la preparacion de zlimentos en la IE se ha identificado agun producto con defecto (critica, mayor o menor)1/.

Si fuera el caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de controi.

'Fmboeob para el manejo de productos ro conformes on el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma", aprobado
|2 Resolucidn de Dil Ejecutiva n.° DD00007-2024-MIDIS/PNAEQW.DE de 5 de enero de 2024, con cndlgo de

PRT.034-PNAEQW-USME, versién n.* 07. (En adslante, "Protocok para el manejo de productos no conferme”)

NO

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el
Programa Qali Warma.

Selicifar la programacion de menu que fue proporcionada por el MGL.

Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para Ja
supervision de [a Prestacion de Servicle Aimentarlc en [as IEE pUblicas atendidas por ef Programa”.

La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de
alimentos del Programa Qali Warma.

Solicitar fas fablas de dosificacion proporcionada por el MGL.

Subnumeral 5.2.7.3.5. del numeral 5,2.7 Verificacion de lae etapas del servicio ali io escolar y al Sub 1.10,
seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), dei Anexe 02 - "Procedimienta para la supervisién de la

Prestacion de Servicio Alimentario en las IlEE pibli por ¢l Programa”,

Los residuos argénicos e inorgénicas son colocados en contenedores con tapa y bolsas infemas para la basura, los
mismos que se encuentran cemados evitando la proliferacian de plagas (moscas, roedores, cucarachas, elc.).

Sub numeral 1,11, seccl6n ). PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Ane'xo 02 - "Procedimiento para la
supervision s Ja P ion de Servicio Ali io en las ILEE plhlicas atendidas por el P

El lugar destinado & fa preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra {poiva), residuos de alimentos, grasas u
otros residuos organicos € inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccian |. PREPARACION OE ALIMENTOS (Dluyuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervisién do la Pr de Servicio Alimentario en las IIEE p didas por el

Antes de Su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiera
{polvo), de residucs de alimentos, grasas u otros residuos organicos & inorganicos, y se encuentran ordenados.
Subnumeral 5.2.7.3.3, numeral 5.2.7 Verificacién de las etapas del ssrvlclo allmantano escolar y sub numeral 1.13, sencmn I.
PREPARACION DE ALMENTOS (Desayuno o Almuerzo a cenal, del Anexo 02 - para la ision de fa F de
Servicio A tario en las 4EE piibll por el Prog

p




Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos -
g [persanales, se lavan las manos con agua a chamo y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla, S \
Sub numeral 1.14, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 02 - “Procedimiento para Ia

supervision de (a Prestacton de Serviclo Allmentario en las IIEE publicas atenckédas por ef Programa”.

Il. Vesificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiers d <an fotegrefia en caso de fer)
“Pr pare {8 % dsfahnméndo&omfm;ﬁlbnmhnm!elnsﬁmmswmdmpummﬂspwdm:mwdemmMMWM‘MMMRDEWDMf#?DZ#
MIDIS/PNAEQW.DE ef 18 d fobrers de 2024, con codige Procediniento N* 002-2024-MIDISIPNAEQW, version n.® 01. (Et adelants, P ianto para ia sup de fa Prastacitn de Senvicio Afimentario en las JIEE publicas stendidas por of
Programa”)
HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS
ALIMENTOS ’
prrel .40
El espacio dispuesto para el sarvido da las alimentos se encuentra limpio, libre de inseclos, roedores u otro animal. 9
10 Subnumeral §2.7.4.1 del numeral 52.7 Verificacion de las etapas del servicio allmentario escolar y Sub numaral 2.2, #sccién L. S
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS [De:ayunoohlmuorzoooenab. del Anexom P iimiento para la supervisitn de |z P ion de \

Servicia Alimentario en las IEE p parel P

e

El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, coma: fertilizantes, insecticidas, L
41 [herbicidas, combustibles, pintura y atros relacionadas, que podrian contarminar los alimentos. 5

Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procadimiento para la ‘
supervlsion de la Prestacldn de Serviclo Alimentaric en (as IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

|Las personas encargadas del servido se lavan 1as manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

12 |alimentos y las veces que sea necesario. g 8
ISub numeral 2.3, seceién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo a cena), del Anexa 02 - "Pracedimiento para la ‘
supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentaric en las |IEE pab tendlidas por &l Prog
Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido. o

13 | Subnumeral 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacién da las etapas de) servicio alimentario escolar - "Pl dimlento para la supervisién S ‘
de la Prestacian de Servick Allmentarlo en (as HIEE pdbllcas atendidas por el Programa”,

s respansables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion, | ©
umeral 2.4, seccién . SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimlento para la} 3 (

ision de la Prestacién de Servicic A i0 en las I[EE pubii tendidas por el Pregrama”. |
@ su uso, los recipientes donda consuman los alimentas {tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tiera %

y residuos de afimentos.
numeral 2.5, seccldn Ul. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento para la E
upervision de fa Prestacion de Servicla en las JIEE f por et Programa”,

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servide de preparaciones”, segun commesponda. 9

16 |Numeral 5.2.7.4.6 dei "Procedimiento para la supervisidn de la Prestacion de Servicio Alimentario en las {IEE publicas atendidas por el 5 ‘

{ Programa",
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adarnos
personales, s lavan ias manos con agua a chorro y jaban, usan mandil, usan protector de cabello y usan 9

17 |mascarilla. 5 i
Sub numeral 2,6, seccion ll, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anaxo 02 - "Procedimiento para la
supervisian de la Prestacién de Serviclo Allmentario en las IIEE p por el Programa

1ll. Verificacion de la distribucion de alimentos en Ia Institucion Educativa
(S« sugiere d nidt con fotografia en caso de
“Procedimisnfe pera bsup«mndelammndes«mo faric en la Instiucic fucativas publicas por el Prog dg Al jon Escolar Qaf Warma® aprobade mediente RDE N* DOG0T44-2024-

MDlWNAEQW-DEu!GdekmdemZJ maéd:guﬂucedimlefn‘u N D02-2024-MIDIS/PRNAEQWY, vorsion n.* 01. {En adefants, "Procedimiento para la supervision de la Presteciin de Sesvicio Alinentario en las HEE pibiicas afendidas por ef
Frograma’)

Todas las personas encargadas de la distribuzién cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos (=]
1g |personales, se favan las manos con agua a chomo y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla, S \
Sub numerat 3.2, seccion I, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Duayum 0 Almuerzo a cenaj, del Anaxo 02 - "Procedimiento para

la supervision de la Prestacian de Servicla Al enlasilEE p tendidag por el Prog

Las mesas donde se calocar los alimentos de los usuarias se encuentran limpias y sin Utiles escolares. 0
19 al 52751 deb 1527 Vestllcatlén de las etapas del servicio alimentarlo escolar - "Procedimlento para la supervision % \
de (a Prestacion de Servicke Alimentario en las IIEE pliblicas atendidas por el Programa”,
I

IV. Verificacién del cansumo de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sugiere d con fotogratia en casg da correspondar)
"Procedimionto pare (a supervision de fa Prestacion de Senicio Al iv en In instiuck ducatives pubiicas idas por ef Programa Nacional de Afimentacion Escolar QaX Warma® aprobiado mediante RDE N°® DOO0T44-2024-
MIDISIPNAEQW-DE el 18 do fobvere de 2024, con cidigo Frocedimianto N* 002-2024-MD/SPNAEQW, version n.* 01. (En adelants, *Procedimisnto para is supervision de le Prestecion de Servicio Alimentario en las fIEE piblicas atendidas por el

Frograma’}

HORA DE IICIO DEL CONSUMO (HH/MM) q - H0 A}J(




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inarganicos
20  |Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayurno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimlento para la ¢
supervision de [a Prestacion de Servicio en las IIEE pubil tendldas por el Programa®, S |

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta ¢on tacho con tapa y bolsa intemas para la basura. - S‘“ Q,m\)a % Vo W\k"
21 |Sub numeral 4.6, seccion IV, CONSUMQ DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la % I \0
supervision de la P ion de Servicio Ali o en las IfEE pitblicas atendidas por el Programa”. | o 00 Sl \.V\ “43

[
|
!
Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, antes del consumo de los alimentos. ‘
22 |Subnumeral 4.7, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Deuyuno o Almuerzo o cena), del Anm 02 - "Procedimiento para la 6 \
supervision de la P ion de Servicio All fo en las IEE p didas por el Prog

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dentaf) después del consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la D
supervisidn de |a Prestacion de Servici o en las IIEE publicas atendidas por ef Programa’.

La|E cuenta con carpetas a mesas, dispuestas para el consuma de los alimentos. ad SCM \ﬂj W At Cu,r?{?

24 |Sub numeral 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Deuyunu o Almuerzo o cenaj, del Annn 02 - "Procedimiento para |a 6 NP
supervision do Ia Prestacion de Servicio Alimentario en las JIEE p tendidas por el Programa. [ Quas. Y *" \"‘ o ] &3 b

eycola |

Las campetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encueniran libre de tierra (poiva), (fifes
% escolares u otros.

Sub numeral 4.10, sacclbn V. CUNSUMO DE LOS ALIMENTOS [Duwuno © Almusrzo ¢ cena), del Anoxo 02 - "Procedimiento para la 5 L
supervision de la Prestacion de S foenlas IEE p didas por et Prag:

V Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

EISQ wdm documentar con fotografia en caso de correponder)
|*Pr para la supervisitn de Ja Prestach doSorv!cloAlmmmoonukmmmmnmmrwﬂuw«mgmmmqmdmmmmEscmruﬂmrma aprobado mediente RDE N DOGU144-2024-
|MIDISIPNAEQW-DE ef 16 de febrerc da 2024, con codigo Procedimisnts N* 002-2024-MIDIS/IPNAEQWY, varsién n.* 1. (En adeianfe, "Ps fimisnte para fa supervision de fa Prestaciton de Servicio Alimentaric enr las JIEE piblicas stendidas por ef

iProgmm‘.
Elfla proveedor/a entrego la cantidad completa de boisas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo
de RRSS segln lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la canlidad sefialada en el o

-@cta de Entrega y Recepcion de Alimentos. S ]
al $.2.7.7.1 ¥ Sub numeral 5.1, seccidn E. MANEJO DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervision

%.E laF ian de Servicio A en las JIEE publicas atendidas por el Programa”.
- e

gil Comité de Alimentacion Escolar y/a la comunidad educativa realizan la segregacién de residuos sélidos generados o

Yo por la prestacion del servicio alimentario. S
Bt ap W Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestackon de! [

Servicio Al ko en las IIEE pabil Idas por &l Pi

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos )
og  [stlidos generados por ia prestacion del servicio alimentario. 5 l

—_—

29 |parael manajo de RRSS. 5
| Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexa 02 « "Procedimiento para 1a supervision de Ja Prestacion de
Servicio io on las JEE put por al Programa”,

V1. Varificacién del manejo de productos o conformes o con medila preventiva de o consumo

lSo lutho dosumentar con fotografia en caso de comresponder)

pora {8 supenvision de fa f in de Sendclo Alimentario en la instffuciones pabkcas fidas por of Pro da Alimentaclon Escolar Qabl Wamma® aprobadc medianfe ROE N DX000144-2024-
MDISIPNAEQWDE:HHJOMW&M{mmm&mmﬂ'm?meWmmn’ﬂf (Ers adefanfe, P o para la supervision de fa Prestacitin de Servicio Alimentario en las JIEE plblicas sfendidas por ef
Programa”),

“Profocolo para ol maneja de productas mo an of Pr {ncionnl do Ali on Escolar Qa¥ Wisma®, aprobado mediante Ja Resolucién de Direccion Ejecutiva m.® DO0007-2024-MDIS/PNAEQW-DE de & de enero de 2024, con
codigo de docusmento normeika PRY-034-PNAEQW-USVE, varskn . 07, (Enadslanaa "Hmmbmdmm&m&mmwmrmﬂ

“Protocolo para la Supervision y Liberacion de Al an los de Prov as/es del Frograma Nacional de Aimantacion Escolsr Qalf Warme', & J liante k& Resolucion de Direccidn Ejecutiva n.* DO00496-2024-
WISPMAEDW-DE!!M)OWNMd con codige de docwnentn normative PRT-039-PNAEQW-USME - Versién N* 12. {En adefants, mmmswmbnymmaeMj.

Sub numeral 5.3, seccidn E, MANEJQ DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervision de la Prestacion de
Serviclo Alimentarlo en las IIEE publi tendidas por el Prog = |
El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

El Programa ha brindado asistencia téenica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos los

productos no conformas, debidamente rotulados, con nombre de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de A
30  |no ulilizar ni distribuir dichos productas. 5 f
Literal f. del suk 1 9.2.1.1. del I 9.2 Manejo da Productos no conformes en las Instituciones Educativas Pablicas |

del "Procedimiento para f2 supervisidn de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”“.

El proveedor efectut el retito de bos productos no conformes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qati
Warma. {Entre otros, conservas "Don Simdn")

Recabar actas da inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentaric escolar®), "Acta de retiro 0
de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos no S
31 |conformes (Referido a medida prevantiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO", y de

"Disponer el retiro de los alimentos™) u otros documento & camunicaciones.

Subi 15.2.7.9.4 de! | 5.2.7 Verificacian de las etapas del servicia alimentario escolary sub numerai 9.5. seccidn | OTROS!

‘ASPECTOS VERIFICADDS, del Anexa 02 - "Procadimiento para la supervision de la P ién de Servicio io en las IIEE

p fidat por et P o

El proveedor efectud |a reposician de los productos no conformes, segun sea el caso. ]
1 Recabar actas de entrega y recepcitn de alimentos por reposicion. 3 (

Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de icion de alimentos (modalidad de atencign prod ), del “Py lo para

la Supervision y Liberacion de Alimentos”.




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

11
6.8.1 Defects Critica
Defecto que hace al producto na inocua y/a no idéneo, por consecuente no apto para el consumo, per q-mpla
a} Ei hinchados que pr tas lacteos y conservas de productos de origen animal hi yno
b) Visualizaclén de puntos y/o mam:hn negras o da otra color en el producto y/o en el interior del envase y/o tapa de la hojalata u atro matsriat.
<) de mohos (fil il verdes a negros).
dj Caldas de cierre de los envases de licteca y da pi hidr y no
®) Rotura dul sello de hermeticldad [selfado no hermético), en preductos Iictncl ¥ canservas de ¥ o hi
) D i de barniz u 6xId el interlor del envase {on contacto con el -I(memu|
ai Babor y olor na caracterfatico para conservas de p ne icos y ticteas, h) P ajenas 2 la naturaleza del producto y que afecten su i yho i i axcreta de
abjetos punzocortantes o afilados, agentas fizicas axternos, sntre otros.
Il Productos que no cuentan con registro sanitaria o productos que cuemtan con registro sanlario vencido o cancelada.

I}F sin fecha de imi; o can facha da vida (i vencida.

k! Envanas da productos licteos, productos de origen animal hi i y it bi iatogl que p vaok.

6.8.2 Defecto Mayor

Dsfectn que hace al producto inadecuado para au use y/io ain go no afectala e del Ppar ejemp
&} Falta da integridad del envase, excepio productos lécteos, y conservas de i g ¥ne

b} Ci %n visibla can en et extarior del envase.

c} Presencla de precipitados, grumos u atros,
d) Presencla de 6xkio en el exterior del envase.

e) que ldcteos y de p
H én de rétulo can con tinta ne dobla endificacién a ilegible, RS ﬂsglblo. fecha de vencimlento ileglble, lote).
a) Productos que ne cumplen con ¢l rnlul-dn segin (o establecido en as especifl téanicas de all del pi

h} Productos infestacios.
i} Otros dafactoa que no afecten la Inocuidad del producto.

i} Cuando el cédigo da late o FP o FV, no es o k el de liberacian,

©.6.3 Defecto Menor Defecto qua no hacs al f para su sinemb no cumple las espacificacionss técnicas de alimentos del PNAEQW, por ejemplo:
8) Peso neto del products no cumplc con Iu -shbl-:vdo sn el rotulado.

b] Peso eacurrido de laa conservas h ¥ no hi gk no cumple con ko establecido en et rotsledo.

c} Apariencia no unforme del {galk barra d quebrados],

d) Productos con pronunclamlento dal CENAN que no len las K nutrici enlas i dcnicas de ali del PNAEQW.

&) Matarias extrafias qua no :orvalpcndan al producto,

1) Otros que alas de alil

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus péaginas por el {los) representanie(s) de la IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR
Por la |E visitada
’Zgé,
Finma
Nombres y apeliidas: A\ a rdg Ra I ol ?R‘ h"'-;.l/) rekyapelidos: AXEL AN Prp CAUERE CANSAYS

NG ORLSECRL T o UH33E 316
CARGO: @FQS€¢QN\‘Q CAC CARGO: [p&p D

Firma Firma
Nombres y apeltidos: Nombres y apellidos: ’{:N [X)LTA VIR IININTEN TE.\]% Toekig
DN: oN: 4 q LT
CARGO: CARGD: |{WTEGCRAMTE .

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma

Nombres y apellidas: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



OPERATIVO AL PROGRAMA QAL WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA ¥
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"

E INFORMACION BASICA
- MAWUES  JE3US  SIEFRS) CODIGO :

INSTITUCION EDUCATIVA DEGHAR = MASESA mobuLar | 0861007 NIVEL | Pemaria
DEPARTAMENTO AW RAMBC JPROVINCIA A%Antn\f DISTRITO Agm.)c, Y  |FECHA (DDIMMIAA):
DIRECCION DE LA ITEM:

INSTITUCION EDUCATIVA i

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: o CARGO: pﬂ_B\DE}JT‘E’
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) OV DO RATLELE POMNMY C'j( 1{3,(: 2 \ 5 CA = ‘
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°; CARGO:

PROGRAMA QAL| WARMA

REPRESENTANTE DE CGR/ NOMBRES Y APELLIDOS: DN! N°: CARGO:
2 ANEL Aupgk (actees Gueavr | 4333316 JEFe Db (omuion
REPRESENTANTE DE CGR / INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:

uo

L RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA IE
RS ;
frem [PREGUNTAS e DESCRIPCION

Veritieacién da Ia revision f del fan de fos ali verificados
{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corrgspunder}

"Procadimienta para i Suparvislin da fa Prastacién del Seeviclo Allmaniario en fas nstituciones Educativas Piblicas atandkiss por o Programa Nacfonaf de Alimantacion Escofar Qaff Wame”, con ¢ddigo Procsdimisnta N° 202-2024-
MD‘WAEM' Yersidn X° O, wprobato mediznts ROE N DOOITAL 24 MIDISPPNAEQW-DE of 18 de felirsrs: de 2024, {En sdetants, “Procedimientc para la Superdsin & Likeracian da Almentos en lon Establecimivnios de Froveadores dof
PmyamaQakWarmo')
para fa Supervisidn y Liberacion de A ent los Establocimit e Pr del Programa Neional de Afmentacién Escolar Gail Warma®, aprobado mediante Ia Resclucién da Diretcion Becutva n.® D000496-
Mmualamduaum, afga de d tivo PRT-039-PNAECW-USME - Vorstin A 12. (En aclelants, “Profocvio para la Supervisiin y Libaracion e Alimontos”).

“Especificaciones Tecnicas de Alimerifos q!.leFumanPsmaslameMddS&WaA}henhnoacagndalﬁnwnnﬂnm!dsﬂﬁmnhwnfmlsrdaﬂyma.Wmmmam“m&mn DOoGS41
MIDISPNAEQW-DE de 29 de selismbre de 2023,

Verifique en el Sistema de Gestion Digital de Expedienta de Liberacion (SIGDEL) la documentacion JE& en SN & Hotoy pPrlL

que sustenta la calidad e inocuidad da los afimentos verificados en la IE: SLLUIEN it PRODYC v .

;‘ DOCUNENTO CUMPLE N CUMPLE o -~ W

\Registro Sanitario $ 1LTE DE pINITe B A |

[ [

|ertificacién de Validackin Técnica Oficial del Plan HACCP No APLiCA veeeTal PrR

i e s . PSPRERSAC 625 SWTE
ertificados de inspeccion de lote

Informes de ensayo | u.( . CFF§01

Contrastar [a informacién de los productos verificados en la IE, con Ja infarmacidn registrada en &t SIGDEL F' P 7 1’1'! / 0 -c / 2024

(expediente de liberacion de los productos), que sera alcanzada por el equipo del OCI Qaliwarma. F A 1Y f bt / z o7 Z

Los alimentos industrializados y de procesamiento primario (no perecibles), tienen la facha de
vencimiento minimo treinta (30) dias calendaric adicianales, contados a parlir def dia siguiente de
la fecha final del periodo de atencién correspandiente. i
2 |(Verificar contrastando con la informacion de la fecha de vencimianto del producto y el ulime dia de atencion 5

sequn contrato) I

Subnumeral 1, del numeral 1 Conslderaciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos",

Las conservas camicas o hidrabiologicas verificadas en la IE tienen fecha de vencimiento minimo
de ciento ochenta {180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha

final del periodo de atencién cormespondiente. ’
3 |{verificar contrastando con lz informacion de la facha da vencimiento del producto y el ultimo dia de atencion S (
| segun contrato.)

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

Raspacto a los alimentos verificados en la IE: _Q

El tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitaria. L ﬂ«"—hh’ b W@ k"‘\r (e
4 |(Verificar consirasiando con la nformacion registraa en el SIGDEL, referda ai registro santaio del prodicto en 5 "m 0 B*" + b l

ol expediente de liberacion; que serd alcanzada por el equipo del OCI Qali Warma.) ‘ w

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnlcas de Allmentas”.

La declaracion de nulrientas an el etiquetato nutricional del envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorios de; Valor energética, proteinas, carbohidratos, azucares totalas,
grasa total, grasas saturadas y sodio. e
8§ |(Verificar contrastando con la inf; i6n registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expedientie de S ‘.
liberacion y en sl envase del producto; que sera alcanzada por e! equipo det OCl Qali Warma.)

Sub 1 1.5, del 11 Consii i Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos".

. RESPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS IEE

RESPUESTAS :
[TEM |PREGUNTAS (511N INA) DESCRIPCION




Tag -

i6n de los ali

(59 suglere docwmantar con fatografia en caso de carrespandar}
“Procodiminnits

en la Instituclon Educativa

2024-MDIS/PNAEQW-DE & 9 dha wigoia de 2024, con ¢Sdigo de documento nonmative PRT-DI9-PNAEQ
“Especificaciones Técnicas de Afmenfos que Forman Parte de la Prestacion del Servicio Alimentario & cargo
MIDISPPNAEQW-DE de 29 de sefieinbre de 2023

para ia Supervision de I8 Prestacién dal Servicle Alimeniario en ing institucionss fvas Piflificas ddas porel e Alis &1t Escolar Qalf Warma™, ecn codigo Procedimiento A° 002-2024-
MIDIS/PNABQW®, Version N° 01, aprobatio medianfa RDE N* DO00T44-2024-MDISIPNAEQIW-OE of 16 &0 febrern do 2024, {Bi ldolanﬁ. fis para {a S fsion de | fon da Almsnios en /os Establecimiontos de
Proveedoras del Programa Qall Warma'}

“Protacalo pars fa Supsrvision y Lilwraokia de Alimentos enr for Establecimientos de £y fes del Py de Amentaciin Eacolar Qaif Warma®, aprohada mediants 12 Resulucion de Direccién Efsautiva n.° DO0049S-

WLISHE - Varslon N° 12. (En sdelanty, “Mwﬂh&wﬁnrﬂhﬂd&nﬁ#m’j
del Programa Nacicral de Almentacion Escolar Qail Wema, aprobada medlente Resolucion de Direcgion Ejeculiva 1.° D005

Respecto a los envases de los alimentos verificados en la |E:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS

Para o camn indicar de que p iataen la
EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO SULE O L [ e depetn. Lol
No presenta fugas, drenales de liquido, pérdida de s (eileri@ dL bonl 10 0w oltde page P
producto. S Lk:CFFSO4 £y, 1fof /2028
No presenta deformaciones o hinchazon de la lata o .’
envase. .3 3
No presenta grietas, rajaduras u otros defectos 5
superficiales. i
Los envases na se ancusntran rofos 0 mai selfadas. 5 ‘1
No presentan abolladuras que pueden afectar la '
hermeticidad de! envase. 3 i |
Los envases metélicos no presentan: oxidacion, péndida de X
litografiado, defectas en &l sellado (caidas de cierre). % A
Rotulados no estan berrasos, incompletos, ilegibles, o
recodificados, Y
Lote consignada en el rotulo comesponde al declarado. 49
Envases primarios y/o secundarlos no estan dateriorados, '
manchados, humedecidos, etc. P
Na prasantan otros defectos extemos. % :

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificacionas Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexo n.° 01: "Gula
para el muestreo y Verificacion de |as Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en |a IE:

Resultado de [a evaluacion dei coler

pmducm
Cumple No cumple
E s rve r\q h\a\rhl uq_u'k\w}l]-. -
. CEFSOl Fv. 14Jo€ (2028 1
l\ \'d“ & SR L) K\‘H\Q\‘l P
(s Mgy EN. Mo [2¥ 3

MoE 2y

Tomar evidencias fotegraficas 0 audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos dai Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.3 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestrao y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Qrganolépticas de Alimentos
del PNAEQW™ del “Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentes”

Respecto a la evaluacidn del aspecto o presentacién del contenido de los alimentos en l2

IE:
Resultado de |a evaluacion del aspecto o
Producto presentacion del contenido
- o T Cumple No cumple
Ve € A | [TV o
mt £FF50’\ EN- lHiuJ/zLae pL
é e anvevg tor Waw i chg .
M me€iv E- Whe[2€ Sl




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del numeral 4. Evaluacion de |as caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexa n.®
01: "Guia para &l muestreo y Verificacidn de las Caracteristicas Fisivas y Organolépticas de Alimentas
del PNAEQW" del "Protocola para la Supervision y Liberaclon de Alimentos®

Respecto a ta evaluacion de las caracteristicas interas del envase de los productos de origen
animal (POA} en I2 IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion infema, libre de
sokdadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos ¢ manchas negras:

Resultade de [a evaluacton de las
Producto caracteristicas de los envases

Cumple No cumple

& B ) 4 ol R 2
\\a rJEsm . M?os/zwxwa 3

Tomar evidencias fotograficas ¢ audiovisuales.

Sub al 4.6, del i 4. Evaluacion de fas teristicas fisicas y organalépficas™, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentas
del PNAEQW" del "Protocalo para la Supervision y Liberacion de Alimentas”

ICOMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el {los) reprasentanta(s} de Ia [E y del OCI/CGR
Por la IE visitada
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CARGO: jEFE- vE Q’-
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OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024
FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA Aorora Saes el ado CODIGO MODULAR | 5 205 |2 &y NVEL  Aimmide
'DEPARTAMENTO AOutbC  |PROVINGIA | dygaced, DISTRITO Iovacey FecHapommma): (@12) 22l
|DIRECCION DE LA 2 s 3
INSTITUCION EDUCATIVA Se. Metaui@r 87 Aoh IREN:
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) Risth v Ad\my TRV g3 Cccaarg 2lo2 4202 Presoent® CRE |
REPRESENTANTEDEL  |NOMBRES Y APELLIDOS: DNIN°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA |
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo Al’d ‘)\(‘U;ﬁu Cb\CEvté Coaso S L4y 33 93 46 e CDMiJG oh
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo
I. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
RESPUESTAS
frem |PREGUNTAS e |oescricion

|Veerificacién de la gestidn y organizacién del CAE
(So sugiers documentar con fotografia en caso de cormesponder)
T diniento para fa supervisiin de la Prastaciin de Servicio Alimentario en fa Instluciones educativas publicas afendidas por el Progrema Naclonal de Almentacion Escolar Qall Warma* aprobado mediante RDE N©
4-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de fehrers de 2024, con codigo Pracedimienio N* 002-2024-MIDIS/PNACQW, versin o." (. (En adelante, "Procedimiento para fa Supervision de fa Frestacitn de Senvicio Alimentario
atendidas por el Programa®)

J Lasﬁn; integrantes del CAE que se encuentran en la [E correspondan a los registrades en el acta de
{confarmacion del CAE que obran en el médulo Gestion de Actores sub mddulo CAE del Sistema
. {iritegrada de Gestion Operativo {SIGO). 5'{
- |(Levantar informacién de los integrantes y datos de contaclo, para contrastar con el SIGO}

Numeral 3.2.7.8.1 del "Pracedimlento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE
publicas atendidas por & Programa”.

/ El CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene {BPH) y Buenas Précticas de Manipulacion

Poc Qahwasrma

(BPM,) {par el personal del Programa, MINSA u otra institucion).
(Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro dacumento, para contrastar con la Ll -

2 documentacion solicitada al Programa) ‘S t O Z vaces ol D

Numeral 5.2.7.3.4 del *Procedimiento para la supervision de |a Prestacion de Servicio Alimentaric en las [EE |
pablicas atendidas por el Programa™. |
|El CAE recibio asistencia tecnica delide la Monilor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion |
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar.
3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas) 5 ¢
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prastacién de Servicio Allmentario en las IEE
publicas atendidas por &l Programa”.

El CAE gestiond ylo realizé la fumigacién para el control de insectos, roedores y ofras plagas en los 2 t0o g Trio Feel ?
ambientes de [a [E en los itimos 3 meses.

4 |(Solicitar informacion sustentatoria) 6\) 0 .
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexa 02 - "Procedimiento para la supervision Z" ﬁ""‘ gvdon

de la Prestaclon de Servicio Alimentario en fas |EE pablicas atendidas por el Programa”.

. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

, RESPUESTAS
ITEM |PREGUNTAS (511 NG TNA) DESCRIPCION

Verificacién de [a recepcion de afllmentos en Ia Inatitucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Nomma Tégnica para fa prostacksn dof sorvicio simentana escalar por los actams vincuindos @ fas Instiiones ediscativas publicas eforxidas por ef Pragrama Nacional de Alimentacion Escolar Quff Wavmn” Norma Técnica N 002-2023-
MIDIS/PNAEQ apeabads medinnts RDE N* D0002687-2024/PNAEQWHDE of 27 de marzo de 2024. {En adslants, "Notia Téenica pare ia prestacion del servicio slimentaria ascolay por ks actorss inculados o les NEE piiicas afendidas por el

Programa)

Procedimiento para e supervisita de Ia Prestarién de Servicic Alimentario en fa Instiuciones educativas pdblicas afondide pord!‘, Nack ammmowm aprobatdo mediante RDE N* DO00144-2024-
mmwmsowasmwmemdam4 con ciidigo Procedimiento (N® (02-2024-MDIS/PNAEQW, versiii a. * 0. (Etr ady Procedimiento par la suj la Prastacién da Servicio Almentario en fas iEE piblicas afendidas por
of Programa’)

"Protacolo paver of manejo de produuctos 1o conformes en of Programa Nacional de Alimentacion Escofar Qalf Wamna, aprobado madianie fa Rasalucitn de Direccion Secutiva n,* DO0000T-2024-MIDISFPNAEQW.DE de 5 do onoro de 2024, con

codiga s docuementa nommaiiio PRT-G34-PNAEQW-USME, versicn n.° 07. (En adelanfa, Womlomdnwdopmmmmfwmi
Solicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la Ultima entrega y
determine lo siguiente;
- Elfa proveedor/a entregd los productos en el periodo programado segin el cronograma de entregas
establacido en su contrata y/o adenda.
|- Bt CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de 5
enconirarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos
y numero de DNI del integrante del CAE que recapciona los alimentos.

¢
|
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Sub numeral 8.4, seccion F, RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - *Procedimiento para 1a supervision
de [a Prestacién de Servicio Alimentario en [as IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

Sub numeral x, del Numeral 5.1.2.1 de [a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE piblicas atendidas por el Programa”,

Elfa proveader/a entregd la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con {a gufa de remisibn, ef atfa de enfrega y recepcion de afimentos y reporfe de liberacion de
alimentos para (a IE)

Sub nusneral 6.5, seccion F, RECEPGION DE ALIMENTOS, ded Anexo 92 - "Procedimiento para fa supervision
de la Prestaclén de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Pragrama”.

Los miambros del CAE conocen |as candiciones que deben presentar los envases y empaques de los
alimentas al momento de fa recepcion de los mismos (bien sellados, sin roturas, sin abolladuras, enire
ofros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.

Consuftar af respecta a los miembros del CAE

Sub numeral vi. 5.1.2.1, Recepcion de alimentos. “Norma Técnica para la preatacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas piblicas atendidas por of Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”

EJ CAE, conace que en caso de evidenciar que la cantidad de praductos que sefiala el Acta de Entrega
|y Recepcidn de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; debe consignar en
observaciones, este hecho, precisando la cantidad efectiva de productes recibidos yfo cualquier ctra
situacion qua comesponda {no realizar el cambio de productos observados respecto al estado e
Integridad de fos alimentos) .

Consuttar al respecto a los mismbros del CAE

Sub numerales vii y viii, del Numeral 5.4.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacidn del servicio alimentario
escolar por los act inculados a las |IEE pablicas atendidas por o Programa”.

El CAE cusfedia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos {copia CAE) para su|
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacién posterior a la entrega de
alimentos.

Sub numeral xii, del Numeral 5.1.2.1 de la "Nerma Téenlca para |2 prestacién del servicio alimentario escolar,
por los actores vinculados a las |IEE pablicas atendidas por el Programa®,

ov

Verificacién del almacanamiento da aiimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere docurmantar con futografis en caso de
“Procedimiento

corvespondacy
para la supervision de la Prestaciin de Senwcio Afmentario en la Institucianes educativas piblicas atendivas por &f Progrome Necione! de Almentacion Escolar Caf Warma® apmbedlo medisnie RDE N*
mzmmsmmsownsanwsmaem £on chdige Precedimients N D02-2024-MIDISPNAEQW, wersion n,* 01, (En adalante, "Procedimisalo pars Ia supervisitn de 12 Prestacion da Servicio Alimenterie

atenditlds par ef Programa’)

: tGanlticiones higiénico sanitarias de los ambientas destinados para &l almacenamiento de los alimentos

MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimeniario del afio en curso, las

s IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 *Ficha de Verificacion de las
copdiciones del ambiente de cocina y almacen en las IEE*
licitar en fa (E la Ficha aplicada por el MGL.
fNumeral 5.1.1 del "Procedimlento para la supervigion de la Prestacién de Servicio Alimentario en las HEE
pablicas atendidas por el Programa”,
Nota: Considerar si la IE fue priorizada para dicha supervisitn.

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, fecho, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - *Procedimiento para la
supervisitn de k2 Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa™,
Subnumeral 5.2.7.2.2 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar del
"Procedimiento para la supervision de la Prestacian de Servicio Alimentario en fas IIEE pubiicas atendidas
por el Programa®.

lcon cosTOS O telt sroad

ls PanTam s¢ @it

12

Ellugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub numeral 7.8, seccién G, ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - *Procedimiento para la
supervision de la Prestaclén de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa®,

ho

S¢ anowvo il owda

Y mosca ety

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de
luz natural y/o arfificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, antre ofros,

Sub numeral 7.7, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, ded Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las JIEE publicas atendidas por el Programa”.

St

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tasimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccidn G, ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - *Procedimiento para la
supervisidn de la Prestacion de Servicio Alimentarlo en las I[EE miblicas atendidas por el Programa™.

St

15

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertlizantes, insecticidas,
herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar ks alimentos. ‘
Sub numeral 7.9, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexe 02 - "Procedimiento para la
supervislén de [a Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE péblicas atend|das por el Programa”.

16

El CAE cuenta con un documente de control de productos de almacén (kardex}, actualizado al dia de la
sugervision.

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTQS, del Anexe 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE péblicas atendidas por &l Programa”,
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HE. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA HEE
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OS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

Nota n.* 1: Toda informacion que haga referencia al module Gestidn de Actares sub madulo CAE del Sistema Integrado de Gestién Operativa (SIGQ), serd alcanzada par el equipo del QCI del Programa Qali
Wama

Nota n.® 2: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por ai {los) representante(s) de la IE y del OCIICGR g

Porla|E vl;ltada = ORE AV . Por el OCIICGR
Q_:b-_A
ar ! v Firmia =
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OPERATIVO AL PROGRAMA QAL! WARMA 2024
FORMATO N° 2 - “SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

INFORMACION BASICA
INSTITUGION EDUCATIVA A CODIGO MODULAR 0%} 3 QL FECHA l /Z2!z> 9
y NTHRD i}JLS T{ZJNUR \ |(omwaasa) | [ | o
DEPARTAMENTO ARV evng lpkovmcm ABANCAY DISTRITO ABRNcaY
DIRECCION DE LA INSTITUCION o ‘
EDUCATIVA S“ o) M&g\l\ Pa N Ao TURNO [
NIVEL EDUCATWVO p PIMAR 1‘ ~n ITEM: |
|
2 o, . Recapent® o«
‘REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: QuThy Nael b Teyes (o DNIN® 21 5242 02 CARGO: (wt,ffblé v {
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA s v 1
GALINVARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N CARGQ.
REPRESENTANTE DEL OC] DEL < o <
PROGRAMA QALI WARMA Nzaangs Y APELLIDOS: DNI N°: C;l:fig- e b
/CONTRALORIA GENERAL DE LA ; ; * 2057 W
REPUBLICA {CGR) X¥e\ poore Coceres ConS?gA Ly238aib com
Al INCIQ DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)
irem [PREGUNTAS Iifs’ﬂm”fs"‘s [ DESCRIPCION
1. Verificacién de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un {1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).
(Se siglere d ar con fotografia en caso de ponder}
“Procedimienfo para o supervision 0@ Ja Prestacin de Servicio Atimentario an la Insfituciones educafivas pubficas aterididss por el Prog Nacional de Ak ion Escofer Qall Werma® aprobado mediante RDE N¢ D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE sf 16 do febyero da 2024, con cdigo Procedimiento N® 002-2024-MDISPNAEQW, versidn n.* 01. (En edelents, "Procediimiento pera Ja supervision d Is Prestaciin de Servicio Alimartario en las IEE piibicas atemikias por of |
Programa’) ‘
HORA DE INICIO BE
TIPG DE RACION A VERIFICAR : i,
{desayune o almusrzo o cena) Dmkj UUQ (P":‘NEWION é PRVAY, Aﬂ
3 ,- : El lugar destin afpreparacién de alimentos se encuentra limpio, ardenado, protegido del ingreso de plagas u otros lﬁ \I’(’Y\ *0"\0\ Ceven ‘0\ s
s Janimdes:sin rastros ni presencia de insectos, roedores U otros animales. P \
\ tFNimeral 5.27.3.2 def numeral 5.2.7 Verlficaclén de las etapas del servicio alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccién I. N 0 (’0( Ina 5 ¢ Lugani® an g
~JPREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexa 02 - *Procedimlento para fa suparvisidn de la Prestacidn de \’f i & 00 cnades
- Sg'M:i(t_: A?entan’o an las |EE publicas atendldas por &1 Programa”. & P‘U C( OY\
L oy

; -*El.[“,ga{;onde se preparan los alimentos estd libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, l/\ﬂ AJJ\C \—m WiwwLo \
5 |combustibles, pintura y atros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. N D IT p“) q
Sub numeral 1.8, seccion f. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la

supervisidin de la Prestacion de Serviclo A on las IEE publi tendidas por el Prog: (D@W\'Ml é"‘jw’j'i( “GV\}(&)

Durante la preparacion de alimentos en Ia IE se ha identificado algiin producto con defecto {critico, mayor o menor) 1/,

Si fuera ef caso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.
3 |"Protocoio para el manejo de prod no en el Programa N de A ion Escolar Qali Warma®, aprobado N Q
mediante la Resolucion de Direccin E[ecutiva n.® DO0OD07-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de enero de 2024, con cédigo de
d nto nermetive PRT-034-PNAEQW-USME, versicn n.* 07, {En adelante, "Protocolo para el manajo de productos no conforme”}
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por el \m % ,_\),Wg ) 4Avifn Q\y
i Programa Qali Warma. 8 \""Q :
Solicitar la programation de menu que fue proporcionada por el MGL. S " o (Ll 3 4 .
Sub numeral 1.8, seccién {. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para la
supervisién de fa Preetacion de Servicio Afi io en las JIEE pUbli idas por ¢l Programa”,
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificacionas programadas en 1a tabla de dosificacion de
alimentos del Programa Qali Warma, )
5 |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada por el MGL.
Subnumeral 5.2.7.3.5. del numeral 5.2.7 Verificactén de ias otapas del servicio ali fo escolar y Sut | Sub f1.10, S \
secclon |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - " dimi para la supervisién de la
P 5n de Servicio Afimentario en las IIEE pabli idas por el Programa”.
Los residucs organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los bl
g |mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas {moscas, roadores, cucarachas, etc.). 3 ]
Sub numeral 1.11, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacién do Servicio Alimentario en las IIEE publl fidas por el Programa”,

Ellugar destinado & Ia preparacion de los alimentos, se encuentra iibre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u

7 |otros residuos organicos e inorgénicos. S A
Sub numeral 1.12, seccion .. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - *Procedimiento para la \
supervision de !a Prestacion de Serviclo io on las HEE pabli it por ¢l Programa”™

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para fa preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiera
(polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos & inorganicos, y se encuentran ordenagos.

8 Subnumeral 5.2,7,33, numeral 527 Verficacién de las etapas del servick allmentarlo escolar y sub numeral 1.13, seccidn I. 3
PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anaxo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de|

Serviclo Allmantario en las IIEE pilblI didas por el Programa”.

-0




Todas las perscnas ancargadas de la preparacion cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos P
g |personales, se lavan lag manos con agua a chomo y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub aumeral 1.14, secclén |. PREPARACION DE ALIMENTGS {Duayuno [ Almuetzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimlento para fa ]

| supervisian de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p

por el Prog

Il. Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

E INICIO DE SERVIDO DE LOS 1‘
ALIMENTOS >
N 1030 M|
El %pm dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra fimpio, libre de insectos, roedores u otro animal. o
Sunmrﬁ 52741 del numaral 5.27 Yerificackén de las atapas del servicio allmentario eacolar y Sub numeral 2.2, secclén 1.
TMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 . "Pracedimiento para la supervision de fa Prestacion de ’
entario en las IIEE pabll didas por el P
R
Bt Bspacio dande se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertiiizantes, insecticidas,
therbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. .
Sub numeral 2.3, seccién (I. SERVIBO JE LOS ALIMENTOS (Desayuno a Almuerze o cena), del Anexc 02 - "Procedimlento para la S ‘
supervision de la Prestaclon de Servicio All io en las IIEE publi dldas por el Programa".
Las personas encargadas dal servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los 3
/}1 5 [alimentos y las veces que sea necesario.
J Sub numeral 2.3, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno a Almuerzo a cena), del Anexo 02 - *Pracedimlento para la 5 \
/ |supervision de !2 Prestacian de Servicio Alimentario en las |IEE publi tendidas por el Programa”.
J
| 7
Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido. o
13 |Subnumeral 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verlficacién de las etapas del serviclo alimantarto escolar - “P| dl para la sup: 3]
de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabii tendidas por el Programa”.
Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. B
14 |Sub numeral 2.4, seccl6n (l. SERVIDO DE L.OS ALIMENTOS (Dasayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 02 - “Procedimlento para la I
supervision de Ja Pr ion de Servicio Alimentario en tas [IEE publi lidas par el Programa”.
Antes de su uso, [os recipientes donde consumen los alimentos {tazas, vasos, plates, etc.), se encuentran libre de tierra i
15  |{polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, secclén Il. SERVIDO OE LOS ALIMENTOS (Dasayuno o Almusrzo o cenal, del Amxo 02 - "Procedimlento para la| S
supervision de la Pr ion de Servicio Alimentario en fas |IEE pabli tendidas par el Progl
Se realiza el servido de acuerda con la "tabla de servido de preparaciones”, segln caresponda. 4
16 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las KEE publi terxdidas por el S \
Programa”,
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos §
persanales, se lavan las manos con agua a charre y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan
17 | mascarilia. S \
Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayunoc o Almuerzo @ cena), del Anexa 02 - "Procedimienta para la
|supervisidn de {a Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE publi terididas por ¢l Programa®.

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

*Procedimienfo para la supervision da la Prestacion de Sendcio Almentaria en la insfibuck jucativas pablicas atendidas por el Programa Necional de Almentacion Estalar Gal Wanns® sprobado madisnte RDE N° D003 144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de fehrero de 2024, con chdige Procedimients N° 002-2024-MDISPNAEQW, versidn n.* 01, (En adelenle, “Procedimienfo pare la supervision de Ja Prestacion de Servicia Alimentsrio en les HEE puhicas atendidas por gl
FPrograme’)

‘IIL Verificacion de Ja distribucion de allmentos en la Institucion Educativa

{Se sugwre documentar con folografia en caso de corresponder}

“Procedimiento para le supervision de la Prestacién de Servicia Atimentarlo en la instiluciones edicativas publicas atendides por of Progrema Nacional de Alimertacion Escolar Qall Wearma'" aprobada mediante RDE N° D0DG144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de fetrero de 2024, con codigo Procedimiento N 002-2024-MIDISPNAEQW, version 2." 1. (En adsients, Pr e la supervision do fa Prestacion de Servicio Alimentaria en Jas {IEE publicas atendidas por ef
|Progrema’)
Todas las personas encargadas de la distribucidn cumplen con ias BPM: tienen uflas cortas y limpias, sin adornos P
g |personales, se favan las manos con agua a chomo y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccion I, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno ¢ Almuerzo ¢ cenal, del Anexo 02 - "Procedimlents para S |
la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por ¢l Programa”.

Las mesas donde se colocan los alimentos de los usuarios se encuentran limpias y sin (tiles escolares. »
19 |Subnumerat 5.2.7.5.1 del numeral 5.2.7 Verliicaclon de las etapas del servicla all lo escofar - “Procedimlento para fa supervision 5 ‘

| | de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pibii tendidas por al Prog

-
A Vaﬁﬁcacién del consume da alimentos en (a Insfitucion Educafiva

lSQ ougltm documentar con fotografia en caso de corresponder)

para le supervision de a Presfacion de Senvicio jo 8n la Instihuck plibficas por & Pog MﬂﬂMddeNaﬂﬂdﬂcmEsmlu'Qthnmu spobado mediante RDE N* DOGD144-2024-
WD!SPMAEQWDEeHBdefamdoMZ# con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDISIPNAEQW, version n. * 01. (En adslante, "Procedimiento para fa supervision de /a F de Seyvitio Al on las {iEE poblicas afendkias por ef
Programa”)

HORA DE INIGIO DEL CONSUMO (HHMM) | D ] L‘ S AN




r% e consumen los aimentos se encuentra libre de residuas organicos e inorganicos P
umenl lecclén V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Duayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 « "Procedimienta para la)

lsléruiﬂi restacion de Servicio A tario en las IIEE p tenciidas por el Prog S
et "c ‘ 3 |

|

%
i@; sa consumen los aimantos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura. |
| 4.6, seccian V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOG (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la
nupervlslon de laPrestaclén de Sarviclo All rio en las (IEE publl didas por & Programa”,

Las/los usuarias/os se lavan las manos can agua a chamo y jabon, antes del cansumo de los alimantos.
22 |Sub numeral 4.7, seccian V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Danyuna o Almuerzo o cena), del Anexn 02 - “Procedimiento para la
supervisidn de [a Prestaclén de Serviclo All rio en tas |IEE pabil tendldas pov el Prog

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almusrzo ¢ cenal, del Anexo 02 - "Procedimlento para la M O
supervisidan de la Prestacldn de Servicia Alimentario en las IIEE piiblicas atendidas por el Programa”.

A \ U\« O \au. Yng TN
La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. 4
24 |Sub numeral 4.9, seccién iV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Dasayurte o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la 3 t ¢ Pe%.h & % }'V AW

supervisidn de la Prestacidn de Servicia All io en las (IEE pabll didas por el Programa”.

Las carpetas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tiera (polvo), Utiles
25 escolares u atros. e
1 Sub numeral 4.10, seccion (V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimisnto para la 5 ‘
/ supervisién de la Prestaclon de Serviclo Allmentario en las IIEE plblicas atendklas por el Programa”,

V. Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

(Se sugiere con fotografia en casa d
“Procedimiento para la supsrvision de (a Presfacion de Servicio Alimentari en fa insfituciones educativas pubiicas stendidas por of Programa Neclonal de Almentacion Escolar Qak Warma" aprobado medianfa RDE N® D000144-2024-
MIDISPNAEQW-DE el 16 de febrere de 2024, con cbdigo Procedimiento ¥* 002-2024-MDIS/PNAEQW, versién n.* 01. (En adelaniz, "Procedimiento pare Ja supervisitn de la Prestacion de Servivio Alimentario en las IIEE piibikces afendidas por of

Programa’”.
]

Elfla proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo| R
de RRSS segin Io establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos, de acuerdo a la cantidad seialada en el % ,‘

26 |Actadae Entrega y Recepcion de Alimentos.
Numeral §2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, ctel Anexo 02 - "Procedimiento para 1a supervision

de [a Prestacién de Servicio Ali tario en las JIEE pabli tendidas por et Prog

El Comité de Alimentacion Escolar ylo la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados ¢
27  |porlaprestacion del servicio alimentario.

Sub pumeral 5.2, seccion E. MANEJD DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestaclon de ‘

\Semcb Allmentario en las [IEE p tendldas por el Prog

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedar/a para la segregacion de residuos o
2% Isblidos generados por ia prestacian del servicio alimentario.

| Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anem 02 - "Procedimiente para la supervision de la Prestacion de ]

| Servicio Allmantario en tas NEE pabil didas por sl P

|El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa an instructivo de operacion

og |parael manejo de RRSS.
'Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE HESIDUOS SOLIDQS, del Annxo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
‘Somcb Alimentario en [as HEE publi fidas par el Progr 5

V. Verificacion def manejo de productos no conformes o con medida prevenﬂvaie 10 CONSEMO

(Se sugiere & can fotogratia en caza de comesponder}
“Procedimiento para fa supervision de la Prestecion de Servicio Alinenfaric en la instiluciones educatives pubikcas atendilas por ei Programa Nacionsl de Almentacion Escolsr Qpf Warma® aprobade mediante RDE N° D000144-2024-
MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febreso de 2624, con codigo Procedimierto N* 002- 2024 MIDIS/PRAEQW, version n.* 01. (En adefante, *Procediminntt para la supervision de e Prastenion de Senvicio Alitienfario on /as NEE piblicas afenuikies por af

FPrograma’).

“Protocolo perd o mansfo de productes no on of Pr Nacianal do Alh 6n Escoler Qall Warme", aprobado mediante Ja Resoluciin de Dirsccitn Ejecutiva n.* DO00GOT-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 5 tis eraro de 2024, con
codigo ds docuatmento nomative PRT-034-PNAEQW-LISME, version . * 07, {En adelanks, "Profncol para ef menejo d productos no conforme’)
“Profocols para s Supervisidn y Liberacién da Alimentos on los Establesimiontas de f Jorasfes def Programa Naclonal da Afimantacion Escolar Qall Warma', apmbads mediants (s Resolusie de Direccln Ejecutive n.” D0A0496-2024-

MIDIS/IPNAEQW-DE de 9 e agosfo dp 2024, con ehdige de documento normalivo PRT-039-PNAEQW-USME - Versidn N* 12. (En arfoitnte, *Frofocoko pare la Supervision y Liberaciin de Alimeito).

E! Pragrama ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE 2 fin de separar a ofro ambiente todos los
productos no conformes, debidamente rotulados, con nombire de producto, cantidad, presentacién y con indicacion de
30 |no utilizar ni distribuir dichos productos.

Literal f. del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productos no conformes en las Instituclones Educativas Publicas| 5 \
del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario an las I'EE piblicas atendidas por of Programa”.

El praveedor efactud el retire de los productos na canfammes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qali
Warma. {Entre ofros, conservas "Don Simdn")

Recabar actas de inmovilizacion de productos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar*), *Acta de retiro o
de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memarandos enviados por la UT respecto a productos no

31 |conformes (Referido a medida preventiva de "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NO CONSUMO', y de 5 |
“Disponer el retiro de los alimentos") u otros documento o comunicaciones.

52.7.94 del 5.2.7 Verificackn de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5, seccidn |. OTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Anexo 02 « "Procedimienta para la supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en fas JIEE
piblicas atendldas por el Programa”.
El proveedor efectud la reposicion de los productos no conformes, segln sea el caso. o
g |Recabar actas de enlrega y recepcion de alimentos por reposmuon 5 \
Subnumerales 9.7.9 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de repos| {madalldad de atencién pr ), del “Protocola para

\I. Supervision y Liberacién de Alimentos”,




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

1.
6.8.1 Defeoto Geitico
Defecto que hace at pmdum no inocuo yfo no idéneo, por consecuents na apta para af conzums, por qumplu

a) licteos y de p de origen animal hi y na hij
b} Visualizacién de purrtos ylo manchas negras o de otro color en of produmo y/o en et interior del envase y/o tapa de la hajalata u ulm material,
=) de mohos verdes ¢ negros).
d) Calden de ciarre da kos anvases de productos lﬁ:tlaﬂ y de pi ¥y
&) Rotura del salto de hermeticidad (sellado no snp lacteos y conservas de p ¥ no hi
) Desprendimiento de barnlz u éxide en al interior del nnnu (-n :nm-:b conal allmomo)
@] Sabor y olor no caracterlstico para conservas de na yp lictacs, h) ajenas a la naturaleza del producto y que afecten au ylo excreta de

objetos punzocartantes o afltados, agentes fislcos externos, entre otros.
i) Productos que na cuentan con reglstro sanitario o productos que cuentan con registro sanitaria vencide o cancalado.

1] sin fecha de o con fecha de vida til venoida.

K E de lictaas, p ca arigen animal hi i ¥ no hidr que vacio.
6.8.2 Defecto Mayor

Dafecto qua hace al preducto inadecuado para Bu uso yio sin o afeota la i eidoneidad del por ej
a) Falta de integridd del anvass, excapto praductas licieos, y conservas de pi gl yno i

b) Ce i visible con iedad en el extetior dal envasa.

<) Presencla de preciphados, grumocs u otros.
d) Prasencia de dxido en of eaxterlor del envase.

e) qua licteas y & | gl yno g
N i6n de rétulo con defect: cott linta no dotils ailagible, RS ilegible, fecha da vencimlento ilegible, iote),
q)P que no con el otwlad segln lo en tas especificaci técnicas de del p

h) Praductos infestados.
i) Otros defectos que no afacten )a inccuidad dal producto.
J) Guando el afdigo de lote a FP o FV, no o9 acerde con o declarado en el sxpedients de liberacion,

§.3.3 Detecto Menar Defecto que no hace al para su 2in ho cumple las espacificacicnas técnicas de atimentos del PNAEQW, por ejemplo:
a} Paso neto del praducto ne cumple con lo estableoiie en of rotulado.

b) Pezo escurrido de las conservas yno no cumpfe con lo establecido en el rotelado.

¢| Apariencia ne uniforme del f barra de o

d} Productos con pronuncismiento del CENAN que no F las en las especificaclones técriloas do alimontos del PNAEQW.

€| Materlas extrailas que no dan 2l p

) Ctros que imi ales i il écnicas de

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus pa?mas por el (los) representante(s) de la IE y del OC! Programa Qali Wama/CGR
e ORE
jro . Y

‘ % M\_xcm. £ Tesssmssdmaned
et ;i i Pulhyt\de:maTew.s nre
7 Firma:! STRFCTORA Firma
Nombres y apellidos: Rub‘\'\‘( Adalma TCL\}CLS Ceante v%msyapeﬂidos: fuxel padve Cocere§ Confsgn
pv: 34024200 DN Lu23e3ls
CARGO: ??cg\dqn-\ a CAtC CARGO: Xpey gg ComSicd
Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DAL DNI:
CARGO: CARGO:

Por el Programa Qali Warma

Firma Firma

Mombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNE DNI:
CARGO: CARGO:



OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024 T
FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"
INFORMACION BASICA [
3 cODIGO
INSTITUCION EDUCATIVA fuRoeA wors TeiAph MODULAR | ©20128K NIVEL | ppinaen ;
DEPARTAMENTO APV iMAL |PROVINCIA ARLALAM DISTRITO NBEW(AY |FECHA (DDMMIAR): 18/) 2} 202y
DIRECCION DE LA x E '
INSTITUCION EDUCATIVA See PoegueQe N Lol ITEM:
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDQS DNi N°: CARGO:
(COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) fouth y C\\'\gln’) 2 Teyes CCO(\ G 21024202 }th;xce\"ft d@( CAR
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
|PROGRAMA QAL WARMA
|REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N®: CARGO: }
e fAxel tndre Cogceres ConSasin Luaeglé B O povisSx un
REPRESENTANTE DE CGR / NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo ‘
I. RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA IE
RESPUESTAS o =
fTEM |PREGUNTAS s |pescripcion

V-riﬂcacléu de {a revision prmso de Lit {on de los all verificados
(Se fia en caso de corresponder)

"Prm.dmhnb para 2 swuvlm‘éu b Ja Prastacidn del Serviclo Allmantaria en las Institucianes Educativas Piibficas atendidas por of Programa Nacional ds Alimentactin Excolar Qut Wima®, con s5dige Procadimbante N° 002-2024-
MIDISIPNAEQW", Versilin N° 01, aprobado medlants RUE' N* D000144-2024-MIDIS/PNAEQYY-DE of 16 do febrara de 2024, (En wdelnnte, "Procedin¥ento para Ja Supsrviskin ¢ Liberacion de Alimentss ef los Estabibcimionios do Proveadores del

Programa Qak Werme")
_,Mpmfa&wﬁdﬂnyubmdndlmmnmmbc‘ blealmi da Py ol e Alir Escolar Qafl Warma®, aprobado madiante ia de Diraccién Epacutiva n.® DO004S6-
2 m 7 maswmmwmumm«mmmmmwmmmuw Varsién N° 12, (G acalants, “Profocolo park ta Siprervislon y Libavecion da Atimentos”].

ficas de Alimentos que Forman Parts de fa Py jon det Servicio Alinentario & cetge del Programa Nacicnal de Alimentacion Escolar Qak Warms, aprobads medianle Resohucion de Direccion Ejecutiva n.* DOG0S41
te 29 do seffemive de 2023,

Sistena de Gestion Digital de Expediente de Liberacion (SIGDEL) la documentacion =
sfenta la caiidad e inocuidad de los alimentos verificados en a IE: \ W @& ann Jo D""‘" “wAm
el DOCUMENTO CUMPLE NO CUMPLE ‘ !&-!_\ 3 ik e P\O
IR#Egistro Sanitario | le
= Filede & boni\-p o 0ef
1 |Certificacion de Validacion Técnica Oficial del Plan HACCP MO A‘P ALY | Wi | R 1 2 ¢ - RAPRE
Certificados de inspeccion de lote | i (YL ’ i SANTP Jm Uu OEL
Informes de ensayo ] U? : (FeS01 \
/ |Contrastar la informacion de los productos verificados en la IE, con la informacion registrada en el SIGDEL 1 F P N / ] S /'20 2‘1 ‘
(expedienta da liberacion de los productos}), que ser alcanzada por el equipo del OC! Qaliwarme. 1" v \ "
| |F-V- lyfof /02X
/ Los alimentos industrializados y de procesamiento primaric {no perecibles), tienen la fecha de

vencimiento minimo treinta {30) dias calkendaric adicionales, contados a partir del dia siguiente de
la fecha final det periodo de atencian correspandiente.

2 |(Verficar contrastanda con la infarmacion de la fecha de vencimiento del producto y el ulfimo dia de atencion v
segun contrato) 5 ‘
Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especlales, de Generalidades de jas "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

Las conservas camicas o hidrobiolégicas verificadas en la |E tienen fecha de vencimiento minimo

de ciento ochenta {180) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de la fecha

final del perioda de atencion comespondiente. z

3 |(Verificar contrastando can la informacicn de la fecha de vancimianto del producta y &l ultimo dia de atencion S l
sequn contrata,)

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Espaciales, de Generalidades de las “Especificclones

Tecnicas de Alimentas”.

Respecto alos aiimento; veriﬁcadqs enlalE . | N w\“ '&f (lt uop‘d'oi

El tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario.
4 (Verificar constrastando con fa informacian registrada en el SIGDEL, raferida al registro sanitario def praducto en M A 1 3 |
el expediente de liberacion; que sera alcanzada por ¢t equipo del OCt Qali Warma.) 0 p 1Ca

Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificciones
Tecnicas de Alimentos”.

La dectaracion de nuirientes en ¢l etiquetado nutricional del envase de los preductos verificados,
contiene los datos cbligatorios de: Vaior energético, prateinas, carbohidratos, azdcares totales,

grasa total, grasas saturadas y sodio. &
5 |(verificar contrastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expedienite de S ‘
| liberacion y en el envase del producto; que sera alcanzada por el equipo del OCI Qali Wamma.)

| Subnumeral 1.5, del numeral 1 Conslderaciones Especiales, de Generalidades de las “Especificcinnes
Tecnicas de Alimentos”.

I. RESPECTO A LUS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS IIEE

" RESPUESTAS
ITEM |PREGUNTAS (S1/NO INA) DESCRIPCION




Verificacién dt los allmemos en la Institucion Educativa
(Se sugi

con fotografia en saso da correspondary

Provacdores def Programa Qatf Wana')

“Pretocalo para la Supervisitn y Liberaciin de Alimentos en fos £
2021 WDIWEW-DEdoi e agosto ds 2024, con cmmmmmﬂmmﬁan—ﬁm&mm Yerslon N* 12. (En adefante, “Pr
Técnicas de Almentos que Foman Parla de (a Prastacién el Serviclo Alineniarid 2 cargo del Programa Navions! do Afimentacidn Escoler Qali Wmna aprobada mediants Resohwion de Direccion Efacutiva n." DOGOS#

P, de P . dot

"Procedimisnto pare fa Supervision de Is Prestacian dal Servicio Alimentaria en fas Instituciones Educathvas Piblicas atandidas por el Programa Naclonal de Aimentacitin Escofar Qafi Warma”, con ciidige Procedimiento N° 002-2024-
WIDISPNAEQW, Versién N° 01, aprobado mediante RDE N* DO0OT44-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE ol 16 de fabrero db 2024, (En adslante, *Procedimiento para la Supervision oy Liboracion de Alimentos en fos Establecimienios de

mmmmmm

P R

jo para fa S

Y y Libwracion de Alfmento".

de Dimecion Eecutiva n,* (00496-

(=]

|ON DE LAS CARACTERISTICAS FlSlCAS Para el casq de almanios en conserva indicar de qué products se ik en'l
=RNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMPLE NO CUMPLE oL de escrpedn
e fugas, drenajes de liquido, pérdida de 2 Tale & Bove an GcCi H \:’ﬂ’\gﬁ M
» e S lle" Cresod .
nta deformaciones o hinghazon de la lata o ’ - ¥ |
: £ F-v: 14/eS /2018 ;
o pmsenta grietas, rjaduras u olros defecios |
superficiales. % ‘
Los anvases no se ancueniran rotos o mal sellados. \ ;
Nao prasentan abolladuras gue pueden afectar la o
hermeticidad del envase. ol
Los envases metélicos no presentan: axidacion, pérdida de .
litagrafiado, defectos en el sellado (caidas de cleme). =i
Rotulados no estan bamosos, incampletos, llegibles, o g
recodificados. |
Lole consignade en el rotulo corresponde al declarado. 3 y
Envases primarios ylo secundarios no estan deterioradas, : |
manchados, humedecidos, etc. 3 | |
No presentan otros defiectos extemnos, S , ‘

Tomar evidencias folograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Wama.

Subnumeral 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas fisicas externas del alimento, del Anexa n.° M: "Guia
para el muestreo y Verificaclon de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos del
PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos™

Respecto a Ia evaluacion de color de tos allmentos en la [E:

Producto Resuttado de |a evaluacion del color

.8 Cumple Mo cumpbe

O & Bon by o aea I Y@l .
’F Yk r?rcs‘m Yg!?gl\qig\( ':uc%K S)

Ho U avas G Wawicha 4
t? MJoR2Y ¥\l Li'ﬁng;ngj?n;f il

Tomar gvidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion Ias Espacificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.3 del numeral 4, Evaluacion de las teristicas fisicas y lépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracterfsticas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del “Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion del aspecto o presentacién del contenldo de los alimentos en la
IE:

Resultado de la evaluacion del aspecto

Praducto presentacion del contenido
3 4 1 1 1 Cumple No cumple
tr\lote de Ponke o agade vegebed ;
ighe: CPPSRA F. Mg 9028 | D)
_t:izc\m & aun o \L.\\M}llo S
MO R 2 €N b 202 £ I

TRV T Y5 N‘




Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar an coinsideracion las Especificacicnes Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma.

Subnumeral 4.5 del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas", del Anexo n.®
01: "Guia para el muestreo y Verificackin de tas Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" del "Protocoio para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de Ias caracterislicas intemas del envase de los productos de origen
animal {POA) en fa IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion intema, libre de
soldadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la presencia de puntos 0 manchas negras:

Resultado de (a svaiuacion de las
Producta caracleristicas de los envases

[ | Cumple No cumpls

s

Al T | N 1]
1R & bonife o aeeg e Gega A -
R A S

A £V misrlon
0.2 TIIv T SYE

7 a4

Tomar evidencias fotograficas a audiovisuales.

Subnumeral 4.6, del numeral 4. Evaluacion de |as caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentes
del PNAEQW™ del "Protocolo para 1a Supervision y Liberacion de Alimentos”

'COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representanta(s) de la |E y del OCIVCGR

\ No:&:§&;ll;das!' -f"~' C "A 54 \2\-‘)““7‘ !\ae\‘h‘\a T@{S QC{:\I’T\‘(
ONE 310242072
CARGO: 'Ftes‘\ denid

Flrma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apaeliidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:




| OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 1 - “SUPERVISION DE LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

| INFORMACION BASICA
INSTITUCION EDUCATIVA [N Sicra. del Risadp CODIGO MODULAR | g 285516 NVEL  |Pecmprio
DEPARTAMENTO Bpurmac  |PROVINCIA | Alpaces DISTRITO Alpuncey  |FECHAEDMMIAAY: [@ [12 (20
DIRECCION DE LA B )
INSTITUCION EDUCATIVA | RV - A\beacey S VIEM: )
REPRESENTANTE DEL CAE NOMEBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
{COMITE DE ALIMENTACION E8COLAR) Vool pal egrizn  Mlecorvan 2l 9 G a\
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DE CcGR/; |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo pxel podie CaceeS Congsun UM22682 16 Qb do Gaxkin.
REPRESENTANTE DE CGR/ |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo
1. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACIIN DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
RESPUESTAS
TEM |PREGUNTAS RS DESCRIPCION
Verificacion de ia gestién y organizacion del CAE
5 documentar con fotografia en caso de cormsponder}

atendidas por e! Frograma'}

f integranles def CAE que se encueniran en la IE corraspondan & los registrados en el acta de
wepdiormacion del CAE que obran en el moduio Gastion da Actores sub modulo CAE del Sistema
ntegrado da Gestfion Operativo (SIGO).

“ {Levantar informacion de los infegrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) 8
/ Numerat 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de ia Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa”. i

EI CAE recibi6 capacitacién en Buenas Practicas de Higiene (BPH} y Buenas Practicas de Manipulacion | '?b -y :

(BPM} (por el personal del Programa, MINSA v otra institucion). ‘ ! ¢ QohOiarma d.\ Intdo
2 (Verificar con el cuggerno de acurrencias, acta de supsrvision u ofro documento, para contrastar con la S { 8% medtio el g Vo)

documentacién solicitada al Programa)

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE
plblicas atendidas por el Programa®.

El CAE recibit asistencia técnica del/de la Monitor{a) de Gestion Locat (MGL) para la implementacion
de mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. 5‘
3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimlento para la supervision de la Prestacidn de Servicio Alimentario en fas |IEE
publicas atendidas por el Programa”.

El CAE gestiono y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, roedores y ofras plagas en los pUM' go sl 1 aoo g
ambientes de la IE en los Ulimos 3 mesas. N 0
4 |{Solictar informacion sustentatoria) = . = e
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexa 02 - "Procedimlento para Ia supervision D6 Y Medta avw

de la Prestacion de Servicio Alimentarfo en las IIEE piblicas atendidas por el Programa®.

Il. RESPECTO A LA RECEPCION ¥ ALMACERAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

RESPUESTAS
iTEM |PREGUNTAS 111N 1 NAY DESGRIPCION

Verificacion de la recepcidn de alimentos en la Institucion Educativa

(Se suglers d: ar con fot fia en caso de correspomnder)

“Norma Técrica para le | ¥on daf serviclo ellmentaric escolar por fos actoms vinculedos # fas (nelifuciones eduzalivas putlicas alendidas por of Progrema Neciensl de Alimentasion Exeoler Qaf Werme" Noma Téormca N° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW aprobada medianie RDE N® DODO287-2024/PNAECQW-DE ef 27 de marzo de 2024. (En edelante, "Norma Técnice para e prestacion def servicio alimentanic sscoler por kis acforss vinowiados @ las IEE publicas stendides por &l
Programa)

“Procadimiente para is supervisién de fa Preslacidn de Ssrvicie A &n fa Insfituci ducath nlbtmdmﬂnwdhwaﬂadmddeﬁmmm&mwmm éprobado mediante RDE N°® D000144-2024-
MﬁDlQPNAEOW—DEeH&de!ebmmdezm mWMMbN‘MZZMdWWQPNAEQWWn’M (En adelante. "Procediniianic para la supendsibn de la Prestacion de Sarvicle Akmenteric en fas IEE publicas afendidas por
el Programa’)

“Protocoke pare el menejo da producios no conformes en ef Programa Nacional de Almentacion Escolar Qal Warma", aprobado mediante la Resohicidn da Direcciin Ejecufiva n. ® DO0D0OT-2024-MIDISPNAEQW-DE ds 5 de enero de 2024, con
codigo de docuemento normative PRT-034-PNAEQW-USME, varsitn n, * 07, (En adaiante, "Profocols para of menefo de productos sto conforme}

Salicite a los representantes del CAE el Acta de entrega y recepcion de alimentos de la dltima entrega y

determine lo siguiente: tue Lo Teqais ea 2l momenr

- Elfla proveedor’a entregd los productos en el perioda programado segin el cronograma de entregas ), on or Wos
establecido en su contrato y/o adenda. % { [G I o5k p Ca P
- EI CAE fimma ef Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedar/a y copia CAE), de 8¢ U TENPo

enconirarse conforme, sefialando |2 fecha y hora de |a entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos
'y numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentes.

(P nnk fa rafarids infe hn enn fa avin da remiciAng



| [ UL QA 1T (TITT AIQ KU HTWUIT WA 1T YUIT UT 1 SIS
| Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimienta para |2 supervisién
de la Prestacidn de Serviclo Allmentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa®.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de |a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar|
por los actores vinculados a |as HEE pablicas atendldas por el Programa®.

‘Ellla proveedor/a entregd 1a cantidad completa de productos y estos carrasponden a los establecidos al
|acta de entraga y recapcion de alimantos.

(Verificar con a gufa de remisin, ef acta de enfrega y recepcion de alimenios y reporte de liberacion de
| atimentos para fa fE)

|Sub numeral 6.5, seccién F. RECERCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 « "Procedimiento para fa supervisién
de la Prestaclon de Servicie Alimentario en tas JIEE pilblicas atendidas por el Programa”.

&1

Los miembros del CAE conocen Ias condiciones que deben presentar las envases y empagues de ks
alimentas al momento de Ia recepcion de los mismos {bien sellados, sin roturas, sin abolladuras, entre
otros) y que la informacion de la etiqueta sea legible.

Cansultar af respecto a los miembros de! CAE

Sub numeral vi, 5.9.2.1. Recepcion de alimentos, "Norma Técnica para la pr on ded servicio ali

escolar por las actares vinculados a las instituciones educativas pablicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”

61

observaciones, este heche, precisando la cantidad efectiva de praductos recibidas yfo cualquier oira
situacion que comesponda (no realizar ef cambio de productos observados respecto al estado e
integridad de los alimentos) .

Consultar al respecto a los miembros del CAE

Sub numerales vii y viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por fog actores vinculados 4 las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

El CAE, conoce que en caso de evidenciar que [a cantidad de praductos que sefiala el Acta de Entregal
y Recepcién de Alimentos, o cualquier otra situacién que amerite ser informada; debe consignar en|

St

ONAJ
OEhoR

)

CAE custodia y archiva las Actas de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
tacion, a solicitud de requerimiento de! PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de

.al xii. del Numeral 5.1.2.1 de |a "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar

res vinculados a las lIEE piblicas atendidas por e} Programa”.

=3

RECC)
O NUES .

h g
m i enamiento de allmentos n la nstitucion Educativa
sugiers

won fotografia en caso de corresponder)
Para fa supervision de la Presfacion de Servicio Alimentano en fa Institutiones educetivas publicas

: sfendidas por ef Programa Nacional de Afimentacion Escolar Gal Warma® aprabade medianie RDE N°
442024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrar de 2024, con cbdige Provediniento N 002-2024-MIDISIPNAEQW, versitn n.* 01. (En adefante, "Procedimiento para la supervisitn de la Prestaciin de Servicia Alimentario

JIEE pisbiicas etendiias por el Programe’)
Elfla MGL verificd antgs del inicio de fa prestacion del servicio alimentario del afo en curso, las NG foTeene tcerco At
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los afimentos [
: : Ay iecsta
en las |IEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando ef Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las AU 1.1 ‘Qem B
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las {IEE" - s AL ol {nidedd
Solciter en fa IE Ie Ficha aplicad par ef MGL. o f que St r=elid
Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervigién de la Prestacion de Servicio Allmentario en las IIEE o
pilblicas atendidas por el Programa”. (4]
Nota: Considerar si la |E fus priorizada para dicha supervision.
an s veavtes ha
El lugar de almacenamiento inciuido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y i 3 insecﬂar
ordenados. ‘ M EYIDL  y el raiBe
Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimlento para la NO
11 |supervisién de la Prastacion de Servicio Alimentario en las ||EE publicas atendidas por el Programa”™.
Subnumeral 52.7.2.2 del numeral 52.7 Verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar det
“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
por et Programa”.
off il 2¢
£l lugar de almacenamiento sa encuentra sin rastros de roadores, insectos, cucarachas, etc. S CuwaTn) P o i :
12 |Sub numeral 7.6, seccion G ALMACENAMIENTO DE L.OS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la NO mel pres y 2ved 25 MutrTag
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por el Programa”.
) IR 3 TR S T -€a one estas Viene
Elf lugar de almacenamiento cusnta con ventanas que permitan la circulacion del aire ¢ iluminacion de
luz natural y/o artificiai y con mecanismos de proteccion {malias mosquiteras u otros) contra insectos, N O ba vty YoTa
13 |roedores, entre otros.
Sub numeral 7.7, seccién G, ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la - éa oWo weats Lo Thene
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en [as {IEE piblicas atendidas por el Programa”. ‘1\] i
m
Ef lugar de almacenamiento cusnta con astantes, tarimas, parihuelas u otros similares utiizados como o @ h,uei & O
14 medios de aimacenamiento de los productos. Y teene ¢
Sub numeral 7.8, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la N O ‘ 2<
supervision de la Prestacién de Serviclo Alimentario en las IEE piiblicas atendidas por el Programa”, Twlmas
El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecficidas,
15 herbicidas, combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar ios alimentos. v
Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la 6 ]'
supervision de la Prestacion de Servicio Alimantario en las |IEE pablicas atendidas por ef Programa™.
3 ’ 2 z
El CAF cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizada al diz de 1a 0 Tiewe Su Goudeao dp
supervision. l\, ; ero
16 | Suy numeral 7.40, seccion G. ALWAGENAMENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la Soltos de Prodocns P
supervlsion de la Prestacion de Serviclo Alimentarlo en las IIEE puablicas atendidas por el Programa”, Sﬂbe\’l &mq)(’ Proﬁ cet 0

erenilq sl dro 0Q oy,




Jik. VERIFICACION DE LAS EXISTENCIAS DE ALIMENTOS EN EL ALMACEN DE LA IEE

CANTIDAD CEERE i Obsewg:ITLm ;
roductd can nt a preventiva
N | P RODUfJToEglEOi'gSREGAS E"°°2TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIAENTO | domo consumo, groducto vencido
(DD/MM/AAAA) | @ préxima 2 vencer u otro motivo,
(UNIDADES) dotallar)
Ciwoa og Res Giatiro W
al ;
" st {2 |campes snc wo Fead 2so42013 2s/o | 2001
RgroidusT BT | Dofg
2 . Rocend? QUFF f o882y %
[eyxeia 36 :::é_t%sm_ Qe /56l 2035
0y 0 IS L o DRt 2S06 2Y ?5/ 6/ ¢
3 ; Flowends @off g ¢ 0§22
Aﬂ"o‘g B TeadtiNe SRC
oot aytraxdd o . Pocesog Paatla g
4 |lde cevada é R reatT e s 0406 9‘1’{06/3323'
Myp E1R2
5
Obsarvacion
CANTIDAD : ;
FECHADE | (producto con medida preventiva
PRDUU;L%ES:"“M ENCO:TRAD FABRICANTE MARCA LOTE VENCIMIENTQ  de no consumo, producto vencido
UNIDADES (DD/MM/AAAA} | o proximo a vencer u otro motive,
{ ) detallar)
oANduSTIvas Dona.
1 | {eareia 19  |Plowocs wee ; tlo
e R | ek Ilo6zu (toe/zzs
01dosTriss | Yoila : ;
2 | Areoy, 66 [l Wfé |pues 250624 Z5)oc| ter
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COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

Warma

Nota n.* 1: Toda informacion que haga referencia al médulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema Integrado de Gastion Oparativo (SIGO), seré alcanzada per el equipo del OCI det Programa Qali

Por la IE visitada

CAC.

— %

Nombres y apeMIdoE: o \—“‘

DNI: AL O3 A% el

CARGO: k
@(‘e Saenkaa

Firma

Nombres y apellidos:

DNl

CARGO:

Nota n.* 2: La ficha debe ser visada en tadas sus paginas por el {ios) representante(s) de 1a IE y del QCIICGR

Por

Fi
‘/Nomlxes yapeT;:‘;os: hxel padcg CocereS Conde B
U423 L Lk

ONI:

CARGD: qefy 8¢ wmsgrod

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:




OPERATIVO AL PROGRAMA QALI WARMA 2024

| FORMATO N° 2 - "SUPERVISION DE LA PREPARACION, SERVIDO, DISTRIBUCION Y CONSUMO DE ALIMENTOS"

[ INFORMACION BASICA

‘ ’ FECHA
INSTITUCION EDUCATIVA Nyestea Sahora dgl QQSZL?DI CODIGO MODULAR [wonsuaras) |16 “2 | 224

- L s - S o
DEPARTAMENTO Aot vl | PROVINGIA [ BNpIngay DISTRITO Avacoy
DIRECCION DE LA INSTITUCION
EDUCATIVA . Nosacey, S / N TURNO
NIVEL EDUCATIVO Perendviio ITEM:
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: Y/ Alegcsa  Mexova ONIN' 23 09 @ || CARGO:
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA ; = ;
AL RRRIA 7 NOMBRES Y APELLIDOS: DNIN": CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL : o :
PROGRAMA QALI WARMA NON:RES {r APELLIDOS: 3 . DNI N*; CARGO:
ICONTRALORIA GENERAL DE LA e\ Iad DO
REPUBLICA (CGR) = B e By Uy 33 ¢1le
'AIINCIO DE LA INSPECCION:
{Se suglere documentar con fatografia de corresponder)

RESPUESTAS
iTEm |PREGUNTAS l b | DESCRIPCION

I. Verificacién de la preparacion de alimentos en la fostitucion Educativa (Se verificaré solo para un (1) tipo de racion: desayuno o slmuerzo ¢ cona).

(Se sugiere documantar con fatograffa er casa de corespondar)

"Procedimiente para lx sipervision de la Prestackin da Servicid io on fa ducatives piblicas aferdidas par ef Proge Nacional da Atmeniacion Escoler Qaf Warma® sprobade mediants RDE N° 0000144-2024-
MIDISIPNAEQW-OE of 16 de febraro de 2024, con codigo Procedimient N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versis 6. * 01. (En adelanfs, mmmmhm«mmnmmammm”mﬂ&pmmmd
Prograimg’)
HORA DE INICIO DE
TIPO DE RACION A VERIFICAR
{desayuno o almuerzs o cana) DQSNAU{\O ﬁmm 05 00 a.m.

E! lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u ofros animales.

[
1 Sub Numeral 5.2.7.3.2 de} numeral 5.2.7 Veriflcacién de las stapas del sarvhclo alimentario escolar y Sub numeral 1.7, seccldn 1. 6\
PREPARACION DE ALlMENTOS{Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 « fimiento para la supervision de la P ion de
Servicio Al tario an las [IEE p lidas por ef Progs %
El lugar donde se preparan s afimentos esta libre de sustancias quimicas como: ferfilizantes, insecticidas, herbicidas, & gnesrve Glovoy
combustibles, pintura y otros retacionados, que podrian contaminar los alimentos. o) cleva
5 2. - numeral 1.8, secelén 1. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 = "Procedimlento para la Qo de'babo Sende a la
16 de la Prestacion de Servicio Al an las JIEE publi das por ol Programa”. comida

reparacion de alimentos en a |E se ha identificade algin praducto con defecto {critico, mayor o menor)14.
ctaso, suscriba el acta n.° 1 de la visita de control.

ara & manejo de productos na en el Prog Nacional de Ali ion Escolar Qali Wama", aprobado 0
la Resolucian de Direccion Elecutiva n° DJ00G07-2024-MIDISIPNAEQW-DE de § do enero de 2024, con cédigo de N

nto normativo PRT-034-PNAEQW-LISME, version n. 07. (En adelante, "Protocolo para el manejo de productos no conforme”)

a preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programédas pof el
Programa Qali Warma. <, t
Solicitar ia programacion de menu que fue proporcionada por ef MGL.

Sub numeral 1.9, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procadimlento para la
supervision de la P ion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por el Programa®.

La preparacion de alimentos se redliza de acuerdo a las dosificaciones programadas en la tabla de dosificacion de
alimenios del Programa Qali Wama.
5  |Solicitar las tablas de dosificacion proporcionada par &l MGL. Q 4
2l §.2.7.2.8. del 5.2.7 Verificaclin de [as etzpas del servicio ali lo excolar y Sub l Sub numeral 1.10,
l6n L PREPARACION DE ALIMENTOS (Duayum o Almuerzo o cena}, det Anexo 02 - "Procedimlento para Ia supervisién de la
Prestacion de icia Ali io en las [IEE publi lidas por el Programa”.

i bt T e . Gl toko & L3S0 @s™a
Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores can tapa y bolsas infemas para la basura, los
g |Mismos que se encuentran cerrados evitando la profiferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.). N (@) o\erto
Sub numeral 1.11, seceidn ). PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| suparvision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las DEE publicas atandidas por el Programa”.

E! ugar destinado a la praparacion de los alimentos, se encuentra libra da tierra {polva), residuos de alimentos, grasas u

i 7 |ofros residuos organicos e inorgénicos. 4
Sub numeral 1.12, seccion L. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimients para la S

J supsrvisién de la Prestacién de Sarvicio All on las NEE pibll didas por ol Programa”.

Antes de su uso, ks utensilios y envases utilizados para la preparacion de ks alimentos, se encuentra libre de tierra
(polvo}, de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inonganicos, y se encuentran ordenados, S i
8 | 5.2.7.3.3, [ 5.2.7 Verificacian de las etapas del servicio alimentario escolar y sub numeral 1.13, #eccién I
PREPARACION DE ALIMENTOS (Deuayumonuemoum), de| Anexa 02 « "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servick All fo en las DEE p tendidas por el Programa”




No Usén mmdScort iy

Todas las parsonas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adornos

g personales, se lavan las manos con agua a choro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla
Sub numeral 1.4, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Dssayuno o Aimusrzo o cena), del Anaxo 42 » "Procedimiento para la “ D

suparvisitn de la Prestacion de Servicio Ali rio on las BEE pitbli didas por &l Programa”.

IL Verificaclén del servido de slimentos on la Institucion Educativa
(s- sunhn documentar con fotograffa en case de cornesgiondeér)

jento pora Ja supervision de la Prastecion de Servicle Aimertanc an fa insiiiciones educalivas piibkcas slendidas por e Nacionet de Amantacion Escoler Qi Warma® aprobado medianfs RDE N° D000144-2024-
ummsomnzmsdmmmdazm can codigo Procedimiento N® 002-2024- MDISPNAEGW, version n.” 01, (En adelente, Hummmmhsqumnndahmmnm&mmmmmnffpmmmd
Frograma’}
HORA DE IMICIC DE SERVIDQ DE LOS
ALMENTOS
(HH/MM) OC\',oo B-M
El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra limpio, libre de insectos, roedores u otro animal.
10 | §2.7.41 del numeral 527 Veritlcacion de las etapas del servlclo allmentario escolar y Sub numeral 22, suwmn IL 6 Q
SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o oenal, def Anexo 02 « *Pracedimlento para la supervisién de fa P
Serviclo Allmentarie en las NEE p tendidas por el Programa”,
El espacio donde se sirven los alimentos se cuentran libres de sustancias quimicas, como: fertilizantes, insecticidas, Lq¢ elenTro  precenda
herbicidas, combustibles, pintura y atros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. [ } a2l
11| sub numeral 2.3, saccidn §, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Dasayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la Or C_Lo\rqK ¥ Saloa lagtdo
supervision de la Prestacién de Servicle Allmentario enfas IIEE pabll ldas por el Programa”. agos io de. [&\ "
Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jaben antes de iniciar [a distribucion de los

47 |alimentos y las vecas que sea necesario. 6 {
Sub numeral 2.3, seceitn IL SERVIDO DE LOS ALIMENTOS 1Dosayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 « "Procedimiento para la
supervision da fa Pr i6n de Servlci ioen las BEE p tendidas por ¢ Programa'.

|Las personas encargadas del servido limpian y desinfectan los utensilios y menaje a utilizar en el servido.
13 ‘Subnumml 5.2.7.4.4 del numeral 5.2.7 Verificacion de las etapas del serviclo allmentario escalar « "Procedimiento para la supervision S ‘

de la Prestacian de Serviclo All rio en |as IIEE pilbli tendidas por el Programa®.

| 2.4, seccion |I, SERVIDO DE LOS ALMENTOS (Dauyuno o Almuerzo o cena), del Anexo D2 « "Progedimiento para la
- de la Prestacion de Servick Allmentario en las [IEE 5 atendidas por el Programa”.

uso, los recipientes donde consumen los alimentos {tazas, vasos, platas, efc.), se encuentran libre de fierra| Qnel \”@"" a4 almacenimienro

W s~duos de alimentos. \ S¢ ahwalrd akedin
aral 2.5, saccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cenaj, del Anexo 02 - "Procedimlento para la 6 \
apiervisién de |a Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE p tendidas par el Progi

|Se realiza ef servido de acuerdo con ia "tabla de servido de preparaciones”, segun corresponda. Ma TReqen Coaodmeal Tt
16 |Numeral 5,2,7.4.6 del “Procedimlento para la supervision de |a Prestacién de Servicio Alimentario en las BEE pubk tendidas por el NO de o w0l
Programa”.

'Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen udias coftas y limpias, sin adomos No T weaea Misant [’l 25
persandes, se lavan las manos con agua a chomro y jabon, usan mandil, usan profector de cabello y usan

17 |mascarila NO los 2 Coduevatl

Sub numeral 2.8, seccién IL SERVIDO UE LOS ALIMENTOS (Deuyuno o Almuerzo o cena), del Anexn 42 - "Procedimiento para la
ision de ta Pre de Servici io en las IlEE p idas por ol Prog A

lil. Verificacion de la distribucion de alimentos en la instituclon Educativa

(Se suglers documentar con fotografia sn taso de cotresponder)

“Procedimiento para fa superviskin de fa Prestacidn de Sendcia Almenfario en la lnstiticionss stlucativas priblicas slendidas por of Programe Naclonsl do Alimarecion Escalar Qaii Wertma' aprobide medianfe RDE WN° DO0D144-2024
| MIDISIPNAEQW-DE 8f 15 de fabrar da 2024, von cidigo Procadinients N* 002-2024-MIDINPNAEQW, varsion n.* 01, (En adelante, "Procadimiento parn ia supervisitn de Je f Gt e Sarvicio Almeniario en las /IEE plibiicas atendiles por of
| Programa’)

|

Tadas las personas encargadas de [a distribucién cumplen con as BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
43 |personales, s@ lavan las manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabsllo y usan mascasilla.
Sub numaral 3.2, section Il DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para

la supervislon de laF ion de Sarvicia Ali en las IIEE publicas atendidas por ¢ Programa”,

\

Las mesas donde se colocan los alimentos de Ios usuarios se encuentran limpias y sin Gtiles escolares.
19 | Subnumeral 5.2.2.5.1 del numeral 5.2.7 Vasificacién de las etapas del servicia aki io escolar - "Procedimiente para la supervision
delaF 1én de Servicla Al {a en las lEE puabli tendldas por ¢l Programa”,

7

IV. Verificacitn del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere d grafia en cano de der}

“Procedimiento pare hmvfsnndcrnﬁmcbndum"“ o an fa instiuck dircai mmmw,., Naclona! de Alf Escola Qall Warma® apirobads modiente RDE N* DO0DI44-2024-
Mmsvmlfamn&m*ma-zmmmmmw'ouzmmmsowwrsu-m'm {En adsalarta, "Procedimiento para fa suparvision de fa f de Servick Alimentarks on ias HEE pibices stendidas por ef
Programa”)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHAM} q ’_3 ® 5.mM




& & m -] - 1 |
El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organices e inorganicos @& 3v ML 2V 1’3 dz |
20 |Sub numeral 4.5, seccitn V. GONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuarzo o cena), del Anexo 02 - "Precedimiento para la q |
supervision de la Preetacién de Servicio Alin on [as IIEE pubi| didas por el Programa”. NQ CZS‘tud‘ o |

El lugar dande se consurmen [os alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
21 |Sub numeral 4.6, seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayune o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S\"
supervisién de la Prestacion de Serviclo All rio en 13s 1IEE publi idas por el Programa”, |

Las/los usuariasios se lavan las manos con agua a charro y jabén, antes del consumo de los alimentos. ;
22 |Sub numeral 4.7, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almusrzo ¢ ¢ana), del Anexo 92 - "Procedimlento para la 5{
supervision de la Prestacién da Serviclo Al en las BEE publicas atendidas por el Programa”.

Las/los usuariasfos realizan su higiene bucal {cepillado dental) después det consumo de los alimentos
23 |Sub numeral 43, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Douyuno o Almuerzo o cena), det Anexo 02 » "Procedimienta para la N 0
1up|rvl:km de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las BEE p lendidas por el Prog "

La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. as S @rogee GovPetw
24 |Sub numeral 4.8, secclén [V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerza o cenal, del Anexa 02 . "Procedimienta para la S
00 esTuoe

| supervislon de la Pr ion de Servicio Aimentarlo en las FEE publicas atendidas por ef Programa”,

| —

Las carpetas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libra de tierra (polvo), utiles
2% escolares u ofros. 5‘1
Sub numeral 4.10, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTCS (Dosayuno o Abmuerzo o cena}, del Amxo 02 - "Procedimlento para fa

supervislén de la P 1on de Servl tario an |as BEE pubii didas por el Prog

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en {a Institucion Educativa

{Se suglere d con fotogralis en caso de cotrespondar) |
DESeailEniapara fa supeyvision de la Prastacion da Servick o on ln piklicas fidas por ef Programa Naciona! ds Almentacion Escoler Qalf Warma® aprobado medianie RDE N° D0GG144-2024- |
LDE ef 16 da febrera de 2024, can cédigo Procedimiento N* 002-2024-MDISYPNAEQW, versich 2. 01. (En edelante, "Procetimisnio pare la supervisidn de ja Presteciin de Servicio Alimertieric en fas HiEE publicas atendidas par ¢l |

Eftrega y Recapcion de Alimentos. ' 5 1
5.2.7.7.1 y Sub numeral 5.1, seccion E. MANEJO DE RESIDUDS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Pracedimlento para la supervisién |
dstacion de Servicio A on las lIEE pabi didas per o Programa".

i~ lulﬁmite de Alimentacién Escalar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuas sdlidos generados

57 [bor la prestacion del servicio alimentario, &5
Sub numeral 5.2, secclén E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del An:xo 02."R lento para la supervision de la Prestacidn de }
Sarvicio Allmentario an fas HEE pu por el Programa”,

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos
solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.

| Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimlanto para la supervisién de la Prestacion de 5 i
Servicio lo en las AEE pit tendidas por el Programa”,

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de aperacién

para el manejo de RRSS. S
Sub numeral 5.4, saccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexa 02 - “Pi dimiento para la supervision de la Prestacion de t
Servicio Alimentario en las BEE pabli tendidas por 6l Prog %

V1. Verificacion de} manejo de productos no conformas o con medida preventiva de no consuma

(Sa suglere documentar con fotografia en caso de correspondar)
lok; de la Prosieciin da Servicio Alimenfaric en la Institiones educalivas publicas Naciomal ds Afimentacion Escolar Qall Warma® apwobado medianta RDE N* DO0GT44-2024-

pars s
MDIS.‘PNAEDWDEOHEdebbmmd.ZOZ‘ con codige Procadimienfo N° 002-2024-MDISIPNAEQW, versidn n.* 01, (En adelents, Fl’ocod'lmbﬁlopﬂhwpmﬂsléndlb. in de Sarvicio Al io &n Jas (iEE piibficas sfandidss por of
Programa®).
"Protocole para al mansfo de producios na conformes en & Programa Nacions! ds Almwnfacién Escoler Qali Warma”, sprabado madiarto ia Resokicion de Direcclby Ejecitiva 0. " D00U07-2024-MIDISPNAEQW-DE de 5 de ensro de 2024, con
cadigo de docuermento normafivo PRT-U34-PNAEQW-USME, varsitn 1. 07, (En adejante, *Frotocolo para el manejo ds productos ne conforme'’}
“Protocolo para fa Supervisidn y Liberacién de Ak en fos Establecimiantos de Fr doras/es det Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wanma™, aprabado meiante /a Resofucién da Direcoion Ejacufiva n,* 006496-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 3 de agosio de 2024, son coulign de documento normetive PRT-035-PNAEQW-USME - Versiin N 12. {En adelante, "Protoccio pare la Supervisién y Liheraciin de Akmaria).

El Programa ha brindado asistencia técnica a los integrantes del CAE a fin de separar a otro ambiente todos los

productos no conformes, debidamente rotulados, con nombra de producto, cantidad, presentacion y con indicacion de )
30 \no utilizar ni distribuir dichos productos,

Lutar.ll f. del subnumeral 9.2.1.1. del numeral 9.2 Manejo de Productes no conformes en Ias Insbmona Educativas Publicas )

|del *Procedimiento para la supervisién de la Prestacian de Servicio Alimentario en Jas IIEE p tendidas por ¢l Programa”. |

El proveedor efectué el retiro de los productos no conformes dispuestos por la Autoridad Sanitaria o el Programa Qd|
Warma. (Entre otres, conservas "Don Siman”}
Recabar actas de inmovilizacion de praductos ("Acta de constatacion en el servicio alimentario escolar”), "Acta de relirc|
de productos no conformes”, fichas aplicadas por el MGL, memorandos enviados por la UT respecto a productos na| o
31 |conformes (Referidc a medida preventiva da "NO LIBERACION, NO DISTRIBUCION Y NGO CONSUMOC", y de S 4\
"Disponer € refiro de los alimentas"} u otros documento e comunicaciones.

) 5,.2.7.9.4 dej 15.2.7 Verificacién de las etapas det servicio alimentario escolar y sub numeral 9.5. seccion | QTROS
ASPECTOS VERIFICADOS, del Ansxo 02 - "Procadimianto para la supervisién de la Prestaclon de Servicio Alimentario en las IEEE
|piiblicas atendidas por &l Pragrama”,

El proveedor efectud la reposicion de los praductos no conformes, segin sea el caso, )
12 Recabar actas de entrega y recepcién de alimentos par reposicion. 6 \
| Subnumerales 9.7.1 y 9.7.3 del numeral 9.7 Casos de icion de alimentos (modalidad de atencién productos), dal “Pro o para

ta Suparvision y Liberacion de Alimentos”.




COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U (BSERVACIONES DEL AUDITOR

1.
6.8.1 Defacto Critico
Defacto que haa al producte na inacua yfu no idbneo, por conasecuente no apto para el consumo, por ejemplo:

1) qua lécteos y conservas de productos de otigen animal
b) Visuatizacién de puntos y/o mmhn negras o de otro color oh ¢l producto yio en el interlor del envase ylolapu de Ia hejama u ulm material.
oV ion de mohos {fit verdes o negros).
d) Caldas de cierre de los envases de lacteos y de p Sgicen y no hidr
€) Rotura del sello de hermeticidad (ellado no hermético), en productos sscuos y consarvas de pr L i icos y no hi <
] Desprandimisntoc de barniz u oxido an &l interior del anvase (en mnm con el alimento).
g) Saber y afor no car Istico para de no hide y productos 1Acteos. h) Materias extrafias ajanas 2 la naturaleza del preducto y que afecten su i ylo

exceeta de

objetos punzocartantes a afilades, agentea #fisicas extemnaos, entre otros.

1) Productos que rio cuentan can registro sanitario o productos que cusiitan con reglstro sanitario vencido o cancelado.
Jj) Prod sin fecha de imie o con fecha de vida Gtil vencida.

k) de p facteos, p de origen animal hi

vacio.

gicos y no hidrobk icos gue pl

6.8.2 Defecto Mayor

Defecto que hace at producto Inadecuado para 54 usoc yia séin go no afecta la i it ai i del por &j fo:
a) Falta de Intagridad del envase, excepto | lictecs, y consaryas de p ¥ no hidrobi
h) Ci i wisibla can en el exterior ded envase.

c} Presencia de precipitados, grumos u otros.

d) Presencia de 6xido en el exterior del envase,

e) que gan pi licteos y da p L no

1) kformacibn de rétulo can con tinta no i dable ion o itegible, RS lieglble, fecha de vencimiento llegible, lote).
L que no len con el yotulado segin o en las técnicas de del p

h) Productos Infestados.

1) Otros defectos que na afecten la inacuidad dsl producta,

J) Cuando el cédigo de Iots o FP © FV, no &3 acords can la dacl, an al di de lik 16|

6.8.3 Defecto Menor Defecte que no hece al pi para su 8in embargo, no cumple las especificacionas técnicas da ali del QW, por ej
a) Peso nato del products ne cumple con 1 establecida en el rotulado.

b Peso escurrkio de las yno no cumple con Io establecido an el rotulada.

©) Apariencia no uniforme de| pi {galletas, barra de o |

d) Productes con pronunciamienta del CENAN qus no las k i X klag enlas técnicas de del PNAEQW,

@) Materias que ne P [

1} Otroa def que i i alas if i técnicas de

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la |E y del OCI Programa Qali Warma/CGR
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OPERATIVC AL PROGRAMA QALI WARMA - 2024

FORMATO N° 3 - "EVALUACION DE LOS PRODUCTOS UTILIZADOS EN LA PREPARACION DEL MENU EN LA INSTITUCION EDUCATIVA Y
CUMPLIMIENTO DE REQUISITOS OBLIGATORIOS"

INFORMACION BASICA |
- | eupos CODIGO o’
INSTITUCION EDUCATIVA ’U&.S\‘m Siikios 2a: Derhain MODULAR 02X &8 &0 NIVEL PRIMARIA 1
DEPARTAMENTO APUEAMAL lPROVlNCIA Apse sy |DISTRITO ApAMCAY  |FECHA (DDMMIAA): \
DIRECCION DE LA i ' ‘
INSTITUCION EDUCATIVA  Av. ABANGAY SN, T
(GOMITE DE ALIMENTACIGN ESGOLAR} Yow i ALte'D.U\ M‘LRMI\ 209 254 ; PRESWWENTE (AT
REPRESENTANTE DEL NOMBRES Y APELLIDOS: DNi N°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA
TEELL ST me e TR NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
o AXEL AUDRE CACERES apamA MU 13 8a\6 |JEFE DE Comuion
REPRESENTANTE DE cor; NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
uo |
| 1
I. RESPECTO A LA DOCUMENTACION DE LOS PRODUCTOS ENCONTRADOS EN LA IE
e RESPUESTAS
iTEW |PREGUNTAS (S11 NO I NA') DESCRIPCION
Verif on de far F del lon de los all
lSo wghro documentar con fotogml‘u an caso de correspondar)
para i3 Sup N dala el Servicio o las | Educativas Pithiicas fidas por ef P Naciona ds Al fin Bacolar Qaif Warme”, con cédigo Pmcod.lmmm rrm -2024-
‘WWEOW',WflN‘o?,Wbmmﬁmﬁmk‘ﬂwﬂﬁmﬂ&'mﬂﬂ#ﬁdﬂﬁm&mfﬁl galante, "Pr eclimi para fa Supervisiin ¢ L ion de Afi en {os, Estafik daf dai
A Qali W:
'%pmf&i)ﬂd@yﬂbﬂdﬂndnﬂmﬂhﬁwm de Py doras/as dal ¢ da All bn Escalar Qail Warma", aprobad flants ia Reeoluriin de Dirvccion Efecutive n,® DOD0436-

2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 9 de agosto de 2024, cort ciuligo de dacurmento nomativa PRT-O:WAEQ#M Yersién N 12. (En adelants, wmuwmeM’l
‘Especificacionss Técnicss de Alimenilos que Forman Perta de la Prastacion del Sarvicio Alrmentario & carge def Programa Necionel de Alimentacion Escolar Qak Wama, aprobada mrediante Resokuion de Direcoion Efecuiiva n.® DOA0S44
MIDISPNAEQW-DE de 29 de sefiembre de 2023,

rifique en el Sistema de Gestion Digital de Expediente de Liberacion (SIGDEL) la documentacion RO @n_’n}l I \30\1‘3 Ap \

ustenta la calidad e inocuidad de los alimentos verificados en la IE: \{ A‘A
S e Proout
DOCUMENTO CUMPLE ND CUMPLE

Santario No ﬂ\)\n ta, ?i;q\d‘f (L Lﬂm\(p TN GLL\\E

cacion de Validacién Técnica Oficial del Plan HACCP
ertificados de inspeccion de lote Q * S NN E¥SACH 0625$AN19E5

,‘Infurmes de ensayo u:( C(FFSO0A

| Contrastar | informacion de los productos verificados en la |E, con la informacion registrada en el SIGDEL 'y p 1 fos /2o

| (expediente de liberacion de los productos), que sera alcanzada por el equipo de! OC| Qaliwarma. r' ' wint l a0y K

|Los alimentos industrializados y de procesamiento primario {no perecibles), tienen la fecha de| ;

| vencimiento minimo treinta (30) dias calendario adicionales, contados a partir del dia siguiente de QNNI &“ Wy ™Mo \‘A L

|a fecha final del periodo de atencion correspondiente. 3 RS ! P2U08K 2010 pARSCE
2 |(Verificar contrastanda con la informacion de la fecha de vencimiento det producto y el uitimo dia de atencion S |

5eqgun contrata) ué 2—( 0"‘2 "“q’

| Subnumeral 1, del numeral 1 Consideraciones Especiales, de Generalidades de las "Especificclones
| Tecnicas de Alimentos”. £ i 2@/0‘{/202‘1 F- v: 25/014/2@"

Las conservas camicas o hidrobiologicas verificadas en fa IE tienen fecha de vencimiento minimo
|de ciento ochenta {180) dias calendaric adicionales, contados a partir del dia siguiente de Ia fecha |
\final del periodo de atencion comespondiente. | ’
3 |(Verificar contrastanda can lainformacian de la fecha de vencimiento del producto y el utimo dia de atencion S ]
' sequn contrato.)
Subnumeral 1, del numerat 1 Conslderaclones Especiales, de Generalidades de |as "Especificciones
Tecnicas de Alimentes™.

Respecto a los alimentos verificados en la {E;

El tipo de envase, material y capacidad estan consignados en su registro sanitario. ol( ‘ }u
4 (Verificar constrastando con la inf idn registrada en el SIGDEL, referida al registro sanitario del producto en N & L{, QJ\\IC‘J& “u aa

el expedients de liberacion; que sera alcanzada porel aqmpo del CCl Qali Warma,) ¢ ? a

Sub al 1, del | 1 Considi
Tecnicas de Alimentos”.

peciales, de Generalidades de las “Especificciones

La declaracién de nutrientes en el sliquetado nutricional dei envase de los productos verificados,
contiene los datos obligatorias de: Valor energético, proteinas, carbohidratos, azucares totales,
grasa total, grasas saturadas y sodio. 2
5 |(Verificar conirastando con la informacion registrada en el SIGDEL, referida a la etiqueta en el expediente de 5 ‘
liberacion y en e} envase del producto; que seré alcanzada por &l equipo del OCI Qali Wama.)

Sub al 1.5, del I 1 Consideraci Especiales, de Generalidades de las “Especificciones
Tecnicas de Alimentos".

Il. REGPECTO A LOS PRODUCTOS VERIFICADOS EN LAS #EE

- RESPUESTAS
FTEM |PREGUNTAS (SHHD INA) DESCRIPCION




Verificacion do fos alimentos en la Institucion Educativa

{Se gugiel tar con fotografia en casa de carrespander)

“"Procedimisnto pare 1 Supsrvision de fa Prestacién del Sewvicic Allmmsniario en fas Institucionss Ex ivas Pabficas fidza por ol Py Nacional de Al i6 Emuhnaﬁw mcﬂdfgnmmmmaomu-
MDISFNAENW", Versidn N* 01, mbldnmodimﬂbEﬂ'm1“vN2&HDfWﬂW-ﬂsdna‘ohbnmdlzozt.(En adelant "" Herth parz la Supesvision de Lib an los Entab de
Proveatdores def Programa Qail Wara

“Protocoio parg fz Supervision y Likeraalon da Amentos en fos Estabiacti de Pr del Programa Nacionef de Alimrentacin: Escotar Qali Warma™, sprobardn medianie i« Risoluciin de Direccion Ejecutiva 1.* DA00496-
024-WDIS/PNAEQW-DE de 9 de agoste ds 2024, con m*mmmmma-msaw-um Version N° 12, {(En adefante, “Profocola para Ja SupervisiGn y Liberscion du A¥mentn"}.

“Especificaciones Técuicas de Alimentos que Forman Parte de Ja Prestacitn del Servicio A i0 & carge def Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qal Warma, aprobada mediants Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® DO0I41

MIDIS/IPNAEQW-DE de 29 de setiembre de 2023

[ Raspecto a los envases de los alimentos verificados en la IE:

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FISICAS Para 8l casa de alimentos en consesva mdicar do qué prodicto so brata enta
| EXTERNAS DEL ENVASE DEL ALIMENTO CUMPLE HO CUMPLE ok e dscroin
No presenta fugas, drenajes de liquido, pérdida de q Y ‘|0 h’ fh o \'M o QL \t_V(‘
| producto N Lk - crrspl E-V: Mfosf2
\ o presenta defor Rinchazbn de a ak e w
' e:vgr;sen lefermaciones o hinchazon de la lata o S-' C(LrNZ de Rey thM :
WL L= SN TS \. Y 3 ~
Na presenta grietas, rajaduras u otros defectos i L-‘r'i =IO H 2T - L VHTEULT
superficiales. E‘a !
Los envases no se gncuentran rotos o mal sellados. 1
No presentan atolladuras que pueden afectar la 5
hermeticidad del envase. ,% L =
Los envases metalicos no presentan: oxidacion, pérdida de i
¢ |Itografiado, defectos en ef sellaco (ceidas de cierre). Y
Rotulados no estan borrosos, incompletos, llegibles, a s I
recodificados. S |
Lote consignado en el rotulo corresponde al declarado. N ) ‘
Envases primaris y/ secundarios no estan deteriorados,
manchados, humedecidos, etc. 5 ?
resentan otros defectos extemos. 5 ,

idencias fotograficas o audiovisuales.
n coinsideracion las Especificaciones Tecnicas de Alimentes del Programa Qali Warma.
al 2.2.2 Evaluacion de las caracteristicas flslcas externas del alimento, del Anesxo n.° 01: "Gula
P muestreo y Verificacién de fas Caracteristicas Figicas y Organolépticas de Alimentos del
EQW" del "Profocals para la Supervisian y Liberacion de Alimentos"

Respecto a la evaluacion de color de los alimentos en la IE:

Pt Resuitado de la evaluacian del colar
Cumple No cumple
Fle & bonily evaedod]  of
e cv r\\M ;
i uus // #7-&

far12 o Bes. bolicles S

(le: 240 42 91F ¥ N 23 Joq [zetF

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Tomar en coinsideracion las Espacificacionas Tecnicas da Alimentos dai Programa Qali Warma.

Sub al 4.3 del 4, Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.”
01: "Guia para el muestreo y Verificacién de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW™ del "Protocolo para fa Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion del aspecto o presentacion del contenido de los alimentos en la ‘

IE:
Resultado de la evaluacion del aspecto o
Producto presentacion de! contenide
T.;g :lQ m .}b {e n Cumpie No cumple
e L e QLR

e+ £rrsoy LY
FV: Wlos/ozg _
lorre de W& wmolide St

e 260 Lz41% 7V 29 fou ok




Tomar evidencias fotograficas o audiovisualas.

Tomar en coinsideracian las Especificaciones Tecnicas de Alimentos del Programa Qali Warma,

Subnumeral 4.5 del numeral 4, Evaluacion de |as caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.
01: "Gula para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentoa
del PNAEQW" del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos”

Respecto a la evaluacion de las caracteristicas internas del envase de los productos de origen
animal {POA} en la IE, el envase que contiene el alimento, esta libre de corrosion intema, libre de
soldadura en la costura lateral, sin perdida ni desprendimiento de bamiz, el cual se puede
evidenciar por la prasencia de puntos 0 manchas negras:

Resuitado de fa evaluacion de las

Produgcto caracteristicas de |os envages
—— N X 1 Cumpls No cumple
Fi\h k buf\ﬂow Q@ M W&nw S‘i
tioFEs oY
Al Ay e [HneX
o IS et

(orro e o5 molida S5

(Jo- 250z Al¥ FV: IS5 o9 17H

Tomar evidencias fotograficas o audiovisuales.

Subnumeral 4.6, del numeral 4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas”, del Anexo n.°
01: "Guia para el muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de Alimentos
del PNAEQW" dal “Protocolo para la Supervision y Libberacion de Alimentos”

(COMENTARIOS U OBSERVACIONES DE LA ENTIDAD

COMENTARIOS U OBSERVACIONES DEL AUDITOR

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas par el (los) representante(s) de la IE y del OCIICGR

Por la |IE visitada

y T EE Alegrfa Mermc
fombres ya M, 1031039881

o 3K o e R =
CARGO: L03A%E GiRecTora

Press dewdol Ll CAT

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:

Por el OCI/

Nom‘l:es y a:ieTI?:os: ‘\)ﬂe\ Padra Cogeres Crﬁ'l&)%ﬂ 4
DNI: uy 338316 -
CARGD: %o g AL GINGBLN

Flrma
Nombres y apellidos:
DNI:
CARGO:
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"Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres"
Ano del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de
las heroicas batallas de Junin y Ayacucho.

Santiago De Surco, 28 de Diciembre del 2024
OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI

Sefiora

CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

Directora Ejecutiva

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

Av. Circunvalacion Club El Golf Los Inkas n.° 208 - Piso 12 (Av. Javier Prado Este)
Santiago de SurcolLimalLima

ASUNTO . Notificacion de Informe de Visita de Control n.® 056-2024-OCI/5987-SVC.

REFERENCIA : a) Articulo 8° de la Ley n.° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Contral y de la
Contraloria General de la Republica y sus modificatorias
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo”, aprobada mediante
Resolucion de Contraloria N° 218-2022-CG, de 30 de mayo de 2022 y modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de |a referencia, que regula el Servicio de Control
Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia y de ser el caso a
las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o €l logro de los objetivos del proceso en curso, a fin de que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacion y documentacion vinculada a la “Provision de
productos a las instituciones educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escdar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac”; comunicamos que se han identificado dos (2)
situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Contrd n.° 056-2024-OCI/5987-SVC, que se adjunta al
presente documento.

En tal sentido, sdicitamos comunicar a este Organo de Control Institucional, en el plazo maximo
de cinco (5) dias habiles desde la comunicacion del presente Informe, las acciones preventivas o correctivas
adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas identificadas en el citado informe, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarie las seguridades de mi consideracion.
Atentamente,

Firmado digitalmente

Dina Anselma Apaza Romero
Jefe del Organo de Control Institucional
Programa Nacional de Alimentacion Escolar
QALI WARMA

Archivo

DAAR/harq

Av. Circunvalacidn Club El Goff Los Inkas n°.208 (Piso 13 - Javier Prado Este) SANTIAGO DE SURCO - LIMA /
Teléfono:(511) 201 9360 https:/mww.qaliwarma.gob. pe/

Esta es una representacidén impresa cuya autenticidad puede ser contrastada con la
representacién imprimible localizada en la sede digital del Programa Nacional de 5
Alimentacién Escolar Qali Warma. La representacién imprimible ha sido generada atendiendo I \\' ‘",/
lo dispuesto en la Directiva N° 002-2021-PCM/SGTD. La verificacién puede ser efectuada a po"‘ i \\\\m//,//‘ BICENTENARIO
partir del 28/12/2024. Base Legal: Decreto Legislativo N© 1412, Decreto Supremo N° 029- pu&"@ { :E ’50 PERU
2021-PCM y la Directiva N° 002-2021-PCM/SGTD. / S 4 —% J=2

: : i ifica— (S NN 2024
URL: https://documentosqr.qaliwarma.gob.pe/#/verifica-cvd \ pERu 77\ \\
CVvD: 0125 8896 6934 2046 ““\\
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Q

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000011-2025-CG/5987

DOCUMENTO : OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI

EMISOR . DINA ANSELMA APAZA ROMERO - JEFE DE OCI - PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - ORGANO
DE CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO : CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

ENTIDAD SUJETAA = PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QAL
CONTROL " WARMA

DIRECCION . CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL ~ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE VISITA DE
GUBERNAMENTAL O ' CONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS . 26

Sumilla: De la revision de la informacion y documentacion vinculada a la "Provisién de productos a
las instituciones educativas para la prestacién del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacién Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac'; comunicamos que se han
identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control n.© 056-2024-
OCI/5987-SVC, que se adjunta al presente documento.

Se adjunta lo siguiente:

1. Of
2. Inf-VC 056-2024-OC| 5987-UT Apuriac

(O
L o i

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion:
7T88ZYU



Firmado digitalmente por Agente
Automatizado CGR

‘k Motivo: Soy el autor del documento

. Fecha: 02-01-2025 09:59:07 -05:00
CONTRALORIA
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO - OFICIO N° D000421-2024-MIDIS/PNAEQW-OCI

EMISOR . DINA ANSELMA APAZA ROMERO - JEFE DE OCI - PROGRAMA
NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - ORGANO
DE CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO . CECILIA GUADALUPE BARBIERI QUINO

ENTIDAD SUJETAA = PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

De la revisién de la informacién y documentacion vinculada a la "Provision de productos a las
instituciones educativas para la prestacion del servicio alimentario del Programa Nacional de
Alimentacién Escolar Qali Warma, en la Unidad Territorial Apurimac"; comunicamos que se han
identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control n.° 056-2024-
OCI/5987-SVC, que se adjunta al presente documento.

Se ha realizado la notificacién con el depésito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000011-2025-CG/5987

2. Of

3. Inf-VC 056-2024-OCI 5987-UT Apuriac

NOTIFICADOR : GENOVEVA HIMAN COELLO - PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI WARMA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion:
7YOFUD4
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