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INFORME DE VISITA DE CONTROL
N° 008-2025-0Cl/2961-SVC

“GESTION DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA -PCAEN LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON”

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional (OCI)
de la Municipalidad Provincial de Oyon, mediante oficio n.° 000048-2025 registrado en el Sistema
de Control Gubernamental — SCG con la orden de servicio n.® 2961-2025-009, en el marco de
lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo” aprobada
mediante Resolucién de Contraloria n.° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022 y sus
modificatorias.

OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la gestion del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la
modalidad comedores y ollas comunes y PANTBC a cargo de la Municipalidad Provincial
de Oyon se viene ejecutando conforme a la normativa aplicable, las disposiciones y
lineamientos emitidos por el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social - MIDIS

2.2 Objetivos especificos

1. Determinar si las adquisiciones de productos alimenticios para el Programa de
Complementacién Alimentaria en la modalidad comedores y ollas comunes y PANTBC
se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa aplicable.

2. Determinar si la recepcion, almacenamiento y distribucién de los alimentos del
Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la modalidad comedores y ollas
comunes y PANTBC; se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa
aplicable.

3. Determinar si las actividades de monitoreo y supervision a cargo del gobierno local a
los centros de atencion; se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa
aplicable.

ALCANCE

La Visita de Control se desarroll6 a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria-
PCA” en las modalidades de comedores y ollas comunes y PANTBC en la Municipalidad Provincial
de Oyén, ubicado en el distrito de Oyén, provincia de Oyon, departamento de Lima; asi como, la
visita selectiva a Centros de Atencion (comedores, ollas comunes y centros de Salud), que ha sido
ejecutada desde el 14 de julio de 2025 al 18 de julio de 2025.
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IV. INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD

El Programa de Complementacion Alimentaria (en adelante PCA), es un programa descentralizado
administrado por los gobiernos locales, distritos de Lima Metropolitana y provinciales en el resto
del pais, que suscriben un Convenio de Gestion con el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social
(en adelante MIDIS), y cuyo fin es brindar un complemento alimentario a sus usuarios a través de
los Centros de Atencion; estos se encuentra agrupados de acuerdo a las cinco modalidades
siguientes: i) Comedores y ollas comunes; ii) Hogares y Albergues, Personas en Riesgo, Trabajo
Comunal y PANTBC, describiéndose a continuacion las modalidades que seran verificadas en la
Visita de Control:

i. Comedores y ollas comunes: Son organizaciones sociales de base - OSB conformadas por
personas en situacion de pobreza o vulnerabilidad, que tiene como actividad principal la
preparacion de alimentos y el apoyo social.

ii. PANTBC: Es el Programa de Alimentacion y Nufricion para el Paciente con Tuberculosis y
Familia, que se efectla a fravés de los centros de salud del Ministerio de Salud-Minsa, siendo
sus usuarios, las personas afectadas con tuberculosis que reciben tratamiento de forma
regular por los establecimientos de salud publica, que sean identificadas y remitidas por la
autoridad sanitaria local.

La gestion del PCA se basa en funciones y participacion organizada y articulada de las instituciones
del Estado, en el nivel nacional y local, y de las organizaciones de la sociedad civil para la entrega
eficiente y eficaz del complemento alimentaria a la poblacién en situacion de pobreza y
vulnerabilidad que contribuya a reducir la seguridad alimentaria. La gestion comprende los
componentes: i) Gestion Alimentaria, i) Fortalecimiento de capacidades, y iii) Monitoreo,
supervision y acompafiamiento.

Actores y componentes de la Gestion del PCA

—
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MIDIS GOB. FOCAL COMUNIDAD
Norma, Programa Gestiona Decide, compra,
Recursos, Recurs'os, prepara, entrega
Asistencia técnica, Capaclﬁa, Complemento A.
Monitorea Supervisa
COMPONENTES: USUARIO
-2 1. Gestion Alimentaria PCA
V B 2. Fortalecimiento de Capacidades Recibe
3. Monitoreo, supervision y acompafiamiento Complemento A.

Fuente: Reglamento de las modalidades del Programa de Complementacion Alimentaria- PCA
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Al respecto, en el componente Gestion Alimentaria se organizan y describen los procedimientos
relacionados con la organizacioén, entrega y conftrol del complemento alimentario, sea como
alimento en especie u otra forma de entrega. Los procesos que comprende son los siguientes:

1.- Procesos previos para la entrega del complemento alimentario. Comprende los procesos

referidos a la programacién y transferencia presupuestal, suscripcion del convenio, registro
de usuarios, Centros de Atencion, Comités de Gestion y la eleccion del mecanismo de

entrega del complemento alimentario.
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2. Procesos para la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos referidos a
la entrega del complemento alimentario como alimento en especie u otras formas de entrega
aprobadas por el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social, en adelante MIDIS.

3. Procesos posteriores a la entrega del complemento alimentario. Comprende los procesos
referidos al control del buen uso de complemento alimentario entregado a los Centros de
Atencion.

Para la gestion del PCA las municipalidades que ejecutan dicho programa suscriben el Convenio
de Gestion con el MIDIS, con el objetivo de establecer obligaciones de ambas partes durante la
gestion descentralizada del PCA, y en el cual las municipalidades se comprometen a garantizar
el cumplimiento de los objetivos y las fases operativas del PCA, asi como garantizar y cautelar
la buena calidad y conservacion de los alimentos adquiridos para el programa.

SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria -PCA”, se
han identificado 4 (cuatro) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o logro de los objetivos del Programa de Complementacion Alimentaria -
PCA, en la Municipalidad Provincial de Oyén, las cuales se exponen a continuacion:

1. LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO UN CONTROL DE CALIDAD DE LOS
ALIMENTOS ENTREGADOS POR EL PROVEEDOR PREVIO A SU DISTRIBUCION A
LOS CENTROS DE ATENCION (COMEDORES POPULARES Y PANTBC), SITUACION
QUE PODRIA AFECTAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS,
PONIENDO EN RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS Y EL OBJETIVO DEL
PROGRAMA SOCIAL.

a) Condicion:

De la Visita de Control efectuada el 15 de julio de 2025 a los almacenes del PCA, los
representantes de la comision de control se reunieron con la jefa de Programas
Sociales PVL — PCA, para obtener informacion respecto a la “Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA”, de lo cual se suscribié el Formato n.° 2
denominado: “Recepcion, Alimacenamiento y Distribucion”, segln la respuesta a la
pregunta n.° 3 de dicho formato, la Municipalidad Provincial de Oyén no viene
realizando un control de calidad de los alimentos entregados por el proveedor, previo
a su distribucién a los Centros de Atencidn (comedores populares y PANTBC), segun
lo manifestado por el funcionario y conforme a la visita de inspeccion efectuada a los
almacenes del PCA, tal como se describe a continuacion:

Cuadro n.° 1
Formato n.° 02: Recepcion, Alimacenamiento y Distribucion

N° PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS

() () () () ()

3 La Municipalidad realiza un control de No se ha realizado,
calidad de los alimentos entregados por el pero se cuenta con los
proveedor, previo a su distribucion a los certificados de cada
Centros de  Atencion  (comedores | SI/NO/NO APLICA NO producto  entregado
populares, ollas comunes y PANTBC). por el proveedor
(Solicitar el acta de verificacion y otro
instrumento que acredite la evaluacion del
estado y calidad de los productos).

() () (.) () (-)

Fuente: Formato n.® 02: Recepcion, Aimacenamiento y Distribucion, suscrito el 15 de julio de 2025.
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Imagenes n.° 1
Almacén del CA

Fuente: Foto de la Comision de Control

b) Criterio:
Se ha inobservado el siguiente marco normativo:

» Manual de Administracion de Almacenes para el Sector Publico
Nacional, aprobado con Resolucion Jefatural Ne 335-90-INAP-DNA,
publicada el 09 de setiembre de 1990.

“Il. PROCEDIMIENTOS

(--)

A. PROCESO DE ALMACENAMIENTO

(--)

2. Verificacion y control de calidad

d. La verificacion cualitativa, denominada control de calidad se realiza para
verificar que las caracteristicas y propiedades de los bienes recepcionados
estén de acuerdo con las especificaciones técnicas solicitadas.”

> Reglamento de las Modalidades del Programa de Complementacion
Alimentaria - PCA, aprobado con Resolucién Ministerial n.° 041-2022-
MIDIS el 7 de marzo de 2022.

v “TITULO Il ,
O o0 DISPOSICIONES ESPECIFICAS
Danwin FAU 20131678972 308 CAPITULO |
Focha. 25,57 2055 113555 05:00 COMPONENTES
10. COMPONENTE 1. GESTION ALIMENTARIA.
(-r)
cm—:-}‘«, 10.1 Procesos previos para la entrega del complemento alimentario
V'B (--:)
10.1.3 A cargo de los Gobiernos Locales
BE L3 SATOS ROSADIO Aln ()
Mot Doy VISt Buenes " h) Verificacion previa de las condiciones sanitarias y de seguridad de los

Fecha: 25-07-2025 11:24:14 -05:00

locales donde se almacena y distribuye los alimentos, de los Centros de
Atencion; comprende también la verificacion de la cantidad y calidad sanitaria
de los alimentos y del transporte de acuerdo a la normativa vigente.

(...)
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10.2 Procesos para la entrega del complemento alimentario

(x5

10.2.1 A cargo del Gobierno Local

a. Recepcion de alimentos; previa verificacion y conformidad deltipo, cantidad
y calidad de alimentos adquiridos por el Gobierno Loca, se almacena en
lugares adecuados (seguros, limpios, ventilados) dispuestos para tal fin por el
Gobierno Local, siguiendo las disposiciones sanitarias establecidas para tal
fin por el sector salud.”

» Convenio de Gestion entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social
y la Municipalidad Provincial de Oyon para la Gestion del Programa de
Complementaciéon Alimentaria - PCA 2024-2027 de 29 de diciembre de
2023.

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE LAS PARTES

(9

De la MUNICIPALIDAD

En relacién al cumplimiento de la normativa y fines del PCA

(...)

g. Garantizar y cautelar la adecuada recepcién y almacenamiento de los
alimentos que incluya el adecuado manejo de stock de los mismos,
conservacion y calidad de los alimentos adquiridos para el PCA y PANTBC,
en el marco de la normativa vigente aplicable en la materia.”

» Decreto Legislativo n.° 1062, Decreto legislativo que aprueba la Ley de
Inocuidad de alimentos, publicado el 28 de junio de 2008.

Articulo 5.- Obligaciones de los proveedores

Los proveedores deben suministrar alimentos sanos y seguros, siendo
responsables directos por la inocuidad de los alimentos, en tal sentido estan
obligados a:

1. Cumplir con las normas de sanidad y de calidad aprobadas por la Autoridad
de Salud de nivel nacional, las normas de la presente Ley, su Reglamento y
disposiciones complementarias y, en lo que corresponda, las normas de
rotulado.

ANEXO

Inocuidad de alimentos. - La garantia de que los alimentos no causaran dafio
Fitmado digitalmente or al consumidor cuando se preparen y/o consuman de acuerdo al uso a que se
DOMINGUEZ MARILUZ Franco i

Darwin FAU 20131378972 soft destinan.

Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 25-07-2025 11:35:55 -05:00 ( . )

Seguridad alimentaria. - Cuando todas las personas tienen en todo momento
acceso fisico y econémico a suficientes alimentos inocuos y nutritivos para
satisfacer sus necesidades nutricionales y sus preferencias alimentarias a fin
de llevar una vida activa y sana.”

Firmado digitalmente por o
DE LOS SANTOS ROSADIO Alan C) Consecuencia:
Cesar FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 25-07-2025 11:24:14 -05:00

La situacién identificada, respecto de no realizar un control de calidad de los alimentos
entregados por el proveedor previo a su distribucion a los centros de atencién, puede
afectar la inocuidad de los productos alimentarios, representando un riesgo para la
salud de los beneficiarios y el objetivo del programa social.

Informe de Visita de Control n.° 008-2025-0OC1/2961-SVC Pagina 7 de 22



~ GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

/¥WCONTRALORiA

2. EL ALMACEN DE PRODUCTOS DEL PCA, NO CUENTA CON EXTINTORES CONTRA
INCENDIOS, GENERANDO EL RIESGO DE NO LOGRAR ATENDER DE MANERA
INMEDIATA LA OCURRENCIA DE UN INCENDIO, LO QUE PODRIA AFECTAR LA
INTEGRIDAD FiSICA DE LOS SERVIDORES, ASi COMO, LOS PRODUCTOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA.

a) Condicion:

De la Visita de Control efectuada el 15 de julio de 2025 a los Almacenes del PCA, los
representantes de la comision de control se reunieron con la jefa de Programas
Sociales PVL — PCA, para obtener informacion e inspeccionar, respecto a la “Gestion
del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA”, de lo cual se suscribi6 el
Formato n.° 2 denominado: “Recepcion, Almacenamiento y Distribucion”, segln la
respuesta a la pregunta n.° 14 de dicho formato, el almacén no cuenta con extintores
con fecha de recarga vigente, segun lo manifestado por el funcionario y visita de
inspeccion realizada en los Almacenes del PCA, no se ubic ningun extintor en dicho
lugar, tal como se describe a continuacion:

Cuadro n.° 2
Formato n.° 02: Recepcion, Almacenamiento y Distribucion
N° PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS
() () &) (o) &)
14 Elalmacén cuenta con extintores con fecha
de recarga vigente. SI/NO/NO APLICA NO

(Verificar in situ)

(..) (..) (...) (...)

Fuente: Formato n.® 02: Recepcion, Aimacenamiento y Distribucion, suscrito el 15 de julio de 2025.

Imagenes n.° 2
Almacén del PCA
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Firmado digitalmente por Se ha inobservado el siguiente marco normativo:

DE LOS SANTOS ROSADIO Alan
Cesar FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 25-07-2025 11:24:14 050 > Reglamento Nacional de Edificaciones aprobado por Decreto Supremo
n.° 011- 2006-VIVIENDA, publicado el 23 de mayo de 2006.

“NORMA A.130 REQUISITOS DE SEGURIDAD
(..
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Sub - capitulo X Extintores Portatiles
Articulo 163.- Toda edificacion en general, salvo viviendas unifamiliares,
debe ser protegida con extintores portétiles, de acuerdo con la NTP350.043-
1, en lo que se refiere al tipo de riesgo que protege, cantidad, distribucion,
tamafio, sefializacion y mantenimiento.”

> Norma Técnica Peruana NTP 350.043-1, (Extintores Portatiles. Seleccion,
distribucion, inspeccion, mantenimiento, recarga y prueba hidrostatica).

#liss)

DEFINICIONES Y UNIDADES

(i

4.18 Extintor: Es todo aparato destinado a apagar incendios de tamafio
limitado, por medio de un agente de extincién contenido en el mismo.

(...)
6. REQUISITOS GENERALES

6.1 Responsabilidad

6.1.1 El propietario u ocupante de una instalacién donde estéan situados los
extintores tendré a su cargo el cuidado y uso de estos en todo momento para
lo cual contratard el servicio de mantenimiento y/o recarga y/o prueba
hidrostéatica y que este sea realizado por empresas de mantenimiento y
recarga competentes de acuerdo a lo indicado en 4.16.

(..

6.2 Requisitos de los extintores

6.2.1 Los requisitos dados en esta NTP son minimos. Los extintores portétiles
estéan disefiados para combatir fuegos de tamafio limitados a su capacidad o
potencial de extincion.

()

6.2.5 Los extintores deben estar listos y operativos en su sistema de
actuacion, con su capacidad de carga que le corresponde, asi como estar
ubicados en los lugares designados para actuar eficientemente ante una
emergencia.”

> Resolucion Jefatural n.° 335-90-INAP/DNA - Manual de Administracion
de almacenes para el sector nacional, 09 de setiembre de 1990.

Firmado digitalmente por “I- GENERALIDADES
DOMINGUEZ MARILUZ Franco

e P ()

Fecha: 25-07-2025 11:35:55 -05:00 D. NORMAS ESPECIFICAS

6. El almacén contara con muebles y equipos necesarios para efectuar la
conservacion, manipulacion, proteccion y control de los bienes en custodia. En
la seleccién del mobiliario y equipo se tomaré en cuenta:

gémLaéggﬁizﬂzgjs;é%’;s‘;émoﬂman ¢. Requerimientos de seguridad; analizar y valorar el equipo de seguridad con

esar SOl . . . .

Mothvo: Doy Vislo Bueno, el mismo (l:un'lado que se da a cualquier otro equipo, sobre todo en los
aspectos siguientes:

(2) Eleccion de extintores apropiados para combatir el tipo de incendios e
instalacion adecuada.
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c)

Il. PROCEDIMIENTOS

A. PROCESO DE ALMACENAMIENTO

(---)

4. Custodia

(...

b. Proteccion del local de almacén: a las éreas fisicas destinadas a servir
de almacén se las debe rodear de medios necesarios para proteger a las
personas, el material almacenado, mobiliario, equipos y las instalaciones
mismas de riesgos internos y externos. Para el efecto se tomaran medidas a
fin de evitar:

- Robos o sustracciones

- Acciones de sabotaje

- Incendios”

Consecuencia:

La situacion expuesta, respecto que el almacén de productos del PCA no cuenta con
extintores contra incendio, podria generar el riesgo de no lograr atender de manera
inmediata la ocurrencia de un incendio, lo que podria afectar la integridad fisica de los
servidores, asi como los productos del PCA.

3. LA ENTIDAD NO HA ESTABLECIDO UN CRONOGRAMA DE FUMIGACION DEL
ALMACEN DE PRODUCTOS DEL PCA, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA
CONSERVACION E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS, PONIENDO
EN RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS Y EL OBJETIVO DEL PROGRAMA
SOCIAL.

a)

Condicion:

De la Visita de Control efectuada el 15 de julio de 2025 a los Almacenes del PCA, los
representantes de la comision de control se reunieron con la jefa de Programas
Sociales PVL — PCA, para obtener informacion respecto a la “Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA”, de lo cual se suscribié el Formato n.° 2
denominado: “Recepcion, Aimacenamiento y Distribucion”, segln la respuesta a la
pregunta n.° 15 de dicho formato, la Municipalidad no ha establecido un cronograma
de fumigacién del almacén, segun lo manifestado por el funcionario y de acuerdo a la
visita de inspeccion no se logré acreditar con la documentacion respectiva, tal como se
describe a continuacion:

Cuadro n.° 3
Formato n.° 02: Recepcién, Aimacenamiento y Distribucion

N° PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS

() | (

) (..) (.) (..)

15 La Municipalidad ha establecido un
cronograma de fumigacion e inspeccion del
almaceén. SIINO/NO APLICA | NO

(Solicitar documentacion que acredite la
Ultima fumigacion)

.) () () (...) ()

Fuente: Formato n.® 02: Recepcion, Aimacenamiento y Distribucion, suscrito el 15 de julio de 2025.
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Firmado digitalmente por

DE LOS SANTOS ROSADIO Alan
Cesar FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 25-07-2025 11:24:14 -05:00
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Fuente: Foto de la Comision de Control

b) Criterio:

=3 i smam e
R

Imagen n.° 3
Almacén del PCA

el

Se ha inobservado el siguiente marco normativo:

>

Resolucion Ministerial n. 025-2017-MIDIS, Funcionamiento de Ia
modalidad de complementacion alimentaria para la persona afectada por
tuberculosis - PANTBC del programa de complementacion alimentaria

“7. DISPOSICIONES ESPECIFICAS
()

7.4. Almacenamiento de alimentos

(=:)

7.4.2. Para evitar el deterioro de los alimentos, el gobierno local establece un
cronograma de fumigacion e inspeccién del almacén.”

NTS n.° 114-MINSADIGESA - v.01 norma sanitaria para el
almacenamiento de alimentos terminados al consumo humano aprobada
con resolucion ministerial 066-2015/MINSA de 6 de febrero de 2015.

“5. DISPOSICIONES GENERALES

5.1. DEFINICIONES OPERATIVAS

Programa de Buenas Practicas de Almacenamiento (BPAL): Conjunto de
procedimientos aplicados en el almacenamiento de los alimentos, destinadas
a asequrar la calidad sanitaria e inocuidad de los mismos. El Programa de
BPAL se formula en forma escrita manteniendo los registros para su
aplicacion, seguimiento y evaluacion.

(...)

Programa de Higiene y Saneamiento (PHS): Conjunto de procedimientos
de limpieza y desinfeccion, aplicados a Instalaciones, ambientes, equipos,
utensilios y superficies, con el proposito de eliminar materias objetables, asi
como reducir considerablemente la carga microbiana y otros peligros, que
impliquen riesgo de contaminacion para los alimentos. Incluye contar con las
medidas para un correcto saneamiento de servicios basicos (agua, desaglie,
residuos sélidos), asi como para la prevencion y control de plagas. Incluye los
ambientes donde se almacenan envases destinados a contener alimentos.
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Los PHS se formulan en forma escrita manteniendo los registros para su

aplicacion, seguimiento y evaluacion.

(..r) )

6 DISPOCISIONES ESPECIFICAS

(...)

6.5 REGISTRO DE CONTROL O VERIFICACION

Los almacenes de productos terminados destinados al consumo final, segun

corresponda, llevaran registros por lo menos de:

(...)
b) La aplicacion de los programas de prevencion y control de roedores.
¢) La aplicacién de los programas de limpieza y desinfeccion de
almacenes y camaras.”

Consecuencia:

La situacién identificada, respecto de no realizar la fumigacion en los almacenes de
productos del PCA, representa un riesgo para la conservacion e inocuidad de los
productos alimentarios, poniendo en riesgo la salud de los beneficiarios y el objetivo
del programa social.

CONDICIONES INADECUADAS DE HIGIENE Y ALMACENAMIENTO DE LOS
PRODUCTOS DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) EN
LOS COMEDORES, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA CONSERVACION E
INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS Y PELIGRO DE CONTAMINACION, PONIENDO EN
RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA SOCIAL.

a)

Condicioén:

De la Visita de Control efectuada el 16 de julio de 2025 a algunos comedores del PCA,
los representantes de la comision de control se reunieron con la jefa de Programas
Sociales PVL — PCA, para obtener informacion respecto a la “Gestién del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA”, de lo cual se suscribi6 el Formato n.° 3B
denominado: “Supervision”, segln las respuestas a la preguntas n.° 1,2, 3, 4y 7 de
dicho formato, el area y el personal de los centros de atencion (comedores) presentan
ciertas condiciones inadecuadas de almacenamiento y preparacion de los productos
del PCA, para un correcto funcionamiento, conforme a la visita de inspeccion realizada
a cuatro (4) Centros de Atencion (comedores) en los cuales se aplico el mencionado
formato y como resultado se obtuvo lo siguiente:

Con respecto a la visita realizada al comedor popular Villa de Oyon - Oyén

Cuadro n.° 4
Formato n.° 3B: Supervision

PREGUNTAS

INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS

()

()

()

()

La zona o ambiente destinado al
almacenamiento de los  alimentos
entregados al Centro de Atencion presenta
condiciones higiénicas adecuadas, es seco
y esta debidamente protegido contra
factores climaticos, asi como de posibles
fuentes de contaminacion  quimica,
biolégica o de otra indole.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

SI/NO/NO APLICA

NO

Alimentos sobre el
piso, materiales que no
son alimentos
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() 1) (..) () (..)

3 Todo el personal encargado de |la Falta de  mandi,
preparacion de alimentos cumple con las protector de cabello y
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO mascarilla
ufias cortas y limpias, ausencia de adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).
() 1) (...) (..) (...)

7 Todas las personas responsables de la Falta de  mandi,
distribucion de alimentos cumplen con las protector de cabello y
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO mascarilla
ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).
() 1) (...) (..) (...)
Fuente: Formato n.® 3B: Supervision, suscrito el 16 de julio de 2025.
Imagenes n.° 4
Comedor popular Villa de Oyén - Oyén
l — ]
" —1
A
Fuente: Foto de la Comision de Control
Con respecto a la visita realizada al comedor popular Micaela Bastidas
Pampahuay - Oyon
Cuadron.° 5
Formato n.° 3B: Supervisién
N° | PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS
() 1) (...) (...) (...)

1 La zona o ambiente destinado al Se encuentra en el
almacenamiento de los  alimentos piso.
entregados al Centro de Atencion presenta | SI/NO/NO APLICA NO

condiciones higiénicas adecuadas, es seco
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y esta debidamente protegido contra
factores climaticos, asi como de posibles
fuentes de contaminacion  quimica,
biolégica o de otra indole.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

(..)

(..)

()

Todo el personal encargado de |la
preparacion de alimentos cumple con las
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM):
ufias cortas y limpias, ausencia de adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

SI/NO/NO APLICA

NO

Falta de mascarilla y
protector de cabello.

(.)

(.-)

(.)

Todas las personas responsables de la
distribucion de alimentos cumplen con las
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM):
ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

SI/NO/NO APLICA

NO

Falta de mascarilla y
protector de cabello.

()

(..)

(..)

Fuente: Formato n.® 3B: Supervision, suscrito el 16 de julio de 2025.

Comecjgr o)

o

Imagenes n.° 5

Fuente: Foto de la Comision de Control

Con respecto a la visita realizada al comedor popular Santa Rosa de Lima - San

Pedro de Palpas - Pachangara

Cuadro n.° 6
Formato n.° 3B: Supervision
N° | PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS
() 1) (...) (...) (...)
3 Todo el personal encargado de |la Falta de mascarilla.
preparacion de alimentos cumple con las
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO
ufias cortas y limpias, ausencia de adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.
(Verificacion in situ, registro fotografico).
() 1) (..) (...) (..)

Informe de Visita de Control n.° 008-2025-OC1/2961-SVC

Pagina 14 de 22




’k,WCONTRALORiA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

7 Todas las personas responsables de la Falta de mascarilla.
distribucion de alimentos cumplen con las
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO
ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

) 1) () () ()

Fuente: Formato n.® 3B: Supervision, suscrito el 16 de julio de 2025.

Imagenes n.° 6
Comedor popular Santa Rosa de Lima - San Pedro de Pal

Fuente: Foto de la Comision de Control

Con respecto a la visita realizada al comedor popular San Francisco de Huacho -
Pachangara.

Cuadron.°7

Formato n.° 3B: Supervision
N° | PREGUNTAS INDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS
() 1) (...) () (...)

1 La zona o ambiente destinado al Alimentos en el piso,
almacenamiento de los  alimentos materiales que no son
entregados al Centro de Atencién presenta | SI/NO/NO APLICA NO alimentos como
condiciones higiénicas adecuadas, es seco detergente y lejia.

y esta debidamente protegido contra
factores climaticos, asi como de posibles
fuentes de contaminacion  quimica,
biolégica o de otra indole.

el (Verificacion in situ, registro fotografico).

Darwin FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 25-07-2025 11:35:55 -05:00 2

El area destinada a la preparacion de Modulo pre fabricado
alimentos se encuentra limpia, ordenada,
protegida del ingreso de plagas u ofros | SI/NO/NO APLICA NO
animales, sin evidencia de insectos,
roedores ni otros vectores.
(Verificacion in situ, registro fotografico).

Firiads digitaliverts por 3 | Todo el personal encargado de Ila Falta de mascarilla
L S mCEADIO Alan preparacion de alimentos cumple con las
O o %5555 Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO
ufias cortas y limpias, ausencia de adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabén, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.
(Verificacion in situ, registro fotogréfico).
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4 El espacio habilitado para el servido de los
alimentos se encuentra limpio, libre de la

Modulo pre fabricado

presencia de insectos, roedores u ofros | SI/NO/NO APLICA NO
animales.
(Verificacion in situ, registro fotografico).

() 1) (..) (..) (...)

7 Todas las personas responsables de la Falta de  mandi,
distribucion de alimentos cumplen con las protector de cabello y
Buenas Practicas de Manipulacion (BPM): | SI/NO/NO APLICA NO mascarilla

ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, lavado de manos con agua
corriente y jabon, uso de mandil, protector
de cabello y mascarilla.

(Verificacion in situ, registro fotografico).

) 1) () ()

Fuente: Formato n.® 3B: Supervision, suscrito el 16 de julio de 2025.

Imagenes n.° 7

) Comdr popular San Francisco de Huacho - Pachan

Fuente: Foto de la Comision de Control
b) Criterio:

Se ha inobservado el siguiente marco normativo:

» Resolucion Ministerial n.° 041-2022-MIDIS, que aprueba el Reglamento
de las Modalidades del Programa de Complementacion Alimentaria —

PCA, de 7 de marzo de2022.

“Capitulo IV
Funciones
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9. FUNCIONES DE LAS INSTANCIAS Y ORGANIZACIONES DEL
PROGRAMA

(...

9.2 Gobierno Locales

La ejecucion del PCA es realizada por las municipalidades provinciales del
interior del pais (...). Sus funciones son:

(...

c) Suscribir y cumplir el Convenio de Gestion de acuerdo al modelo aprobado
por el MIDIS, comprometiéndose a:

2. Garantizar el cumplimiento de los objetivos y las fases del PCA

(...

8. Brindar asistencia técnica permanente a los Centros de Atencion, respecto
al PCA

(...)”

9.4 Centros de Atencion

(...) las personas responsables de los Centros de Atencion cumplen las
siguientes funciones:

d) Recibir los alimentos en las fechas programadas, sea a través de cualquier
mecanismo de entrega, y asegurar su almacenamiento adecuado.
e) Asegurar la entrega del complemento alimentario a los usuarios del PCA.

(...)

TiTULO Il

DISPOSICIONES ESPECIFICAS
CAPITULO |

COMPONENTES

10. Gestion alimentaria

10.2.2 A cargo de los Centros de Atencion

()

b) Almacenamiento de los alimentos recibidos en ambientes seguros, limpios,
ventilados, considerando las Buenas Practicas de Almacenamiento.

¢) Preparacion de los alimentos siguiendo las recomendaciones de
alimentacion saludable y adoptando las buenas précticas de higiene.”

» NTS N.°173-MINSA/2021/DIGESA, “Norma Sanitaria para Servicios de
Alimentacion Colectiva”, aprobada con Resolucion Ministerial n.°157-
2021/MINSA de 3 de febrero de 2021.

Firmado digitalmente por

Do PAU 201018672 “V. DISPOSICIONES GENERALES
Focha: 25.07-2025 11.35:55 05:00 VI. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

6.2. Buenas practicas de manipulacién de alimentos (BPM)
6.2.5. Manipulacion de Alimentos

o b) Higiene: Deben mantener una rigurosa higiene personal, mantener el

gémL%§E§§3§§;§g§éo|oﬂman cabello limpio y recogido, no llevar articulos de uso personal (aretes, collares,

esar - o VIS Biion SOl bhpat H v H 1

Mothvo: Doy Vislo Bueno, p/ercmg, pylseras, rf,\lol, celular, {Iaves, lapiceros, entre qtros), mantener las
manos limpias con ufias cortas, sin esmalte. No fumar, ni comer durante las
operaciones con alimentos evitar maquillaje y los varones evitar el bigote y la

barba.
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c¢) Vestimenta: La vestimenta (gorro, mandlil, calzado cerrado, entre otros)
debe ser de uso exclusivo para el area de trabajo y cubrir la ropa de uso
personal cuando ello aplique. La vestimenta debe mantenerse limpia y en
buen estado de conservacion, de preferencia debe ser de color claro.

En lo posible el personal de servicio deberéa tener vestimenta propia para el
servicio (diferente a la vestimenta personal)”

» NTS N.°142-MINSA/2018/DIGESA, “Norma Sanitaria para Restaurantes y
Servicios afines”, aprobada con Resolucion Ministerial n.°822-
201/8/MINSA de 7 de setiembre de 2018.

“6. DISPOSICIONES ESPECIFICAS:
(..)

6.2.1. BUENAS PRACTICAS DE MANIPULACION DE ALIMENTOS EN EL
PROCESO DE ELABORACION DE ALIMENTOS

Las operaciones relacionadas con la elaboracion de los alimentos desde la
adquisicion de las materias primas e insumos en general, hasta su distribucion
o servido al consumidor, deben seguir un flujo de trabajo ordenado y
consecutivo, incluyendo a los manipuladores que intervienen, de modo tal que
no generen riesgos de contaminacion cruzada.

(..)

e) Elaboracion final:

(...

Para aquellos alimentos que requieran una manipulacién directa, previa al
consumo inmediato (maki, pelado y cortado de frutas/verduras, entre otros),
se debe utilizar guantes de primer uso.

(..)"

6.3 MANIPULADORES DE ALIMENTOS
El personal que realiza las operaciones vinculadas a la preparacion,
elaboracién y servido de alimentos debe cumplir las siquientes disposiciones

sanitarias:

()

6.3.2 Higiene:
PR ok Mantener una rigurosa higiene personal, mantener el cabello limpio y
Darwin FAU 20131376072 g0t recogido, no llevar articulos de uso personal (aretes, collares, “piercing’,
Fecha: 25,07 5035 13.35:55 -05:00 pulseras, reloj, celular, llaves, lapiceros, entre otros). Mantener las manos

limpias con ufias cortas, sin esmalte.
No fumar, ni comer durante las operaciones con alimentos.

6.3.3 Vestimenta
La vestimenta (gorro, mandil, calzado, otros) debe ser de uso exclusivo para

DE [0S SANTOS ROSADIO Alan el area de trabajo y cubrir la ropa de uso personal.

Cesar FAU 20131378972 soft . . . iy

Motvo: Doy Vislo Bueno, La vestimenta debe mantenerse limpia y en buen estado de conservacion,
debiendo el personal del area de cocina utilizar preferentemente colores
claros”
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> Decreto Legislativo n.° 1062 “Decreto Legislativo que aprueba la Ley de
Inocuidad de los Alimentos”, publicado el 28 de junio de 2008

“Titulo Il

De la inocuidad de los alimentos

Capitulo |

De los derechos de los consumidores y obligaciones de los
proveedores

(..)

Articulo 5.- Obligaciones de los proveedores

Los proveedores deben suministrar alimentos sanos y seguros, siendo
responsables directos por la inocuidad de los alimentos, en tal sentido estan
obligados a: (...)

2. Asegurar que el personal que intervenga en todas y cualquiera de las fases
de la cadena alimentaria, cumpla con realizarlo conforme a los Principios
Generales de Higiene del Codex Alimentarius

3. Asegurar que el manejo poscosecha, la fabricacion, elaboracion,
fraccionamiento, almacenamiento y expendio de alimentos se realice en
locales que retinan las condiciones de ubicacion, instalacién y operacion
sanitaria y de inocuidad adecuadas, conforme a los Principios Generales de
Higiene del Codex Alimentarius”.

»> PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS ALIMENTOS (CXC 1-1969)

“12. Higiene personal

(..)

12.3 Limpieza personal

El personal deberia mantener un alfo nivel de aseo personal y, cuando
corresponda, llevar ropa protectora, cubrecabeza y cubrebarba y calzados
adecuados. Se deberian aplicar medidas para evitar la contaminacion cruzada
por parte del personal, a través de un correcto lavado de manos y, cuando
proceda, mediante el uso de guantes. Si se usan guantes, también se deberian
aplicar las medidas adecuadas para que los guantes no se conviertan en una
fuente de contaminacién.

e
CONTRALORIA

El personal, incluso cuando utiliza guantes, se deberia lavar las manos
Firmado digitalmerte por regularmente, especialmente cuando la limpieza personal pueda afectar a la
DOMINGUEZ MARILUZ Franco

Darwin FAU 20131378972 sof inocuidad de los alimentos. Se deberian lavar las manos especialmente:

Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 25-07-2025 11:35:55 -05:00

+ al comenzar las actividades de manipulacion de alimentos;

* al regresar al frabajo después de los descansos;

* inmediatamente después de usar el retrete; y

VB * después de manipular cualquier material contaminado, como residuos o
alimentos crudos no elaborados, cuando ello pudiera dar lugar a la

DE L0 SANTOS ROSADIO Alan contaminacion de otros alimentos.

Cesar FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 25-07-2025 11:24:14 -05:00

=
CONTRALORIA

Para no contaminar los alimentos, el personal deberia lavarse las manos con
agua y jabon y enjuagarselas y secérselas de manera que no se vuelvan a
contaminar. Los desinfectantes de manos no deberian reemplazar al lavado
de manos y solo deberian usarse después de dicho lavado.”
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» Convenio de Gestion entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social
y la Municipalidad Provincial de Oyon para la Gestion del Programa de
Complementaciéon Alimentaria - PCA 2024-2027 de 29 de diciembre de
2023.

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE LAS PARTES

(...

De la MUNICIPALIDAD

En relacién a los Centros de Atencion (CA)

(...

r. Garantizar el cumplimiento de las obligaciones del CA, mediante acciones
de supervision y aplicando las medidas correctivas y sancionadoras, conforme
a la normativa que establezca el MIDIS.

..

> Plan de Supervision a los Centros de Atencion del Programa de
Complementacién Alimentaria Modalidad Comedores, Enero 2025.

“Il OBJETIVOS

a) OBJETIVO GENERAL

Planificar el desarrollo de las actividades de supervision de los Centros de
Atencion de las diversas modalidades del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA para contribuir a mejorar la calidad del servicio brindado a
los usuarios y cautelar el buen uso de los alimentos en el marco de la
normativa vigente.”

c) Consecuencia:

La situacién descrita, respecto a la inadecuada higiene y almacenamiento de los
productos del PCA en los comedores, podria afectar la conservacion e inocuidad de los
alimentos y peligro de contaminacion, poniendo en riesgo la salud de los beneficiarios
del programa social.

VI. DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

La informacién y documentacion que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo de la Visita de Control a la “Gestién del Programa de Complementacién Alimentaria -
PCA en la Municipalidad Provincial de Oyén”, se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Firmado digitalmente por

e e e ancn Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
Fotha. 257,500 15 86:55 05:00 analisis de la documentacion e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido

sefialada en la condicién y se encuentra en el acervo documentario de la Municipalidad
Provincial de Oyon.

VII. INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Firmado digitalmente por
DE LOS SANTOS ROSADIO Alan

M DV oare sot Durante la ejecucion del presente servicio de Visita de Control, la Comision de Control no emitié
Focha: 25072025 112414 0500 ningin Reporte de Avance ante Situaciones Adversas en referencia a la Gestion del Programa
de Complementacion Alimentaria — PCA en la Municipalidad Provincial de Oyén.
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VIIl. CONCLUSION

Durante la ejecucion de la Visita de Control a la “Gestiéon del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA en la Municipalidad Provincial de Oyén”, se han advertido cuatro (4)
situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el
logro de los objetivos del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la Municipalidad

Provincial de Oyon, las cuales han sido detalladas en el presente informe.

IX. RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad el presente Informe de Visita de Confrol, el

cual contiene las situaciones adversas identificadas como resultado de la Visita a la “Gestion
del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la Municipalidad Provincial de
Oyon®, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y correctivas que
correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestion institucional,
con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos
del Programa.

Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad que debe comunicar al Organo de Control
Institucional, en el plazo maximo de cinco (5) dias habiles, las acciones preventivas o
correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las situaciones adversas contenidas en el
presente Informe de Visita de Control, adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Oyon, 25 de julio de 2025
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APENDICE n.° 1

DOCUMENTACION VINCULADA A LA GESTION DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION
ALIMENTARIA - PCA EN LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON

1. LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO UN CONTROL DE CALIDAD DE LOS
ALIMENTOS ENTREGADOS POR EL PROVEEDOR PREVIO A SU DISTRIBUCION A
LOS CENTROS DE ATENCION (COMEDORES POPULARES Y PANTBC), SITUACION
QUE PODRIA AFECTAR LA INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS,
PONIENDO EN RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS Y EL OBJETIVO DEL
PROGRAMA SOCIAL.

n.° Documento
1 | Formato n.® 02: Recepcion, almacenamiento y distribucion, de 15 de julio de 2025.

2. EL ALMACEN DE PRODUCTOS DEL PCA, NO CUENTA CON EXTINTORES CONTRA
INCENDIOS, GENERANDO EL RIESGO DE NO LOGRAR ATENDER DE MANERA
INMEDIATA LA OCURRENCIA DE UN INCENDIO, LO QUE PODRIA AFECTAR LA
INTEGRIDAD FiSICA DE LOS SERVIDORES, ASi COMO, LOS PRODUCTOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA.

n.° Documento
1 | Formato n.® 02: Recepcidn, almacenamiento y distribucion, de 15 de julio de 2025.

3. LA ENTIDAD NO HA ESTABLECIDO UN CRONOGRAMA DE FUMIGACION DEL
ALMACEN DE PRODUCTOS DEL PCA, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA
CONSERVACION E INOCUIDAD DE LOS PRODUCTOS ALIMENTARIOS, PONIENDO
EN RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS Y EL OBJETIVO DEL PROGRAMA
SOCIAL.

n.° Documento
1 | Formato n.° 02: Recepcidn, almacenamiento y distribucion, de 15 de julio de 2025.

4. CONDICIONES INADECUADAS DE HIGIENE Y ALMACENAMIENTO DE LOS

PRODUCTOS DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA) EN
N LOS COMEDORES, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA QONSERVACION E
DOMINGUEZ MARILUZ Franco INOCUIDAD DE LOS ALIMENTOS Y PELIGRO DE CONTAMINACION, PONIENDO EN

Darwin FAU 20131378972 soft

Molio: Doy VitoSueno " RIESGO LA SALUD DE LOS BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA SOCIAL.

h.° Documento

Formatos n.® 3B Supervision, de 16 de julio de 2025 al comedor popular Villa de Oyén -
1 | Oyén, comedor popular Micaela Bastidas Pampahuay - Oyén, comedor popular Santa Rosa
de Lima — Pachangara, comedor popular San Francisco de Huacho — Pachangara.
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CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electrdnicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO . OFICIO N° 50-2025-CG/OC2961

EMISOR : ALAN CESAR DE LOS SANTOS ROSADIO - JEFE DE OCI -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON - ORGANO DE CONTROL
INSTITUCIONAL

DESTINATARIO . ARISTIDES OLIVERA PEREZ

ENTIDAD SUJETA A

CONTROL MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON

Sumilla:

Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria - PCA en la Municipalidad Provincial de
Oyén

Se ha realizado la notificacion con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20173189932:
1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000159-2025-CG/2961

2. OFICIO-50-2025-0C2961
3. INFORME VC 008-2025 PCA - OYON
4. Formatos PCA - Oyon|[F]

NOTIFICADOR : ALAN CESAR DE LOS SANTOS ROSADIO - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON - CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la it
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicién Complementaria "
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente 3
direccién web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacién: &2
92ZYDGR
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CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000159-2025-CG/2961

DOCUMENTO
EMISOR

DESTINATARIO

ENTIDAD SUJETA A
CONTROL

DIRECCION

TIPO DE SERVICIO
CONTROL

GUBERNAMENTAL O -

PROCESO
ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS

OFICIO N° 50-2025-CG/0C2961

. ALAN CESAR DE LOS SANTOS ROSADIO - JEFE DE OCI -

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON - ORGANO DE CONTROL
INSTITUCIONAL

. ARISTIDES OLIVERA PEREZ

MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE OYON

CASILLA ELECTRONICA N° 20173189932

SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE VISITA DE
CONTROL

38

Sumilla: Gestién del Programa de Complementacion Alimentaria - PCA en la Municipalidad

Provincial de Oyon

Se adjunta lo siguiente:

1. OFICIO-50-2025-0C2961

2. INFORME VC 008-2025 PCA - OYON

3. Formatos PCA - Oyén[F]

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la =
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria 5
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente %z
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacién:

8X35RKE
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Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres
Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana

Oyon, 25 de Julio de 2025
OFICIO N° 000050-2025-CG/0C2961

Sefor:

Aristides Olivera Perez

Alcalde Provincial

Municipalidad Provincial de Oyon
Plaza De Armas N° 102

Lima/Oyon/Oyon

Asunto : Notificacion de Informe de Visita de Control N° 008-2025-0OC1/2961-SVVC

Referencia : a) Articulo 8° de la Ley n.° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de
Control y de la Contraloria General de la Republica y sus modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo”
aprobada mediante Resoluciéon de Contraloria N° 218-2022-CG, de 31 de
mayo de 2022 y modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el
Servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacién al Titular de la entidad o
responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes, respecto de la
existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el
resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin de que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revisién de la informaciéon y documentacién vinculada
al servicio de “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria - PCA en la
Municipalidad Provincial de Oyén”, comunicamos que se han identificado las situaciones
adversas contenidas en el Informe de Visita de Control N° 008-2025-0OCI/2961-SVC, que se
adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos comunicar a este OCI, en el plazo maximo de cinco
(5) dias habiles desde la comunicacion del presente Informe, las acciones preventivas o
correctivas adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas identificadas en el
citado Informe, adjuntando la documentacién de sustento respectivo

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi especial
consideracion

Atentamente,

Documento firmado digitalmente
Alan Cesar De Los Santos Rosadio
Jefe del Organo de Control Institucional de la
Municipalidad Provincial de Oyon
Contraloria General de la Republica

(ADR/fdm)
Nro. Emisién: 00134 (2961 - 2025) Elab:(U21084 - 2961)
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