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INFORME DE VISITA DE CONTROL
N° 011-2025-0Cl/0334-SVC

“GESTION DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA EN LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ”

. ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional (OCI)
de la Municipalidad Provincial de Carhuaz, mediante oficio n.° 000353-2025-CG/OC0334 de 14 de
julio de 2025, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden de servicio
n.° 2-0334-2025-002, en el marco de lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucién de Contraloria n.® 218-2022-
CG de 30 de mayo de 2022 y modificatorias'.

IIl.  OBJETIVOS
2.1 Objetivo general
Determinar si la gestion del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA en la
modalidad comedores y ollas comunes y PANTBC a cargo de la Municipalidad Provincial
de Carhuaz, del departamento de Santa, se viene ejecutando conforme a la normativa
aplicable, las disposiciones y lineamientos emitidos por el Ministerio de Desarrollo e

Inclusion Social — MIDIS.

2.2 Objetivos especificos

Firmado dgftamentopor |~ 1. Determinar si 'chls adquisiciones de productos alimenticios para el Programa de
y¥iredo, EAU 20151570972 Complementacién Alimentaria en la modalidad comedoresy ollas comunesy PANTBC
Fetha: 2407 2025 095906 -05:00 se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa aplicable.

2. Determinar si la recepcion, almacenamiento y distribucién de los alimentos del
Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la modalidad comedores y ollas
comunes y PANTBC; se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa
aplicable.

3. Determinar si las actividades de monitoreo y supervision a cargo del gobierno local a
los centros de atencion; se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa

Firmado digitalmente por
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lll.  ALCANCE

La Visita de Control se desarroll6 a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria- PCA”
en las modalidades de comedores y ollas comunes y PANTBC en la Municipalidad Provincial de Carhuaz,
en adelante, Entidad, ubicado en la Av. La Merced n.® 653, distrito de Carhuaz, provincia de Carhuaz,
departamento de Ancash; asi como, la visita selectiva a Centros de Atencién (comedores, ollas comunes y
centros de Salud), y que ha sido ejecutada del 14 al 18 de julio de 2025.

1 Modificada con Resolucion de Contraloria n.° 270-2022-CG de 10 de agosto de 2022, Resolucion de Contraloria n.® 062-2023-CG de 13
de febrero de 2023, Resolucion de Contraloria n.® 429-2023-CG de 20 de diciembre de 2023 y Resolucion de Contraloria n.® 714-2024-CG
de 04 de diciembre de 2024.
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IV. INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD

El Programa de Complementacion Alimentaria (en adelante PCA), es un programa descentralizado
administrado por los gobiernos locales, distritos de Lima Metropolitana y provinciales en el resto
del pais, que suscriben un Convenio de Gestién con el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social
(en adelante MIDIS), y cuyo fin es brindar un complemento alimentario a sus usuarios a fravés de
los Centros de Atencion; estos se encuentra agrupados de acuerdo a las cinco modalidades
siguientes: i) Comedores y ollas comunes; ii) Hogares y Albergues, Personas en Riesgo, Trabajo
Comunal y PANTBC, describiéndose a continuacién las modalidades que seran verificadas en la
Visita de Control:

i. Comedores y ollas comunes: Son organizaciones sociales de base - OSB conformadas por
personas en situacion de pobreza o vulnerabilidad, que tiene como actividad principal la
preparacién de alimentos y el apoyo social.

ii. PANTBC: Es el Programa de Alimentacién y Nutricion para el Paciente con Tuberculosis y
Familia, que se efectlia a través de los centros de salud del Ministerio de Salud-Minsa, siendo
sus usuarios, las personas afectadas con tuberculosis que reciben tratamiento de forma
regular por los establecimientos de salud publica, que sean identificadas y remitidas por la
autoridad sanitaria local.

La gestion del PCA se basa en funciones y participacion organizada y articulada de las instituciones
del Estado, en el nivel nacional y local, y de las organizaciones de la sociedad civil para la entrega
eficiente y eficaz del complemento alimentaria a la poblacion en situacion de pobreza y
vulnerabilidad que contribuya a reducir la seguridad alimentaria. La gestion comprende los
componentes: i) Gestion Alimentaria, ii) Fortalecimiento de capacidades, y iii) Monitoreo,
supervision y acompafiamiento.

.
CONTRALORIA
V'B’

Imagen n.°1
Actores y componentes de la Gestion del PCA

ety

=5 ~
L A— OIS o § COMUNIDAD
Fecha: 24-07-2025 09:59:06 -05:00 Norma, Programa Gestiona Decide, compra,
Recursos, Recurs.os, prepara, entrega
Asistencia técnica, Capacu?a, Complemento A.
Monitorea Supervisa
COMPONENTES: USUARIO
connions 1. Gestion Alimentaria PCA
\/D B 2. Fortalecimiento de Capacidades . Recibe
3, Monitoreo, supervision y acompafiamiento Complemento A.
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Fuente: Reglamento de las modalidades del Programa de Complementacion Alimentaria- PCA

Al respecto, en el componente Gestion Alimentaria se organizan y describen los procedimientos
relacionados con la organizacion, entrega y confrol del complemento alimentario, sea como
alimento en especie u ofra forma de entrega. Los procesos que comprende son los siguientes:

1.- Procesos previos para la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos
referidos a la programacion y transferencia presupuestal, suscripcion del convenio, registro
de usuarios, Centros de Atencion, Comités de Gestion y la eleccion del mecanismo de
entrega del complemento alimentario.
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Procesos para la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos referidos a
la entrega del complemento alimentario como alimento en especie u otras formas de entrega
aprobadas por el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social, en adelante MIDIS.

Procesos posteriores a la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos
referidos al control del buen uso de complemento alimentario entregado a los Centros de
Atencion.

Para la gestion del PCA las municipalidades que ejecutan dicho programa suscriben el Convenio
de Gestion con el MIDIS, con el objetivo de establecer obligaciones de ambas partes durante la
gestion descentralizada del PCA, y en el cual las municipalidades se comprometen a garantizar
el cumplimiento de los objetivos y las fases operativas del PCA, asi como garantizar y cautelar
la buena calidad y conservacion de los alimentos adquiridos para el programa.

V. SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria -PCA”, se
han identificado dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o logro de los objetivos del Programa de Complementacion Alimentaria -
PCA, en la Municipalidad Provincial de Carhuaz, las cuales se exponen a continuacion:

1.

CONDICIONES INADECUADAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), POR PARTE DE CENTRO DE
ATENCION A CARGO DE LA ENTIDAD, PODRIA AFECTAR SU CONSERVACION E
INOCUIDAD, COMPROMETIENDO LA SALUD DE LOS USUARIOS BENEFICIARIOS.

a) Condicion:

Al respecto, la clausula quinta del Convenio de gestién entre el Ministerio de Desarrollo
e Inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Carhuaz para la gestion del Programa
de Complementacion Alimentaria— PCA — 2024 — 2027, establecio ciertas obligaciones
de parte de la Entidad, en relacion al cumplimiento de la normativa y fines del PCA,
entre las cuales se puede mencionar las siguientes:

g. “Garantizar y cautelar la adecuada recepcion y almacenamiento de los alimentos
que incluya el adecuado manejo de stock de los mismos, conservacion y calidad de
los alimentos adquiridos para el PCA y PANTBC, en el marco de la normativa
vigente aplicable en la materia.

(--)

r. Garantizar el cumplimiento de las obligaciones del Centro de Atencién (CA),
mediante acciones de supervision y aplicando las medidas correctivas y
sancionadoras, conforme a la normativa que establezca el MIDIS’.

Con relaciéon a las obligaciones de los CA, el articulo 20 del Reglamento para
comedores, que reciben apoyo de “Programas de Complementacion Alimentaria®”,
sefiala que “Los Comedores deben poseer espacios adecuados para el aimacenaje y
preparacion de los alimentos. Estos espacios como minimo deberan contar con
ventilacion, higiene y seguridad”.

2 Aprobado mediante Decreto Supremo n.® 007-2019-MIDIS de 18 de diciembre de 2029, que aprueba el Reglamento de la Ley n.°
30790, Ley que promueve a los comedores populares como unidades de emprendimiento para la produccion.
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Sin embargo, durante la visita de inspeccion realizada por la comision de control, el dia
16 de julio de 2025, al comedor parroquial Rosa Maria Scarsi, beneficiario del PCA de
la Entidad, en compafiia de la Lic. Giovana Jovita Flores Angeles, sub gerenta de
Programas Sociales de la Entidad, se observé que el ambiente utilizado como almacén
de los productos alimenticios recepcionados, no cumplia con la normativa sefialada en
parrafos anteriores, en lo referente a los siguientes puntos:

El ambiente destinado al almacenamiento de los alimentos recepcionados no son
exclusivos para tal fin, pues se advirtio que también albergaba ollas de metal y una caja
de madera conteniendo herramientas diversas, tal como se muestra en las siguientes
imagenes:
Imagen n.° 1
Almacén del comedor parroquial Rosa Maria Scarsi

Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025

El techo del almacén no se encuentra impermeabilizado contra las lluvias y como fal,

e Rt 2 Hoctor presenta manchas producto de la humedad, ademas de un agujero a lado de la
Yo LSS luminaria, situacién que podria ocasionar la aparicién de hongos en los productos
Fecha. 24,97 2024 03159:06 -05:00 alimenticios u otro tipo de bacterias que proliferan en ambientes himedos. Asi también,

las paredes del almacén presentan deterioro de la capa de pintura, presumiblemente a
causa de la presencia de salitre, el cual es cominmente causado por la presencia de
humedad continua en las paredes, tal como se aprecia en las siguientes imagenes:

Imagen n.° 2
Techo y paredes del almacén del comedor parroquial Rosa Maria Scarsi
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Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025
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El piso del almacén se encuentra deteriorado, no presenta una superficie homogénea
que permita una facil limpieza; tampoco se encontraba limpio al momento de la visita,
pues se observé un polvo blanco (aparentemente harina) esparcido en varias partes
del ambiente, situacién que podria provocar la aparicion de insectos, roedores o algun
tipo de hongos o bacterias y la consecuente contaminacién de los productos
alimenticios, tal como se observa en las siguientes imagenes:
Imagenn.°3
Piso del almacén del comedor parroquial Rosa Maria Scarsi

Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025

El ambiente utilizado como almacén no cuenta con ventilacién natural pues sus
ventanas no poseen mallas protectoras confra insectos o roedores, por lo que, deben

RODRIGUL? GUTIERAEZ Heclor permanecer cerradas, situacion que no permite una adecuada ventilacion y pone en
Wilfredo FAU 20131378972 . . . . . . o )
P e riesgo la calidad sanitaria e inocuidad de los productos alimenticios almacenados en su
otivo: Doy Visto Bueno . . . . . ’
Fecha: 24-07-2025 09:59.06 -05:00 interior, tal como se observa en las siguientes imagenes:
Imagen n.° 4

Ventanas cerradas del comedor parroquial Rosa Maria Scarsi
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Los productos alimenticios se encontraban en contacto con el piso o recostados sobre
las paredes del comedor, inobservando de esta manera el literal b) del numeral 6.1.3
de la Norma Técnica Sanitaria n.> 114-MINSA/DIGESA-V1, Norma sanitaria para el
almacenamiento de alimentos terminados destinados al consumo humano, aprobada
mediante Resolucion Ministerial n.° 066-2015/MINSA de 6 de febrero de 2015, el cual
sefiala que:

“La estiba® debe mantener al menos los siguientes espacios libres:
e Espacio libre al piso: no menor de 0.15 m.
e Espacio libre a la pared: no menor de 0.15m”.

De igual forma, no se estaba haciendo uso de parihuelas o estantes para apilar los
productos alimenticios, sino, se estaban utilizando bancas de madera y tablas puestas
sobre ladrillos sueltos, situacién que no se condice con lo sefialado en el numeral 6.2.1
de la referida norma técnica, el cual establece que:

“Los medios de almacenamiento utilizados en el interior del almacén que
entren en contado con los alimentos, tales como estantes, tarimas, equipos de
rodamiento, entre otros, utilizados para la disposicién, apilamiento o
transportacion de los alimentos, deben mantenerse en buen estado de
conservacion, ser de facil limpieza y desinfeccion y no podrén ser utilizados
en otras operaciones que impliquen riesgo de contaminacion cruzada’.

La situacion antes descrita se muestra en las siguientes imagenes:

Imagenn.° 5
Productos en contacto con el suelo y recostados en la pared — Uso de tablas y bancas como medio de
_almacenamiento
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Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025

Lo antes expuesto quedo plasmado en el Formato 3B, suscrito por la responsable de
la gestion del PCA, Lic. Giovana Jovita Flores Angeles, durante la visita de inspeccion

3 Estiba: Distribucion conveniente de los productos dentro de un almacén, camara frigorifica o vehiculo de transporte.
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realizada al comedor parroquial Rosa Maria Scarsi, tal como se observa en la siguiente
imagen:

Imagen n.° 6

Formato 3B aplicado al comedor parroquial Rosa Maria Scarsi

DE LOS CENTROS DE ATENCION (COMEDORES)

COMEDORES

PREGUNTAS BDICACIONES RESPUESTAS COMENTARIOS DEL AUDITOR [OPCIONAL)

La 20na o ambiente destinado al amacenanienlo de os aimentos antegados alCenro de hm' 0(1;?5 de alimentos en
[Mencion presenta condiciones higiénicas adecuadas, es seco y est debidamente
prolegido conlra factores climéticos, asi como de posibles fuentes de contaminacion SIINO/ el

quimica,biokdgica o de ofra indol.

(Verificacion in situ, registro fologréfico).

Nowruca | MO . tedes presenton
qc‘l iﬂpz ?:medadpno tienen

El &rea destinada a la preparacion

2 |vecores.

del ingreso de plagas u olros animales, sin evidencia de insectos, roedores ni ofros

(Verificacion in iy, registro fologréfico).

i Ak b AL el lo ogar o se encuenio ordmbo

SI/NO/
NowucA | NO

P AR e A e Riaianda

Fuente: Formato 3B de la visita de control a la gestion del PCA de la Municipalidad Provincial de Carhuaz

b) Criterio:

Los hechos antes expuestos contravienen la siguiente normativa:

>

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social y la
Municipalidad Provincial de Carhuaz para la gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA - 2024 - 2027

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE LAS PARTES
()

De la Municipalidad

En relacién al cumplimiento de la normativa y fines del PCA
()

g. Garantizar y cautelar la adecuada recepcién y almacenamiento de los
alimentos que incluya el adecuado manejo de stock de los mismos,
conservacion y calidad de los alimentos adquiridos para el PCA y PANTBC,
en el marco de la normativa vigente aplicable en la materia”.

(--)

r.  Garantizar el cumplimiento de las obligaciones del Centro de Atencién (CA),
mediante acciones de supervision y aplicando las medidas correctivas y
sancionadoras, conforme a la normativa que establezca el MIDIS”.

Reglamento de las modalidades del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA, aprobado mediante Resolucion Ministerial n.° 041-2022-
MIDIS de 7 de marzo de 2022
(--)
9. Funciones de las instancias y organizaciones del programa
(--)
9.2 Gobiernos locales
Suscribir y cumplir el Convenio de Gestion de acuerdo al modelo aprobado
por el MIDIS; comprometiéndose a:

()
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6. Garantizar el cumplimiento de las obligaciones de los Centros de Atencién
respecto del PCA, aplicando las medidas correctivas y/o sancionadoras,
conforme a los lineamientos y/o criterios que establezca el MIDIS.

10 Componente 1. Gestion Alimentaria

()

10.1 Procesos previos para la entrega del componente alimentario

(...)

h) Verificacion previa de las condiciones sanitariasy de seguridad de los
locales donde se almacenan y distribuyen los alimentos, de los
Centros de Atencién; comprende también la verificacion de la
cantidad y calidad sanitaria de los alimentos y del transporte de
acuerdo a la normativa vigente.

10.2 Procesos para la entrega del complemento alimentario

(--.)
10.2.2 A cargo de los Centros de Atencion

(--)

b) Almacenamiento de los alimentos recibidos en ambientes
seguros, limpios, ventilados considerando las Buenas
Practicas de Aimacenamiento. Se sugiere como practica el
uso de un documento de control para el registro del ingreso
y salida de alimentos.

» Norma Técnica Sanitaria n.° 114-MINSA/DIGESA-V1 - Norma sanitaria para
el almacenamiento de alimentos terminados destinados al consumo
humano, aprobada mediante Resolucion Ministerial n.° 066-2015/MINSA de

.
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VB’ 6 de febrero de 2015
Firmado digitalmente por “5. DlSPOSlCIONES GENERALES
RODRIGUEZ GUTIERREZ Hector
Z\(l)ifl{redo FAU 20131378972 ( . )
o 0650500 5.2. Condiciones sanitarias generales que deben cumplir los almacenes

Las siguientes condiciones sanitarias generales aplican para los almacenes de
alimentos perecibles y no perecibles:

5.2.1. Exclusividad: Los ambientes destinados al almacenamiento de alimentos
deben ser exclusivos para tal fin.

()

[
CONTRALOREA

VB 5.2.3. Estructura: Debe garantizar la proteccién de los alimentos de toda posible
o e o contaminacig')n externa, ser constrqidos en Iugargs, 0 contar con mec.anismos, que
R o an prevengan riesgos de contaminacion (zona facilmente Inundable, sin sistema de
Moo DOy BIo BUeNG s imin evacuacion de aguas de lluvia, tener riesgo de humedad, materiales de facil
acceso a los roedores, enfre otros).

9.2 4. Pisos, paredes, techos, ventanas y puertas: Deben ser de material de fécil
limpieza y desinfeccion, que eviten el traspaso de la humedad al Interior,
mantenerse en buen estado de conservacion y limpios, La union entre piso y
paredes debe facilitar la limpieza y evitar la acumulacion de suciedad.

(--)
5.2.7. Ventilacién: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar
con mecanismos de ventilacion forzada que permitan mantener las condiciones
de calidad sanitaria e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas
de ventilacién, deben proporcionar aire limpio, inhibir la condensacion y mantener
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condiciones libres de humo, vapor o malos olores y estar disefiados de manera
tal que se impida el ingreso de plagas y otros animales.

6. DISPOSICIONES ESPECIFICAS
6.1. BUENAS PRACTICAS DE ALMACENAMIENTO (BPAL)
(--)
6.1.3. Aimacenamiento de alimentos perecibles.
(--)
b) Estiba de productos perecibles
Los alimentos perecibles se almacenaran protegidos en sus correspondientes
envases y embalajes, a fin de evitar la exposicion del producto en la cdmara.

e La estiba debe mantener al menos los siguientes espacios libres:

e Espacio libre al piso: no menor de 0.15 m.

e Espacio libre a la pared: no menor de 0.15m.
(--)
6.2. PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO (PHS)
6.2.1. Medios de almacenamiento
Los medios de almacenamiento utilizados en el interior del almacén que enfren
en contado con los alimentos, tales como estantes, tarimas, equipos de
rodamiento, entre ofros, utilizados para la disposicion, apilamiento o
transportacion de los alimentos, deben mantenerse en buen estado de
conservacion, ser de facil limpieza y desinfeccion y no podran ser utilizados en
otras operaciones que impliquen riesgo de contaminacion cruzada. El disefio de
los mismos, cuando aplique, debe facilitar que en el apilamiento, el peso descanse
sobre ellos y no sobre el producto.
Cuando no se utilizan deben guardarse en buen estado de conservacion e higiene
en un area especifica para tal fin, la que puede estar ubicada en el almacén sin
generar riesgo de contaminacion cruzada.

Firmado digitalmente por
RODRIGUEZ GUTIERREZ Hector

S BRI > NTS n.° 173-MINSA/2021/DIGESA, “Norma Sanitaria para Servicios de
Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 24.07-2025 09:59:06 -05:00 Alimentacion Colectiva”, aprobada mediante Resolucion Ministerial n.° 157-
2021/MINSA de 3 de febrero de 2021

()

VI disposiciones Especificas

()

6.2.1 BPM en el proceso de elaboracion de alimentos

()

b) Almacenamiento de materias primas e insumos

Firmado digitalmente por

Nayds FAL 2013 1arEorD el El almacenamiento de materias primas e insumos que intervienen en la
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Fecha: 24.07-2025 114137 0500 elaboracion de los alimentos, deben cumplir con las siguientes condiciones
sanitarias vigentes:

Almacenarse segln tipos de alimentos (perecibles y no perecibles), en
ambientes en buen estado de conservacion e higiene, que mantengan las
condiciones establecidas de temperatura y humedad requeridas para su
conservacion.

(-)

Estar dispuestos en orden y separados del piso, paredes y techo con espacios
que permitan la circulacion de aire y faciliten la inspeccién e higiene.

Se prohibe la presencia de cualquier objeto o material que no esté relacionado
y en uso con los alimentos, tales como ropa, articulos de limpieza, objetos en
desuso, entre otros.
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c) Efecto:

La situacién antes descrita podria afectar la conservacion e inocuidad de los productos
alimenticios almacenados por el Cenfro de Atencién, comprometiendo la salud de los
beneficiarios; asi como poner en riesgo la continuidad o el logro de los objetivos del
programa a cargo de la Entidad.

2. CONDICIONES INADECUADAS EN EL AMBIENTE UTILIZADO PARA PREPARAR Y
SERVIR LOS ALIMENTOS A LOS BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), POR PARTE DE CENTRO DE ATENCION
A CARGO DE LA ENTIDAD, PODRIA PONER EN RIESGO LA SALUD DEL PUBLICO
BENEFICIARIO.

a) Condicion:

Al respecto, el numeral 52.1 de la NTS n.° 173-MINSA/2021/DIGESA, “Norma
Sanitaria para Servicios de Alimentacion Colectiva’, aprobada mediante Resolucion
Ministerial n.° 157-2021/MINSA de 3 de febrero de 2021, la cual es de aplicacion
obligatoria a nivel nacional y comprende a las personas naturales y juridicas, publicas
y privadas, que intervienen en los servicios de alimentacién colectiva; establece lo
siguiente:

“Los servicios de alimentacion colectiva deben contar con ambientes exclusivos
para la manipulacién de alimentos, asequrando que su ubicacion no presente
riesgo de contaminacion cruzada para los alimentos que elaboran y distribuyen.

Asi también, el numeral 5.2.2 de la mencionada norma técnica sefiala que:

Firmado digitalmente por
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el ingreso de insectos, aves, roedores u otros animales”.

Sin embargo, de la visita de inspeccion realizada el 16 de julio de 2025 al comedor
parroquial Rosa Maria Scarsi, se observé que la cocina donde se preparan los
alimentosy las mesas donde los beneficiarios consumen sus alimentos, se encuentran
ubicados en el mismo ambiente; el cual, no cuenta con paredes sélidas, pues éstas
estan construidas de pedazos de calamina y listones de madera, dejando grietas enfre
PALAGIOS PALACIOR Miiam sus uniones. De igual forma, las ventanas no cuentan con mallas u otro tipo de
Nayda FAU 20131378972 soft s 3 . 5 o . .y
Motvo: Doy VistoBueno " proteccion que impida el ingreso de agentes contaminantes; y la unién del techo (techo
2 aguas) con las paredes del ambiente presentan aberturas que permiten el ingreso
de insectos, roedores u ofro tipo de agentes contaminantes a su interior, situacién que
pone en riesgo la salud de los usuarios del comedor parroquial; tal como se muestra

en las siguientes imagenes:
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Imagen n.°7
Ambiente destinado a la preparacion y consumo de los alimentos
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Fuente: Panel Fotografico del Formato n.° 2 de 16 de julio de 2025
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Moo Doy VeloBlets i Asimismo, en relacién al lavado de manos en el ambiente destinado para la
preparacion de los alimentos, el numeral 5.2.6. de la mencionada norma sanitaria ha
establecido que: “El ambiente / area de elaboracion de alimentos debe contar con un
lavadero exclusivo para el lavado de manos provisto de agua potable, dispensadores

de jabon, papel toalla para el secado de manos. (...)".

No obstante, durante la referida visita de inspeccion, se observo que no se contaba
con un dispensador de jabén ni con papel toalla para el secado de las manos, tal como
se observa en las siguientes imagenes:
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Imagen n.° 8
Ausencia de jabon y papel toalla en el lavadero del comedor almacenamiento

Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025

Como tal, se dej6 constancia de la situacién antes advertida en el formato 3B de la
visita de control a la gestion del PCA aplicado al comedor parroquial Rosa Maria
Scarsi, tal como se puede observar en la siguiente imagen:

Imagen n.° 9
Formato 3B aplicado al comedor parroquial Rosa Maria Scarsi

| &rea destinada a la preparacion de aimenlos s encuenlra impia, ordenada, protegida
dol ingreso de plagas u ofros animales, sin evidencia de insectos, roedores ni oros

el lusav no se encuenlio of

SI/NO/
2 |vectores. NOARLIGA no
(Verifcacion i i, egisto fologafis.
El personal encargado del servidode aimenos reakza f avado de manos con aquay no (\Jm‘om Qon \\Gbon

6 [abon antes de iiciar a disribucion y cuanlas veces sea necesario durante el proceso, slno/

(Verificacion in silu, regislro fofografico).

NOAPLICA no

Fuente: Formato 3B de la visita de control a Ia gestion del PCA de la Municipalidad Provincial de Carhuaz

Asi también, durante la mencionada visita de inspeccion se constatd que las dos (2)
personas encargadas de la preparacion de los alimentos no contaban con la
vestimenta adecuada que garantizara el cumplimiento de las buenas practicas de la
manipulacién de alimentos; puesto que una de ellas no contaban con gorra, mandil y
calzado cerrado (usaba sandalias), ademas, el mandil de una de ellas era corto y no
cubria la ropa de uso personal; siendo que, en ambos casos no contaban con guantes
de latex; inobservando de esta manera el literal c) del numeral 6.2.5. de la aludida
norma sanitaria, el cual sefiala que: “La vestimenta (gorro, mandil, calzado cerrado,
entre otros) debe ser de uso exclusivo para el area de trabajo y cubrir la ropa de uso
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personal cuando ello aplique. La vestimenta debe mantenerse limpia y en buen estado
de conservacion, de preferencia debe ser de color claro. En lo posible el personal de
servicio deberé tener vestimenta propia para el servicio (diferente a la vestimenta
personal)”. La situacién antes expuesta se muestra en las siguientes imagenes, la
cual, ademas, fue registrada en el Formato 3B de la visita de control:

Imagen n.° 10

Vestimenta del personal encargado de la preparacion de los alimentos

Fuente: Panel Fotografico del Formato 3B de 16 de julio de 2025

Imagen n.° 11

Formato 3B aplicado al comedor parroquial Rosa Maria Scarsi

Todo el personal encargado de |a reparacion de alimenlos cumple con las Buenas
Practcas de Manipulacion (BPM): ufias cotas y impias ausencia de adomos persanales

Tona. de personas Ve Preplo
lo3 o liment0d No CwedOv CON

(Verificacion in situ, registro fologréfico).

lavado de manos oon agua corientay abn, uso de mandi, protector de cabelloy SN0/ rolementod odetvados.
Y e oo | a0 [P
10 cventon con dobon par
(erfcaotnn i, i logr. d lavado de manod.
Todas las personas responsables de la distibucion de aiimentos cumplen con las Buenas %on a3 migmas
Prctcas de Manipulacion (BPM):uias coras  impias, iv adomos personales, lavado de .
7mmmwﬂaﬂsyiﬁm;demcyil.mdacmﬂoymﬂa N:‘;;‘L'jc’k no petsonad QUc feo\'?.ou \a

Piepatacion y Bewida

Fuente: Formato 3B de la visita de control a la gestion del PCA de la Municipalidad Provincial de Carhuaz

b) Criterio:

Los hechos antes expuestos contravienen la siguiente normativa:

» Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Carhuaz para la gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA - 2024 - 2027
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“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE LAS PARTES

ezs)

De la Municipalidad:

En relacién al cumplimiento de la normativa y fines del PCA

(--)

j.  Capacitar y brindar asistencia técnica a integrantes del Comité de Gestion
Local (CGL) e integrantes de los Centros de Atencion (CA), sobre la gestion
del PCA, en contribucién a la seguridad alimentaria y nutricional de la
poblacién que atiende.

)

En relacién a los Centros de Atencion (CA):

()

r.  Garantizar el cumplimiento de las obligaciones del CA, mediante acciones
de supervision y aplicando las medidas correctivas y sancionadoras,
conforme a la normativa que establezca el MIDIS".

» Reglamento de las modalidades del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA, aprobado mediante Resolucion Ministerial n.° 041-2022-
MIDIS de 7 de marzo de 2022
()

9. Funciones de las instancias y organizaciones del programa
(--)
9.3 Gobiernos locales
(.-.)
c) Suscribir y cumplir el Convenio de Gestién de acuerdo al modelo
aprobado por el MIDIS; comprometiéndose a:

6. Garantizar el cumplimiento de las obligaciones de los Centros de
Firmado digitalmente por Atencion respecto del PCA, aplicando las medidas correctivas y/o
R_ODR\GUEZ GUTIERREZ Hector . = o . .
Wioch EANRDISIRI sancionadoras, conforme a los lineamientos y/o criterios que
Focha: 24072025 08,5606 0500 establezca el MIDIS.
9.4 Centros de Atencion

i)  Garantizar el uso correcto del complemento alimentario, entregado como
alimentos en especie, u otras formas de entrega, de acuerdo a los
procedimientos y fines establecidos en este documento. Ante el
incumplimiento y del mismo, se aplicaran las medidas correctivas y/o

, - sancionadoras, conforme a los lineamientos y/o criterios que establezca
Firmado digitalmente por
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10.1 Procesos previos para la entrega del complemento alimentario

()

10.1.3 A cargo de los gobiernos locales

()

h) Verificacién previa de las condiciones sanitarias y de seguridad de
los locales donde se almacenan y distribuyen los alimentos, de
los Centros de Atencién; comprende también la verificacion de la
cantidad y calidad sanitaria de los alimentos y del transporte de
acuerdo a la normativa vigente.

()

10.2 Procesos para la entrega del complemento alimentario
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()

10.2.1 A cargo de los Centros de Atencion

c) Preparacion de los alimentos siguiendo las recomendaciones de
alimentacién saludable y adoptando las buenas practicas de
higiene y manipulacién de alimentos.

()

10.3 Procesos posteriores a la entrega del complemento alimentario
(-.)
10.3.2 A cargo del Gobierno Local
a) Verifica, a través de las visitas de supervision, que los alimentos
enfregados bajo cualquier mecanismo sean utilizados
correctamente en la atencion de la poblacién usuaria.

» NTS n.° 173-MINSA/2021/DIGESA, “Norma Sanitaria para Servicios de
Alimentacion Colectiva”, aprobada mediante Resolucion Ministerial n.° 157-
2021/MINSA de 3 de febrero de 2021
()
5.2 Condiciones generales de los servicios de alimentacion colectiva
9.2.1 Ubicacién y estructura fisica

Los servicios de alimentacion colectiva deben contar con ambientes
exclusivos para la manipulacién de alimentos, asegurando que su ubicacion
no represente riesgo de contaminacién cruzada para los alimentos que
elaboran y distribuyen.

Las instalaciones deben ser de construccion sélida y los materiales no deben
transmitir elementos contaminantes (fisicos, quimicos o biolégicos) a los

ot alimentos. Estas deben mantenerse en buen estado de conservacion e

higiene (paredes, techos, pisos sin grietas ni manchas de humedad, entre

VB ofras).
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Los ambientes o areas donde se realizan operaciones con alimentos deben
tener:
Pisos, paredes, ventanas, techos y puertas de material y superficie lisa de
facil limpieza y desinfeccién, mantenerlos limpios y en buen estado de
conservacion. (...) Las ventanas deben estar provistas de medios que
impidan el ingreso de insectos, aves, roedores u otros animales.

()

-
CONTRALOREA

V'B,

, - 5.2.6. Instalaciones para el lavado de manos en el ambiente / area de
PALACIOS PALAGIOB Miiam laboracién de aliment

Nayda FAU 20131378972 soft ela ora_C|on e’a Imentos. . .

e A e El ambiente / area de elaboracion de alimentos debe contar con un

lavadero exclusivo para el lavado de manos provisto de agua potable,
dispensadores de jabon, papel toalla para el secado de manos.
(i)
6.2.5 Manipuladores de alimentos
El personal que realiza las operaciones relacionadas a la elaboracién
y servido de alimentos debe cumplir las siguientes disposiciones
sanitarias:
()
b) Higiene:
Deben mantener una rigurosa higiene personal, mantener el
cabello limpio y recogido, no llevar articulos de uso personal
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(aretes, collares, “piercing”, pulseras, reloj, celular, llaves,
lapiceros, entre ofros), mantener las manos limpias con ufias
cortas, sin esmalte.
c) Vestimenta

La vestimenta (gorro, mandil, calzado cerrado, entre otros) debe
ser de uso exclusivo para el area de trabajo y cubrir la ropa de
uso personal cuando ello aplique. La vestimenta debe
mantenerse limpia y en buen estado de conservacion, de
preferencia debe ser de color claro.

d) Efecto:

La situacion antes descrita podria ocasionar la contaminacién de los productos
alimenticios utilizados por los centros de atencion del programa y poner en riesgo la
salud y bienestar de los beneficiarios finales.

DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

La informacién y documentacion que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo de la Visita de Control a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria -
PCA", se encuentra detallada en el Apéndice n.® 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
analisis de la documentacion e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condiciéon y se encuentra en el acervo documentario de la Municipalidad
Provincial de Carhuaz.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion del presente servicio de Visita de Control, la Comision de Control no emitid
ningun Reporte de Avance ante Situaciones Adversas en referencia a la Gestion del Programa
de Complementacion Alimentaria — PCA a cargo de la Municipalidad Provincial de Carhuaz.

CONCLUSION

Durante la ejecucién de la Visita de Control a la “Gestion del Programa de Complementacion
Alimentaria — PCA”, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar
la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA en la Municipalidad Provincial de Carhuaz, las cuales han
sido detalladas en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad el presente Informe de Visita de Control, el
cual contiene las situaciones adversas identificadas como resultado de la Visita a la “Gestion
del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA”, con la finalidad que se adopten las
acciones preventivas y correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y
obligaciones en la gestion institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso,
el resultado o el logro de los objetivos del Programa.

2. Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad que debe comunicar al Organo de Control
Institucional, en el plazo maximo de cinco (5) dias habiles, las acciones preventivas o
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correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las situaciones adversas contenidas en el
presente Informe de Visita de Control, adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Carhuaz, 24 de julio de 2025
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APENDICE n.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

1. CONDICIONES INADECUADAS DE ALMACENAMIENTO DE LOS PRODUCTOS DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), POR PARTE DE CENTRO DE
ATENCION A CARGO DE LA ENTIDAD, PODRIA AFECTAR SU CONSERVACION E
INOCUIDAD, COMPROMETIENDO LA SALUD DE LOS USUARIOS BENEFICIARIOS.

n.° Documento
1 | Formato 3B - Comedores

2. CONDICIONES INADECUADAS EN EL AMBIENTE UTILIZADO PARA PREPARAR Y
SERVIR LOS ALIMENTOS A LOS BENEFICIARIOS DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA (PCA), POR PARTE DE CENTRO DE ATENCION
A CARGO DE LA ENTIDAD, PODRIA PONER EN RIESGO LA SALUD DEL PUBLICO
BENEFICIARIO.

n.° Documento
1 | Formato 3B - Comedores
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CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electrdnicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 000365-2025-CG/OC0334

EMISOR : MIRIAM NAYDA PALACIOS PALACIOS - JEFE DE OCI -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ - ORGANO DE
CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO : CARLOS EUGENIO CANTARO GARCIA

ENTIDAD SUJETA A

CONTROL MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ

Sumilla:

De la revision de la informacién y documentacion vinculado a la "GESTION DEL PROGRAMA DE
COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA EN LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE
CARHUAZ", comunicamos que se han identificado situaciones adversas contenidas en el Informe de
Visita de Control N° 011-2025-OCI1/0334-SVC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos remitir a este Organo de Control Institucional, ubicado en la Av. La Merced
n.° 653 (2do piso) - Plaza de Armas - Carhuaz - Ancash, en el plazo maximo de cinco (5) dias
habiles desde la comunicacién del presente informe, las acciones preventivas o correctivas
adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas identificadas en el citado informe,
adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20188903488:
1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000034-2025-CG/0334

2. Informe 011-2025-0OC1/0334SVC- PCA MP Carhuaz
3. OFICIO-000365-2025-CG/OC0334

NOTIFICADOR : SHATZY CRISTAL NATHALIE RODRIGUEZ SALAZAR - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la =%
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicién Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente ¥
direccién web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacién: &%
92NZC57
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000034-2025-CG/0334

DOCUMENTO : OFICIO N° 000365-2025-CG/OC0334

EMISOR : MIRIAM NAYDA PALACIOS PALACIOS - JEFE DE OCI -
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ - ORGANO DE
CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO : CARLOS EUGENIO CANTARO GARCIA

ENTIDAD SUJETA A MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ

CONTROL
DIRECCION © CASILLA ELECTRONICA N° 20188903488

TIPO DE SERVICIO

CONTROL ~ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE VISITA DE
GUBERNAMENTAL O ° cONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS 21

Sumilla: De la revisién de la informacién y documentacién vinculado a la "GESTION DEL
PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA EN LA MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE CARHUAZ", comunicamos que se han identificado situaciones adversas
contenidas en el Informe de Visita de Control N° 011-2025-0OCI1/0334-SVC, que se adjunta al
presente documento.

En tal sentido, solicitamos remitir a este Organo de Control Institucional, ubicado en |la Av. La Merced
n.° 653 (2do piso) - Plaza de Armas - Carhuaz - Ancash, en el plazo maximo de cinco (5) dias
habiles desde la comunicacion del presente informe, las acciones preventivas o correctivas
adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas identificadas en el citado informe,
adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Se adjunta lo siguiente:

1. Informe 011-2025-OC1/0334SVC- PCA MP Carhuaz

2. OFICI0O-000365-2025-CG/OC0334

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la i/ a%%
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicién Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente =
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion:
8WR6TOI
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres
Afio de la recuperacion y consolidacion de la economia peruana

Carhuaz, 24 de Julio de 2025
OFICIO N° 000365-2025-CG/0OC0334

Sefior:

Carlos Eugenio Cantaro Garcia
Alcalde Provincial

Municipalidad Provincial de Carhuaz
Av. La Merced N° 653 Mz. KLt. 12
Ancash/Carhuaz/Carhuaz

Asunto : Comunicacién de Informe de Visita de Control N° 011-2025-OCI/0334-SVC.

Referencia : a) Articulo 8° de la Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo”,
aprobada mediante Resolucion de Contraloria N° 218-2022-CG de
mayo de 2022 y modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normatividad de la referencia, que regula el
servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacién al Titular de la entidad o
responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes, respecto a la
existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el
resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin que se adopten oportunamente
las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacién y documentacion vinculado a
la “GESTION DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA — PCA EN LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE CARHUAZ’, comunicamos que se han identificado
situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control N° 011-2025-OCl/0334-
SVC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos remitir a este Organo de Control Institucional, ubicado
en la Av. La Merced n.° 653 (2do piso) — Plaza de Armas — Carhuaz — Ancash, en el plazo
maximo de cinco (5) dias habiles desde la comunicacion del presente informe, las acciones
preventivas o correctivas adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones adversas
identificadas en el citado informe, adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracién.

Atentamente,

Documento firmado digitalmente
Miriam Nayda Palacios Palacios
Jefe del Organo de Control Institucional de la
Municipalidad Provincial De Carhuaz
Contraloria General de la Republica

(MPP/srs)
Nro. Emision: 00538 (0334 - 2025) Elab:(U64727 - 0334)
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