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INFORME DE VISITA DE CONTROL
N° 008-2025-0Cl/0331-SVC

“GESTION DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA - PCA EN LA
MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE AlJA”

. ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional (OCI) de la
Municipalidad Provincial de Aija, mediante oficio n.* 095-2025-MPA/OCI-0331-J de 14 de julio de 2025,
registrado en el Sistema de Control Gubernamental — SCG con la orden de servicio n.® 0331-2025-006,
en el marco de lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo”
aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022 y
modificatorias’.

Il.  OBJETIVOS
2.1 Objetivo general
Determinar si la gestion del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA en la modalidad
comedores y ollas comunes y PANTBC a cargo de la Municipalidad Provincial de Aija del

departamento de Ancash se viene ejecutando conforme a la normativa aplicable, las disposiciones
y lineamientos emitidos por el Ministerio de Desarrollo e Inclusién Social — MIDIS.

Firmado digitalmente por PR H £
ESQUIVELMEJIA Lucar van 2.2 Objetivos especificos
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 18-07-2025 20:20:54 -05:00

1. Determinar si las adquisiciones de productos alimenticios para el Programa de
Complementacion Alimentaria en la modalidad comedores y ollas comunes y PANTBC se

realiza conforme a las disposiciones internas y normativa aplicable.

2. Determinar si la recepcién, almacenamiento y distribucién de los alimentos del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA en la modalidad comedores y ollas comunes y PANTBC;
se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa aplicable.

Firmado digitalmente por
FARRO RAMIREZ Jhony

Jhonsn FAU 20131378972 3. Determinar si las actividades de monitoreo y supervisiéon a cargo del gobierno local a los

SOl s . . P . . .

Motvo: Doy Visto Bueno centros de atencién; se realiza conforme a las disposiciones internas y normativa aplicable.
ll.  ALCANCE

La Visita de Control se desarrollé a la “Gestion del Programa de Complementacion Alimentaria- PCA”
en las modalidades de comedores y ollas comunes y PANTBC en la Municipalidad Provincial de Aija
(en adelante Entidad), ubicado en la plaza de armas S/N, distrito de Aija, provincia de Aija, departamento
de Ancash: asi como, la visita selectiva a Centros de Atencion (comedores, ollas comunes y centros de
Salud), y que ha sido ejecutada del 14 al 17 de julio de 2025.

1 Modificada con Resolucion de Contraloria N° 270-2022-CG de 10 de agosto de 2022, Resolucion de Contraloria N° 062-2023-CG de 13 de febrero
de 2023, Resolucion de Contraloria N° 429-2023-CG de 20 de diciembre de 2023 y Resolucion de Contraloria N° 714-2024-CG de 04 de diciembre
de 2024.
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IV.  INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD

El Programa de Complementacion Alimentaria (en adelante PCA), es un programa descentralizado
administrado por los gobiernos locales, distritos de Lima Metropolitana y provinciales en el resto del
pais, que suscriben un Convenio de Gestion con el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social (en
adelante MIDIS), y cuyo fin es brindar un complemento alimentario a sus usuarios a través de los
Centros de Atencidn; estos se encuentra agrupados de acuerdo a las cinco modalidades siguientes: i)
Comedores y ollas comunes; ii) Hogares y Albergues, Personas en Riesgo, Trabajo Comunal y
PANTBC, describiéndose a continuacion las modalidades que seran verificadas en la Visita de Confrol:

i. Comedores y ollas comunes: Son organizaciones sociales de base - 0SB conformadas por personas
en situacion de pobreza o vulnerabilidad, que tiene como actividad principal la preparacién de
alimentos y el apoyo social.

ii. PANTBC: Es el Programa de Alimentacién y Nutricion para el Paciente con Tuberculosis y Familia,
que se efectlia a través de los centros de salud del Ministerio de Salud-Minsa, siendo sus usuarios,
las personas afectadas con tuberculosis que reciben tratamiento de forma regular por los
establecimientos de salud publica, que sean identificadas y remitidas por la autoridad sanitaria local.

La gestion del PCA se basa en funciones y participacion organizada y articulada de las instituciones del
Estado, en el nivel nacional y local, y de las organizaciones de la sociedad civil para la entrega eficiente
y eficaz del complemento alimentaria a la poblacion en situacién de pobreza y vulnerabilidad que
contribuya a reducir la seguridad alimentaria. La gestion comprende los componentes: i) Gestion
Alimentaria, i) Fortalecimiento de capacidades, y iii) Monitoreo, supervision y acompafiamiento.

e
CONTRALOREA

(VB

ESQUIELMEIA Locar an IMAGEN N° 1
Mailve: Doy Vilo Beno ACTORES Y COMPONENTES DE LA GESTION DEL PCA
Fecha: 18-07-2025 20:20:54 -05:00
MIDIS GOB. LOCAL " comUNIDAD
Norma, Programa Gestiona Decide, compra,
Cotiont PR Reauses: prepara, entrega
V'B’ Asistencia técnica, Capacita, Complemento A.
Monitorea Supervisa
Firmado digitalmente por
e COMPONENTES W
Miolo: Doy Visto Bueno 1. Gestion Alimentaria PCA
Fecha: 18-07-2025 18:07:19 -05:00 ' 3
2. Fortalecimiento de Capacidades Recibe
3, Monitoreo, supervision y acompafiamiento \_ Complemento A.

Fuente: Reglamento de las modalidades del Programa de Complementacion Alimentaria- PCA

Al respecto, en el componente Gestion Alimentaria se organizan y describen los procedimientos
relacionados con la organizacion, entrega y control del complemento alimentario, sea como alimento en
especie u ofra forma de entrega. Los procesos que comprende son los siguientes:
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1.- Procesos previos para la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos referidos
a la programacion y transferencia presupuestal, suscripcién del convenio, registro de usuarios,
Centros de Atencion, Comités de Gestion y la eleccion del mecanismo de entrega del complemento
alimentario.

2. Procesos para la entrega del complemento alimentario: Comprende los procesos referidos a la
entrega del complemento alimentario como alimento en especie u otras formas de entrega
aprobadas por el Ministerio de Desarrollo e Inclusion Social, en adelante MIDIS.

3. Procesos posteriores a la enfrega del complemento alimentario: Comprende los procesos referidos
al control del buen uso de complemento alimentario entregado a los Centros de Atencion.

Para la gestion del PCA las municipalidades que ejecutan dicho programa suscriben el Convenio de
Gestion con el MIDIS, con el objetivo de establecer obligaciones de ambas partes durante la gestion
descentralizada del PCA, y en el cual las municipalidades se comprometen a garantizar el cumplimiento
de los objetivos y las fases operativas del PCA, asi como garantizar y cautelar la buena calidad y
conservacion de los alimentos adquiridos para el programa.

V.  SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la “Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria - PCA”, se han
identificado tres (3) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el
resultado o logro de los objetivos del Programa de Complementacion Alimentaria - PCA, en la
Municipalidad Provincial de Aija, las cuales se exponen a continuacion:

Firmado digitalmente por

oty 1. LOS ALMACENES DEL PCA UBICADAS EN LAS INSTALACIONES DE LA ENTIDAD
Fecha: 16072125 20204 0500 PRESENTAN CONDICIONES INADECUADAS PARA LA CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LA POBLACION

VULNERABLE
a) Condicion:

A través de la suscripcion del “Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusién
Social y la Municipalidad Provincial de Aija para la gestiéon del Programa de Complementaciéon

FARRS HAMIRES Shony Alimentaria — PCA”, periodo 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023; la Entidad asumio la
Jhonson FAU 20131378972 - - . . . .

s vitoBsens obligacion de garantizar y cautelar la adecuada recepcion y almacenamiento de los alimentos
Fecha: 18-07-2025 18:07:19 -05:00 que incluya el adecuado manejo del stock de los mismos, conservacién y calidad de los alimentos

adquiridos para el PCA.

En base a los expuesto, se realizé una visita de control el 14 de julio de 2025 a los dos (2)
almacenes del PCA, ubicados en las instalaciones de Entidad, con direccién en plaza de armas
S/N; donde se procedio a verificar lo siguiente:

e Respecto al almacenamiento de los alimentos

Se observd que en ambos almacenes los alimentos (arroz, quinua, frigo, lenteja, frijol,
conserva de pescado y aceite) no cuentan con un espacio de separacion respecto a las
paredes del local y entre los mismos alimentos, conforme se muestra en las fotografias
siguientes:
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FOTOGRAFIAS N°s 1Y 2
ALMACEN Ne 1, SIN ESPACIO ENTRE LOS ALIMENTOS Y PAREDES

192025 10:38:10a. m. e 14]ul;202510:38:27 2. m
Jr. Independencia ‘ : 4 J¥independentia
Pueb Aija [l : PuebAija

Alla ; Ajja

Ancash i : Ancash

FOTOGRAFIA N° 3
ALMACEN N° 2, SIN ESPACIO ENTRE LOS ALIMENTOS Y PAREDES

025 10:47:50 a. m.

Jr. GahipgiUribe
eb Aija

Aija

ncash

Fuente: Inspeccion fisica realizada el 14 de juliode 2025 a los almacenes del PCA, ubicados en las
instalaciones de |a Entidad
Elaborado: Comision de Control

La situacién expuesta contraviene al numeral 6 de la NTS2 n.® 114-MINSA/DIGESA-V.01
“Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo
Humano”, aprobado por la Resolucion Ministerial n.° 066-2015-MINSA, el cual establece que:

“6. DISPOSICIONES ESPECIALES
6.1. BUENAS PRACTICAS DE ALMACENAMIENTO (BPAL)

()

2NTS: Norma Técnica de Salud
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La estiba de los productos, cualquiera sea el método (parihuelas, tarimas, pallets, racks,
estantes, entre otros) debe mantener espacios libres para permitir la circulacion de aire,
la limpieza y la inspeccién.

b) Estiba de productos no perecibles:

o Espacio libre al piso (tarimas, parihuelas, estantes): 0.20 m o estandar internacional.
Espacio libre al techo: no menor a 0.60 m.

Espacio libre entre filas de rumas: no menor a 0.50 m.

Espacio libre entre rumas: no menor a 0.20 m.

Espacio libre entre filas de rumas y pared: no menor a 0.50 m”.

Asimismo, se observo que los almacenes no cuentan con ventilacion natural, ya que las
ventanas siempre se encuenfran cerradas. Ademas, las ventanas no estan provistas de
mallas metalicas o plasticas que impidan el ingreso de plagas u ofros animales, conforme se
muestra en las fotografias siguientes:

FOTOGRAFIA N° 5 FOTOGRAFIA N° 6
ALMACEN N° 1, VENTANA SIN MALLAS DE  ALMACEN N° 2, VENTANA SIN MALLAS DE
PROTECCION PROTECCION

4jul. 202510:41:51a. m.
Jr. Independencia

Pueb Aija

Aija

Ancash

Fuente: Inspeccion fisica realizada €l 14 de julio de 2025 a los almacenes del PCA, ubicados en las
instalaciones de la Entidad
Elaborado: Comision de Control

La situacion expuesta contraviene al numeral 5 de la NTS n.® 114-MINSA/DIGESA-V.01
“Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo
Humano”, aprobado por la Resolucién Ministerial n.® 066-2015-MINSA, el cual establece que:

“5. DISPOSICIONES GENERALES

(o)

5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
ALMACENES

Las siguientes condiciones sanitarias generales aplican para los almacenes de
alimentos perecibles y no perecibles: (...)

5.2.5. Proteccion contra plagas: Los almacenes deben contar con mecanismos de
proteccién necesarios para impedir el ingreso de insectos, roedores, pajaros, entre
ofros.
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(..)

5.2.7. Ventilacion: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar con
mecanismos de ventilacion forzada que permitan mantener las condiciones de calidad
sanitaria e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas de ventilacion
deben proporcionar aire limpio, inhibir la condensacion y mantener condiciones
libres de humo, vapor o malos olores y estar disefiados de manera tal que se
impida el ingreso de plagas y otros animales”. (Enfasis agregado)

Aunado a ello, se menciona en la clausula quinta del Convenio de gestion entre el Ministerio
de Desarrollo e inclusién Social y la Municipalidad Provincial de Aija para la gestion del
Programa de Complementacién Alimentaria — PCA”, 2024-2027, lo siguiente:

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE PARTES

(...)

De la MUNICIPALIDAD

(...)

g) Garantizar y cautelar la adecuada recepcién y almacenamiento de los alimentos que
incluye el adecuado manejo de stock de los mismos, conservacion y calidad de los
alimentos adquiridos para el PCA y PANTBC, en el marco de la normativa vigente
aplicable en la materia”.

Por lo tanto, las situaciones expuestas evidencian que no existe una adecuada distribucion
de los alimentos en los almacenes, lo que impide una correcta circulacién de aire y dificulta
las labores de limpieza e inspeccion. Asimismo, los almacenes no cuentan con ventilacion
natural y las ventanas carecen de mallas que eviten el ingreso de plagas u otros animales.

b) Criterio:

La situacién antes descrita habria vulnerado la siguiente normativa:

> Resolucion Ministerial

n.° 066-2015-MINSA, que aprueba la NTS n.° 114
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano”, aprobada el 6 de febrero de 2015

“5. DISPOSICIONES GENERALES

5.1 DEFINIFICIONES OPERATIVAS

(.-)

Alimentos no perecibles: son aquellos que para su conservacion no requieren ser
almacenados en condiciones de refrigeracion o de congelacion, aunque si pueden requerir
condiciones controladas de humedad, temperatura u ofras, segun las indicaciones del
fabricante.

(i)

5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
ALMACENES

Las siguientes condiciones sanitarias generales aplican para los almacenes de alimentos
perecibles y no perecibles:

(...)

5.2.4. Pisos, paredes, techos, ventanas y puertas: Deben de ser de material de facil
limpieza y desinfeccion, que eviten el traspaso de la humedad al interior, mantenerse en buen
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estado de conservacion y limpios. La unién entre piso y paredes debe facilitar la limpieza y
evitar la acumulacion de suciedad.

5.2.5. Proteccion contra plagas: Los almacenes deben contar con mecanismos de
proteccion necesarios para impedir el ingreso de insectos, roedores, péjaros, entre ofros.
(...)

5.2.7. Ventilacion: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar con
mecanismos de ventilacion forzada que permitan mantener las condiciones de calidad
sanitaria e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas de ventilacion deben
proporcionar aire limpio, inhibir la condensacion y mantener condiciones libres de humo,
vapor o malos olores y estar disefiados de manera tal que se impida el ingreso de plagas y
otros animales.

=)

6. DISPOSICIONES ESPECIALES

6.1. BUENAS PRACTICAS DE ALMACENAMIENTO (BPAL)

(...)

6.1.2. Almacenamiento de alimentos no perecibles.

a) Temperatura y humedad:

(...) Se debe evitar el goteo debido a la condensacion de la humedad, por lo cual los
almacenes deberéan estar ventilados.

(...)

La estiba de los productos, cualquiera sea el método (parihuelas, tarimas, pallets, racks,
estantes, entre otros) debe mantener espacios libres para permitir la circulacion de aire, la
limpieza y la inspeccion.

b) Estiba de productos no perecibles:

e Espacio libre al piso (tarimas, parihuelas, estantes): 0.20 m o estandar internacional.
Espacio libre al techo: no menor a 0.60 m.

Espacio libre entre filas de rumas: no menor a 0.50 m.

Espacio libre entre rumas: no menor a 0.20 m.

Espacio libre entre filas de rumas y pared: no menor a 0.50 m”.

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusion Social y la
Municipalidad Provincial de Aija para la gestion del Programa de Complementacion
Alimentaria - PCA”, 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE PARTES

()
De la MUNICIPALIDAD

(i)

g) Garantizar y cautelar la adecuada recepcion y almacenamiento de los alimentos que
incluye el adecuado manejo de stock de los mismos, conservacion y calidad de los alimentos
adquiridos para el PCA y PANTBC, en el marco de la normativa vigente aplicable en la
materia”.

c) Consecuencia:

La situacion expuesta pone en riesgo la conservacion de los alimentos y podria afectar la salud
de la poblacién vulnerable.
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2. LA ENTIDAD NO VIENE ADOPTANDO ACCIONES RESPECTO A LAS CONDICIONES
INADECUADAS DE PREPARACION DE LOS ALIMENTOS DEL PCA EN EL COMEDOR
POPULAR “VIRGEN DE CANDELARIA”, LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS DEL PROGRAMA

a) Condicion:

Durante la visita de confrol realizada el 15 de julio de 2025 al comedor popular “Virgen de
Candelaria”, en el distrito de Aija, provincia de Aija, departamento de Ancash, se advirtio
condiciones inadecuadas en los ambientes destinados al almacenamiento y la preparacion de
alimentos, conforme se detalla a continuacion:

o Respecto al almacenamiento de los alimentos

Se constatd que la estructura del almacén no cuenta con la proteccion adecuada frente a
posibles fuentes de contaminacion biolégica, como la presencia de plagas (insectos y
roedores) y restos bioldgicos (excretas, pelos, plumas o partes de insectos o roedores).
Asimismo, se observé que el almacén no dispone de un sistema de ventilacién adecuado
que impida el ingreso de plagas u otros animales, conforme se muestran en las fotografias
siguientes:

FOTOGRAFIAS N°s7Y 8
ESTRUCTURA DEL ALMACEN NO GARANTIZA LA PROTECCION DE LOS ALIMENTOS,
COMO TAMBIEN NO CUENTA CON VENTILACION ADECUADA

! 15]ul. 2025 10:52:23 a.m.

' w Pueb Aila
A
s Ancash ;
e julio de 2025 al almacén

o

“del comedor bopﬁlar ‘Virgen de

Fuente: Inspeccion fisica realizada el 15 d
Candelaria”
Elaborado: Comision de Control

La situacion expuesta contraviene al numeral 5 de la NTS n.° 114-MINSA/DIGESA-V.01
“Norma Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo
Humano”, aprobado por la Resolucién Ministerial n.® 066-2015-MINSA, el cual establece que:
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“5. DISPOSICIONES GENERALES

(=)

5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
ALMACENES

Las siguientes condiciones sanitarias generales aplican para los almacenes de
alimentos perecibles y no perecibles:

(...)

8.2.3. Estructura: debe garantizar la proteccion de los alimentos de toda posible
contaminacion cruzada, ser construidos en lugares, o contar con mecanismos, que
prevengan riesgos de contaminacion (zonas facilmente inundables, sin sistema de
evacuacion de aguas de lluvia, tener riesgo de humedad, materiales de facil acceso
a los roedores, entre otros). (Enfasis agregado)

5.2.5. Proteccion contra plagas: Los almacenes deben contar con mecanismos de
proteccién necesarios para impedir el ingreso de insectos, roedores, pajaros, entre
otros.

(=s)

5.2.7. Ventilacion: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar con
mecanismos de ventilacion forzada que permitan mantener las condiciones de calidad
sanitaria e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas de ventilacion
deben proporcionar aire limpio, inhibir la condensacion y mantener condiciones
libres de humo, vapor o malos olores y estar disefiados de manera tal que se
impida el ingreso de plagas y otros animales”. (Enfasis agregado)

Por lo descrito, la estructura del almacén no debe estar construida con materiales que faciliten
el ingreso o anidamiento de roedores. Asimismo, los sistemas de ventilacion del almacén
deben contar con mecanismos de proteccion, como mallas metalicas o plasticas, que impidan
el ingreso de plagas u otros animales.

En ese sentido, la situacion expuesta evidencia que el almacén no se encuentra debidamente
protegido contra fuentes de contaminacion biologica, lo cual podria comprometer la inocuidad
de los alimentos almacenados.

Respecto al area de preparacion de los alimentos

Se observé que el area de preparacion de alimentos no cuenta con la proteccion adecuada
frente a posibles fuentes de contaminacién bioldgica, como la presencia de plagas (insectos
y roedores) y restos biolégicos (excretas, pelos, plumas o partes de insectos o roedores),
asimismo no cuenta con una mesa para la preparacion de alimentos, conforme se muestra
en las fotografias siguientes:
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

FOTOGRAFIAS N°s9Y 10
AREA DE PREPARACION DE ALIMENTOS SIN PROTECCCION DE MALLAS QUE IMPIDAN
EL INGRESO DE PLAGAS U OTROS ANIMALES

.

Yy )

7 S
15ul. 202510:2345a. m. ¥4 15]ul. 202510:23:37a:m:
\ Pugh Aija j Pugh Aila
) (v A ' i
§ ¥ Ancash Ancash
Fuente: Inspeccion fisica realizada el 15 de julio de 2025 al area de preparacion de alimentos del comedor
popular “Virgen de Candelaria”
Elaborado: Comision de Control

La situacion expuesta contraviene al numeral 5 de la NTS n.® 173-MINSA/2021/DIGESA
“Norma Sanitaria para servicios de alimentacion colectiva”, aprobado por la Resolucién
Ministerial n.° 157-2021/MINSA, el cual establece que:

“5. DISPOSICIONES GENERALES

(-..)

5.2. CONDICIONES GENERALES DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA

5.2.1. Ubicacion y estructura

Los servicios de alimentacion colectiva deben de contar con ambientes exclusivos para
la manipulacion de los alimentos, asegurando que la ubicacion no represente riesgo de
contaminacion cruzada para los alimentos que elaboran y distribuyen.

Las instalaciones deben ser de construccion solida y los materiales no deben transmitir
elementos contaminantes (fisicos, quimicos o biolégicos) a los alimentos. Estas deben
mantenerse en buen estado de conservacion e higiene (paredes, techos, pisos sin
grietas, ni manchas de humedad, entre otras).

Los servicios de alimentacion colectiva deben establecer medidas o barreras eficaces
de proteccion contra fuentes de contaminacion externa, para minimizar riesgos de
contaminacioén cruzada”.

Por lo tanto, la situacion expuesta evidencia que el &rea de preparacion de alimentos no se
encuentra debidamente protegida contra fuentes de contaminacion biolégica, lo cual podria
comprometer la inocuidad en la preparacion de los alimentos.
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

e Respecto a los servicios higiénicos y lavadero de manos

Se observo que en el comedor popular “Virgen de Candelaria” no se cuenta con servicios
higiénicos. Asimismo, el personal encargado de la preparacion de alimentos (personal de
cocina) no dispone de un lavadero para el lavado de manos y de alimentos, conforme se
muestra en la fotografia siguiente:

FOTOGRAFIA N° 11
COMEDOR POPULAR “VIREGEN DE LA CANDELARIA”
NO CUENTA CON UN LAVADERO DE MANOS ADECUADO

Fuente: Inspeccion fisica realizada el 15 de julio de 2025 al lavadero de manos del comedor popular
“Virgen de Candelaria’
Elaborado: Comision de Control

La situacion expuesta contraviene al numeral 5 de la NTS n.° 173-MINSA/2021/DIGESA
“Norma Sanitaria para servicios de alimentacion colectiva”, aprobado por la Resolucion
Ministerial n.® 157-2021/MINSA, el cual establece que:

“5. DISPOSICIONES GENERALES

(i)

5.2. CONDICIONES GENERALES DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACION
COLECTIVA

5.2.5. Servicios higiénicos y vestuarios

(...) EI nimero de servicios higiénicos debe estar en correspondencia con la norma
vigente y demanda de uso, garantizando su operatividad e higiene en todo momento.
Esta area no tendra comunicacion directa con las areas relacionadas con alimentos.

Los servicios higiénicos deben estar provistos de dispensadores con jabén liquido o
similar, medios para el lavado y secado higiénico de las manos. Los inodoros, lavatorios
y urinarios deben de ser de material sanitario de facil limpieza y desinfeccion,
mantenerse en buen estado de conservacion e higiene.
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5.2.6. Instalaciones para el lavado de manos en el ambiente/area de elaboracion
de alimentos

El ambiente/ &rea de elaboracion de alimentos debe contar con un lavadero exclusivo
para el lavado de manos provisto de agua potable, dispensadores de jabon, papel toalla
para el secado de manos. De no tener esa facilidad, se podra utilizar el lavadero de uso
comun evitando la contaminacién cruzada. De ninguna manera, se utiliza los lavaderos
de alimentos para la higiene personal (lavado de dientes, de manos después de haber
utilizado el servicio higiénico, después de comer, entre otros)”.

Por lo tanto, la situacion expuesta evidencia que el comedor popular “Virgen de Candelaria”
no cuenta con servicios higiénicos. Asimismo, el personal de cocina no dispone de un
lavadero adecuado para el lavado de manos y de alimentos, lo que podria generar riesgo de
contaminacion cruzada durante la preparacion de los alimentos.

b) Criterio:

> Resolucion Ministerial

n.° 066-2015-MINSA, que aprueba la NTS n.° 114-
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano”, aprobada el 6 de febrero de 2015

“5. DISPOSICIONES GENERALES

5.1 DEFINIFICIONES OPERATIVAS

(ass)

Alimentos no perecibles: son aquellos que para su conservacion no requieren ser
almacenados en condiciones de refrigeracion o de congelacion, aunque si pueden requerir
condiciones controladas de humedad, temperatura u ofras, segun las indicaciones del
fabricante.

(...)

5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS
ALMACENES

Las siguientes condiciones sanitarias generales aplican para los almacenes de alimentos
perecibles y no perecibles:

(-

8.2.3. Estructura: debe garantizar la proteccion de los alimentos de toda posible
contaminacion cruzada, ser construidos en lugares, o contar con mecanismos, que
prevengan riesgos de contaminacion (zonas facilmente inundables, sin sistema de
evacuacion de aguas de lluvia, tener riesgo de humedad, materiales de facil acceso a los
roedores, entre otros)

5.2.4. Pisos, paredes, techos, ventanas y puertas: Deben de ser de material de facil
limpieza y desinfeccion, que eviten el traspaso de la humedad al interior, mantenerse en buen
estado de conservacion y limpios. La unién entre piso y paredes debe facilitar la limpieza y
evitar la acumulacién de suciedad.

5.2.5. Proteccion contra plagas: Los almacenes deben contar con mecanismos de
proteccion necesarios para impedir el ingreso de insectos, roedores, pajaros, entre otros.
(...)

5.2.7. Ventilacién: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar con
mecanismos de ventilacion forzada que permitan mantener las condiciones de calidad
sanitaria e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas de ventilacion deben
proporcionar aire limpio, inhibir la condensacién y mantener condiciones libres de humo,
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

vapor o malos olores y estar disefiados de manera tal que se impida el ingreso de plagas y
otros animales”.

» Resolucion Ministerial n.° 075-2021/MINSA, que aprueba la NTS n.° 173-
MINSA/2021/DIGESA “Norma Sanitaria para servicios de alimentacion colectiva”,
aprobada el 3 de febrero de 2021

“5. DISPOSICIONES GENERALES

(...)

5.2. CONDICIONES GENERALES DE LOS SERVICIOS DE ALIMENTACION COLECTIVA
5.2.1. Ubicacion y estructura

Los servicios de alimentacion colectiva deben de contar con ambientes exclusivos para la
manipulacion de los alimentos, asegurando que la ubicacion no represente riesgo de
contaminacion cruzada para los alimentos que elaboran y distribuyen.

Las instalaciones deben ser de construccion sélida y los materiales no deben transmitir
elementos contaminantes (fisicos, quimicos o biologicos) a los alimentos. Estas deben
mantenerse en buen estado de conservacion e higiene (paredes, techos, pisos sin grietas, ni
manchas de humedad, entre otras).

Los servicios de alimentacién colectiva deben establecer medidas o barreras eficaces de
proteccion contra fuentes de contaminacion externa, para minimizar riesgos de
contaminacion cruzada’.

(...)

5.2.5. Servicios higiénicos y vestuarios

(...) El nimero de servicios higiénicos debe estar en correspondencia con la norma vigente
y demanda de uso, garantizando su operatividad e higiene en todo momento. Esta area no
tendra comunicacion directa con las areas relacionadas con alimentos.

Los servicios higiénicos deben estar provistos de dispensadores con jabon liquido o similar,
medios para el lavado y secado higiénico de las manos. Los inodoros, lavatorios y urinarios
deben de ser de material sanitario de facil limpieza y desinfeccion, mantenerse en buen
estado de conservacion e higiene.

5.2.6. Instalaciones para el lavado de manos en el ambiente/area de elaboracion de
alimentos

El ambiente/ area de elaboracion de alimentos debe contar con un lavadero exclusivo para
el lavado de manos provisto de agua potable, dispensadores de jabén, papel toalla para el
secado de manos. De no tener esa facilidad, se podra utilizar el lavadero de uso comin
evitando la contaminacién cruzada. De ninguna manera, se utiliza los lavaderos de alimentos
para la higiene personal (lavado de dientes, de manos después de haber utilizado el servicio
higiénico, después de comer, entre ofros)”.

c¢) Consecuencia:

La situacién expuesta podria poner en riesgo la conservacion, salubridad e inocuidad de los
alimentos, debido a las condiciones inadecuadas del area de preparacion y del almacén del
comedor popular “Virgen de Candelaria”, lo cual podria comprometer la salud de los usuarios
vulnerables.
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Asimismo, la falta de servicios higiénicos y de un lavadero exclusivo para el lavado de manos
del personal de cocina representa un riesgo de contaminacion cruzada durante la preparacion
de los alimentos.

3. LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO LAS CAPACITACIONES A LOS COMEDORES
POPULARES DE ACUERDO CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION DEL PCA, LO
CUAL PODRIA AFECTAR LA ADECUADA EJECUCION DEL PROGRAMA Y COMPROMETER
LA CALIDAD DEL SERVICIO

a) Condicion:

A través de la suscripcion del “Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusion
Social y la Municipalidad Provincial de Aija para la gestién del Programa de Complementaciéon
Alimentaria — PCA", periodo: 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023; la Entidad asumié la
obligacién de capacitar y brindar asistencia técnica a los integrantes de los centros de atencion
(comedores populares).

En base a lo expuesto, se realizé la visita de control el 14 de julio de 2025, donde se observo
que la Entidad no viene realizando las capacitaciones de acuerdo al cronograma del “Plan de
capacitacion del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA para el afio 2025”.

Con relacién a lo mencionado, de acuerdo al cronograma, la Entidad debié realizar nueve (9)
capacitaciones hasta el mes de junio de 2025. Sin embargo, segun los formatos de
capacitaciones realizadas, solo se ejecutaron cuatro (4), dirigidas a los siguientes comedores
populares: Kory Aylluyoc (15 de abril de 2025), Virgen de Candelaria (23 de abril y 08 de mayo
de 2025) y Virgen del Carmen (06 de mayo de 2025).

IMAGEN N° 2
CRONOGRAMA DE CAPACITACIONES A LOS COMEDORES POPULARES 2025

Xil. CRONOGRAMA DE CAPACITACION

Cuadro N° 02: Cronograma de Capacitacién - 2025

s N ne PROGRAMACION MENSUAL CAPACITACIONES 2025
N N N PARTICIPANTES CAPACITACIONES | PARTICIPANTES

GOBIERNO CAPACITACIONES | PARTICIPANTES | CAPACITACIONES PROGRAMADAS | PERSONAL DE

MODAUIDAD INTEGRANTES TOTAL
LOCAL DeLcoL | PARAPERSONAL 7 i bt | o i

ANUAL 2025 EN ELARO 2025 PARA EL CGL PROGRAMADOS DELA MUNICIPALIDAD B ene | 7EB | MAR | ABR | MAY ‘uy' JuL | aGo | ser | ocT | Nov | DI
MUNICIPALIDAD [ SU S -

COMEDORES 14

HOGARES Y

ALBERGUES ] - -
AA [TRABAIO 70 1 6 1 5I0222121|2120|6

COMUNAL N sl R

PERSONAS

EN RIESGO

PANTBC

Fuente: Plan de capacitacion del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA para €l afio 2025, Municipalidad
Provincial de Aija

La situacion que contraviene al numeral 6 de la NTS n.° 114-MINSA/DIGESA-V.01 “Norma
Sanitaria para el Aimacenamiento de Alimentos Terminados destinados al Consumo Humano”,
aprobado por la Resolucién Ministerial n.° 066-2015-MINSA, el cual establece que:

“6, DISPOSICIONES ESPECIFICAS
(...)
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6.3. MANIPULACION DE ALIMENTOS

)

6.3.4 Capacitacion sanitaria

La capacitacion sanitaria de los manipuladores de alimentos es obligatoria y
responsabilidad del empleador, podra ser brindada por el personal competente de las
municipalidades, entidades privadas o personas especializadas, conforme a lo indicado en
la regulacion vigente. Dicha capacitacion debe efectuarse por lo menos una vez al afio o
con unamayor frecuencia sila empresa lo considera necesario. Los registros de las mismas
deben estar disponibles para la Autoridad Sanitaria’.

Asimismo, se menciona en la clausula quinta del Convenio de gestién entre el Ministerio de
Desarrollo e inclusion Social y la Municipalidad Provincial de Aija para la gestion del Programa
de Complementacién Alimentaria — PCA”, periodo: 2024-2027, el cual establece que:

“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE PARTES

(...)

De la MUNICIPALIDAD

(...)

J) Capacitar y brindar asistencia técnica a integrantes del Comité de Gestién Local (CGL) e
integrantes de los centros de atencion, sobre la gestion del PCA, en contribucion a la
seguridad alimentaria y nutricional de la poblacién que atiende”.

Por lo tanto, la situacion expuesta evidencia que la Entidad no esta realizando las capacitaciones
conforme al cronograma establecido en el “Plan de Capacitacion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA para el afio 2025, lo que podria generar una adecuada
implementacion del programa.

b) Criterio:

La situacion antes descrita habria vulnerado la siguiente normativa:

» Resolucion Ministerial

n.° 066-2015-MINSA, que aprueba la NTS n° 114
MINSA/DIGESA-V.01 “Norma Sanitaria para el Almacenamiento de Alimentos
Terminados destinados al Consumo Humano”, aprobada el 6 de febrero de 2015

“6. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

() ,
6.3. MANIPULACION DE ALIMENTOS

(...)

6.3.4 Capacitacion sanitaria

La capacitacion sanitaria de los manipuladores de alimentos es obligatoria y responsabilidad
del empleador, podra ser brindada por el personal competente de las municipalidades,
entidades privadas o personas especializadas, conforme a lo indicado en la regulacion
vigente. Dicha capacitacion debe efectuarse por lo menos una vez al afio o con una mayor
frecuencia si la empresa lo considera necesario. Los registros de las mismas deben estar
disponibles para la Autoridad Sanitaria”.

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusién Social y Ila
Municipalidad Provincial de Aija para la gestion del Programa de Complementacion
Alimentaria - PCA”, 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023
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“CLAUSULA QUINTA: OBLIGACIONES DE PARTES

(...)

De la MUNICIPALIDAD

(...)

j) Capacitar y brindar asistencia técnica a integrantes del Comité de Gestion Local (CGL) e
integrantes de los centros de atencion, sobre la gestion del PCA, en contribucion a la
seguridad alimentaria y nutricional de la poblacion que atiende”.

¢) Consecuencia:

La situacion expuesta podria afectar la adecuada ejecucion del programa y comprometer la
calidad del servicio.

DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

La informacién y documentaciéon que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo de la Visita de Control a la “Gestién del Programa de Complementaciéon Alimentaria -PCA”,
se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y analisis de
la documentacion e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido sefialada en la
condicion y se encuentra en el acervo documentario de la Municipalidad Provincial de Aija.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucién del presente servicio de Visita de Confrol, la Comisién de Control no emitié ningun
Reporte de Avance ante Situaciones Adversas en referencia a la Gestion del Programa de
Complementacion Alimentaria — PCA a cargo de la Municipalidad Provincial de Aija.

CONCLUSION

Durante la ejecucién de la Visita de Control a la “Gestion del Programa de Complementacién Alimentaria
- PCA”, se han advertido tres (3) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o el logro de los objetivos del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA
en la Municipalidad Provincial de Aija, las cuales han sido detalladas en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad el presente Informe de Visita de Control, el cual
contiene las situaciones adversas identificadas como resultado de la Visita a la “Gestiéon del
Programa de Complementacion Alimentaria — PCA”, con la finalidad que se adopten las acciones
preventivas y correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la
gestion institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de
los objetivos del Programa.

2. Hacer de conocimiento al Titular de la Entidad que debe comunicar al Organo de Control
Institucional, en el plazo maximo de cinco (5) dias habiles, las acciones preventivas o correctivas
adoptadas o por adoptar respecto a las situaciones adversas contenidas en el presente Informe de
Visita de Control, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.
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—— GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

APENDICE N° 1
DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

LOS ALMACENES DEL PCA UBICADAS EN LAS INSTALACIONES DE LA ENTIDAD
PRESENTAN CONDICIONES INADECUADAS PARA LA CONSERVACION DE LOS
ALIMENTOS, SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LA POBLACION
VULNERABLE

n.° Documento

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusién Social y la Municipalidad
1 | Provincial de Aija para la gestion del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA,
periodo 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023

LA ENTIDAD NO VIENE ADOPTANDO ACCIONES RESPECTO A LAS CONDICIONES
INADECUADAS DE PREPARACION DE LOS ALIMENTOS DEL PCA EN EL COMEDOR
POPULAR “VIRGEN DE CANDELARIA”, LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS
USUARIOS DEL PROGRAMA

n.° Documento

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusién Social y la Municipalidad
1 | Provincial de Aija para la gestion del Programa de Complementacion Alimentaria — PCA,

periodo 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023

LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO LAS CAPACITACIONES A LOS COMEDORES
POPULARES DE ACUERDO CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION DEL PCA,
LO CUAL PODRIA AFECTAR LA ADECUADA EJECUCION DEL PROGRAMA Y
COMPROMETER LA CALIDAD DEL SERVICIO

n.° Documento

Convenio de gestion entre el Ministerio de Desarrollo e inclusién Social y la Municipalidad
1 | Provincial de Aija para la gestion del Programa de Complementacioén Alimentaria — PCA,
periodo 2024-2027, de 27 de diciembre de 2023

2 | Plan de capacitacion del Programa de Complementacién Alimentaria — PCA para el afio 2025

Pagina 20 de 20



Firmado digitalmente por
YANAC GAMARRA Carlos
Guillermo FAU 20131378972

- rd soft
i i Motivo: Para notificar
i\ g O N T A_ LO R l A Fecha: 21-07-2025 18:13:58 -05:00

- GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Aija, 21 de julio de 2025

OFICIO N° 096-2025-MPA/OCI-0331-J.

Sefior;
Abner Rodrigo Caja Evangelista
Alcalde
Municipalidad Provincial de Aija
Presente:
Asunto : Notificacion de Informe de Visita de Control N° 008-2025-0C1/0331-SVC.
Referencia : a) Articulo 8° de la Ley N° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Control ydela

Contraloria General de la Replblica.
b) Directiva N° 013-2022-CGINORM “Servicio de Control Simultaneo”, aprobado con
Resolucion de Contraloria N° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022, y modificatorias

Me dirfjo a usted en virtud de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de Control
Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia y semel caso a las
instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin de que adopten oportunamente las acciones
preventivas y cotrectivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacion y documentacion vinculada a la *“GESTION
DEL PROGRAMA DE COMPLEMENTACION ALIMENTARIA — PCA EN LA MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE AlJA”,
comunicamos que se ha identificado tres (03) situaciones adversas contenidas en el Informe de Visita de Control N° 008-
2025-0C1/0331-SVC, que se adjunta al presente documento, la mismas que tienen las sumillas siguientes:

1. LOS ALMACENES DEL PCA UBICADAS EN LAS INSTALACIONES DE LA ENTIDAD PRESENTAN
CONDICIONES INADECUADAS PARA LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS, SITUACION QUE
PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LA POBLACION VULNERABLE.

2. LA ENTIDAD NO VIENE ADOPTANDO ACCIONES RESPECTO A LAS CONDICIONES INADECUADAS DE
PREPARACION DE LOS ALIMENTOS DEL PCA EN EL COMEDOR POPULAR “VIRGEN DE CANDELARIA”,
LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS DEL PROGRAMA.

3. LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO LAS CAPACITACIONES A LOS COMEDORES POPULARES DE
ACUERDO CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION DEL PCA, LO CUAL PODRIA AFECTAR LA
ADECUADA EJECUCION DEL PROGRAMA Y COMPROMETER LA CALIDAD DEL SERVICIO.

En tal sentido, solicitamos comunicar, al Organo de Control Institucional de la Municipalidad
Provincial de Aija, ubicada en la Plaza de Armas s/n de la ciudad de Aija, distrito y provincia del mismo nombre,
departamento de Ancash, en el plazo maximo de cinco (6) dias habiles desde la comunicacion del presente Informe, las
acciones preventivas o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a la situacion adversa identificada, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Por lo expuesto, esperamos vuestra atencion en el plazo establecido.

ORGANO L'L>E
CONTRO!
NSTITUCHINAL

Ivan Esquivel Mejia
Jefe del Organo de Control Institucional
Municipalidad Provincial de Aija

Cce:
Archiva
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CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000031-2025-CG/0331

DOCUMENTO © OFICIO N° N° 096-2025-MPA/OCI-0331-J

EMISOR - LUCAR IVAN ESQUIVEL MEJIA - JEFE DE OCI - MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE AlJA - ORGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL

DESTINATARIO . ABNER RODRIGO CAJA EVANGELISTA

ENTIDAD SUJETA A

CONTROIL MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE AlJA

DIRECCION : CASILLA ELECTRONICA N° 20191017201

TIPO DE SERVICIO

CONTROL ~ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE VISITA DE

GUBERNAMENTAL O ° cONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS : 21

Sumilla: Comunicamos que se ha identificado situaciones adversas contenidas en el informe de
visita de control N° 008-2025-OCI/0331-SVC:

1. LOS ALMACENES DEL PCA UBICADAS EN LAS INSTALACIONES DE LA ENTIDAD
PRESENTAN CONDICIONES INADECUADAS PARA LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS,
SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LA POBLACION VULNERABLE.

2. LA ENTIDAD NO VIENE ADOPTANDO ACCIONES RESPECTO A LAS CONDICIONES
INADECUADAS DE PREPARACION DE LOS ALIMENTOS DEL PCA EN EL COMEDOR POPULAR
"VIRGEN DE CANDELARIA", LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS DEL
PROGRAMA.

3. LA ENTIDAD NO VIENE REALIZANDO LAS CAPACITACIONES A LOS COMEDORES
POPULARES DE ACUERDO CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION DEL PCA, LO CUAL
PODRIA AFECTAR LA ADECUADA EJECUCION DEL PROGRAMA Y COMPROMETER LA
CALIDAD DEL SERVICIO.

Se adjunta lo siguiente:

1. INFORME DE VC AL PCA DE LA MP AlJA 18
2. OFICIO 096-2025-MPA-OCI-0331-J[F]

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente &
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion:
8UUSRZF
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CARGO DE NOTIFICACION
Sistema de Notificaciones y Casillas Electrénicas - eCasilla CGR
DOCUMENTO : OFICIO N° N° 096-2025-MPA/OCI-0331-J
EMISOR : LUCAR IVAN ESQUIVEL MEJIA - JEFE DE OCI - MUNICIPALIDAD
PROVINCIAL DE AlJA - ORGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL
DESTINATARIO : ABNER RODRIGO CAJA EVANGELISTA
ENTIDAD SUJETA A
CONTROL MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE AlJA
Sumilla:

Comunicamos que se ha identificado situaciones adversas contenidas en el informe de visita de
control N° 008-2025-OCI/0331-SVC:

1. LOS ALMACENES DEL PCA UBICADAS EN LAS INSTALACIONES DE LA ENTIDAD
PRESENTAN CONDICIONES INADECUADAS PARA LA CONSERVACION DE LOS ALIMENTOS,
SITUACION QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LA POBLACION VULNERABLE.

2. LAENTIDAD NO VIENE ADOPTANDO ACCIONES RESPECTO A LAS CONDICIONES
INADECUADAS DE PREPARACION DE LOS ALIMENTOS DEL PCA EN EL COMEDOR POPULAR
"VIRGEN DE CANDELARIA", LO QUE PODRIA AFECTAR LA SALUD DE LOS USUARIOS DEL
PROGRAMA.

3. LAENTIDAD NO VIENE REALIZANDO LAS CAPACITACIONES A LOS COMEDORES
POPULARES DE ACUERDO CRONOGRAMA DEL PLAN DE CAPACITACION DEL PCA, LO CUAL
PODRIA AFECTAR LA ADECUADA EJECUCION DEL PROGRAMA Y COMPROMETER LA
CALIDAD DEL SERVICIO.

Se ha realizado la notificacién con el depésito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20191017201:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000031-2025-CG/0331
2. INFORME DE VC AL PCA DE LA MP AlJA 18
3. OFICIO 096-2025-MPA-OCI-0331-J[F]

NOTIFICADOR : CARLOS GUILLERMO YANAC GAMARRA - MUNICIPALIDAD PROVINCIAL DE AlJA - CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion:
90Q4DAK




