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INFORME DE HITO DE CONTROL
N° 006-2024-0Cl/0739-SCC

“A LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO CORRESPONDIENTE A LA
SEGUNDA ENTREGA DE ALIMENTOS EN LA MODALIDAD PRODUCTOS, PARA EL
ITEM COLAN, DEL AMBITO DEL COMITE DE COMPRA PIURA 3 DE LA UNIDAD
TERRITORIAL PIURA EN EL MARCO DEL PROCESO DE COMPRAS 2024”

HITO DE CONTROL N° 1 - SUPERVISION Y LIBERACION DE ALIMENTOS EN LOS
ESTABLECIMIENTOS DE LOS PROVEEDORES PARA LA PRESTACION DEL
SERVICIO ALIMENTARIO

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional -
OCl de la Direccién Regional de Educacion Piura, mediante oficio n.° 238-2024/CG/OC/0739 de
25 de marzo de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden
de servicio n.® 0739-2024-007, en el marco de lo previsto en la Directiva n.° 013-2022-CG/NORM
‘Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucion de Contraloria
n.° 218-2022-CG, de 30 de mayo de 2022 y sus modificatorias.

OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la prestacion del servicio alimentario en la modalidad productos para el item
Colan en el ambito de la Unidad Territorial Piura, correspondiente a la segunda entrega de
alimentos en la modalidad productos del Proceso de Compras 2024, se viene efectuando de
acuerdo con las disposiciones interna, normativa aplicable y finalidad publica prevista.

2.2. Objetivo especifico del Hito de Control n.° 1:

Establecer si la verificacion de las condiciones higiénicas sanitarias de los establecimientos
de proveedores y al proceso de evaluacion de alimentos realizadas durante la supervision y
liberacion de los alimentos en la modalidad productos, se encuentran conforme a las
directivas internas, protocolos, procedimientos y normas sanitarias, vigentes.

ALCANCE

El Control Concurrente comprende la “Prestacion del Servicio Alimentario correspondiente a la
segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del
Comité de Compra Piura 3 de la Unidad territorial Piura en el marco del proceso de compras
2024, en ese contexto el hito de control n.° 1, se desarrollé a la “Supervision y liberacién de
alimentos en los establecimientos de los proveedores para la prestacion del servicio alimentario”,
ejecutado del 26 de marzo al 3 de abril de 2024 en la Unidad Territorial Piura, en adelante UT
Piura, del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, en adelante el “PNAEQW”,
ubicado en calle Las Orquideas Mz. K Lotes 17y 18, Urb. Santa Maria del Pinar, distrito de Piura,
provincia de Piura, region Piura.

Cabe precisar, que durante la etapa de ejecucion del hito 1 del referido servicio de control
concurrente, la comision de control aplicd la “Ficha n.° 1: Supervision y liberacion en el
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establecimiento del proveedor — Modalidad Productos”, para lo cual visit el Establecimiento del
proveedor, Consorcio Azul!, ubicado en Asociacion Civii Casa Huerto Nuevo Amanecer
Mz. P Lote 9, distrito de Castilla de la provincia y region Piura; dicho proveedor tiene a cargo la
entrega de alimentos para la prestacion del servicio alimentario en la modalidad de productos a
favor de los usuarios del PNAEQW, de los items Colany La Unién, siendo el item Colan, materia
de evaluacion del presente hito 1.

IV. INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD DE CONTROL

EI PNAEQW brinda servicios a través del modelo de cogestion?, que es la estrategia de atencion
basada en la corresponsabilidad en la que el Estado y la comunidad organizada, participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacion del servicio alimentario, de acuerdo con los
lineamientos del Programa; este modelo tiene como finalidad el desarrollo de las capacidades
de los actores de la sociedad civil y la participacién empoderada de la poblacion en la prestacion
del servicio alimentario mediante el comité de alimentacién escolar (CAE) y los comités de
compra (CC), contando con modalidades de atencién de productos y raciones, segun detalle:

Firmado digitalmente por
Dol Pl FAD 20131378072 e Modalidad de atencion Productos: Son alimentos de procesamiento primario o
&EK;EJ%ZE&%EES%%;SO.os;oo industrializados que requieren de preparacién en las instituciones educativas para su
consumo; asimismo, cumplen con el aporte nutricional y los requisitos establecidos en las
especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas por el Programa. EI CAE gestiona

la preparacion de desayunos, almuerzos y/o cenas sobre la base de los alimentos

[ul
conTRALDA(A

V'B’ entregados.
¢ Modalidad de atencion Raciones: Son alimentos destinados para el consumo inmediato y
Fimado dgtamente por no requieren preparacion en la institucion educativa (IE). Cumplen con el aporte nutricional y
2vistszarz ot los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas
Fecha: 10-04-2024 10:27:43 -05:00 por el Programa. La presentacion de las raciones se realiza en envases individuales para

cada usuarialo.
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Procesos misionales del Programa

V' B El PNAEQW, cuenta con “Procesos Estratégicos”, “Procesos Operativos o Misionales” y
“‘Proceso de apoyo y soporte”. EI Servicio Alimentario que otorga el Programa (en sus tres

GUEVARA CRUZ Juon Carlos modalidades, entrega de racion o producto o mixta) se desarrolla desde antes del inicio del afio

FAU 20131378972 hard

Motivo: Doy Visto Bueno escolar hasta su término, y forma parte del “Proceso Operativo o Misional”.

Fecha: 10-04-2024 11:19:29 -05:00

En cuanto a los procesos operativos o misionales del Programa, corresponden a tres (3) macro
procesos, los mismos que se detallan a continuacién:

1 Consorcio Azul esta conformado por Inversiones Nassau del Norte E.LR.L con RUC N° 20611450282 y THAXU EXPORT SAC con RUC
N° 20602195211.

2 Literal z. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva
N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Graficon.° 1
Proceso Operativo o Misional del Programa Qali Warma
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Fuente: Manual de Operaciones aprobado con Resolucién Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control

El presente servicio de Control Concurrente se enfoca en los macro procesos misionales M01
Atencién del servicio alimentario; y M03 Supervisién y Monitoreo del Servicio alimentario por ser
aquellos que tienen mayor relacion entre si'y se encuentran comprendidos en la misién general
del Programa, en lo concerniente a “brindar un servicio alimentario”.

En lo concerniente al macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”,
cuenta con procesos de nivel 1y nivel 2, se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.’1
Macro Proceso M03 “Supervisién y Monitoreo del Servicio Alimentario”

Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
P ————— . M03.1.1 Planificacion y disefio del sistema de
" M03.1 \I supervision de la adquisicion de alimentos
1 Supervision a I M03.1.2 Implementacién y ejecucion de la supervision
| establecimientos | de.los estahlecimientos deJos.postores. - - m m e - -
' de los proveedores : il M03.1.3 Implementacion y ejecucion de la supervision
1 paralaprestacion 1 : de los establecimientos de los proveedores y liberacion
| del servicio l \_de raciones y/o productos [
\ alimentario H MO03.1.4 Seguimiento y retroalimentacion de la
Mo3 , M P adquisicion de alimentos
S‘I‘wpe"f’t'sm“ ___________ M03.21 Planificacion y disefio del sistema de
¥‘ I%n' oreo g ™~ supervision y monitoreo de la prestacion del servicio
A?im:;\t,;:;g |' M03.2 H alimentario en las IIEE
' Supervision y ' M03.2.2 Implementacién y ejecucion de las acciones de
I Monitoreo a IIEE 1 monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en
| paralaprestacion | JasIEE oo
' del Servicio | j M03.2.3 Implementacion y ejecucion de las acciones de
' alimentario H : supervision de la prestacion del servicio alimentario en 1
N " \las |IEE J
M03.2.4 Seguimiento y retroalimentacion de la
Prestacion del Servicio en las IIEE

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

Elaborado por: Comision de Control

En relacién a las actividades de “Supervision y liberacién de alimentos en los establecimientos
de los proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, consideradas como actividades
de mayor impacto para el control en el Hito 1, del presente control concurrente, se encuentran
reguladas en el Protocolo para la supervision y liberacion en los establecimientos de alimentos
de los proveedores del Programa, aprobado con la Resolucion de Direccion Ejecutiva
n.° D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 02 de febrero de 2024, en el cual establecen las
actividades de supervision a establecimientos de proveedores para la prestacion del servicio
alimentario.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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La supervision y liberacion de alimentos en los establecimientos de los proveedores comprenden
siete (7) actividades, segun el cuadro que se muestra a continuacion:

Cuadro n.° 2

Actividades de la “Supervision y liberacion de alimentos en los establecimientos de los
proveedores”

FUEEO GG Actividad de Control Actividades de mayor impacto

proceso

1. Verificacién de condiciones higiénico sanitarias
al establecimiento del proveedor.

2.Verificacion de implementacion de manuales de
buenas practicas de almacenamiento y programa
de higiene y saneamiento por el/la Proveedor/a

3.Evaluacion de las caracteristicas fisicas y

Supervision y liberacion de | organolépticas de los alimentos (modalidad de

N alimentos en los | atencion productos)

Ejecuion contractual P . - —
establecimientos  de  los | 5.Muestreo de alimentos por la autoridad sanitaria
proveedores u organismo de inspeccion u otros contratados por

el Programa
6.Supervision del armado de canastas de
alimentos

7.Verificacion de condiciones higiénicas del
vehiculo de transporte y buenas préacticas de

manipulacion durante la estiba y desestiba.

Fuente: Protocolo para la supervisidn y liberacidn de alimentos en los establecimientos de proveedoras/es del Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado con Resolucion de Direccion  Ejecutiva
n.® D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 2 de febrero de 2024.

Elaborado por: Comisién de control.

Al respecto, el hito de control: “Supervision y liberacién de alimentos en los establecimientos de
los proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, se realiz6 con la finalidad de efectuar
un acompafiamiento a la ejecucion del proceso de supervision y liberacion, en el item Colan en
el ambito de la UT Piura, correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad
productos del Proceso de Compras 2024 en el marco del siguiente contrato:

Cuadron.®3
Contrato suscrito para el item Colan del Comité de Compra Piura 3 - UT Piura
Comité Cantidad | Cantidad Valor Cantidad de
de item n.° Contrato Fecha de de adjudicado entregas segun

Compra IIEE Usuarios S/ contrato
0005-2024-CC-

Piura 3 Colan PIURA 3 15/01/2024 98 12370 4831 902,00 7
/PRODUCTOS?

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/PIURA3/PRODUCT OS/5.pdf
Elaborado por: Comision de Control.

En ese orden de ideas, los plazos de liberacién, distribucion y entrega de alimentos, asi como el
periodo de atencion correspondiente a la segunda entrega del item Colan del Comité de Compra
Piura 3, se muestra a continuacion:

3

Contrato n.° 0005-2024-CC-PIURA 3 /PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 suscrito entre el Presidente de Comité de Compra Piura
3, Victor Raul More Arriola, y el Representante Comtn del Consorcio Azul, Omar Eduardo Peralta Cardoza.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Cuadron.° 4
Cronograma de entrega en el item Colén - UT Piura
P’f’ ve'ec!orl Entrega | Plazo maximo PERDC R BTG LT Periodo de Atencion por
n:Codigo n.° de liberacion por entrega a las IIEE
de establecimiento ’ Entrega a las |IEE

Consorcio Azul* / 9 Hasta el 3 de Del 4 al 11 de abril del Del 17 de abril al 22 de
codigo 00004150 abril de 2024 2024 mayo del 2024

Fuente: https://www.qgaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/PIURA3/PRODUCTOS/5.pdf

Elaborado por: Comisién de Control.

SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la supervision y liberacién de alimentos en el establecimiento del
proveedor para la prestacion del servicio alimentario en la UT Piura en el marco del Proceso de
Compras 2024, se han identificado tres (3) situaciones adversas que afectan o podrian afectar
la continuidad del proceso, el resultado o logro del objetivo del proceso de supervision y
liberacién de alimentos correspondiente a la segunda entrega en el item Colan, las cuales se

exponen a continuacion;

1. INADECUADAS CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE ALMACENAMIENTO DE

ALIMENTOS DEL ESTABLECIMIENTO DEL PROVEEDOR, GENERARIAN RIESGOS DE
CONTAMINACION HACIA LOS ALIMENTOS, LO CUAL AFECTARIA LA FINALIDAD DE
DOTAR ALIMENTOS INOCUOS DURANTE LA SEGUNDA ENTREGA DEL SERVICIO
ALIMENTARIO 2024; Y CON ELLO, EL LOGRO DE LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

En la inspeccidn fisica que realizd la comision de control al Establecimiento del proveedor,
Consorcio Azul, durante el dia 26 de marzo de 2024, y 3 abril de 2024, se recorrid el Almacén
de Alimentos con la presencia del personal del Establecimiento del proveedor, encontrandose
insectos en el piso del referido Aimacén; asimismo, el lavatorio de ingreso al Almacén de
Alimentos no cuenta con un suministro de agua permanente. Asi también, se evidencio la
presencia de restos de basura en el perimetro del Almacén, uso incompleto de la
indumentaria e inadecuado estibo de alimentos; como se muestra en las fotografias
siguientes:

4

Consorcio Azul esta conformado por Inversiones Nassau del Norte E.I.R.L con RUC N° 20611450282 y THAXU EXPORT SAC con
RUC N° 20602195211.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Presencia de Insectos en Almacén de Alimentos:
Tomas fotograficas n.os 1y 2
Almacén de Alimentos de Consorcio Azul
Toma fotografica n.° 1 Toma fotografica n.® 2
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Un insecto (cucaracha) al costado de la parihuela de madera que contenia cajas de aceite vegetal

Firmado digitalmente por de marca “Beltrén”.
2”0512'1%’?8‘;%22‘“““""” FAu Fuente: Fotografia tomada el 26 de marzo de 2024 en el Aimacén de Alimentos de Consorcio Azul.
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Almacén de Alimentos de Consorcio Azul
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Un insecto (escarabajo) fue recogido por personal del Establecimiento del proveedor, se encontré
al costado de unas parihuelas vacias cerca a la parihuela que contenia cajas de “Conserva de
Pescado”

Fuente: Fotografia tomada el 26 de marzo de 2024 en el Aimacén de Alimentos de Consorcio Azul.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Un insecto (gorgojo) se encontroé sobre el piso del Almacén de Alimentos, fue capturado

por personal del Establecimiento del Proveedor y se boté al tacho de basura.
Fuente: Fotografia tomada el 3 de abril de 2024 en el Aimacén de Alimentos del Consorcio Azul.

De las imagenes precedentes se verifica que, la comision de control durante la inspeccion
fisica realizada el 26 de marzo de 2024, y el 3 de abril de 2024, al Almacén de Alimentos del
Establecimiento del proveedor Consorcio Azul, se evidencié la presencia de insectos en el
suelo cerca de las parihuelas de madera que sostienen alimentos, lo cual podria generar
riesgo de contaminacion a los alimentos que son distribuirlos a las Instituciones Educativas.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Lavatorio de manos de ingreso al Almacén de Alimentos sin agua:

Toma Fotografica n.° 7
Lavatorio de manos al ingreso de Almacén de Alimentos
A i

(ONTRALGHA %

1

— SR

Carencia de agua para lavado de manos en el lavatorio de

ingreso al Almacén de Alimentos
Fuente: Fotografia tomada el 3 de abril de 2024 en el Aimacén de Alimentos del Consorcio Azul.

El 3 de abril de 2024 a las 17:58 horas, momentos en los cuales se encontré al Supervisor
de Plantas y Almacenes -SPA- del PNAEQW que realizaba la supervision de la estiba de
alimentos para distribuirlos a las Instituciones Educativas, la comisién de control evidencio la
existencia de un lavatorio de manos que no cuenta con dotacion de agua constante, el mismo
que se encuentra ubicado al ingreso del Almacén de Alimentos del Establecimiento del
proveedor, situacién que ha sido perennizado mediante grabacion audiovisual, el mismo que

se encuentra en el siguiente enlace:
https://drive.google.com/file/d/12Ag6y 9EOrLvi8uWFk7ku3BM4cr70q1a/iview?usp=drive link.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Entorno (perimetro) del patio de carga y descarga del Almacén de Alimentos se
encuentra cerca a fuentes de contaminacion:

Toma Fotografica n.° 8
Frontis del Patio de Carga y Descarga del Almacén de Alimentos

Patio de carga y descarga que se
encuentra al ingreso al Almacén de
Alimentos, el SPA verifica el estibo

de alimentos al camion

Desmonte quemado con restos de basura Desmonte con restos de basura
Fuente: Fotografias tomadas el 3 de abril de 2024 en el frontis del Aimacén de Alimentos del Consorcio Azul.

El 3 de abril de 2024 alas 17:43 horas, momentos en los cuales el Supervisor de Plantas de
y Aimacenes -SPA- del PNAEQW se encontraba supervisando la estiba de alimentos para
su distribucién a las Instituciones Educativas, la comision de control evidenci6 en el frontis
del Almacén de Alimentos del Establecimiento del Proveedor, la presencia de desmonte con
restos de basura que generarian la proliferacion de insectos u otros vectores que serian
fuente de contaminacion para los productos almacenados.

Por otra parte, es de mencionar que, para acceder a la Asociacion Civil Casa Huerto Nuevo
Amanecer, lugar donde se ubica el Aimacén de Alimentos de Consorcio Azul, la via de acceso
es frocha, que atraviesa un dren, y el dia 2 de abril se encontraba en limpieza. (Ver video en
el  enlace  siguiente: https://drive.google.com/file/d/1XP5]XCV5PHucPOtj5de4bg-
AM5ZCdd8G/view?usp=sharing).

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Personal no usa la indumentaria completa para la estiba de alimentos:

En la inspeccion fisica que realizd la comision de control al Establecimiento del proveedor,
Consorcio Azul, el 26 de marzo de 2024, se verificd en el Aimacén de Alimentos que personal
que realiza la estiba de alimentos, no contaba con la indumentaria completa. Como se aprecia
en las imagenes siguientes:

Toma Fotografica n.° 9
Personal realiza la estiba de los alimentos
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Se evidencia personal que realiza la estiba de la cajas de “conserva de sangrecita”, no usan
la indumentaria completa.
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Estiba de alimentos sobre el suelo:

Tomas Fotograficas n.° 10y 11
Estiba de alimentos en el patio de carga y descarga de Alimentos
Toma Fotografica n.” 10 Toma Fotografica n.° 11
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Durante la estiba de alimentos se evidencia la existencia de cajas de “conserva de
sangrecita” sobre el suelo del patio de carga y descarga del Alimacén de Alimentos
Fuente: Fotografia tomada el 26 de marzo de 2024 en el Aimacén de Alimentos de Consorcio Azul.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Toma Fotografica n.® 12
Saco que contiene bolsas de harina de platano

el . :

Durante la etapa de verificacion de existencias por el SPA, se
evidencid un saco que contiene bolsas de harina de platano
sobre el suelo.

Fuente: Fotografia tomada el 27 de marzo de 2024 en el Aimacén de Alimentos
del Consorcio Azul.

También, en la inspeccion fisica en el Aimacén de Alimentos los dias 26 y 27 de marzo de
2024, se evidencid productos como la conserva de sangrecita y la harina de platano sobre el
suelo.

La situacion expuesta debe considerar lo dispuesto en la normativa siguiente:

> Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo n.° 007-98-SA de 24 de septiembre de 1998, que
sefiala:

“..)

TITULO IV

DE LA FABRICACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
CAPITULO |

De la Estructura Fisica e Instalaciones de las Fabricas

Articulo 30°.- Ubicacion de las fabricas

Las fabricas de alimentos y bebidas no deberan instalarse a menos de 150 metros del lugar
donde se encuentre ubicado algun establecimiento o actividad que por las operaciones o tareas
que realizan ocasionen la proliferacion de insectos, desprendan polvo, humo, vapores o malos
olores, o sean fuente de contaminacion para los productos alimenticios que fabrican.

()

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Las municipalidades verificaran el cumplimiento de lo dispuesto en la presente disposicion, al
momento de otorgar la licencia municipal respectiva.

()

Capitulo Il
Del abastecimiento de agua, disposicion de aguas servidas y recoleccion de residuos
sélidos.

(...)

Articulo 40.- Abastecimiento de agua

(...)

Los conductores de fabricas de alimentos y bebidas deberan prever sistemas que garanticen
una provisién permanente y suficiente de agua en todas sus instalaciones.

(.)

Norma sanitaria para el almacenamiento de alimentos terminados destinados al
consumo humano, NTS n.° 114-MINSA/DIGESA-V.01, aprobada mediante
Resolucion Ministerial n.° 066-2015/MINSA de 6 de febrero de 2015, que sefiala:

“.)
5. DISPOSICIONES GENERALES

(...)

5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS ALMACENES
(...)

5.2.3. Estructura: Debe garantizar la proteccion de los alimentos de toda posible contaminacion
extema, ser construidos en lugares o contar con mecanismos, que prevengan riesgos de
contaminacion (zona facilmente inundable, sin sistema de evacuacion de aguas de lluvia, tener
riesgo de humedad, materiales de facil acceso a los roedores, entre otros).

(...)

5.2.5. Proteccion contra plagas: Los almacenes deben contar con mecanismos de proteccion
necesarios para impedir el ingreso de insectos (...) entre otros.

(..)

6. Disposiciones Especificas

(...)

6.1. Buenas Practicas de Almacenamiento (BPAL)

6.1.1. Generalidades

(...)

Las siguientes buenas practicas aplican para el almacenamiento de alimentos (...) no
perecibles y seran verificadas por la Autoridad Sanitaria:

a) Ingreso al almacén: El ingreso del producto terminado al almacén debe ser en el menor
tiempo posible y en condiciones que permitan prevenir riesgos de contaminacion cruzada {(...).
(...)

c)Estiba: (...) No esta permitido estibar directamente sobre el piso (...)

(...)

6.2. Programa de Higiene y Saneamiento (PHS)

(...)

6.2.7. Prevencion y control de plagas

El PHS del almacén debe incluir un programa de medidas de prevencion y control de insectos
(...) afin de minimizar los riesgos para la inocuidad de los alimentos.

a) Medidas preventivas

Son las medidas destinadas a evitar el ingreso de insectos (...) al almacén (...) Asimismo, son
medidas preventivas la eliminacion de cualquier foco que atraiga plagas hacia el almacén.

(..)

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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6.3. Manipuladores de Alimentos.

(.-)

6.3.3 Vestimenta

Los manipuladores que operan en el almacén de alimentos elaborados industrialmente en su
condicion de producto terminado destinado al consumo humano, deben mantener un grado
elevado de aseo personal y aquellos que tengan contacto directo con los alimentos o envases
destinados al producto terminado, llevar ropa protectora que cubra el cuerpo y el cabello, usar
calzado cerrado y de uso exclusivo para el trabajo, asi como otra indumentaria que se considere
necesaria para la actividad. La vestimenta debe mantenerse limpia y en buen estado de
conservacion.

(.)

» Protocolo para la supervision y liberacion de alimentos en los establecimientos
de proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma,
codigo de documento normativo PRT-039-PNAEQW-USME - Version n.° 11,
aprobado mediante Resolucion Direccion Ejecutiva n.° D000094-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 2 de febrero de 2024, que sefala:

Firmado digitalmente por “
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9.5.4 Verificacion de las Condiciones Higiénico Sanitarias

9.5.4.1 La/el SPA realiza la verificacion de las condiciones higiénico sanitarias del
establecimiento del/de la proveedor/a, aplicando la Ficha de Supervisién Higiénico Sanitaria del
Establecimiento del/de la Proveedor/a - tipo planta o tipo almacén (Anexos N° 05 o 06), segtin
la siguiente frecuencia:
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a) Antes del inicio de cada liberacion programada para los establecimientos de la modalidad de
atencién productos.

d) Cada quince (15) dias calendario si las liberaciones de los establecimientos de la modalidad
de atencién productos presentan cronogramas continuos, Siempre que el establecimiento
mantenga las mismas condiciones bajo las cuales fue supervisado y no se evidencien riesgos
de contaminacion cruzada.
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> Bases integradas del Proceso de Compras Electronico 2024 Modalidad Producto
- Proceso de Compras Electrénico 2024 (Primera convocatoria), del Proceso de
Compras Electronico 2024-CC  PIURA 3 /PRODUCTOS (PRIMERA
CONVOCATORIA)

“.)

3.5. Supervision de la prestacion:

3.5.2. El PNAEQW verifica que los establecimientos para la produccién y/o almacenamiento de
alimentos de las/los proveedoras/es mantengan las condiciones higiénico sanitarias,
cumplan los requisitos obligatorios establecidos por el Programa y la normativa sanitaria
vigente; y demas declaraciones y compromisos asumidos por el/la proveedor/a durante la
efecucion contractual.

()"

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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> Contrato n.° 0005-2024-CC-PIURA 3/PRODUCTOS de 15 de enero de 2024 y

modificatorias.

“.)

Clausula Novena: Obligaciones del/de la Proveedor/a

()

9.7 Garantizar la calidad sanitaria de los alimentos que entrega a cada una de las Instituciones
Educativas Pubicas sin perjuicio de la responsabilidad civil frente a terceros y penal de ser el
caso.

(...
Clausula Décimo Cuarta: Supervision de la Prestacion

14.3 EI PNAEQW verifica que los establecimientos para (...) el almacenamiento de alimentos de
las/los proveedoras/es mantengan las condiciones higiénico sanitarias, cumplan los requisitos
obligatorios establecidos por el Programa y la normativa sanitaria vigente; y demas
declaraciones y compromisos asumidos por el/la proveedor/a durante la ejecucion contractual

()

La situacion expuesta genera riesgos de contaminacion hacia los alimentos, lo cual
afectaria la finalidad de dotar alimentos inocuos durante la segunda entrega del servicio
alimentario 2024; y con ello, el logro de los objetivos del Programa.

. ALGUNOS ALIMENTOS DEL ALMACEN NO ESTARIAN CONSERVANDOSE EN
ADECUADAS TEMPERATURAS, SEGUN LAS ESPECIFICACIONES DEL FABRICANTE,
LO CUAL AFECTARIA LA FINALIDAD DE DOTAR ALIMENTOS INOCUOS DURANTE LA
SEGUNDA ENTREGA DEL SERVICIO ALIMIENTARIO 2024, Y CON ELLO, EL LOGRO
DE LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

En la inspeccion fisica que realiz6 la comision de control al Establecimiento del proveedor,
Consorcio Azul, durante los dias 26 y 27 de marzo de 2024, y el 1, 2 y 3 abril de 2024, se
recorrio el Almacén de Alimentos acompafiados del personal del Establecimiento del
proveedor, y se verifico la existencia de ocho (8) ventiladores fijados a la pared y ocho (8)
ventiladores para ductos en techo, como se aprecia a continuacion:

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Toma Fotografica n.° 13

Almacén de Producto de Alimentos del Consorcio Azul

]

I
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Se aprecia ventiladores instalados en la pared del Almacén de Alimentos
Fuente: Fotografia tomada el 4 de abril de 2024 en el Almacén de Productos de Alimentos del Consorcio Azul.

La comision de control en el Aimacén de Productos de Alimentos registré de manera aleatoria
la temperatura que marcaba los termdmetros del Almacén, como se aprecia en el cuadro
siguiente:

Cuadron.’5
Temperatura registrada en los termohigrometros del Almacén de Alimentos de Consorcio

Azul
Fecha T1(°C) / HRy T2 (°C) / HRy T3 (°C) / HR+
26.03.2024 33.6/41 36.3/38 36.1/40
27.03.2024 33.8/39 352141 35.8 /41
01.04.2024 32.5/43 347143 35.1/43
02.04.2024 29.4 /46 28.1/55 28.9/53
03.04.2024 33.3/35 345/38 35.7/38

Fuente: Ficha de Verificacion de la Supervision y Liberacion en el Establecimiento del Proveedor suscrita el 3 de abril de 2024
entre la Comision de Control, el responsable de Control de Calidad del Proveedor y el SPA de Qali Warma.

Nota: Ver galeria fotografica adjunta al presente informe, donde se muestran las imagenes de los termohigrémetros y la hora
en que se efectuo el registro.

Elaborado por: Comision de control.

Al respecto, la comisién de control pudo evidenciar en el referido Almacén la existencia del
producto “Harina de maiz extruido’, que en su envoltura indica que “El producto debe
almacenarse en un lugar fresco (...) a una temperatura menor o igual a 28°C (...)"; por lo tanto, en
el ambiente no se propicia una adecuada temperatura para el almacenamiento del citado
producto®, a continuacidn, se muestran imagenes de las especificaciones de dicho alimento:

5

De acuerdo a la fotografia n.° 7 de la Ficha de Supervision Higiénico Sanitaria del Establecimiento del/de la Proveedor/a — Tipo Aimacén
de 27 de marzo de 2024 elaborada por el Supervisor de Plantas y Almacenes, sefiala que el “almacén del producto no cumple con la
temperatura indicada por el producto harina extruida de maiz”.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el Item Colan, del &mbito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Tomas Fotograficas n.>s 14y 15
Especificaciones para la conservacion de la “Harina de Maiz Extruido”

Toma fotografica n.° 15 Toma fotografica n.° 16

2 en un by
Elp‘od\mmatr%t:ﬂ* y

Se verifica que el producto “Harina de Maiz Extruido” requiere conservacion de preferencia a

una temperatura menor o igual a 28°C.
Fuente: Fotografia tomada el 27 de marzo de 2024 en el Aimacén de Productos de Alimentos de Consorcio Azul.

En el ambiente de almacén de alimentos no se estaria propiciando una adecuada
temperatura para el aimacenamiento del producto Harina de Maiz Extruido.

La situacion expuesta debe considerar lo dispuesto en la normativa siguiente:

> Reglamento sobre vigilancia y control sanitario de alimentos y bebidas, aprobado
mediante Decreto Supremo n.° 007-98-SA de 24 de septiembre de 1998, que

senala:

TITULO IV ,

DE LA FABRICACION DE ALIMENTOS Y BEBIDAS
CAPITULO |

De la Estructura Fisica e Instalaciones de las Fabricas
(...)

Articulo 35°.- Ventilacion
Las instalaciones de la fabrica deben estar provistas de ventilacién adecuada para evitar el calor
excesivo (...)"

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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» Norma sanitaria para el almacenamiento de alimentos terminados destinados al
consumo humano, NTS n.° 114-MINSA/DIGESA-V.01, aprobada mediante
Resolucion Ministerial n.° 066-2015/MINSA de 6 de febrero de 2015, que sefiala:

“..)
5. DISPOSICIONES GENERALES
()
5.2. CONDICIONES SANITARIAS GENERALES QUE DEBEN CUMPLIR LOS ALMACENES
(..)

5.2.7. Ventilacion: Cuando los alimentos lo requieran, los almacenes deben contar con
mecanismos de ventilacién forzada que permitan mantener las condiciones de calidad sanitaria
e inocuidad de los productos almacenados. Dichos sistemas de ventilacién, deben proporcionar
aire limpio, inhibir la condensacion y mantener condiciones libres de humo, vapor o malos olores
y estar disefiados de manera tal que impida el ingreso de plagas y otros animales.

()

6. Disposiciones Especificas
6.1. Buenas Précticas de Almacenamiento (BPAL)

(..

6.1.2. Alimacenamiento de alimentos no perecibles.

a) Temperatura y humedad: Los alimentos que requieran condiciones de almacenamiento
controlado en cuanto a temperatura (...) deben sujetarse a las indicaciones especificas del
fabricante o en su defecto a lo sefialado en la norma de Codex Alimentarius del producto
especifico.

(...)
Los instrumentos de control deben estar calibrados y mantenerse en buen estado de
funcionamiento (...)”

La situacion expuesta afectaria la finalidad de dotar alimentos inocuos durante la segunda
entrega del servicio alimentario 2024, y con ello, el logro de los objetivos del Programa.

EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS Y
ORGANOLEPTICAS REFERIDA AL SABOR DE TRES (3) PRODUCTOS, PODRIAN
AFECTAR EL RESULTADO DE DICHA EVALUACION, Y CON ELLO EL LOGRO DE LOS
OBJETIVOS DEL PROGRAMA DURANTE LA EJECUCION DEL SERVICIO
ALIMENTARIO DEL PROCESO DE COMPRAS 2024.

El Protocolo para la supervision y liberacién de alimentos®, define a la “Evaluacién de las
Caracteristicas Organolépticas de Alimentos” como, la verificacién de las caracteristicas
organolépticas de un alimento (aspecto, sabor, color, olor, textura, entre otros) mediante los
sentidos a un numero de muestras representativas de un lote.

En ese sentido, el SPA realiza dicha evaluacion de los alimentos de acuerdo a lo establecido
en el “Anexo n.° 01: Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y
Organolépticas de alimentos del PNAEQW".

Al respecto, en la visita realizada por la Comisién de Control el 1y 2 de abril de 2024 al
Establecimiento del proveedor, se verificd la evaluacion de las caracteristicas fisicas y
organolépticas de tres (3) alimentos, iniciando con la “conserva de carne de cerdo”, luego la

6 Aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 02 de febrero de 2024.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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“‘conserva de sangrecita” y la “galleta con kiwicha”, que tuvieron como resultado de
evaluacion “conforme”, tal como se muestra en el cuadro siguiente:

Cuadron.® 6
Ficha de Evaluacion del Producto, materia primalinsumo, bebible o componente sélido aplicada y
registrada en el SIGO por la SPA los dias 1y 2 de abril de 2024

Cadigo de Alimento Fecraa ge Hora de Hora de Hora Re:t;lf:do
Ficha .. Inicio Evaluacion Final ..
evaluacion Evaluacion
05629731 Conserva de came de cerdo | 01.04.2024 10:26 10:26 12:30 Conforme
05630769 Conserva de sangrecita 02.04.2024 9:49 9:49 11:02 Conforme
05631124 Galleta con kiwicha 02.04.2024 15:16 15:16 15:50 Conforme

Fuente: Fichas de Evaluacion del Producto, materia prima/insumo, bebible o componente sélido de 1 y 2 de abril de 2024,
proporcionadas por el responsable de calidad del Establecimiento del proveedor a la comision de control.
Elaborado por: Comision de Control

Siendo que, la Comision de Control identificd deficiencias relacionadas a la evaluacién de las

Fimado digitament por caracteristicas organolépticas referida al sabor de los alimentos: conserva de carne de cerdo,
Del Plar FAU 20131378072 conserva de sangrecita y galleta con kiwicha. Cabe sefialar que, las deficiencias identificadas han
soft . . . v ’ . .

Motwo: Doy vitobueno sido perennizadas mediante grabacion en videos, que se encuentran en las siguientes rutas:

https://drive.google.com/file/d/1 JP_w-YupxSjFzgf3YzIF 1MDkrwepb60O/view?usp=drive_link
(video de la evaluacion organoléptica de la conserva de cane de cerdo),
https://drive.google.com/file/d/1S_SwhafiMieDAwoN3bsUTU86WON2|D7d/view?usp=drive_link
(video de la evaluacion organoléptica de la conserva de sangrecita) 'y
https://drive.google.com/file/d/11gPwG6BS G69HE8Minjig1b0y-24x7Nulview?usp=drive_link

Firmado digitalmente por (video de la evaluacion organoléptica de la galleta con kiwicha), conforme se detalla a
MEDINA ANTON Marlon FAU . Y
20131378972 soft continuacion;

Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 10-04-2024 10:27:43 -05:00

Cuadron.®7
Deficiencias advertidas en la evaluacion de las caracteristicas fisicos organolépticos en el almacén
del proveedor

Procedimientos establecidos seglin
marco normativo del Programa

Comentarios de la Comision de

Anexo n.° 01 “Instructivo para el Muestreo Productos observados
control y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas
Firmado digitalmente por y Organolépticas de Alimentos del
GUEVARA CRUZ Juan Carlos
FAU 20131378972 hard PNAEQW
Motivo: Doy Visto Bueno i0
Fecha: 10-04-2024 11:19:29 -05:00 42 EVaIuaCIOn del Sabor

Producto conserva de carne de cerdo
Ver Video 3.

Se verificd que, durante la evaluacién
realizada al procedimiento de la
evaluacién del sabor, la SPA deglutié

Se paladea’ una porcion de cada unidad de
muestra del alimento, sin deglutirlo (sin
; : tragarlo), a fin de determinar el sabor del
porciones del alimento de las | ismo Despuss de la evaluacion de cada
muestras y no se enjuago la boca con | eira, se enjuaga la boca con agua
agua potable. potable.

Producto conserva de sangrecita
Ver Video 4.

Galleta con kiwicha
Ver Video 5.

Fuente: Registros audiovisuales de 1y 2 de abril de 2024
Elaborado por: Comisién de Control.

Los archivos audiovisuales registrados por la Comisiéon de Control, evidencian una préactica
inadecuada por parte de la SPA del PNAEQW a cargo, respecto a la actividad de la evaluacion
de las caracteristicas fisicas y organolépticas respecto al sabor de los alimentos: conserva de
carne de cerdo, conserva de sangrecita y galleta de kiwicha, al no proceder de acuerdo al “Anexo
n.° 01: Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de

" Paladear: Tomar poco a poco el gusto de algo, segln la Real Academia Espafiola — RAE.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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alimentos del PNAEQW”. A continuacion, mostramos fotografias capturadas de los citados
videos de la evaluacién fisica y organoléptica de los referidos alimentos:

Toma Fotografica n.° 16
Evaluacion organoléptica y fisica de los alimentos

00:01:34

Video 3- Conserva de carne de cerdo

SPA del PNAEQW realiza la evaluacion fisica y organoléptica de la conserva de carne de
cerdo

Fuente: Captura de fotografia extraida del video 3 realizado el 1 de abril de 2024 en el Aimacén de Productos de
Alimentos del Consorcio Azul.

Toma Fotografica n.° 17
Evaluacion organoléptica y fisica de los alimentos

ideo 4- Conserva de sangrecita

SPA del PNAEQW realiza la evaluacion fisica y organoléptica de la conserva de sangrecita

Fuente: Captura de fotografia extraida del video 4 realizado el 2 de abril de 2024 en el Aimacén de Productos de
Alimentos del Consorcio Azul.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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Toma Fotografica n.° 18
Evaluacion organoléptica y fisica de los alimentos

\J

00:03:39 - O —————————— (07 :00

Video 5 -Galleta con kiwicha

SPA del PNAEQW realiza la evaluacion fisica y organoléptica de la galleta con kiwicha

Captura de fotografia extraida del video 5 realizado el 2 de abril de 2024 en el Aimacén de Productos de Alimentos del
Consorcio Azul.

La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

> Protocolo para la Supervision y Liberaciéon de Alimentos en los establecimientos de
proveedoras/es del PNAEQW - PRT-039-PNAEQW-USME, aprobado mediante
Resolucién Direccion Ejecutiva n.° D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 2 de febrero
de 2024, que sefiala:

“.)

9.5 De la supervision y liberacion en el establecimiento del/de la proveedor/a

9.5.9 Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas de los alimentos industrializados o de
procesamiento primario de la modalidad de atencion productos.

9.5.9.4 El/la SPA, realiza el muestreo y evaluacion de los alimentos de acuerdo a lo establecido en el
Anexo N°01: Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y Organolépticas de
alimentos del PNAEQW.

9.5.9.5 Elfla SPA durante la evaluacion verifica el cumplimiento de los requisitos establecidos en las
Especificaciones Técnicas de Alimentos, referidas a las caracteristicas fisicas y organolépticas de
cada lote de alimento.

(.)

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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» Anexo n.° 01 “Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y
Organolépticas de Alimentos del PNAEQW, del Protocolo para la Supervision y
Liberacion de Alimentos en los establecimientos de proveedoras/es del
PNAEQW - PRT-039-PNAEQW-USME, aprobado mediante Resoluciéon Direccion
Ejecutiva n.° D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 2 de febrero de 2024, que seiala:

“..)

4. Evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas

(...)

4.2 Evaluacion del sabor

Se paladea una porcién de cada unidad de muestra del alimento, sin deglutirlo (sin tragarlo), a fin de
determinar el sabor del mismo. Después de la evaluacién de cada muestra, se enjuaga la boca con
agua potable.

(.)

La situacion expuesta podria afectar el resultado de la evaluacion de las caracteristicas fisicas y
organolépticas respecto al sabor de tres (3) productos y con ello el logro de los objetivos del Programa

Firmado digitalmente por . s I . .

BERMEO BOBADILLA Milagros durante la ejecucién del servicio alimentario del Proceso de Compras 2024.

Del Pilar FAU 20131378972

soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-04-2024 10:09:50 -05:00

VI. DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

[ul
conTRALDA(A

2T La informacion y documentacion que la Comision de Control ha revisado y analizado durante el
VB desarrollo del Hito de control: “Supervision y liberacion de alimentos en los establecimientos de

los proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, se encuentra detallada en el
VEDINA ANTON Marion FAU Apéndice n.° 1.

20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 10-04-2024 10:27:43 -05:00

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
analisis de la documentacién e informacion obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion respectiva; emergente de la situacion remitida por las unidades
orgénicas del Programa.

VIl. INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Firmado digitalmente por
GUEVARA CRUZ Juan Carlos
FAU 20131378972 hard
Motivo: Doy Visto Bueno

Fechat 10-04-2024 11:19:29 -05:00 Durante la ejecucion del presente Control Concurrente, la Comision de Control no emitio
Reportes de Avance ante Situaciones Adversas.

VIIl. INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN HITOS DE
CONTROL ANTERIORES

No aplica.

IX. CONCLUSION

Durante la ejecucién del Control Concurrente a la “Supervision y liberacion de alimentos en los
establecimientos de los proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, se han advertido
tres (3) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.



GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

B LW CONTRALORIA

Pégina 23 de 23

resultado o el logro de los objetivos del proceso “A la prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item
Colan, del ambito del Comité de Compras Piura 3 de la Unidad Territorial Piura en el marco del
Proceso de Compras 2024”, las cuales han sido detalladas en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento a la Directora Ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacion

Escolar Qali Warma el presente Informe de Hito de Control, el cual contiene las situaciones
adversas identificadas como resultado de Control Concurrente a la “Supervision y liberacion
de alimentos en los establecimientos de los proveedores para la prestacion del servicio
alimentario”, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y correctivas que
correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestién institucional,
con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de la prestacion
del servicio alimentario correspondiente a la segunda entrega de alimentos para el item Colan
en la UT Piura en el marco del Proceso de Compras 2024.

Hacer de conocimiento a la Directora Ejecutiva del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma que debe comunicar al Organo de Control Institucional de la Direccion
Regional de Educacién Piura, en el plazo de cinco (5) dias habiles las acciones preventivas
o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las situaciones adversas contenida en el
presente Informe de hito de control, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.

Piura, 10 de abril de 2024.
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Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la segunda entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Colan, del ambito del Comité de Compra Piura
3 de la Unidad Territorial Piura 3 en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 26 de marzo al 3 de abril de 2024.
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APENDICE N° 1

DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

INADECUADAS CONDICIONES HIGIENICO SANITARIAS Y DE ALMACENAMIENTO DE
ALIMENTOS DEL ESTABLECIMIENTO DEL PROVEEDOR, GENERARIAN RIESGOS DE
CONTAMINACION HACIA LOS ALIMENTOS, LO CUAL AFECTARIA LA FINALIDAD DE
DOTAR ALIMENTOS INOCUOS DURANTE LA SEGUNDA ENTREGA DEL SERVICIO
ALIMENTARIO 2024; Y CON ELLO, EL LOGRO DE LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

N° Documento

Fichan.® 1 “Supervisiony liberacion en el establecimiento del proveedor — Modalidad Productos
1 aplicado por la comisién durante los dias 26 y 27 de marzo de 2024,y 1,2 y 3 de abril de 2024,
suscrita el 3 de abril de 2024.

Grabacion de video, registrado en el siguiente enlace:
https://drive.google.com/file/d/12Ag6y 9EOrLviBuWFk7ku3BM4cr7 Og1giview?usp=drive link

Grabacién de video, registrado en el siguiente enlace:
https://drive.google.com/file/d/1 XP5]XCV5PHucP0tj5de4bg-AM5ZCdd8G/view?usp=sharing

ALGUNOS ALIMENTOS DEL ALMACEN NO ESTARIAN CONSERVANDOSE EN
ADECUADAS TEMPERATURAS, SEGUN LAS ESPECIFICACIONES DEL FABRICANTE,
LO CUAL AFECTARIA LA FINALIDAD DE DOTAR ALIMENTOS INOCUOS DURANTE LA
SEGUNDA ENTREGA DEL SERVICIO ALIMIENTARIO 2024, Y CON ELLO, EL LOGRO DE
LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

N° Documento

Fichan.® 1 “Supervision y liberacion en el establecimiento del proveedor — Modalidad Productos
1 aplicado por la comisién durante los dias 26 y 27 de marzo de 2024,y 1,2 y 3 de abril de 2024,
suscrita el 3 de abril de 2024.

Ficha de supervision higiénico sanitaria del establecimiento del/de la proveedor/a - tipo
almacén con codigo n.° 05627365 de 27 de marzo de 2024, extraida del SIGDEL.

INADECUADA EVALUACION DE LAS CARACTERISTICAS FiSICAS Y
ORGANOLEPTICAS REFERIDA AL SABOR DE TRES (3) PRODUCTOS, PODRIAN
AFECTAR EL RESULTADO DE DICHA EVALUACION, Y CON ELLO EL LOGRO DE LOS
OBJETIVOS DEL PROGRAMA DURANTE LA EJECUCION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
DEL PROCESO DE COMPRAS 2024.

N° Documento

Ficha n.° 1 “Supervision y liberacion en el establecimiento del proveedor — Modalidad
1 Productos aplicado por la comisién durante los dias 26 y 27 de marzo de 2024,y 1,2y 3 de
abril de 2024, suscrita el 3 de abril de 2024.

Ficha de Evaluacion del producto, materia prima/insumo, bebible o componente sélido de 1

2 de abril de 2024 correspondiente a la conserva de carne de cerdo.

3 Ficha de Evaluacion del producto, materia prima/insumo, bebible o componente solido de 2
de abril de 2024 correspondiente a la conserva de sangrecita.

4 Ficha de Evaluacion del producto, materia prima/insumo, bebible o componente sélido de 2
de abril de 2024 correspondiente a la galleta con kiwicha.

5 Grabacion de video, registrado en el siguiente enlace:

https://drive.google.com/file/d/1 JP_w-YupxSjFzgf3YzIF 1MDkrwepb60O/view?usp=drive link

Grabacién de video, registrado en el siguiente enlace:
6 | https://drive.google.com/file/d/1S SwhafiMieDAwoN3bsUTU86WON2iD7d/view?usp=drive_li
nk

Grabacion de video, registrado en el siguiente enlace:
https://drive.google.com/file/d/1IgPwG6BS _G69H68Minjig1b0y-24x7Nu/view?usp=drive_link



https://drive.google.com/file/d/12Ag6y_9EOrLvj8uWFk7ku3BM4cr7Oq1q/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1XP5jXCV5PHucP0tj5de4bq-AM5ZCdd8G/view?usp=sharing
https://drive.google.com/file/d/1_JP_w-YupxSjFzgf3YzlF1MDkrwepb6O/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1S_SwhafiMieDAwoN3bsUTU86WOn2jD7d/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1S_SwhafiMieDAwoN3bsUTU86WOn2jD7d/view?usp=drive_link
https://drive.google.com/file/d/1lqPwG6BS_G69H68Mjnjig1b0y-24x7Nu/view?usp=drive_link

FICHA N° 1 - VERIFICACION DE LA “SUPERVISION Y LIBERACION EN EL ESTABLECIMIENTO DEL PROVEEDOR"

MODALIDAD PRODUCTOS

INFORMACION BASICA

NOMBRE DEL PROVEEDOR

Consorcio Azul

FECHA o
lﬂJIMM/AA) ‘L_/(_/i”_/zoza

DIRECCION DEL ALMACEN

Asociacién Civil Casa Huerto Nuevo Amanecer, Mz P lote 9.

DISTRITO / PROVINCIA

CASTILLA/ PIURA

DEPARTAMENTO

PIURA

CODIGO DEL PROVEEDOR

00009563 ITEM

CODIGO DE
ESTABLECIMIENTO

60004150

REPRESENTANTE DEL PROVEEDOR

JHONATAN HENRY HUANCAS BOBADILLA

NOMBRE Y APELLIDO: DNI N°:

73148455

RESPONSABLE DE CONTROL DE

CARGO:  |CALIDAD

REPRESENTANTE DE PERSONAL
DE QALI WARMA

ALFREDO ALONSO DAVILA PEREZ

NOMBRE Y APELLIDO: DNI N°:

44346482

SPA
CARGO:

REPRESENTANTE CGR (CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA)

MILAGROS DEL PILAR BERMEO BOBADILLA

NOMBRE Y APELLIDO: DNI N°:

40024549

JEFA DE COMISION
CARGO:

REPRESENTANTE CGR

YLSE TATHIANNA BODERO REGALADO

NOMBRE Y APELLIDO: DNI N°;

03698393

INTEGRANTE
CARGO:

VERIFICACION DE LA SUPERVISION Y LIBERACION EN EL ESTABLECIMIENTO DEL PROVEEDOR

irew |

PREGUNTAS

RESPUESTAS
(S1/NO/NA)

] OBSERVACIONES

1. CAUSALES DE SUSPENSION

Cuando la/el responsable de control de calidad del establecimiento no se encuentre presente para el inicio y/o
durante la supervision y liberacion en el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A, o se verifique que este no
corresponde al declarado en la aplicacion informatica implementada por el PNAEQW o este no cumple con
los requisitos establecidos en las bases del proceso de compras (segun documentacion declarada por elfla
postor/a).

Literal a) del numeral Ill del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de
Alimentacién Escolar Qali Warma".

si

El proveedor/a o la/el responsable de control de calidad del establecimiento no permita el ingreso del personal
designado para la supervision y liberacion u otro acreditado por el PNAEQW, a las instalaciones y/o a todos
los ambientes del establecimiento.
Numeral 9.5.2.4 y literal b) del numeral I del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N° 011
"Protocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa Nacional
de Alimentacién Escolar Qali Warma",

si

Cuando ella PROVEEDOR/A, durante las actividades de supervision y liberacion, no presente la Licencia
Municipal de Funcionamiento del establecimiento (almacén) o esta se encuentra suspendida, cancelada o no
se encuentre vigente.

Literal a) del Numeral 9.5.3.1 y Literal c) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N°
011 "Protocolo para la Supervisién y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasies del Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma",

si
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Cuando ella PROVEEDOR/A, durante las actividades de supervision y liberacion, no presente la certificacion
de Principios Generales de Higiene (PGH) del establecimiento de almacenamiento vigente y emitida por la
autoridad sanitaria competente; o cuando la autoridad sanitaria haya cancelado o suspendido dicha
certificacion.

Literal c) del Numeral 9.5.3.1 y literal d) del numeral Il del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N°
011 "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma".

si
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Cuando el/la PROVEEDOR/A no presente el control médico (certificado, constancia o informe médico o
resultado de los exdmenes) del personal manipulador de alimentos, vigentes con una antigiledad no mayor a
seis (06) meses, que incluya como minimo los examenes de Baciloscopia y Coprocultivo con resultados
negativos, emitido por un establecimiento de salud inscrito en el Registro Nacional de Instituciones
Prestadoras de Servicios de Salud (RENIPRESS) que tenga minimo la categoria I-3, adjuntando copia simple
del DNI o carnet de extranjeria u ofro documento que acredite la identidad del personal manipulador de
alimentos.

Literal d) del Numeral 9.5.3.1 y literal e) del numeral Ill del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N°

011 "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasies del Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma".
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Cuando ellla PROVEEDOR/A no presente el certificado de saneamiento ambiental del establecimiento
(almacén) vigente, o cuando ella PROVEEDOR/A no cumpla con realizar dicho saneamiento ambiental con
una frecuencia trimestral.

Literal e) del Numeral 9.5.3.1 y literal f) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N°

011 "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma",
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Cuando se detecte presencia de algun animal, tales como: perro, gato, roedor, ave, cucaracha, mosca u otros
vectores, y/o sus evidencias tales como: excremento, orina, pelo u otros de los mismos, en elflos ambiente/s
de almacenamiento de alimentos del establecimiento del/de la proveedor/a.

Literal g) del numeral Ill del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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PREGUNTAS

RESPUESTAS
(S1/NO/NA)

OBSERVACIONES

Si el establecimiento del/de la PROVEEDOR/A (almacén) no cuenta con agua potable de la red publica o
sistema para el tratamiento de agua autorizado por la DIGESA o no cuente con sistema de almacenamiento
de agua que garantice su provision continua o no mantiene la calidad sanitaria del agua o se verifica (in situ)
que no cumple con el nivel o de cloro libre residual entre 0.5 y 5.0 ppm, establecido en la normativa sanitaria
vigente

Literal h) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

si

CuenTR ConN

AGUA POTRBLC VIENC
DE A Rep POPLICA,
e ALMACENR en 2

S Y laa o no STNA
P20 + Un lawit vo sl

Si como resultado de las acciones de supervision del Programa y/o terceros que este haya autorizado y/o
autoridades sanitarias competentes, se verifiquen situaciones susceptibles de poner en riesgo la salud de
las/los usuarias/os, sin perjuicio de la aplicacion de penalidades y/o resolucion del contrato.

Literal i) del numeral Il del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME -B8 FOR-002 Versién N° 011 “Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

NO

SPA

10

Cuando el Programa durante las actividades de supervision y liberacion, verifique que las condiciones
higiénico sanitarias del establecimiento del/de la PROVEEDOR/A (almacén) no mantiene el calificativo de
SATISFACTORIO.
Literal j) del numeral Il del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 011 "Protocolo para la
Supervisién y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

NO

3P A

1

El establecimiento del/de la proveedor/a (planta y/o aimacén) no es de uso exclusivo para el aimacenamiento
alimentos para consumo humano o que los ambientes de almacenamiento de alimentos tengan conexion
directa con ambientes, locales o viviendas donde se realicen actividades distintas, que pongan en riesgo de
contaminacion de alimentos.

Literal k) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

NO
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El establecimiento del/de la PROVEEDOR/A* no cuente con un area exclusiva para el amado de canastas
dentro del establecimiento (almacén) para elllos item/s programados segun lo establecido en el Anexo 2;
Valor Referencial.

Literal 1) del numeral il del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

NO
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El el/la PROVEEDOR/A no cuenta con los materiales e instrumentos necesarios (segan Anexo n.° 16) para la
ejecucion de actividades de evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas (evaluacion de olor,
sabor, color, textura del alimento) realizada por el personal del Programa, o no realiza la repocision de los
materiales instrumentos en estado defectuoso.

Literal m) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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El ella PROVEEDOR/A no cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de perecibles (segun
su naturaleza) para elllos item/s programados, separado del ambiente de almacenamiento de productos
industrializados y de procesamiento primario no perecibles, con entrada y salida independiente a fin de evitar,
riesgo de contaminacion cruzada.

Literal n) del numeral lll del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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Il. EVALUACION DEL ESTABLECIMIENTO

1. INFRAESTRUCTURA, INSTALACIONES Y EQUIPOS DEL ESTABLECIMIENTO
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El entomo (perimetro) del establecimiento se encuentra
contaminacion.

(Art. 30 del DS N° 007-98-SA; numeral 5.2.2 de la RM N° 066-2015/MINSA).
Subnumeral 1.1 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervisién y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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Las vias de acceso internas se encuentran pavimentadas y en buenas condiciones de mantenimiento
y limpieza.

(Articulos 32 y 56 del DS N° 007-98-SA).

Subnumeral 1.2 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervisién y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

Si
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Los ambientes de almacenamiento cuentan con instalaciones (pisos, paredes, techo, cortinas sanitarias,
puertas, ventanas, luminarias, tuberias, escaleras y otros relacionados con la infraestructura) de material no
absorbente (impermeable), de color claro (paredes y techo), de facil higienizacion, los mismos que se
encuentran en buen estado de mantenimiento y limpieza. Ademas, las uniones entre las paredes y el piso son
a media cafa (curvo/concavo).

{Articulo 33 del DS N° 007-98-SA; numeral 5.2.4 de laRMN° 066-2015MINSA).

Subnumeral 1.3 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

si

Cuenta con adecuada ventilacion natural o forzada, que evita que se formen condensaciones de vapor de
agua y/o calor excesivo. El flujo de aire se desplaza del area limpia al area sucia.

(Art. 35 del DS N° 007-98-SA; numeral 5.2.7 de la RM N° 066-2015/MINSA).

Subnumeral 1.4 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervisién y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién

Escolar Qali Warma". Pégina 2
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PREGUNTAS

RESPUESTAS
_{S1/NO/NA)

OBSERVACIONES

19

La iluminacion es suficiente para las operaciones que se realizan, las luminarias se encuentran debidamente
protegidas limpias y en buen estado de mantenimiento.

(Art. 34 del DS N° 007-98-SA; numeral 5.2.6 de la RM N° 066-2015/MINSA).

Subnumeral 1.5 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

Si

20

Las aberturas que comunican con el exterior (ventanas, puertas, tragaluces, drenajes, ductos de ventilacion
ylo cualquier tipo de aberturas) estan construidas de forma que impide la acumulacion de suciedad, son
faciles de limpiar y estan protegidas (mallas, flejes (dispositivo para hermetizar ambientes) en bordes de
puertas, tapas metalicas en sumideros, trampas en drenajes u otros) de tal forma que evitan el ingreso de
vectores y/o agentes contaminantes.

(Articulos 33 literal e) y 57 del DS N° 007-98-SA; numerales 5.2.3 y 5.2.5 de la RM N° 066-2015/MINSA),

Subnumeral 1.6 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

si

2

El establecimiento cuenta con areas exclusivamente destinadas para el almacenamiento de productos
terminados, cuarentena de alimentos, evaluacion de alimentos y de corresponder para el armado de
canastas.

(Articulos 36 y 44 del DS N° 007-98-SA).

Subnumeral 1.7 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para Ja
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".
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La distribucién de los ambientes permite un flujo ordenado en etapas nitidamente separadas (desde el
ingreso de materias primas e insumos hasta el almacenamiento del producto terminado, considerando todas
las operaciones de almacenamiento e higienizacion que se ejecutan, area de cuarentena, area de evaluacion
de alimentos y area de ammado de canastas, de corresponder) de tal forma que evita la contaminacién
cruzada por efecto de circulacion de personal, equipos,utensilios, materiales, instrumentos, de un area sucia
hacia otra limpia o por la proximidad de los SSHH a los ambientes donde se manipulan o almacenan
alimentos.

(Articulos 36 y 44 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.1.1 literal ) de la RM N° 066-2015/MINSA).

Subnumeral 1.8 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma"

Los productos terminados son estibados sobre tarimas, parihuelas, anagueles o estantes de material de facil
limpieza, en buen estado de conservacion, en adecuadas condiciones de mantenimiento, y cumplem con lo
siguiente:

Espacio libre al piso: no menor de 0,20 m o 0,145m (De acuerdo a la Ficha de Homologacion de Parihuela de
madera)

Espacio libre al techo: no menor de 0,60 m.

Espacio libre entre filas de rumas: no menor de 0,50 m.

Espacio libre entre rumas: no menor de 0,20 m.

Espacio libre entre filas de ruma y pared: no menor de 0,50 m. Los productos son apilados respetando los
niveles establecidos por el productor.

En los métodos de anclaje a la pared: espacio libre entre filas y pared no menor de 0,30 m.

(Articulo 72 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.1.2 literal b) de la RM N° 066- 2015/MINSA). Resolucién Ministerial N.° 0151-2021-
MIDAGRI

Subnumeral 1.9 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".
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Las areas del establecimiento se encuentran debidamente sefializadas, con avisos referidos a las Buenas
Practicas de Manufactura, Buenas Practicas de Aimacenamiento y de seguridad.

{Articulos 52 y 55 del DS N.° 007-98-SA).

Subnumeral 1.10 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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Al ingreso, el establecimiento cuenta con un gabinete de higienizacion provisto de agua potable en forma
continua, jabon, desinfectante y sistema de secado de manos, asimismo, cuenta con procedimientos visuales
que indiquen la obligatoriedad y el comecto lavado de manos. Ademas, debe contar con sistema de
higienizacion de calzado.

{Articulo 55 del DS N.° 007-98-SA).

Subnumeral 1.11 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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26

El personal que labora en el establecimiento de almacenamiento cuenta con indumentaria de color claro,
diferenciando al personal del almacén, mantenimiento y limpieza, en buen estado de conservacion y limpieza
(gorro o protector de cabello, mascarilla, chaqueta y pantalon o mandil, calzado cerrado y exclusivo).

(Articulos 50, 51 y 53 del DS N.° 007-98-SA; numeral 6.3.3 de la RM N° 066-2015/MINSA).

Subnumeral 1.12 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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iTEM PREGUNTAS igsl"sﬁ;ﬁ OBSERVACIONES

Cuenta con anélisis fisico — quimico (cloro libre residual, dureza, pH, plomo, cadmio, mercurio y arsénico) y
microbiologico (virus, coliformes totales, coliformes termotolerantes, Escherichia coli, bacterias heterotroficas,
huevos y larvas de helmintos, quistes y ooquistes de protozoarios patogenos, organismos de vida libre, como
algas, protozoarios, copépodos, rotiferos, nematodos en todos sus estadios evolutivos) para el agua (con
frecuencia semestral) y los resultados cumplen con los parametros establecidos; y realizan la verificacion del
27 |nivel de cloro libre residual (entre 0.5 ppm y 5.0 ppm en el punto de salida del agua), segin frecuencia si
establecida en sus procedimientos.

(Articulo 40 del DS N° 007-98-SA; Articulos 59, 60, 61, 62, 63 y 66 del DS N° 031-2010-SA; numeral 6.2.2 de la RM N° 066-
2015MINSA).

Subnumeral 1.13 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

; f iz ; j )t T el st To.an
Cuenta con articulos de limpieza en buen estado de conservacion y de uso exclusivo por areas; los cuales se (/J g’ Loy povidenis

encuentran ubicados e identificados adecuadamente. Ademas, los contenedores para la disposicion de {’:‘/:.!;7"1 o B O'f Y LOvcIonyy

residuos solidos deben estar limpios, en buen estado de conservacion, con tapa y bolsa intema; y su uso y J
28 |mantenimiento no implican riesgo de contaminacion cruzada. Sl ole Lrononas AT Gun
(Articulos 43 y 56 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.2.3 de la RM N° 066-2015/MINSA). g . ‘ =
Subnumeral 1.14 del Numeral V, del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la )Zh AN« o A m,,({/./m_/.)/?- LO,
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion 9 o ) U 3
Escolar Qali Warma". oAy Qb Loy . =
fearzidovvo Lo fuslias, o
Los productos quimicos: plaguicidas, productos de limpieza y desinfeccion y/o mantenimiento;cuentan con @QJ A O /g,&yfu"_;(‘ﬁf}
autorizacion sanitaria o notificacion sanitaria obligatoria (NSO) o registro sanitario, con fecha de vencimiento /40 P 4 "
vigente y se almacenan en un ambiente limpio, identificado y exclusivo (en zona externa a las areas de oL 0‘”\93})\/&?{ 258 OJJ )
produccion y/o almacenamiento), en sus envases originales y protegidos e identificados, separados segun ; i > T
29 sy naturaleza para prevenir intoxicaciones y accidentes de contaminacion. sl e EJ,’QQMW\V ole, o “J_U
Atticulos 56 y 57 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.2.6 de la RM N° 066-2015/MINSA). o o 15 .4 A A AN,
S dbnumeral 115 del Numeral V. ol Anexo N 06 dl PRT-036-PNAEGH-USHE . FOR-002 Versén N° 11 “Prsocolo para la A f oleniryle
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién y i)
Escolar Qali Warma". AOAAS
Los servicios higiénicos: urinario(s) y/o inodoro(s) y lavatorio(s), se encuentran operativos, en buen estado de o ’
conservacion e higiene, no generan riesgo de contaminacion cruzada y no tienen comunicacion directa con el bovc, s ’?';:y"J?u /) %
area de almacenamiento. Cuentan con un gabinete de higienizacion para el lavado, secado y desinfeccion de : S
30 |manos. si PNALLALS, .
(Articulos 54 y 55 del DS N° 007-98-SA).
Subnumeral 1.16 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11
"Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es
Es adecuada la relacion de aparatos sanitarios con respecto al namero de personal y género (hombres y Py oA G /,//\.47';4/,),’;"124/
mujeres): &
De 1 a 9 personas: 1 inodoro, 2 lavatorios, 1 ducha y 1 urinario. %i "‘nu,..(/}{m—f/\
De 10 a 24 personas: 2 inodoros, 4 lavatorios, 2 duchas y 1 urinario. = - Aarun . | frvy
De 25 a 49 personas: 3 inodoros, 5 lavatorios, 3 duchas y 2 urinarios. . A YEALAS R 4 ot
De 50 a 100 personas: 5 inodoros, 10 lavatorios, 6 duchas y 4 urinarios. si ot 1 rngnia:
Més de 100 personas: 1 unidad adicional por cada 30 personas. dJd )
N (Articulo 54 del DS N° 007-98-SA). D, il s U A g
& Subnumeral 1.17 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la . - e N
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién /M/\T ( /‘7 QAR P alrwn ) .
Escolar Qali Warma", s D Aol U f 0O MU S Lin )
P Los vestuarios y duchas se encuentran separados de los servicios higiénicos, cuentan con casilleros Veslwar s A8 A
/‘\ individuales, en buen estado de mantenimiento y limpieza, separados por género (hombres y mujeres). 7. N =
/ \ 32 |(Articulos 36, 53y 56 del DS N° 007-98-SA). si Zf"u’/g Y N ugnln
' Subnumeral 1.18 del Numeral V. def Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la — =
\ Supervisibn_ y Liberfcién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién /y/u'/m//g Ly, QO
; /y Escolar Qali Warma", o, W }»4’/‘1‘{,’,‘.
N El sistema de almacenamiento de agua garantiza la provision continua y suficiente, para las operaciones de {;j(;(',—,/i.«b A Lo
‘\‘\(\_‘ limpieza y desinfeccion, y éste es de material sanitario, en buen estado de mantenimiento y limpieza, y se )
AN encuentran protegidos de la contaminacion. . ((}'!7»2/ QO -
WV ) 33 | (Articulo 40 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.2.2 de la RM N° 066-2015/MINSA). Si d

Subnumeral 1.19 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

El sistema de desagiie, sistema de tratamiento y disposicion sanitaria de aguas residuales (servidas):
alcantarillado, sumideros, cajas de registro, estan operativos y protegidos contra el ingreso de plagas.

34 (Articulo 42 del DS N° 007-98-SA; numeral 6.2.2 de la RM N° 066-2015/MINSA). si
Subnumeral 1.20 del Numeral V., del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

Todos los ambientes de almacenamiento se encuentran libres de materiales y equipos en desuso.

ooy £
(Articulos 46, 48 y 70 del DS N° 007-98-SA), ) l‘_?/(/';/(/L/U/J/VU/ v o
35 |Subnumeral 1.21 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la Sl Pl
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion /}/J/\\/J/‘{)/ ) Ay enrC A0

Escolar Qali Warma", /fﬂ/‘m/t InA O'{/‘T/D (7(/4/’/\/1/,

&1

Las mesas, estanterias, utensilios, equipos u otros materiales son de facil higienizacion y se encuentran en
adecuadas condiciones de mantenimiento y limpieza.

36 |(Articulos 37y 38 del DS N.° 007-98-SA). si
Subnumeral 1.22 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del ProgrampaNacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".




RESPUESTAS
ITEM PREGUNTAS {(S1/NO/NA) OBSERVACIONES

Elfla SPA realiza las tomas fotogréficas y/o audiovisuales, de acuerdo a lo establecido en el Anexo N°04:
Guia para el registro fotografico de las actividades de supervision y liberacion en el establecimiento del/de la
proveedor/a del PNAEQW.

a) De la zona de ingreso del establecimiento: foto del/de la SPA con la fachada extema del establecimiento,
por dia de supervision (modalidad de atencion productos) y por cada

<) A
turno de liberacion (modalidad de atencion raciones). OV /\\
37 |b) De las Instalaciones del establecimiento: de cada ambiente de almacenamiento de alimentos, siempre que si
se aplica la ficha de supervision higiénico sanitaria del establecimiento del/de la proveedor/a - tipo almacén
(Anexo N°06).

¢) De cada observacion o no conformidad identificada durante las actividades de supervision y liberacion.
d) Del levantamiento de las observaciones de la supervision higiénico sanitaria anterior o de la tltima ETE en
caso de ser la primera supervision.

Numeral 9.5.9.6 del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma",

2. DE LA IMPLEMENTACION DE LOS MANUALES DE BUENAS PRACTICAS DE AMACENAMIENTO Y PROGRAMA DE HIGIENE Y SANEAMIENTO

Los registros de la higienizacion de ambientes (pisos, paredes, cortinas sanitarias, techos, luminarias,
ventanas, puertas y otros segun corresponda), equipos, instrumentos, materiales y utensilios se encuentran al

dia Q /(’;»C(/_g.'_/'/:f(_/f/(Q .' C’{/(/Of'/;\fi/
38 |(Articulos 56 y 60 del DS N.° 007-98-SA; numeral 6.5 de la RM N° 066-2015/MINSA) sl omus - o 37.03.2024
Subnumeral 2.1 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la /’v()\/;/--(b a it i e 8t
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasles del Programa Nacional de Alimentacion - it S & \
Escolar Qali Warma", ( Foclw ok oV S oM )
Cuenta con registros de} control y evaluacion de proveedores, actualizados segtn su procedimiento. Wanla, of . X Le
(Numeral 6.5 de la Resolucién Ministerial N.” 066-2015/MINSA) ) g PN XA 40 -0
39 [Subnumeral 2.2 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-033-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la Sl 0,7+ o 7, 20
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion })//J ey, LT
Escolar Qali Warma". X
Cuenta con registros del control en la etapa de recepcion, donde se visualiza el control de calidad efectuado a G
los productos industrializados y de procesamiento primario, perecibles y no perecibles, de tal manera que : /&omﬁgf AL NLCLUocs
asegura que esta etapa se encuentra bajo control (verificar registros in situ). A ) B g B R
40 | (Numeral 6.5 de la Resolucién Ministerial N.° 066-2015/MINSA) sl A QL mndaifey AD
Subnumeral 2.3 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la »
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién AU s KA
Escolar Qali Warma". ) e 2

Cuenta con registro de verificacion de las condiciones sanitarias del vehiculo que transporta los alimentos, los
mismos que se encuentran al dia (recepcion, despacho, liberacion).

AL Vipuc, G

(Articulos 75, 76 y 77 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA, numerales 6.1.1 literal f) y 6.5 de la Resolucién Ministerial N.° 066- T— , )
\ 41 |2015/MINSA) si Sy d fraaArpRohe,
Subnumeral 2.4 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la 7 QA ‘)r"’\;/k/‘ r'?lf:'; ~ S
\ ral Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion ot (VAL - I) i
2 " s J > 4 -_—

\ Escolar Qali Warma", 1l oad Lo - L2 T AT
Cuentan con registros de las condiciones de almacenamiento de los alimentos (temperatura y humedad 3 -9 . 0ol
relativa), los mismos que se encuentran actualizados segun su procedimiento. oot OUGr AN

{ (Numerales 6.1.2 literal a) y 6.5 de |a Resolucién Ministerial N.° 066-2015/MINSA) P AN ',I_/~ 20 ]
42 (Articulos 75, 76 y 77 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA, numerales 6.1.1 literal f) y 6.5 de la Resolucion Ministerial N.° 066- si L /(/J”’”J! R |
bl 2015/MINSA) ,
Subnumeral 2.5 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la R OLpiv. O
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion o= b a ko
EstF:’:Iar Qali \yNanna". s /ﬂ) ol 40 oty 0(-04. 292 .

Cuenta con registros del control de higiene y salud del personal, los mismos que se encuentran al dia.
(Articulos 49 y 50 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA, articulo 10 literal g) de la Resolucion Ministerial N.° 449-2006/MINSA,
43 numerales 6.3.2 y 6.5 de la Resolucion Ministerial N.® 066-2015/MINSA) si ’D-”/’Z of.04.9 v
Subnumeral 2,6 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la L

Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion

Escolar Qali Warma”",

El personal se encuentra capacitado en temas referentes a inocuidad alimentaria, ETA's, BPAL, PHS, 2

nommativa sanitaria, entre otros (verificar registros, constancias o certificados), segiin su cronograma de .

capacitacion. /Q\ / (/{;'E’}l/fﬁ,")/z,n,{/\ , Ok
44 |(Aticulos 52 y 60 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA, numerales 6.3.4 y 6.5 de la Resolucién Ministerial N.° 066- si g .

2015/MINSA) /\/\,g)},(,A’/VL(, Y

Subnumeral 2.7 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la 5 : - W

Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedorasfes del Programa Nacional de Alimentacién AL A Mgy A5,

Escolar Qali Warma".

Cuenta con registros del mantenimiento preventivo y correctivo de equipos y se encuentran actualizados
segun su procedimiento.

Articulos 37, 38 y 60 del Decreto Supremo N.° 007-98- SA, numerales 6.2.1 y 6.5 de la Resolucion Ministerial N.° 066- ; N? G Ao .
45 (20151MINSA). ! P Y si oL 01-04. 202y
Subnumeral 2.8 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Version N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".
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PREGUNTAS

RESPUESTAS
(S1/ NO/ NA)

OBSERVACIONES

46

Realiza la calibracion de equipos e instrumentos de medicion, de acuerdo a la frecuencia establecida en su
procedimiento

(Verificar certificados de calibracion, frecuencia y método) (Articulos 47 y 60 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA; numeral
6.1.2 de la Resolucién Ministerial N.° 066-2015/MINSA) :

Subnumeral 2.9 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Verston N° 11 "Protacolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

si

oy
R 6 ol 0L 0L

L St RO
v
2 duk Fole gty

ol 202 -

47

Realiza la calibracion de equipos e instrumentos de medicion, de acuerdo a la frecuencia establecida en su
procedimiento

(Verificar certificados de calibracion, frecuencia y método) (Articulos 47 y 60 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA; numeral
6.1.2 de la Resolucion Ministerial N.° 066-2015/MINSA)

Subnumeral 2.9 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

si

48

El saneamiento ambiental del establecimiento (almacén) es realizado con una frecuencia no mayor a tres (03)
meses, el cual se sustenta con los siguientes documentos:

Certificado de saneamiento ambiental del establecimiento emitido conforme al Anexo N°02 del Decreto
Supremo N° 022-2001-SA, para las actividades de desratizacion, desinfeccion, desinsectacion, limpieza y
desinfeccion de tanques de almacenamiento de agua, limpieza de tanque séptico, en caso corresponda.

[ Resolucion o certificado o constancia u otro documento que acredite la autorizacion de la empresa de
saneamiento ambiental para dicha actividad

I Informe o ficha técnica detallando los servicios de saneamiento realizados que incluyan la siguiente
informacion:

- Diagnéstico

- Condicion sanitaria de la zona circundante

- Nombre de los productos quimicos utilizados (autorizados por el MINSA)NUmero de lote y fecha de
vencimiento de los productos quimicos.

- Formulacién /cantidad /concentracion/ Fecha y hora de aplicacion/ Periodos de exposicion/ Areas de

aplicacién/ Plaga objetivo/ Nombre del personal que intervino en la actividad de saneamiento.

(Articulos 57 y 60 del Decreto Supremo N.° 007-98-SA; Decreto Supremo N.° 22-2001-SA-DM; articulo 11 de la Resolucién
Ministerial N.° 449- 2006/MINSA, numeral 6.2.7 de la Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA)

Subnumeral 2.10 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma",

k(@/m,r‘.xl/:@ﬁ/;ﬂ’ ey
INDOSTRIR(, S€LPv; C&S§
NORT NEEN PEL(
CI1EL

de 10.02-2024

49

Realiza cada seis (06) meses |a verificacion de |a eficacia del Programa de Higiene y Saneamiento, mediante
analisis microbiologico de superficies, equipos y ambientes (verificar si cuenta con un cronograma y si éste se
esta cumpliendo).

(Articulo 56 del Decreto Supremo N° 007-98-SA, numeral 6.2 de la Resolucién Ministerial N° 066-2015/MINSA, Resolucién
Ministerial N° 461-2007/MINSA)

Subnumeral 2.11 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

Si

\(a/V'/(,{»b(r/(' Ly fo v

G1eC Sac. L

.10 - 2025 Verce
0 OY-0Y.5024 .

50

Los registros del almacén (Kardex) evidencian una adecuada rotacion de inventarios (PVPS: primeros en
vencer, primeros en salir y PEPS: primeros en entrar, primeros en salir).

{Numeral 6.1.1 literal d) de la Resolucion Ministerial N.° 066-2015/MINSA)

Subnumeral 2,12 del Numeral V. del Anexo N° 06 del PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N> 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

si

51

)

Los registros se encuentran disponibles y permiten realizar |a rastreabilidad del producto terminado. (Numeral
6.5 de la Resolucion Ministerial N° 066-2015/MINSA)

(Numeral 6.1.1 literal d) de la Resolucion Ministerial N.° 066-2015/MINSA)

Subnumeral 2.13 del Numeral V. del Anexo N° 06 dei PRT-039-PNAEQW-USME - FOR-002 Versién N° 11 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

si

lll. VERIFICACION DE EXISTENCIAS

52

Elfla SPA realiza la verificacion de las de las existencias de los lotes de alimentos declarados por ellla
proveedor/a en su expediente de liberacion, aplicando la Ficha de verificacion de existencias y/o stock de
seguridad (Anexo N° 07)

Subnumeral 9,5.5.1 del “Protocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es
de! Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma".

si

Loy ComaM pc e

53

Ella SPA realiza las tomas fotograficas y/o audiovisuales, de acuerdo a lo establecido en el Anexo N°04:
Guia para el registro fotografico de las actividades de supervision y liberacion en el establecimiento del/de la
proveedor/a del PNAEQW.

a) De la verificacion de las existencias de alimentos: una (01) ruma de cada lote del producto a liberar en la
que se visualice el nimero de camas de la ruma y el letrero de identificacion del lote; siempre que se aplique
la ficha de verificacion de existencias y/o stock de seguridad (Anexo N°07).

Numeral 9.5.9.6 del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del
Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma".

Si
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PREGUNTAS

RESPUESTAS
(S1/NO/NA)

OBSERVACIONES

IV. EVALUACION DEL ALIMENTO

54

El/la SPA a cargo del muestreo, viste con indumentaria adecuada y completa, como: guardapolvo, mascarilla,
protector de cabello (cofia), guantes (de corresponder), calzado cerrado, protector de calzado (de
corresponder) y EPP (de corresponder).

Subnumeral 1.1 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

sl

55

Elfla proveedor/a cuenta con un espacio fisico para la evaluacion de las muestras de alimentos que cumple
con las condiciones higiénico sanitarias, con iluminacion suficiente, exclusivo para realizar la evaluacion
destructiva e implementado con mesals de acero inoxidable de capacidad adecuada y con los materiales e
instrumentos necesarios para la evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas (de acuerdo a lo
establecido en el Anexo N°16).

Subnumeral 1.2 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

si

~
[/ii/\,’:/?/ /}{ oD /)’3’0"/,,‘/.‘.7,»‘3,
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56

Los materiales e instrumentos para el muestreo son de material que no produzca ni emita sustancias toxicas
ni impregnen de olores o sabores que interfieran con la evaluacion de los alimentos, asimismo tienen
capacidad adecuada para el producto que se va a evaluar.

Subnumeral 1.3 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".

si
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Ella SPA verifica que los materiales e instrumentos necesarios para el muestreo estén limpios, desinfectados
y acondicionados para su uso, de acuerdo a lo establecido en la guia para la limpieza y desinfeccion de los
materiales e instrumentos utilizados en la evaluacion de alimentos del PNAEQW (Anexo N° 02)

Subnumeral 1.4 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma",

si
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El/la proveedor/a garantiza el nimero de personal necesario para apoyo al/a la SPA unicamente en las
actividades de extraccion de las muestras segin los volimenes a liberar y/o segun la cantidad de alimentos a
entregar, a fin de agilizar la evaluacion de los alimentos.

Subnumeral 1.5 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Version N° 011 "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma".
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Ella SPA procede al muestreo una vez verificadas las condiciones de almacenamiento, asi como la
verificacion de existencias, con resultado conforme.

Subnumeral 1.6 del numeral 1 del Anexo N° 01 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 "Protocolo para la
Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

sl
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Ella SPA, realiza el muestreo y evaluacion de los aspectos externos de los alimentos de acuerdo a lo
establecido en el Anexo N°01: Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas Fisicas y
Organolépticas de alimentos del PNAEQW.

Literales del a) al f) del Subnumeral 2.2.2 del Anexo N° 01 y Literal D.1 del Anexo N° 08 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-
002 - Versién N° 011 y numeral 9.5.9.4 del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos
de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma"

si
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El/la SPA, realiza el muestreo y evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolepticas de los alimentos de
acuerdo a lo establecido en el Anexo N°01: Guia para el Muestreo y Verificacion de las Caracteristicas
Fisicas y Organolépticas de alimentos del PNAEQW.

Numeral 3 del Anexo N° 01y Literal D.2 del Anexo N° 08 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 y numeral
9.5.9.4 del "Protocolo para la Supervision y Liberacién de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma"

(Documentar con evidencias audiovisuales)

Si

Para evaluar el OLOR del alimento elfla SPA:

- Ellla SPA evita el uso de cosméticos olorosos o de lavarse las manos con jabones perfumados. Igualmente,
no fuma o no ingiere alimentos con sabor y olor fuerte antes de |a evaluacion.

- Realiza la evaluacion inmediatamente abierto el envase, antes y después de vaciar el contenido a la
bandeja.

- Acerca cada unidad de muestra a las fosas nasales y percibe el olor suavemente.

si

Para evaluar el SABOR del alimento el/la SPA:

- Paladea una porcién de cada unidad de muestra del alimento, sin deglutirlo (sin tragario), a fin de determinar
el sabor del mismo.

- Después de la evaluacion de cada muestra, se enjuaga la boca con agua potable.

- No presenta algun problema de salud como resfriados, trastornos de estémago, o dolor de muelas, caso
contrario no debe realizar la evaluacion de los alimentos.

- No aplica la evaluacion del sabor en los alimentos: aceite vegetal, aimidon de maiz, almidon de yuca, arroz,
camne seca deshidrata sin hueso, farifia, fécula de papa, fideos, sangre en polvo, granos andinos, harinas
(excepto las harinas extruidas), hojuelas, leguminosas, mezcla en polvo a base de huevo, mote, papa seca,
papa nativa, pescado salado y prensado, sémola de cereales, trigo. Debido a que son productos que
requieren un proceso previo de coccion o hidratacion para realizar la prueba de sabor.

si
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Para evaluar el COLOR del alimento el/la SPA:
Toma una porcidn de cada unidad de muestra y lo coloca en un recipiente de fondo blanco; en caso la
muestra sea liquida o corresponda al liquido de gobierno, vierte el contenido de cada unidad de muestra en
un recipiente transparente que le permita observar la coloracion de la muestra.

Pégina 7
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PREGUNTAS

RESPUESTAS
(S1/NO/ NA)

OBSERVACIONES

Para evaluar el TEXTURA del alimento el/la SPA:

Percibe los diferentes atributos, segun el tipo de alimento, con la boca y/o yema de los dedos (crocante,
aspero, suave, compacto, firme al tacto), de acuerdo a lo establecido en las Especificaciones Técnicas de
Alimentos. La evaluacion se realiza por cada unidad de muestra.

si

Para evaluar el ASPECTO del alimento ellla SPA:
Realiza de manera visual y/o con apoyo del tacto, para lo cual vierte el contenido de cada unidad de muestra
en un recipiente limpio y las evala una por una.

si
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Ella SPA, en caso la evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas de los alimentos resulte NO
CONFORME, procede de acuerdo al "Protocolo para el Manejo de Productos No Conformes en el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" codigo PRT-034-PNAEQW-USME aprobado mediante RDE N°
D000007-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 5 de enero de 2024, de la siguiente manera:

a) Suspende la liberacion del lote o lotes de alimentos observados en el establecimiento del/de la
proveedor/a. No obstante, contintia con la evaluacion de los demas lotes.

b) Recoge las evidencias fotograficas y/o audiovisuales de los lotes de alimentos no conformes-de acuerdo a
lo establecido en el Anexo N°04: Guia para el registro fotografico de las actividades de supervision y
liberacion en el establecimiento del/de la proveedor/a del PNAEQW.

c) Comunica inmediatamente a la/al responsable de control de calidad del establecimiento y al/a la CTT, por
la via mas rapida, sobre el hallazgo del alimento no conforme.

d) Registra la observacion en la Ficha de evaluacion del producto, materia prima/insumo, bebible,
componente sélido o complemento

(huevo sancochado) (Anexo N°08).

e) Genera el Acta de supervision y liberacion (Anexo N°11), donde consigna los motivos de la NO
CONFORMIDAD y la informacion del lote del alimento observado (nombre del alimento, presentacion,
cantidad, lote, fecha de vencimiento, registro sanitario, entre otros).

f) Culmina la evaluacion de los demas alimentos.

g) Genera el Acta de supervision y liberacion (Anexo N°11), indicando la suspension de las actividades de
supervision y liberacion, hasta que el/la proveedor/a subsane la No Conformidad.

Literal E del Anexo N° 08 del PRT-039-PNAEQW-USME-FOR-002 - Versién N° 011 y numeral 9.5.9.8 del "Protocolo para la

Supervision y Liberacion de Alimentos en los Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma".

si
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¥

El/la SPA realiza las tomas fotograficas y/o audiovisuales, de acuerdo a lo establecido en el Anexo N°04:
Guia para el registro fotografico de las actividades de supervision y liberacion en el establecimiento del/de la
proveedor/a del PNAEQW.

-De las unidades de cada lote muestreado: por lote de alimento y presentacion, siempre que se aplique la
Ficha de evaluacion del producto, materia prima/insumo, bebible componente sélido o complemento (huevo
sancochado) (Anexo N°08).

-De al menos una de las muestras destructivas: antes de su evaluacion, en donde se oriente la captura de la
imagen al codigo del lote en forma clara siempre que se aplique la Ficha de evaluacion del producto, materia
prima/insumo, bebible componente sélido o complemento (huevo sancochado) (Anexo N°08).

-De las muestras destructivas evaluadas: en la que se observe la totalidad de unidades que han pasado por
la evaluacion de las caracteristicas fisicas y organolépticas (envases

abiertos y el contenido), siempre que se aplique la Ficha de evaluacion del producto, materia prima/insumo,
bebible componente solido o complemento (huevo sancochado)

(Anexo N°08).

-De cada observacion o no conformidad identificada durante las actividades de supervision y liberacion.

Literales e), f), g) e i) del Anexo N° 4 y Numeral 9.5.9.6 del "Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los
Establecimientos de Proveedoras/es del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma".

si
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Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la entidad visitada y del OCI/ICGR

Por la entidad visitada

(Fir

Nombres y apellidos: 5\ AT TAN Ug,*m,\( B0 e A
DNI: 3231458
CARGO: pesponsple  CALDAD
(Flrina)
Nombres y apellidos: 4 /3‘77?{/ ﬁ{ Ve Z& /76/’7?
DNE i3yl
CARGO: Sup@nvv@/l de W/ﬂwg> 4 J{éma/ enes.

BoBag LA

Por personal CGR

(Firma)
s Del Pilar Bermeo Bobadilla
'DNI: 40024549
Jefa De Comision

/

Milag

¢ (Firma)
Ylse Tathianna Bodero Regalado
DNI: 03698393

Integrante
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GALERIA FOTOGRAFICA

Almacén de Alimentos de Consorcio Azul

Toma fotografica n.° 1 Toma fotografica n.° 2
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Un cucaracha al costado de la parihuela de madera que contenia cajas de aceite vegetal de marca
“Beltran”.

Almacén de Alimentos de Consorcio Azul

Toma fotografica n.® 3 Toma fotografica n.° 4

Un insecto tipo escarabajo fue recogido por personal del Establecimiento del proveedor, se
encontré al costado de unas parihuelas vacias cerca a la parihuela que contenia cajas de
“Conserva de Pescado”
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Tomas fotograficas n.s5y 6
Almacén de Alimentos de Consorcio Azul

Toma fotografica n.° § Toma fotografica n.° 6

Un insecto tipo gorgojo se encontré sobre el piso del Aimacén de Alimentos, fue capturado por
personal del Establecimiento del Proveedor y se boté al tacho de basura.

Toma Fotografica n.° 7
Lavatorio de manos al ingreso de Almacén de Alimentos

1

Carencia de agua para lavado de manos en el lavatorio de ingreso
al Almacén de Alimentos
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Toma Fotografica n.® 8
Frontis del Almacén de Alimentos

Patio de carga y descarga que se
encuentra al ingreso al Almacén de
Alimentos, el SPA verifica el estibo

de alimentos al camién

P € 2 i

Desmonte quao con restos de basura Desmonte con restos de basura

.Toma Fotografican.® 9
Vias de acceso a la Asociacion Civil Casa Huerto Nuevo Amanecer

Vias de acceso (trocha) a diversos Almacenes de Alimentos de Proveedores del Programa de
Alimentacion Escolar Qali Warma. Se verifica la limpieza de un dren.
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Toma Fotografica n.° 10

Personal realiza la estiba de los alimentos

Se evidencia personal que realiza la estiba de la cajas de “conserva de sanreci', no usan

la indumentaria completa.

Tomas Fotograficas n.° 11y 12
Estiba de alimentos en el patio de carga y descarga de Alimentos

Toma Fotografica n.° 11

Toma Fotografica n.® 12

Durante la estiba de alimentos se evidencia la existencia de cajas de “conserva de sangrecita” sobre
el suelo del patio de carga y descarga del Almacén de Alimentos
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Toma Fotografica n.° 13
Saco que contiene bolsas de harina de platano

Durante la etapa de verificacion de as por el SPA, se evidenci6 un
saco que contiene bolsas de harina de platano sobre el suelo.

Toma Fotogréfica n.° 14
Almacén de Producto de Alimentos del Consorcio Azul
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Se aprecia ventiladores instalados en la pared del Almacén de Alimentos
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Toma Fotografica n.° 15
Ventilador de tipo industrial
¥ R

Ventilador tipo industrial, no se encontraba
funcionando.

Tomas Fotograficas n.os 16 y 17
Especificaciones para la conservacion de la “Harina de Maiz Extruido”

Toma fotografica n.° 16 Toma fotografica n.° 17

2. Bl poducto ot aimacenarse
fresco, limpio y seco de preferenoa a
temperatura mencr o igual 8 28T y L
humedad relativa Max de 82%

ta DN 12 DOIS2 Caspues

Se verifica que el producto “Harina de Maiz Extruido” requiere conservacion de preferencia a
una temperatura menor o igual a 28°C.
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Tomas Fotograficas n.os 18,19y 20

Capturas de temperaturas, segiin termohigrémetro en almacén de alimentos de Consorcio Azul

Termohigrometro n.° 1

TERMOHIGROMETRO N°01

st

Fotografia tomada el 26/03/2024

02:28 p.m.

Termohigrometro n.° 2

TERMOH‘GROMETRO N*0Z

A

Fotografia tomada el

26/03/2024 02:30 p.m.

Termohigrémetro n.° 3

Fotografia tomada el
26/03/2024 02:30 p.m.

Tomas Fotograficas n.os 21,22 y 23

Capturas de temperaturas, segiin termohigrémetro en almacén de alimentos de Consorcio Azul

Termohigréometro n.° 1

01
TERMOHIGROMETRO N0
;

Fotografia tomada el 27/03/2
03:53 p.m.

Termohiirémetro n.°2

d.

024 | Fotografia tomada el
27/03/2024 03:55 p.m.

Termohigrémetro n.° 3

Fotografia ~ tomada el
27/03/2024 03:54 p.m.

Tomas Fotograficas n.os 24, 25y 26

Capturas de temperaturas, segun termohigrometro en almacén de alimentos de Consorcio Azul

Termohigrémetro n.° 1

TERMOHIGROMETRO N°01
ne

N

Fotografia tomada el 01/04/2024

12:42 p.m.

Termohigrometro n.° 2

e
J
n
*

Fotografia ~ tomada el

01/04/2024 03:54 p.m.

Termohigrémetro n.° 3

tomada el

Fotografia
01/04/2024 02:47 p.m.
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Tomas Fotograficas n.cs 27, 28 y 29
Capturas de temperaturas, segin termohigrometro en almacén de alimentos de Consorcio Azul

Termohigrémetro n.° 1 Termohigrometro n.° 2 Termohigrometro n.° 3
TGk | RS -
by
Fotografia tomada el 02/04/2024 | Fotografia tomada Fotografia tomada el
09:42 a.m. 02/04/2024 09:33 a.m. 02/04/2024 09:33 a.m.

Tomas Fotograficas n.os 30, 31y 32
Capturas de temperaturas, segln termohigrometro en almacén de alimentos de Consorcio Azul

Termohigrometro n.° 1 Termohigrometro n.° 2 Termohigrometro n.° 3
TERMOHIGROMETRO N°01 —
o
Fotografia tomada el 03/04/2024 | Fotografia tomada Fotografia tomada el
12:36 p.m. 03/04/2024 12:38 p.m. 03/04/2024 12:37 p.m.

Toma Fotografica n.° 33
Evaluacion organoléptica y fisica de los alimentos

Video 3- Conserva de carne de cerdo

~ SPA del PNAEQW realiza la evaluacién organoleptlca y fisica de la conserva de carne de cerdo. |
Captura de fotografia extraida del video realizado el 1 de abril en el Almacén de Productos de Alimentos del Consorcio Azul
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Toma Fotografica n.® 34
Personal del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

‘..l.& 1 , - h'

SPA del PNAEQW realiza la evaluacion organoleptica y fisica de la hojuela de avena con quinua.

Captura de fotografia extraida del video realizado el 1 de abril en el Almacén de Productos de Alimentos del Consorcio Azul

Toma Fotografica n.° 35
Personal del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

Video 4- Conserva de sangrecita

P B QB O S e®e@aAwO A e w oo

SPA del PNEQW realiza la evaluacion organoleptica y fisica de la conserva de sangrecita. )

Captura de fotografia extraida del video realizado el 2 de abril en el Almacén de Productos de Alimentos del Consorcio Azul

Toma Fotografica n.° 36
Evaluacién organoléptica y fisica de los alimentos

Video 5 -Galleta con kiwicha

SPA del PNAEQW realiza la evaluacion fisica y organoléptica de la galleta con kiwicha

Captura de fotografia extraida del video realizado el 2 de abril en el Aimacén de Productos de Alimentos del Consorcio Azul
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CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 302

EMISOR : JUAN CARLOS GUEVARA CRUZ - JEFE DE OCI - CONTROL
CONCURRENTE - CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : MARIA MONICA MORENO SAAVEDRA

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

En el marco de la normativa de la Directiva n.° 013-2022-CG/NORM "Servicio de Control
Simultaneo" aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022
y modificatorias, que regula el Servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacioén al Titular
de la entidad o responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes,
respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan respecto al el Informe de
Hito de Control n.° 006-2024-0CI/0739-SCC.

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000002-2024-CG/0739-02-001-007

2. Oficion

3. Informe hito 1_COLAN_10

NOTIFICADOR : CARINA BERMEO ROMERO - DIRECCION REGIONAL DE EDUCACION PIURA - CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion:
5DROCNQ
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CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000002-2024-CG/0739-02-001-007

DOCUMENTO : OFICIO N° 302

EMISOR : JUAN CARLOS GUEVARA CRUZ - JEFE DE OCI - CONTROL
CONCURRENTE - CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : MARIA MONICA MORENO SAAVEDRA

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

DIRECCION : CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL _ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE HITO DE
GUBERNAMENTAL O ° ~ONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO
N° FOLIOS : 44

Sumilla: En el marco de la normativa de la Directiva n.° 013-2022-CG/NORM "Servicio de Control
Simultaneo" aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022
y modificatorias, que regula el Servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacién al Titular
de la entidad o responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes,
respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan respecto al el Informe de
Hito de Control n.° 006-2024-0OCI/0739-SCC.

Se adjunta lo siguiente:

1. Oficio n
2. Informe hito 1_COLAN_10

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la E!“ ’.j'-'c'?‘"
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria ; 5
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente 14
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion:
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la Igualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres”
“Afo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas
de Junin y Ayacucho

Piura, 10 de abril de 2024
OFICIO N° 302-2024/CG/OC/0739

Sefiora:

Maria Ménica Moreno Saavedra

Directora Ejecutiva

Programa Nacional de Alimentaciéon Escolar Qali Warma

Av. Circunvalaciéon Golf Los Inkas 206 - 208 (Javier Prado Este) Piso 13
Santiago de Surco/Limal/Lima

Asunto : Notificacion de Informe de Hito de Control n.° 006-2024-OCl/0739-SCC

Referencia : a) Articulos 8 de la Ley n.° 27785, “Ley Organica del Sistema Nacional de
Control y de la Contraloria General de la Republica” y modificatorias.
b) Directiva n.° 013-2022-CG/NORM *“Servicio de Control Simultaneo”
aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG de 30
de mayo de 2022 y modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula
el Servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o
responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes, respecto de la
existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el
resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin que se adopten oportunamente
las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacion y documentacion
vinculada al hito de control n.° 1: Supervision y liberacion de alimentos en los establecimientos
de los proveedores para la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la segunda
entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Colan, del ambito del Comité de
Compra Piura 3 de la Unidad territorial Piura en el marco del proceso de compras 2024,
comunicamos que se han identificado tres (3) situaciones adversas contenidas en el Informe de
Hito de Control n.° 006-2024-0OCI/0739-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, se solicita que en un plazo maximo de cinco (5) dias habiles
desde la comunicacién del presente Informe, comunique al Organo de Control Institucional de la
Direccion Regional de Educacion Piura, ubicado en Jr. Los Tulipanes S/N Mz. "D" Urbanizacion
Los Jardines (Ex Corpiura), o a través de la direccion electronica jguevarac@contraloria.gob.pe,
las acciones preventivas o correctivas adoptadas y por adoptar respecto a las situaciones
adversas identificadas en el citado informe, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi
consideracion.

Atentamente,

Documento firmado digitalmente
Juan Carlos Guevara Cruz
Jefe del Organo de Control Institucional
Direccion Regional de Educacion Piura
Contraloria General de la Republica
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