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“A LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO CORRESPONDIENTE A LA
CUARTA ENTREGA DE ALIMENTOS EN LA MODALIDAD PRODUCTOS, PARA EL

iITEM PAUCARA, DEL AMBITO DEL COMITE DE COMPRAS HUANCAVELICA 1 DE LA
UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA EN EL MARCO DEL PROCESO DE COMPRAS

2024”

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional de
la Direccion Regional de Educacion Huancavelica quien mediante oficio n.® 001758-2024-GRHV
de 31 de mayo de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden
de servicio n.® 0721-2024-029, en el marco de lo previsto en la Directiva n. 013-2022-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucién de Contraloria n.° 218-2022-
CG, de 30 de mayo de 2022 y sus modfficatorias.

OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la prestacion del servicio alimentario en la modalidad productos para el item
Paucara en el ambito de la Unidad Territorial Huancavelica, correspondiente a la cuarta
entrega de alimentos en la modalidad productos del Proceso de Compras 2024, se viene
efectuando de acuerdo con las disposiciones interna, normativa aplicable y finalidad publica
prevista.

2.2. Objetivo especifico

Determinar si la distribucién de alimentos en las IIEE a los usuarios del Programa, se realiza
conforme a las directivas internas, protocolos u otras establecidas para dichas labores y
finalidad publica prevista.

ALCANCE

El Control Concurrente comprende la “Prestacion del Servicio Alimentario correspondiente a la
Cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del
Comité de Compra Huancavelica 1 de la Unidad territorial Huancavelica en el marco del proceso
de compras 2024", en ese contexto el hito de control n.® 3, se desarroll6 a la “Supervision de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa’, y que ha sido ejecutado del 3 al 5 de julio de
2024, en la Unidad Territorial Huancavelica (en adelante UT Huancavelica) del Programa, en las
instalaciones de (6) seis Instituciones Educativas que son parte del ambito de atencion del item
Paucara, perteneciente a la UT Huancavelica, los cuales se encuentran ubicados en el distrito
de Paucara, provincia de Acobamba y departamento de Huancavelica.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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INFORMACION RESPECTO DEL CONTROL CONCURRENTE

El Programa brinda servicios a través del modelo de cogestion’, que es la estrategia de atencion
basada en la corresponsabilidad en la que el Estado y la comunidad organizada, participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacion del servicio alimentario, de acuerdo con los
lineamientos del Programa; este modelo tiene como finalidad el desarrollo de las capacidades
de los actores de la sociedad civil y la participacién empoderada de la poblacion en la prestacion
del servicio alimentario mediante el comité de alimentacion escolar (CAE)? y los comités de
compra (CC)3, contando con modalidades de atencién de productos y raciones, segun detalle:

e Modalidad de atencion Productos*. Son alimentos de procesamiento primario o
industrializados que requieren de preparacién en las instituciones educativas para su
consumo; asimismo, cumplen con el aporte nutricional y los requisitos establecidos en las
especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas por el Programa. EI CAE gestiona
la preparacion de desayunos, almuerzos y/o cenas sobre la base de los alimentos
entregados.

¢ Modalidad de atencion Raciones5: Son alimentos destinados para el consumo inmediato y
no requieren preparacion en la institucion educativa (IE). Cumplen con el aporte nutricional y
los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas
por el Programa. La presentacion de las raciones se realiza en envases individuales para
cada usuarialo.

En tal sentido, se brinda una (1) racién (desayuno) al dia a las/los escolares de los distritos
ubicados en los quintiles 3, 4 y 5 y dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo) al dia a las/los
escolares de los distritos ubicados en los quintiles 1 y 2. Esta diferencia se justifica dada la
relacion entre la pobreza y los indicadores de ingesta inadecuada (déficit calérico, anemia y
estado nutricional).

Asimismo, se brindan dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo), a los escolares de las
instituciones educativas (IIEE) del nivel inicial, primaria y secundaria a nivel nacional que son
atendidas por el Programa, que forman parte de los pueblos indigenas que se ubican en la
Amazonia Peruana, comprendidos en la Base de Datos Oficial de Pueblos Indigenas del
Ministerio de Cultura, considerando que tienen la clasificacién socioeconémica de pobre
extremo, de acuerdo con lo sefialado en el articulo 2° del Decreto Supremo n.° 006-2014-MIDIS.
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Literal z. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Noma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

CAE: Es un espacio de participacion representativa, conformada por las/los integrantes de la comunidad educativa, responsables de
ejecutar y vigilar la prestacion del servicio alimentario de la IE y/o programa educativo no escolarizado publico. Literal o, del Anexo n.° 1
Definicion de téminos de la Nomma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones
educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wama, Noma Técnica n.° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW, versién n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024.

Comite de Compra: Organizacion que congrega a representantes de la sociedad civil y entidades publicas que tienen el interés y/o
competencia para apoyar el cumplimiento de los objetivos del PNAEQW. Cuenta con capacidad juridica para la contratacion del servicio
alimentario a las/los usuarias/os de los niveles inicial, primaria y secundaria de las IIEE a ser atendidas por el PNAEQW. Anexo n.° 1
Definicion de téminos de la Noma técnica del Proceso de Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica N° 006 -2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado
mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW-DE el 13 de noviembre de 2024.

Literal x. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Noma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Literal y. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.



Q

Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

() CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Pagina 5 de 28
En el caso de los escolares del nivel de educacion secundaria bajo la modalidad de Jornada
Escolar Completa - JEC® y Forma de Atencion Diversificada - FAD’ y/o modelos de servicio
educativo se brindan el numero de raciones de acuerdo con el tipo de atencion educativa y
tiempo de permanencia diaria en la |E, pudiendo ser dos (2) (desayuno mas almuerzo) o tres (3)
raciones (desayuno, almuerzo y cena).

Procesos misionales del Programa

El Programa, cuenta con “Procesos Estratégicos’, ‘Procesos Operativos o Misionales” y
“Proceso de apoyo y soporte”. El Servicio Alimentario que otorga el Programa (en sus tres
modalidades, entrega de racion o producto o mixta) se desarrolla desde antes del inicio del afio
escolar hasta su término, y forma parte del “Proceso Operativo o Misional’.

En cuanto a los procesos operativos o misionales del Programa, corresponden a tres (3) macro
procesos, los mismos que se detallan a continuacion:

Graficon.® 1
Proceso Operativo o Misional del Programa Qali Warma

r —————————————————————————————— \

I

I M1 ‘Moz Mo3 \\
I | Atencion del servicio Fortalecimiento de las Supervision y p
| e capacidades de los monitoreo del ;
I

actores locales servicio alimentario /

Fuente: Manual de Operaciones aprobado con Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente

El macro proceso M01 Atencion del servicio de alimentacion, comprende la planificacion y
organizacion del servicio alimentario, el proceso de compras® y prestacion del servicio
alimentario, el cual tiene como objetivo brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los
nifios y nifias de inicial y primaria que asisten a las Instituciones Educativas (lIEE) a fin de
contribuir a mejorar la atencion en clases, la asistencia escolar y los habitos alimentarios.

El macro proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de los Actores, ttiene como
objetivo incrementar las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario, para ello planifica y desarrolla las capacitaciones y asistencia
técnica.

Finalmente, el macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario’, tiene
como objetivo, la supervisién a los establecimientos de postores y proveedores, y la supervision
y monitoreo a IIEE para la prestacién del servicio alimentario, a fin de asegurar la calidad e
inocuidad de los productos y/o raciones.

o

~

o0

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencion alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencion alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

El Proceso de Compras para el servicio alimentario se realiza de manera cogestionada por el Programa y los Comités de Compra, segtn
lo establecidos en el Manual del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
(Version n.° 07); aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000361-2022-MIDIS/PNAEQW-DE de 22 de setiembre de 2022.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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El presente servicio de Control Concurrente se enfoca en los macro procesos misionales M01
Atencién del servicio alimentario; y MO3 Supervisioén y Monitoreo del Servicio alimentario por ser
aquellos que tienen mayor relacién entre si y se encuentran comprendidos en la misién general
del Programa, en lo concerniente a “brindar un servicio alimentario”.

La totalidad de procesos de nivel 1 y 2, del macro proceso M01 Atencién del Servicio de
Alimentacion, se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.°1
Macro Proceso MO01 “Atencion del Servicio de Alimentacion”

Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M01.1.1 Actualizacion del listado de [IEE
M01.1 Planificacion y Organizacion del KOT42 Conformacionde 68 Comitss
Servicio Alimentario o
M01.1.3 Planificacion del Menu
Mo M01.2.1 Actualizar el Manual de Compras
Atencion del M01.2.2 Preparacion del Proceso de Adquisicion de
Servicio de M01.2 Alimentos
Alimentacion Proceso de Compras M01.2.3 Seleccion
M01.2.4 Gestion de Transferencia Financiera
M01.3 M01.3.1 Provision de raciones
Prestacion del Servicio Alimentario :'M°1.3_2 Provision de productos :
---------------------------- Fd

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

Tal como se muestra en el cuadro que antecede, el proceso M01.3 Prestacion del servicio
alimentario comprende dos (2) procesos de Nivel 2: M01.3.1 Provision de raciones y M01.3.2
‘Provision de productos”, siendo esta Ultima materia del presente servicio, el mismo que
consiste en la distribucion y entrega de productos en las IIEE por parte de los proveedores
quienes suscriben el Acta de entrega y recepcion correspondiente.

Es preciso acotar que, el Manual de Operaciones del Programa ha definido que el proceso de
atencion del servicio alimentario cuenta con los controles e inspecciones siguientes: proceso de
supervision de la adquisicién de alimentos y el proceso de monitoreo de la prestacion del servicio
alimentario®.

Es asi que, el Programa realiza la supervision de la prestacion durante la etapa de ejecucion
contractual, con la finalidad de cautelar el adecuado cumplimiento de las prestaciones a cargo
de los proveedores contratados encontrandose facultado para realizar de forma inopinada y/o
programada acciones de supervision y/o muestreo de alimentos en los establecimientos para la
produccion y/o almacenamiento, asi como en las IIEE, las que se realizan conforme a la
normativa sanitaria vigente y requisitos establecidos por el Programa. En ese sentido, la
supervisién y monitoreo de la prestacién del servicio alimentario se realiza de acuerdo a lo
establecido en las bases integradas del Proceso de Compras, en el contrato y los documentos
aprobados por el Programa'®.

9 Ficha técnica del proceso Nivel 0. Literal b.1.M01 Atencion del Servicio de Alimentacion. b) Procesos Misionales. Manual de Operaciones
del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

10 Subnumerales 5.3.4.1 y 5.3.4.2, numeral 5.3.4. Supervision de la prestacion. 5.3. Etapa de ejecucion contractual. "Norma Técnica del
Proceso de Compras delmodelo de Cogestion para la Prestacion del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW de 13 de noviembre de 2023.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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En lo concerniente al macro proceso ‘M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario’,
cuenta con dos (2) procesos de nivel 1, el M03.1 “Supervision de los establecimientos de los
proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, asi como el M03.2 “Supervision y
monitoreo a llEE para la prestacion del servicio alimentario”. Del proceso M03.1 se desglosa el
proceso de nivel 2 M03.1.3 ‘Implementacion y ejecucion de la supervision de los
establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones y/o productos” y del proceso
de nivel 2 M03.2.3 “Implementacion y ejecucion de las acciones de supervision de la
prestacion del servicio alimentario en las lIEE”, que seran materia de analisis del presente
servicio. La totalidad de procesos de nivel 2 se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.®2
Macro Proceso MO03 “Supervision y Monitoreo del Servicio Alimentario”
Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M03.1.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision de
la adquisicion de alimentos.
M03.1 . A .
Supervision a M03.1.2 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
galablogimigntEe establecimientos de los postores.
de los proveedores
para la prestacion M03.1.3 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
del servicio establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones
alimentario y/o productos.
Mo3 M03.1.4 Seguimiento y retroalimentacion de la adquisicion de
Supervision alimentos.
y Monitoreo
i‘:.l Ser;nc_lo M03.2.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision y
imensang monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las |IEE.
P e o e \\
{ M03.2 - M03.2.2 Implementacion y ejecucion de las acciones de
1 Superwswn y : monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las |IEE.
i Monitoreo a lIEE §
s I ________________________________
: par:elfspges'tcgglon : 'M03 2.3 Implementacion y ejecucion de las acciones de|
3 1 ervial ] |superv|3|on de la prestacion del servicio alimentario en las}
«_ alimentario s 1 !
Semmmmm———- ” VEE smememsannemessasaumnss o J
M03.2.4 Seguimiento y retroalimentacion de la Prestacion del
Servicio en las IIEE.

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

Respecto al Proceso de nivel 2 “M03.2.3 Implementacion y ejecucion de las acciones de
supervision de la prestacion del servicio alimentario en las [IEE” el Programa aprob6 documentos
normativos con la finalidad de verificar la supervision y monitoreo del servicio alimentario,
estableciendo disposiciones para el desarrollo, tal como se detalla a continuacion:

1. Norma Técnica del Proceso de Compras del Modelo de Cogestién para la Prestacion del
Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, con cddigo

Norma Técnica n.°

006-2023-MIDIS/PNAEQW-Version n.°

03, aprobado mediante

Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000247-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE de 15 de marzo
de 2024, que establece disposiciones y procedimientos aplicables a los actos preparatorios,

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama:

“Prestacion del servicio alimentario

correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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seleccion de proveedoras/es y ejecucion contractual del Proceso de Compras para la
prestacion del servicio alimentario a las/los usuarias/os de las Instituciones Educativas
Publicas (/IEE) atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
(PNAEQW), en el marco de los modelos de cogestion e integridad.

2. Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las Instituciones
Educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali
Warma, aprobado mediante Resolucién de Direccidn Ejecutiva N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para el
desarrollo de la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE atendidas por
el Programa con el fin de contribuir con su estandarizacion bajo los criterios de calidad y
oportunidad que coadyuven al cumplimiento de los objetivos del Programa mediante la
verificacion de la prestacion del servicio alimentario.

3. Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las
Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa, cédigo de documento
normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Versién n.° 02, aprobada
mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.> D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para la prestacion del servicio alimentario
escolar por parte de los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW,
contribuyendo al logro de los objetivos del Programa.

Las actividades de supervisién y monitoreo a IIEE para la prestacion del servicio alimentario
descritas en el Cuadro n.° 2, se encuentran reguladas en el “Procedimiento para la supervision
de la prestacion del servicio alimentario en las Instituciones Educativas publicas atendidas por
el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma®, aprobado mediante la Resolucion
de Direccién Ejecutiva n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, el cual
através de la aplicacion del Anexo 02, Ficha de supervision de la prestacion del servicio escolar,
Modalidad Productos (PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001), dispuso
acciones de verificacion de las etapas del servicio alimentario escolar, en las que se encuentra
la etapa de preparacion, servido, distribucion y consumo entre otros asi como la verificacién de
la gestion y organizacion.

En relacion a ello, la Norma Técnica n.® 002-2023-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 02'! ha emitido
disposiciones sobre limpieza y desinfeccion tanto en el area de preparacion como consumo en
las instituciones educativas, asi en el Anexo n.° 4, se ubica la “Guia de limpieza y desinfeccion
del &rea de preparacion de alimentos en las instituciones educativas del PNAEQW” y en el Anexo
n.° 5, la “Guia de limpieza y desinfeccién del area de consumo de alimentos en las instituciones
educativas del PNAEQW”", que contempla instrucciones dirigidas a los integrantes del Comité de
Alimentacién Escolar (CAE) relacionadas con las areas/equipo, frecuencia, procedimiento,
materiales e insumos quimicos Y registro de las actividades de limpieza y desinfeccion en la
preparacion y servido de los alimentos, conforme se visualiza en el Diagrama de flujo de la
prestacion del Servicio Alimentario Escolar de la modalidad de atencién productos.

En la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 022, se han establecido
actividades a realizar por parte del Comité de Alimentacién Escolar (CAE), con relacion a la
preparacion y servido de los alimentos, el Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio
Alimentario Escolar de la modalidad de atencion productos, se presenta en el grafico siguiente:

1"Noma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wama, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.> D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

12Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wamma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Grafico n.° 2
Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio de Alimentario Escolar — Modalidad de atencion productos
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Fuente: Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, aprobado con RDE n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16.02.2024
Elaborado por: Comision de Control.

En ese sentido, las actividades establecidas para la preparacion y servido de alimentos, se

B! encuentran establecidas en el Diagrama de flujo de la prestacién del servicio alimentario escolar,
PAU 2015 TaTROT 0 en concordancia con las disposiciones previstas en los subnumerales 5.1.2.31313, 5.1.2.4'4,

Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

13 Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, codigo de documento normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW - Version n.° 02. Sub numeral 5.1.2.3.
Preparacion de alimentos: Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la combinacion, dosificacion y
cantidad de raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM y BPH, a fin de minimizar los riesgos de
contaminacion cruzada de alimentos que puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

4Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, codigo de documento nommativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version n.° 02 Sub numeral 5.1.2.1.
Recepcion de alimentos: Es la etapa que comprende la recepcion de los alimentos por la(s)/lo(s) integrante/s de los CAE o a quien autorice,
quienes previamente han participado de las capacitaciones sobre la prestacion del servicio alimentario escolar. Asimismo, deben contar con
buena salud y cumplir con la aplicacion de las BPM.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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51.255 y 51.26% de la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW antes mencionada,
sobre preparacion, distribucién, servido y consumo de alimentos en las IIEE a cargo de los
integrantes de los Comités de Alimentacion Escolar.

Actividad n.° 1
Verificacion de la distribucion y consumo de raciones a los usuarios en las |EE.

Actividad n.° 2

Verificacion de la cantidad de alimentos distribuidos por el Programa (NUmero de usuarios en la
base de datos en el Sistema de Informacion de Apoyo a la Gestion de la Institucion Educativa —
SIAGIE del Ministerio de Educacién — MINEDU versus lo registrado en el “Acta de entrega y
recepcion de alimentos”)

Estas actividades fueron realizadas en la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del
Proceso de Compras 2024, con la finalidad de efectuar un acompafiamiento a la ejecucion del
proceso de Supervision y Monitoreo a las |IEE para la prestacion del Servicio alimentario, de la
cuarta entrega de alimentos para el item Paucara, cuya prestacion del servicio alimentario para
el Proceso de Compras 2024, asciende al monto total de: S/2 151 540,00, conforme al siguiente
detalle:

Cuadron.° 3
Contrato suscrito para el item Paucara del Comité de Compra Huancavelica 1
UT Huancavelica

Comité de Nde | Canfid | oo | Valor | G
c item N.° Contrato Fecha Adenda al ad de 5 adjudicado g
ompra Usuarios segun
Contrato llIEE SI
contrato
Huancavelica 0003-2024-CC- Adendan.° 1
1 Paucara | HUANCAVELICA | 15/01/2024 | Adenda n.°2 140 5,688 4717 193,40 1
1/PRODUCTOS Adenda n.® 3

Fuente: https:/www.galiwama.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3.pdf

https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16 PC/Contratos/fHUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3 1.pdf
https://www.galiwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16 PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3 2.pdf
https://www. galiwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pe/16 PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3 3.pdf

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

En ese orden de ideas, los plazos de liberacién, distribucion y entrega de alimentos, asi como el
periodo de atencién correspondiente a la cuarta entrega del item Paucara del Comité de Compra
Huancavelica 1, se muestra a continuacion:

de establecimiento

Cuadron.° 4
Cronograma de entrega en el item Paucara - UT Huancavelica
:r:)\&zdio(r)l Entrega | Plazo maximo de | Plazo de distribucion por | Periodo de Atencion
2 9 n.° liberacion Entrega alas IIEE por entrega a las IlIEE

Consorcio PROALFA

Del 14 al 24 de junio de
2024

Del 28 de junio al 16 de

4 Hasta el 13 de junio
agosto de 2024

I codigo 9644 de 2024

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS/3.pdf
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

15 Sub numeral 5.1.2.5. Distribucion de alimentos: Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar,
que deben cumplir con la aplicacion de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucion de alimentos debe(n)
contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del
mismo modo, deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos personales
como joyas, relojes y otros, entre otros aspectos).

16 Sub numeral 5.1.2.6. Consumo de alimentos: Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPH y BPM, y cumpliendo con los horarios programados de
acuerdo con las normas establecidas para el consumo de los alimentos.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada “A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta
entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de
Compras Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de
Compras 2024, se han identificado dos (2) situaciones adversas que podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso de supervision de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa, segun el detalle siguiente:

5.1 CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, PODRIAN GENERAR
EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

a) Condicion

La Comision de Control realiz6 la visita a seis (6) IIEE del ambito del Comité de Compras -
item Paucara, de la UT Huancavelica, ubicadas en las jurisdicciones del distrito de Paucara,
conforme se muestra a continuacion:

Cuadron.®5
IIEE visitadas durante la ejecucion del Hito de Control n.° 3

Cadigo
Modular
1 125 - Nivel Inicial 0421545

N° Instituciones Educativas Ubicacion

Jirén Cuzco s/n, Cp Paucara, Paucara, Acobamba,
Huancavelica.

2 36170 Mi Pert - Nivel Primaria 0430090 | Calle Ayacucho n® 200, Cp Paucara, Paucara,
Acobamba, Huancavelica.

Avenida Hipodromo s/n, Cp Paucara, Paucara,
Acobamba, Huancavelica.

Plaza Principal s/n, Cp Paucara, Paucara,
Acobamba, Huancavelica.

3 679 — Nivel Inicial 1402775

4 1217 - Nivel Inicial 1785120

Calle Huancavelica s/n, Cp Paucara, Paucara,

5 948 - Nivel Inicial 1402957 Acobamba, Huancavelica,

Nuestra sefiora de Cocharcas — Nivel Avenida Hipodromo s/n, Cp Paucara, Paucara,
6 : 0421321 ;
Secundaria Acobamba, Huancavelica.

Fuente: Ficha n.° 2 “Verificacion de la Recepcion y Ainacenamiento de los Alimentos en las Instituciones Educativas, por el OCI DREH”
Elaborado por: Comision de control a cargo del Servicio de Control Concurrente

Fimado dglainenopor Al respectq, durgnte Ig yisita alasllEE seﬁglgdas en gl cpadro pregedente, la Cpmisién de
e Control evidencio deficiencias en las condiciones higiénico sanitarias del ambiente de la
Foehiar| (OTA0R AR R 240800 cocina, conforme a las actas de verificacion realizadas en cada IIEE y aplicacion de la Ficha

n°® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones

educativas’, lo cual se muestra en el cuadro e imagenes siguientes:

Firmado digitalmente por _ Cuadl’o I'l.° 6
PAU 30151370072 S0t Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control

Motivo: Doy Visto Bi . . . s
Focha: 10.07-2024 1243:22 -05:00 N° Datos de la lIEE Deficiencias detectadas porla Comision de Control

* Puntos 10, 16 y 17 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los
alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las
preguntas relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y
distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

Imagen n°1 - Revision de ufias previo a la preparacion de alimentos.
Imagen n°2 - Uso de adornos (aretes), mientras se prepara los alimentos.

Nombre: 125
1 Codigo Modular: 0421545
Nivel: Inicial.

. * Puntos 2, 3 y 8 de la Fichan® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos
Nombre: 679 ; Ko . §
s ) a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las preguntas
2 Codigo Modular: 1402775 . o 5 g sl
AT relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
Nivel: Inicial . PR .
alimentos en la Institucion Educativa

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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NO

Datos de la lIEE

Deficiencias detectadas porla Comision de Control

Imagen n°3 - Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y
almacén, no garantizan la calidad e inocuidad en la preparacion de
alimentos.

Imagen n°4 - Vigas de madera en mal estado (rajaduras) riesgo de Colpaso.

Nombre: 1217
Codigo Modular: 1785120
Nivel: Inicial.

* Puntos 2y 3 de la Fichan® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a
los usuarios en las instituciones educativas” referida a las preguntas
relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
alimentos en la Institucion Educativa.

Imagen n°5 - Techos en mal estado, piso se encuentra sucio.

Imagen n°6 - Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y
almacén, no garantizan la calidad e inocuidad en la preparacion de
alimentos

Nombre: 948
Codigo Modular: 1402957
Nivel: Inicial.

* Puntos 10, 16 y 17 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los
alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las
preguntas relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y
distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

Imagen n°7 - Revision de ufias previo a la preparacion de alimentos, uso de
adomos (aretes), mientras se prepara los alimentos.

Imagen n°8 - Uso de adornos (aretes), mientras se sirven los alimentos.

Nombre: Nuestra sefiora de Cocharcas

Codigo Modular: 0421321
Nivel: Secundaria.

* Punto 3 de la Ficha n°® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a los
usuarios en las instituciones educativas’ referida a las preguntas
relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
alimentos en la Institucion Educativa.

Imagen n°9 - Ambiente destinado a la preparacion de alimentos, no se
encuentra y/o limpio.

Imagen n°10 - Presencia de insecto vivo (arafia) e insectos muertos
(polillas).

Imagen n°11 - Canaleta de drenaje pluvial con agua estancada con restos
de alimentos (foco infeccioso), no garantiza las condiciones de calidad e
inocuidad.

Fuente: Registro fotografico durante las visitas de inspeccion realizada por la Comision de Control.
Elaborado por: Comision de Control.

Respecto a las deficiencias encontradas en las IIEEs, después de la aplicacion de la Ficha n°® 3, se
advierte que la |E presenta deficiencias en las preguntas 2, 3, 8, 10, 16 y 17 las cuales refieren a la
Verificacion de la preparacion, servido y distribucion de alimentos en la Institucién Educativa. Dado
que mucha de ellas no cuentan con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de
los alimentos que garantice las condiciones de calidad e inocuidad (piso de tierra y lugar abierto),
estos se encuentran con polvo y cerca del desaglie donde se lavan las ollas y los utensilios, el lugar
destinado para la preparacion de alimentos no se encuentra limpio, ordenado o protegido del ingreso
de plagas u otros animales, tampoco se encuentra libre de sustancias quimicas como: detergente,
lavavaijillas, (...) y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Adicionalmente respecto a la seccidn Il y Il de la aplicacion de la Ficha n® 3, referida a la Verificacion
del servido de alimentos en la Institucion Educativa y a la Verificacion de la distribucién de alimentos
en la Institucion Educativa, respectivamente, las cuales se encuentran consideradas en las preguntas
16y 17, se advierte que las IIEE 125 y 948 de nivel inicial, presentan deficiencias en la manipulacion
de alimentos durante el servido y la distribucion de los mismos. Dado que todas las personas
encargadas del servido y la distribucién no cumplen con las BPM (Buenas Practicas de Manipulacion
dado que al momento de la visita se identificé el uso de adornos personales (aretes) durante la
preparacion y servido de los alimentos, contraviniendo lo sefialado en la normativa.

Al respecto, el “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las
Instituciones" que fue aprobado mediante RDE n® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024, con codigo de Procedimiento N°002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.°01, sefiala
que “Todas las personas encargadas de la preparacion, servido y distribucion, tienen ufias cortas y

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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limpias, sin adornos personales (...); lo comentado lineas arriba se grafica con las imagenes
siguientes:

Deficiencias detectadas en la IIEE 125 - Nivel Inicial

Imagen n°1: Revision de uias previo a la preparacion de alimentos

W 179 -

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°2: Uso de adornos (aretes), mientras se realiza la preparacion de los alimentos.
— " m—

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.




GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

/L,‘ ) CONTRALORIA

Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

Pagina 14 de 28

Deficiencias detectadas en la IIEE 679 — Nivel Inicial

Imagen n°3: Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y almacén, no garantizan la calidad e
inocuidad en la preparacion de alimentos.

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°4: Vigas de madera en mal estado (Rajaduras) riesgo de colapso.

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Deficiencias detectadas en la IIEE 1217 - Nivel Inicial

Imagen n°5: Techos en mal estado, piso se encuentra sucio.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Imagen n°6: Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y almacén, no garantizan la calidad e
inocuidad en la preparacion de alimentos

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Deficiencias detectadas en la IIEE 948 - Nivel Inicial

Imagen n°7: Revision de uias previo a la preparacion de alimentos, uso de adornos (aretes)

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°8 - Uso de adornos (aretes), mientras se sirven los alimentos.

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Deficiencias detectadas en la IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas - Nivel Secundaria

Imagen n°9: Ambiente destinado a la preparacion de alimentos, ho se encuentra ylo limpio.

— el el == l\y

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°10: Presencia de insecto vivo (arana) e insectos muertos (polillas).

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Imagen n°11: Canaleta de drenaje pluvial con agua estancada con restos de alimentos (foco infeccioso), no

garantiza las condiciones de calidad e inocuidad.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

b)

Al respecto, la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024, aprobo el “Procedimiento para la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, el cual contempla la verificacion de las
condiciones de los ambientes de preparacion, servido y distribucién de alimentos y el correcto
uso de las BPM en las IIEE, que debe encontrarse limpio, ordenado, protegido del ingreso
de plagas u otros animales y libre de sustancias quimicas a fin de evitar contaminacion
cruzada.

Criterio
La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

Procedimiento para la Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario en las
Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma, con cédigo Procedimiento n.° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, Version
N° 01 aprobado mediante la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece:

1. OBJETIVO

Establecer disposiciones para el desarrollo de la supervision de la prestacion del servicio
alimentario en las IIEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su
estandarizacion bajo los criterios de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento
de los objetivos del PNAEQW mediante la verificacion de la prestacion del servicio
alimentario.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles y las personas que brinden servicio independientemente de vinculo contractual que
mantenga con el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

()

5. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO QUE CONTIENE:
()

52 DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES SECUENCIALES CON SUS
RESPONSABLES

()

5.2.7 VERIFICACION EN LA ETAPA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
(<)

5.2.7.3 VERIFICACION EN LA ETAPA DE PREPARACION
La/el MGL realiza lo siguiente:

()

5.2.7.3.2 Verificar las condiciones del ambiente de preparacion de los alimentos, el
cual debe encontrarse (...) protegido del ingreso de plagas u otros animales (...), afin
de evitar riesgo de contaminacion cruzada.

(--)

5.2.7.3.8 Verificar que las personas encargadas de la preparacion cumplen con las
BPM/BPH.

(i)

5.2.7.4 VERIFICACION EN LA ETAPA DEL SERVIDO
La/el MGL realiza lo siguiente:

(--)

5.2.7.4.3 Verificar que las personas encargadas del servido cumplan con las
BPM/BPH

(--)

5.2.7.5 VERIFICACION EN LA ETAPA DE DISTRIBUCION
La/el MGL realiza lo siguiente

5.2.7.5.3 Verificar que las personas encargadas de la distribucion cumplen con las
BPM/BPH: tienen las ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se lavan las
manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, protector de cabello y mascarilla.

()

» Nomma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores

vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con codigo de documento normativo Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Versién n.° 02 aprobado mediante la Resolucion de
Direccién Ejecutiva n.® D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que
establece:

1. OBJETIVO

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

-
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR
()

5.1.2 MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS

Para la presente modalidad de atencion, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucién, consumo de los alimentos y manejo
de residuos solidos.

(-..)

3.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminaciéon cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

(...)
Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los mismos.

(--)

v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.
)i

3.1.2.4. Servido de alimentos

Es la etapa que comprende el servido de alimentos en un espacio limpio, libre de
insectos u otros animales y libre de sustancias quimicas, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPM y BPH. Asimismo,
el personal autorizado debe contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o
sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, u otras que generen riesgo de
contaminacion durante el servido de los alimentos), manteniendo la higiene personal
(tener las ufas cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objefos y adornos
personales como joyas, relojes u otros). (Lo resaltado es nuestro).

Para ello, el personal autorizado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, de manera previa al servido de alimentos, indumentaria limpia, en buen
estado y completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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5.2.
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ii. Limpiar y desinfectar los utensilios y menaje a utilizar en el servido.

(=)
Consecuencia

La situacion expuesta, respecto a las deficientes condiciones de los ambientes de cocina
no identificadas, podria generar el riesgo de contaminacion cruzada de los alimentos, y en
consecuencia la posible afectacion a la salud de los usuarios.

DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO
CUENTAN CON AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO
COLOCAN EL INSTRUCTIVO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS EN LUGARES
VISIBLES Y NO REALIZAN CONTROL DE INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS PLAGAS,
GENERANDO RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS Y CON
ELLO LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

Condicion

Durante la visita de las seis (6) IIEE sefialadas en el cuadro n° 5, la Comisién de Control
evidencié mediante la aplicacion de la Ficha n® 3 denominada “Verificacion de la entrega de
los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas’, la comision de control identifico
las diversas deficiencias en las siguientes IIEE, las cuales se muestran en el siguiente cuadro,

conforme se detalla a continuacion:

Cuadron.°7
Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control de acuerdo a la Fichan® 3

N°

Datos de la IEE

Deficiencias detectadas por la Comision de Control en las siguientes
IIEE (no cumplen)

18

(No cumplen)

La institucion educativa no cuenta con un ambiente
exclusivo o compartido para el consumo de los
alimentos. Si la respuesta es "NO", observar donde se
realiza el consumo de los alimentos y describir en
observaciones. Siconsumen los alimentos en el patio,
loza deportiva de la IE, campo/al aire libre. (...)

IIEE 36170 Mi Peru, Codigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.
IIEE 679, Codigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

llEE 1217, Codigo Modular: 1785120 - Nivel: Inicial.

IlEE 948, Codigo Modular: 1402957 - Nivel: Inicial.

28

(No cumplen)

El Comité de Alimentacion no cumple con colocar en
lugares visibles a la comunidad educativa en
instructivo de operacion para el manejo de RRSS.

IlIEE 36170 Mi Peru, Codigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.
IlEE 679, Codigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

31

(No cumplen)

En los Ultimos tres meses no se ha realizado el
control de insectos, roedores y otras plagas (no
tienen evidencia)

IIEE 125, Codigo Modular: 0421545 - Nivel: Inicial.

IlIEE 36170 Mi Peru, Codigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.

IlEE 679, Codigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

llIEE 1217, Cédigo Modular: 1785120 - Nivel: Inicial.

IlEE 948, Codigo Modular: 1402957 - Nivel: Inicial.

IIEE Nuestra Seiiora de Cocharcas, Codigo Modular: 0421321 - Nivel: Secundaria.

Fuente: Ficha n° 3 denominada “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” aplicadas por el OCI”
Elaborado por: Comision de Control.

Respecto a las seis (6) instituciones educativas evaluadas, se identifico deficiencias, respecto
a la pregunta n®18 de la seccién |V. Verificacion del consumo de alimentos, de la Ficha n°3,
donde se advirtio que las siguientes IIEE (36170 Mi Peru, 679, 1217 y 948), no cuentan con
un ambiente exclusivo para el consumo de alimentos, dado que los alumnos y/o beneficiarios
consumen sus alimentos en los pupitres de sus respectivos salones.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.



= kLlCONTRALORI’A

—— GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

b)

Pagina 23 de 28
Respecto a la pregunta n® 28 de la seccién V, de la Ficha n° 3, referida a la verificacion
manejo de RRSS (Residuos Solidos), el CAE de las siguientes instituciones educativas
(36170 Mi Perti y 679), no cumplen con colocar en lugares visibles, el instructivo de operacion
para el manejo de residuos sélidos.

Finalmente, respecto a la pregunta n° 31 de la seccion VI. Verificacion de la gestion y
organizacion del CAE, se advierte que las instituciones educativas (125, 36170 Mi Peru, 679,
1217, 948 y Nuestra sefiora de Cocharcas), dentro de los Ultimos tres meses no realizaron la
fumigacion correspondiente; asimismo, no se evidencia la realizacién de ninguna gestion
para el control de insectos, roedores y otras plagas.

El "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las
Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE n°® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16
de febrero de 2024, con codigo de Procedimiento N°002-2024-MIDIS/PNAEQW, version
n.°01, establece disposiciones para el desarrollo de la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las IIEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su
estandarizacion bajo los criterios de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento
de los objetivos del PNAEQW mediante la verificacion de la prestacion del servicio
alimentario.

Criterio
La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

Nomma téecnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW,
version n.° 03, aprobado mediante la Resolucion Direccion Ejecutiva n.° D000287-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024.

1. OBJETIVO

Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

(...)

4. DISPOSICIONES GENERALES
()

4.5. EI PNAEQW promueve con las autoridades locales y/o comunidad local organizada la
fumigacion de los ambientes.

()
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 Prestacion del servicio alimentario escolar

()

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
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9.1.2 Modalidad de atencion productos
()

3.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

Asimismo, deben contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de
enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras que generen riesgo de
contaminacion durante la preparacion de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) y la indumentaria correspondiente.

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los
mismos.

()
v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.

fies)
viii. Usar indumentaria limpia, en buen estado y completa (mandil mascarilla y cubre
cabello).

)
3.1.2.4. Servido de alimentos

Es la etapa que comprende el servido de alimentos en un espacio limpio, libre de
insectos u otros animales y libre de sustancias quimicas, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPM y BPH.
Asimismo, el personal autorizado debe contar con buen estado de salud (no evidenciar
signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, u otras que generen
riesgo de contaminacion durante el servido de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) lo resaltado es nuestro.

()

Para ello, el personal autorizado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, de manera previa al servido de alimentos, indumentaria limpia, en buen
estado y completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).

ffesc)
5.1.2.5. Distribucion de alimentos

Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, que deben cumplir con la aplicacion
de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucion de

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Wama: “Prestacién del servicio alimentario
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alimentos debe(n) contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas
de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del mismo modo,
deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos
libres de objetos y adornos personales como joyas, relojes y ofros, entre ofros
aspectos).

()

Para ello, el personal designado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, previo a la distribucion de alimentos, indumentaria limpia, en buen estado y
completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).

()

3.1.2.6. Consumo de alimentos

Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPH y BPM,
y cumpliendo con los horarios programados de acuerdo con las normas establecidas
para el consumo de los alimentos.

().

ii.  Verificar que el ambiente se encuentre ventilado, ordenado y que cuente con
las condiciones y las medidas de bioseguridad establecidas.

(...)

vi. Promover en las/los usuarias/os las BPH, antes, durante y después del
consumo de los alimentos, como el lavado de manos e higiene bucal.

()
3.1.2.7. Manejo de los residuos sélidos

En esta etapa se efecttia lo relacionado con el manejo de residuos solidos en las IIEE,
para lo cual se debe coordinar con los gobiernos locales para el recojo selectivo de
manera periodica y la disposicion final de los residuos solidos.

()

iii. Colocar en un lugar visible para la comunidad educativa el instructivo de
operacion para el manejo de residuos sélidos que entrega el/la proveedor/a
por cada Comité de Alimentacion Escolar en la primera distribucion de
alimentos; y promover su difusion.

(--)

¢) Consecuencia

La situaciéon expuesta podria generar el riesgo de contaminacion cruzada, durante el
consumo de los alimentos, con el riesgo de afectacion en la salud de los usuarios durante la
atencion del servicio alimentario escolar.
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DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD DE CONTROL

La informacion y documentacion que la Comisién de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo del Hito de control: “Supervision de la prestacion en las [IEE por parte del Programa’,
se encuentra detallada en el Apéndice n.® 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revision y
analisis de la documentacion e informacién obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecuciéon del presente Control Concurrente, la Comision de Control no emitio
Reportes de Avance ante Situaciones Adversas.

INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN INFORMES E HITO
DE CONTROL ANTERIORES

De la informacién remitida por el PNAEQW, se advierte que se han adoptado acciones
preventivas y correctivas respecto de todas las situaciones adversas contenidas en los Informes
de Hitos de Control anteriores.

CONCLUSIONES

Durante la ejecucién del Control Concurrente a la “Supervision de la prestacion en las IIEE por
parte del Programa”, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar
la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso “A la prestacion
del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad
productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras Huancavelica 1 de la Unidad
Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024, la cual ha sido detallada en
el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma el presente Informe de Hito de Control, el cual contiene las situaciones adversas
identificadas como resultado de Control Concurrente a la “Supervision de la prestacion en las
IIEE por parte del Programa’, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y
correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestion
institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de
la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos para
el item Paucaré en la UT Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024.

2. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma que debe comunicar a la Comision de Control, en el plazo de cinco (5) dias
habiles las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las
situaciones adversas contenida en el presente Informe de hito de control, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Sewi

cio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Wama: ‘Prestacion del servicio alimentario

correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
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APENDICE n.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

5.1. CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, NO IDENTIFICADAS, PODRIAN

GENERAR EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

NO

Documento

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Contral. [IEE 125, Codigo modular 0421545.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Contrd. IIEE 679, Codigo modular 1402775.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Contrd. IIEE 1217, Codigo modular 1785120.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Contrd. IIEE 948, Codigo modular 1402957.

Acta de verificacion suscrita por |os representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Contrd. IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas, Codigo modular 0421321.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. I|EE 125 — Nivel Inicial, Codigo modular 0421545, aplicada porla Comision de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 679- Nivel Inicial, Codigo modular 1402775, aplicada por la Comision de Contral.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 1217- Nivel Inicial, Codigo modular 1785120, aplicada porla Comision de Contrdl.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. I|EE 948 — Nivel Inicial, Codigo modular 1402957, aplicada porla Comision de Control.

10

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas’. IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas — Nivel Secundaria, Codigo modular 0421321,
aplicada por la Comision de Control.

11

Ficha de verificacion de la prestacion del servicio aimentario - Modalidad productos
(PROCEDIMIENTO  002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001) de las instituciones educativas
priorizadas de las 6 IIEE, relevada del Sistema Integrado de Gestion Operativa - SIGO.

5.2. DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO CUENTAN CON

AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO COLOCAN EL INSTRUCTIVO
DE MANEJO DE RRSS EN LUGARES VISIBLES Y NO REALIZAN CONTROL DE INSECTOS,
ROEDORES Y OTRAS PLAGAS, GENERANDO RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS
ALIMENTOS Y CON ELLO LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

NO

Documento

Ficha n.° 3 — “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 125 — Nivel Inicial, Codigo modular 0421545, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IlEE 36170 Mi Pert — Nivel Primaria, Codigo modular 1402775, aplicada por la Comision
de Contrd.

Ficha n.° 3 — “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 679- Nivel Inicial, Codigo modular 1402775, aplicada por la Comision de Contral.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 1217— Nivel Inicial, Codigo modular 1785120, aplicada por la Comision de Contral.

Ficha n.° 3 — “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 948 — Nivel Inicial, Codigo modular 1402957, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los aimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas — Nivel Secundaria, Codigo modular 0421321,
aplicada por la Comision de Control.
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APENDICE n.° 2
INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS DE LOS INFORMES DE HITO DE CONTROL ANTERIORES

1. Informe de Hito de Control n° 028-2024-0Cl/0721-SCC
“Hito de Control n° 1 Supervision y Liberacion de Alimentos en los establecimientos de los proveedores parala Prestacion del Servicio Alimentario 2024”

Estado
N° Situacion Adversa Documen_to selBlEmi ) el Acciones preventivas y correctivas : iE I?,
acciones adoptadas situacion
adversa
Acciones Correctivas:
e Mediante Memorando N° D00820-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
21.06.2024 se hizo de conocimiento el informe de Hito de Control N° 028-2024-
, - OCI/0721-SCC al Supervisor de Plantas y Almacenes que estuvo asignado a la
Firmado digitalmente por 3§ 5 . H . P s
SUAREZ FILIO Enrique Luis Liberacion de alimentos de la cuarta entrega del ltem Paucara; asimismo, se le requirio
FAU 20131378972 soft . g & 8 a5 ga 5
Motivo: Doy Visto Bueno tener mayor diligencia en el desempefio de sus funciones y dar cumplimiento estricto a

Fecha: 10:07-2024 15:02:2¢ -(5:00 lo establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los

Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Condiciones de almacenamiento de Warma, aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000094-2024-

alimentos en el establecimiento del o e MIDIS/PNAEQW-DE.
proveedor, no cumplen con lag | OOn Oficio N° D000696-2024 MIDIS/PNAEQW-DE | - [ ke Garta Ne D00446-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha 21.06.2024, se | Con
de 28 de Junio de 2024, que adjunta el Informe

Risdcagimesgor especificaciones normativas; lo que o _ ) 3 hizo de conocimiento el Informe de Hito de Control N°® 028-2024-OCI/0721-SCC al | acciones
Eﬁg‘%{?%?&%%sﬁoﬁ‘ = podria afectar el logro de los N*D000660-2024-MIDISPNAEQW-UA. proveedor CONSORCIO PROALFAYy se le requirié el cumplimiento de sus obligaciones,
Focha: 1007-2024 124322 -gs:00 | Objetivos del programa. conforme a lo estipulado en los numerales 9.1 y 9.2. de su contrato N° 003-2024-

CCHUANCAVELICA1/ PRODUCTOS, ltem Paucara; asimismo, se le requirid
elcumplimiento de lo establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de
Alimentos en los Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva N°
D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE.

o Mediante Memorando N° D0000824-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
24.06.2024, 1a Unidad Territorial solicitd al Supervisor de Plantas y Almacenes asighado
para la supervision de la Quinta entrega de la liberacion de alimentos en el
establecimiento del proveedor CONSORCIO PROALFA, realizar el seguimiento a la
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NO

Situacion Adversa

Documento de la Entidad sobre
acciones adoptadas

Acciones preventivas y correctivas

Estado
dela
situacion
adversa

5:00

5:00

rectificacion de la situacion adversa identificada por la Comision de Control en el
establecimiento del proveedor.

Acciones Preventivas:

Mediante Memorando Multiple N° D0040-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
21.06.2024, se hizo de conocimiento a todo el personal de Supervisores de Plantas y
Almacenes, el informe de Hito de Control N® 028-2024-0CI/0721-SCC, a fin de evaluar
y tomar acciones preventivas con relacion a la situacion adversa identificada,
exhortando asimismo, al cumplimiento de sus obligaciones durante la Supervision y
Liberacion de Alimentos en los establecimientos de los proveedores, conforme a lo
establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los
Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warmay la aplicacion diligente de los anexos y fichas.

Mediante Carta Multiple N° D0020-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
21.06.2024, se hizo de conocimiento el Informe de Hito de Control N° 028-2024-
OCI/0721-SCC, a los 07 proveedores del ambito de la Unidad Territorial; asimismo, en
virtud a lo estipulado en los numerales 9.1 y 9.2 de sus contratos, se les exhorté al
cumplimiento de sus obligaciones, conforme a lo establecido en el ;Protocolo para la
Supervision y Liberacion de alimentos en los Establecimientos de Proveedores del
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, anexos y fichas. - Con fecha
21.06.2024, la Unidad Territorial socializd de manera presencial el informe de Hito de
Control N° 028-2024-OCl/0721-SCC a los Supervisores de Plantas y Almacenes y al
Coordinador Técnico Territorial, haciendo énfasis en la situacion adversa identificada y
su rectificacion.

Mediante Carta Multiple N° D00021-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
24.06.2024, notificada a través de correo electronico a los proveedores de la Unidad
Territorial, se ha convocado a una Asistencia Técnica para llevarse a cabo el viemes 28
de junio de 2024, a fin de reforzar las capacidades sobre: BPM, BPAL, PHS y
Socializacion del Informe de Hito de Control N° 028-2024-0Cl/0721-SCC.

Por lo antes expuesto, se encuentra En Proceso la presente situacion adversa.
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Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.



FICHA N®3- " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUAR(OS EN LAS INSTITUCIDNES EDUCATIVAS"
T bt W

INSTITUCION EDUCATIVA 12% CODIGO MODULAR 042 a4 ¥ \[EE!::MAMM 03 / 0% / 2024
DEFARTAMENTOQ ;/umfcﬂb’&féﬂ .PROVINCIA l A-w BAMBH- 'DISTRITO ‘ PAuvcARA
DIRECCION DE LA INSTITUCION o -
EDUCATIVA J | rém Ca 2o S “ )
NIVEL EDUCATIVO INICIAL ITEM: l PAucARA
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: YD) o 41)ha50 SUEL/ALA NN 24024 c9Q3  (6ARGO: [}, e oy o
- REPRESENTANTE DEL PROGRAMA . 3, R .

_@ GALIWARNA 'NOMBRES Y APELLIDO?: N DNI Ne: 7 CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL 3 00 :
PROGRAMA GALI WARMA MOMEBRES ¥ APELLIDOS: - DNI N°: sy CARGO: : -
JCONTRALORIA GENERAL DE LA ’
bl ReM20 PIERD OLHOA E5p/NAL s Aupl ,'TDQH &
AlINCIO DE LA INSPECCION: '
(Se sugiere documentar con fotagrafia de correspander) ‘

La {E realiza la prestacian para el servicio alimentario segin ef hpo de 1acion prcgramada {desayuno ylo almuerza yfo
canaj

- Si la respuesta es "NQ", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, dstallar “mativas de no
prestacian” en comentarios y pasar ala Seccidn VI "Verificacian del almacenamiento de alimentos en la Institucion

Educativa” y continuar. >

- Sila respuesta s "SI, continuar con la Seccién | "Verificacién de la preparacion de alimentos en la Institucion S/l/
Educativa" y continuar

Articulo 5. Obijetiva dal P Nacional de Ali idn Escolar Qali Warma, jzar e) sarvicl all o durante fodes los

dias de) afo escolar 2 fos usuarios daf Programa. Manual de Operacl: del Prag i de All ion Escolar Qali Warma

L Verificacion da la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificaré solo para un {1} tipo de raci6n: desayuno o aimuerzo o cena).

[Se sugiere con fotografia en caso de cor der)
“Procedimento pera la supervision de ia Pre de Servrclo anla pliblicas atendides por ef Frograma National da Almentacian Escolar Qali Werma” gprobado mediante RDE N° DDO0144-2024-
| MIDIYPNAEGW-DE of 16 de fabrero de 2024, can codign Pracedimvento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En adelante, "Procedimeenta para (a supenasidn de fa Prestacion de Senvicio Almentario en las (IEE pubiicas atandries por of

Programa’)

TIPO DE RACION A VERIFIGAR HORA DE INICIO OF 1 ; ;
J (desayunc o almusrze o cena) A wEeza :::m;mm o&’ 00 am “éa [&47 Mz fz(]fﬁ g %/n

La |E cuenta con un ambiente exclusiva o acondicionada para la preparacion de los alimentos, el cual
\garantice las condiciones de calidad e inocuidad,
2 |Si"NO" se preparan los alimentos en la institucion educativa, pase a la Seccién Il. "Servido de al|mantos

=,

Sub Numeral 5.2.7.3.1 del “Procedimiento para la supervigion de ia Pragtacion de Sarviele Ali io en fas iEE p did
por el Frograma” y Sub numeral 1.1 y 1.2, secei6n |, PREPARACION DE ALIMENTOS {Degayuno o Afmuerzo o cenn). del Anexe 02 -
"Procedimiento para la supervisién dela P 1dn de Sarvicic All fo en las IEE publi iidas por el Programa”,

El lugar destinado 2 la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordanado. protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

e |

3 Sub Mumeral 5.2.7.32 del "Procedimiant para la guperviglan de la P lén de Servicio io en las IIEE p tendidas|
por el Programa" y Sub numeral 1.7, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS lDeuyuno [ Almuerzn [} l:enal del Anexo 02 -
“Precedimienie para la supervisionde la P ion de Servicio Allmentarla en las IIEE pihbli por el Programa”.

El lugar donde se preparan los alimentos esté libre de sustancias quimicas come: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 combustibles, pintura y afras relacionades, que pedrian contaminar tos alimentos.

Sub numeral 18, seccldn |. PREPARACION BE ALIMENTOS (Desayuno ¢ Almusrzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la
supervisidn de la P 16n de Sarvlcio All ko en las IIEE pu didas por el Pi i

L]
La praparacion de alimentas se realiza de acuerde a las combinaciones programadas por Gali Warma. «
5 Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Deeayuno ¢ Aimuerze o cena), del Anexa 02 - "Pracedimiente para la !

pervislén de la Prestacién de Serviclo A io en las IEE publi didas por el Programa",

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifoaciones programadas por Qali Warma, & ‘
Sub numerat 1,10, seccidn | PREPARACION OE ALIMENTOS {Desayunn o Almuerzo o ¢ena), del Anexo 02 - "Procedimienta para ia
pervisian de la Pri i6n de Servicio Alimentario en lag IIEE publi didas por el Programa”.

J

Los residuos orgénicos ¢ inarganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los

7 |mismos que se encuentran cerrados evitando la preliferacion de plagas (moscas, roedores. cucarachas, etc.). .
Sub numeral 1.11, seccidn |, PREPARACION OF ALIMENTOS (Desayunc o Akmusrzo o cena), del Anmm 02 - “Procedimienic para la

supervlsion de la Py lon de Servicio Ali io en las lIEE pilbi didas por el Pi g&

El lugar destinado a |z preparacion de ks alimentos, se encuentra libre de tiera {polva), residuos de alimentas, grasas u e
g | otros residucs orgénicos e inorganicos. L‘L
Sub numeral 1.12, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo ¢ cena), del Anexe 02 - "Procedimiento para la

pervialan de la f idn de Servicic All io en las [IEE publi idas por 8l Pragrama"




Antes de su uso, {03 utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tisrra

9 {polva), de residucs de alimentos, grasas u otras residugs prganicos e inorganicos. .
Sub numeral 1,13, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anexn 02 - "Procedimienta para la
supervielén de |a Prestacidn da Serviclo Al Ho en lag IEEp idag por el Prog) S,—L

Todas lzs parsonas encargadas de la preparacian cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos 25 1”6(’" Cor aru:fi/g
qp  personales, selavan las manos con agua a chorra y jabdn, usan mandil, usan protector de cabslio y usan mascarilla. q

Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMERTOS (Desryunc © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la V\O
supervisién de [a Prestacién de Servicia Ali io en {as iEE pUbli tendidas por el Programa”,

Il Vertficacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

>('e sugiers documenter con fotogratia en caso de corresponder) |

"Pracedimiento para la supervision de la Pr Gn da Servicio Al an la Mstiick h puhlcas aterdidas por el Programa Necienal de Almeracion Escoler Qaii Warma' aprobado madiante RDE N° D0Q0144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procadimienta N° 0022024 MIDIS/PNAEQW, version r.” 01. (En adefante, "Procedimiento para ia supervision de fa Prestacitn de Servicio Alimantano en las IEE phiblicas atepddas por el
FPrograma’)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS \
ALMENTOS ‘
N | lzoo |

El espacio dispuesto para el servide da los alimantas se ancuantra iibre de insectas, roedares u alro animal.
11 Sub numeral 2.2, seccidn fl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 « "Procedimienta para la
supervlsién de la Prestacian de Servicla Allmentaric en fag (IEE pabllcas atendidas por a) Programa”.

Las personas encargadas def servido se laven las manas con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
12 alimentos y las veces que sea necesario,

Sub numeral 2.3, seccldn Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Dessyuno o Almuerzo © cena), del Anem 02 - "Procedimiento para la

supervisién de la Preslacion de Servicio All io en {as lIEE publi tendides por el P

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.
13 Sub numeral 2.4, secclén Il. SERVIDQ DE LOS ALIMENTOS {Deamcno ¢ Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para l2

1
supervisién de la Prestacldn de Servicio Alimentario enlas IIEE p tendldas por el Prag | S/L

Antes de su uso, ks recipientes donde cansumen los alimentos {tazas, vasos, platos, stc.), se encuentran libre de tiena
14 {polva) y residuas de alimentes.

Sub numeral 2.5, secclon {l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Deswurw o Aimuerze o cenal, del Anexc 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacian de Servicio Alimentario en las IIEE | tendidas por el Programa”.

Se realiza el servido de acuardo con la “tatla de servido de preparagiones”, segin comesponda.
16 Numeral 5.2.7.4.6 del "Pracedimiento para la supervlsién de fa P 1an de Serviclo Almenteria en {as IIEE pubii didas por el
Programa”.

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos LW a ,—gjﬁg
personales, se favan fas manos con agua a chorre y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan

16 mascarila. no

Sub numeral 2.8, seccion . SERVIDO OE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerze a cena), del Anexa 02 - “Procedimiento para (a
supervisién de la Prestaclan de Servicio All fa en lag lIEE pabli idae por el Programa”,

1ll. Verificaclén de fa distribucion de alimentos en ba Institucion Educativa

{Se sugiere documentar can fotografia en caso de correspondar)
"Procedinienta pers la supervision de la Prestacion de Sericic Amendano en ia Jnsti di publcas atendides por el Frograma Nacional de Afimentacion Escoler Qah Warme® sprobado mediante ROE N° D000144-2024-
MIDIYPNAEQW-LE e! 16 da fobraro da 2024, con c6digo Procedimento (° 002-2024-MIDISIPNAEQW, version o ° 01 (En adelente, "Procedimvento pare ia supervision de le Prestacién de Servicio Alimertario an las IEE pibiices atandidas por of
Programe’)

Todas las personas encargadas de la distribucidn cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos| /040 5 Ar/fd rnes

47 |personales, se lavan las manos con aguaa chorro y jaban, usan mandil, usan protector de cabelio y usan mascarifa. |
Sub numeral 3.2, seccién {ll. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexn 02 « *Procedimlento para|
la supervisién de la Prestaclén de Serviclo Allmentario en las IEE pibh didae por el Programa” 1 ,ﬂc'i’jmﬂ,gd S5

V. Verificaclan del consuma de allmentos en Ia Institucion Educativa

{Se suglera documentar can fotogralia en case de coresponder)
"Precedimvanto para fa supervisiin de la Prestacion de Senvici A 8n Ja nsth fucativas ptiblicas idas por ef Programa Necional de Allmentacon Escoler 3a) Warma” sprobado medisnte RDE N° D000144-2024
MIDIS/PNAEQW-DE o) 16 de febraro de 2024, con codige Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. versidn n.° D1 (En adelante, “Procedimenta para g supenision de Ja Presfacion de Servico Alimentanc en las NEE pablices atendidas por el
FProgrema’]

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM) {2 40 o ’

AR )
La insiitusion educativa cuenta can un ambiente exclusivo o compartida para el consumo de log alimentos. o Loy |
Sila respuesta es "NO*, observar donde se raaliza el consumo da los alimentas y deseribir an observacionss.
- Si consumen los alimentos en el patio, biza departiva de |a IE, campodal zire libre, pasar a verificar desde el numeral ¢
18 I : : ; e : }L
- §i consumen los alimentos en lacal comunal u otro lugar paser a verificar ia Seccion V."Verificacion del mangjo de

residuas selidos en la Institucion Edugativa” y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 ssccldn IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Deswuno o Almuerze o cena), del Anexa 02 - “Procedimiente
parela supervlslonde la Pr ion de Servicio A fe enfas lIEE p didas por ¢l Programa”




El lugar donde se cansumen los alimenics se encuentra libre de residucs argénicos & inarganicas
19 |Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la
supervision de |a Prestacién de Sarvicio Al rlo en las |IEE piihli didas por el Programa®.

El lugar donde se consumen fos alimenlos cuenta con tache con tapa y bolsa intemas para la basura.
20 |Subnumeral 4.6, secclon IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la
supenvisldn de la Prestacion de Servicio Al ria en las IIEE pabli lidas por al Programa®,

Lasflos usuarias/os se lavan las manos con agua a chorra y jabon, antes del consuma de los alimentos.
21 |Sub numeral 4.7, sacclén IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almusrzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
Bupervision de la Prestacion de Servicio Ali io &n las lIEE pibli ttendidas por el Pregrama”.

Las/los usuarias/os realfizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 |Sub numeral 4.8, seccion Iv. CONSUMQ DE LOS ALIMENTOS [Dea-ayuna © Afmuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para Ja
supervision de la Prestacion de Servicic Alimentaria en las IIEE pibli idas por el Programa”.

|L:-; |E cuenta con carpelas o mesas, dispuestas para &l consuma de los alimentos.

3 |8 marco (1), continue con el numeral 24. i marco (NC), pase a la sisquiente seccion
Sut numeral 4.9, saccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Des-ayuno 5 Almuerzo o cena), del Anexe 02 - "Procedimignto para la
Bupervisian de |2 Prestaclon de Serveio Ali flo en las |IEE p lidas por el Pragrama®,

Las carpetas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos s encuentran fibre de tierra (polvo), (tiles escolares

2 u olros.
Sub numeral 410, seccicn 1V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayuno o Almuarzo a cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prastacion de Servicio Alimentaria en las |IEE pibli didas por e Prag

L
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V. Verificacion del mangjo de residuos solidos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con folografia en case de correspender)

"Procedimiento para fa supervsidn de fa Prestacion de Servicio 0 e fa Inst fucativas piibiices alendidas por et Programa Nacanal de Amentacion Escalar Qai Warma'® aprobedo mediante RDE N° DG0Q144-2024-
| MIDISPNAEQW-DE e! 16 de febrera de 2024, con chdigo Procedimiente N° (102-2024-MIDIS/PNAECW, version n * 01, (En adelante, "Procedimente para la supervision de la Prestacion de Senvicio Alimentario en las IEE publicas atendides por el

|Pragrama’}
Elfta proveedoria entregd |3 cantidad completa de bolsas, material educativa e instructive de operacion para el maneja
25 de RRSS segir la establecida en el acta de enfrega y recepcién alimentos.
Sub numeral 5.1, seceién E, MANEJC DE RESIDUOS SOLIDAS, del Anexo 02 - “Procedimienta para la supervizion de la Prestacion de
Servuclo tario en las lIEE pabli didas por el P “

El Comité de Alimentacion Escolar y/o {a comunidad educativa realizan |a segregacion de residuos sdlidas generados|
o5 [por la prestacian del servicio alimentarig.

$ub numeral 5.2, seccion E. MANEJD DE RESIDUOS SOLIDOS, dat Anexo 02 . "Procedimiento para la supervisién de |a Prestacién de
Servick All io on lag {IEE publicas atendidas por el Prog

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedoria para la segregacion de residucs
77 solidos generados por la prestacion del senvicia alimentario.

Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJ(} DE RESIDUOS SOLIDOS, def Anexo 02 - “Procedimiento para la supervisién de |a Prestacicn de
Serviclo All io an lag IIEE pubti ides por el Prog "

El Comité de Alimentacidn cumple con colacar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructiva de aperacion
og |para el mangja de RRSS.

Sub numeral §.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de
Serviclo All fo an las IIEE pdbll ildas por el Prog 0

S
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VL Veriflcacion de la gestién y organizacién del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
‘Pracedimenta para a superision de {a Pr in de Servicio A tarit

|

en fa Instih aducativas puiblicas stendrlas por el Programa Nacional de Akmentacion Escolar Qaii Warma® aprebado mediante RDE N° D000144-2024- |

| MIDIS/PNAE OW-DE & 18 de febrera de 2024, con conligo Procedimiento N* 002-2024-ADIS/PNAEQW, version n * 01, {En adelante, "Procedimiento pere la supenvsion de la Prestacion de Servicio Alimanterio an las IIEE pabkcas atandidas por &l ‘

Programa’)

El Comilé de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha

de recepcion, horay frma de la'del presidentale o algin integrante dei Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las|
29| Actas {posteriares ala dltima supervision de I3 /el MGL).

Sub numeraﬂ 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anemn 02 - “Procedimiento para |a supervisién de la Prestacidn de

Servicio A o en las IEE p dfidas por el Prog [

—

El Comit¢ de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de

qp  PNAEQW, MINSA u ofra institucian). Verifear con el cuaderno de ocurrencias, scta de supervision u ofro documenta.
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexe 02 - “"Pracedimients para la supervisién de la Prestacion de
‘Sewlcln Allmentarlo en las EE pablicas atendides por el Pragrama'”.

En los (ltimos tres meses se ha realizado ef control de insectas, roedores y olras plagas (salicitar evidencias)
31 |Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Pracedimiento para la supervisién de |a Prestacion de
‘ ‘Sewlclo Al la en las YEE pabii didas par el Prog

<

@

rss




El/la directara/a realizo la actualizacién del N° de usuariasas en I base de datos dal SIAGIE dal MINEDU

4 | Sitarespuesta es NO, detallar mativo,
Sub numeral 8,7, seccidn H. GESTION Y ORGANIZACIGN, del Anexo 02 . "Procedimiento para la supervision de la Prastacidn de
Servicio Alimentaria en las IEE piblicas atendidas por el Pragrama”.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUIBLICA DEE PERL}

‘Decenio de la lguakiad de oportunkdades para mujeres y hombres”
Ao det Bicentenario, de la cursolidacion de nusstra indepe epEndBncia,  de fa conmemoracitn de fas heroicas batelias de Junir y Ayacucho®

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

Siendo las 09:30 horas del 3 de julio de 2024, en los ambientes de Ia IIEE n® 125 — Inicial, ubicado
en el jiron Cuzco s/n, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba, departamento de
Huancavelica, reunidos la Sra. Idelza Hidalgo Guevara con DNI: 23265983, Directora y presidente
del CAE, la Sra. Ysabel Landeo Vésquez con DNI: 23380152, personal administrativo y secretaria
del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la
conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion
escoler a los estudiantes bajo ef “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que
se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Idelza Hidalgo Guevara, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
def servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedié a la revisién del ambiente de la cocina y la verificacién de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacién que asi lo evidencia,

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el "Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N°® 267535 - {Copia CAE)" del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 05.55 pm por Ia Sra. Ysabel Landeo
Vésquez, docente de la 1IEE y secretaria del CAE, quien nos proporciondé en copia def mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n°® 3 “Verificacién de Ia entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente,

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en seial de
conformidad, siendo las once horas y treinta minutos del dia 3 de julio de 2024.



CONTRALORIA

GEMERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio de la iguaklad de cportunivedes para miseres y fiombres”
*Afta def Bicertenario, de Ja consolidac

©

60 o8 nuestra Independencs, ¥ Ue fa conmemoracion de fas herofeas batallas de dunfn y
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ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024
=12 S VERIFLAGION DEL 3 DE JULIO DE 2024
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CENTRO POBLADO: PAUCARA
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1= PRICARA PERIODO DE ATENGIDN. 0ATNM . 140202
NRO DEENTREGA: 4 FORMA DE ATENGION: REQULER DIAS DE ATENCION: 2
HVEL b0 R, RO DVEL SECNIATA o | T el
TEODEMCKN s | AN | XBTOT | WOOR | MU RAGON | RATOOL | oo M [ [ o | T | e riei
LauR0s () 5} USROS (] ) UEAROE [} (1) ’ ATRDOR
DERATUNO « NJMIERZD 157 3% 14,38600 7 %0 14300
[ ) DELORSTION DE FRGOUCTOS MANCAS meas. | voLse LOTEFLOTEY
& BOTELA ACEITEVEQETAL BELTRAN 1,008, Qo Eid
¥ BOLSA ARROZ MARIA 4,000 Ke. 351.080 APTd
126 BOLSA AZLICAR RUBIA VALLE GRASDE 0.2%05g 36,500 01
] BOLSA CHARGLY PROZAIT D250 Kg. 11000 N2
» BOLSA CHOCOLATE PARA TAZA ESTRELLADEL cusCo 0.890 g, 4410 0TA3R4
E LATA CONSERVA DE CARNE 0E POLLO © GALLILA DORA MUTRICIA 01708g . PRI
CRESORFP SN I Y3126
% LATA CONSENVA DE FESCADD ENACETE VEGETAL CONAERVAS GABD MAR (LA PREDLECTA 0170 ®ww 55017703 2 2000 252 20
" LATA CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL SHAMBO DEL MR 0425k 15200 KTEWP2M20- 9000
8 LATA EOMSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE LAPREDRECTA [ 2424 COLECTIP 1 0324, araon
m LATA CONSERVA DE SMNGRECTIS. QAL THAN 150Ky 4500 SAT4024
12 BOLEA RUEGS BENOT) [Ty 4.0 L2
. BOLEA PRI LA REGIONAL H.2% 0205
3] BOLEA GALLETA CON KIWMICHA CEREALES DE VDA (0% 14120 23040,
41 BOLEA CGALLETA CONMACA CAUFY .03y 14420 12604
M4 BOLSA GALLETA CON GBI CEREALES DE ViDA 000 540 2064
% LA BARBANIO LA REGIONAL [ 250 ()
[0 =) HABSPAATIDN LAREGONAL .25 g 11,000 0307
¥ BOLSA HARINA D LUCLIA SO FOD 0.250 Ky, 2% 20158
17 BOLRA HARSNA EXTALADA DE CAREFLIA FONTRIFE A2%0kg. 4250 EeT)
| & BOLSA HUSINA EXTRUDA DE TRIGO PROALEA: 1250 K 2250
= BOLSA HOJELAS DE AVENA GON CARELIA CULTVOS DEL VALLE w0kg | 4z |Tiot
BOLA HOIELAY DE AVENA CON ST PRORFA 22k | 4z 0220
4 80L8a HOM‘DEWOWW PROALEA 0.2%05g 16250 2
0 LATA LECHE EVASORACA ENTERA ESTRELADE 9k 0400 Kp P800 e
T BOL6A LENTE I LAREGIONAL 025Ky 2% 038
= BREA HETCLA DE HARINAS EXTRUDAS PROALFA 0.256%g, 0256
) 80154, NEZOLA ENFOLYO AEASE BEHUBR) TORTHS 250Ky €60 [
T5 BOLIA QUINLIA LAREGIONAL 260 kg 1$.000 nats
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 421545
Inslifucién Educativa: 125 Areageogrifica:  URBANO
Yipo de raclén: DESAYUNG + ALMUERZO Hive] Educativo:  INICIAL
Enlrega ATAENTREGA TEM: PAUCARA
N° de usuarios Sagun RD: 157
..'f..d.f_ usuarics CALCULD: 157
DESAYtUNC
DOSIFICACION HEDEDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA CONBINACIONES / CONPONENTE ALINEXTOS TOTAL {Kgil} BIBLE Y COMPONENTE 50110 POR
{gfent} LISUARD
ARROZ 15 255y
AZUCAR RUBIA [] 1258 g 1R AR
LECHE EVAPORADA ENTERA 15 A0 UND PESO MINMO:200 mL.
1 24094
COMPONENTE SOLIX)
GALLETA COM KIMICHA ) 157 UND
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA B 1258 g e
HARINA EXTRUIDA DE TRIGD 12 2041 g
PESO MINIO;250 mL.
270 g.}
2 COMPORENTE SGLIDG
ACEITE VEGETAL 5 785 mi
ARROZ 30 4T0g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE PESCADC EN AGUA Y SAL 30 12UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 23558 1:2 CUCHARA BOCONA LLENA
BERILE
A2UCAR RUBIA [} 12669 ;
CHOGOLATE PARA TAZA 3 628 g 4 CuEHARaN
HOJUELAS DE AVENACCN GUAILA 13 245 g PESO MINRMO:250 mL
3 {770g)
COMPONENTE SOLIDO
AGERE VEGETAL § 785 15
ARROZ 5 S48 g 1 114 CUCHARA BGCONA LLENA
CONSERYABE CARNE DE ROLLO O GALLINA & 33UND 2 CUCHARAS $OPERAS LLENAE
BEBMBLE
ALJCAR RUBIA & 1256
HARWA EXTRUICA DE TRIGD 1 zw: SRR
LECHE EVAPORADA ENTERG, 75 INUND PESO MINIMO:250 mi.
4 {270 9.}
i COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MAZA 30 157 UKD
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 3 125 g P —
MEZCLA DE KARIRAS EXTRUIDAS 13 2041 g
PESO MINIMO:25G ml.,
5 Q2T g.
COMPONENTE SOLEIO
ACE(TE VEGETA 5 785 ml -
ARROZ 35 5405 g 1114 CUCHARA BOTONA LLENA
CONSERYA DE SANGRECITA 35 37UND 112 CUCHARA BOCOKA LLENA




DESAYUNO
DIA | COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTDS BOSIICACION | yomas BESHBLE ¥ CONPONENTE Bt o
(g} USUARIATD
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA F) 1256 9 )
[ CHOGOLATE FARATAZA 1 624 g Hicigany
HOJUELAS DE AVENA LON KIWIDHA 13 204t g PESD MINIMO:250 ml..
6 {270 gy
COMPONENTE 5011D0
ACEITE VEGETAL 5 785 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO D GALLINA 35 33 UKD 2 CUCHARAS SOFERAS LLENAS
FDECS 15 5495 ¢ 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
A2UICAR RUBJA [ 125t g
HARMNA BE LUCusa 13 it g HEataow
LECHE EVAPCRADA ENTERA 75 0 UND PESO MINMO:250 mL.
7 {aTeg)
CONPONENTE SOL1D0
GALLETA CON QUINUA a0 157 UND
BEBILE
ATUCAR RUBIA 8 1256 g A
CHOCOLATE PARA TAZA 1 828 g SV RCHARGH
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 24t g PEBO MINID:250 mi.
| i210g)
8 COMPONENTE SOLIDD
ACEITE VEGETAL § 785 mi
4RROZ 35 5495 g 114 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVADE CARNE OE POLLG D GALLIVA 5 33UND 2 CUGHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA ] 1258 )
HARMNA EXTRUIDA DF CANJHA 13 204t 34 CLCHARSN
PESO MINMO:250 mt., T
! 270 g)
9 CONPORENTE SOLIDD
ACEITE VEGETAIL § 785 mt
ARRDZ 35 5408 ¢ 1 1/ CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQU| 12 1834 g 1142 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBBLE
AZUCAR RBIA a 1258 .
HOJUELAS CE AVENA CON CARIHUA 12 24t g WPt
PESD MINIMO:250 mL.
1 0 273 g.)
COMPDNENTE SOLIDO
ACEITE VESETAL § | 785 m
ARROZ ) | 4Meg 1 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVADE CARNE OF POLLO O GALLBA ) | 23 LD 1 GUCHARA SOPERA COLMADA
FRUCL 1] | 28854




< i |BOSHFICACION : PRESERTACION O MEDIIA CASERA
DIAS|  COMBINACIONES / COMPONENTE AUNENTOS pivecs TOTAL REFERENCIAL POR USLIARIAD
ACEITE VEGETAL 9 43I ml
ARROZ 85 14815 g 2 CUCHARAS ROCONAS COLMADAS
1 SANGRECITA + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE SANGRECITA ) S3URD 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACE|TE VEGETAL g 143 mi
ARRCZ 45 7085 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
2 CHARQU + ARROZ + QUINUA + ACERE CHARQUY 15 23559 24 CUCHARA BOCONA LLENA
QUNUA T 5280 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA
ACENTE \EGETAL 9 13 mt
ARROZ 70 10892 g 1Y 42 CUCHARA BOCONA COLMADA
PESCADO EN ACEITE + ARRDZ + GARSANZD + i 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + §
3 ACETTE CONSERYA DE FESCADO EN ACETTE VEGETAL 40 3TUND CUCHARA SOPERA AL Rt
GARBANZO % 5435 34 CUCHARA BOCONA GOLNADA
ACEITE YESETAL g 1#H3mi
CONSERVADE PESCADG EN 5A_SA DE TOMATE 5 15 UND 2 112 CUCHARA AL RAS
4 PESCADO EN TOMATE » FIDECS + ACETE  |FIDEQS 95 14915 g 3 CUCHARAS BOUGNAS LLENAS
ACENE VEGETAL g 1413mi
ARROZ ) 0030 g 1Y 122 CUCHARA BOCONA COLMADA
cenADG - : 1 CUCHARA SOPERA COLMATA + |
5 PESCADD EX ACEITE « ARROZ + FRNOL + ACEMTE |CONSERVA E PESCADG EN ACEITE VEGETA. 4 37 UKD CUCHARA SOPERAAL RAS
FRUAL 5 S405 g 1112 GUCHARA BOCONA AL RAS
ACEITE YEGETAL 3 1433 mi |
ARRGZ 83 14015 5 2 CUCHARAS BOCONAS COLNADAS
iSERy: — # CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
6 POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEMTE CONSERVA DE CARNE DE POLLO C SA.LiNA 5 47 URD CLCHARA SOPERA LLERA
ACETTE VEGETAL [ 413 mi
ARRDZ ] 10990 5 1Y 172 CUCHARA BOCONA COLMADA
FESCADO ENACEITE + ARRQZ + LENTEIA+ | i e , 1 CLICHARA SOPERA COLMADA + 4
7 E CONSERVA DE PESCAGD EN ACETE VEGETAL 4 3TUND CUCHARA SOPERA AL RAS
LEMTEJA B 54959 1Y 134 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETE, 3 i1 me
ARRGZ 95 14915 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
8 TORTILA DE HUEVD + ARRDZ + ACENTE MEZCLA EN POLYD ABASE D HUEYD 20 340 g
ACETTE VEGETAL 9 1413 )
ARROZ ) 0 10960 1Y 12 CUCHARA BOCONA COLNADA
9 POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA {F) + ACEITE | COnSERVA CE CARNE DE POLLG G GALLINA 4 37 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 3 5495 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 3 1413 m|
| ARRCZ 95 143159 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
10 PESCADD EN ACEITE + ARROZ + ACERTE CONSERVA DE PESCADG EN ACEITE VEGETAL 50 47UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
L ;
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K < o1 > Pl ) @ 100% W v e
Resumen Anual: 2024
Resumen por Género y Grado Académico
Institucién Educativa: 04215450 125
Nivei: Inicial - Jardin
Situacién Final TOTAL Sub Total Grupo 2 afos Grupo 4 afos Grupo 5 afios
H M H M H M H M
Matricuiado 167 70 97 21 28 30 40 19 29
Aprobado 0 ¢} 4] 0 0 g 0 o] g
Desaprobada 1] 0 o 0 a D 4] 4} 0
Requiere Recuperacion Y 0 0 0 o o g 0
Pedagagica
Retirado o 0 0 0 lij 0 ¢ 0 o
Pastergacisn de Evaluacion ¢] o; o] 0 e o] 0 i} 0
Fallecitos 4] ¢} i1} 0 0 0 0 el li]
Trasladado B 1 7 (1} 1 [ 3 1 3
3in Evaluar Callao 0 0 0o | o o 0 o 0 0

as1 D.minedu.gob.pefsiagieSiRapunesfrptResumenGenernAniuAcademico.aspx
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SIESCALE

ERTAGATICA DE LA CALIDAD BOUCATN S

FICHA DE DATOS

|
| DATOS DE LAIE
Nombre de fa [E 125 | CédigodelalE 23286807 ‘
Nombre de la DRE Cédigo de DRE o o
o UGEL UGEL Acobamba UGEL 090002 ;
Tipe de Gestion Publica de gestisn dirscta Dependencia Sectar Educacion
o | correo = p—
Telétano elactrénico
~ Nimsro de RUC o e Pégina wab 71
“Premotar o = | Z ‘
Propistaria i Forma Escaolarizade |
Razén sorial | Directar(a) Gricelda Ccora Charapaqui |
DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO
" Codigo modular 0421545 T Anaxo 0
- a | Caracterfstica =
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin {Censo Educatlve No Aplica
2023)
Género Mixta Tipa da pragrama  Ng aplica
Turne Continuo sk en la mefana | Estado Activa :
= e — ' — e l 200 m | :
DATOS DEL LOCAl. EDUCATIVO i . l 5001t Leaflet |V€- OpanSIreetMa;) contribulors
Cadiga da lacal 176424 Lacalidad |
Direccion Calle Cuzza SN " Centra Poblado  PAUCARA il T— =
- { Fuentes de Informacian -
Departamenta Huarcavelica Area geogrdfica  Urbana Padrén de Servicios Educativas. Cense Educativo
T O T T vathad 15 7305 — 2023, Carta Educativa del Minislerio d¢ Educacin-
Provmcmr Acobamba ) 12.7305 ) Unlcad ¢e Estadistica y cartegralia de
Distrito Paucara Longitud -74 6644 | { CpenStreztMap.
! J

ESTADISTICA 2023

Las ceidas en olanco indican que el sericic soucalivo no repods detas o na funcicnd ¢ aso mspechio.

Matricuia por adad y sexa, 2023
Total 0OAfios 1Afc 2Afios 3 Afos 4 Afias 5Afos 6ARde 7 Afios
Nival
M HMHMUHMHMMHMHMMBHEMUHM

Inicial-Jarcin 75 B8 C 0 O 0 0 0 24 27 18 29 33 32 0 0 O O

Matricula por perioda segtin aded, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2013 2020 2021 2022 2023
Tetal 92 83 76 58 61 100 106 108 15 120 133 144 164 186 204 175 155 175 153 163
0 Afios Q ] C +) 0 ] [¥] Q o] 4] Q Q a ] Q o 0 o 0
i) o 0 0 0 [ 0 [ o Q o 0 o o 2 0
D 4] 0 0 0 a 0 0 o

1 Afic i} [ 0
2 Afios Q [ 0

3 Afios 8 8 3 10 168 14 18 34 28 41 91 81 B3 49 4 52 &4 48 51

©® o 0 o o
(=3
<
o
=
<
o
<

4 Alos 2r 18 18 10 30 38 37 34 50 40 54 46 70 82 48 &4 55 €7 47
5 Afos ¢ 56 50 21 41 54 54 85 47 42 §2 49 87 63 73 78 4¢ 56 40 65
Q 0 0 0 c 0 g )

0 3 0 Q 0 b} a 0

6 Afios 1] Q 0 ] b} 0 0 0 4 0 0
7 Afos 0 J 0 il 0 Q [} 0 Q 0 ¢

Dogentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2003 2010 2011 20M2 2013 2044 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 3 3 3 K] 3 3 3 3 4 5 6 ] 8 6 ] 7 8 7 7 7

Secclones, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2018 2020 2021 2022 2023

Total 3 4 3 2 3 3 4 3 4 El <] ] & [ 7 7 7 78 7 7
0ARos a 0 0 "} 0 o 0 0 0 0 0 0 0 © 0 0 0 0 c 0
1 Afo a 0 Q C 1 a 0 Q c 0 o bl 0 0 0 0 0 Q 0 Q
2 Afios Q [} a 0 0 0 ¢ o 0 0 C 0 0 a Q 0 e ¢ a 0
3 Afos 1 1 1 o 2 Q i 1 1 1 2 2 2 2 2 2 3 3 2 2
4 Arics 1 1 1 1 @ 1 1 < 1 2 2 2 2 2 a b4 2 2 3 2
£ Afos 1 2 1 1 0 2 2 1 2 2 2 2 2 2 2 3 2 2 4 3
Multiadad © 0 c o ¢} 0 a a o 0 1 ¢ 0 0 0 0 0 Q o 0

Cantidad premedio de
Alumnas por Secclén, 2023

ALUMNOS/SECCION
Tota! 2329

Caonsideraclonas para el uso de datos

+ Los dalas de Jbicacidn de los Serv sios Educatives registrados en el Pad-én son prepersicnades por las DRE/GRE y UGEL.

La cartogra‘ia de limtes distrilales, correspends a los limiles cersales dal INEI, ¥ ne ind ca perlenencia a una jurigdiceison politice-administrativa
dstserminada.

La clasificacian de 4rea geografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en &l Cenza de Foblacian ¥ Vlvienda dal INEl. Su aclual-zacldn anual
obedecs a la raturaleza dindmica de la variable ¥ a las fuanles de datos disponioles.




FICHA Ne 3 - VER}FICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS ALOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS' o - i ﬁ
; — -

INSTITUCION EDUCATIVA Jg 170 }_‘ PQ r U CODIGO MODULAR 0430090 f(r:;mﬂ 3 | 03 /O ?/ZOZZ/
| o . |
DEPARTAMENTO Yuamea UQE'LLQ [PROVINGIA A Cwbocem B ‘msmno Pmrq 4
DIRECCION DE LA INSTITUCION
EDUCATIVA Q;,LEQ Afym Nf’ 2o
NIVEL EDUCATIVO P ALAraT W ‘ITEM: ‘ ‘})Mm .
.REPRESENTANTE DEL CAE o NOMBRES Y APELLIDOS: W Or Jeqa P'F— re2 ;DNI N 233 6 oY £D CARGO: p e aﬂlof ‘4
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA o. :
QALWARMA NOMBES Y APELLIDOS: DNI N°; 7 CARGO: B
REPRESENTANTE DEL OCI BEL : o. | .
SR A BAL WAB SR NOMBRES Y APELLIDOS: ' DNI N c.eﬁca‘%1 GBI TOR
/CONTRALQRIA GENERAL DE LA - <
REPUBLICA (CGR} 2eMzo Piero OcHsA CLPIMAL 48588 p4z) oct - Dred
Al INCIO DE LA INSPECCIGN: = ’
O (Se sugiere documentar can folograﬁa de correspondar)
|
o La |E realiza |a prestacion para el servicio allmenlano sequn €l leD de racion programada (desayuno ylo almuerzo y/o ‘
[ cena)
{ - §i la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion 2 la Unidad Terrtorial, detallar "motivos de no
o) prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién Vi "Verificacién del aimacenamiento de alimentos en la institucion
|Educativa” y continuar. &
- Si la raspuesia es "St', continuar con a Seccién | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion S/{
Educatlva” y cantinuar
Articulo 5. Gbletivo del Programa Neclonal de Alimentacidn Escaler Qali Warma, “| izar ef servicic ali in durante todes (o8
dlag def afo escolar a (os usuarios del Programa. Manual de Operaclanes det Prag Naclenal da Al i6n Escolar Qall Wama

1. Verificacién de la preparacion de alimentos en la institucion Educativa (Se verificard solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena),

(Se sugiere documentar con fotografia en casa de carregponder)
“Procedimmnto pera fa supervision de la Prestacion de Senacio 1 en la iucatnas pobicas ias por ol A N de Al Escolar Qay Warme* aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrara da 2024 con cédigo Procedimente (N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n.® 01, (En adetants, 'R‘uczdmenro pera fa supsrvisian de ke Prestaciin de Servicio Alimentano en Jas (IEE piiblicas atendidss por o!
FPrograma’)

——

TIPQ DE RACION A VERIFIGAR HORA DE INICIO,OE

(desayuno o alimuerze o cena) “ A{ ”:w r 2.0 :’:'.IEI:"I:SACféN O :Z 00 o 7 CA-O-LL /0’ if M 70 a,{a_\ =

La IE cuenta con un ambiente exclusiva o acondicionado para a preparacion de los alimentos, el cual

garantice las condiciones de calidad e inocuidad.

% |8i "NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccion Il. "Servido de alimentos™

Sub Numeral 5.2.7.3.1 de "Procedimlento para la supervisién de [a Prestackon de Sarviclo Alimarario en les (IEE publicas atendidas
por ¢l Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, secclén |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuarzo o cena), del Anexa 02 -
“Procadlmionto para |a supervision de la Pr ion de Serviclo Ali io en las |IEE publicas atendidas por el Programa".

i

El ugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, prolegida dal ingreso de plages u ofros ’
animales, sin rastros ni prasencia de insectos, roadores u otros animales.

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 de{ "P| diml para |z supervision de |a Prestacién de Sarvicla Alimentarlo en las IIEE pablicas atendidas
por ¢l Programa™ y Sub numeral 1.7, seccion |, PREPARAGION DE ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 -
"Procedimiento para la supervigion de la Pr ién de Servicio Ali en las lIEE publi ilendidas por el Prog) "\

El lugar dande se preparan los alimentos esla libre de suslancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 |combustibles, pintura y olras relacionados, que podrian contaminar ks dimentos.
Sub numeral 1.8, secclon . PREPARACION DE ALIMENTOS (Dnaayuno © Almusrzo o cenal, del Anelo 02 - "Procedimiente para la E b

e .y

supervlsién de [a P|

de Servicia Al ioen laslIEE p por el Prag

R — — 1

La preparacion da alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma,
5 Sub numeral 1.9, seccldn |. PREPARACION DE ALIMENTQS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Serviclo io en las |IEE publi tendidas por el Prog|

La preparacion de alimenios se realiza de acuerde alas dosifeacionss programadas por Qal Warma. ‘
8 |Sub numeral 1.10, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno a Almuerza o cena), del Anexu 02 - “Procedimiento para la 2 b
supervisién de la Prestacién de Servicia All lo entas IIEE publi idae por ef Progl f

7 Mismos que se encuantran ceradas evitando la proliferacion de plagas {moscas, roedores, cucarachas, elc.).
Sub numeral 1.11, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS [Deuyuno o Almusrzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision da [a Prestacién de Servicio Alimentariv en las IIEE pabli didas por el Prog

Los residucs organicos ¢ inorganicos son colocados en contenadores con tapa y bolsas internas para la basura, los g

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimenlos, grasas u .

g |otros residuos organicos e inorganicos.
Sub numeral 1,12, geccion |, PREFARACION DE ALIMENTOS {Desayune o Aimuerzo o cena), del Anexe 02 - "Procedimlenta para la
supervisidn de la Prestacién de Serviclo Alimantarla en las JIEE pabll idas por el Prog




Antes de su uso, ks utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra
g {polva), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos 0rganicos & inorganicos.

Sub numeral 1,13, geccldn | PREPARACION OE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze ¢ cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para la &
supervision de la Pr i6n de Servicio Al i en las lIEE pabli didas por el Programa”.

Todas las personas encargadas de la oreparacion cumplen con las BPM: lienen ufias cortas y limpias, sin adornos

10 personalkes, se lavan las manos con agua a chamo y jabon, usan mandil, usan pratector de cabello y usan mascarilla. -
Sub numeral 1.14, seccion . PREPARACICN DE ALIMENTOCS (Desayuno o Almuerzn o cena), del Anexa 02 » “Precedimiente para la !

suparvision de la Prestacion de Servicio Ali i enias lIEE pabli idas por el Programa”,

| W
li. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documarﬁ;;o_;fotoguﬂa en casa de eoureapériderl

“Procedimianto para I supervision de la Pr 6n de Servicio A en fa sl ducativas puhlicas alendides por el Frograme Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warme' gprobado madiante RDE N° D000144.2024-
0 MIDIS/PNAEQW.DE ef 16 de fabrero do 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDISIPNAEQW, versidn n * 01. [En edelants. “Pracedimento para le supervisiin de la Prestacion de Senvcio Aimentanc en las (IEE pobiicas atendidas por &f
Pragrama’)
o
5‘ HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS ‘
fa) ALIMENTOS /l ) SO
0 (HHIMM} | : %
?\ El espacio dispuesta para el servido de los alimentos se encuentra liore de insectas, roedores u olro animal, e
oJ 11 |Sub numeral 2.2, seccién Il SERVIDC DE LGS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo a cena), del Anexa 02 - "Pracedimiento para ia ;‘
supervisian de la Prestacion de Servicio Ali i en las IIEE pabli lendidas per & Programa”,

J
S

Las persanas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar |2 distribucion de los ‘

alimentos y las vecas que sea necesari. g
Sub numeral 2.3, seccin Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 5«
supervislon de la Prestacion de Servicic Al ric en lag IIEE pabli didas por ¢ Programa”.

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucian.
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayunn ¢ Almuerze o cenal, del Anem 02 - "ProcedImients para la
supervislon de la Prestacion de Servicie Al rio en las (IEE p atendidas por el P

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los afimentos (tazas, vasos, plalos, etc.), se encuentran libre de tiema |

14 |(polva) y residuos de alimentes. =
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDC DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cenaL del Anexo 02 - "Procedimiente para la E A |
supervlsl(mde |a Prestacion de Servicio All o en les lIEE plblices atendidas por el Prag|
Se realiza el servido de acuerdo con Ja *tabla de servido de preparaciones®, segin corresponda. s
15 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacin de Servicio Alimentaric en las IEE publices alendidas por el \ > |
Programa®, S\& \
N |

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen uias cortas y limpias, sin adornos
personzles, se lavan las manas con agua a chome y jabon, usan mandil, usan protectar de cabella y usan

16 |mascarilla SA
Sub numeral 2.8, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Dasayuno © Almuerzo o ¢ena), dsl N'IBKD 02 « "Procedimiento pera la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali ia en las IIEE p didi pur ¢l Prag 5

Il. Verificacién de fa distribucion de alimentos en la Institucion Educativa 1

(Se sugiere documentar con fotografia &n caso de comespender)

“Procedimento para /a supervisidn de i Prestacion de Servicio Alimantano en la publicas por @) Programa Nacional de Almentaclon Escolar Qah Warme® aprobado mediante ROE N° DOOD144-202¢-
MIDIS/PNAEQWLOE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versiin n * 07 (En adelante, "Pracedimierto pava la supervision de la Prestacion de Servicio Alimenlario en les IEE puiblicas alendidas por ef
Programa’)

Todas las personas ancargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adormos .
47 | personales, se lavan las manos con agua a chormo y jaén, usan mandil, usan protector de cabella y usan mascarilla, }L
Sub numeral 3.2, seccién IIl, DISTRIBUCIGN DE LOS ALIMENTOS (ﬂelayuno 0 Almuerzo o cenaj, dsl Ane:a 02 - "Procedimlento para
la supervisian de ia Prestacion de Sarvicio A ie en las lIEE p tendidas por ¢l P

. Yerificacién del consumo de alimentos en la Institucton Educativa

(Se sugiere documentar con folagrafia en casn de corresponder)

"Procedimento para la supervision de {a Prestacion de Servicio Alimentanc en la (nstifuck ducatives publcas ides por ef Programa Naciona! de Almentacion Escoler Qali Warma® aprobedo medianta ROE N° DO00T4d.-2024-
MIDIS/PNAEQW-OE e! 16 da febrers de 2024, con codigo Procedunento N° 002-2024-MIDIS/ENAEQW, version n ° 01, (En adefants, “Procedimiento para Ja supervision de la Frestaciin de Sarvicio Alimentana en Jas (IEE pliblicas atendidas por ef
Programa”}

HORA DE INICIO DEL CONSUMO {HHMM} f/ ) L[" S 1|

Lainstitucion educativa cuenta con un ambiente exclusive o compartido para el consumo de los alimentos. Cowert O M
Si la respuesta es "NQ', abservar donde se realiza el consume de los alimentos y describir en ohservaciones,
- Si consumen los alimentos en el palio, loza deportiva de ia |E, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral _501 CCJV\Q 19

19 2 . ‘ . . ‘ Y3
- i consumen {os alimentos en local comunal u olra lugar pasar a verficar la Seccion V."Verificacion del mangjo de
residuos sofidos en la Institucion Educativa” y continuar
Subnumeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almiuerzo o sena), del Anexo 02 - “Procedimients
para la supervisian de la Pr ion de Servicio All fo en las IIEE piiblk didas por el Programa”




El lugar donde se consurnen los alimentos se encuenira libre de residucs organicos e incrganicos
19 | Sub numeral 4.5, seccién (V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento parz la 7 1
| supervisian de la Preslacién de Serviclo Allmentario en las IIEE piiblicas atendidas por &l Programa™.

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura, 3
20 |Sub numeral 4.6, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze © cenaj, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicla All lo en las IIEE pablk iendidas por el Programa', ; A

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorre y jaban, antes del consumo da los alimentas. 4
21 |Sub numeral 4.7, seccl6n IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o ¢ena), def Anexu 02 - "Procedimlento para Ia
supervigién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pukbli tendidas por &l Prog

!

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal {cepiliade dental) después del consumo de los alimentos
22 | Sub numeral 4.8, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMEKTOS (Daeayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion da Servicio Ali io en las |IEE pilblicas atendidas por el Programa®, ‘

La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los aimentos. SO W Eno pup ﬁéfds
93 | Simarcd (Si). continue con el numeral 24, Si marcd (NO), pase 4 la sisquiente seccion
Sub numeral 4.9, seccion Iv, CONSUMC DE LOS ALIMENTQS (Desayuno o Almuerzo ¢ cana), del Anexo 02 - "Pracedimiento pera la

gupervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las |IEE pabli didas por ¢l Programa®,

n

=
Las carpetas o mesas dispuestas para el cansum de los alimentos se encuentran libre de tierra {paiva), (tiles escolares

2 U ofros.
Sub numeral 4,10, seccidon IV, CONSUMQ DE LOS ALIMENTOS [Desayune o Almuerzo ¢ cenal, del Anexe 02 - "Pracedimiento para la
supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa®,

L

V Venﬁcaclbn del manejo de residuos solldos en ta Institucion Educativa

[Se sugiere con fotografia en caso de corresp
“Frocedimiento pera la superwsion de la A de Senicio Alimentanc en la lnsti i patlicas ides por ef Programa Naciona! de Afimentecion Escolar Qalr Werma™ aprobade medienle RDE N° D00G14¢-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 18 de febrero de 2024, con codigo Procedimmenta N® 002-2024-MIDISPNAEQW, version n.® 01 (En edelants, “Procedimienta para la supenasion de Ja Prestacion de Servcio Alimentaria en fas NEE publicas atendidas por e/
| Programa”)

Elfla proveedar/a entregd a cantidad completa de bolsas, material educative e instructivo de operacion para el mangjo

25 de RRSS segun Io establecido en el acla de entrega y recepeién alimentos. .
'Sub numeral 5.1, seccidn E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, det Anexo G2 . "ProcedImiento para la supervisldn de la Prestacién de g\/(’
|Sarviclo Al ioen lag IEE p tendidas per ¢l Programa”

= — | | LSS e

El Comité de Alimentacian Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuas solidos generados [
26 |Porlaprestacion del senvicia aimentario. ' ‘

|Sub numerat 5.2, seccidn E. MANE.IQ DE RESIDUOS SQLIDOS, del Anexo 2 - "Procedimienia para |a supervision de fa Prestacién de
Servicla Al loen lag IEE p tendidas por el Prog

El Camité de Alimentacién hace uso de las bolsas enlregadas por alfla proveador/a para la segregacion de residuos

Sub numeral 5.3, seccian E. MANEJQ DE RESIDUOS SOLIDOS, de! Anexc 02 - "Procedimienta para le supervision de |a Prestacién de
Servicia Al rla en las IEE p idas por el Prog %

El Comité de Alimentacion cumple con cofocar en lugares visibles a la comunidad educaltiva en inslruclivo de operacion
para el mangjo de RRSS.
Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDAS, del Anexo 02 - "Procedimienta para la supervisidn de la Prestacion de

7 |sdlidas generados por |a prestacion del servicio aimentario. S :

Setvicio Alimentarlg en las IEE publi didas por el P,

|V|. Veriflcacién de 1a gestion y organizacion del CAE

{Se sugiere documentar con fotegrafia en caso de corresponder)

“Procedimento para la supervisicn de la Prestacion de Sarvicio o an la insti aucativas publices stemiias por el Programa Nacional de Alimentacion £scolar Qali Werma® aprobado mediante RDE N° DO00144-2024
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Pracedimentc N° 002-2024-MIDIS/PNAECW, version n.® 01 {En adelante, "Pracedinuerto para la superusién de ie A de Senucio Al io en las IEE publices atendides por &f
Pragrams’)

El Comité de Alimentacién Escotar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con fa fecha
de recepeién, hora y frma de ladel presidentale o algin integrante del Comité de Alimentacion Escelar. Toma foto dg las ’
2 |Actas {posteriores a la ltima supervision de la fel MGL). S Y]
Sub numeral 8.2, seccidn H, GESTIGN ¥ ORGANRACIGN, del Anexa 02 - *Procedimienta para la supervision de la Prestaclan de

Servicio Alimeniario en las IIEE pubii didas por el Programa”,

El Comite de Alimentacion Escolar ha recibido capacilacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por persona: de

g |PNAEQW, MINSA u ofra institucidn). Varifear can el cuaderno de ccumencias, acla de supervision u alro documento.
Sub numeral 3.3, seccion H. GESTION Y ORGANEZACION, dal Anexo (2 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de g\/e
Servicio Alimenarlo en las IIEE peibill didas por el Pragrama”.

En los Ulimos tres meses se ha rezlizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (solicitar evidencias)
kil Sub numeral 3.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
| Bervicio Ali o en las IIEE plbll tendldas por el Programa'. m




Eifla directoralz realiz la actualizacion del N° de usuariasfos en la base de dalos del SIAGIE del MINEDU 3

3 |Silarespuestaes NO, detallar motivo.
Sub numeral B.7, seceion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervislén de (a Prestacin de

Servick All o en Jas JIEE publi tendidas por el Prog

Firma
Nombres y apellidos: %@"Q & f—@ﬁa Pa res. Nambres y apellidos: IZEMZ,O OcroA £spirAal
oM Z 3260440 on: 4358042
CARGO: D,m‘o{g( CARGO: AUDIToR (OC DREH
Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DML DNI:z
CARGO: CARGO:
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenia dela lgualdad de oporunidadas para mujeras y hombres’
‘Aha del Bicentenario, de fa consolidacion de nuestra Independencia, y de fe conmemoracion de fas heroicas batalias da Junin v Ayacueho”

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

Siendo las 11:45 horas del 3 de julio de 2024, en los ambientes de la IIEE n°® 36170 Mi Peri —
Primaria, ubicado en la calle Ayacucho n°® 200, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba,
departamento de Huancavelica, reunidos €7 | Sr. Feliciano Ortega Pérez con DNI: 23360460,
Director y presidente del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a
efectos de verificar a conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités
de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el "Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-

001", Acto que se llevd a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior directora, Feliciano Ortega Pérez, solicitandole a
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacidn
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos,

En la presente visita se procedié a la revision del ambiente de la cocina y la verificacién de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se revisé el

Acta de entrega y recepcitn de Afimentos, obteniéndose la documentacion que asi o evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el "Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 267472 — (Copia CAE)" del 18 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y alas 10:42 pm por la Sra. Vike Taipe Quispe
y miembro del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarroli6 la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de

conformidad, siendo las trece horas y treinta minutos del dia 3 de julio de 2024.



CONTRALORIA

GEMERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio de!a lpualdad de aporturidades para mujeres y hombres'
‘Afto del Bicenfenario. de la consolidacian de nuestra Independencia, y de la conmamoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacuche'

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

Feliciano Ortega Pérez Renzo Ple?o_()‘cﬁﬁEspmal
Director IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH



ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N* 267472 - [COPIA CAE]

0003.2084-0C-HMNCAVELICA 1PRODUCTDS N oUADEREMISIN. 1 L .- 7. < 7
EDUCATIVA USUARIA]
38170 M PERU
D420080 ANEXO: 0
PRIMSRIA DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
ACOBANEA DISTHITO: PALCARA
PALCARA g
-N°RUC: 20485369001
CONSORCIO PROALFA | Ood. Provesdor: s
R, BARCILAZO OF LA VEGANRQ 276, JUNKN-HUANCAY O-CHILEA
PAUCARA PERIODO DE ATENGION: FVB0M - 160U X24
4 FORMA DE ATENCION: REGUAAR DMDEATBIOWN: LR
NIVEL NCIAL NVEL PRIVARIA MNELSECONDARA I e | TR [
TPO DERAGION - NRODE | PURAGON | SLBTOTAL | WRODE | PURAGKN | SUBTOTAL | NRODE | PALRAIN ks SUBTOTA | |1y g | RACKNER oA
USUARIOE &} (2] LEUAROS &) 8 UBuARINS 33 W) | T | ArBDnas LY
DESAYUNO +ALMIERZO 803 447 A7.604.75 805 20 B7,808.76
L
DESCRIPCION DE PRODUCTOS VMRCAS PRESENT. | voLuweR LOTESLOTES
ACEITE VEQETAL I BELTRAN £.0001L 21B.000 Eiit
ARROZ 1 MARIA 1000 Kg 1628,000 A28
AZUCAR RUBIA VALLE GRANDE Q250 Kp. 151.250 030t 3
CHARGLY PROSANUT 0.250Kg. 0250 EO72
CHICOLATE PARA TAZA ESTRELLA DEL 0USCO * 0.090Kg. 17010 OHOANAZA
CONSERVADIE CARNE DE POLLO O GALLINA A8 NUTRICIA 0.470Kg 234,050 FRO20204
CFFaO2FP SN HZ0ZFV.ASI 20T
CONSERVA DE PESCALK) ENACETTE VEGETAL CONSERVAS AABO MAR\ LAPRETILECTA D.70Kg 285,600 s T
CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL SHAMBO DEL MAR 0425 Kp 83.750  NTEWIP2B224V:280228
CONSERVA DEPESCADO EN SALSA DE TOMATE L& PREDILECTA Q428K 100,725 . COLECTIP: | 30224V: 130378
- CONSERVA DE SANGRECITA QAL THANI G1S0Kg 17280 g SATAI24
# FADEGS BENOTI 0,500 Kg. 4550 | S LToe224
Ca FAIL LA REGIONAL 0.250 K5 . $06.000 0304
¥ QALLETA GON KIWICHA  CEREALES DE VA 0030 Kg 54450 230424 i
| 1 GALLETACONMACA, CRUFY 0030Kg | 4% L lanast
o GALLETA GON QUL GEREALES DE VIDA 0.030Kg 6300 L e
5L GARBANZDY LA REGIONAL = 0.250%g | 40T A 0308
75 HABA PARTIOA A REGIONAL 0.250%g 54,500 0307
P HARINA OE LUCLMA . ‘ _ GOLDFOOD 0.250Kp 18.250 2012
< HARING EXTRUDA DE CARIHUA FORTIIFE 0260 Ky. 18.250 2520224
[~ HARINA EXTRUIDS DE TRIGO PROAFA 2290 Kp 54,500 [
W HOJUELAS DF AVENA GON CARHLA. CULTVOS DR VALLE. a2%0kg 1B.250 LTid
| HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA PROALFA 0.250 ¥g. 18.230 0228
-’ HOMIELAS DE AVENA CON QUINUA PROALFA 0250 Kg 43.500 221
[y LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.400 Kg. 412800 a2
el LENTEMA LA REGIONAL 0.250 Kg 20.7% 008
l/ MEXCLA DE HARINAS EXTRUEDAS .. PROALFA 0.250 Kg. 21.250 0228
L MEZCLA EN POLYO A BASE DE HUEVY TORTHS 0,250Kg, 425 040324
- QRA° LA REGIONAL D250 Kp 72750 Q1
1. e cpwelén para ¢ maneis da Paskduon sikdoe (AY) 2 Marinl echumalivs pary Teafos Usuavienibs al PNAEGHY scbre warnjo de caskdios silon (V)
Canddad[0] Caniriad [%
 Boluas pideticar” m oot varos Befats P g poloy o
. WU e | L BL [ wL | 1oL
| Cartidas | Cartisad [50] Canfidad [0 | Cmidedll| - | Canicnd 5
) 140V - 20082024 PLAZO DEPROX. ENTREGA U0 - LA
€ 06 oy
| ;l {0 Y2 A 3
FopiL e T 2 - 3 g (4]
Gl WixER TpnE aubee et
& j‘ mvmumummmhw ]

mnwummumauMMmumunuu-usm
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FAD: Forma de Atenciin Diversificada

S.T. Sscundaria Tulodal

CRFA (ALTERNANCIA) : Genros Rursieg de Formenion an Allemancis
S.R.£. (RESIDENCIA) Secundaris con Residencie Extudantil
5.R.E { NO RESIDENCIA): Secundarie con Rewidenci Estudent]

]
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 430080

Instilucién Educaliva: 36170 MI PERU Area geografica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educative:  PRIMARIA
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 605
N de usuarios CALCULO: 805
o DESAYUNO
DOSIFICACION NEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS i TOTAL {(Kg/L) |BEBIBLEY COMPONENTE SOLIDIC POR
{g/mi) USUARIAIO
BEBIBLE
15 9075
it g 34 CUCHARON
LECHE (€] + ARROZ + AZUCAR AZUGAR RUBIA 10 6050 g
- LECHE EVAPORADA ENTERA 85 129 UND PESO MINIMO:250 mL,
1 (300 g.}
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA kN 605 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 60509 1 CUCHARGN CASI LLENO
) ) , HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 15 90759 (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
HARINA EXTRUIDA YRIGO + AZUCAR -
PESO MINIMO:300 mL.,
2 {325 g.)
COMPONENTE SOLIDO N
ACEITE VEGETAL 5 3026 ml
. - ARRQZ 40 24200 g 1 14 CUCHARA BOCONA LLENA
PESCADO EN AGUA + ARRDZ + LENTEJA + ACEITE
CONSERVA DE PESCADO EN AGUA'Y SAL 35 50 UND 21/2 CUCHARAS COLMADAS
LENTEJA 2 12100 g 76 CUCHARA BOCONA AL RAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
CHOCOLATE PARA TAZA 4 2420 g {DEJAR 1CM SIN LLENAR}
AVENA CON QUINUA + CHOCOLAT
“ GiRICronRTerAETAZICAR HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 30759 PESD MINIMO:3008 mL.,
(3259}
3 55 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 m|
ARROZ 45 272259 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLT Q GALLINA = ARROZ # ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

GALLETACON MACA

AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CAS| LLENO
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR e e Thiao 1 i e e e
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 129 UND PESO MINIMO:300 mL,
13259,
COMPONENTE SOLIDC
GALLETA CON MACA 30 605 UND

AZUCAR RUBIA 10 B050g 1 CUCHARON CASI LLENO
. ) MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 15 3075 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR -
PESO MINR4O:300 mL,
(3254,
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 2025 ml
R —— ARROZ 45 2725 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
' " CONSERVA DE SANGRECITA 4 162 UNC 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
{g/mi) USUARIAIO
- BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 1 6050 g 1 CUCHARON CASILLENO
: CHOCOLATE PARA TAZA 4 24209 IDEJAR 1CM SIN LLENAR}
AVENA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON KIWIGHA 15 90759 PESO MINIMO:300 mL.
6 (325g.}
COMPONENTE SOLIDO
ACETEVEGETAL 5 3025 ml
POLLO O GALLINA
L T CONSERVA DE CARNE DE 40 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FIDEOS 45 7859 2 CUCHARA BOCONA AL RAS

"BEBIBLE

AZUCAR RUBIA 1o 6050 g 1 CUCHARGN CASI LLEND
(DEJAR 1CM SIN LLENAR,
LECHE (E) + HARINA LUCUNA + AZUCAR HARINA OE LUCUMA 15 9075 g )
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 123 UND PESO MINIMO:300 mL.
B {3259}
_ COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA kL 805 UND

GALLETA CON QUINUA

10—

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 GUCHARGM CASI LLENO
CHOCOLATE PARA TAZA 4 2420 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
AVENA COB QLENUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 9075 g PESO MINIMD:300 mL.
{3259,
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 27225 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE 2
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
. BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 60509 1 CUCHARON CASI LLENG
. HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 15 W5 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR}
HARINA EXTRUIDA CANIHUA + AZUCAR
PESQ MINIMO:300 mL,
(25g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 27228 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQU: + ARROZ + ACEITE !
CHARQUI 15 9075 g 21CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE -
AZUCAR RUBIA 10 5050 g 1 CUCHARGN CASILLENO
. ) HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 15 3075 g {DEJAR.1CM SIN LLENAR)
AVENA COK CANIHUA + AZUCAR
PESC MINIMO: 300 mL.
(3259,
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 2025 ml
4 242
POLLO C GALLINA « ARROZ + FRIOL + ACEITE m il 2 N 117 CUCHARA BOCONALLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 125 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FRIJOL 20 12100 g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS




| ACEITE VEGETAL

655 mi
ARRCZ 105 63525 g 2 Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
SANGRECITA + ARRGZ + ACEITE CONSERVA DE SANGRECITA 55 222 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 6655 ml
ARROZ 50 30260 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE CHARQUI B 17 10285 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 24200 g 2CUCHARA BOCONA LLENA

ACE|TE VEGETAL " 6655 ml

ARRQZ 90 54450 9 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO + 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

ACEITE CONSERVA DE PESCADC EN ACEITE VEGETAL 45 1621"0 CUCHARA SOPERA LLENA
GARBANZO B 45 272259 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEITE VEGETAL

PESCADD EN TOMATE + FIDEGS + ACEITE FIDEQS

11 8655 ml
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE §5 79 UND 3 CUCHARAS AL RAS
105 635259 2 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

[ ACEME VEGETAL

PESCAD{ EN ACEITE + ARROZ + FRUQL + ACEITE | CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

1 €655 ml
ARROZ 90 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
s 161 UND CUCHARA SOPERA LLENA
FRIJOL 45 212259 2 CUCHARAS BOCONAS AL RAS

“[ACEMEVEGETAL

11 655 ml ‘
ARROZ 105 63525 g 2 ¥ 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 55 196 UND CUCHAC R SOPEEATLENE

565 ml

ACEITE VEGETAL 1

ARRCZ 30 5445¢ g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA + 1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

ACEITE CONSERVA DE PESCADD EN ACEITE VEGETAL 45 161 UND CUCHARA SOPERA LLENA

LENTEJA 45 27159 1Y 12 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 1 6655 ml

ARRQZ 10§ 63525 ¢ 2Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 12100 g

ACEITE VEGETAL

6655 ml

1
ARRCZ 90 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE | CONSERVA DE CARNE DE POLLQ O GALLINA 45 161 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
HABA PARTIDA 45 212259 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 1 G655 ml
ARROZ 105 535254 2Y 12 CUCHARA BOCONA COLMADA
PESCADO ENACEITE + ARROZ + ACEITE | CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE YEGETAL 55 196 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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317/24, 1142 Resumen por Género y Grado Académico

K < 1w > o O 00% v 2. & Find | Next

Resumen Anual: 2024 Mro.Pag.: 1de 1
Fecha. 03/07/2024

Resumen por Género y Grado Académico

itn E 0 3617¢ MI FERU
Nivel: Primaria
Situacidn Final TOTAL Sub Total PRIMERC SEGUNDO TERCERO CUARTOD QUINTO SEXTO

H M H ™M H M H M H M H M H M

Matriculado | es8 328 331 54 &5 49 50 5B 58 52 48 58 80 59 62

Aprobario 4 Q Q 0 ¢ 0 [ D 1 0 aJ ] 0 )] 0

Desaprobada = o 0 a [ 0 [ 0] 0 1] 1} 0 0 Q

Requiere Recuperacion a 2 0 Q ) [ Q 0 0 0 Q Q [+ 0 0

Padagdgica

Relirado 0 o Q ¢ 1] 0 a ] Q9 0 c ] 1) Q 0

Postergacion de Evaluscisn 0 0 [ 0 0 4 0 L} [ ] 0 0 ] ) Q

Faliecidos Q ¢ [ 0 Q 1} o ¢ 0 2 [} [ 0 ¢ 0

Trasladado 38 21 7 2 4 3 3 5 § 3 2 3 2 E ;

| 8in Evaluar Callao o 0 ¢ o o3 0 0 g ¢ 0 D [ o 0 i}

sistemas10.minedu.gob. pe/siagie 3/Repartes/mptResumendGeneroAn icAcademico.aspx



HESCALE

EXTAGETICA OF |4 CALIGAD BECLATI R

FICHA DE DATQS

DATOS DE LA IE %

i3 — z
Nembra da |a IE 36170 MI PERU Cadigo de la IE 252968652 + . u
Nombre de la DRE Cadlga de DRE o N e e
o UGEL UGEL Acobamba | uGEL 690002 %%MCI 0 %
Tipa da Gastisn Pulblica de gestion directa | Dependencia Sectar Educacisn R o2 i

— e - ! 5 VT a%,

Tatéto Carrac b (0 &5 ‘&“%

e elecirénico L o ;
Nimaro de RUC = " Pagina web ‘?; 2 %b"’“«+f"
Promotor o i % | B ‘s“\'
Propietario Farma Escelarizado '%g
Razan social | Dirgctor{a} Cencia Quispe Sofia A ;

. T b . | =8 2N
DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO T | Q §_
i A — g . 3 =
Codige madular 0430090 Anaxe 0 N 1- e
— ———— +,
Caracteristica ik
NivelVModalidad Primaria (Censo Educative  Palidocente complata d
2023) ;

— = S — e
Género Mixto Tipo de programa  No apiica % iyt
Turna Conlinuo sdlo en la mafiana | Estado Activa
DATOS DEL LOCAL EDUSATIVD } L;aﬂet | .® OpenStreetMap }:omrlbulms
Cadlge da local 176457 Lacalidad
Direceian Calle Ayacucha 200 | Centro Poblade  PALICARA T Eirir

- T - — — Fuentes da informacién
Departamanto Huancavelica Araa geografica Urbana Padrén d2 Servicios Educat vos, Censc Educaliva
~ Provinci = T Lath BT 1 2023. Canta Educativa del Ministeric de Educacidr-
Provincia Atabamba LT AP Unidad de Estadislica vy cartografia de
Distrito Paucara “Longitud 74,6653 OpsnStreatMsp, ’
|
ESTADISTICA 2023

Las ceidas en blanc indican gue al senvicie salcalivo ne reportd datos a no fuaciend &t ado raspactive

Matricula por grado y sexe, 2023
Tetal 1" Grado 2" Grada 3° Grado 4°Grado 5°Grade 6° Grado
Hivel
M H M H M H M H M H M H M

Primaria 330 330 48 43 56 51 53 52 57 65 66 €4 50 49

Matricula por peroda segun grada, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 20068 2009 2070 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 607 577 589 627 K20 667 B41 619 584 524 478 505 530 525 G0B 572 664 BB2 712 560
1°Grado 112 86 101 106 1m 99 85 86 ] B0 a1 95 94 97 a8 119 137 104 109 97
2% Grade 111 130 92 114 108 110 93 98 96 85 69 62 104 93 02 92 123 140 08 107
3° Grade 54 8 124 108 116 110 110 82 g5 94 &7 70 63 101 o 97 407 131 144 10§
4° Grado 103 92 80 116 113 18 114 109 86 /] €0 92 74 87 10§ g8 1LC 108 131 122
5° Grado 82 110 53 8% 103 11& 126 122 98 &3 96 89 105 74 65 107 95 105 107 130
6°Grade 115 7% 103 85 ™ 11t 13 122 120 97 75 o7 a0 e6 85 68 102 o4 N3 29

Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 19 19 19 19 18 19 0 24 24 25 25 26 29 31 30 32 38 35 35 35

Secclones por perloda segin grado, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2008 2010 2011 2042 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 18 19 18 13 18 18 18 20 23 24 24 24 24 25 25 27 28 20 29 29
1°Grade 3 3 3 3 3 3 2z 3 3 3 3§ 4 4 5 4 5 & 4 4 4
Grado 3 4 3 3 3 3 2 3 4 4 4 3 4 5 5 5 5 6 4 4
%Grado 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 3 4 5 5 5 § & 5
4°Gadc 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 3 5 4 5 5 5 &
SGrado 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 3 5 4 5 5 5
6Grado 3 3 3 3 3 3 3 4 4 & 4 5 4 5 3 3 4 4 5 5

Cantidad promed|o de
Alumnas por Seccidn, 2023

ALUMNDSISECCION
Tatal 2275

Consideraciones para ¢l uso de datos

Los datas de vbicacidn ce les Servicics Educatives reglstrades en el Padréa san progarcionados por las DRE/GRE y UGEL.

deterrinada.

cohedece a la natwraleza dinamica de |a variable y 2 las fuentes de datas dispanibles,

La cartografia de limiles distritales, correspande a los limiles cersales del INZI y no indica pertenencia a una jurisdlccién politico-adminisirativa

La clasificacidn ce area geografica de ESCALE uliliza el c-terio utilizado en el Censa de Pcohlacisn v Vivienda del INEL. Su actuahzacién anual




FICHA N 3 - VERIFICACIﬁN DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOSA LOS USUARIOS EN LAS INST ITUCIONES EDUCATNAS"

| A P " o - -
‘,Nsmucmn EDUCATIVA 6‘ 79 CODIGO MODULAR Tngams (oo aansy DY / oY / 2024
DEPARTAMENTO | /mwu@l{;@g TPROVINCIA ‘ AooBanGh 5IS_TRT;O ’ Gay cARS
\DIRECCION DE LA INSTITUCION . N
|EDUCATIVA e /ZV~ /—/lﬁfffé?"%‘ L .
NIVEL EDLICATIVO Ay Le / Z—MW ITEM: i PAVCA LA
REPRESENTANTE DEL GAE NOMBRESY APELLDDS: /(ABEC  QU/ATU QA UISPE  [NING 7)) 5 5503 cARGO: ) rrectorn
R e aEMA ITE DEL PROGRAMA \oMBRES Y APELLIDOS: oNIN CARGO:
ggggiﬁ‘;a’xm:;gf DEL  |NOMBRES Y APELLIDOS: DI N=; CARGO: A, 5 o0 o
JCONTRALORIA GENERAL DE LA =
REPUBLICA (CGR) ReNZI ErER0 OCropn EsPru A Hsssoqz/ ocs DREH

Al INCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotograﬁa de corresponder)

La [E realiza la prestaclon para €l sanvicio alimentario segln el leD de racion programada (desayuno yio almuerzo yio
cena)

- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Terilorial, detallar *mativas de no
prestacion” en comentarias y pasar a la Seccibn VI "Verificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion
Educativa” y continuar.

- Si la respuesta es *SF, continuar con la Seccién | "Verlficacidn de la preparacion de alimentos en la Institucion
Educativa” y continuar

Artleulo 5. Objetivo del Programa Nacianal de Alimentacign Escolar Qali Warma, "Garantizar of servicio alimentario durante tadas los
dias de) afic escolar 2 fag usuariae del Programa. Manual de Operaciones del Pragrama Macional de Alimentacién Escolar Qali Warma

k. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un {1) tipe de racion: desayune o almuerza o cenal.

[Se sugiere dacumentar con fotografia en caso de oerrespondar)

edimiente para (a supenvsitn de la Prastacion de Servicio A en la (nstt ducatvas pibiicas for 6 Programa Necional de Alimentacion Escolar Qs Warma® aprobao madiante RDE N® D0G0144-2024-
NAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codign Procedimmnto N* 002-202&-MIDIYPNAEQW, versidr n * 01 (En adslante, “Procedinvento pasa ie sugervisiin de fa Frestecidn de Servier Afmentario en Jas (IEE pibies afendrdes porel
Pmprama“l
HORADEINICIODE | }
TIPO DE RACION A VERIFICAR
PREPARACION -
| (desﬁwuno o almuerzo o cenaf ﬂjm(w (HHA} . f’)@ 00 0w | @‘-{J/"liﬂa Coo W@/ /

La |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacién de los alimentos, el cual

garantice las condicianes de calidad e inocuidad.

Si "NO" se preparan los alimentos en la Institucién educativa, pase a la Seccion Il "Servido de alimentos™

Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiente para la supervislon de la Prestacién de Serviclo Alimentaric en las IIEE pablicas atendidas
por ¢l Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién {. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 «
"Procedimiento para la suparvisién de la Praetacion de Servicio Ali fo en las IIEE pihl didas por sl Prag

o

\ 2
le condicior do Ca
Cocina o5 procertic.,

Fequlere oy i fansg

uctize

F

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado. protegida del ingreso de plagas u olros,
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales,

Suh Numeral 5.2.7.3.2 dot "Procedimiento para la supervisidn de la Prestacién de Servlcle Alimentaria on las IEE publicas atendidas|
por ol Programe” y Sub numeral 1.7, seccidn |. FREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -

P para lasupervisld ..delar ion de Servicio Al i enlniIEE didas por el Programa”.

‘W& 507’14459’{%

WO o of fechy

El lugar donde se preparan los alimentos esla libre de sustancias quimicas cama: ferliizantes, insecticidas, herbicidas,
combusibles, pinlurayolros relacionados, que podrian conlaminar los alimentos,

Sub numeral 1.8, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), def Anexc 02 - “Procedimlento para la|
supervision de la Prestaclon de Servicle Al fo an las IIEE publi tendldas por el Programa",

La preparacion de alimenlos se realiza da acuarda a las combinaciones programadas por Qali Wama.
Sub numeral 1.9, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS IDnayuno a Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la
supervigion de la Prestacién de Servicla A lo an las [IEE p tendidas por el Pi b

La praparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali ‘Warma.
Sub numeral 1.1, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anoxo 02 - "Pracedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicko Alimentario en las IIEE puhli tendidas por el Pr

Los residuos orgénicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemnas para la basura, los
mismos qug e encueniran cerrados evitando fa praliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).

Sub numeral 1,11, seccidn | PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunn o Almuerzo o cena), del Anexu Q2 - “Pracedimienta parz la
|supemsmn de [a Preslacion de Servicio Ali ra en las IEE p idas por el Prog:

Ellugar destinado a Ia preparacian de los alimentos, se encuentra fibre de tierra (polvo), residuas de alimentos, grasas u
otras residuos arganicos e inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccidn {, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayune o Almuerzn o cena), del Arwxo 02 - "Procedimiento para (a
supervision de la Prestacion de Servicio Ali o en las [IEE pabll por ef Pragl

‘Qor (q C&nm
Pcecaris




Antes de su uso, ks utensitios y envases ufilizados para la preparacion de ks alimentos, se encuentra fibre da tisrra
g |{polva), da residuos de alimenios, grasas u otros residuos organicos & inorganicos. 3
Sub numeral 1.13, secelén I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la| SL
supervlsion de |a Prestacién de Servicio Ali io en las [IEE publi tendldas por el Programa™. i

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: lienen ufias cortas v limpias, sin adomos ™
10 |Personales, selavan tas manos con agua a chorma y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarila. ;

Sub numeral 1,14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerza o cane). del Anexe 02 - "Procedimiento para la

supervisién de fa f an de Serviclo All jaen lag IEE pabli didas por el Programa”

'It. Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(éo suglere d tar con fotografia en case da p ']

“Procedimiento para la supsrvision de lg Pr an de Servicio Al jo en fa Instin ducativas piblcas fas por el Programa Nacional de Alimertacian Escofar Qali Warma® aprobado medisnite RDE N° DOOA4-2024-
MIDISPNAEQW-OE ef 16 da fetrero dg 2024, con cdigo Pracadimienta N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * G1. (En adelare, "Procadiivanta pera fa supervision de le Prestacion de Senvicio Almentario on las HEE publicas alendidas por ! |
Programa”)

HORA DE NICIO DE SERVIDO DE LOS \ |‘
ALIMENTOS
(HHNM) 12.30 o |
Y = 2 T | = .
El espacic dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre da insectos, roedares u ofro animal JQ Ler i/e 2 Oa_f
41 |Sub numeral 2.2, seccién Il. SERVIDC DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 « “Procedimiento para 1z % f g
supervision de Ja Prestacién da Servicio Ali io en las lIEE publi por el Programa'. ,3/( J) ~}

Las parsonas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar ia distribucion de los‘

1

12 alimentos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, seccidn I, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerze o cena), del Anexe 02 - "Procedimiento para la JM-a
supervisién de |a Prestacién de Servicla All 1o en lag KEE publi tendidas por ¢l Programa”.

Los respansables del servida prueban los alimentos antes de su distribucion. N
Sub numeral 2.4, seccidn II. SERVIDO OE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza ¢ cena), del Anexe 02 - "Precedimlento para la| }‘/

|supervisién de la Prestacian de Servicio Allmentario en fas IIEE publicas atendidas por el Programa®. [

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tiema

(polvo) y residuos de dimentas, ?
Sub numeral 2.5, seccion II. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), dal Anexa 02 - "Procadimiento para la ,;Lk
gupervigion de la Prestacion de Servicio All {6 an fas (IEE publi tendidas por el Programa”.
t
Se realiza el servido de acuerdo con Ja "tabla de servido de preparaciones’, segiin corresponda
| 15 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procadimientc para a supervision de fa Py lén de Servicio Alimemarlo en las JEE publi tendidas por el
| Pragrame",

Tadas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: lienen ufias cortas v limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos can agua a chora y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan [

16 | mascarila. |
Sub numeral 2.6, seccian I SERVIDO DE LOS ALIMENTQS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexn 02 - "Procedimlento para fa| |
supenvision de la Prestacidn de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendl|das par al Pragrama®.

IIk. Verificacién de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en case de corresponder)
“Provedimvento para le supenasicn de Ja Pr dn da Servcio en la instt ducativas piibiicas atendidas por el Programa Nacional de Aimentacion Escolar Qah Warma™ sprobado mediante ROE N® DOO0144-2024-
MIDIYPNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cotign Procedimiento N° 002-202 - MIDIYPNAEQW. version n ™ 01 (En adelente, “Procadiment pera la sup on da (2 Pre on do Servicke Alimentano en {as JIEE pubirces alendidas par e
FPrograme’)
Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: lienen ufias cortas y limpias, sin adomos 4
47 |personales, selavan las manos con agua a charro y jabon, usan mandil, usan protector de catielle y usan mascarilla. S’*
Sub numeral 3.2, seccion fll. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS {Degayuno o Almuerzo o tena), del Anexo 02 - “Procedimlento pare .
la supervigién da Ja P ian de Servicio Ali io en las lIEE piblicas atendidas por of Programa®,

V. Verificacién del consume de alimentos en la Institucion Educativa

(8e sugiere dacumentar can fotoprafia en caso de corresponder)

“Procedimento para {a supenvision da le Prastacion de Servicio Alimentario en I& Insfitucianes educativas piblcas atendidas por el Programa Naciona! de Alimentacion Escolar Qah Warme® sprobedo medianta ROE N DORD144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fefrero de 2024, con codiga Procadimento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n ° 01 (En adelants, “Pr iento para la sup de {a Prestacion de Servicio Alimentario en las NIEE pliblicas atendidas por ef
Pregrama”} |

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM) Z Z‘ N S om

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consume de 10s alimentos. Cowron ¢ &LLS
|Sila respuesta es "NQ". sbservar donde se realiza el consumo de los alimentos y deseribir an abservaciones.
- Si cansumen los alimentos en el palio, loza deportiva de 1a {E, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral J Ov(.é'y%l

8 | . . S .
- Si consumen las alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccidn V."Verificacion del manejo de
residuos solides en a Institucion Educativa” y continuar
Sub numeral 4,1, 4.2, y 4.3 seccian IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo @ cena), del Anexe 02 - "Procedimiento
para |a supervision de la Py ion de Servici All la en las IEE pibli didas por ¢! Prag "

- — R s




Ellugar donde se consumen los alimentos se encuentraibre de resiguos organicos e inarganicos

1% Sub numeral 4.5, seccldn V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno a Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimienta para la
supervision de la Prestacion de Servicla All it on fae IEE publicas atendidas por el Programa", 3);
El'lugar donge se consumen los alimentos cuenta con tacho con lapa y bolsa intemas para la basura. ’
20 | Sub numeral 45, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Deseyuns © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimlento para la
Supervision de a Prestacidn de Servick Alimantario en {as IIEE publicas atendidas por el Programa”,

Lasflos usuariasfos se lavan las manas con agua a chorro y jabdn, antes del cansump de los alimentos, :
21 |Sub numeral 4.7, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimienio para la g/\._
supervisién dala P ion de Servicic Al rlo en las IIEE pibli lidae por el Programa’.

Las/los usuariasfos realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de fos alimenlos \
Sub numeral 4.8, seccitn [V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Duayuno o Almuerza o ceng), del Anexa 02 - "Precedimiento para la S/('
supervigion de la P lon de Servicio All foen ks IEEp didas por ¢l Programa".

La E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.

8i marea (SI), continue can ¢l numeral 24, Si marcd (NQ), pase a la sisguiente seccion
Sub numeral 4.9, secclén IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayunn o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la ‘S,{_,
supervlsidn da la Prestacién de Servicio Ali io en {as lIEE pubil dldas por el Programa”.

‘Las carpelas o mesas dispuestas para el consuma de los alimentos se encuentran libre de tiera (poivo), Uliles escolares

\ U otros. :
| 2 |Sub numeral 4,10, seccion [V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayum 0 Almuarzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimienta para la d{I/Q
suparvigién de {a Prestacian de Servicio Al ria en las EE p tendidae por & Progi

V. Yerificacion del manejo de residuos solldos en Ja nstitucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de correspander)

"Procedimiento pera la supenasion de ia Py de Servicio Al en Ja inst ducatvas poblicas lidas por @) Programa {Nacional de Aimentacian Escolar Qali Warma' eprobedo madienta RDE N® DO00144-2024-
MIDI/PNAEQW-DE el 16 da febrero de 2024, con cadigo Pracadimients N* 0012-202 4 MIDISPNAEQW, version n. ° 01, (En adslants, "Pracedimento pera la supervision de le Prestecion de Servicio Almantanc en las JEE puibicas atendidas por of
Programa’;

L\ Elfta proveedor/a entrega la cantidad completa de balsas, materiat educalivo e instructivo de aperacion para el manejc‘ o
95 |de RRSS segin fo establecido en el acta de enfrega y recepeion alimentos.
Sub numeral 5.1, seceién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDDS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervislén de la Prestacion de S/L'
Servicio Alimentarlo en (as IIEE p fidas por el Programa”.

El Comité de Alimentacidn Escolar y/o la comunidad educaliva realizan la segregacion de residuas sélidos generados
96 | borlaprestacian del senvicia alimentario.

Sub numeral 5.2, geccion E. MANE.IO DE RESIDUOS SCLIDOS, de! Anexo 02 - "Procedimiento para fa supervision de |a Praetacion de| 5‘-
Servicio Ali en las JIEE¢ tendidas por ! Pre

El Comite: de Alimentacion hace usa da las balsas enfregadas por elila proveedor/a para |2 segregacion de residuos .
g7 |stlidos generados por la prestacién del servicio alimentaric.

Sub numeral §.3, seccldn E. MANEJD DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedlmienta para la supervisitn da la Prestacin de \ék
Servicio All io en las IIEE piblk idas por & Programa”.

El Comita de Alimentacian cumple con colocar en lugares visibles a Ja comunidad educativa en instructive de operacion

2q |parael mangjo de RRSS,

Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexa 02 - "Procedimiento para la supervislan de la Presiacin de| ',l’ij
Servicic Ali Jo en las IIEE pahli tendidas por sl Pragrama®.

i i =—

V1. Verificacion de la gestlén y organizacion del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en ¢aso de corresponder)

"Procedimiento para fa supervision de Ja Prestacion da Servicio Alimentano &n fa Insti ducatvas piblicas fes por &f Programe Mecional de Aiimentecion Fscolar Qali Warma™ aprobada medianta RDE N° DO00144-2024-
MIDISPNAEQW-DE ol 16 de fetrero de 2024, con cadigo Proceaimenta N°* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n." 01 (En adelante, "Pracedimento para (g supervision de fa Prestacicn de Servicic Alimentario en ias JEE publicas atendidas por of
Programa’}

El Comilé de Alimentacidn Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcidn de Alimentos’ can Ia fecha ‘
de recensian, hora y frma de la/dal presidentale ¢ algun integrante del Comilé de Alimentacién Escolar, Toma foto de fas
29 |Actas (posteriores ala illima supervision de ia /el MGL). ’C,(
Sub numeral B2, seceién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimienta para la supervislén de la Prestacion de|
Serviclo All io en las [IEE piblk didas par el Programa”.

El Comite de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH v Manipulacién de Alimentos (por parsanal de

5 PNAEQW, MINSA u ofra institucicn). Verifear con el cuaderno de acurrencias, acta de supervision 1 atro documento. .

Sub numaral 8.3, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexa 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de JJL
Servicie A io en fas IIEE pahli idag por el Programa’,

En los Gitimos tres meses s ha realizada e control de insectos, roednres ¥ otras piagas (soficitar evidencias) ’
H Sub numeral 4,5, seccidn H. GESTION Y ORGANZACION, del Anexo 02 - i para la supervisién de la Prestacidn de / 7
Servicia Al ia en las IIEE piibll idae por el Programa®. L‘-




Ellla directorafa realiz6 |a actualizacion del N° de usuariasios en Ia base de datos del SIAGIE del MINEDU
4o |Silarespuestaes NO, detallar motivo,

)
Sub numeral 8.7, seccidn K. GESTION ¥ ORGANIZACKON, del Anexo 02 - *Pracedimianto para la supervisiin de la Prestacion de t A
Sarviclo Alf rlo en las lIEE publi didas por el Frogi

Nota: Laficha debe ser visada en tedas sus paginas por el {las) represenianie(s) de Ia IE y del OCI Pragrama Qali Warma/CGR

Firma

Nombres y apellldos: f ENTO Ow/’ ﬁ(f/NI?L
oN: 4y 124 7903 oN: &5 STOY 2/
CARGO: 2/rap fa, CARGO: 410l fir Oct Deer

Flrma
Nombret y apellidos: /¢y na (/ oc?uefmig Qfazya Licadbar Nombres y apeliidos:
4,23 209/ DNI:
CARGO: ﬁuw“ca,g:«r CARGO:
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenh deia luaidad de aportunidades para mujeres y hombres’
‘Afio def Bicenfenario, da I3 consolidacion de nuestra Independencia, y de fa conmemoracion de las herefcas batalizs de Junin y Ayscucho”

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIC DE 2024

Siendo las 08:30 horas del 4 de julio de 2024, en los ambientes de 2 [IEE n® 679 Barrio Progreso
~ Inicial, ubicado en la Avenida Hipodromo s/n, del distritc de Paucara, provincia de Acabamba,
departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Isabel Quinto Quispe con DNI: 41267713,
Directora y presidente del CAE, la Sra. Karina Jacqueline Arango Escobar con DNI: 41239091,
Auxiliar de la IIEE y secretario del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-
DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de
los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001", Acto que se llevd a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunién inicial con la sefiora directora, Isabel Quinto Quispe, solicitandole la
documentacién correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar Ia prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedit a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacién de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran aimacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el "Acta de entrega y recepcion de Alimentos -
Modalidad Productos N° 1402775 — (Copia CAE)" del 19 de junio de 2024; cabe mengcionar que
dicha entrega fue recepcionada en |a fecha indicada y a las 01.48 pm por la Sra. Karina Jacqueline
Arango Escobar y secretaria del CAE, quien nos proporcion6 en copia del mismo.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n® 3 "Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las diez horas y treinta minutos del dia 4 de julio de 2024,
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la iguaidad de oportunidadas para mijeres y hombres”
‘Afio def Bicenfenario, de la consolidacion de nuestra independencia, y de la conmemoracitn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

.........
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-

:fLic, Isabe 1ngt0 Quispe
104126
DIRECT GRA

Isabel Quinto Quispe Renzo Picro Ochoa
Directora IEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

Karina Ja¢queliné Arango Escobar
Auxifiar IIEE / secretaria CAE
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1402775

Institucién Educativa: 679 Area geografica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 3
N° de usuarios CALCULO: 73
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (KgfL} |BEBIBLEY COMPONENTE SOLIDO POR
] {gimi) USUARIATD
BEBIBLE
ARROZ 15 1085 g
1/2 CUCHARON
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR il B el
o ) ' LECHE EVAPDRADA ENTERA 75 14 UND PESC MINMO:200 mL.
1 ‘ (2409}
i COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 7TIUND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE .
AZUCAR RUBIA 3 5849 .
3/4 CUCHARGN
: . HARINA EXTRUIDA DE TRIGC 13 949 g
HARINA EXTRLEDA TRIGO + AZUCAR - - =
PESO MINIMO:250 mL,
2 {270 g.}
COMPONENTE SOLIDO )
ACEITE VEGETAL § 365 m| - -
PESCADO EN AGUA + ARRDZ + LENTEJA + ACEITE JAROZ 2 2tis LA e
& CONSERVA DE PESCADQ EN AGUA Y SAL 30 6 UND 2 CUCHARA COLMADA

LENTEJA

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 5849
3/4 CUCHARON
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR SIS R R d 229
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 9499 PESO MINIMO:25D mL,
(270g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
O — ARROZ K 25559 114 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO Q GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

AZUCAR RUBIA 8 sBdg
3/4 CUGHARGN
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR | oA EXTRUDADE TRIG L et
SRR A RN A LECHE EVAPORADA ENTERA s 14UND PESO MINIMO:250 mL,
(270 94
COMPONENTE SOLIDG
GALLETA CON MACA » 73 UND

GALLETA CON MACA

AZUCAR RUBIA 8 S84y
MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 1 949 314 CUCHARON
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR : :
PESO MINIMO:250 mL,
(@7g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 385 ml
I a—— ARROZ 3 2555 ¢ 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
7 +ACEIT
' CONSERVA DE SANGRECTTA 35 18 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES | COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO FOR
(gimi)
USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 584 g 314 CUCHARGN
AVENA CON KIMACHA + CHOCOLATE + AZUCAR e IS . By
= . ’ " |HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 949y PESG MiNIMO:250 miL.
6 (2709}
COMPONENTE S0LIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
i CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO Q GALLINA + FIDEQS « ACEMTE
FIDEQS kH 2586 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA

AZUCAR RUBIA .
J fhia 34 CUCHARDN
) HARINA DE LUCUMA 13 949 g
LECHE {€) + HARINA LUCUMA + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 14 UND PESO MINIMO:250 mL.
{2704
= COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 71 UND
GALLETA CON QUINUA —
BEBIBLE i
AZUCAR RUBIA 8 584
d 3/4 CUCHARON
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR SHDCLERRE RRATRZ 2 1]
) - HOJUELAS DE AYENA CON QUINUA 13 949 g PESQ MINIMD:250 mL.
(270 9.
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365ml
T — ARROZ 35 25554 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
- ' CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS S50PERAS LLENAS

AZUICAR RUBIA

- 314 CUCHARON
A - HARINA EXTRUIDA OE CANIHUA 13 949 g
HARINA EXTRUIDA CARINUA + AZUCAR -
) PESQ MINIMO:25¢ mL.
(2704t
1 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
ARROZ 35 2555 g 1114 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQU! + ARROZ + AGE(TE
CHARQUI 12 B76 g 11721 CUCHARA BOCONA LLENA

BEBIBLE

AZUCAR RUBIA [ 8 S8 g ;
= 3/4 CUCHARON
o HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA 13 M3 g
AVEMA CON CANIHUA + AZUCAR =
PESO MINIMD:250 mL.
{270 g)
COMPONENTESOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
‘ POLLO O GALLINA + ARRDZ + FREOL + ACEITE il Lo AL 1GHPHARAROCONA LLEWA

- mreerT “'" | CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 13 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA

FROL 15 1095 g




SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEOS + ACEITE

PESCAD{ EN ACEITE + ARROZ + FRUQL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARRDZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +
ACEITE

TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P} + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 9 657 ml

ARRCZ 95 69359 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE SANGRECITA 50 25UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETAL 9 857 ml

ARRQZ 45 32859 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHAROUI 15 10959 21 CUCHARA BOCONA LLENA
QUINUA 40 29209 - 2 CUCHARA BOCONA LLENA

[ACEITE VEGETAL a 857 ml
ARROZ 7 5110 g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE PESCADO EN ACETTE VEGETAL a0 18 UND oo
GARBANZO 3 2666 g 314 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 9 657 ml
CONSERVA DE PESCACQ EN SALSA DE TOMATE 50 2UND 21/2 CUCHARA AL RAS
FIDEOS 25 8935 g 1 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

ACEITE VEGETAL 657 ml

ARROZ ) T 1Y 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL prs 18UND el

FRIOL 3 25559 11/2 CUCHARA BOCONA AL RAS

ACEITE VEGETAL

ARROZ 95 6935¢ 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

CONSERVA DE CARNE DE PQLLD Q GALLINA 50 22 UND CUCHARA SOPERA LLENA

TACEITE VEGETAL

ARROZ 0 5110 g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADOC EN ACEITE VEGETAL 40 18 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

LENTEJA kL3 2655 g 1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA

ACE(TE VEGETAL

9 657 ml
ARRCZ 95 6935 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 1460 g
ACEITE VEGETAL ] 657 ml
ARRCZ 70 §110g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 18 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 35 2555 ¢ 1CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEIT VEETAL

ARROZ

6935 g

2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

22 UND

2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS




w0V
au=oV 3L39v aL=oy L3OV + YFAINT] 31130V + T0rRI4 =0y
+Z044Y + JLADY |+ (d) VAVH + 200y + ZOUUY + ONINH | +200Y + 3130y | , Y EU PORRE |+ 2004V + JuIR0Y | #5030 +uvWor| , *OZWERNO | UYL VONIND + | 3130y + Z0MY
NIOOVISId | +YNITIVO0OTIOd  3QVTILNMOL | N3 0QYdsd N3 0av2s3d N3 0av2s3d ey
0ZHINWIY
AoV . . , . ARV +
P ooy 1T ALEOV + ZOMUY wNInD LTIV + SO0 | ALEOV+ 20UV VIV w0V + Zowy [ ST owy
FYNITIYS 0 010|208V + INOUYHD | +YNMIYO 007100 NODVIATIVE | +VNITIVO0OTIOd  +VLIOTNONYS | NODVIFTIVD | +VNITIVO 0 OTIOd Va1 # 200V vy gy
~ 0QrQs AANANCWOD
Moy o7V _— ¥vonzv
UYONZY + VIHINYD | MYONZV » VOHINVD | +3UYIO00HO | MYONZY+VNONT | +3L¥I000HS | Wvonzy+conswm| | SVOIZY | y3iviooons | avonzveoomy | wvonzv+
NODVRIAY | VUIRMLXIVNISVH | +9nNInD | yNRSVH+ () 3HOTT|  + VHOIMIM 30VIOZAN | g TS evaNInD | vaInu vNiv | zowy + ) 3uoan
NOJ VNIAY NOJ YNIAY . i NO YNV
Tiai93g ‘
ONNAVS3a
ol 6 8 L 9 S L4 £ [4 L
sanan! $8]0049IW sapew saun salIRIA sonan( saj0osIW sapew saun) sallain
vZ0ziL0/L1 ¥202/20/0} ¥Z02/0/60 ¥202/20/30 ¥Z02/20/50 v202/20/%0 $202/20/50 VZILORZ vziLolL ¥2/90/87
219082 o11u] Y934
£2 :0INDTVYO solensn ap N
sl :qy unbeg souensn ap N
Vivonvd ‘WaL VOIULNI VLY ebanu3
IVIJINE  oAjeanp3 [2AIN 0Z4INWTY + ONNAYS3A :uglaes 3p odi)
§1.20v1 -QOW "A0D ONvaun :edyeifosh eary 6.9 ‘BANEINPT uglanisuf

VIIM3AVONVNH TVIRIOLIYY3L avaiNN - NQIOYNIGWOD 30 viavl




2139V
3130V aLEov 3130V 3LFOV + VFALNTY 3LI30V + 10T w0y
+ZOMYY + LY | + (d) VEVH + Z000ty| + ZOMMY + OAINH | +20Muy + 3ui3oy | NG SEON | 700y + 30EOV | +50301A + AvWo)| , OZNVERNO | AUZOY4VININD + | U130V + 2003y
NIOOVOS3d | +VNITIVOO0OTIOd  3JGVTINOL | N3 OQVISid NI0Gv3s3d | Naoavosaa | ‘RRweAE
oz¥aNWTY
S TOT  yoy | 3LEOV ATV + 208 WANIND LY+ SO0 | AUV + ZONWY VIV ILEIY + ZOUAY | o VIS oI
VNIV G OT104| ZOWEV +INOUVHD | +WNTIYD 0 0TI0¢)  NODVLITIVO | +VNITIVOOOTIOH  +VADSUONVS |  NOOWLITIVE | +WNITIv 0 0T10¢| Vi al +208MY *| oy v13Tive
0108 ALNINOIWD
VONZV AVINZY — avanzy
WYONZY + VIHINYD | WYONZV + VHINGD | +30VI00HD | ¥vONzy+VWNOM | +31VI000HO | Mvonzv+Sunavh| , o SVOIZ8 | 431vioooHo | evonzv+oomL | wvonzv+
NOJVNIAY | VOIMMDGVNRIVE | +VONIND | UNINVH+ (D IHITT VRO 30viozaN | s RO L evnNnD | vaIneDa vNRive | zowv s () auom
NOD VNIV N0 YNAAY W Nos wnav
i 38IE38
ONNAVS3Q
0 6 8 L 9 S 14 € [4 L
T sawain sanan| sajoolalw saunj SAUIBIA sonan[ sajoolalL SopEw saun) SaUISIA
¥Z02/80/60 vZ02/80/80 ¥202/80/0 $202/80/50 vZ02/20/61 v202/20/81 v202120/21 vZiL0/91 vz/z0/sL vzizore

VIM3AVONVNH TVRIOLINYAL AVAINN - NOIOYNIGIWOD 3a v1avl




ETER)
+ 10 + ZO¥HY + 31130V N3 0av353d

ALIF0V + $030I4 + I1YNOL NI 0aVISad

132V + OZNVEYYD
+ 2084V + 31130V N3 0avIs3d

LIV + VNNIND + ZOHAY + INDUYHI

31130V + ZOHYV + VLIDIFHONYS

OZd3anny

FLEANY + ZOAEY + VIITHONVS

VIV NOS YLITIVE

LAV + ZOUUY + YNITIVE 0 O110d

LAY +
YIELNGT + ZOHV + YNOV NI GAOVISAL

WHOIMIA NOD VLTIV

0aI10s IININCANOD

HYINZV + SYNIWYH 20 V15250

HYONZY
+ OORL YANMIXR YNRIVH + (5]) 34337

dvyonzy
+ALT000HD + YNNG NOOD VNIAY

YVONZV + OONEL VAINNLXT YNIMYH

HVINZY + ZouY + (3} BH03T

3181939
ONNAVYS3a
S 14 € 4 2
SaUIBIA saaan( $9(02.31W sapew opeges
¥Z0oZ/130/91 PS0e/20/51L YZOzZ/R0/vL #¢02/80/EL ve/8oiaL
NOIJONGLY 30 SVIQ 2

VIIMIAVINVAH TVIRIOLIMYAL AvaINN - NOIDVNISNOD 3d V18Vl




27/5124, :20 p.n. Resumen por Género y Grado Académico

K < a0 > B O @ dwwm v v @
Resumen Anuak: 2024 N:L
E
Resumen por Género y Grado Académico
Institucion Educativa:  1402775-0 679
Nivel: nicial - Jardin
Situgclén Final TOTAL Sub Total Grupo 3 afios Grupo 4 aflos Grupo 5 sfios
H M H M H M H M
Matriculado 85 4t i“ 13 16 13 13 15 15
Aprobada [+ ¢ 0 0
Dasaprobado ] Q s} [+ g o 0
Requiere Recuperacidn 0 0 o | o ) ) o ) )
Pedagdgica
atirado 0 0 9 0 0 o ) ) 0
IPnslargacién de Evaluacién o 0 0 2 0 o 0 0 0
[Fauecmos o ) 0 [ 0 9 ¢ 0 0
Frras:aﬁado 3 1 2 ) ) 1 2 0 )
[sm Evaluer Callso [ ) 0 0 o 0 ) 0 0
sistemas 10.minedu.gob. paisiagle3/ReportesiptResumenGenernAnioAcademico.aspx .

Scanned with CamScanner



JIESCALE

ENTANETECH 2 LA CUBLY EOUSATVE

875 2023

FICHA DE DATOS

DATOS DE LA IE
NombredalalE 73 T Cédigode IR IE 22446487
Nambre de la DRE | CodigodeDREa
o UGEL UGEL Acobamba UGEL 090002
Tipe de Gestidn Publica de gestion directa Dependencia  Sector Educacion
. Correo -
Telefonc | elactrénlco
Numera de RUC \ Pagina web ‘
Promotere | EE
Propistario 1 forma Escolarizaco
Razén sacial o | Directar(a} Rasa Paytan Huaman ‘ ‘
DATOS DEL SERVICIO EDUCATVO ‘
Cédigo modular 1402775 | Anexe 0
| Caracteristica
NiveVModalidad Inigial - Jardin {Censo Educative No Aplica
2023}
Génera Mixio | Tipo de programa Mo aplica
Turna Continua salo en la manana | Estado Active
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO
Codigo da local 615758 Lacatidad —
Diracclan Avenida Hipadromo | Centra Poblade  PAUCARA
— t — ——— — 1 Fuentes de Informaclén
Departamente Huancavelica | Area geogrdfica  Urbana Padrén de Servicias Educalivas, Canso Educative
ok 276 2023, Carta Educaliva del Minislerio de Educaciga-
Pravincla Acodamba | Latitud -12.7226 1 Unidad de Estadislica y carlografia de
Dlstrita Paucara Lengitud -74.6875 CpenSireetMap,
ESTADISTICA 2023

Las celdas en biancs indican que el Servizio 8usahvo no 6DOND Uatos o no funciond w anc respeclivo.

Matricula por edad y sexo, 2023
Total 0¢Aflas 1Afc ZAfios 3Ahes 4Afos 5Anos 6Aflas 7 Afios
Nival
H M HMMHEMHMHMAHMMHMUHMUHM

inicfal - Jardin 30 43 ¢ 92 0 0 0 0 9 13 11 14 10 B 0 0 0 ©

Mairfcula por periedo sequn edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 49 3 30 35 34 38 40 43 42 52 59 7w 54 144 77 64 87 T2 73
0 Afios Q 1] o Q 0 Q 0 0 0 ° 0 c a ] Q [ Q ] Q
1 Aig Q ) 0 a 0 Q9 0 a ] ] Q 0 Q [ ] 0 0 0 o}
2 Afos Q o 0 [ © 0 ] [ 3] 0 0 0 [} [ Q ¢ Q 0 0
3Af0s 0 7 7 3 2 18 4 15 16 20 15 21 23 18 22 14 22 26 2z
4 Afos 19 9 14 16 ] 18 21 18 20 20 2€ 21 18 28 25 22 23 24 25
5 Afios 21 18 9 16 2 4 18 19 12 22 18 28 2z 29 an 28 22 22 26
B Afos 0 0 © o] Q ) 0 o [ 4] ¢ a ¢ 0 0 0 o 0 9
7 Afios 0 o ¢ o ] [} o c a Q 4 Q © Q ] ] ¢ 0 0
Docantas, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2046 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 1 1 1 1 1 1 2 3 4 3 3 3 3 3 £ 5 4 3 3

Secciones, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2041 2092 2013 2014 20915 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Talal 2 3 3 3 k] 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 5 5 3 3
J Afios Q o ¢ ) 0 0 a ¢ 0 0 o a o 0 C Q o [ a
1 Afio 9 ) 0 [} 1 0 a 0 Q 0 ¢ 0 4 0 g 0 Q o 0
2 Afas 0 a 0 Q 0 0 a ¢ 2 0 0 0 a 0 0 0 a ¢ a
3 Afos 0 1 1 1 Q 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
4 Afos 1 1 1 1 a 4 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 4 1
5 Afas 1 1 1 1 0 1 1 1 1 z 1 1 1 d 2 2 2 1
Multiedad 0 Q o ¢ 1} V] Q a ¢ Y] J o 0 0 Q [ 0 4 ¢

Cantldad pramedia de
Alumnos par Seccidn, 2023

ALUMNQS/SECCION
Total 24,33

Consideraciones para al uso de datos

« Los dalos de ubicazién de las Servicics Educativas regisirades en el Pad-6n son prepercionades por las DRE/GRE y USEL.

- La cartografia de limiles distritales, corresponde a lcs limiles censales del INE|, y ne indica perlenenc a a una jurisdizcian palitico-adninistraziva
determinada.

- La clasificacién de é-ea geografica de ESCALE uiitiza el criterlo ulilizado en &l Canso de Pokblacidn y Vivienda del INEL. Su aclual zacian anual
obedece a la naturaleza dindmica de |a variable y a las fuentes de dates dispanibles.




FICHA N® 3 -" VERIFIGACION DE LA ENTREGA DE LDS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCJ\TIUAS"

(DDIMMIAAAA) |

INSTITUCION EDUCATIVA ,4’ 2{3 CODIGO MODULAR / 385120
DEPARTAMENTO #mﬂ@?@_;cﬁ [Pnovmcu I ACORAMBA

DIRECCION DE LA INSTITUCION

EDUCATIVA /QL/—}?.A' PrincI Py Sy B

NIVEL EDUCATIVQ INICAL ITEM:

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: Z‘D KEsp LD .[1_-,(( g Ecco by

DNIN°: Lty 9‘?‘] 26 cmeo:q) ' (Q@péo r-

DISTRITQ PAUCALA

FECHA

oq/o’%/wzu

PF\UCA&A

REPRESENTANTE DEL FROGRAMA
QALWARMA

NOMBRES Y APELLIDOS:

DNI N

PRESENTANTE DEL OCI DEL :
sl NOMBRES Y APELLIDOS: CQ P
ONTRALORIA GENERAL DE LA cHos Es
UBLICA (CGR) Penzo Prero

DNI N

Lessoqzd

CARGO:

CARGO: AUBI oL
oct DeEH

Al INCIO DE LA INSPECCION:
{Se sugiere documentar con fotografia de corrasponder)

La [E realiza la prestacian para el sewvicio alimentario sagin el tipo de racion prcgramada (desayuno yfo aimuerzo ylo
cena)

- 8t |a respuesta es "NO', solicitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar "molivos de no
prestacian” en comentarias y pasar a la Seccidn VI "Verificaclén del almacenamiento de alimentos en la Instituclon
Educativa" y continuar.

- Si la respuesta es "SI, continuar con la Seccién | "Verificacion de la preparacion de alimentos en Ja Institucion
Educativa” y continuar

Articulo 5. Objetive del Prog Nacional de Ali i6n Escalar Qali Warma, * Hzar el sarvicia afi) io durante todos ios
dias def affo escolar a Jos usuarlos del Pragrama. Manual de Operaciones del Prog| Nacianal de Al |6n Eecolar Qali Warma

1. Verificacion de la preparacion de alimeritos en la lnstitucton Educativa {Se verificard salo para un m tSpo de racifn: desayuno 0 almuerzo o cena).

(Se suglers dogumentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimanto para la superwsion de la Preslstion de Servicro Alk an Jg Instiuciones ecucativas pubhcas atenaxas por ef Programa Necional de Alimentacian Escolar Oak Warme® sprobado mediante RDE N° DODQ144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con vodigo Procedimients N° 002.2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En adelante, “Procadimiento para lg supsrvsiin ds fa Prestecion de Servicio Almentana en fas IIEE publicas atendidas por el
Programa’)
— - L =
HORA DE INICIC DE .
TIPO DE RACION A YERIFICAR
PREPARACION &LM (QJZ{ P
{desfynmaoalmualzaocnna) ,,,_AL HUELED ) ’ O Cj@o En C/LD |

'S1"NQ" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccion I, "Servido de alimentos”

La IE cuenta con un ambienle exclusivo o acendicionado para la preparacion de los alimentas, 8l cual \
garantice fas condiciones de calidad e inacuidad.

Sub Numeral 5,2.7.3.1 dal "Procedimiento para la supervisién de |2 Prestacion de Servicic Alimentaro en las 1IEE piblicas alendid:
por el Programa” y Sub numeral 1.1 y 1,2, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Deseyunc o Almuerzo a cena), del Anexo 02 -
"Pracedimiznto para {a supervision de la Prestacin de Serviclo Ali ic en las |IEE pabil tendidas par el Programa”,

ol Angornks o5
precrns centecko (e
Frigley

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingrese de plagas u ofros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

Sub Numeral 5.2.7.3.2 del “Procedimiento para 1a supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentarlo en las IIEE piblicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccién |. PREPARAGION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexu Q2.
'Pmcedlmlnntn para la supervisién de la F itn de Serviclo Ali ic en las IIEE pidbli por el Prap|

Ao

.52 encion fre- E»deo
MﬂLkD

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de suslencias quimicas coma: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
cambuslibles, pintura y atros relacionados, que podrian contaminar las alimentos.

Sub numeral 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS |Desayuno ¢ Almuerzo a cena), del Anuo 02 - "Procedimiente para la
supervisin de la Prestaclan de Servicie Ali io en las IEE publl idag per el Prog)

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones pragramadas por Qali Warma,
Sub numeral 1.9, geccion |. PREPARACICN DE ALIMENTOS {Desayune o Almuerza o cena), dei Anoxn 02 - "Procedimiento para la
supervisian de la Prestacion de Servicic Ali io en las IIEE pihli tendidas por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas par Qali Wamma.
Sub numeral 1.10, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 . “Procedimlenta para is
supervisian de (a Prestacién de Serviclo A ioenias lEEp idas por el Programa",

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con lapa v bolsas intemas para Iz basura, los
misrIes que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.),

Sub numeral 1.11, seccién . PREPARACION OF ALIMENTOS [Desayuno o Almuerzo o cena), del Anoxu 02 - "Procedimiento para la
supervisién de [a Prestacian de Sarvicio Al io en [as IIEE | didas por el Prog

El lugar deslinado a Iz preparacion de (os alimentos, se encuentra libra de tierra (polva), residuos de alimentos, grasas u’
atras residuos arganicos e inorganicos.
Sub numeral 1,12, sacclén (. PREPARACION DE ALIMENTOS (Deswyuno o Almuerzo o cena), del Anexo D2 . “Procedimlenta para la

aupesvigion de la Prestacion de Sarvicla Al ioen las |EEp didas por sl Prog




Anles de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra A

9 (polvo), de residuos de alimentos, grasas v otros residuos organicos e inorganicas.
Sub numeral 1.13, seceion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - "Pracedimiento para la Q,L

supervisldn de la Pregtacién de Servicio Ali io en las |IEE pahfi por al Pragrama”,

-

Todas las personas encargadas de |a preparacion cumplen con las BPM: fienen ufias cortas y limpias, sin adomos

40 Personales, se lavan las manos con agua achorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarila. :
Sub numeral 1.14, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cana), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
BUpervision de la Prestacidn de Serviclo All io en ias [IEE pdbli didas por el Programa”.

|
ft. Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

¢§:ﬁuglem" tar con fotagrafia en caso de cor ponder)
"Procedimento para fa sup 4n de la Prestacion de Servcio Alf 20 la inst ducativas pablcas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™ aprobade medianis RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cddigo Pracedimento M™ 002-2024-MIDISPNAEQW, version n ° 01. (€ adelanfs, *Procecimiento pera la supervision de la Prestacion de Servio Alimentaro an fas NIEE piblicas atendidas por ef

Na‘ma'}

HORA OE INICIO DE SERVIDODELOS | ) ‘ = = [
ALIMENTOS ‘
e | 123D om

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos $e encuentra libra de insectas, roedares u ofra animal.
11 |Sub numeral 2.2, seccidn II. SERVIDO DE LGS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexo 02 - "Procedimienta para la
supemvisién de fa Pr kon de Servicic Alimentario en las IIEE pibl idas por el Pragrama”.

A

|
Las personas encargadas del servido $e lavan las manos con agua v jabon antes de iniciar la dislibucion de los
12 alimentos y 1as veces que sea nacasario.
Sub numeral 2.3, secclén )l SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerze o cene), del Anexo 92 - "Procedimiento para la S/L
gupervigién de |a Prestacion de Servicio All fo an lag IIEE pibli tendidas por el Programa”.

— S — = — .

Los responsables del servide prueban los alimentos antes de su distribucion.

Sub numeral 2.4, seccion 1l SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiente para la
gupervision de la Prestacién de Servicla All ic an las lIEE publi lidas por ¢l Programa”. g/\
Antes de su use, los recipientes donde consurmen los alimantos (tazzs, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra 5
(polvo) y residuos de alimentos.
Sub numerai 2.5, seccidn il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayunno a Almuerzo o cena), del Anexe 02 - “Procedimiento para la S}‘
supervision de la P itin de Serviclo All rio en les |IEE publicas alendidas por el P "
Se realiza el servida de acuerdo con la "tabla de servido de preparacianes’, sagin corresponda. » 1
15 |Numeral 5.2.7.4.6 del “Pracedimlento para la supervision de a Pr [én de Servicio Alimentarlo en las IEE publicas stendidas por ef
Programa". g) ’
Tadas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos .
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
| 16 mascarilla. ‘ g/\
Sub numeral 2.6, seccidn Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Pracedimiento para la
supervision de Ja Pr i6n de Servicio A io en las |IEE publicas atendidas par el Programa”.
1. Verificacién de la distribucion de alimentas en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotograffa en caso de correspondery
"Procedimiento para le supervision de fa Fr in da Servicia Aff en fa ducatvas publicas atendidas por el Programe Nacional de Alimentacion Escolar Qak Warma' dprobado meante RDE N° D006144-2024-
MIDIS/PNACQU-DE éf 16 de fabrero de 2024, con codigo Procedimiento N°® 002-2024-WIDIS/PNAEQW, version n * 01 {En sdelante, "Proceduents para la supenvision de I Pr 6n de Servicia Affmenterlo en las IEE publicas sfanddes por e!
Frograma®)
Todas las personas encargadas de la distibucion cumplen con las BPM: tienen ufias corlas y fimpias, sin adomos‘ = ‘
{7 |personales, se lavan las manos con agua a chao y jabén, usan mandil, usan protector da cabello y usan mascarilla. |
Sub numeral 3.2, seccian Ill. DISTRIBUCKON DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimlento para S/L
la supervisidn da (a Pl i6n de Servicio Ali en [as |IEE piblicas atendldas por ai Programa”.

. Verificacién del consumo de alimantos en |a Institucion Educatlva

(Se sugiera documentar con fotogratia en caso de carresponder)

“Procedimiento para fa supenision de la Preslacion de Servicio Al en la instity ducativas publicas ias por of Programa Necional de Almentacron Escolar Qall Werma™ aprobade mediante RDE N° D000744-2024-
| MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con chdigo Procedimenta N° 002-202 ¢ MIDISIPNAEQW, version n © 01 (En adeiente, "Procedimiento para ia supenisiin de le Frestacion de Servicro Alimentano en ias {IEE pablicas atendidas por ef
Programa”)

HORA DE INICIO DEL CONSYMO (HHMM)
La insiitucidn educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de (05 alimentos.
Si la respuesta es "NO", abservar donde se realiza el consuma de los alimentos y deseribir an observaciones. ]/\ﬁ
- Si consumen les alimentos en el patio, loza deportiva de |z IE, camporal aire libre, pasar a verificar desde el numeral
15 |2

- Si consumen los alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de

residucs solidos en la Institucion Educativa® y continuar

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 geccidn (V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexe 02 - "Pracedimients

parala supervision de la P i6n da Servicio Al 1o on fas IIEE pu atendidas par el Pragrama” ‘




El lugar donde se consumen ks afimentos se encuenira libre de residuns arganicos @ inorganicos
19 Sub numeral 4.5, seccign IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno e Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimlenta para la
supervieién de la Prestacion de Serviclo All io en les IIEE pibli dlday por ef Programa”,

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacha con tapa y bolsa internas pera la basura.
20 | Sub numeral 4.6, seceldn IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procetdimiento para la|
supervision de |2 Prestacion de Servicio Al io en las IIEE pibil didas por e Programa",

Lasflos usuariasfos se lavan las mangs con agua a choro v jabon, antes de! cansumo de los alimentos.

-
Sub numeral 4.7, seccion IV, CONSUMO DE LCS ALIMENTOS (Desayunc o Almuerze ¢ cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para ia &/L

supervisidn de la Prestacion de Servicio All ijoen las (IEEp didas por el Prog

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después def consuma de los alimentas
Sub numeral 4.8, seccién [v. CONSUMO OE LGS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo e cena), del Anexo D2 « "Pracedimlenta para la
aupervisldn de la Prestacion de Servicio Ali ie en las {IEE publicas atendldas por el Programa”,

La (E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
2 Si marcd (Sl), continue can el numeral 24. Si marca (NO), pase 2 la sisguiente seccion
Sub nurteral 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 « "Procedimiento para |a

supervisldn de la Prestaclén da Servicio Al ic en las IIEE pablk idas por el Prag
Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), tliles escolares| A
u otros.

4 $Sub numeral 4.10, seccién (V. CONSUMO OE LOS ALIMENTOS [Desayunoo Almuerzo o cena), del Anexo D2- "Procedimlento para la 5/!,
supervisién de la Pms!aclon de Servicio Ali io en las IIEE p didas por ¢ Programa".

VY. Verificacidn del mansjo de residuos sofidos en 1a Institucion Educativa

{8e sugiere & con fotografia en caso de p )

"Procedimmnta pera la supervision de la Pr i6n de Servicia Al an la i Mes pablcas fidas por et Programa Nacionsi de Almentacion Escolar Qe Werma® aprobada mediante ROE N° DOOD144-2024-
MIDIS/FNAEQW-DE i 16 da fobraro da 2024, con codiga Pracedrtiento N® D02-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 07 (En adelarts, "Procodiniento para fa supervision de ia Prest de Servico Alimentario en Jas (IEE pubiicas atendidas por of
Programa’]

Elfla proveedar/a enlregd ta cantided completa de bolsas, material educalivo e instructivo de operacion para el manejo|

25 |de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. )
Sub numetal 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anmm 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de|
Servicio A io en las IIEE pubil Hidas por el Prog 5 ‘

|

|

El Comit¢ de Alimenlacion Escolar ylo la comunidad educativa realizan |a segregacion de residuos solidos generados|
26 |porla prestacion del servicio alimentaria.

Sub numeral 5.2, seccion E, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexa 02 - “Procadimlento para la supervisian de fa Prestacion de
Servicio Alil ie en las IIEE pibll lldag per ¢l Programa®.

El Comité de Alimentacion hace use de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos

o7 salidas generados por la prestacion del semvicia alimentario. g *

Sub numeral 5.3, saccion E, MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimlento para la supervision de la Prestacién de
Servicio Ali rio en las IIEE puhli par el Programa",

El Comité de Alimentacion cumple con colacar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de aperacion

g parael manejo de RRSS.
Sub numeral 5.4, secclén E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexe 02 - “Procedimiento para |a supervlslén de la Prestacion de

Servicio Alimentario en las (IEE publi idas por el Prog

Vi. Verificacién de la & y organizasién del CAE

(Se sugiere documentar can fotegrafia en caso de corresponder)

"Provadimiento pera la supervision de (a Prestacion de Servicio Al an la institveranes educalivas publices alendidas por &f Pragrama Nacionsl de Aimentacion Escolar Qall Werma™ aprobade medianta RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N® 002-2024-MIDISPNAEQW, versin n * 01 (En adelants, *Procedimisnto para la supervision de la Prestacidn de Servicio Ahmentaro en ias NEE publicas atendidas por ef
Programa®}

El Comité de Alimentacian Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entraga y Racepeion de Alimentos” con la fecha
de recepcidn, hora y frma de la/del presidentare o algun integrante det Comité de Alimentacion Escolar, Toma foto de las
& | Actas {posieriores a la Ultima supervision de 1 fel MGL), ‘ S/L

Sub numeral B.2, seccian H. GESTION ¥ ORGANIZACION, dol Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de
Servicia Ali ic en las IIEE publi tendidas por el Programa®,

El Comité de Alimentacion Escolar ba recibide capagitacion en BPH y Manipulacian de Alimentos (por personal de|
a9 |PNAEQW. MINSA u olra inslitucion). Verifcar con el cuaderno de acurrencias, acta de supervision u olm documenta, y
Sub numeril 8.3, secclén H. GESTION Y ORGAMIZACION, def Anexe D2 - “Pracedimiento para la supemvisién de la Prestacion de
| Servicio A tarie en las IIEE piibli par el Prog i

En los liimos tres meses se ha realizado el contral de insectos, roedorss y ofras plagas (solicitar evidencias)
3 Sub numeral 8.5 secckin H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Pracedimiento para Iz supervislén de la Prestacion de Y\jj
Servicio A tario en las IEE pihli idas por el Programa®,




Ella directora’a realizd fa actualizacion del N® de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU |

sy Silarespuesiaes NO, detallar motivo. .
Sub numeral 8.7, secalén H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para (a supervision de |a Prestacion de
fo en tas IEE peibll didas por el Programa" S/L l

Nota: La ficha dabe ser visada en todas sus paginas por el {los) representante(s) da la IE y del OC| Programa Qali Warma/CGR

Por el Q€I del Programa QallWarma y/o CGR

5&4'(.4.3 ‘#OYFQC ngéa{ * Nombres y apellidos: Z.ENZO O(HDA ESPINAL

waly dagz2g o 4SS s oh2t

CARGO: 1t d e o carGo: AUDITDR Oc! DREH
" Fima ) Flrma

Nombres y apeliidos: (/. u; lotee Ramroro ,Qo J ol - Nambres y apellldos:

oNE: {2 320 3 2‘3? 3 DNI:

careo:  Aulcliav CARGD:



)
CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*‘Dacenia dels lgualdad de aportunidades pars migeres y hombres’
"Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra indapendencia v de fa conmemoracién de las heroicas batallas da Junin v Ayacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Siendo las 10:50 horas de! 4 de julio de 2024, en los ambientes de la HEE n® 1217 - Inicial, ubicado
en la Plaza Principal s/n, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba, departamento de
Huancavelica, reunidos la Sra. Rosario Torres Escobar con DNI: 44499926, Directora y presidente
del CAE, la Sra. Violeta Romero Rojas con DNI: 43303289, Auxiliar de |a l|EE y secretaria del CAE
y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la
conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion
I / escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que
’ se {levd a cabo en los siguientes términos;

Se sostuvo una reunidn inicial con la sefiora directora, Rosario Torres Escobar, solicitandole la
documentacién correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacién
del servicio alimentario por parte de |a llEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
=2 ' manipulacién de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacién que asi lo evidencia.

B 1 En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
| / ;']D tercera entrega, en las canfidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos -
Modalidad Productos N° 267696 — (Copia CAE)” del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 10:45 am por la Sra. Violeta Romero

Rojas, auxiliar de educacion y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrolld la Ficha n°® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las once horas y cincuenta minutos del dia 4 de julio de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERL

*Decertn oia is lgusidad de oporiunidades pars mueres y fiombres’
"Afto del Bicentenano, de la consolidacitn de nuestra Independericia, y da la conmemoracion de las hercicas betalles de Junin y Avacliche’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

(Blaf b

Renzo Riero Ochoa Espinal
Auditor OCI-DREH

Y228

Violeta Romero Rojas
Auxiliar IIEE / secretaria CAE
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ACTAEEITREGAYRECEPCIMEEALDENTM - MODALIDAD PRODUCTOS N° 267696 - [OCHAGAE]

I* DECONTRATO: £ DUG 2034 COHMIDRELICA WPRODIKTON N° GUVA DE REMISION. _— _ /4R
mxuiﬁﬁmm &
JOMVBRE: 2
00 MOOULAR: i AN
BVEL: MciaL DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
ROVINOIA ACOBAMBA DISTRITO: PALCARA
SENTRC POBLADO: PAUCARA
DATOS OB PROVEEDOR} N*AUC: 20ME3001
OMBRE / AZON SOOWL: CONSORIHO PROALFA [ Cod. Prredse: e
WWECOW L GARCILAZO DE LA VESA NRO 275, JUNM-HUARCATO-GHL.CA
ok PAMICARA PERICDO DE ATENGON: ONRH - 1E0WA
NRQ DE ENTREGA: 4 FORMA DE ATENCLON: REGULR DIAS DE ATERCHON: .
: NVEL BGAL WS FFESEA VL MECUNDANA TOTALOE A o
TG DERAON WODE | P NGO | BBTOTAL | WAODE | RLBARGN | GBOTR | MRODE PURNE | BT | (e oo HOME | oo o
i iy oy [fatmered] (] (] uesnos | o [ ATENDEWS
DESAYND + AMUERZD " In2 45000% » 720 450800
N, [ D2E0REPGI0M DE FRODUCTOS MARCAE PEIT. | VOUAEN WTEILOTES
1 BOTELLA ACHITE VESETAL BEATRAM oML 1800 E13d
W BOLBA MRROZ WA 1.000 K9 12600 PR
7 POLEA AZUCAR RUBA VALLE GRANDE Q2O kg 9,280 [0
18 [ CHAAUS PROGANLIT 0200 %5, 120 i
[0 BOLEA CHOCOLATEPARATAZA ESTRE(LA DEL CLISCD 090K L3680 DA,
134 LKTA CONGERVA DE CARNE DE POLLO § BALLINA DORA NUTRICIA BATNG: 2.0 PRI20EA
CRFSOOFP. \RHY20ZIPY 151 HAT Y
"e LATA CONSDWA DEPESCADS ENACETE VEGETAL BONSERVAS OABO AR | LA PREDILECTA 37,179 B RO SRR A0,
12 LRTA CONSERVA OEPEAGAY0 ENAGUAY Sl SHANB0 DE. WAR [ 11K NTEW P90V 200238
[0 “LATA CORBERVA DEPEICADD ENSALSA DE TOMATE TAPRELECTA (Y1 T8 CORECTI 190013028
0 LATA CONSERVA DE SABRECITA QITHAN £1%0Ke 1215 214004
) BOLEA AOEDS BENOTI 0508 lg. 18200 LIDR2
I F3 BOLSA FRUOL LARESHNAL 02010 8200 (o)
] BOLIA GALLETA CONRIMCHA CEREALES 0F V04 403 kg, ] 20484
] BOLSA GALLETA CONWICA P [ 1Y (] [
® BOLSA BALLETA COH QUINUA CEREMESDEVIDA NG X3 2044
% BOLAA GARBANIO LA REGIONA, . ooy | 1e® 08
[ BOL3A HABA PARTDA LA REQIONAL sy a2 o
3 BOLSA HARINA D LUCLWA SOLD FOD 020Ky 1250 208
[] BOLEA HARENA EXTRLIOA.DE CARHUA FORTLFR A% Ke 1% 120224
15 B0LsA HARINA EXTHUIDA 02 TRIOO PROMFA 020085 2780 2%
] BOLSA HOWIELAS DE AVENA COB CARIHLA CULTVOS OCLVALLE 2% Ky 1.290 LTI
s HOLSA HOLEAS DE AVENA CON RIMCHA FROALFA (T30 1,260 [
12 BOLEA HOMELAS DE AVENA SON QUUA PROALPA 0.290Kg. 2000 2t
” LATA LEGHE EVAPORADA EXTERA FTRELADEL SR [ 2000 02
» [y LENTEA LAREMONAL BAKG 5500 [
& BOLRA MIEZCLA DE BASIHAS EXTAUIDAL PROMFA 020K 2% [
[ BoLSA MEZCLA ENPOLYD ABRSEDR HUBWC ToNHS nZKg | 200 [T
) BOLSA U LA REGONAL [T (5 [
1 bntrerig b it pe o e s () 2 Doteri ibmeive pare g ubumincios S0 PRI sstes cmnle e roviuse lfldne (A
=""TT1] Ounidod
e pllet™ o o RS Dol phinfizes™ do vl IR
oL | [ 1% 1Y Y =L [
[ { Carmenal, Conied B} Coniidnl 28 1 Cantidnd ) Cosliled 1y
PO DEENTRESA 140020 - SADUNTA PLAZTODEPROX, BHTREGS QO - 130012024
FRCHA RECEPCG: FF ¥ 024
HOMDERGIEPCSE (H. 806 A, Aol
B o~ Ay AT B8y ey gy 2,
VISLETA KO- ED HOSAS 330224
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1785120

Institucion Educativa: 1217 Area geografica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
_N° de usuarios Segun RD: 45
Eusuntins CALCULO: 48
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINAGIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/L} |BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
i {g/mi) USUARIAIO
BEBIBLE
i) = 208 1/2 CUCHARON
LECHE (5) + ARROZ + AZUCAR il = sebg
LECHE EVAPCRADA ENTERA 7% 3 UND PESO MINIMO:200 mL,
1 {240 q.}
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 46 UND

e CHARGN
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR ERINNEXTRUD DE TR0 L o e
SR e LECHE EVAPORADA ENTERA 75 3 UND PESD MINIMO:25¢ mL.
4 {20 gt
COMPONENTE SCLIDO
GALLETA CON MACA kLl 46 LIND
GALLETA CON MACA
] BEBIBLE
AZUCAR RUBLA B 368
2 3/4 CUCHARON
. MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 598 ¢
MEZCLA DE HARINAS » AZUCAR | -
PESQ MINIMD:250 mL.,
| 5 {270 g.)
COMPDNENTE S0LIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
SANGRECITA + ARROZ + ACEITE ARROZ a5 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
| ) ) ) - CONSERVA DE SANGRECITA 35 11 UND 1i2 CUCHARA BOCONA LLENA

GALLETA CON KIWiCHA

" BEBBLE

AZUCAR RUBIA B 3680 .
34 CUCHARON
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 598 g
HARINA EXTRUIDA TRIGD + AZUCAR %
PESO MINIMO:250 mL.,
{270 g.)
2 COMPONENTE S0LIDO L0
ACEITE VEGETAL 5 230 m|
_ . __ |ARROZ e 1380 g 1 CUCHARA BACONA LLENA
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA ~ ACEITE — -

CONSERVA DE PESCADO EN AGUAY SAL k] 4 UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 630 ¢ 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA

e i

AZUCAR RUBLA 8 368 g
314 CUCHARON
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUGAR 1O OCOLATE PARA TAZA : 1M
R e HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 598 g PESO MINIMO:250 mL.,
(270 g)
3 COMPONENTE SOLID0 &

ACEITE VEGETAL 5 230 ml

) ) ARROZ 35 1610g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA

POLLD O GALLENA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE GARNE DE POLLG O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

AZUCAR RUBIA




DESAYUNO

GALLETA CON QUINUA

DA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
(g/mi) USUARIA'O
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 dedg 344 CUCHARDN
AVEMA CON KIWICHA + CHOCQLATE + AZUCAR HECOLAE FARLTCA o Ll
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 1 538 g PESO MINIMO:250 L.
(270 9.
6 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL § 230ml
POLLO O GALLINA + FIDEQS # ACETTE CONSERVA DE CARNE DE POLLQ O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SCPERAS LLENAS
FIDEQS 35 1610 g 1 CUCHARA BGCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 3 368 g 314 CUCHARON
LECHE (E] + HARIKA LUCUMA + AZUCAR RNACE LSS i S04
’ LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMO:250 mL.
7 (27t g)
COMPONENTE $OLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 45 UND

AZUCAR RUBIA 8 366 g
34 CUCHARON
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR EHOPOLATE PARATAZA > LT
HOJUELAS DF AVENA CON QUINUA 13 598 g PESO MINIMO:250 mL.
(270g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
R —— ARROZ E 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 LIND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

AZUCAR RUBIA

- 3/4 CUCHARGN
s HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 13 598 g
HARINA EXTRUIDA CARNIHUA + AZUCAR
PESO MiNIMO:250 mL,
{270 g)
COMPOMENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
CHAROU! + ARROZ + ACEITE ARRCZ 15 1810 g 1114 CUCHARA BOCONA LLENA
i) L2 =i
' CHARQUI 12 5529 11/2 1 CUCHARA BOCONA LLENA

10—

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368 g 304 CUCHARSN
< HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA 13 598
AVENA CON CANIHUA + AZUCAR S g -
PESO MINIMO:250 mL.
{270 9.}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml B
POLLO O GALLINA + ARROZ + FRIOL + ACEITE ARROZ 30 1380 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
T VJL it ™o TRALElTE
COMNSERVA DE CARNE OE POLLO O GALLINA a 9LUND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA

FRIJOL

15

690 g




10

SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI+ ARRDZ + QUINUA + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADQ EN TOMATE + FIDEQS + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +
ACEITE

TORTILLA DE HUEV( + ARROZ + ACETE

POLLQ O GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE

PESCARO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 95 437049 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE SANGRECITA 50 16 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 45 20709 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

CHARQVI B 15 690g 21 CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 1840 g 2CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 m|

ARRGZ n 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

1 CUCHARA SQOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADQ EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

GARBANZO 35 1810 g 3/4 CUCHARA BOCQONA COLMADA

ACEITE VEGETAL ¢ 414 mi

CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE 5 6 UND 21/2 CUCHARA AL RAS

FIDEOS 95 4370 g 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

ACEITE VEGETAL ) 414 ml

ARRGZ 70 3220y 1Y 1i2 CUCHARA BACONA COLMADA
: 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADQ EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

FRIOL 15 16109 11i2 CUCHARA BOCONA AL RAS

ACEMEVEGETAL

ARRDZ

2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

GONSERVADE CARNE OE POLLO O GALLINA

1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CUCHARA SOPERA LLENA

[ACEITE VEGETAL

ARRQZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

CQONSERVA DE PESCACQ EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

LENTEJA 15 1610 g 1Y 14 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEfTE VEGETAL

ARROZ 95 43709y 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
MEZCLA EN POLVC A BASE DE HUEVO 20 920¢g

ACEITE VEGETAL 3 44 mi

ARRQZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 11 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA kL3 16109 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL N 9 dml

ARROZ 95 4709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE ®PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 14 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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4/7/24, 9:45 a.m. Resumen por Género y Grada Académiico

S G w1 > PO @ 100% v @ = Encantrar | Préximo
Resumen anual: 2024 Nro.Pag.: 1del
Facha: 07/04/2024

Resumen por género y grado académico
Institucion Educativa: 17851200 1217
Nivel: Inigial - Jandin

Situacitn final TOTAL Subtotal Grupo 3 afns Arupo 4 afics Grupo & afins
yo  |METRO yo METRO yo METRO va METRO

Matriculade 52 26 28 10 T 10 -] 8 13
Aprobada g 0 o 0 o 0 0 ] 0
Dasaprobado | a '3 o 1} L) [ C qa o4
Requiere Recuparaditn a 0 1] o 0 0 o 0 |}
Pedagglce
Retirade a il 0 C a 1] ] [ a
Poslergacion ds evalracitn a a ] 0 a o 0 13 a
Fallecldos ] 1] a o ] 1} o 0 1]
Trasladado 8 6 2 ] a 4 1 2 1
Sin evakiar Callan 0 a 0 ] Q a a n a

hittps:/fsistemas10.mined u.gob.pe/siagied/Reportes/rptResumenGeneroAnioAcademico.aspx



JESCALE

FRINDAOEA OB LA EALIDAD FHC LTINS

4949 2023
FICHA DE DATQOS
DATOS DE LA |E
Nombre de lalE 1217 Codigode la[E 23291673 +
Nombre de la DRE : | Codigo de DRE o % | -
o UGEL UGEL Acabamba UGEL 090002
“Tipo de Gestion Piblica de gestion diracts | Dependencia  Sector Educecian z%?

. | Correo o = &
Teletono alectrénico *
Nimero de RUC | Pagina web i %é o
Promotor o > &
Propiatarls Farma Escolarizado o
Razén sacial T Director{a) 35,.

o B - | &
DATOS DEL SERVIC|O EDUCATIVO | &
—— X — = e =
Cédige modular 1785120 Anexo o | &
S S— g
Caracteristica | ‘M:n.,
NiveK¥Modalidad Inical - Jardin (Cense Educativo  No Aplica .
| 2023) ! ;
1 — y:2
Génaro Mixla Tipo de programa o aplica | “"Cao, Reat
Turne Continua sdlo an |a manena  Estada " Active | P
e —_— — o 200 m F
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO . o 50‘_):' . ) . Leaflet | @ Spen3irestMap caninbutars
Cadigo de lecal 852895 | Localidad LA FLORIDA e —— —
Direccién Plaza Principal | Cantro Poblade  PALCARA
e — - - L —— Fuentes de Informacidan
Drepartamento Huancavelica Area googrifica  Urbana Padran da Sarvicios Educalivos, Censo Educativo
T T E 877 2023, Carta Educatlva de! Minislerio ds Educacion-
P'““'Eh Acobamba ! Latiud 12.72877 | Unidad de Estad(stica y carlografia de
‘ Distrite Paucara Longitud -7T4.66807 ‘ QpenStreztMap.
ESTADISTICA 2023

Les celdus e bianco indicon que ¢ servitio educativg 6o reperd astas o no Fnconé e aio respaciivy

Matrlcula por edad y sexe, 2023

Total DAfos 1Af0 2Afos 3Afias 4Afios 5ARos 6ARos 7 Afios

Nivel

inicial -

H MHMMHEHMHMHMMHMHMUH MUHEM

Jardin 26 30 9 @ 0 C O O

7 7 7 1% 11 8 0 0 0 4@

Matricula por pariodo seglin edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2003 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total

0 ARos
1 Afia
2 Afos
3 Afos
4 Afas
5 Afios
B Af0s
7 Aflos

Docentas, 2004-2023

48 55 60 55

2004 2005 2006 2007 2008 2000 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total

Secciones, 2004.2023

Total

9 Afiog
1Af0
2 Arios
3 Aries
4 Aficg
5 Afios

2 3 3 3

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2046 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Muitizdad

Cantidad pramsdia de
Alumnes por Seccidn, 2023

ALUMNOS/SECCIGN

Tetal

18,33

3 3 3 3

0 Q 0 0
0 0 o 0
4 0 ] Q
1 1 1 1
1 2 1 1
1 1 1 1

Considaraciones para el uso de datos

Las datos da ubicacitn de los Szrvicios Educativas registracos en el Padrén sor prapareianacos por las DRE/GRE y UGEL.

La carlog-afla de limites diatritalss,
determinada.

correspende a los limiles censales dal INEl v no indica pertenencia 2 una jurisdizcién pelizico-administrativa

La clasificacién de d-2a geagrafica ¢e ESCALE utlliza el criterio utilizado an el Cense ae Pablacian y Yivianoa del INEf, Suv actuallzaclén anual
obedece a la naturaleza dinamica ae la variable y 3 las fuentes de datas dispanibles.
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FICHA N‘ 3-" VERIFICACION DE | LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS ALOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INSTITUCION EDUCATIVA ‘? by CODIGO MODULAR /462952 T(F:S,m,,w) | a4y / o) '}/ 202y

DEPARTAMENTO HUAN CAVELICA JPRO\"NCIA ‘ AcoRaraa N lmsmro PAUCA LA

DIRECCION DE LA INSTITUCION ;. G ol ¢ N o e

EDUCATIVA Martere Docrs Echavariia Pyen - Colle llygneavebea n

NIVEL EDUCATIVO INICIAL ITEM: PAUCARD

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: 7, f(ﬂ’ruz BiEak £chovarrt o e ™M 263 1 4304 |carao: Direcifors.

O e SENTANTE DEL PROGRAMA |y oMBRES Y APELLIDOS: DNIN°: CARGO:

REPRESENTANTE DEL OCI : N .

PROGRAMA QALI WARMA OEL  NOMBRES Y APELLIDOS: ONIN®: 4 s CARGO: AUDITOR
RALORIA GENERA|

N UMICCSOENERALOELA | DEND PLERQ OCHOA ESP/i AL §s804 oct - poEH

AlINCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

La |E realiza |a prestacion para el servicio alimeniario sagun al fipo de racion programada (desayuno ylo almuerza yio
cena)

- Si la respuesia es "NO', solicitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar "motives de no
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacién del almacenamiento de alimentos en Ia Institucion

io durante fodos fos
Escolar Qali Warma

£scolar Qali Warma, " e gervicio al
del P Nacionsl dé Alh

Nacional de Al
def aflo escolar a fos wsuaries del Programa, Manual de Op

— i 5
1. Verificacién de la preparacion de alimentos en la Instituclon Educativa (Se verificara solo para un (1) tino de racidn: desayuno o almuerza o cenal.

{Se sugiere documentar con fotagrafia en caso de corresponder}
“Procedimiento para (8 supervision de fa

6 de Servicio A

on ig Inshiuciones educsfivas publices alendidas por of Frograma iNaconal de Alimentacien Escolar Qali Warma” dprobado mediante RDE N°® DO0D44-2024-

MIDISPNAEQW-OF ef 16 de fetrere e 2024, con cddigo Procedimiento N° 02.2024-MIDIS/PNAEQW. versidn n.® 01. (En adelante, “Pr paa fa sup de Ia Prestacicn de Servicio Al en las IIEE pablicas atendidas por el
Programa’f
HORA DE INIGIO DE I
TIPQ DE RACION A VERIFICAR s - |
(desayuno o almuerzo o cena) ﬂJ w}t w ::?HE”P":'R)AUON q 00 amt 7[%0 @;&; Cqﬁ’Y) Eng 0.[ dd G
= £~ ..

La |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para fa preparacion de los alimentos, ef cual

garantice las condiciones de calidad & inocuidad.

Si "NO" se preparan los alimentos en la Institucién educativa, pase a la Seccién II. "Servido de alimentos™

Sub Numeral 5.2.7.3.1 del “Procedimiento para Ja suparvision de |a Prestacién de Servicio Alimentario en lag YEE piblicas atendidas
por &l Programa“ y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTQS (Desayuno o Almuerzo o cenal, del Anexa 02 -
"“Procedimiento para la supervisién de fa P én de Serviclo Alimentario en las IIEE publi idas por el Prag 5

WTW -

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegico del ingreso de plagas u atros
animales, sin rastros ni prasencia de insectos, rogdares u otros animalas.

Sub N 4.2.7.3.2 del “Procedimient, para {a supervisidn de la Prestacion de Servicio Allmentarlo en las IIEE pibiicas atendidas|
por el Pregrama® y Sub numeral 1.7, ssccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Dsuyuno © Almuerza ¢ cena), def Anexo 02 -
"Procedimlento para le supervisian de laP de Sarvlclo A i en las {EE pabli didas por el Programa®,

El lugar donde se preparan Ios alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fartiizantes, insecticidas, herbicidas,
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian conlaminar las alimentas,

Sub numeral 1.8, seccién . PREPARACIUN DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anmm 02 - "Procedimiento para la
supervislon de la Prestacion de Servicio A lo en las IEE publ idas por el Preg "

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma,
Sub numeral 1.9, seccién |. PREFPARACION DE ALIMENTOS {Desayune o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la
supervision de la Preslaclén de Servicia Alimentario en las (IEE piiblicas atendidas por el Programa’.

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma.
Sub numaral 1.10, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS tDosayuno © Almuerzo o cena). del Anexa G2 - "Procedimiento pera Is
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentaric en las IIEE p didas por el Programa”.

Los residuos organicos & inorganicos son calacados en contenederes con tapa y bolsas intermas para la basura, ios
mismos que se encusntran cemados evitando la proliferacion de plagas (moscas, rogdores, cucarachas, alc.).

Sub pumeral 1.11, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 « “Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicic Alimentario en las IIEE [ ikdas por el Prog

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiena (palvo), residuos de almentes, grasas u
olros residuos orgénicos € inarganicos.

Sub numeral 1.12, seccidn |. PREPARACKON DE ALIMENTCS |Dssayuno o Almuerzo ¢ szna), del Anexo 02 - "Procedimlento para la
supervision de la Prestacian de Servicla All icenlas lIEE p didas por &l Prog:




Anles de su uso, los utensilios y envases utiizados para |a preparacion de los alimenios, se encuertra iibre de tiera
(polve), da residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. S b

o

Sub numeral 1.13, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Pracedimiento para la
supervisidn de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las IIEE publlcas atendidas por & Programa”.

(o e cakpw for

Tadas las persanas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
10 |perscnales, selavan las manos con agua & charro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilia, w
| Sub numeral 1.14, secoién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimienio para |a V
‘ supervision de la P 1dn de Servicio Ali te en las (IEE pibli tendldas por e Programa”.

een le"o-“&«s

/I, Verificacién del sarvido de alimentos er (a Institucion Educativa

| {Se sugiere d con folografia en cago decar pondar)
| |7 i para la supendsion de ia Pr én de Senicie Alimertano an la Instuci: ducetivas publcas fidas por ef Pragrama Naciona! de Affmentacion Escolar Qali Warme® aprobado mediante RDE N® DO0G144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ol 16 de fabirero de 2024, con cadigo Procedimiento N° 002-2024-MIDISIPNAEQW, versida n 01 {En adelante, "Procedimiento para Ja supervision de la Prestaciin de Servico Alimentssio en fas HEE putiicas atendidas por ef
frograma”)

HORA DE NICIKQ DE SERVIDO DE LOS |
ALIMENTOS y |

(HEMI [2:400n | | | |

| J

S

|El espacio dispussto para el servido de los alimentos se ancuentra libre de insectos, roedores u otro animal,
t\ 11 |Sub numeral 2.2, seccian . SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Alnuerzo o cena), de! Anexa 02 - “Procedimiento para la
supervision da la Prestacion de Servicio Alil io en las {IEE pubil didas par el Programa”.

Las personas encargadas del servido se lavan las manos can agua y jabon antes de iniciar la distribucion dz los
12 |alimentos y las vaces que sea necesario.

Sub numeral 2.3, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimlentc para la

supervision de la Prestaclon de Servicio Alimentario en las IIEE pilhi didae per el Pragrama",

Los responsables del servido prugban los alimentos antes de su distribugian.
13 ' Sub numeral 2.4, seccién IL SERVIDC DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anexc 02 - "Procedimlento para la
supervisién de la Prestacién de Servicic Al io en las [EE pabli didas por el Frograma”,

|Antes de su usa, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, elc.), se encuentran libre de tiera

supervisldn de la Prestaclén de Seyvicia Alil i en Jas IIEE pibli tendidas por el Programa”.

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla da servido de preparaciones”, segun comesponda.
15 5.2.7.46 del "Procedimit para la supervisién de la Pr Ion de Sarvicip Alimentaric en las IIEE piblicas atendidas por 2l
| Pragrama”,

Todas 'as personas encargadas del servido cumplen con las BPM: lisnen ufas cortas y limpias. sin adomas ‘
personalas, se lavan las manos con agua a chore y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan
16 |mascarilla.

oretes glo (o Coovcal

Meontres prepare
1 aliapmatn S —

B
.
14 |(polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccién Il SERVIDD DE LOS ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

=.

Sub numeral 2.8, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento parz ia
supervleién de la Prestacion de Servicie Al i en las (IEE publl tendidas por el Pregrama”.

kJ . Verificacion de {a distribucion de alimentes en la Institucion Educativa .

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimenta para la supenesidn de la Frestaciin de Servicio Al an {a Instit ducetivas publicas Kdas por el Programa Nacional de ANmentacion Escolar Qi Werma™ aprobede mediande ROE N° D000144-2024-
MIDISIPNAEQW-OE o 16 de fetwero de 2024, con codigo Procedimiento N* G02-2024-MIDIS/PNAEQW. versida n * 01 (En adelants, "Procadimranto pera (8 supervisin de (a Prestacion de Senvicio Alimenterio en Jas HEE pubicas sfendidas por s
Programa”)
! —— |
Todas ias personas encargadas de la distribucion _surpplen con las .BPM: lienan ufias corlas y limpias, sin qdornos\ A (’C\ o ard '{?2‘(
47 personales, se lavan las manos con agua 3 choro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarila.
Sub numeral 3.2, seccion Il, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno a Aimuerzo a cena), del Anexo 02 - *Procedimiente para m

‘li supervislinde la F ion de Serviclo Alimentaria en las |IEE pabl tendidas por & Programa”.

V. Verificacion det consumo de atimentos en Ia instituclon Educativa

(Se suglers documentar con fotegraffa en casa de correspander)

"Procedmuanto pere Iz supervisian do (g Pre de Sexvicro Al io en la ducalivas pliblicas fidas por el Programa Nacionsl de Almentacion Escoler Qali Werma" gprobado mediante RDE N° DODO144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE &f 16 de febrero de 2024, con codige Procadimiento N* 002-2024-MDISPNSEQW. version i * 09 (En adelants, “Procedimienta pera ta Supervisidn de la Prestacion de Ssrvicio Aimenterio en les lIEE publicas atendidas por ef
Programa’)
HORADE INICIO DEL CONSUMO (HAM) | | 9 1{ & v ' ‘
= |
La institucion educativa cuenta cor un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. Cevrdrt ot Sl
Si la respuesta es "NQ". observar donde se realiza el consumo de ios alimentos y describir en ohservaciones. S
- Si consumen los alimentos en el patic, loza departiva de la IE, campo/al sire libre, pasar a verificar desde el numeral Sﬂztgm

18 (2 . . y . :
- Si consumen ks alimentos en local comunal u offo lugar pasar & verificar la Seccién V."Verificacion def manejo de
residuos solidos en a Institucion Educativa” y cantinuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Pracedimlento
para la supervlsién de la Prestacin de Serviclo Allmentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa®




/ g7 |sdlidos generados por Ia prestacion del servicio alimentario. S"’

El lugar donde se censumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inarganicos b ‘
19 Sub numeral 4.5, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Oesayuno & Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la v
supervlsion de la Preatacién de Servicio Ali 1o en las IIEE pibli didas por el Programa®.

Ef lugar donde se cansumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. X
Sub numera! 4.6, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTCS [Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la S/L
.

upervisitin de {a Prestacion de Servicio All io en las IIEE pabll tendidas por &l Prog

Las/los usuariasios se lavan las manos con agua a charro y jabdn, antes del consuma de los alimenios.
Sub numeral 4.7, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayune o Amuerzo o cena), def Anexc 02 . "Procedimlento para la
supervision de la Py ion de Servlcio Ali en lae (IEE publi tendldas por el Programa®,

Lasflos usuarias/as realizan su higiene bucal (cepillado dental) despuds del consuma de los alimentos e
Sub numeral 4.4, seccion IV. CONSUMC DE LOS ALIMENTOS (Deuyuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la
|supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario e las IIEE pibli lidae por o Programa”,

|La IE cuenta con carpetas ¢ mesas, dispuestas para gl consuma de los dimentos., -
Si marcd (1), continue con el numeral 24. 8i margd {NO), pase a la sisquienta seacian

Sub numeral 4.9, seccién [V. CONSUMC DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la Q/’v
supervisién da la Presiaclan de Servicia Alimentario en las IIEE ptbll tendidas por el P

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (palva), Gtiles escolares

supervisian de la Py Jén de Servicie Alimentarie en las (IEE p lidas por el Programa".

u olros. gﬂ
‘ % ‘Sub numteral 4.10, seccidn IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS [Desayuno 0 Almuerzo a cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la ‘

V. Verificacién del manejo de residuos solidos en ia instiucton Educativa

(Se sugiere documentar con fotagratia en caso de corresponder)

“Procedimento peara Ja supernvision de le Prestacion de Senacia Almentanc en Ja Insti ducativas publicas alendidas por ef Programa Necionel de Almetacion Esceler Qall Werma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MICISPNAEQW-DE &i 16 de febrero da 2024, can codigo Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n." 1 (En edelente, "Procedimients para (a supervisin de i Prestacion de Servicie Almentario en (as NEE publicas atendidas por el
Programe")

‘

Elfla proveedorfa entregd la cantidad complela de bolsas, material educativa ¢ instructivo de operacidn para ef mangjo . ‘
25 |de RRSS segin o establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. Q. ‘

Sub numeral 5.1, seccidn E. MANEJO DE RESDUOS SOLIDOS, del Annxu 02 - "Procedimienie para la supervisién de la Prestacldn de
Servicio A le en las IIEE pabil didas por el P

E( Comite de Alimentacign Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residucs solidos generadas
o6 | Por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, secclén E, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisldn de a Prestacién de
Servicio Ali ie enias IIEE piiblk tendldas por el Programa’.

El Comité de Alimentacion hace usa de las bolsas enlregadas por elila proveedoria para la segregacion da residuos

Sub numeral 5.3, seccidn E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para [a supervision de Ia Prestaclén def
Servicic Alimenario en las IIEE pabli tendidas por &l Prag)

El Comité de Alimentacién cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo e operacion
o Para el mangjo de RRSS.

Sub numeral 5.4, secclon E, MANEJC DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimlenta para Ja supervision de {2 Prestacion de

‘Servlcla Al o en las IIEE pabil tendidas per el Programa", |

Vi, Verificacion de la gestion y organizacin del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimento pera {8 supervision de le Pr ion de Servicio en Ja /st fucativas piblicas por el Programa Nacional de Alimenfacion Escnlr Qali Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
| MIDISIPNAEOW-OE &) 16 de fehrero da 2024, con cadige Frocedinuento N° 002-2024-MOISPNAEQW, version n." 01 (En adelante, *Procedimiento para la suparvsidn de la Prastacion de Servicio Al io en las (iEE pubircas atendidas por e
Frograma’)

|El Comité de Alimantacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entraga y Recepcion de Alimentos” con la fecha 5 1
de recepcidn. horay frma de la/del presidentaie o algin integrante del Comilé de Alimentacién Escolar. Toma foto de las

2 |Actas (posleriores ala illima suparvision de la jel MGL).

Sub numeral 8,2, seccién H. GESTION ¥ ORGANIZAGION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervislén de la P i6n de

Servicio All io en las IEE plbii tendidas por el Programa”,

El Comité de Alimentacién Escalar ha recibida capacitacion en BPH y Manipulacién de Almentas {por personal de »
3y PNAEQW, MINSA u atra institugion). Verffear con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u atra documento.

Sub numeral B.3, secclén H, GESTION ¥ ORGANIZACIEN, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

Serviclo Alimentario en fas IIEE piiblicas atendidas por el Programa”,

‘}u,mga.r o o7

Harzo ) fero wo 7 e

En los (ltimos tres meses se ha realizado el control de insectos, medores y olras plagas (solicilar evidencias)
31 |Sub numeral 4.5, seccion H. GESTION ¥ DRGANIZACION, def Anexe 02 - "Pmcedimlenta para Ia supervision de la Prestacién de %O
Sarvicio A io en las lIEE pahli didas por el Programa",




Y

{
Elfla directorafa realizd la aclualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU .
32 | Silarespuesta es NO, detallar mofiva.
Sub numeral 8.7, seccion H. GESTION ¥ OR(?ANIZACION. dal Anexo 02 - "Procedimienta para la supervislén de (a Prestacion de CLL

Servicio Alimentaric en las IIEE pibli

por el Programa”.

: La ficha debe ser visada en todas sus paginas par &l (los) representante(s) de la IE y del OCI Pragrama Qali Warma/CGR

Por el OCI del Programa Qali Warma y/o CGR
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PER

"Decenio dea lgualdad de operlunidades para muerss y hombves®
*Afio del Bicenfenerio_de fz consofidacion de nusstra Jnderendencia, v de fa conmemoracion de fas hervicas batalias de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Siendo fas 12:10 horas del 4 de julio de 2024, en los ambientes de la |IEE n°® 948 barmio porvenir

Inicial, ubicado en la Calle Huancavelica s/n, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba,

e 3 departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Marlene Doris Echevarria Porras con DNI;

20114701, Directora y presidente del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor

/ OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte

Z de fos comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevd a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Marlene Doris Echevarria Porras,
solicitandole la documentacién correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla
de combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la {EE a sus alumnos.

En la presente visita se procedi6 a la revision del ambiente de la cocina y la verificacién de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como fambién se revisé el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose Ia documentacion que asi lo evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el "Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 267606 — (Copia CAE)” del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 09:45 pm por la Sra. Marlene Doris

Echevarria Porras, directora y presidenta dei CAE, quien nos proporcioné en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 3 “Verificacidn de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a Ia presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, fimando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo Ias trece horas y veinte minutos del dia 4 de julio de 2024,



=
CONTRALORIA

GEMNERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

"Decenio dela lqualdad de aporiunidades para muerss y hombres®
*Afio del Bicerienanio. de la consolidacién de nuestra independencis y de la conmemoracion de las heroicas hataliss de Junin v Avacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

/ "
et
7
Marlene Doris Echevarria Porras Renzo Piero Ochoa Espinal
Directora IEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH




Progrerna Nacions! ds Aimentacin Escoler Qaf Warmm
ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 267808 - [COPIA CAE]

N® DE CONTRATO: 0032004 CCHUMNCAVELICA 1PRODUCTOR™ N* GUIA DE REMSSION: -
IDATOS DE LA IRSTTTUCION EDUCATIVA LSUARIA E
NOMBRE: ™
CODIGC MODULAR: 140257 ANEXO:. [}
NVEL: MOAL DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
CENTRO POBLADO: PALCARA
[DATOS DEL PROVEEDOR) N* RUC: 2easeant
ROMBRE / RAZON SO0 CONSORCK) PROALFA | Ood. Provoaddor: w
DIRECCION: R GARGILAZO DE LA VEGA NRD 278, AINBHHUANCAYO-CHLOR.
et FAJGRRA PERIODD DE ATENCION: S TR
RO DE ENTREGA: 4 FORMA DE ATENCON. RESARIR DIAS DE ATENCION: =
NVEL INCIAL Y8, PARVRA NEVE SREBDARIA TOLDE O _oR
TIO DERACIIN NODE | PALRAGON | RATOTAL | MAGOE | SUnenil | MBTOTM. | MRODE | PALRACKH e BRTOTAL |y pmee | RACIONES oo
= Vnamos | on) o) | usueos | oo By | useey | @ (] ATEDDAS
DESAVENG +ALWMUIERI0 = bt -] 450000 » 2% 4,508 00
CHNT. 0 DESCNPCION DE PRCDUCTOR [* SREONT. | voLimEN AOTEILOVES
3 BOTRIA ACHTEVEGETAL BELTRAN 10001, 15,000 4
108 BOLAA MRROZ floscdiy 1.0004y, 103600 APZoa
» BOLSA AZUCAR RUBIA VALLE GRANEE 0.250%g. 9.250 [.52]
[ BOLSA CRARGN PROSANGT 0.230Kg. 3250 £0%2
[ BOLEA CHOCOLATE PARA TAZA ESTRELLA DL CUBCO [T 1300 [
138 LATA CONSERVA DE CARNE O FOLLO D SALLINA TORANUTRICIA 970Ky 2,400 R0
CRPSOIPPISH 220BPY 1S H207
8 LATA CONSERVA DE PESCADO BN ACEITE VEGETAL CONSERVAS GABO MAR \LAPREDLECTA 0170Kg. 10720 i tLEE N e ek
[ LATA B COMSENA DEPESCADO EN AGUAY SAL " SHAMEO DELMAR [T X NTEW 20020 200028
18 LATA CONSERVA DE PESCADD EN G4, $4 DE TOMATE LAPREDILECTA 028Ky 70 “COLECTIPAM@N 13008
& LATA CORIERVA DE SANGRECTTA Qs THAM 0.10Kg. 12480 BAIM
) BOLEA ) BENCTTS n30Kg | ias0 LTO82-24
E) BOLSA FRIOL LAREGKINAL D20R . £.290 [
N BOLSA GALLETA CON KIWECRA CEREALES DE VIDR 0080 hg £14 124
1% BOLEA GALETA CONMACA CRUPY [ 450 190425
[ BOLSA GALLETA CON GAINLIA CEREALE3DE WA 200Kz 20 20042
) BOLSA GAHBANZO LAREGIONAL 0.2%%8 2000 0308
) BOLEA HABA PARTIDA LARESIONE a0i; | 2 07 =
5 BOLSA. HARINA DE LUCIMA GOLD FO 0ok (| 12 2013
. BOLSA HATGNA EXTRUIDA DE CARHLIA FORTRIFE 0MKkg | 129 2004
o BOLBA AR EXTRUDA DE TRIGO PROMFA 22%0Kg arso
s BOLSA HORIELAS DE AYENA COK CAREUA CULTIOR DEL VALY 50Kp 1250 LTi06
3 BOLSA HOMUELAS DE AVENA CON KINMTHA PROFLFA - 028Ky 1,298 022
12 BOLSA HOJUELAS DE AVEIRA CON QLENUA FROALFA 0256 Kg. 3008 w
2] LATA LECHE EVAPORADA ENTERA _ESTRELADR &R 040K, ET) %2
2 BOLSA LENTEMA R - LAREGIONAL D2BKp. B30 D08
’ BOLSA WEZCLADEWARHAS EXTRUGAE T RORFA T 020Kp 2060
[ BOLSA AEZCLA ENPOLVO ABASE DEHIERD. TORTHIS 020Kg 2000 [T
2 BOLSA QUL LAREGIONAL 0380 Kp nre a1
i & 1 M 1esesy sde (K3 2 el edeaelivn pas erfion psstilns A RRASIT esbr i b kockime olfos ()
e L] d Ot )
Baes [aus™ Sy enoryls B —r v
»L »t e ), [0 | B, [T
Cestitnd 05 = Carind 1 Cabisd [ il P | Conlduct Y | [T
PLAZO DE 8NTREGA 14082026 « 240U PLAZO DEPROX ENTREGA DRI - 1ADN204
FECHA RECEPCUN: } q }(} % m
HORADE RECSRCIS: ‘f 5 amy
st .
B SRR = 2 Y i .
NOMSRI(S) ¥ APELLIDMptaguemis sl GHE o pelia [ R
mummuwunmahmu-«nhmnuhm«-m
’HV@E ¥ P
i ks 1y ——
t:rumm FAD: Forma ds Alancin Dhersiioads
SR ST: Secunderia Tuloriel

VOLLBAR; CANTIDADES EXPRESADAS 259 KEATE.

UND: TIRO DE PRESENTACHSN (EHOADE. SOLEA, PAQUETE, SOTELLA 1)
FLAZDDE ENTREQHR: OF ACUERNCA LA RRS i O ZETRELECN B4 Bl CONTRATO Y0 SOBNDA MORTS

CRFA (ALTERNANCIA) : Cantou Rursies do Formenion sn Alismancia
SRE. (RESIDENCIA): Secuntiria oon Residencie Esiudianil
S.RE { 40 RESIDENCIA} Securdarie aon Residencis Exodens|

e

*** Enslonso que leh! ningrante dal Comité dv Almentseide Exonlor o pereons sulorizads conelgne sn ol Acta de Enlmge y Reospolée da alimeriins s sl deoliter por ser eiraciod, otia provnedocis defris ragicirer en cbusvecionss dal Acls de Eriegay
Recepcifn de Almentos (opis CAE y copie Provesdor), diuhe conticiin.

mmn: 080020800/ Careo dléutranice; i@y gob ps f Likeo s Reclamesknss

61 TIENE ALGLIMA QUEJA 0 RESLAMO SOBRE EL SERVICIO ALB/ENTARIO ESCOLAR, COMURIGLESE A TRAVES DE NUESTROG GANALES DE ATENCION:

EATAACTATIEN

070 DEL CONFEMIDO-0E LANSOMA Y BN CASC DK FALSERAD AN LA FRIPOMEAES, A0 AONBRITRATAR, PEHAL Y/ IV, AGUE HUNERALUSAR



TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1402957

Institucién Educativa: 948 Areageogrifica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TAENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarlos Segun RD: 46
N° de usuarlos CALCULO: 46
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES { COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/l)  [BEBIBLEY COMPONENTE SOLIDO POR
{g/m) USUARIAD
i BEBIBLE
ARRGZ 15 690 g .
1/2 CUCHARGN
LEGHE (E} + ARROZ + AZUCAR PAICARIS DA i et
LECHE EVAPDRADA ENTERA 75 3UND PESO MINIMO:200 mL.
{2409
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 45 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCARRUBIA 8 3689 Teni—
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 12 N8 g
HARINA EXTRUIDA TRIGO = AZUCAR —
- - PESO MINIMO:250 mL.
(210 g)
2 COMPONENTE S$OLIDOD
| ACEITE VEGETAL 5 230 ml
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEA + ACEITE [onnos 2 il JOUCHARA BUCHINA LLENS
CONSERVA DE PESCADO EN AGUA ¥ SAL 0 4UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 6309 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 68 g W CUCHARG
AVENA CON QUINUA ~ CHOCOLATE + AZUCAR | CCORATE PARATAZA - 1848
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 538 g PESO MINIMO:250 mL.
3 (270 g.)
COMPQNENTE SOLIDC
ACEITE VEGETAL 5 230m|
T — ARRGZ 35 1610 g 1 /4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEEIBLE
AZUCAR RUBIA 4 368¢g 304 CUCHARDN
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR PARNAEKTRIIADE [0 12 =
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMO:250 mL.
(270 g)
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 46 UND
GALLETA CON MACA
i BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 Hig 44 CUCHARGH
" MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 588 g
MEZCLA BE HARINAS + AZUCAR -
PESQ MINIMO:250 mL,
{2709,
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
T ARROZ 35 18109 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE SANGRECITA 35 11 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

GALLETA CON QUINUA

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DA COMBINACIONES ! COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL REBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
(gimi) USUARIAID
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 d6dy AECARE
CHOCOLATE PARA TAZA 4 184g
AVERA CON KIMICHA + CHOCOLATE + 8ZUCAR

HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 5989 PESO MINIMO:250 mL,

6 (270 9)

‘ B COMPOMENTE SOLIDOD
ACEITE VEGETAL - 5 230 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLS +FIDEQS + ACEITE
QIPOALLINA FIDEOS 35 1610 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEB{BLE
AZUCAR RUBIA B 368
. 34 CUCHARON
. i HARINA DE LUCUMA 13 538 g
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR

LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMD:250 mL.

7 a {2709 -

COMPONENTE §0LIDO

GALLETA CON QUINUA 36 46 UND

10

AZUCAR RUBIA 8 3689 314 CUCHARDH
CHOCOLATE PARATAZA 4 1849
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 508 g PESO MINIMC:250 L.
{270 9.}
COMPONENTE SOLIDO

ACEITE VEGETAL ] 230ml

POLLO'O GALLINA # ARROZ'E ACERE ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO Q GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 3 363 .
- g 34 CUCHARGN
. HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 13 598 g
HARINA EXTRUIDA CANHUA + AZUCAR =
PESO MiNIMO:250 mL.
(2709
COMPONENTE SOLIDO
AGEITE VEGETAL 5 230ml
ARROZ 35 1610 11/d CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQUI + ARROZ + ACEITE g :
CHARDUI 12 5529 11/2 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE

AZUCAR RUBIA 8 68 ¢
HOJUELAS DE AVENA CON CASIHUA 13 598 . 4 CLCHARGN

AVERA CON CARIHUA + AZUCAR J

PESO MINIMO:25¢ mL.
(270 9.}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 30 1380 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLC O GALLINA + ARRGZ + FRIJOL + ACETTE
v - = [CONSERVA DE CARME DE POLLO O GALLINA a0 9UND 1 CLICHARA SOPERA COLMADA

FRUUCL

18

690 g




SANGRECITA + ARROZ + ACETE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZQ +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEQS +ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +
ACERE

TORTILLA DE HUEVO + ARRDZ + ACEITE

POLLO @ GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

“TACEITE VEGETAL

ACEITE VEGETAL

Haml

ACEITE VEGETAL 9

ARROZ 95 43T g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE SANGRECITA 50 16 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

AGEITE VEGETAL 9 Maml

ARROZ 45 2070 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

CHAROUI 15 6309 21CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 1840 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414ml

ARRQZ 7 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

; 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADD EN ACEITE VEGETAL 40 11UND CUCHARA SOPERA AL RAS

GARBANZO 35 1610 g 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

CONSERVA DE PESCADK EN SALSA DE TOMATE 50 6 UND 21j2 CUCHARA AL RAS

|FicE0S 95 4709 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

ACE(TE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 70 3220 g 1 ¥ 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

CONSERVA DE PESGADD EN ACEITE VEGETAL 4 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

FRIJOL 35 1610 ¢ 1 1/2 CUCHARA BOCONA AL RAS

ACEITE VEGETAL 9 #4m!

ARROZ 95 4170 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA+1

COMSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 14 UND CUCHARA SOPERNLLENA

ARRCZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADIA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

LENTEJA 35 1610 ¢ 1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 95 4370 g 2 CUCHARAS BQCONAS COLMADAS

MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVD 20 820y

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 70 32209 1Y 1{2 CUCHARA BOCONA COLMADA

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 11 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

HABA PARTIDA 35 1610g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

ARROZ

4370 g

2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE PESCADCQ EN ACEITE VEGETAL

14 UND

2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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JIESCALE

EITAGEICA OF LA CAIDAD KX A PN S

FICHA DE DATOS

( DATOS DE LA IE
Nombra de la [E 948
Nombre de la DRE

Codigo de la [E 22851950
| Cédigo de DRE o

DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO
Cédigo madular 1402957 Anexo o

Caracteristica
(Canso Educativo Mo Aplica
2023)

NivalModalidad Inicial - Jardin

o UBEL UGEL Acchamba UGEL Q80002
Tipa de Gestién  Piblica de gestién diracta | Dependencla Sactar Educacién
= o - Correa o T
Telétono electrénica
Niimero de RUC "~ | Pagina wab
Promotor o [ - e
Propietario Farma Escolarizada
Razdn social Diractor{a} Mary Luz Aguirre Nea

4
300 m
1000 ft

L
o,

. e
~Paugakasy

%"“i"-hm.

Leafet | @ OparStras’Map contributors

Fuentas da informaclén
Padran de Servicies Educatives, Censo Educalivo
2023, Cerla Zduczativa del Ministerio de Sducacian-
Unidad de Estadistica y cartografia de
Epsnstrseluap.

Género Mixto | Tipo de programa No aplica
Tume ~ Cantinuo sélo en la manana j Estado Activo
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVD

“Cédigo de lacal 615976 Localidad PORVENIR
Direccion Calle Huancavelca SiN Cantro Poblado PALUCARA
Departamento Huancavalica | Area geografica  Urbana

“Provincia  Acobamba | Lafitud 127332
Distrito ‘Paucara [ Longltud -T4.6703

ESTADISTICA 2023

L33 celdas en slanca indican que e seracio educetiva ro repartd datas o ne funciand o afic respazliva,

Matricula por adad y sexo, 2023
Total OAfias 1Afio 2Afos 3AMos 4 Afce 5Afes 6Afos 7 ARos
Nivel
M H MM HMHMHMMH MHMHMHM

Inicial -Jardin 22 26 0 0 © ¢ O O 8 12 § 7 8 7 4 D 0O Q

Matricula por perloda segin edad, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2016 2016 2017

Total 32 30 24 24 21 18 32 40 35 41
0 Afics ] 2 ¢ o o 0 Q C U o
1 Afio 0 a ¢} Q 0 o 0 4 0 a
2 A%ios ¢} o [ Q 0 ¢ 0 0 0 0
3 Ahas T 8 1 2 2 3 1Q 10 10 14
4 Afos % 17 8 9 1 7 15 13 14 12
5 Afos 18 5 12 <3 8 & 7 12 1 15
6 Affos o a 0 o o 0 0 4 0 Q
7 Afos 0 Q 0 a Q 0 ] ¢} 0 0

Docentes, 2004-2023

2018 2018 2020 2021 2022 2023
60 59 44 48 42 45

0 a ° 0 0 Q

o 0 0 o a Q

b 0 4 ¢ 0 G

17 19 8 14 14 20
20 20 13 14 17 13
23 20 ‘8 20 17 15

D3 a « 0 14 0

0 0 4 ] 0 °

2004 2005 2006 2007 2008 2009 201¢ 2017 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2018 2020 2021 2022 2023

Totai 1 1 1 ] 1 1 4 1 1 2

Seccionaes, 2004-2023

2

3

3

3

3 3 3

2004 2005 2000 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 3 3 3 3 3 3 3 3
0 Afios 14 Q 0 0 Q [} [ 0 0
1 Afa Q 0 1 0 0 o 3] 0 [
2A%0s 1} 0 o 0 Q 0 a 2 b3
3 Afos 1 1 Q B 1 2 1 1 1
4 Affos 1 1 1] 1 1 1 1 1 1
5 Afios 1 0 1 1 1 1 1 1
Multiedad g o 0 Q Q 0 [¥] [ o

Cantidad promadle de
Alumnos por Seccién, 2023

ALUMNOS/SECCION
Total 16.00

3

Q
0
0

3

"]
°
o

3

o o a

3

0
0
o

5%

3

o o

3 a3
0
a0
3 0
1o
1
1 1
g 0

3

o @ o

Conslderacionas para el uso de datos

determinada.

L

Los dates de Lbicacidn de los Sev cios Educalivas registrados en el ®adrén son propo-cionados par las ORE/GRE y UGEL.

La carlografia de I'mites distrilales, corresonnde a los iimites sensales del INEI, y noindica perlenancia a una jurisdiceidn poiltico-administrasiva

Le clasi’icacion de drea geografica de ESCALE utiliza el criteria utilizado en 2l Censo da Poblacidn y Vivienaa del INEI, Su actualizacién anual
obedece a la nzluralsza dindmica de la variabla y a las fuentes de datos disponibles,




2552752

~ FICHA N°3. " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INSTITUCION EDUCATIVA CODIGO MODULAR FECHA

AR NuEsTes SRA UE CothAdchS) ‘ o421382)  (oommasan | 65/03 /5024
DEPARTAMENTO h e dua ’ PROVINCIA l Acobovmba ]Trro ‘ @m

E:JRLE&CPND:\ DE LA INSTITUCION | B ,[(90 } <

MIVEL EDUCATIVO CEL DA 24 A mEM: [ Pavcare

.EPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS:  ( 4 (s A}‘(.;QUE TORN ERO DNIN*: 2 5 $2233Y [eARS0: D) rectur

I
50 REPRESENTANTE DEL PROGRAMA
O~ |QALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°; CARGO:

REPRESENTANTE DEL OCI DEL : DN Ne; CARGO:
“J |PROGRAMA QALIWARMA NOMBRESY APELLIOR: " ce Aup 1@l
o |ICONTRALORIA GENERAL DE LA

REPUBLICA (CGR) Lento pPreey Ocron CSPiNaL I‘ it bcL bREH |

o,
Ui Al INCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

La [E realiza la prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racion programada {desayuno y/o almuerzo yio
A cena)

\& - Si la respuesta es “NO", soficitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar ‘mativos de no

0 prestacion” en comentarios y pasar ala Seccion VI *Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

t  |Educativa” y continuar.

- Si la respuesta es "SI", continuar con la Secclén | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion

Educativa" y continuar 5’”
Ariculo 5. Objetivo del Programa Nacional de Allmentacion Escolar Qali Warma, " izar ef servicle ali vio durante todas los
dfas del afi escolar a los usuarios del Frograma. Manual de Operack el Programa Nacional de Alimeniacion Escolar Qaii Warma

L. Verificacitn de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificard solo paraun (1) fipo de racidn: desayuno o almuerzo o cena).

}(Se sugiare documentar con folagrafia en caso de coresponder)

“Procedimiento para (8 supervision de fa Prestacién de Servicro Alimentanc en fa Insfituciones educativas publicas etondides por &1 Programa Nacional de Almentecion Escoler Qah Warma® aprobado mediante RDE N* DO0G144.2024
MIDISPNAEQW-0E e} 16 de fabrero de 2024, con codign Procedimiento N 002-2024-MIDISPNAEQW, version n.® 01. (En adelente, "Procedimiento pava la suparvision de la Prestacion de Senvicio Alimentara en ias IIEE poblicas atendidas por el
Programa’}

HORA DE INICIC DE

Fﬂﬁ;:?m“ ‘, D6 .00 am- C/icw-ﬁ! a@._g’fyfeqé, :

La [E cuenta con un ambiente exciusiva o acordicionade para la preparacion de los alimentas, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad. :
2 | Si"NO"se preparan Ios alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccién Nl. "Servido de alimentos” S/(

TIPO DE RACION A VERIFICAR
(desayuno a aimuerze o cenal ‘Dﬁ&mf unGgQ

SubN 5.2.7.3.1 del "P Jimk para la supervision de (a Prestacién de Servicio Almantaric en las IIEE publlcas atendidas|
por el Pregrama” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccian |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Dgsayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
“Procedimlento para (2 supervision de la P ion de Servicia All ie en {ae lIEE piblicas atendidas por of Programa”.

El lugar destinado a fa preparacion de alimentos se ancuentra limpio, ordenado, protegido del ingrese de plagas u otros
. animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedares u otros animalss. ;;’2 Qe J‘rb = 1&{‘95
Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimlento para la supervislon de la Preetacion de Servicio Al ic en [ag IIEE publi tendld; o ?YI.. I
LcfOS yivo o

por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexa 02 -
" mmuterfosS {polelin qum]

“Procedimiento para la supervislon de la Prestacion de Serviclo Al o en lasIEE pdbli tendldas por el Prog

El lugar donde se preparan los alimentos esla ibre da sustancias quimicas como: fertilizantes, inseclicidas, herbicidas, .
4 |combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 1.3, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze a cena), dal Anexe 02 - "Procedimlento para la
supervision de la Prestacién de Servicio All ie en lag (IEE pubil tandidae por & Prog A

La preparacion de afimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
5 Sub nwmeral 1.9, seccitin . PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procadimienta pera (g
supervision de ia Prestacldn de Servicin en lag IEE publi didas por ef Prog i

el

La praparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma.
[ Sub numeral 1.10, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacian de Servicic Ali in en (as lIEE pabli idas por ¢l Programa”.

L5

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en conteredores con lapa y bolsas intemas para |a basura, los .
7 | mismos que se encuentran cemlos evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, ete.).

Sub numerai 1,11, seccidn |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), dal Anexo 02 - “Procedimienta para la
supervigion de la Prestacién de Serviclo Ali io an iae lEE pabli tendidas por el Programa”.

El lugar destinado a la pregaracion de los aimentos. se encuentra libra de tierra {polvo), residuas de alimentos, grasas ul
g | alros residuos organicos e inomanicos.

Sub numeral 1,12, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTCS {Desayuno o Almuerze o tena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la
supsrvleion de la Prestaclan do Servicio Ali io en las IIEE piibli ldas por ef Prag

i




Anles da su uso, Ios utensilios y envases ufilizades para la preparacion de los alimentas, se encuenira fibre de tierra
g |{polvo), de residuas de alimentos, grasas u ofros residuos orgénicos e inorgaricos. E
Sub numeral 113, seccién | PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Afmuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para |a 5 { [
supervigion de la P idn de Servicio Alimentario en las |IEE publi tendidas por el Programa”.
Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: fienen ufias cortas y fimpias, sin adornos .

19 | Personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTQS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para fa

s 1 de (a Prestacidn de Servicio Ali io en las IEE pubiicas atendidas par el Programa®,

1l Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

(Se ugiere doc con fotografia en casa de comesponder)
“Procedi para la sup da ia Pr de Senacio Alinantano en (e lnstituciones educativas puiblicas alendides por ef Frograma Nacional de Afimentacion Escolar Qefl Warme® aprobado mediante RDE N° DOA0144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codiga Pracedimients N° 002-2024-MIDIS/PNAEOW, versicn . 0. (En adelante, “Procedimiento para la supervision de e Frastacion de Servicio Alimentano en las IEE putiicas atendidas por ef
Programa’)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS

e 09. gopm [

‘EI espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insactos, resdares u olro animai.
11 'Sub numeral 2.2, seccién IL SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - *Procedimiento para ia
Superyisién de 2 Pr lén de Servicio All i en las NEE pablicas atendidas por el Programa”,

o)

Las personas encargadas del servido se lavan las manas con agua y jabon antes de iniciar a distribucion de los| '
1o |@limentos y las veces que sea necesario,

| Sub numeral 2.3, secclén il, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - “Procedimlento para la/

supervisldn de la Pl lon de Servicic Alimentaria en las IIEE pitblicas stendidas por et Programa’.

.

{ .

Los respansables del servido prueban los alimentos antes de su distribugian,
13 Sub numeral 2.4, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS [Desayuno o Almuarzo o cena), del Anexo 02 - "Procadimiento para la
sugervisitn de la Py ion de Servicio Ali i en las (IEE pdbllcas atendidas por el Programa”,

=

Antes de su uso. los recipientes donda consumen los alimentos (tazas, vasos, plalos, eic.). se encuentran libre de tiema
14  |{polva} y residuas de alimentos.

Sub numeral 2.5, seceidn II. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anexe 02 - "Procedimiente para la
supervisién de la Prestacion de Sarvicio Alimentario en las lEE publcas atendidas por el Programa®,

&

3e realiza el servido de acuerdo con I3 “tabla de servido de preparacicnes’, segun coresponda.

<.

15 |Numeral 5.27.46 del "Procedimisnto para la supervisisn d la P! ion de Servicio All ic en las IIEE piibll ildas por el
Programa”,
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas v limpias, sin adornos 1
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jaban, usan mandil, usan protacior de cabello y usan

16 |mascarilla. Q/(_
Suh numeral 2.6, seccidn i SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayune o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Pracedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE pibli idas por el Pragrama”. ‘

Mll. Verifiacion de la distribucion de alimentos en la institucion Educativa

{Se suglere documentar con fatografia en caso de corresponder)

Procedimverto para fa supsrvision de (s Pr on de Servicio Almentar en Ja ducatvas piblicas stendidas por ef Programe Naciona! de Alimentacian Escolar Qak Warma” aprobads medianle RDE N° DUOUT44—2024‘-I

MIDIS/PNAEQW-DE &l 16 de fetrero de 2024, con cédign Pracadimyerto N° 002-2024-MIDISPNAEGW. version o ° 01, (En adelanta, "Provedimiento para la supervisin de fa Prestetion de Senvcio Alimantario en ks fIEE pliblices stendidas por ef

Frograma”) ’
Todas fas personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen uias cortas y limpias, sin adomos Ny ‘

17 | personales, selavan las manos con agua a chorre y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3., seccidn Il DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimienta para
la supervision de la Prestaclin de Servicio Alimentaria on las IEE pabli didas por el Programa”.

e L3 |

IV. Verificacion del consumo de alimentoes n la Institucion Educativa

(Se suglere documentar con fotografia en caso de corregponder)

“Frocedimiento pare la supervision de fa Prestacion de Servicio &n 1@ Instit ducstres pubiicas fidas por el Programa Macional de Almemtacen Escoler Qaii Warma® aprobade mediante RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-OE s/ 16 de febrero de 2024, con chdige Procedimento N° (102-2034-WIDISPNAEQW, version 7. * 01 (En adalants. "Procediavento pera le supervisisn de la Frestacion de Servicm Almentario en las HIEE publicas atendidas por of
Programa’)

HORA OE INICIO DEL CONSUMO {HH/MM) ‘ o C] - L{ d (277N

|La institucion educativa cuenta con un ambiente axclusiva o campartido para el consumo de los alimentos.
Silarespuestaes "NO", cheervar dande sg realiza el cansumo de los alimentos y describir en observaciones.
- §i consumen los alimentos en el palio, boza deportiva de la /E, camporal aire libre, pasar a verificar desde el numeral
18 |4 :
- Si cansumen los alimentos en local comunal U otro lugar pasar a verificar fa Seccion V,"Verificacion del mangjo de JA_
residuos sclidos en la Institucion Educativa™ y continuar |

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccién (V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - "Procedimiento |
parz la supervisién de la Prestacidn de Servicio Ali io en las HEE publl tendidas par el P W




El lugar donde se cansumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos & inorganicos * ‘

Sub numeral 4.5, seceion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ! ‘
supervisldn de |a Prestacién de Servicio All rlo en las IIEE pabli idas por ef Programa”.
El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura, N
Sub numeral 4.6, secclén {V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexg 02 - “Procedimiento parala ;L
suparvlsién de la Prestacian de Servicko All io en (a5 |IEE pUblicas atendidas par sl Programa®. |
Las/los usuariasios se lavan las manos con agua a chomo y jabdn, antes del consumo de los alimentos. C
21 |Sub numeral 4.7, seceion V. CONSUMO DE LO5 ALIMENTOS (Desayuna o Almusrze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
pervisidn de Ia Fresiacién ds Servicio Ali 1o en las IIEE piiblicas alendidas per ¢f Prog|
Lasios usuariasfos realizan su higiene bucal {cepillada dental) después def consuma de los alimentos -
22 Sub rumeral 4.8, seccian IY. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerza o cena), del Anexa 02 - "Pracedimiento para la ! A
supervlsion de Ja Pr ion de Servicio Ali io an lag IEE publi Ides par el Programa”,
‘ , |
La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuesias para el consumo de los alimentos. "
. 7 Si marcé (S1), cantinue con el numerat 24, Si marco (NO), pase ala sisguiente seccin \
4 | Sub numaral 4.9, secein V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almusrze o cenal, de! Anexo 02 - "Procadimiento para la S)-
‘\§\ pervislan de la P de Servicie Al ia en las IIEE pibfi tendidas por el Programa®.
o : i
I Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo da los alimenios se encuentran libre de liarra {palva}, Utiles escolares .
) o4 |uolios. ‘ {
Sub numeral 4.10, secclén |V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervlsion de 1a Prestacion de Servicio Ali rio en lag IIEE publi lidas por el Pragrama”,
V. Verificaclbn del manejo de residuos solldos en la institucion Educativa
(Be suglere d tar con fi tla an caso de pender)
"Procedimento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentanc en fa Jastit ducetivas pablicas por el Programa Naciona! de Alimentacron Escolar Qali Warme® aprobado mediante RDE N° D0D0144-2024-
MIDISIPNAEQW-0E ! 16 da fobrara de 2024, con codigo Pracedimonto N* 002-20249-MIDISIPNAEQW, versitn n * 01. (En adelante, "Frocedimento para Ja supervision de e Prestacion de Sarvicio Alimentarna en las HEE publicas slendidas per el
Programa’”)
|
Elfta praveedoria entregd la cantidad completa de bolsas, material educalivo e instructivo de operacion para el manejo P
25 |de RRSG segun lo establecido en el acta de enlrega y recapeion alimentos. |
Sub numeral 5,1, seccién E. MANEJO DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexa 02 - “Procedimiento para la supervislon de la Prestacién de &L |
Servicio Ali ia en las IIEE publi idas por el Programa”,
El Comitg de Afimentacion Escolar yio la comunitad educaliva realizan la segregacion de residuos sdlidos generados 5
95 porla prestacion del servicia alimentario.
Sub numeral 5.2, seccign E. MANEJO OE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexe 02 . "Procedimients para la supervisién de la Prestacldn de
Servicio Ali ioen las IEE pdbli tendidas per el Prog 3
El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por allla proveedora gara la segregacion de residuos f
97 |stlidos generados por [a prastacion del servicic alimentario. /S ‘
Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJG DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimlento para {a supervision de la Prestaclén de
Sarvicio Al ria en las IIEE pibll idas por el Programa".
El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion ¢
2 |para el mangjo de RRSS. S,L, |
Sub numeral 5.4, seccldn E. MAMEJO OE RESIDUOS SGLIDOS, del Anexc 02 - “Procedimi para la superyision de la Prestacion de.
Serviclo Al io en las IIEE publi didas por &l Prog R
Vi. Verlfi de la gestlén y organizacion del CAE |
| |
i (Se suglere documentar con fotografia en caso de carresponder)
| "Procedimento para Ja supervisidn de la Pre 6n da Servicio Al en {a Instity ducativas piiblicas alendidas por &f Programa Naciona! de Alimentacion Escoler Qak Warmae® aprobedo mediente RDE N° D000144-2024-
J MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fabirero de 2024, con codigo Frocedimmento N* 002-2024-MIDISENAEQW, versin p * 01 (En adeignte, "Procedimiento para la supervision e la Prestacion de Servicio Aimentaria en las (IEE publices stendides por el
[ Programe’)
#T1

29

e

3

El Comité de Alimentacion Escotar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepaion de Alimentos” con la fecha‘
de recepeion, hora y frma de lafdel presidentaie ¢ algn integranta del Comité de Alimentacion Escalar. Toma foto de fas
Actes (posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL). S/‘-
Sub rumeral 8.2, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexc 02 - “Procedimiento para la supervision de Iz Prastecién de
Servicic Alimentario en lag {|lEE publi idas por el Programa”,

El Comité de Alimentacion Escolar ha recibide capacitacion en BPH y Manipulacién de Alimentos {por personal de

PNAEQW, MINSA u ofra insfilucién). Verifcar con el cuaderne de ocurrencias, actade supervision u ctro dosumenta. v
Sub numeral B.3, seccién H. GESTION Y ORGANEZACION, del Anexa 02 - “Procedimienta para a supervigion de la Prestacian de| 5 (
Serviclo Ali e en las IIEE pabf tendidae por ¢l Progi e

o) F&wugarem pero

O clontn cen |
‘ 2 udenea | I

Enlos ultimos tres meses se ha realizado ef cantrol de insectos, roedores y otras plagas {solicitar evidencias)
Sub numeral 4.5, secclén H, GESTION Y ORGANIZACION, def Anexa 02 - “Procedimiento para la supsrvision de la Prestacion de|
Sarviclo Ali ie en las IIEE publl idas por ei Prog| \FI,U




a2

Elfla directorafa realizo la actuglizacién del N° de usuariasfos en la base de dalos del SIAGIE del MINEDU

Sila respuasta es NO, detallar mativo.
Sub numeral B.7, seccidn H. GESTION Y DRGANIZACION, dei Anexo 02 - *Procedimiento para la supervisién de la Prestacidn de:
por el Progy e

Servicio All i en las IIEE publl

Firm
NombrAellldos: Jlar CQ.LLM T‘a‘j'pe, Barr tbﬂ't:ﬂ&
om: 23564q8H
CARGO: Demds s/ZC

Por el OCI del Programa Qali Warma yfo CGR

Bl 3@(

“Fima § 7 W
Mombres y apelidos: LEM 21D OLHDA TSP IMAL
on: LS ST OG21
CARGO: Ay DI04 Dci DRE#

Firma
Nombras y apelliidas:
DHNI:

CARGO:




CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERY)
‘Decenio dela lgualded de oportunidades para muyeres y hombres”
——— Aflo del Bicontenari, do a consolitacion de nuestra indspendncis, y e fa conmemoracion de fas heroicas bateflas de Junin y Ayacuch'

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JULIO DE 2024

Siendo las 08:10 horas del 5 de julio de 2024, en los ambientes de I3 lEE n° Nuestra Sefiora de
Cocharcas - Secundaria, ubicado en Ia Avenida Hipodromo s/n, del distrito de Paucara, provincia

.. de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Saul Ayuque Tomero con DNI:
"—"‘5;23523334, Director y presidente del CAE, el Sr. Marcelino Taype Barrientos con DNI: 23564984,
; _ﬁ.jdocente de la lIEE y secretario del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-

"j:f"'DREH, a efectos de verificar |a conformidad de |a prestacion del servicio alimentario por parte de

los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el "Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Saul Ayuque Tornero, solicitandole Ia

g‘b‘f documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
%\ combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
r\\{\; del servicio alimentario por parte de Ia IEE a sus alumnos,
N\
\1\\3; En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de Ia cocina y Ia verificacion de la
ghss manipulacién de alimentos por parte del personal que lo prepara, asf como también se revisé el
\E\\ Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose Iz documentacion que asi lo evidencia,

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes 3 I
tercera entrega, en las cantidades que sefala el "Acta de entrega y recepcion de Alimentos -
Modalidad Productos N° 267723 — (Copia CAE)" del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que

JI dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y alas 11:35 am por el Sr. Marcelino Taype
. ‘L Barrientos, docente de la IIEE y secretario del CAE, quien nos proporcioné en copia del mismo.

{-' " Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en

\J las instituciones educativas’ el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las diez y treinta horas y del dia 5 de julio de 2024,



CONTRALORIA

GEMERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de'la iguatdad de aporiunidades para meres y hombres’

- *Afto del Bicentenario, de fa consolidacin de Nuestra indgpendencia, y de fa conmernoracion de fgs heroicas batalias de

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JULIO DE 2024

Renzo Pierd Ochoa Espinal
Auditor OCI-DREH

Wi,

< ‘-,‘"' / D
Marcelino Taype Barrientos
Docente de la IIEE / secretario CAE

Junin y Ayacucho'



Programa Neckansl dn Alnantackin Essolar Call Wama
" ACTADE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 267723 - [COPIA CAE]

W DE CONTRATO: 09U 2034 CC HUNCAVELICA HRODKICTOS W GUADERBSION. | £°1) 4 A5 0 3
PATOS DE LA INSTITUCKON EDUCATIVA USUARIA
HONBERE: NUESTRA SERORA DE COCHARCAS
COMGO MODULAR: 21321 ANEXD: 0
HVEL: SECUNDARIA DEPARTAMENTO: HUANGAVELICA
PROVINCA: ACOBNER DISTRITO: PAUCARA
CBITRO PCRLADG: PAUCARA.
PATOS DEL PROVEEDOR] N RUC: HMBEHRN
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONHORCHS PROALFA | Cot. Prowsstor: b4
DIRECCION. SR GARCILAZO DELA VEGA NRQ 27, JUNSHUANCAYO-CHILCA
[12-73 PAUCARA PERIODD DE ATENCIOM: 2062024 - QOB
HRG DE ENTREGA: 4 FORMA DEATENCHON: REGUUR DiAS DE ATENCION: L)
HVE B HVE. FRESAPA NVEL SECNDNNA Tomuce | TO o
TG DERACKM MROTE | PURMION | NBTOTML | HAGDE | PLRMICN | SUBJ0DL | MRODE |Pumces | | aBTOI | o0 | RGNS ity
UANOS [.2] e | usweor | ) 4] umwuos | @ o) KIEPHOUORY
DESAYUN + ALMUERZO et 548 3 7709650 2 M 7700850
CANT, [ DESCAPCION DE PROBUCTOS e WACAS REDENT. | WOLABE LOTE! LOTED
3 BOTRLA ACEITE VEGETAL ) BELTRAN 10001 26000 Eld
20 BOL3A MROZ . WARIA 1000%g | 220000 AR
a5 BOLSA AZUCAR FLUBA VALLE GRANDE 9.2501g. 18.7%0 (22
22 BOLSA CHAROLY PROSANUT 0.250Kg 52000 &R
29 BOLSA CHOCOLATEPARATAZA - ESTRELLA DAL CUSCO 0.000%p 10710 YIRS
2290 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DORA RUTRICIA 017K .300 PRY2OS4
CFFSO2P. 151 H2023R.1 1
e LATA CONBERVA DI PESCADD EN ACEITE VEGETAL CONBERVASGABO MR 1 LA PREDLECTA 0170Kg 312000 iﬁmmmum.:m .
158 LATA CORSERVA OF PESCADO ENAGRIAY SAL SHAMBO DEL WAR X~ 1% 67513 NTIEWP.200204¢- 206220
318 TATA CONBERVA DEPESCAD £ SALSA DE TOMATE LA PREDILECTA 0428 kg 129150 COLECTIR: 30000 10328
[ LATA COMSERVA DE SAMGRECITA QAL THAM 0.150Kg. e . SA03
[ LS | ROECS BENOTI 2309 Kg. 300.000 \ ; LTOR2: 4
D BOLZA : FRICL LA REGONAL omag. | 12050 % s
W2 BOLSA B GALLETA CON KIWICHA CEREALES DE VIOA o s, 10119
E2] BOLSA GALLETA CONMACA CRUFY 1 A, 160 100624
|z BOL3A GALLETA CON OLINUA = : CEREALES DE YA oniky | emed 280424
405 BOLSA GABANZO LA REGIONAL 0.230 101 2% [
e BOLSA HABA PARTION LAREGIONAL | azengtalar, 307
I BO0LEA HARMA DE LUCLMA OO RO 20K 10250 52 20124
o B0L2A HARINA EXTRUIOA DE GARIHLA FORTILEE. azong | 1020 1032
Do BOLSA HARSNA EXTRUNA DE TRIGO PROMFA. T uEED =)
7 BOLEA HOJUELAR DE AVENA CON CARIHUA CULTIVOS DEL WALLE Q280 Kp 19250 LTio4
” | BOL3A HOMELAS DF AVENA CON IMCHA PROALFA iy 12250 (7]
[ BOLSA HOJELAS D AVENA CON OLINUA i PROMLFA T 4200 =4
1018 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR D4a¥g | d0ad0 02
| o BOLYA LENTEM LA REGIONA, 02%kKg | 10R750 0304
R BOLSA MEZCLA DE HARINAS EXTRUDAS,. . PROALFA 050Ky | 7R 0228
|1 BOLEN MEZOLA ENPOLVD ABASE BE HUBVD ‘ TORNS : 02Mkg | 2% 0403
| BOLSA LAREGIONAL Yo 106,720 031t
Y T . 2 ates = £ RRABET ot xomefo o medies oidsa ()
Canllded I
; Eninen pialoa™ do molir oG
»L 3 oL BL ML [T
Conlided [ [ ] [~ T.] Cattnd Cardiini )
- — - —
PZOCEENMEA L FLAZO DEPROX. SNTREGA 2MD0A. 1304

HORADE NeCICEpE ‘ - |35 AN Q-ﬁf{(,/—/?ﬁq /f
Ma®Ce Ling THAWE  BARMENTOS ﬂz‘{[{)
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mummnﬁmuhmbuma“mhmunnmp.m
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GANT: " DEPRESENTACIOMES £NOADES) FAD; Forma de Alencitn Diversiioads

bt dus dten spretass 5 saloa. S.T: Secundurie Tulorial

D CACTDADES EXREMDAR BN KLTE. CRFA (ALTERNANCIA) | Coniros Ruraies de Formucion e Alemencia
UMD PO DR PRESSITACION RIVADE, BOLIA PACUETE, BOTRLA, E7C) S.RE (REBIDENGIA) Sectndaria con Residencis Estiden®
PLAZO DE SSIRZan: DIEAJUENDO A LA PROGIAMACION IRTASLECOA BN B. OONIIRATO Y20 ADENCA WGIENTE S.RE { NO RESIDENCIA): Seoundaria oo Revidencie Estudisll Sl
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& TIENE ALGUNA QUEA O REGLANO SOBRE EL SERVICIO ALMENTARIC EROOLAR, COMUNIGIESE A TRAVES OE NUBSTROB CANALES DE ATENCION:

Uinas grafuite: 0-800-20800 / Cormen shictrenion: infodiqe.gob ps / Libro de Reciemaciorss
ESTAACTATIENE GARAGTER O DERARCION JURSDA, COH M P DY [ LA VERACDAD DL CONFENDO CE | AFRIPONSAILIOAD ADHIETREIIV, PRAR. Y10 I A CLIE HUBYERA LUGAR




TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 421321

Institucién Educativa: NUESTRA SENORA DE COCHARCAS
Tipo de ragidn: DESAYUNQO + ALMUERZO

Entrega 4TA ENTREGA

N° de usuarios Segun RD: 362

'N° de usuarios CALCULO: 562

Area geogréfica:
Nivel Educativa:
ITEM:

URBANO
SECUNDARIA
PAUCARA

ARROZ

t200g 39.2]

20
- I
LECHE {£} + ARRDZ + AZUCAR s 3 fuis_£3
LECHE EVAPORADA ENTERA a0 127 UND Rl
COMPONENTE
GALLETA CON KIWICHA &0 1124 UND
BALLETA COM KINICHA
AT BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 6744y 2 - ;
1 CUCHARGN AL RAS
EXTRUIDA DE TRiG 17 2
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR i i g 29.12
PESQ MINIMO:350 mL.
2 ) {380 g.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 ss20mi g |
ARROZ 1cu o
PESCADO EN AGUA 4 ARROZ + LENTESR » ACETE [0 ] 21003 7. |f 1 CUCHARA BOCONA COLWADA
CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 4 53 UND 1/ 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
LENTEJA 25 140509 £'(»7  1CUCHARABOCONAALRAS |

REBIBLE ,
[ AZUCAR RUBIA 12 67449 | A~ T "
) _ CHOCOLATE PARA TAZA 5 2010 g ';.*,
AYENA CON QUINUA + SHOCOLATE « AZUCAR r
HOJUELAS DE AVENA CON QUINLIA 17 9554 g 28,4, PESQ MINIMO:350 mL.
(380 g.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 5620ml 5.4
ARROZ 0 33720y 22 7 1Y1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLE 0 CALLIA » ARROZ ¢ ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 166 UND CUCHARA GOPER ) LLENA
BEBIBLE
7 RUBIA 12 §
Azuc’_\ - Ty g2 1CUCHARON AL RAS
o o . HARINA EXTRUIDA DE TRIGC 17 9554 g T
LECHE (5] « HARIA EXTRUIDA TRIGD: « AZUCAR : ,
LECHE EVAPORADA ENTERA 90 127 UND PESO MINIMO:350 mL,
{380 g)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 60 1124 UND
SBLLETA CON BALR
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 6744g 7 ¥ i
MEZCLA DE HARINAS EX 7 2
SIE7C1A DE HARINAS + AZUCAR S EXTRUIDAS 1 os54gR 2| .
PESO MINIMO:350 mL.
{380g)
COMPONENTE 50LIB0
ACEITE VEGETAL 10 620 ml &, {, |
N , ARROZ &0 33720g 271 1Y 12 CUCHARA BDCONA COLMADA
45T ek $44 8 Sl p =
= CONSERVA DE SANGRECGITA 50 185 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA




AZUCAR RUBIA

1CUCHARGN AL RAS
CHOCOLATE PARA TAZA
AVEHA CON VIMIGHA ¢ CHOCGLATE + AZUCAR ik : 28100 34.€ -
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 17 9554y 291 PESO MINIMO:356 L.
{180 ¢)
6 COMPONENTE SOUDO : :
ACEITE VEGETAL 10 5620 ml £, &
1 CUGHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE 5
POLLG © GALLINA + FIDEOS 4 ACEITE : SALOOBAINA Hsie CUCHARA SOPERA LLENA
[FIDEOS 5 39720 £9.4]  2CUCHARA BOCONAAL RAS
YTl R EE BT EBIBLE S il L~ iy A
AZUICAR RUBIA 12 5744y £ % AR A
R . HARINA DE LUCUMA 1 95549 w7
LECHE () 4 HARINA LUCUIE + ATUCAR - — =
LECHE EVAPQRADA ENTERA 20 127 UND PESO MINIMO:350 mL.
7 , [380 g}
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA GON QUINUA 80 1124 UND
GALLETA CON QUINUA
BEBIBLE :
AZUCAR RUBIA 12 678y | P e AL o
LYENA CON OUINLA + CHOCOLATE + AZUCAR EHOCOLATE PARATIZA . 2tin 3 hl
Bt 1A EELR B T LA i
HOJUELAS JE AVENA CON QUINUA 17 93540 TG PESO MINIMO:350 mL.
(380 ¢1.}
8 COMPONENTE S0UDO
ACEITE VEGETAL 10 5620 ml E&
ARROZ 80 33720 g %3+ 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLG G GALLINA + SARDZ ¢ ADBITE = 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERUA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 166 UND CUCHARA SOPERA LLENA
BEBIBLE T
12 7%
AZUCAR RUBIA : 67449 7 . ol E B S
) HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA 17 95549237 1
! VA RIMA EXTRUIDA CARIIUA » STUCAR = 1 —
PESQO MINIMO:350 mt.,
{380 g.)
9 COMPONENTE SOLIDO -4
ACEITE VEGETAL 10 5620 m| s' .‘
ARROZ 60 337209 2%, 23} 1Y 1/2 CUCHARA BDCONA COLMADA
CHERQUE+ ARROZ + ACEITE
CHARGU! 17 95549 29,2  21CUCHARA EOCONA LLENA
AZUCAR RUBIA ] 12 craeg 73 1 CUCHARON AL RAS
T mr—— HOJUELAS DE AYENA CON CARIHLA 17 9554 g . 7
AENA CON CANIHEA + 7
a PESO MINIMO:350 mL.
= {38l g, .
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 5620 ml £, [
. N E e |ARROZ 50 281009 Z%.|  1CUCHARA BOCONA COLMADA
3 G Galiig =~ FRLCL + ACENE
POLLO O GALLIA > ARROZ = FRUCL »ACEITE. | ONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA @ 133 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
[ FRIJOL 25 1405095/ 7 |
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SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARRQZ + QUINUA + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEQS + ACEITE

5 RESCADO EN ACEITE + ARROZ + FRLIOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARRQZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ « LENTEJA +
ACEITE

TORTILLA DE HUIEVO + ARRQZ + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P + ACENTE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 14 7868 ml o,
3 CLCHARA BOCONA COLMADA Y 4
ARROZ 166 ar110g §4| 2O AR EOCONAAL RS
CONSERVA DE SANGRECITA 8 300 UND 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL W m 7968 ml e
ARROZ 7 4215094 %7, 1Y 34 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI 0 1240 g4 2172 CUCHARA SOPERA LLENA
2 CUCHARA BOCONA COLMADA + 1
A s 365300 {7 ClicHARA BOCONA AL RAS
ACEITE VEGETAL 14 T TED ,
ARROZ 140 78680y o £+ 94 3Y 144 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADG EN ACEITE VEGETAL 50 166 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
GARBANZO i 3372091 8%, % 2CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAL o 7868 ml 249
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE ) 108 UND 3112 CUCHARAS LLENAS
FIDECS 166 §71109) 9%, 4114 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 14 7868 mt 3G
ARROZ 140 78680 g 74, 3Y 114 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN AGEITE VEGETAL 50 166 UND 2 CLICHARAS SOPERAS COLMADAS
FRIIOL 60 337209 T P
ACEITE VEGETAL 14 868 ml 5 &
3 CUCHARA BACONA COLMADA Y 1
ARROZ 455 871100 82 " CUCHARA BOCONA AL RAS
. 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO © GALLINA 80 265 UND oAy
ACEITE VEGETAL 14 7868 mi B,
ARROZ 140 78680 g F§. 7 3Y 114 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSER\VA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 166 UND 2CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
LENTEJA ) 33720g §7/.|7 2CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAL 14 7868 mi Pae
3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
ARRGZ 155 ST100 P34 b ™ CLCHARA BOCONA AL RAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO % 14050 g & £o |
ACEITE VEGETAL 14 763ml 7 @
ARROZ 140 78680 g # &+ 'db 3 4/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERYA DE CARKE DE POLLO O GALLING 50 166 UND Lo
HABA PARTIDA i 397209 ) 24, || 2 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL m 7868 ml e g
. 3 CUCHARA BOCONA COLMADAY 1
ARROZ 155 siog o CUCHARA BOCONA AL RAS
CONSERVA DE PESCADO EN 4CEITE VEGETAL a0 265 UND 34 LUCHARA BOLONALLENAG (3

CUCHARAS SOPERAS COLMADAS}
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Las ceidas zn blencd Indican QU¢ ol spricic aducativo N8 repor!é datos 2 M funciond € EL respactive.

Matricul® par grado ¥ S8%0, 2023

Total 1¢ Grado 2 Grado 30 Grado 48 Grado 5¢ Grada
Nivel
HH\HMHMHN\HMHM

gecundarid 203 291 2 77 g4 50 g2 57 49 59 55 48

Matricutd por per‘mdo segin grado, 2004—1023

44 2012 2013 2044 2015 2016 2017 2018 2019 2027

2004 2005 006 2007 Q008 2009 op10 20
2021 2022

514 566 ge2 908 sa4 B3 g5 696 2023
" = 595

18 58 67 180 g7z a9k 197 igz 147 55 144 169 148 s s 10 569 534

120

740 653 gas 637 BBs B a60 622 610

Total

4° Grado 183 )
s Grado 129 s s 19 g 185 W L 34 a1 e e 138 13 1T A e
e L w7 e B g 14 16 5 iae 420 130 148 1% e 132 131 ome e
e T ° 4 8 9 a8 0B oz 120 W7 oy i3 W7 1B A Mo 108 119
4 0 8 s 90 WO s 108 125 122 108 > 126 110

gogrado 5 1 66 B4 72
127 124

pocentes, 2004-2023
2005 2006 2007 2008 2009 2048 2011 2012 2013 2044 2015 2018 2017 2018 2048 2020 2
L)
21 2022 2023

s B B a0 29 a3 % % o 45 B B
53

2004

e 2 B 25
56 56

gecclanes pot pedodo gegln grado, 2004&023
2008 2005 2006 2007 2008 2009 2040 2011 2012 2013 2014 2045 2016 2017 2018 2019 20
20
021 2022 2023

1715172022222321132323502
5

Tota! 15 158 17 AT
poada ° ; &5 9 ;i s & ¢ s ® 5 S s 5 B W . % s 28
20 Gradc 4 4 A 4 4 & 4 5 8 Y 5 5 5 5 s 0 . 5 5 6
poade O O s & 0 s 5 s 5 5 8 % . a0 . 5 g5 6
4° Grade 2 2 2 2 2 3 2 4 4 3 4 4 & . i o . 5 5 6
gomdo 2 2 , 2z ° s 2 2 3 3 4 4 5 . 10 . z 5 g
3 5
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Firmado digitalmente por
OCHOA ESPINAL Renzo Piero

”
CONTRALORIA
Motivo: Para notificar

Rocna 10:07:2024.19:45:17°05:00 GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio de la igualdad de oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

Ascension, 10 dejulio de 2024

OFICIO N° 0340-2024-DREHIOCI.

Sefior

Pedro Jonel Ripalda Ramirez

Director Ejecutivo

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
Av. Circunvalacion Los Inkas N° 208 (Av. Javier Prado Este)
Limal/Limal/Santiago de Surco. -

ASUNTO . Notificacion de Informe de Control Concurrente N° 032-2024-OCl/0721-SCC.

REF. . a) Articulo 8° dela Ley N° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM, “Servicio de Control Simultaneo, aprobada con
Resolucion de Contraloria N° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de
Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia, y de
ser el caso a las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o
podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso a fin
que se adopten oportunamente las acciones preventivas o correctivas que correspondan.

Sobre al particular, de la revision de la informacién y documentacion vinculada al hito de control N° 3 —
“Supervision de la prestacion en las II.EE por parte del programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma’, objeto del Control Concurrente, comunicamos que se ha identificado situaciones aversas contenidas
en el Informe de Control Concurrente N° 032-2024-OCl/0721-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos que una vez adoptadas las acciones que correspondan, éstas
sean informadas a la Comision de Control en un plazo maximo de cinco (5) dias habiles contados desde la
comunicacion del presente Informe, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.

Atentamente,

Firmado digitalmente por SUAREZ
F \ FILIO Enrique Luis FAU 20131378972
Kk ! soft
¢ 2 Motivo: Soy el autor del documento
LA CONTRALORIA Foca; 10-07-2024 15:05:18 -05:00

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL

Enrique Luis Suarez Filio
Jefe del Organo de Control Institucional
Direccion Regional de Educacion Huancavelica

ELSF/Jefe OCI.
Rpoe/Auditor
hccg/sec.

C.c. Archivo

Av. Ernesto Morales N° 122 - distrito de Ascension - Huancavelica
Reg.Doc. 03275103
Reg. Exp. 02380305
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ESPINAL Renzo Piero FAU 20131378972
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Motivo: Soy el autor del documento

CONTRALOR rA Fecha: 10-07-2024 16:54:44 -05:00
GENRALOF LA REPURLICA DL PERD

Q

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-029

DOCUMENTO . OFICIO N° 0340-2024-DREH/OCI

EMISOR - RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM PAUCARA - QALI WARMA -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO . PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA = PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QAL
CONTROL " WARMA

DIRECCION . CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL ~ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE CONTROL
GUBERNAMENTAL O ' CONCURRENTE

PROCESO

ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS 121

Sumilla: Notificacion de Informe de Hito de Control N° 032-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de
control N° 3 ¢, "Supervision de la prestacién en las II.EE por parte del programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma"

Se adjunta lo siguiente:

1. Oficio N° 0340-2024 inf 032-2024[F][F]
2. Informe 032-2024[F][F][F][FIIF]

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la el iz
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria ?5[}
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente ¥

direccién web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion: 2
6B6SPSQ



Firmado digitalmente por Agente
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‘k Motivo: Soy el autor del documento
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CONTRALORIA
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Q

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO - OFICIO N° 0340-2024-DREH/OCI

EMISOR © RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM PAUCARA - QALI WARMA -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO - PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA = PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

Notificacion de Informe de Hito de Control N° 032-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de control N°
3 ¢, "Supervision de la prestacion en las ||.LEE por parte del programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma"

Se ha realizado la notificacion con el depésito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-029

2. Oficio N° 0340-2024 inf 032-2024[F][F]

3. Informe 032-2024[F][F][FIIFIF]

NOTIFICADOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - DIRECCION REGIONAL DE EDUCACION HUANCAVELICA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion: i
6FY5EQ0V :




