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“A LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO CORRESPONDIENTE A LA

CUARTA ENTREGA DE ALIMENTOS EN LA MODALIDAD PRODUCTOS, PARA EL

ITEM PAUCARA, DEL AMBITO DEL COMITE DE COMPRAS HUANCAVELICA 1 DE LA
UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA EN EL MARCO DEL PROCESO DE COMPRAS

2024”

ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional de
la Direccién Regional de Educacion Huancavelica quien mediante oficio n.° 001758-2024-GRHV
de 31 de mayo de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden
de servicio n.® 0721-2024-029, en el marco de lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucién de Contraloria n.° 218-2022-
CG, de 30 de mayo de 2022 y sus modificatorias.

OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la prestacion del servicio alimentario en la modalidad productos para el item
Paucara en el ambito de la Unidad Territorial Huancavelica, correspondiente a la cuarta
entrega de alimentos en la modalidad productos del Proceso de Compras 2024, se viene
efectuando de acuerdo con las disposiciones interna, normativa aplicable y finalidad publica
prevista.

2.2. Objetivo especifico

Determinar si la distribucién de alimentos en las |IEE a los usuarios del Programa, se realiza
conforme a las directivas internas, protocolos u otras establecidas para dichas labores y
finalidad publica prevista.

ALCANCE

El Control Concurrente comprende la “Prestacidn del Servicio Alimentario correspondiente a la
Cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del
Comité de Compra Huancavelica 1 de la Unidad territorial Huancavelica en el marco del proceso
de compras 2024”, en ese contexto el hito de control n.° 3, se desarroll6 a la “Supervisién de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa”, y que ha sido ejecutado del 3 al 5 de julio de
2024, en la Unidad Territorial Huancavelica (en adelante UT Huancavelica) del Programa, en las
instalaciones de (6) seis Instituciones Educativas que son parte del &mbito de atencion del item
Paucard, perteneciente a la UT Huancavelica, los cuales se encuentran ubicados en el distrito
de Paucara, provincia de Acobamba y departamento de Huancavelica.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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INFORMACION RESPECTO DEL CONTROL CONCURRENTE

El Programa brinda servicios a través del modelo de cogestidn®, que es la estrategia de atencidn
basada en la corresponsabilidad en la que el Estado y la comunidad organizada, participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacién del servicio alimentario, de acuerdo con los
lineamientos del Programa; este modelo tiene como finalidad el desarrollo de las capacidades
de los actores de la sociedad civil y la participacion empoderada de la poblacion en la prestacion
del servicio alimentario mediante el comité de alimentacion escolar (CAE)? y los comités de
compra (CC)3, contando con modalidades de atencién de productos y raciones, segun detalle:

e Modalidad de atencion Productos*. Son alimentos de procesamiento primario o
industrializados que requieren de preparacién en las instituciones educativas para su
consumo; asimismo, cumplen con el aporte nutricional y los requisitos establecidos en las
especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas por el Programa. EI CAE gestiona
la preparacion de desayunos, almuerzos yl/o cenas sobre la base de los alimentos
entregados.

¢ Modalidad de atencién Raciones®: Son alimentos destinados para el consumo inmediato y
no requieren preparacion en la institucion educativa (IE). Cumplen con el aporte nutricional y
los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas
por el Programa. La presentacion de las raciones se realiza en envases individuales para
cada usuaria/o.

En tal sentido, se brinda una (1) racién (desayuno) al dia a las/los escolares de los distritos
ubicados en los quintiles 3, 4 y 5y dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo) al dia a las/los
escolares de los distritos ubicados en los quintiles 1 y 2. Esta diferencia se justifica dada la
relacidn entre la pobreza y los indicadores de ingesta inadecuada (déficit caldrico, anemia y
estado nutricional).

Asimismo, se brindan dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo), a los escolares de las
instituciones educativas (IIEE) del nivel inicial, primaria y secundaria a nivel nacional que son
atendidas por el Programa, que forman parte de los pueblos indigenas que se ubican en la
Amazonia Peruana, comprendidos en la Base de Datos Oficial de Pueblos Indigenas del
Ministerio de Cultura, considerando que tienen la clasificacion socioeconomica de pobre
extremo, de acuerdo con lo sefialado en el articulo 2° del Decreto Supremo n.° 006-2014-MIDIS.
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w
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Literal z. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

CAE: Es un espacio de participacion representativa, conformada por las/los integrantes de la comunidad educativa, responsables de
ejecutar y vigilar la prestacion del servicio alimentario de la IE y/o programa educativo no escolarizado publico. Literal o, del Anexo n.® 1
Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones
educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024.

Comité de Compra: Organizacion que congrega a representantes de la sociedad civil y entidades publicas que tienen el interés y/o
competencia para apoyar el cumplimiento de los objetivos del PNAEQW. Cuenta con capacidad juridica para la contratacion del servicio
alimentario a las/los usuarias/os de los niveles inicial, primaria y secundaria de las IIEE a ser atendidas por el PNAEQW. Anexo n.° 1
Definicion de términos de la Norma técnica del Proceso de Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica N° 006 -2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado
mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW-DE el 13 de noviembre de 2024.

Literal x. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacioén Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 02, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Literal y. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 02, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.
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En el caso de los escolares del nivel de educacion secundaria bajo la modalidad de Jornada
Escolar Completa - JEC® y Forma de Atencién Diversificada - FAD? y/o modelos de servicio
educativo se brindan el nimero de raciones de acuerdo con el tipo de atencion educativa y
tiempo de permanencia diaria en la IE, pudiendo ser dos (2) (desayuno méas almuerzo) o tres (3)
raciones (desayuno, almuerzo y cena).

Procesos misionales del Programa

El Programa, cuenta con “Procesos Estratégicos”, “Procesos Operativos o Misionales” y
“Proceso de apoyo y soporte”. El Servicio Alimentario que otorga el Programa (en sus tres
modalidades, entrega de racidn o producto o mixta) se desarrolla desde antes del inicio del afio
escolar hasta su término, y forma parte del “Proceso Operativo o Misional”.

En cuanto a los procesos operativos o misionales del Programa, corresponden a tres (3) macro
procesos, los mismos que se detallan a continuacién:

Grafico n.° 1
Proceso Operativo o Misional del Programa Qali Warma

[_ ______________________________ \
| \
M02 M03

' : sl Fortalecimiento de las Supervision \

1 Atencion del servicio . pe y /
. . capacidades de los monitoreo del

| alimentario . . /

: actores locales servicio alimentario /

L e e e o e e o e e e e e e e e e e e e e e e e e o o o o = /

Fuente: Manual de Operaciones aprobado con Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente

El macro proceso M01 Atencion del servicio de alimentacion, comprende la planificacion y
organizacion del servicio alimentario, el proceso de compras® y prestacion del servicio
alimentario, el cual tiene como objetivo brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los
nifios y nifias de inicial y primaria que asisten a las Instituciones Educativas (lIEE) a fin de
contribuir a mejorar la atencién en clases, la asistencia escolar y los habitos alimentarios.

El macro proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de los Actores, ttiene como
objetivo incrementar las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario, para ello planifica y desarrolla las capacitaciones y asistencia
técnica.

Finalmente, el macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”, tiene
como objetivo, la supervision a los establecimientos de postores y proveedores, y la supervision
y monitoreo a IlEE para la prestacidn del servicio alimentario, a fin de asegurar la calidad e
inocuidad de los productos y/o raciones.

Y

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar

su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencién alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

~

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar

su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencién alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

©

El Proceso de Compras para el servicio alimentario se realiza de manera cogestionada por el Programa y los Comités de Compra, segun

lo establecidos en el Manual del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
(Versién n.® 07); aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000361-2022-MIDIS/PNAEQW-DE de 22 de setiembre de 2022.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
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Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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El presente servicio de Control Concurrente se enfoca en los macro procesos misionales M01
Atencién del servicio alimentario; y M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario por ser
aquellos que tienen mayor relacioén entre si y se encuentran comprendidos en la mision general
del Programa, en lo concerniente a “brindar un servicio alimentario”.

La totalidad de procesos de nivel 1y 2, del macro proceso M01 Atencidén del Servicio de
Alimentacion, se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.® 1
Macro Proceso M01 “Atencion del Servicio de Alimentacion”

Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M01.1.1 Actualizacién del listado de IIEE
Mo1.1 PIamﬂcgqon y Orgaqlzamon del M01.1.2 Conformacién de los Comités
Servicio Alimentario
M01.1.3 Planificacion del Menu
Mo1 MO01.2.1 Actualizar el Manual de Compras
Atencion del MO01.2.2 Preparacion del Proceso de Adquisicidon de
Servicio de M01.2 Alimentos
Alimentacion Proceso de Compras M01.2.3 Seleccion
MO01.2.4 Gestion de Transferencia Financiera
M01.3 M01.3.1 Provisién de raciones
Prestacion del Servicio Alimentario :'M01.3_2 Provision de productos |
____________________________ 7

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo del Control Concurrente.

Tal como se muestra en el cuadro que antecede, el proceso M01.3 Prestacion del servicio
alimentario comprende dos (2) procesos de Nivel 2: M01.3.1 Provision de raciones y M01.3.2
“Provision de productos”, siendo esta Ultima materia del presente servicio, el mismo que
consiste en la distribucion y entrega de productos en las IIEE por parte de los proveedores
quienes suscriben el Acta de entrega y recepcion correspondiente.

Es preciso acotar que, el Manual de Operaciones del Programa ha definido que el proceso de
atencion del servicio alimentario cuenta con los controles e inspecciones siguientes: proceso de
supervisidn de la adquisicion de alimentos y el proceso de monitoreo de la prestacién del servicio
alimentario®.

Es asi que, el Programa realiza la supervision de la prestacion durante la etapa de ejecucién
contractual, con la finalidad de cautelar el adecuado cumplimiento de las prestaciones a cargo
de los proveedores contratados encontrandose facultado para realizar de forma inopinada y/o
programada acciones de supervision y/o muestreo de alimentos en los establecimientos para la
produccion y/o almacenamiento, asi como en las IIEE, las que se realizan conforme a la
normativa sanitaria vigente y requisitos establecidos por el Programa. En ese sentido, la
supervisién y monitoreo de la prestacion del servicio alimentario se realiza de acuerdo a lo
establecido en las bases integradas del Proceso de Compras, en el contrato y los documentos
aprobados por el Programa0.

9 Ficha técnica del proceso Nivel 0. Literal b.1.M01 Atencién del Servicio de Alimentacion. b) Procesos Misionales. Manual de Operaciones
del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

10 Subnumerales 5.3.4.1 y 5.3.4.2, numeral 5.3.4. Supervision de la prestacion. 5.3. Etapa de ejecucion contractual. "Norma Técnica del
Proceso de Compras del modelo de Cogestién para la Prestacion del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.® D000690-2023-MIDIS/PNAEQW de 13 de noviembre de 2023.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
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En lo concerniente al macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”,
cuenta con dos (2) procesos de nivel 1, el M03.1 “Supervision de los establecimientos de los
proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, asi como el M03.2 “Supervision y
monitoreo a llEE para la prestacion del servicio alimentario”. Del proceso M03.1 se desglosa el
proceso de nivel 2 M03.1.3 “Implementacion y ejecuciéon de la supervision de los
establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones y/o productos” y del proceso
de nivel 2 M03.2.3 “Implementacién y ejecucién de las acciones de supervision de la
prestacion del servicio alimentario en las IIEE”, que seran materia de andlisis del presente
servicio. La totalidad de procesos de nivel 2 se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadro n.° 2
Macro Proceso M03 “Supervision y Monitoreo del Servicio Alimentario”
Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M03.1.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision de
la adquisicion de alimentos.
M03.1 L S .
Supervision a M03.1.2 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
establecimientos establecimientos de los postores.
de los proveedores
para la prestacion M03.1.3 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
del servicio establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones
alimentario ylo productos.
MO03 M93.1 4 Seguimiento y retroalimentacion de la adquisicion de
Supervision alimentos.
y Monitoreo
dAT.I Ser\tnc'lo M03.2.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision y
imentario monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE.
T T XN
I’ M03.2 | M03.2.2 Implementacién y ejecucion de las acciones de
1 Supervisiony H monitoreo de la prestacién del servicio alimentario en las IIEE.
| Monitoreo a llEE |
vy I _________________________________
i pargelfspen:\ztcai\glon H fM03 2.3 Implementacion y ejecucion de las acciones de|
'\ . . 1 |superV|S|on de la prestacion del servicio alimentario en Ias.
. alimentario s I
Smmmmm - VEE. e ;
M03.2.4 Seguimiento y retroalimentacion de la Prestacion del
Servicio en las IIEE.

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo del Control Concurrente.

Respecto al Proceso de nivel 2 “M03.2.3 Implementacién y ejecucién de las acciones de
supervisidn de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE” el Programa aprobd documentos
normativos con la finalidad de verificar la supervision y monitoreo del servicio alimentario,
estableciendo disposiciones para el desarrollo, tal como se detalla a continuacion:

1. Norma Técnica del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la Prestacion del
Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, con codigo

Norma Técnica n.°

006-2023-MIDIS/PNAEQW-Version n.°

03, aprobado mediante

Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000247-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 15 de marzo
de 2024, que establece disposiciones y procedimientos aplicables a los actos preparatorios,

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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seleccion de proveedoras/es y ejecucion contractual del Proceso de Compras para la
prestacién del servicio alimentario a las/los usuarias/os de las Instituciones Educativas
Publicas (/IEE) atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
(PNAEQW), en el marco de los modelos de cogestion e integridad.

2. Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las Instituciones
Educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma, aprobado mediante Resolucién de Direccidon Ejecutiva N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para el
desarrollo de la supervisidn de la prestacion del servicio alimentario en las |IEE atendidas por
el Programa con el fin de contribuir con su estandarizacion bajo los criterios de calidad y
oportunidad que coadyuven al cumplimiento de los objetivos del Programa mediante la
verificacion de la prestacion del servicio alimentario.

3. Norma Técnica para la Prestacién del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las
Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa, cédigo de documento
normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Versién n.° 02, aprobada
mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para la prestacion del servicio alimentario
escolar por parte de los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW,
contribuyendo al logro de los objetivos del Programa.

Las actividades de supervisién y monitoreo a IIEE para la prestacién del servicio alimentario
descritas en el Cuadro n.° 2, se encuentran reguladas en el “Procedimiento para la supervision
de la prestacion del servicio alimentario en las Instituciones Educativas publicas atendidas por
el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucion
de Direccién Ejecutiva n.® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, el cual
através de la aplicacion del Anexo 02, Ficha de supervision de la prestacidn del servicio escolar,
Modalidad Productos (PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001), dispuso
acciones de verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar, en las que se encuentra
la etapa de preparacion, servido, distribucidn y consumo entre otros asi como la verificacién de
la gestién y organizacion.

En relacion a ello, la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, versidn n.° 02! ha emitido
disposiciones sobre limpieza y desinfeccion tanto en el area de preparacién como consumo en
las instituciones educativas, asi en el Anexo n.° 4, se ubica la “Guia de limpieza y desinfeccién
del &rea de preparacion de alimentos en las instituciones educativas del PNAEQW” y en el Anexo
n.° 5, la “Guia de limpieza y desinfeccion del area de consumo de alimentos en las instituciones
educativas del PNAEQW”, que contempla instrucciones dirigidas a los integrantes del Comité de
Alimentacion Escolar (CAE) relacionadas con las areas/equipo, frecuencia, procedimiento,
materiales e insumos quimicos y registro de las actividades de limpieza y desinfeccion en la
preparacion y servido de los alimentos, conforme se visualiza en el Diagrama de flujo de la
prestacion del Servicio Alimentario Escolar de la modalidad de atencién productos.

En la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02'2, se han establecido
actividades a realizar por parte del Comité de Alimentacién Escolar (CAE), con relacién a la
preparacion y servido de los alimentos, el Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio
Alimentario Escolar de la modalidad de atencién productos, se presenta en el gréfico siguiente:

" Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

2Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".
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Graficon.° 2

Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio de Alimentario Escolar — Modalidad de atencién productos

MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS
Integrante del Comité de Alimentacion Escolar o a quién autoriza
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Fuente: Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, aprobado con RDE n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16.02.2024

Elaborado por: Comisién de Control.

En ese sentido, las actividades establecidas para la preparacion y servido de alimentos, se
encuentran establecidas en el Diagrama de flujo de la prestacion del servicio alimentario escolar,
en concordancia con las disposiciones previstas en los subnumerales 5.1.2.313", 5.1.2.4™,
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3 Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, cédigo de documento normativo Norma Técnica n.® 002-2023-MIDIS/PNAEQW - Versién n.° 02. Sub numeral 5.1.2.3.
Preparacién de alimentos: Es la etapa que comprende la preparacién de los alimentos de acuerdo con la combinacion, dosificacion y
cantidad de raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM y BPH, a fin de minimizar los riesgos de
contaminacion cruzada de alimentos que puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

4“Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, cddigo de documento normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Versién n.° 02 Sub numeral 5.1.2.1.
Recepcion de alimentos: Es la etapa que comprende la recepcion de los alimentos por la(s)/lo(s) integrante/s de los CAE o a quien autorice,
quienes previamente han participado de las capacitaciones sobre la prestacion del servicio alimentario escolar. Asimismo, deben contar con
buena salud y cumplir con la aplicacion de las BPM.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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5.1.2.5% y 5.1.2.6'® de la Norma Técnica n.® 002-2023-MIDIS/PNAEQW antes mencionada,
sobre preparacién, distribucidn, servido y consumo de alimentos en las IIEE a cargo de los
integrantes de los Comités de Alimentacion Escolar.

Actividad n.° 1
Verificacion de la distribucion y consumo de raciones a los usuarios en las IEE.

Actividad n.° 2

Verificacion de la cantidad de alimentos distribuidos por el Programa (Numero de usuarios en la
base de datos en el Sistema de Informacién de Apoyo a la Gestion de la Institucién Educativa —
SIAGIE del Ministerio de Educacion — MINEDU versus lo registrado en el “Acta de entrega y
recepcion de alimentos”)

Estas actividades fueron realizadas en la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del
Proceso de Compras 2024, con la finalidad de efectuar un acompafiamiento a la ejecucion del
proceso de Supervision y Monitoreo a las IIEE para la prestacidn del Servicio alimentario, de la
cuarta entrega de alimentos para el item Paucara, cuya prestacion del servicio alimentario para
el Proceso de Compras 2024, asciende al monto total de: S/ 2 151 540,00, conforme al siguiente
detalle:

Cuadron.° 3
Contrato suscrito para el item Paucara del Comité de Compra Huancavelica 1
UT Huancavelica

Comité d N°de | Cantid | o .0 Vel | ek
g AlBED item N.° Contrato Fecha Adenda al ad de L ac de adjudicado entregas
ompra Contrato IIEE Usuarios s/ segun

contrato
Huancavelica ’ 0003-2024-CC- Adenda n.° 1
1 Paucara | HUANCAVELICA | 15/01/2024 | Adendan.°2 140 5,688 4717 193,40 7
1/PRODUCTOS Adendan.®° 3

Fuente: https:/www.galiwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3.pdf

https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3 1.pdf
https://lwww.galiwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3_2.pdf
https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3_3.pdf

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

En ese orden de ideas, los plazos de liberacion, distribucion y entrega de alimentos, asi como el
periodo de atencién correspondiente a la cuarta entrega del item Paucara del Comité de Compra
Huancavelica 1, se muestra a continuacion:

Cuadro n.° 4
Cronograma de entrega en el item Paucara - UT Huancavelica
:r‘? \é%%diogl Entrega Plazo méaximo de Plazo de distribucion por | Periodo de Atencion
de esiablecir?liento n. liberacion Entrega a las IIEE por entrega a las IIEE
Consorcio PROALFA 4 Hasta el 13 de junio Del 14 al 24 de junio de Del 28 de junio al 16 de
| codigo 9644 de 2024 2024 agosto de 2024

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/3.pdf
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

15 Sub numeral 5.1.2.5. Distribucion de alimentos: Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar,
que deben cumplir con la aplicacién de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucion de alimentos debe(n)
contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del
mismo modo, deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos personales
como joyas, relojes y otros, entre otros aspectos).

16 Sub numeral 5.1.2.6. Consumo de alimentos: Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacién Escolar, aplicando las BPH y BPM, y cumpliendo con los horarios programados de
acuerdo con las normas establecidas para el consumo de los alimentos.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada “A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta
entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de
Compras Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de
Compras 2024, se han identificado dos (2) situaciones adversas que podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso de supervisién de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa, segun el detalle siguiente:

5.1 CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, PODRIAN GENERAR
EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

a) Condicion

La Comision de Control realizé la visita a seis (6) IIEE del &mbito del Comité de Compras -
item Paucara, de la UT Huancavelica, ubicadas en las jurisdicciones del distrito de Paucara,
conforme se muestra a continuacion:

Cuadron.°5
IIEE visitadas durante la ejecucion del Hito de Control n.° 3

Cédigo

N° Instituciones Educativas
Modular

Ubicacion

Jiron Cuzco s/n, Cp Paucara, Paucara, Acobamba,

1 125 — Nivel Inicial 0421545 )
Huancavelica.

Calle Ayacucho n° 200, Cp Paucara, Paucara,

2 36170 Mi Pert — Nivel Primaria 0430090 ;
Acobamba, Huancavelica.

Avenida Hipodromo s/n, Cp Paucara, Paucara,

3 679 — Nivel Inicial 1402775 Acobamba, Huancavelica,

Plaza Principal s/n, Cp Paucara, Paucara,

4 1217 — Nivel Inicial 1785120 Acobamba, Huancavelica.

Calle Huancavelica s/n, Cp Paucara, Paucara,

5 948 — Nivel Inicial 1402957 Acobamba, Huancavelica.

Nuestra sefiora de Cocharcas — Nivel Avenida Hipodromo s/n, Cp Paucara, Paucara,
6 . 0421321 .
Secundaria Acobamba, Huancavelica.

Fuente: Ficha n.® 2 “Verificacion de la Recepcion y Almacenamiento de los Alimentos en las Instituciones Educativas, por el OClI DREH”
Elaborado por: Comision de control a cargo del Servicio de Control Concurrente

Firmado digitalmente por Al respecto, durante la visita a las IIEE sefialadas en el cuadro precedente, la Comisién de

SUAREZ FILIO Enrique Luis . “, . . . . . Ry . . .

PAU 20131376072 sot Control evidenci¢ deficiencias en las condiciones higiénico sanitarias del ambiente de la

Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -05:00 cocina, conforme a las actas de verificacion realizadas en cada IIEE y aplicacién de la Ficha
. n® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones

educativas”, lo cual se muestra en el cuadro e imagenes siguientes:

Firmado digitalmente por Cuadro n.° 6

OCHOA ESPINAL Renzo Piero

FAU 20131578072 soft Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control

Pothe, 10.57.5004 15:45 N° Datos de la IIEE Deficiencias detectadas por la Comisién de Control

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

* Puntos 10, 16 y 17 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los
alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las
preguntas relacionadas a la verificacién de la preparacion, servido y
distribucion de alimentos en la Institucion Educativa
Imagen n°1 - Revisién de ufias previo a la preparacion de alimentos.
Imagen n°2 - Uso de adornos (aretes), mientras se prepara los alimentos.

Nombre: 125
1 Codigo Modular: 0421545
Nivel: Inicial.

+ Puntos 2, 3y 8 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos
a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las preguntas
relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
alimentos en la Institucion Educativa

Nombre: 679
2 Codigo Modular: 1402775
Nivel: Inicial

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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NO

Datos de la lIEE

Deficiencias detectadas por la Comision de Control

Imagen n°3 - Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y
almacén, no garantizan la calidad e inocuidad en la preparacion de
alimentos.

Imagen n°4 - Vigas de madera en mal estado (rajaduras) riesgo de Colpaso.

Nombre: 1217
Codigo Modular: 1785120
Nivel: Inicial.

+ Puntos 2y 3 de la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a
los usuarios en las instituciones educativas” referida a las preguntas
relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
alimentos en la Institucion Educativa.

Imagen n°5 - Techos en mal estado, piso se encuentra sucio.

Imagen n°6 - Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y
almacén, no garantizan la calidad e inocuidad en la preparacion de
alimentos

Nombre: 948
Caédigo Modular: 1402957
Nivel: Inicial.

* Puntos 10, 16 y 17 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los
alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” referida a las
preguntas relacionadas a la verificacién de la preparacion, servido y
distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

Imagen n°7 - Revision de ufias previo a la preparacion de alimentos, uso de
adornos (aretes), mientras se prepara los alimentos.

Imagen n°8 - Uso de adornos (aretes), mientras se sirven los alimentos.

Nombre: Nuestra sefiora de Cocharcas

Caédigo Modular: 0421321
Nivel: Secundaria.

* Punto 3 de la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a los
usuarios en las instituciones educativas’ referida a las preguntas
relacionadas a la verificacion de la preparacion, servido y distribucion de
alimentos en la Institucion Educativa.

Imagen n°9 - Ambiente destinado a la preparacion de alimentos, no se
encuentra y/o limpio.

Imagen n°10 - Presencia de insecto vivo (arafia) e insectos muertos
(polillas).

Imagen n°11 - Canaleta de drenaje pluvial con agua estancada con restos
de alimentos (foco infeccioso), no garantiza las condiciones de calidad e
inocuidad.

Fuente: Registro fotografico durante las visitas de inspeccion realizada por la Comisién de Control.
Elaborado por: Comisién de Control.

Respecto a las deficiencias encontradas en las IIEEs, después de la aplicacién de la Ficha n°® 3, se
advierte que la |E presenta deficiencias en las preguntas 2, 3, 8, 10, 16 y 17 las cuales refieren a la
Verificacion de la preparacién, servido y distribucion de alimentos en la Institucién Educativa. Dado
que mucha de ellas no cuentan con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de
los alimentos que garantice las condiciones de calidad e inocuidad (piso de tierra y lugar abierto),
estos se encuentran con polvo y cerca del desaglie donde se lavan las ollas y los utensilios, el lugar
destinado para la preparacion de alimentos no se encuentra limpio, ordenado o protegido del ingreso
de plagas u otros animales, tampoco se encuentra libre de sustancias quimicas como: detergente,
lavavajillas, (...) y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Adicionalmente respecto a la seccidn Il 'y Ill de la aplicacién de la Ficha n° 3, referida a la Verificacién
del servido de alimentos en la Institucion Educativa y a la Verificacion de la distribucion de alimentos
en la Institucion Educativa, respectivamente, las cuales se encuentran consideradas en las preguntas
16y 17, se advierte que las IIEE 125 y 948 de nivel inicial, presentan deficiencias en la manipulacién
de alimentos durante el servido y la distribucién de los mismos. Dado que todas las personas
encargadas del servido y la distribucién no cumplen con las BPM (Buenas Préacticas de Manipulacién
dado que al momento de la visita se identific el uso de adornos personales (aretes) durante la
preparacion y servido de los alimentos, contraviniendo lo sefialado en la normativa.

Al respecto, el “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las
Instituciones" que fue aprobado mediante RDE n° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024, con cédigo de Procedimiento N°002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.°01, sefiala
que “Todas las personas encargadas de la preparacion, servido y distribucion, tienen ufias cortas y
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limpias, sin adornos personales (...); lo comentado lineas arriba se grafica con las imagenes
siguientes:

Deficiencias detectadas en la IIEE 125 — Nivel Inicial

Imagen n°1: Revisién de uiias previo a la preparacion de alimentos

J L

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control

Imagen n°2: Uso de adornos (aretes), mientras se realiza la preparacion de los alimentos.
= 5

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comision de Control
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Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.
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Deficiencias detectadas en la IIEE 679 - Nivel Inicial

Imagen n°3: Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y almacén, no garantizan la calidad e
inocuidad en la preparacion de alimentos.

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°4: Vigas de madera en mal estado (Rajaduras) riesgo de colapso.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comision de Control
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Deficiencias detectadas en la lIEE 1217 - Nivel Inicial

Imagen n°5: Techos en mal estado, piso se encuentra sucio.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control
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Imagen n°6: Condiciones precarias de las instalaciones de la cocina y almacén, no garantizan la calidad e
inocuidad en la preparacion de alimentos

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control
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Deficiencias detectadas en la lIEE 948 - Nivel Inicial

Imagen n°7: Revision de uiias previo a la preparacién de alimentos, uso de adornos (aretes)

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control

Imagen n°8 - Uso de adornos (aretes), mientras se sirven los alimentos.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comisién de Control
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Deficiencias detectadas en la lIEE Nuestra Seiora de Cocharcas — Nivel Secundaria

Imagen n°9: Ambiente destinado a la preparacidn de alimentos, no se encuentra y/o limpio.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control

Imagen n°10: Presencia de insecto vivo (arafa) e insectos muertos (polillas).

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comisién de Control
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Imagen n°11: Canaleta de drenaje pluvial con agua estancada con restos de alimentos (foco infeccioso), no

garantiza las condiciones de calidad e inocuidad.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comisién de Control

Al respecto, la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024, aprob6 el “Procedimiento para la supervisién de la prestacion del
servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, el cual contempla la verificacion de las
condiciones de los ambientes de preparacion, servido y distribucion de alimentos y el correcto
uso de las BPM en las IIEE, que debe encontrarse limpio, ordenado, protegido del ingreso
de plagas u otros animales y libre de sustancias quimicas a fin de evitar contaminacién
cruzada.

b) Criterio
La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

» Procedimiento para la Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario en las
Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma, con cédigo Procedimiento n.° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, Version
N° 01 aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece:

1. OBJETIVO

Establecer disposiciones para el desarrollo de la supervision de la prestacion del servicio
alimentario en las IIEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su
estandarizacion bajo los criterios de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento
de los objetivos del PNAEQW mediante la verificacion de la prestacion del servicio
alimentario.
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2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles y las personas que brinden servicio independientemente de vinculo contractual que
mantenga con el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

(..)

5. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO QUE CONTIENE:
(..)

52 DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES SECUENCIALES CON SUS
RESPONSABLES

(..)

5.2.7 VERIFICACION EN LA ETAPA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
()

5.2.7.3 VERIFICACION EN LA ETAPA DE PREPARACION
La/el MGL realiza lo siguiente:

()

5.2.7.3.2 Verificar las condiciones del ambiente de preparacion de los alimentos, el
cual debe encontrarse (...) protegido del ingreso de plagas u otros animales (...), a fin
de evitar riesgo de contaminacion cruzada.

()

5.2.7.3.8 Verificar que las personas encargadas de la preparacion cumplen con las
BPM/BPH.

()

5.2.7.4 VERIFICACION EN LA ETAPA DEL SERVIDO
La/el MGL realiza lo siguiente:

()

5.2.7.4.3 Verificar que las personas encargadas del servido cumplan con las
BPM/BPH

()

5.2.7.5 VERIFICACION EN LA ETAPA DE DISTRIBUCION
La/el MGL realiza lo siguiente

5.2.7.5.3 Verificar que las personas encargadas de la distribucién cumplen con las
BPM/BPH: tienen las ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se lavan las
manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, protector de cabello y mascarilla.

()

» Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores

vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con c6digo de documento normativo Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version n.° 02 aprobado mediante la Resolucién de
Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que
establece:

1. OBJETIVO
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Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

(...)
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR
(..

5.1.2 MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS

Para la presente modalidad de atencion, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo de los alimentos y manejo
de residuos solidos.

()

5.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

(...)
Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los mismos.

()

v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.
(...)

5.1.2.4. Servido de alimentos

Es la etapa que comprende el servido de alimentos en un espacio limpio, libre de
insectos u otros animales y libre de sustancias quimicas, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPM y BPH. Asimismo,
el personal autorizado debe contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o
sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, u otras que generen riesgo de
contaminacion durante el servido de los alimentos), manteniendo la higiene personal
(tener las ufas cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros). (Lo resaltado es nuestro).

Para ello, el personal autorizado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, de manera previa al servido de alimentos, indumentaria limpia, en buen
estado y completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).
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ii. Limpiar y desinfectar los utensilios y menaje a utilizar en el servido.

(...
Consecuencia

La situacién expuesta, respecto a las deficientes condiciones de los ambientes de cocina
no identificadas, podria generar el riesgo de contaminacion cruzada de los alimentos, y en
consecuencia la posible afectacion a la salud de los usuarios.

DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO
CUENTAN CON AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO
COLOCAN EL INSTRUCTIVO DE MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS EN LUGARES
VISIBLES Y NO REALIZAN CONTROL DE INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS PLAGAS,
GENERANDO RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS Y CON
ELLO LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

Condicion

Durante la visita de las seis (6) IIEE sefialadas en el cuadro n° 5, la Comision de Control
evidencié mediante la aplicacién de la Ficha n°® 3 denominada “Verificacion de la entrega de
los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas”, la comision de control identificd
las diversas deficiencias en las siguientes IIEE, las cuales se muestran en el siguiente cuadro,
conforme se detalla a continuacion:

Cuadron.°7

Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control de acuerdo a la Fichan® 3

NO

Datos de la IIEE IIEE (no cumplen)

(No cumplen)

Deficiencias detectadas por la Comisién de Control en las siguientes

18

La institucion educativa no cuenta con un ambiente
exclusivo o compartido para el consumo de los
alimentos. Sila respuesta es "NO", observar donde se
realiza el consumo de los alimentos y describir en
observaciones. Si consumen los alimentos en el patio,
loza deportiva de la IE, campo/al aire libre. (...)

IIEE 36170 Mi Peru, Cédigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.
lIEE 679, Cddigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

IIEE 1217, Codigo Modular: 1785120 - Nivel: Inicial.

IIEE 948, Cddigo Modular: 1402957 - Nivel: Inicial.

28

(No cumplen)

El Comité de Alimentacién no cumple con colocar en
lugares visibles a la comunidad educativa en
instructivo de operacion para el manejo de RRSS.

IIEE 36170 Mi Peru, Cédigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.
lIEE 679, Cddigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

31

(No cumplen)

En los dltimos tres meses no se ha realizado el
control de insectos, roedores y otras plagas (no
tienen evidencia)

IIEE 125, Cddigo Modular: 0421545 - Nivel: Inicial.

IIEE 36170 Mi Peru, Cédigo Modular: 0430090 - Nivel: Primaria.

lIEE 679, Cddigo Modular: 1402775 - Nivel: Inicial.

IIEE 1217, Cédigo Modular: 1785120 - Nivel: Inicial.

IIEE 948, Cddigo Modular: 1402957 - Nivel: Inicial.

IIEE Nuestra Sefora de Cocharcas, Cddigo Modular: 0421321 - Nivel: Secundaria.

Fuente: Ficha n° 3 denominada “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” aplicadas por el OCI”
Elaborado por: Comisién de Control.

Respecto a las seis (6) instituciones educativas evaluadas, se identifico deficiencias, respecto
a la pregunta n°18 de la seccion IV. Verificacién del consumo de alimentos, de la Ficha n°3,
donde se advirtio que las siguientes IIEE (36170 Mi Peru, 679, 1217 y 948), no cuentan con
un ambiente exclusivo para el consumo de alimentos, dado que los alumnos y/o beneficiarios
consumen sus alimentos en los pupitres de sus respectivos salones.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.



& b\CONTRALORI’A

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00

b)

Pégina 23 de 28
Respecto a la pregunta n® 28 de la seccion V, de la Ficha n° 3, referida a la verificacion
manejo de RRSS (Residuos Sdlidos), el CAE de las siguientes instituciones educativas
(36170 Mi Peru y 679), no cumplen con colocar en lugares visibles, el instructivo de operacion
para el manejo de residuos solidos.

Finalmente, respecto a la pregunta n® 31 de la seccién VI. Verificacion de la gestion y
organizacion del CAE, se advierte que las instituciones educativas (125, 36170 Mi Peru, 679,
1217, 948 y Nuestra sefiora de Cocharcas), dentro de los tltimos tres meses no realizaron la
fumigacion correspondiente; asimismo, no se evidencia la realizacion de ninguna gestion
para el control de insectos, roedores y otras plagas.

El "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las
Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE n° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16
de febrero de 2024, con codigo de Procedimiento N°002-2024-MIDIS/PNAEQW, version
n.°01, establece disposiciones para el desarrollo de la supervisién de la prestacién del
servicio alimentario en las IlEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su
estandarizacion bajo los criterios de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento
de los objetivos del PNAEQW mediante la verificacion de la prestacion del servicio
alimentario.

Criterio
La situacién expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW,
version n.° 03, aprobado mediante la Resolucion Direccion Ejecutiva n.° D000287-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024.

1. OBJETIVO

Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

()

4. DISPOSICIONES GENERALES
(..

4.5. E| PNAEQW promueve con las autoridades locales y/o comunidad local organizada la
fumigacién de los ambientes.

()
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 Prestacion del servicio alimentario escolar

()

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ftem Paucara, del ambito del Comité de Compras
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5.1.2 Modalidad de atencion productos
(...)

5.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

Asimismo, deben contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de
enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras que generen riesgo de
contaminacion durante la preparacion de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) y la indumentaria correspondiente.

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los
mismos.

(...)
v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.
(...)
viii. Usar indumentaria limpia, en buen estado y completa (mandil, mascarilla y cubre
cabello).

(...
5.1.2.4. Servido de alimentos

Es la etapa que comprende el servido de alimentos en un espacio limpio, libre de
insectos u otros animales y libre de sustancias quimicas, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPM y BPH.
Asimismo, el personal autorizado debe contar con buen estado de salud (no evidenciar
signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, u otras que generen
riesgo de contaminacion durante el servido de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) lo resaltado es nuestro.

(..)

Para ello, el personal autorizado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, de manera previa al servido de alimentos, indumentaria limpia, en buen
estado y completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).

(...).
5.1.2.5. Distribucion de alimentos

Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, que deben cumplir con la aplicacion
de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucién de
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alimentos debe(n) contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas
de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del mismo modo,
deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos
libres de objetos y adornos personales como joyas, relojes y otros, entre otros
aspectos).

(...)

Para ello, el personal designado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, previo a la distribucion de alimentos, indumentaria limpia, en buen estado y
completa (mandil, mascatrilla y cubre cabello).

(...)
5.1.2.6. Consumo de alimentos

Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPH y BPM,
y cumpliendo con los horarios programados de acuerdo con las normas establecidas
para el consumo de los alimentos.

().

ii. Verificar que el ambiente se encuentre ventilado, ordenado y que cuente con
las condiciones y las medidas de bioseguridad establecidas.

()

vi. Promover en las/los usuarias/os las BPH, antes, durante y después del
consumo de los alimentos, como el lavado de manos e higiene bucal.

()

5.1.2.7. Manejo de los residuos sdlidos

En esta etapa se efecttia lo relacionado con el manejo de residuos sélidos en las IIEE,
para lo cual se debe coordinar con los gobiernos locales para el recojo selectivo de
manera periodica y la disposicion final de los residuos solidos.

()

iii. Colocar en un lugar visible para la comunidad educativa el instructivo de
operacion para el manejo de residuos sdlidos que entrega el/la proveedor/a
por cada Comité de Alimentacion Escolar en la primera distribucion de
alimentos; y promover su difusion.

()

¢) Consecuencia

La situaciéon expuesta podria generar el riesgo de contaminacién cruzada, durante el
consumo de los alimentos, con el riesgo de afectacion en la salud de los usuarios durante la
atencion del servicio alimentario escolar.
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DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD DE CONTROL

La informacion y documentacion que la Comisién de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo del Hito de control: “Supervisién de la prestacion en las IIEE por parte del Programa”,
se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revisién y
analisis de la documentacion e informacién obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion del presente Control Concurrente, la Comision de Control no emitio
Reportes de Avance ante Situaciones Adversas.

INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN INFORMES E HITO
DE CONTROL ANTERIORES

De la informacién remitida por el PNAEQW, se advierte que se han adoptado acciones
preventivas y correctivas respecto de todas las situaciones adversas contenidas en los Informes
de Hitos de Control anteriores.

CONCLUSIONES

Durante la ejecucion del Control Concurrente a la “Supervision de la prestacion en las IIEE por
parte del Programa”, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar
la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso “A la prestacion
del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad
productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras Huancavelica 1 de la Unidad
Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024, la cual ha sido detallada en
el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacién Escolar
Qali Warma el presente Informe de Hito de Control, el cual contiene las situaciones adversas
identificadas como resultado de Control Concurrente a la “Supervision de la prestacion en las
lIEE por parte del Programa”, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y
correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestion
institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de
la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos para
el item Paucard en la UT Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024.

2. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma que debe comunicar a la Comisién de Control, en el plazo de cinco (5) dias
habiles las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las
situaciones adversas contenida en el presente Informe de hito de control, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
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APENDICE n.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

5.1. CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, NO IDENTIFICADAS, PODRIAN

GENERAR EL RIESGO DE CONTAMINACICN CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

NO

Documento

1

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IlEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Control. IIEE 125, Codigo modular 0421545.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Control. IIEE 679, Codigo modular 1402775.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comisién de Control. IIEE 1217, Cédigo modular 1785120.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comisién de Control. IIEE 948, Cédigo modular 1402957.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IlIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Control. IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas, Cédigo modular 0421321.

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. lEE 125 — Nivel Inicial, Cddigo modular 0421545, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 679- Nivel Inicial, Cddigo modular 1402775, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. lEE 1217- Nivel Inicial, Cédigo modular 1785120, aplicada por la Comisién de Control.

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 948 — Nivel Inicial, Cédigo modular 1402957, aplicada por la Comision de Control.

10

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE Nuestra Sefiora de Cocharcas — Nivel Secundaria, Cédigo modular 0421321,
aplicada por la Comisién de Control.

1

Ficha de verificacion de la prestacion del servicio alimentario - Modalidad productos
(PROCEDIMIENTO  002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001) de las instituciones educativas
priorizadas de las 6 IIEE, relevada del Sistema Integrado de Gestién Operativa - SIGO.

5.2. DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO CUENTAN CON

AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO COLOCAN EL INSTRUCTIVO
DE MANEJO DE RRSS EN LUGARES VISIBLES Y NO REALIZAN CONTROL DE INSECTOS,
ROEDORES Y OTRAS PLAGAS, GENERANDO RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS
ALIMENTOS Y CON ELLO LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

NO

Documento

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 125 — Nivel Inicial, Cédigo modular 0421545, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 3 — “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IlEE 36170 Mi Pert — Nivel Primaria, Codigo modular 1402775, aplicada por la Comision
de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 679- Nivel Inicial, Cédigo modular 1402775, aplicada por la Comisién de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 1217— Nivel Inicial, Codigo modular 1785120, aplicada por la Comisién de Control.

Ficha n.° 3 — “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE 948 — Nivel Inicial, Cddigo modular 1402957, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 3 — “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE Nuestra Sefiora de Cocharcas — Nivel Secundaria, Codigo modular 0421321,
aplicada por la Comisién de Control.
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APENDICE n.° 2
INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS DE LOS INFORMES DE HITO DE CONTROL ANTERIORES

1. Informe de Hito de Control n® 028-2024-0Cl/0721-SCC
“Hito de Control n° 1 Supervision y Liberacion de Alimentos en los establecimientos de los proveedores para la Prestacion del Servicio Alimentario 2024”

Estado
o o Documento de la Entidad sobre . . . dela
N Situacion Adversa . Acciones preventivas y correctivas o o
acciones adoptadas situacion
adversa

Acciones Correctivas:

e Mediante Memorando N° D00820-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
21.06.2024 se hizo de conocimiento el informe de Hito de Control N° 028-2024-
B OCI/0721-SCC al Supervisor de Plantas y Almacenes que estuvo asignado a la
Firmado digitalmente por . 'y . H . P Py
SUAREZ FILIO Enrique Luis Liberacion de alimentos de la cuarta entrega del ltem Paucaré; asimismo, se le requirid
FAU 20131378972 soft - . o~ . P .
Motivo: Doy Visto Bueno tener mayor diligencia en el desempefio de sus funciones y dar cumplimiento estricto a
Fecha: 10-07-2024 15:02:24 -45:00 lo establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los
Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Condiciones de almacenamiento de Warma, aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000094-2024-
alimentos en el establecimiento del MIDIS/PNAEQW-DE.

proveedor, no cumplen con las | OO Oficio N° DO00B96-2024-MIDISIPNAEQW-DE | 'y e nie carta N° D00446-2024-MIDISIPNAEQW-UTHVCA de fecha 21.06.2024, se | Con

de 28 de Junio de 2024, que adjunta el Informe

Firmado digiaimente por especificaciones normativas; lo que o P 3 hizo de conocimiento el Informe de Hito de Control N° 028-2024-OCl/0721-SCC al | acciones
PAD 20151378072 sef podria afectar el logro de los N* D000680-2024-MIDIS/PNAEQW-UAJ. proveedor CONSORCIO PROALFA y se le requirid el cumplimiento de sus obligaciones,

Motivo: Doy Visto Bueno s g . °

Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -05:00 objetivos del programa. conforme a lo estipulado en los numerales 9.1 y 9.2. de su contrato N° 003-2024-

CCHUANCAVELICA1/ PRODUCTOS, item Paucara; asimismo, se le requiri
elcumplimiento de lo establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de
Alimentos en los Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado con Resolucién de Direccion Ejecutiva N°
D000094-2024-MIDIS/PNAEQW-DE.

Mediante Memorando N° D0000824-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
24.06.2024, la Unidad Territorial solicito al Supervisor de Plantas y Almacenes asignado
para la supervision de la Quinta entrega de la liberacion de alimentos en el
establecimiento del proveedor CONSORCIO PROALFA, realizar el seguimiento a la
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Estado

Documento de la Entidad sobre . . . de la
. Acciones preventivas y correctivas s
acciones adoptadas situacion

adversa

N° Situacion Adversa

rectificacion de la situacion adversa identificada por la Comision de Control en el
establecimiento del proveedor.

Acciones Preventivas:

Mediante Memorando Mltiple N° D0040-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
21.06.2024, se hizo de conocimiento a todo el personal de Supervisores de Plantas y
Almacenes, el informe de Hito de Control N° 028-2024-OCI/0721-SCC, a fin de evaluar
y tomar acciones preventivas con relacion a la situacion adversa identificada,
exhortando asimismo, al cumplimiento de sus obligaciones durante la Supervision y
Liberacién de Alimentos en los establecimientos de los proveedores, conforme a lo
establecido en el Protocolo para la Supervision y Liberacion de Alimentos en los
Establecimientos de Proveedores del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Firmado digitalmente por Warma y la aplicacion diligente de los anexos y fichas.
PR 30357907 e Luis Mediante Carta Multiple N° D0020-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
D e 240500 21.06.2024, se hizo de conocimiento el Informe de Hito de Control N° 028-2024-
0CI/0721-SCC, a los 07 proveedores del ambito de la Unidad Territorial; asimismo, en
virtud a lo estipulado en los numerales 9.1 y 9.2 de sus contratos, se les exhort al
cumplimiento de sus obligaciones, conforme a lo establecido en el ;Protocolo para la
Supervision y Liberacion de alimentos en los Establecimientos de Proveedores del
, N Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, anexos y fichas. - Con fecha
T B b Pl 21.06.2024, la Unidad Territorial socializé de manera presencial el informe de Hito de
Mo Dot B Control N° 028-2024-0CI/0721-SCC a los Supervisores de Plantas y Almacenes y al
Fecha: 10-07-2024 12:43:22 -45:00 Coordinador Técnico Territorial, haciendo énfasis en la situacion adversa identificada y
su rectificacion.
Mediante Carta Multiple N° D00021-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
24.06.2024, notificada a través de correo electrénico a los proveedores de la Unidad
Territorial, se ha convocado a una Asistencia Técnica para llevarse a cabo el viernes 28
de junio de 2024, a fin de reforzar las capacidades sobre: BPM, BPAL, PHS y
Socializacién del Informe de Hito de Control N° 028-2024-0Cl/0721-SCC.

Por lo antes expuesto, se encuentra En Proceso la presente situacion adversa.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario correspondiente a la cuarta entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Paucara, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de julio al 5 de julio de 2024.



FICHA N° 3 - " VERIFICACION DELA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

2 RN S5 T T FER w4 4 [
INSTITUCION EDUCATIVA CODIGO MODULAR yg§ FECHA
12§ o042 € oDMMARAR) | 03/ 90 2
o | 3/03/2024
DEPARTAMENTO HUDNCAVELICA [PROVINCIA A—w 84 BH- ‘DISTRITO | PAucara |
DIRECCION DE LA INSTITUCION ' - !
EDUCATIVA J | yem CCLLCD Y ”
NIVEL EDUCATIVO INICIAL ITEM: ‘ PAUCALA
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: - =) o A 7 OABD UBIARA DNEN®: 24) 24 9L 3 CARGO: ﬂ i J‘Z@'/-o | g2
@ _gmﬁﬁ:}‘m DEL PROGRAMA \o\einS v APELLIDOS: _IPNI Ne: _ CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL : . ]
PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: 2] CARGO: .
{CONTRALORIA GENERAL DE LA cHon S~ )
el A Ren2o PIERD O ES pINAL s AU,D;’,TDQH oc

ATINGIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

|La IE realiza la prestacion para el servicio alimentario segtn el tipo de racion programada (desayuno y/o almuerzo y/o |
cena) |
- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar “motivos de no
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion|

Educativa” y continuar. .
- Si la respuesta es "SI', continuar con la Seccitn | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion S/(/
Educativa” y continuar

Articulo §. Objetivo del Prog: Nacional de A i6n E<colar Qali Warma, izar el servicio ali ic durante todes los

Escolar Qali Warma

dias del afio escolar a los usuarios del Programa. Manual de Operacit del Prog i de All

255325 |52

L. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un {1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

(Se suglere d con en caso de corresponder)
“Procedimiento para la supervision de la Pr de Servicio A en la institt puiblicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de fabrero de 2024, con codige Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, *Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publices atendides por ol

|Programa )

|HORA DE INICIO DE > 3 .
TIPO DE RACION A VERIFICAR
(desayuno o almuerzo o cena) AL vEezo 'Z:!}GEI;‘:A';ACION ‘ OX a0 a«h') ﬁél [&4714&(‘ @fﬁ g C/,ar_ﬁq,h

La IE cuenta con un ambiente exclusivo 0 acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad.

a
Si "NO" se preparan los alimentos en la institucion educativa, pase a la Seccion Il. "Servido de alimentos™

Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervision de ia Prestacion de Servicio Alil io en las IiEE pabli i g,(_
por el Programa” y Sub numeral 1.1 y 1.2, seceién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
“Procedimiento para |a supervisién de la P ion de Servicio Alimentario en las IEE publi didas por el Programa”,

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

%

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las IlEE p did
por el Programa" y Sub numeral 1.7, seccién 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno [] Almuerzo [ cena), del Anexo 02 -
“Procedimiento para la supervision de la F ion de Servicio A tario en las IIEE pobli didas por el Prog!

El lugar donde se preparan los alimentos esté libre de sustancias quimicas como: feriilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 1.8, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Py ion de Servicio A fo en las IIEE | didas por el Prog

.
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. S
5 Sub numeral 1.9, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la f

supervigion de la Prestacion de Servicio A io en las |IEE pabli tendidas por el Progi

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma. -
6 Sub numeral 1,10, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Pre i6n de Servicio A tario en las IIEE publi didas por el Programa”. _AJ'
e i |
Los residuos orgénicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los
mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.). N
Sub numeral 1.11, seccién I. PREPARACION OE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la P ion de Servicio A jo en las IiEE p didas por el Prog:

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra {polvo), residuos de alimentos, grasas u

. . ., L &
otros residucs organicos e inorganicos. k
Sub numeral 1.12, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacidn de Servicio Alll io en las (IEE pabli didas por el Programa”




I

™ ,rq\_

Il Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

-(”Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra

g |(polva), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos & inorganicos. v

Sub numeral 1.13, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE p atendidas por el Progi S,A,

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos ‘ 235 ﬁbw Car &rnfe/q‘
40 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. .

Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la V\O

supervisién de la Prestacién de Servicio Ali en las IEE pabli tendidas por el Programa”.

"Procedimiento pera la supervisin de la Pre on de Servicio Al en la Instituck f publicas jas por el Programa Nacionel de Atmentacion Escofer Qali Werma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01. (En adelante, "Procedimiento para Ia supervision de Ia Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por ef
Programa”)

" HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS |
ALIMENTOS
(HHMM) / 2 00 — —
El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. £
11 Sub numeral 2.2, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| f I
supervision de la Prestacion de Servicio A tario en las IIEE p jidas por ¢l Prog

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

<
12 alimentos y las veces que sea necesario.

Sub numeral 2.3, seccion IIl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio All io en las IIEE publi idas por el Progi ",

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para Ia
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pabli por el Programa”. g)—

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tiera .

14 {polva) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion lI. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pabli por el Programa™.

Se realiza el servido de acuerdo con la “tabla de servido de preparaciones', segin cormresponda.
15 Numeral 5.2.7.46 del "P\ para la super n de la Prest; de Servicio io en las IIEE

i coie b, i ki : pbli fidas por el
Programa”.

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos U_Jm o ,—,mg
personales, se {avan fas manos con agua a chormro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan

16 | mascarilla.
Sub numeral 2.6, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali jo en las HEE pabli idas por el Programa”.

1ll. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

&

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Procedimiento para la superwision de la Pre de Servicio Ali 10 en la Instit i piblcas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qalh Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n. ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HIEE piblicas atendidas por ef

Programa’)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adomos| M’O D(D Ar/(d e

47 persondles, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan mascarilia. l/\,o
Sub numeral 3.2, seccién IIl. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para |
la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE pabh didas por el Prog W‘Sm&& 3

IV. Verificacidn del consuma de alimentos en la Institucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimianto pera fa supervision de la Prest: de Servicro A publicas idas por el Programa Nacionel de Alimentacion Escoler Qali Warme" eprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en les IEE publicas atendidas por el
Frograma’)

ok Arirat

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) /2 r/o o

/
La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. b 2 cen Cm’»"ea(o 7
Sila respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral P
1 M . _ , N . }L
- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de

residuos solidos en la Institucion Educativa” y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
para la supervisidn de la Pr ion de Servicio Ali fo en las IIEE pibli idas por el Programa”,




|El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos orgénicos e inorganicos

19 |Sub numeral 4.5, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p didas por el Prog
|

El lugar donde se consumen fos alimentos cuenta con tache con tapa y bolsa intemas para la basura.
20 |Sub numeral 4.6, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p lidas por el Prog

Lasflos usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.

A Y
21 Sub numeral 4.7, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la }({

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p tendidas por el Prog

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del cansumo de los alimentos
22 |Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

| supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pibli tendidas por el Prog

La|E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consuma de los alimentos.

93 |Simarco (SI), continue con el numeral 24. Si marcé (NO), pase ala sisguiente seccion
Sub numeral 4.9, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o0 Almuerzo o cena), del Aneto 02 - "Procedimiento para Ia|
supervision de la Prestacion de Servicio Ali rio en lag IIEE pabli didas por el Prog

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra {polvo), Utiles escolares

u otros.
24 Sub numeral 4.10, seccién [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para ia

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el P

V. Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Procedimrento para la supervision de la Prestacion de Servicio A en la Insti fivas publicas atendidas por ef Programa Nacronal de Alimentacion Escoler Qah Werma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024. con cédigo Procedimmento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01. (En adelante, "Procedimento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendides por el
Programa”)

Elfta proveedor/a entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo R
| 25 |de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepeion alimentos.

Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de S,L
Servicio Ali io en las [IEE publi por el Prog i

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados| -

96 |por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de D\_
Servicio Ali io en las {IEE publi idas por el Prog

El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por ellla proveedor/a para la segregacion de residuos N

27 solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las HIEE publi idas por el Progi R

El Comité de Alimentacidn cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

og |para el manejo de RRSS.
Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Serviclo Allmentario en las lIEE publi fidas por el Prog ‘

|VI. Verificacién de la gestién y organizacion del CAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
“Procedimvento para la supervision de la P 6n de Servicio Alimentario en la Inst ducativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma® aprobado medliante RDE N° D000144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N*® 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n ° 01. {En adelante, "Procedimiento pare la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE piblicas atendides por ef
Programa”)

El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fechal
de recepcion, horay frma de la/del presidentale o algun integrante del Comité de Alimentacidn Escolar. Toma foto de Ias| ‘S,L

2 Actas (posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).
Sub numeral 8.2, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Ansxo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

Servicio A io en las IEE publi didas por el Prog
El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de .
ap  |PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifear con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. |
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de S’L
Servicio Ali io en las IEE publ fidas por el Prog ",

En los (ltimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias)
31 |Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de r\%
‘ ‘Semclo Ali io en las IEE put didas por el Prog "




32

El/la directora/a realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE det MINEDU

Si la respuesta es NO, detallar motivo.

Sub numeral 8.7, seccion H. GESTION Y ORGANIZACIGN, del Anexo 02 - "Procedimlento para la supervisién de la Prestacion de S
Servicio Al ro en las IIEE pu tendidas por el Programa”.
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CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU)

‘Decenio de la lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres’
—Aflo del Bicentenerio, de ta consolidacion de nuestra Independenca, y de fa conmemoracibn de fas heroicas batallas de Junin y Ajcuchs'

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

Siendo las 09:30 horas del 3 de julio de 2024, en los ambientes de la IIEE n° 125~ Inicial, ubicado
en el jiron Cuzco sin, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba, departamento de
Huancavelica, reunidos la Sra. Idelza Hidalgo Guevara con DNI: 23265983, Directora y presidente
del CAE, la Sra. Ysabel Landeo Vasquez con DNI: 23380152, personal administrativo y secretaria
del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la
conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion
escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que
se llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Idelza Hidalgo Guevara, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedié a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de Ia
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como tambien se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacién que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el *Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 267535 — (Copia CAE)” del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 05.55 pm por la Sra. Ysabel Landeo
Vasquez, docente de la IIEE y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia de! mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las once horas y treinta minutos del dia 3 de julio de 2024.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la Iguatiad de oportunidades para mujeres y hombres”
______'Afio del Bicentenario, de Ja cornsolidacibn de nuestra independencis, y de fa conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y A yacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

)
. L L~ /
\; _ : a{ @%g ﬂ:@/

~derza Hidalgo Guevara Renzo®iero Octioa Espinal
Directora lIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

it |

Ysabel Landeo Vasquez
Personal Administrativo / secretaria CAE
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NRODE ENTREGA: 4 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENGION: L]
VR, M0 ) VL SECUNDARA Tomeoe | TR e
TIRO DEMACKON MRODE | PURAOON | AB-TOTA | wmoDE RURAKN | #BT000 | NRODE | Pk macion Dias SBTOTAL usmmcs | MACMES oMy
LRAR03 [ J] ) URanos 2] [ 2] Usinuog (L) () i ATRDIDAS
DESAYUNO + ALMUIERZO 57 R 15,0600 157 7850 1430
3 uND DESCREPTICN DE FRGDUCTOS WANCAS PREsser. | voLavee LOTErLOTES
] BOTRIA ACEITEVEQGETAL BELTRAN 1,000 4.000 E414
1 BOLSA ARROZ MARIA 1,000 Kg: 351.000 )
126 BOLSA AZUCAR RUBIA VALLE GRANDE 0.250%g. 31,506 [
] BOLEA CHARGLL PROSANUT 0.256Kg 11,00 €72
® BOLSA CHOCOLATE PARA TAZA ESTRELLADEL CUSCO 0000 X3, 4410 [
@3 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLD G GALLIIA DORA MITRICIA 0170Kg 7.3 PFO20%2¢
] CFFSO2FP. 15H 220036V, 18212027
% LATA CONSERVA DEPESCAD ENACETE VEQETAL CONSERVAS GABD MR (LAPREDILECTA 0.1T0Kg, U $5801F7 03,02 0248 .02 20
[ LATA CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY AL SHAMBO DEL AR 045 kg, 16200 NTUEWSP. 200224720078
st LATA CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE LAPREILECTA 005Ky 425 COLECTIP:130224v.130208
m 1ATA CONSERVA DE SANGRECTTA QAL THAN 0.150Kg 0500 SATAGZA
112 BOLEA FUECS BENOT] 6506 g, 58000 LT82.24
] BOLEA PRIOL LAREGIONAL 21.2%0 oS
) BOLEA GALLETA CON KIWICHA CEREALES DE VDA 0% 14130 2044
a7 BOLEA GALLETACONMACA CRUFY 003 ks 14130 13004
4 BOLSA GALLETA CON QUINUA CEREALES DE VIDA 0.0 900 20004
% BOLSA GARBANZO L& REGIONAL bzoNy | e 6308
@ B0LEA HABAPARTIOA LAREGIONAC 0.250 R 11,000 0307
1t BOLSA HARINA DE LUCUMA GOLD FO0D 0250z 420 220124
| v BOLSA HARINA EXTRUMIA DE CARIHUA FORTRIEE 0,250 Ky, 4250 22130324
& B0LA HARINA EXTRUDA DE TRIGO PROALFA 8250 kg 12250 0229
g pOLRA HOIUELAS DE AVENA GON CARETUA CULTIVOS DEL VALLE 03508 ) \Tio4
= BOLA HOELAS DE AVENA CON STWIGHA PROALFA a2k | 420 ]
4 80L8A HOLIELAS DE AVENA CON OUINUA PROALFA 0.2%0%g, 10250 0z
240 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLADEL SR 0.400Kg 96000 0
7 B0L34 LENTEA LA REGIONAL 0.250Kg 18280 0308
3 BOLSA MEZCLA DE HARINAS EXTRUDAS PROALEA 0260 kg 6.250
) B0LSA MEZCLA ENPOLVO A BASE BEHUBVD TORTHS 2.250Kg 4500 [
7 BOLSA QUIIA LA REGIONAL 0.250Kg 19.000 03t
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 421545
Institucién Educativa: 125 Area geografica;  URBANO
Tipo de raclén: DESAYUNO + ALMUERZO Nive] Educativo:  INICIAL
Entrega 4TA ENTREGA TEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD:
_N_°_§3_ usuarios CALCULO:
DESAYUNO
DOSIFICAGION HEDIA CASERA REFERENCUL DE |
DiA COMBINACIONES / CONPDONENTE ALIMENTOS TOTAL (KgiL} BIBLE Y COMPONENTE S0LIDO POR
{g/mi) usuARWO
BEBRLE
ARROZ 15 2355 g
AZUCAR RUBIA [l 1256 5 12 CUCHARON
LECHE EVAPORADA ENTERA 15 30 UND PESO MINMO:200 mL.
240 g
1 CORPORENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 38 157 UND
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 1256 g 264 CUCHARSH
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 12 2041 g
PESO MINMO:250 mL.
{270 g}
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 | 785 mi
ARROZ 30 410g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVADE PESCASC EN AGUA'Y SAL 30 12UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 2355 g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBISLE
AZUCAR RUBIA 8 1256 ¢ 34 CUCHARGN
CHUGOLATE PARA TAZA 4 6285
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 Wity PESO MINIMO:250 mL.
3 {2109}
COMPONENYE SOLIDO
ACEFTE VEGETAL 5 785mi
ARROZ 38 5485 g 114 CUCHARABOCONALLENA |
CONSERVA DE CARNE DE FOLLO O GALLINA 35 3IUND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBRBLE
AZUCAR RUBIA [ 1256y
HARINA EXTRUICA DE TRISD 13 041 g 4 CUCHARGH
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 30UND PESO MINMO:250 mL.
4 | {270 g}
COMPONENTE SOLIDO
GALLETACON MACA 30 157 UND
|
|
i e BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 1256 g % BV
NEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 2041 g
PESO MINIMO:25G mL.
5 | 2109}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 785 mi
ARROZ 35 5495 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
L CONSERVA DE SANGRECITA 35 37 UND 1i2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DIA | COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS ROSIFICACION | o) BEEIBLE Y CONP O A5 S
(gimi} USUARIND
BEBIBLE
R e T 34 CUCHARON
CHOCOLATE PARATAZA 4 e28g |
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 2041 g | PESO MINIMO:250 mi_
] {21 g}
6 COMPONENTE SOLIDD
ACEITE VEGETAL 5 785m)
GONSERVA DE CARNE DE POLLO D GALLIVA 3 33 UND 2 CUCHARAS SOFERAS LLENAS
FDEOCS 35 5495 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
—
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA ] 12869
HARINA O LUCUMA 12 2041 g ¢ CUSARGN
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 30 UND PESO MININO:250 mL.
7 (210g)
CONPONENTE SOL©DOD
GALLETA CON GUINUA 30 157 UND —
N
[
| BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 3 1256 g .
CHOCOLATE PARA TAZA 4 { 6285 SHCUCHARDH
HOJUELAS DE AVENA CON QUINGA 13 | 204t g PESO MINMO:250 mL_.
8 | | i210g)
CONMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 785 ml
ARROZ [ 5495 9 11i4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVADE CARNE DE POLLG O GALLIVA 3 33UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS |
| ]
BEBIBLE |
AZUCAR RUBIA ] 12559 )
HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA !ll 13 2041 # 34 CUCHARGN
F | 4{ PESO MINMO:250 L.
9 ] | j | 7o g}
[ CONPONENTE SOLIDO s
[ |ACEnE vEGETAL 5 | 785 ml ]
ARROZ 35 5435 g 11i4 CUCHARA BOCONA LLENA
} CHARQUI 12 1884 g 1121 CUCHARA BOCONA LLENA
I
BEBISLE
AZUCAR RUBIA 3 1256 .
| HOULELAS DE AVENA CON CANIUA 13 Wit g S cucaaRan
PESO MINMO:250 mL,
1 0 {2109.)
CONPDNENTE SOLIDG
'Lcsws VEGETAL 5 | 785 mi
ARRCZ ) 4Mog 1 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO D GALLFA 39 28 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA |
FRUCL 15 255 |




ALMUER20

. |DOSIFICACION FRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIAS|  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS phvees TOTAL REFERENCIAL POR St
ACEITE VEGETAL 3 1413 ml
ARROZ 85 14315 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS |
1 SANGRECITA + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE SANGRECITA 50 S3URD 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETAL 8 1413 mi
ARROZ 4s 7065 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
2 CHARQUI+ ARROZ + QUINUA + ACEE CHARQUI 15 255 g 21 CUCHARA BOCGNA LLENA
QUINUA 4 6280 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA
[ACEITE VEGETAL 9 3 mi
ARROZ 70 10990 g 1Y 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO + . e — 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
3 ACETE CONSERYADE PESCADO EY AGEITE VEGETAL " 37UND CUCHARA SOPERA AL Ras
GARBANZO 25 5495 ¢ 34 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 9 413 mi
CONSERVADE PESCADG EN SALSADE TOMATE 50 15 UND 212 CUCHARA AL RAS
4 PESCADO EN TOMATE + FIDEOS + ACETE  |FDDEOS 9 14915 g 3 CUCHARAS BOCCNAS LLENAS
[ACERE vEGETAL | 9 1413 mt
ARRCZ T 10990 g 1Y 1i2 CUCHARA BOCONA CCLMADA
: 50D . 1 CUCHARA SOPERA COLNADA + 1
5 PESCADD EN ACEITE + ARROZ + FRUOL + ACENTE | CONSERVA DE PESCADG EN ACETTE VEGETAL 4 37 UND CUCHARA SOPERAAL RAS
FRUOL 35 S35 g 11i2 CUCHARA BOCONA AL RAS
ACEITE VEGETAL [ 1413 ml |
ARRGZ a5 14915 ¢ |2 GUCHARAS BOCGNAS COLNADAS
——— - ) 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
6 POLLO © GALLINA + ARRGZ + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLO C GALLINA 5 a7uND CUCHARA SOPERA LLENA
ACEITE VEGETAL 9 1413 mi
ARRDZ 70 10980 g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
PESCADO EN ACEITE « ARROZ + LENTEJA + ; . . 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
7 ACEITE CONSERVADE PESCADC EN ACENTE VEGETAL 2 aTuNp CUCHARA SGPERA A1 a5
LENTEJA 35 5485 g 1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETAL | 9 1413 mt
ARROZ | 95 14915 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
8 TORTKLADE HUEVO + ARROZ +ACEE  |WEZCLA EN POY0 ABASE DE HUEVG | 2 3140 g
ACEITE VEGETAL 9 13 enj
ARROZ i3 10990 1Y 112 CUCHARA BOCONA COLNADA
9 POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P) ¢ ACETTE | CONSERVADE CARNE DE POLLO G GALLINA 48 37UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 3 5495 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
[ ACEITE VEGETAL 8 1413m) |
ARROZ 95 14915 5 | 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS |
10 PESCADG EN ACEITE + ARROZ+ACETE | CONSERVA DE PESCADO ER ACEITE VEGETAL 50 47UND |2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
l




3130V

ML 3130y LEav 3UIOV + VIALNT 31130V + 10714 oy
+ZONMY + JUEIY |+ (d) VAVH + Z0MNV| + 2088V + OAINH | + 2oy \ augoy | IW3vezomyy | Rt 3LE0V | +5030H +3tvwoL| v OZNVENYD | IU30V+vNIND + | 3139V + Zowuy
+¥NITIV 0 OTI04 +Z084Y+ 3LE0Y | ZONNV+INONYHD |+ viloanoNys
NI0OYISId | +YNMIVD 0 OTI0d  3avTnimor N3 00V2$3d N3 00v2$3d N3 0aVDSad

N3 0Qvas3d

0Zy3nnv

001108 3ININOJKO?

—_—

- - Jaig3g - - -

ONNAVS3IaQ
- o
sanan| 31 seuny SauIaIA saun) SaUIAIA
¥20¢/20/11 YZ0zZ/20/01 ¥202/.0/60 £202/20/80 $20Z/20/50 L _v% Veia0/8z

T — T

; '07N27vJ souensn ap

Y ‘@ unBag soliensn ap _y

vavonvd wan VOINING V1Y ebonug

IVIOINI  :ongeanp3 e OZHINWIV + ONNAYSIQ ugraes ap odyy

SYSL2Z :00W ‘002 ONVENN  :eayeiBoab eary 521 ‘eARINP3 UgIoNysU)

NOION3LY 30 SV|a 52
VOI3AVONVNH VMO LINYIL QvaiNn - NOIDYNISWOD 30 YigvL



‘ Ao ‘

3LEOY + vraLNaY W9V + o114 3u3ov

2O ALY | v oy | < 20muy + Sty | + SO304+3uvmoy| | - OZNVBHVD | 3utzov + vininD +
N3 0av283q

L3IV + Zowuy
N3 0aVIS3d N3 00V9S3d +Z0NYY + LAY | Z0uuy + INDYVHI |+ VLIDAYONYS

N3 Oavosay

Tale3g o e
- ONNAVSag
oL i
SAUIBIA Soj00sBI
202/20/60 vZ02/30/20 YZ0z/80/20 |

I
SoUIAIA
vzlLor .

NOION3LY 3a Svia sz
OLi¥3L avainn - NOIOVNISINOD 30 vigy

VOM3AVONVNH Tviy



+ 1044 + 20UV + ALF3IV NI 00VISAd

LY

U3V + S03014 + ILYWOL NI 00VIS3d

330V + OZNVBYYD
+ZO¥YY + 3LI3IV NI 0aYIS3d

2LFIV + VANIND + ZONYY + INDHYHI

OZH3aNWIY

3LIBIV+ ZOHNY + VLIDTHONYS

001108 AUININOJHOI

41838
ONNAYS3Q

-

§

14

£

Z

2

SoUIDIA

sanan|

S0P

sapew

opeges

vz0Z/80/91

YZ0Z/80/51

YZozTigoivL

yeozigorey

vzigo/od

NOIONZLY 30 Svia 52

VOITIAVINVNH TVIMOLIYYIL avdaINn - NOIOVNISINOD 3Q v18avL




K< < of 1 DI O © 100% v “ 7=y,
Resumen Anuaj: 2024
Resumen por Género y Grado Académico
Institucién Educativa: 0421545-0 125
Nivei: Inicial - Jardin
Situacion Final TOTAL Sub Total Grupo 3 afios Grupo 4 afios Grupo 5 afios T
H M H M H M Ho| m
Matricuiado 167 70 97 21 28 30 40 19 29
Aprobado 0 0 0 0 0 0 0 o] 0
Desaprobado 0 0 0 3] 4] D Q 0
Requiere Recuperacién Y 0 0] 0 ¢ 4] 0 g 0
Pedagégica
Retirado 0 0 0 0 0 0 0 0 0
Postergacién de Evaluacidn o 4] 0 V] 0 0 0 1] 0
Fallecidos 0 8] 0 0 0 0 0 0 g
Trasladado 8 1 7 0 1 o 3 1 3
Sin Evaluar Callao o | o o | o [ o | o 0 o | o I

BIREC oA
DN?;._'Z,#.:ZS'&’B&S

as1 D.minedu.gob.pelsiagie3/Rapones/rptResumen GeneroAnioAcademico.aspx

Nro, P+
Fecha
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FICHA DE DATOS

ESCALE

EETAGETICK DE LA CALIDAD EOUCATNS

DATOS DE LA IE

“Nombrede lalE 125 CodigodelalE 23286807 + ¢
Nombre de la DRE | Cédigo de DRE o _
o UGEL UGEL Acobamba UGEL 090002 |
“Tipo de Gestion Publica de gestion dirscta Dependencia Sector Educacion |
o —
Telsfono Correo
electronico
Numero de RUC ] Pégina web
“Promotor o ‘7’4(,
ro .
Propistario Forma Escolarizado *5'.5 %‘;.
Razén social Director(a) Gricelda Ccora Charapaqui | ﬁ%
DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO
Cédigo modular 0421545 [“Anexo 0
- . o | Caracteristica |
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin (Censo Educativo  No Aplica
| 2023)
Género Mixto Tipo de programa No aplica . }:~v ;
Turno Continuo sdlo en la manana | Estado Activo "t/,,m
— ——— = = e —— 200 m 3
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO ) - | 500 ft | Leaflst i@ OpenSlreetMa%: contributors
Cédigo de local 176424 Localidad -
Direccién Calle Cuzco S/N Centro Poblado  PAUCARA
o A — — Fuentes de informacion
Departamento Huancavelica | Area geogrifica  Urbana Padrén de Servicios Educatives, Genso Educativo
i P T 197305 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacisn-
Provincia Acobamba _ | Latitud 12.7305 | Unidad de Estadistica y cartografia de
Distrito Paucara | Longitud -74 6644 QpenStreetMap.
|
ESTADISTICA 2023
Las celdas en blanco indican que ef servicio educativo no reponts datos o no funcrond el afio raspeactivo.
Matricula por edad y sexo, 2023
Total OAfios 1Afc 2Afios 3 ARos 4Afos 5Afos 6Amos 7 Afios
Nivel
HMHMHMUHMHMHMHMU HE MMHM
Inicial -Jardin 75 8 0 0 0 0 0 O 24 27 18 29 33 32 0 0 0 0
Matricula por periodo segin edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 92 a3 76 88 61 100 106 108 115 120 133 144 164 186 204 175 155 175 153 163
0 Afios 0 0 [ 0 Q 0 [ 0 0 0 4] 0 [¢] 0 0 0 [ 0 0 0
1 Afia 0 [ 0 [ 0 0 Q 4] 0 [¢] 0 0 [ 0 0 0 0 [¢] ] Q
2 Afios 0 0 0 0 0 [ 0 0 ] Q 0 0 Q [ 1} 0 0 0 0 [
3 Afas [} 8 8 [} 10 16 14 16 34 28 41 41 81 63 49 49 52 64 46 51
4 Arics 27 19 18 g 10 30 38 37 34 50 40 54 46 70 82 48 54 55 67 47
5 Afios 59 56 50 21 41 54 54 55 47 42 52 49 57 53 73 78 49 56 40 65
6 Afios ] 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0 0 [} [ 0 0 0
7 Afios 0 ] 0 0 [4] 0 ] 0 0 0 [¢] o [+] 0 0 0 0 0 0 Q

Docentes, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2008 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 3 3 3 3

Secciones, 2004-2023

3

3

3 4 5

6 [} 8

6

8

7 8 7 7 7

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 4
0 Afos 0 0
1 Afio 0 0
2 Afios 0 0
3 Affos 1 1
4 Afos 1 1
5 Afios 1 2

Multiedad [+] 0

Cantidad promedio de

3 2
0 0
0 [
0 1]
1 0
1 1
1 1
Q 0

3
[t]

o o o N o

3
0
0
0
0
1

2
0

Alumnos por Seccién, 2023

4 3 4
0 0 0
0 Q ]
a 0 0
1 1 1
1 1 1
2 1 2
[¢] 0 [

S <] 6
0 0 0
0 0 0
0 0 0
1 2 2
2 2 2
2 2 2
0 0 ¢

6

4]
Q
0
2
2
2
0

ALUMNOS/SECCION

Total 23.29

[3

O M N N O o o

7 7 7 7 7 7
0 0 0 0 ] 0
Q 0 0 0 0 0
0 0 0 4] 0 0
2 2 3 3 2 2
3 2 2 2 3 2
2 3 2 2 2 3
0 0 0 0 0 0

Consideraciones para el uso de datos

+ Los datos de ubicacion de los Servicios Educativos registrados en el Padrén son proparcianados por las DRE/GRE y UGEL.

« La cartografia de limites distritales, corresponde a los limites censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccion politico-administrativa

determinada.

- La clasificacién de area geografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en el Censo de Poblacion y Vivienda del INE). Su actualizacidén anual

obedece a la naturaleza dindmica de la variable y a las fuantes de datos disponibles.




FICHA N° 3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INSTITUCION EDUCATIVA 3 ¢ 1% h ) PQ r & ' CODIGO MODULAR 01430090 | f,f&:‘:dlw) i . 3 /O ?/Zozq

DEPARTAMENTO Yoamcavelica |[PROVINGIA Acsbambao ‘msmno | Paucara
[ DIRECCION DE LA INSTITUCION I

[EDUCATIVA C@,{,(Q /ﬂ‘/a&l,dw N0 200

NIVEL EDUCATIVO P cuvnar 1/Cl IITEM: @Mra -
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: FW&”Q O _iel_? ‘. P‘& /a2 DNIN: 2.3 30 04 &0 CARGO: ,D/rrz &vlof -

|REPRESENTANTE DEL PROGRAMA [

QALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA ‘ i ’
ICONTRALORIA GENERAL DE LA ! Aub!'TOR

REPUBLICA (CGR) ‘ 2cMH2p Pteﬂo OCcHBA ELpIivAaL | USSE 042) | oct - D/Z/QH_

AI INCIO DE LA INSPECCION:
O (Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

REPRESENTANTE DEL OCIDEL  |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°; CARGO: ‘
=1 l

La IE realiza la prestacion para el servicio alimentario segun el tipo de racion programada {desayuno y/o almuerzo yio
cena)

- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar ‘motivos de no
prestacion’ en comentarios y pasar ala Seccién Vi "Verificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion

4 |Educativa”y continuar. »~
- Sila respuesta es "St", continuar con la Seccion | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion S/(
Educativa” y continuar
Articulo 5. Objetivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, izar ef servicio alii io durante todos los

dias del afio escolar a los usuarios del Programa. Manual de Operaciones def P Nagcional de Ali ion Escolar Qali Warma |

1. Verificacion de la preparacion de alimentos en la nstitucion Educativa (Se verificard solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

.(Se sugiere documentar con fotografia en casa de corresponder)

“"Procedimiento para fa supervision de a Pr 6n de Servicio Al 10 en la Inst fucativas ptiblicas ilas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qah Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024. con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n.° 01. (En adelente, *Procedimiento para fa supervision de la Prestacton de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por of

Programa’)

T =
TIPO DE RACION A VERIFICAR HORA DE INICIO DE

{desayuno o almuerzo o cena) . A{ nzuﬂ r 2.0 :-IRHEI::;;AGGN \‘ O 1 i 0 - oror . | Qj‘_-a_(i, ;67 &( Lry}nﬁ I/ ah\ i

La IE cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual

garantice las condiciones de calidad e inocuidad. N
2 |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccion Il. "Servido de alimentos™ g
Sub Numeral 5.2.7.3.1 de! "Procedimiento para la supervisién de [a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas

por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -

“"Procedimiento para la supervision de la Pr ion de Servicio Alimentario en las /IEE publi tendidas por &l P

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerza o cena), del Anexo 02 -
“"Procedimiento para la supervision de la F én de Servicio A en las lIEE p por el Prog

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos. -
S 3

Sub numeral 1.8, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOQS (Desayuno o Almuerzo o cena), det Anexo 02 - “Procedimiento para la

supervision de la Pl ion de Servicio Ali io en las {IEE publi

por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
5 Sub numeral 1.9, seecién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la LS
supervision de la Prestacion de Servicio Al ioen las HEE p idas por el Prog)

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma. |
6 |Sub numeral 1.10, seccion I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para la N
supervisién de la Prestacion de Serviclo Alimentario en fas lIEE publi idas por ef Py

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, fos .
7 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). g L

Sub numeral 1.11, seccién I, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE p tendidas por el Progi A

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u .
| 8 otros residuos orgénicos e inorganicos. /S&
Sub numeral 1.12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunn o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

| supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las |IEE f didas por el Prog




7596060

J Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
12

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tirral
g (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos € inorganicos.

Sub numeral 1.13, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la N
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE pabli didas por el Programa”.

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos

1g  Personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. N
Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publi idas por el Programa”.

. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

l_S_e_s_ugiere documentar &J}-fotogralia en caso de correspénder)

"Procedimient para la supervision de la Pre 6n de Servicio A en la Insti ducativas publicas por el Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante "Procedimiento para fa supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por ef
Programa”)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS | [
ALIMENTOS 4 } 30
(HHIMM) ' %N

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal,
Sub numeral 2.2, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexa 02 - "Procedimiento para {a
supervisidn de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE p didas por el Pi

1"

alimentos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la SA.

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las {IEE publi tendidas por el P

Los respansables del servido prueban los alimentos antes de su distribucian.
13 |Sub numeral 2.4, seccion Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el P

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tiera
14 |(polvo) y residuos de alimentos. e
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las lIEE p tendidas por el P

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones®, segiin corresponda.

15 |Numeral 5.2.7.4.6 del “Procedimiento para la supervision de la Pr ion de Servicio Al io en las [IEE pabli didas por et S ‘e

Programa".

Todas las personas encargadas det servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan tas manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan
16 |mascarilla.
Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
superwsmn de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE p did por el Prog A |

. Venﬁcacmn de fa distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Pr de Servicio A en la l publicas lidas por ef Programe Nacional de Almentecion Escolar Qalh Warmae" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimienta N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n ® 01 (En adelante, "Pracedimiento para fa supervision de a Prestacion de Servicio Alimenlario en las IEE ptiblicas atendidas por el
Programa’)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos

-
47 |personales, se lavan las manos con agua a choro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Sub numeral 3.2, seccion lll, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), dal Anexo 02 - "Procedimiento para!

la supervision de la P ion de Servicio A io en las lIEE p tendidas por el Prog A

V. Verificacién del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

, |
(Se sugiere documentar con fotagrafia en caso de corresponder)

"Procedimrento para la supervision de la Pre ion de Servicio Al en la Instituck ducativas publicas atendides por el Programa Naciona! de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fabrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01. (En adelante, *Procedimiento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Al en fas HEE publicas atendidas por el
Programa”}

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHIMM) / / L/ S !

Lainstitucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. C@yy\mﬂ oar M
Sila respuesta es "NQ", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral .50(_ (‘Uw 19

21 m
8 - Si consumen los alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de

residuos solidos en la Institucion Educativa” y continuar

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento

para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentarlo en las IIEE publi didas por el Prog "




El lugar donde se consumen los alimentos se encuenira libre de residuos organicos e inorganicos
19 |Sub numeral 4.5, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el P

El ugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
20 | Sub numeral 4.6, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de |a Prestacién de Servicio A jo en las IIEE publi tendidas por el Progi

|Lasfios usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.

supervisién de |a Prestacién de Servicio A io en las IIEE publi didas por el Prog

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 |5ub numeral 4.8, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervisién de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE pibli idas por el Programa®.

La{E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
23 Si marco (81), continue con el numeral 24, Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion

Sub numeral 4.9, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alii io en las }EE publi idas por el Programa”.

JUD Vrundmo < pupi/ras.

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Otiles escolares
u otros.

Sub numeral 4.10, seccidn IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacién de Servicio Alil io en las IIEE publi por el Programa”,

a
21 | Sub numeral 4.7, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para IaI g\/

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en ta Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento pera la supervision de la Prest de Servicio Alimentario en la Institt dicativas pablicas didas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma™ aprobade medisnte RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cidigo Procedimiento N° 002 -2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 81 (En adelente, “Procedimiento para la supervision de Ja Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por e/
Programa”}

Elfla proveedorfa entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo
% de RRSS segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

.
Sub numeral 5.1, seccidn E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervislon de la Prestacién de g\i
Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el P ",

El Comité de Alimentacion Escolar y/o ta comunidad educativa realizan la segregacion de residucs solidos generados

26 por la prestacion del servicio alimentario, b |
Sub numera| 5.2, seccidn E. MANEJO DE RESIDUDS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de L |
Servicio A io en las IIEE publi tendidas por el Prog
L

EJ Comite de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por ebla proveedor/a para la segregacion de residuos|
g7 |solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién del ; |

Servicio Ali io en las IEE p idas por el P

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a fa comunidad educativa en instructivo de operacion|
og |parael manejo de RRSS. U

Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las IIEE plibi lidas por el P

V. Verificacién de la gestién y organizacion del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alj io en la Insti ducativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma” aprobade mediente RDE N° D000'144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codige Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, "Precedimiento para fa supervisién de la Prestacron de Senvicto Alimentario en las IEE publices atendidas por ef
Progrema’}

Et Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha
de recepcién, hora y frma de lafdel presidenta/e o algtin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las .
20 |Actas (posteriores a la ltima supervision de la /el MGL). S

Sub numeral 8.2, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de
Servicio Ali io en las IIEE p tendidas por el P .

El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos {por personal de
5 |PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento.

<
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de Ia Prestacion de S;e.
Servicio Alimentario en fas IIEE pibli lidas por el P

En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (solicitar evidencias)
3 Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de ) |

Servicio Ali io en las IIEE plbli didas por el Prog m




Elfla directora/a realizd la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU .

32 |Silarespuestaes NO, detallar motivo.
Sub numeral 8.7, seceién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para [a supervisién de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el Prog! "

isada, en todas sus paginas por el (l0s) representante(s) de la IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por el OCI del Programa (ali Warma y/o CGR

Firma
Nombres y apellidos: ,fdw(_amo Nombres y apellidos: Lenzo OCHOA £spirAl
N 72 260460 i szzﬁa Paro,.?. pn: LSS5 04l
CARGO: Dtm(o(g p CARGO: AupITOR (I DREH
Firma Firma
Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:
CARGO: CARGO:



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres®
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de fa conmemoracion de fas heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

Siendo las 11:45 horas del 3 de julio de 2024, en los ambientes de la IIEE n° 36170 Mi Peri —
Primaria, ubicado en la calle Ayacucho n° 200, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba,
departamento de Huancavelica, reunidos €7 | Sr. Feliciano Ortega Pérez con DNI: 23360460,
Director y presidente del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a
efectos de verificar fa conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités
de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-

001". Acto que se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior directora, Feliciano Ortega Pérez, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion

del servicio alimentario por parte de la I|EE a sus alumnos.

En la presente visita se procedit a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el

Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el *Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 267472 — (Copia CAE)” del 18 de junio de 2024 cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y alas 10:42 pm por la Sra. Vike Taipe Quispe

y miembro del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n° 3 “Verificacién de la entrega de alimentos a los Usuarios en

las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de

conformidad, siendo las trece horas y treinta minutos del dia 3 de julio de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenid de la lgualdad de oporunidades para mujeres y hombres'
‘Ao del Bicentenario, de fa consofidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Avacucho"

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JULIO DE 2024

= (P o i

Feliciano Ortega Pérez Renzo Piero Ochoa'Espinal
Director IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH




ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N°® 267472 - [COPIA CAE]

0003-2024-CC-HUANCAVELICA 1PRODUCTOS N'QUIADEREMIBION: | L - — 7. ¢ 7
EDUCATIVA USUARIA]
36170 M PERU
0420090 ANEXO: ¢
PRIMARIA DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
ACOBAMEA DISTRITO: PAUCARA
PAUCARA 2
-N°RUC: 20485369001
CONSORCIO PROALFA | Cod. Proveedor: 2
JR. GARCILAZO DE LA VEGA NRO 275, JUNIN-HUANCAYO-CHILCA
PAUCARA PERIODO DE ATENGION: 281062024 - 160812024
4 FORMA DE ATENGION: REGULAR DIAS DE ATENCION: )
NIVEL NCAL NVEL PRIMARIA NIVEL SECUNDARIA Nemimi TOTAL h
NRODE | PURACION | SUBTOTAL | MRODE | PULRACKON | SUBTOTAL | NRODE | PALRAGION oias SBTOTAL | |10y g | < RACIONES oL
USUARIOS 84) (8 USUARIOS. ) &) USUARIOS ) O . | ATENDIDAS “hradl
08 447 67,508.75 605 30250 67,608.78
DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS PRESENT. | VOLUMEN LOTE/LOTES
ACEITE VEGETAL BELTRAN 1.0001 218.000 Ett4
ARROZ MARIA 1.000 Kg. 1626000 AP208
AZUCAR RUBIA VALLE GRANDE 0.250Kg. 151.250 0301
CHARQRX PROSANUT 0.250Kg. 49.250 E072
CHOCOLATE PARA TAZA ESTRELLA DEL CUSCO 0.090Kg, 17010 0110403124
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DORA NUTRICIA 0.170Kg. 334,050 PFO20224
CFRSO2RPASHZ20ZIFVAS 1 H2027)
CONSERVA DE PESCADO ENACEITE VEGETAL CONSERVAS GABO MAR \ LA PREDILECTA D.120Kg. 285.600 <SER01FP. 0302 2004V 0802 2028
CONSERVA DE PESCADO ENAGUA Y SAL SHAMBO DEL MAR 0.425Kg. $2.750 ~ NTEWIP-Z00224V:260228
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE LA PREDILECTA 0.425Kg. 100.725 . COLECT1P:130324V- 130328
CONSERVA DE SANGREGITA QAL THAN 0.150Kg, 172800 o SATA324
FADEOS BENOTI 0.500Kg. 245,500 LT062-24
FRIJOL LA REGIONAL 0.250Kg. 106.000 0304
GALLETA CON KIWICHA CEREALES DE VIDA 0630Kg 54450 230424
GALLETA CON MACA CRUFY 0.030Kg 54450 120404
GALLETA CON QUINUA CEREALES DE VIDA 0.030Kg: 3600 | 260424
GARBANZO LA REGIONAL 0.250Xg: 81,750 0308
HABA PARTIDA LA REGIONAL 0.250 &g, 54,500 0307
HARINA DE LUCUMA GOLD FOOD 0.250Kg, 18.250 20124
HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILIFE 0,250Kg 18.250 32130324
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO PROALFA 2.250Kg 4.500 0229
HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CULTIVOS DEL VALLE 20Kk | 18.250 LTi04
HOJUELAS DE AVENA GON KIWICHA PROALFA 0.250Kg. 18.250 0226
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA PROALFA 0.250Kg. 45.500 0227
LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLADEL SUR 0.400 Kg. 412600 ]
LENTEM LA REGIONAL 0.250 Kg 80.750 0308
MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS .. PROALFA 0.250Kg. 21.250 0228
MEZCLA EN POLYO A BASE DE HUEVQ TORTHIS 0.250Kg. 24.250 040324
QUNDA LAREGIONAL 0.250 Kg. 72750 0311
1 d o manajs da Fasduos sdlidos (AY) 2 Makoriet echcalh (S dal PNAEGHW sob o roke 0
Canfided [0] Carddad [
Bckuss pileBoas™ de ool verds Bolsas plisfions™ ge color nagr
. [T [ feaL sL [ oL | 1oL
| Cartidast [ | Cartided [80] Canlidad [0 | Carided [ | Canided 25
1087024 - 24082924 PLAZO DEPROX. ENTREGA 0200872024 - 1308/2024
'€ ) 0¢ poy
{0 Y2 A
= - 3 140
TAIRE RubBPE Y3591154
¥ mninnm &1 CAE que Rusepoions o sanfirma i recepolbn) [T
. dde la de [bs prod detallachn en le presenie acts en ' fecha gue se ndca.

FAD: Forma de Atencion Diversiicada

S.T. Secunderia Tutorial

CRF.A (ALTERNANCIA) : Centros Ruraies de Formecion en Allemancie
S.RE. (RESIDENCIA): Secunderia con Residencie Estutentil

S.RE ( NO RESIDENCIA). Secundarie oon Residencia Estudent]
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 430090

Institucion Educativa: 36170 MI PERU Area geografica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  PRIMARIA
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 605
N° de usuarios CALCULO: 605
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/L) |BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
{g/mi) USUARIAIC
BEBIBLE
ARROZ 15 9075 g
3/4 CUCHARON
AZUCAR RUBIA 10 6050 g
LECHE (E} + ARROZ + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 129 UND PESO MINIMO:250 mL.
1 (300 g.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 605 UND
GALLETA CON KIWICHA
i LI 5 ST R =T =
s e e b T i Sl 1= 5. SRR
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 15 9075g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR -
PESO MINIMO:300 mL.
2 (3259.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 4 24200 g 1114 CUCHARA BOCONA LLENA
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA + ACEITE
CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 35 50 UND 21/2 CUCHARAS COLMADAS
LENTEJA 20 12100 g 7/8 CUCHARA BOCONA AL RAS
= £ AP I e ':"i_-_ﬂff‘.‘.‘ } I x Ml o IR
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
CHOCOLATE PARA TAZA 4 24209 (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 90759 PESO MINIMO:300 mL.
(32549,
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 212259 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA I 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
'y O TS X i N I ESEINEE
y i ) gt I &,
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 15 9075 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 129 UND PESO MINIMO:300 mL.
4 325 9.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 605 UND
GALLETA CON MACA
177 ¢ i i = b i Lol LRV ig e Potr | ], WNSBIROL s BT SNl 2
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CAS| LLENO
MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 15 3075 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR -
PESO MINIMO:300 mL,
(325 9.)
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 272259 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
SANGRECITA + ARROZ + ACEIE
CONSERVA DE SANGRECITA 40 162 UND 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

10

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS i TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
{gfmi) USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
CHOCOLATE PARA TAZA 4 2420g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
AVEWA CON KIWICEA + CHOCOLATE + AZUCAR

HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 15 90759 PESO MINIMO:300 mL.

6 {325 9.}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE
FIDEOS 45 21225 g 2 CUCHARA BOCONA AL RAS

AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
HARINA DE LUCUMA 15 9075¢g (DEJAR 1CM SIN LLENAR})
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 129 UND PESO MINIMO:360 mL.
(325g)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 605 UND

GALLETA CON QUINUA

BE

AZUCAR RUBIA 10 6050g 1 CUCHARON CASILLENO
CHOCOLATE PARA TAZA 4 24209 (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 90759 PESO MINIMO:300 mL.
(3259}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 27225 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 143 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASI LLENO
) HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 15 9075 g (DEJAR 1CM SIN LLENAR)
HARINA EXTRUIDA CANIHUA + AZUCAR -
PESO MINIMO:300 mL,
(325 9.
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 ml
ARROZ 45 271225 ¢ 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQU! + ARROZ + ACEITE
CHARQUI 15 9075¢ 21 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 6050 g 1 CUCHARON CASILLENO
_ HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 15 9075 g {DEJAR 1CM SIN LLENAR)
AVENA CON CANIHUA + AZUCAR
PESO MINIMO:300 mL.
(325g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 3025 mi
ARROZ 40 24200 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO C GALLIMA + ARROZ + FRIJOL + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 125 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FRIJOL 20 12100 g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS




| ACEITE VEGETAL

6655 mi
ARRQZ 105 63525 ¢ 2Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
SANGRECITA + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE SANGRECITA 55 222 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 1 6655 ml

ARROZ 50 30250 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE CHARQUI 17 10285 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 24200 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA

| ACEITE VEGETAL 1 6655 ml
ARROZ %0 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO + 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 45 161 UND CUCHARR ST e e
GARBANZO a5 7225 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

6655 ml .

PESCADO EN TOMATE + FIDECS + ACEITE FIDEOS

CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE 55 T9UND 3 CUCHARAS AL RAS
108 63525 ¢ 2 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

TACEITE VEGETAL _

11
ARROZ 90 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE | CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 45 161 UND CUCHARA SOPERA LLENA
FRISOL 45 212259 2 CUCHARAS BOCONAS AL RAS

ACEITE VEGETAL

6655 ml

ARROZ

63525 g

2Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA

196 UND

1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CUCHARA SOPERA LLENA

ACEITE VEGETAL

6655 ml

ARROZ 90 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA + 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
ACEITE CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 45 161 UND CUCHARA SOPERA LLENA
LENTEJA 45 27225¢ 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETAL 1 6655 ml
ARROZ 105 635259 2Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE MEZCLAEN POLYO A BASE DE HUEVO 20 12100 g

| ACEITE VEGETAL

11 6655 ml
ARROZ 90 54450 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1
POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE | CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 45 161 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
HABA PARTIDA 45 27225 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL

6655 ml

1
ARROZ 105 63525 g 2'Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 58 196 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS




aLaov
LoV ENEL) ETIER ALIFOV + YrALNT JLIFDV + 10N auagv
+20000 3130 | + ovawh 20w+ zomew s ona | S ouay v | SI00 2O | S Sl | sostias Sty , < COVERYD, | Uovs v | o 2w
NIO0Qvasid |+VYNMIWO0OTIOd| 30 VTILNOL N3 0Qv2s3d N3 0Qv2$3d N3 0av2s3d N3 0QY9S3d
0ZuaNWIV
1 oﬂﬂwmwwoxx« LRV + LTV + Z0HYY YOANIND JLFOY + 503014 | FLEDY + 7049V VoYW 3LEDY + ZOWAY | o hmwrmmMMmm« 4 YHOIMIY
FYNITIVS © 0T104| ZO¥HY + INOUVHS | + VNITIVD 0 0T10d|  NOOVIIATIVO | +UNITIVO 0 0T10d|  + VLIDIHONVS NOJVLITIVS | +YNITIVO 0 0T10d| yroevm nayngaa| N0 VIETIVE
0daI19s 3LNINOJWOD
HyInzy HYINZY WYINZY Uvanzy
UVINZY + VAHINYD [ HYONZY + YNHINYD | + ALVTOS0HD | ¥VINZV+VIWNONT | +3LVIOD0HD | ¥VONZV + SYNIUVH +ooMLVaInNLE | *3LYT000HD HYINZY + 0DIUL UYIN2Y +
NO2 VNIAY VaINYLX3 VNIMVH + YANIND YNINVH + (3) 3H231 + VHOIMIM 30 ¥19Z3W YNISYH + (3) IHoT1 +YNNIND VAIMALXT YNRIVH | 2ouyv + (3) 3HoT
NOJ YNIAY NOJ YNIAY NOD VNIAY
I1aIg3g
ONNAVS3a
0L 6 8 yA 9 ] 14 € 4 L
sanan( $9|00491W sauew saun| saueln soaaan( $9]02.9IW SeHew saun| SauIsIA
v20zIL0/LL ¥202/L0/01 #202/20/60 $202/20/80 $202/20/50 ¥Z0Z/L0/70 ¥202Z/L0/€0 vziLorz veILo/L ¥2/90/82
¥2/90/82 o131u] eY394
509 :0TNJTv) solensn ap N
509 gy unbag souensn ap N
Yivonvd ‘W3 VOIYINI VLY ebanu3
VIRIVIIYd ‘oAReInp3 [sAIN OZY3NWTY + ONNAYS3Q :ugtoel ap odiL
0600€¥ :OW "0 ONvE¥Nn :edljesbosb eary NY3d IN 0219¢ ‘BAlJeONp3 uoraniijsu|

NOION3LV 30 Sv|d s¢
VOITIAVIONVNH TVIIOLINYIL AvdINN - NOIDQVYNIGNOD 3d v1avl




3130V
3139V Loy 31130V 3LFIY + VFALNTT LAY + TOMRA LV
+ZOWNY + 3LIFOV | +(d) VAVH + ZONY| +ZONNY + OAINH | + ZONNY + 3139V hxw_m_«m wo%ﬂﬂ 4| +Z0¥¥v+3130v | +s03a14 + 3tvmoL| | Nwmm_ammwnwﬁ mu%_m_«u,_ﬁ%_@ﬂw mw_w_mwm,_,zwu_ww%
NIOOvIS3d | +VNITIVO 0 0110d]  3a viL¥OL N3 00v2$3d N3 0QY2S3d N3 0Qv9S3d Ry
oZuANWY
. ._oﬂwm_.“_mmwom% L0V + LDV + 208UV YANIND JLEOY + SO0 | ILEIV + Z0HAY VOV 3WEIV + ZOHEY | oo memwwmm_% J vHomw
S YNITIYE 0 0110l ZOHHY + INONVHD | +VNITIVO 0 0T10d|  NOOVLITIVO | +VNITIVO O OTIOd|  +VLIOZHONYS NOOVLATIVO [ +WNITIVD 0 0TI0d| | i1 2T oo viamive
001108 3ININOINOD
Wonzy HYONZY — AINZY
MYONZY + VIHINYD | 4YONZY + VIHINYD | +3LVIO0HD | UVONZV+VWNOMT | +3UVIOO0HD | ¥vonzv+ SuNivi| , ( IVOMEY | waiviooom | wvonzy + oomt UYINZY +
NODVNIAY | VaINNLX3 YNINVH FYONIND | NINVH+(3) 30031 + VHOIMIY 0oz | oot YO vnnin VAINKLY YNRIVH | ZOwwY + (3) aHoaT
NOJ YNIAY NOD YNIAY NOS VNIAY
Tai1938
ONNAVS3a
oL 6 8 L 9 S ¥ £ z L
SOUIBIA sonan| S2102191W saun| sauIaiA sanan( sajoosaIW sapew saun| SaulaiA
¥202/20/60 ¥202/80/30 ¥202/80/20 ¥Z0Z/80/50 ¥Z0ZIL0/6L v202/20/31 ¥202/L0/L1 vzi20/91 vziLoist vziLorZL

VIIM3AVONVNH TVIIOLRIYAL AvaiNN - NOIOVNIGINOD 3d v1avl




1130V
+ 700 Y + ZOYYY + A113IV NI 0avIS3d

31130V + $030I1d + ILVYWOL N3 0QvISad

3LI3JV + OZNVENVYD
+ZO¥YY + 31130V N3 04v0s3d

JLIF0V + YNNIND + ZOYYY + INDUYHI

31EJV + ZOYYV + VLIDFHONVS

OZ43aNNIVvY

EHERL R
ALV + ZOUHY + VLIDIWONVS VOVIN NOJ VLITTIVS JLFIV + ZOWWV + YNITIVD 0 01104 YPALNTT + ZOYHV + VAOV NI 00YIS3d YHOIMIN NOD VLITIVD
0a10s ILNANOdWOD
¥YINZVY yvonzy
dYINZV + SYNINYH 30 vI0Zan + ODRIL VAINYNLXE YNIHIVH + (3) I3 +3LYI030H) + VANING NOS YNIAY HVINZY + 0914l VOINYLXT YNIHVYH HYONZY + ZOMYUY + (3) IHOT
3191934
ONNAVYS3A
S 14 € 4 L
SOUIBIA sonan( LT sepew opeqes
v202/80/91 ¥202/80/S1 v20Z/80/¥1L PZ02Z/80/€1 ¥2/80/01

VIIMT3IAVONVNH TVIRIOLINYAL AVAINN - NOIOVNIGWOD 34 v1avl




317124, 11:42

Resumen por Género y Grado Académico

K4 < 1

o1 > DO © 100% v h Find | Next

Resumen Anual: 2024 Nio, Pag.: 1ds1
Fecha 03/07/2024

Resumen por Género y Grado Académico
-0 36170 MI PERU

Nivel: Primaria

Situacion Final TOTAL Sub Total PRIMERQ SEGUNDO TERCERO CUARTO QUINTO SEXTO

H M H M H M H M H M H M H M
Matriculado 659 328 331 54 55 49 50 58 56 52 48 56 60 59 62
Aprobado 0 0 [ 0 ¢ 4] 0 0 0 0 0 0 0 0 o
Desaprabada 0 0 4] 0 Q 0 0 [} o o ] ]
Requiere Recuperacion 0 1] 0 o [} [ Q 0 0 0 0 4] 1] o] 0
Pedagdgica
Retirado 0 o 1] 0 0 Q o 0 Q 0 0 [ 0 0 0
Postergacion de Evaluacién 0 0 0 g o 0 Q ) [ 0 0 0 0 0 0
Fallacidos [ ) o ] [ 0 0 ) 0 0 0 0 0 o 0
Trasladado 3B 21 17 2 4 3 3 S K 3 2 3 2 5 1
Sin Evaluar Callao [ 0 0 0 0 o 0 0 [} 0 0 4] 0 0 0

sistemas10.minedu.gob. pe/siagie3/Repartes/rptResu menGeneroAnioAcademico.aspx

N
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FICHA DE DATOS

ESCALE

EITASETEA OF LA CALIDAD EOUCATRA

DATOS DE LA IE
Nombre de la IE

Nombre de la DRE
o UGEL

Tipo de Gestién
Teléfono

Nimero de RUC

Promotor o
Propietario

Razén social

36170 MIPERU

UGEL Acobamba

Cadigo de la IE

| Cédigo de DRE o

| uGEL

Publica de gestion directa

| Dependencia

| correo

DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO

I Pagina web

| Director(a}

electrénico

Forma

25298659
090002

Sector Educacion

Escolarizado

Cencia Quispe Sofia

Cédigo modular 0430080 | Anexo 0
S = | Caracteristica =
NiveV/Modalidad Primaria | {Censo Educativo Polidocente completo
2023} - ;
Género Mixio Tipo de programa  No aplica A, Coiy [
Turna Continuo sélo en la mafiana  Estado Activa Uw
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO L;aﬂet | © OpenStreetMap contributors
Cadigo da local 176457 | Localidad
Direccién Calle Ayacucho 200 | Gentro Poblade  PAUCARA I = =
—— 1 - R Fuentes de informacién
Departamento Huancavelica Area geogrifica  Urbana Padrén de Servicios Educativos, Censo Educativo
P T Acabamb: T ” 127908 2023, Carta Educaliva del Ministerio de Educacién-
Provincia écobamba 1 Latitud 127250 Unidad de Estadislica y cartografia de
Distrito Paucara Longitud 74.6653 OpenStreatMap. ‘
ESTADISTICA 2023
Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reporto datos o no funcioné ef afio respectivo.
Matricula por grado y sexo, 2023
Totai  1°Grado 2°Grado 3°Grado 4°Grado 5°Grade 6°Grado
Nivel
M H M H M H M H M H M H M
Primaria 330 330 48 49 56 51 53 52 57 65 66 64 50 49
Matricula por perloda segun grado, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 607 577 589 627 620 667 641 619 564 524 478 505 530 525 508 572 664 682 712 560
1°Grado 112 86 101 105 11 99 85 86 69 60 é1 95 94 97 89 118 137 104 109 97
2°Grade 111 130 92 14 108 110 93 98 96 85 69 62 104 93 92 92 123 140 108 107
3° Grado 84 80 124 108 116 110 110 82 95 94 87 70 63 101 a1 97 107 131 144 105
4° Grado 103 92 80 116 113 118 114 109 86 98 0 92 74 67 106 89 100 108 131 122
5° Grada 82 110 89 8% 103 118 126 122 98 89 96 89 105 71 65 107 95 103 107 130
6°Grado 115 79 103 95 79 1M 13 122 120 97 75 a7 90 96 65 68 102 94 13 99
Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 19 19 19 19 18 19 20 24 24 25 25 26 29 31 33 38 35 35 35

Secciones por perioda

segun grado, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 18 19

1° Grado 3
2° Grado
3° Grado
4° Grado

5° Grado

WoWw W@ W w
W oW W oW b W

6° Grado

Cantidad promedio de

18 18 18 18
3 3 3 3
3 3 3 3
3 3 3 3
3 3 3 3
3 3 3 3
3 3 3 3

Alumnos por Seccién, 2023
ALUMNOS/SECCION

Total 2276

16 20 23
2 3 3
2 3 4
3 3 4
3 3 4
3 4 4
3 4 4

24 24 24 24
3 3 4 4
N Nt
4 4 4 3
4 4 4 4
4 5 4 5
5 4 5 4

28

(2 T N N R S .

25 27 28 29 29 29
5 6 4 4 4

5 5 § 6 4 4
5 5 5 & 6 5
5 4 5 5 5 8
3 5 4 5 5 5
3 3 4 4 5 5

‘ Consideraciones para ¢l uso de datos

.

determinada.

La cartagrafia de limites distritales, carres

Los datos de ubicacion de los Servicios Educatives registradas en el Padrén son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

ponde a los limites censales del INEL y no indica pertenencia a una jurisdiccion politico-administrativa

‘ obedece a la naturaleza dinamica de la variable y a las fuentes de datos disponibles.

La clasificacién de area geografica de ESCALE ultiliza el criterio utilizado en el Censa de Poblacién y Vivienda del INEi. Su actualizacién anual
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FICHA N° 3 - ” VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

INSTITUCION EDUCATIVA | 6749 CODIGO MODULAR /9 02 73S ‘ (DD’MM inan) | oY / oy / 292 H
DEPARTAMENTO /m“wm ca |ProvINGIA Ao Bar G- IbisTRITO ‘ A crAeR
DIRECCION DE LA INSTITUCION |
EDUCATIVA ,c, v. // §705) dfé'rﬂa J/m
NIVEL EDUCATIVO Ny ve ;' z ij ITEM: PAvCAHLA
|REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRESY APELLDOS: /[ABEC  AU/nTU QA UISPE NN 4, ) 2£9313 CARGO: ) sreldorn
ﬁf_‘,‘ﬁf&m“"“ DEL PROGRAMA |\ 5MBRES Y APELLIDOS: DNIN®: icmeo:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL . o .

c PROGRAMA QAL WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: 4., 50 o
ICONTRALORIA GENERAL DE LA —

\ REPUBLICA (CGR) RENTI  PIERD OCrop ESPrny At 4 sss0H2/ ocs DeeH

Al INCIO DE LA INSPECCION:
{Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

o
s

‘La IE realiza |a prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racion programada (desayuno y/o almuerzo y/o
cena)
- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar "motivos de no
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion
1 | Educativa"y continuar.
- Si la respuesta es "SI, continuar con la Seccién | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion
Educativa” y continuar
Articulo 5. Objetivo del Pragrama Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma,
dias del affo escolar a fos del Pr Manual de Op del Prog;

el servicio
Nacional de Af

io durante todos los
on Escolar Qali Warma

.i:T: J

t. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un {1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

\ n (‘Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
ocedimiento para Ja supervision ds la Pr on de Servicio Al

en la i

ptiblicas

por ¢l Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

Mi NAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01 (En adelante, "Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas HEE pibiicas atendides por el

ngrama "}
HORA DE INICIO DE
TIPO DE RACION A VERIFICAR
‘ {desayuno o almuerzo o cena} A ! m,Mwa I&Rﬁmﬁ;ACléN OQ .0 (8] O

@cunua Con Chacgyi

La |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacién de los alimentos, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad.
2 | Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucién educativa, pase a la Seccion II. "Servido de alimentos”
Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 -
"Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Prog

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u ofros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccion I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
“"Procedimiento para {a supervision de la P ion de Servicio Ali io en las {IEE publi idas por el Programa".

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacidn de Servicio Al io en las |IEE publi por el Programa”,

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
5 Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para Ia|
supervision de la Prestaclén de Servicio Alimentario en las IEE p por el Prog |

No

le codicior Ao Ca
Cocima 25 preceric.,

fegwem Uy a
o con ador lirn
(0n o/ Jeco.

fimfozs

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma. |
6 Sub numeral 1.10, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las IIEE it por el Prog

i

Los residuos orgénicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los
7 mismos que se encuentran cerrados evitando fa proliferacion de plagas {moscas, roedores, cucarachas, etc.).

Sub numeral 1.11, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para |a|

supervision de la Prestacion de Servicio Ali rio en las HEE p didas por el Progi

Ellugar destinado a ta preparacién de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u
g |ofros residuos orgénicos e inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para ia

supervision de la Prestacidn de Servicio All joen las |IEE p lidas por ef Prog

e

IDﬂr‘ CQ Cw«na((/c(,d‘h
pré/ca,fba




Antes de su uso, los utensitios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra fibre de tierra

g |{polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. 0

Sub numeral 1.13, secelén I, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S\/
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Programa”,

o |

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos| -
10 personales, se lavan fas manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan masaarilla.
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE pub didas por el Prog| ‘
IL. Verificacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa [ .5

(éé;élere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“"Procedimiento para la supervision de la Pr o de Servicio Al io en fa ducativas publicas las por e Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediente RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 81. (En adelants, "Procedinmento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las EE plblicas atendidas por el
Pragrama”)

" HORA DE INICIO DE SERVIDODELOS :
ALIMENTOS
Ry {2.30 oawn :

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. Je Ltr Ve o CQ.Y
1 Sub numeral 2.2, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la . : g

supetvision de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE pabli por el Prog ", # cs’ =

Las personas encargadas del servido se lavan fas manos con agua y jabon antes de iniciar ia distribucion de los
12 |glimentos y las veces que sea necesario.

Sub numeral 2.3, seccion I. SERVIDO DE LOS ALIMENTCS (Desayunn o Almuerzo o cena), del Anexc 02 - "Procedimiento para la J/L

supervisién de la Prestacién de Servicio A io en las EE p didas por el Programa”.

I Il

|Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.
Sub numeral 2.4, seccidn Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacidn de Servicio Ali io en las [EE p didas por el Prog ) |

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tierra

{polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS ({Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

e =N <

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en fas lIEE publi tendidas por el Prog)
— ———— — | —_

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segin corresponda.

| 15  |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervision de la Py ién de Servicio Alimentario en las liEE publi tendidas por el|
Programa”.
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan '

16 |mascarilla,

Sub numeral 2.6, seccion il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexn 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alil jo en las IIEE p didas por el Prog s

1IL. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugtere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento pare la supervision de la Pr on de Servicio en la Insti ducath puhlrcas fendidas por el Programa Naclonal de Alimentacion Escolar Qaly Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01 (En adelante, *Procediniento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las /IEE publicas atendidas por ef

R'ograma )

|Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: fienen uiias cortas y limpias, sin adornos v
17 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. S"'

Sub numeral 3.2, seccién ill. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexo 02 - "Procedimiento para

la supervigién de la Pi ion de Servicio A io en las IIEE publi tendidas por el Prog ",

V. Verificacién del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para la supervision de fa Pr on de Servicio Ali 1o en fa I fucath pubhcas lidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qat Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N'* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelants, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE puiblicas atendidas por ef
Programa”y

| HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) ZZ‘ 3 5 om | l

La insfitucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. ‘ CG’”’W o &LLS
Sila respuesta es "NO", abservar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campofal aire libre, pasar a verificar desde el numeral| 5 WYWS‘

18 M . . o .
- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar a Seccion V."Verificacion del manejo de
| residuos solidos en la Institucion Educativa” y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
para la supervisién de la Pi 6n de Servicio Ali io en las IIEE publi idas por el P




Ellugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos
19 Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedlmiento para la
supervision de la Pr ion de Servicio A io en las lIEE p tendidas por el Progl S/l

20 | Sub numeral 4.6, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la

|
|El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura.
supervision de la Prestacién de Servicio All io en las IIEE publi didas por el Prog ", S)’

Lasflos usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de los alimentos. : |
21 |Sub numeral 4.7, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la §/g,
supervision de la P ion de Servicio Ali rio en las IIEE pibli tendidas por el Prog

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos | '
Sub numeral 4.8, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Allmentario en las IIEE publi tendidas por el Programa*.

— S—— e I
La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para ¢l consumo de los alimentos.
Si marco (Sl), continue con el numeral 24. Si marcé (NO), pase a la sisquiente seccion

Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 5,(_,
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en 1as I[EE publ didas por el Prog A ‘

| |Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), tiles escolares
94 UOfrs.

+
Sub numeral 4.16, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la Lﬂ
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las lIEE p didas por el Programa”. |

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en Ja Institucion Educativa

(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimignto pera la supervision de la Pr ién de Servicio Al en la ducetivas publicas lidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
K MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N°® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01. {(En adslante, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentano en las IIEE publicas atendidas por el

\ -J' | Programa”)
—

\ . . . L . . |

\\J Ellla proveedor/a entregé la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el mangjo .
25 |de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. S/\/
Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJC DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - P imi para la supervision de la | ion de
Servicio Alimentaria en las IIEE piibli tendidas por el Prog

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educaliva realizan la segregacién de residuos solidos generados

26 |porla prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de.
Servicio Ali en las IEEp didas por el Progi

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfia proveedor/a para la segregacion de residuos .
27 solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.

i Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion del
Servicio Ali en las lIEE p didas por el Prog| ",

jS

/ = — —_— S —— e — -

1 El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

A28 para el manejo de RRSS.

A I.-' Sub numeral $.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de; /’\D
Servicio A lo en las IIEE tendidas por el Progi

/ V. Verificaci6n de la gestién y organizacion del CAE

{Se sugiere d tar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para fa supervision de la Pre on de Servicio Alim en fa b ducalvas publicas Iidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cbdigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En adelants, "Procedimiento pera la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IJEE publicas atendidas por ef
Programa’}

El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha ‘ |
de recepcion, hora y frma de la/del presidentale o algun integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de fas .

2 |Actas (posteriores a la illima supervision de a fel MGL). g
Sub numeral 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimlento para la supervision de la Prestacién de!
Servicio Ali i0 en las IEE pabli didas por ef P "

30 |PNAEQW, MINSA u otra mslltumon) Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. .
Sub numeral 8.3, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de GLL
Servicio A io en lag lIEE p didas por el Prog:

El Comite de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de
|
|

En los Ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (soficitar evidencias)
31 Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de m
Servicia Alll io en las IEE p idas por el Programa".

, | ) |




Ella directorafa realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU
3 |Silarespuestaes NO, detallar motivo.

Sub numeral 8.7, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de
Servicio Ali io en las IEE p didas por el Prog

%

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la |IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por el OCI| del Programa Qali Wa ylo CGR

Quispe

Firma

Nombro3 y-epalist Z'J’dgﬁ Qusyro Qurs P Nombres y apellidos: & EAIZO Oceon EpmAL

b7267%13 DN G SIO0Y 2/
CARGO: D /rop fo,

CARGO: 40ty e OC/ DREH

Firma
Nombreb y apellidos: - ¢y -, na(/ [v} c]q ue[bne Q mzrya L2icobar ¢ Nombres y apeliidos:
423 209 / DNI:
CARGO: /4] UW&M CARGO:



()
|\

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUSBLICA DEL PERU

*Deconio dela lquaidad de oportunidades para mujeras y hombres’
“*Afio def Bicenfenario, de I consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Siendo las 08:30 horas del 4 de julio de 2024, en los ambientes de la lIEE n® 679 Barrio Progreso
~ Inicial, ubicado en la Avenida Hipodromo s/n, del distrito de Paucaré, provincia de Acobamba,
departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Isabel Quinto Quispe con DNI: 41267713,
Directora y presidente del CAE, la Sra. Karina Jacqueline Arango Escobar con DNI: 41239091,
Auxiliar de la IIEE y secretario del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-
DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de
los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevd a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Isabel Quinto Quispe, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion

del servicio alimentario por parte de la IlEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedit a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 1402775 — (Copia CAE)" del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 01.49 pm por la Sra. Karina Jacqueline

Arango Escobar y secretaria del CAE, quien nos proporcion6 en copia del mismo.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en

las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las diez horas y treinta minutos del dia 4 de julio de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Deceni dela lgualdad de oportunidades para mijeres y hombres’
*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de Ias heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

(LIE
Isabel Quinto Quispe Renzo Pigro Ochoa
Directora IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

Karina J queliné Ara’ngo Escobar
Auxifliar IlEE / secretaria CAE
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1402775

Institucién Educativa: 679 Area geogrifica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TAENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 73
N° de usuarios CALCULO: 73
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/L) |BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
{g/mi) USUARIAQ
BEBIBLE
ARROZ 15 1095 g
1/2 CUCHARON
AZUCAR RUBIA 8 584 g
LECHE () + ARROZ + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 14 UND PESO MINIMO:200 mL.
1 (240 g}
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 73UND
GALLETA CON KIWICHA
[P S ; AN S By o
AZUCAR RUBIA 8 584
g 3/4 CUCHARGN
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 949g
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR
PESOQ MINIMO:250 mL,
2 (27049}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA + ACEITE fRRGZ 30 2109 1UCHARASOTONALLEVA
N * CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL 30 6 UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 1095 g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
[ L i e e e R T L ETKRINES
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA [ 5849
3/4 CUCHARON
i CHOCOLATE PARA TAZA 4 2929
AVEMA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 949g PESO MINIMO:250 mL.
(2704g)
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
ARROZ 35 25559 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACETE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
o Ko dbogie ‘._.-,u—bf.-;lzpt".' o= e — =T —
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 5849 .
3/4 CUCHARON
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 949 g
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 14 UND PESO MINIMO:250 mL.
4 (270 9.
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 73 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 S84g
3/4 CUCHARON
MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 9499
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR -
PESO MINIMO:250 mL,
(270 g.)
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
SANGRECITIPPsAROZ + RCEME ARROZ 35 2555 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
¥ +ACE|
CONSERVA DE SANGRECITA 35 18 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE

DIA |  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS °°S'F'f‘;°'°“ TOTAL |BEBIBLEY COMPONENTE SOLIDO POR
(g/imi) USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA B 984 g 314 CUCHARGN
) CHOCOLATE PARA TAZA 4 292g
AVENA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 949 g PESO MiNIMO:25¢ mL.
6 (270 9)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO O GALLINA + FIDEQS + ACEITE
FIDEOS 35 25559 1 CUCHARA BOCONA LLENA

AZUCAR RUBIA 8 S84yg
3/4 CUCHARON
HARINA DE LUCUMA 13 949 g
LECHE (F) + HARINA LUCUMA + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 14 UND PESO MINIMO:250 mL.
{270 9.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 73 UND
GALLETA CON QUINUA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 5849
3/4 CUCHARON
CHOCOLATE PARA TAZA 4 292g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 949 g PESO MINIMO:250 mL.
270 g.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL § 365ml
ARROZ 35 2555¢g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 16 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 5849 .
= 3/4 CUCHARON
_ HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 13 949¢g
HARINA EXTRUIDA CANIHUA + AZUCAR B
PESO MINIMO:250 mL.
(270 g}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL § 365 ml
ARROZ 35 2555 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQUI + ARROZ + ACEITE
CHARQUI 12 876g 11i21 CUCHARA BOCONA LLENA

10

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 584g ]
~ 3/4 CUCHARGON
; HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA 13 949 g
AVENA CON CARIHUA + AZUCAR
PESO MINIMO:250 mL.
(270 9.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 365 ml
ARROZ 30 2190 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARROZ + FRIOL + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 13 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA

FRIWOL

1095g




SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEOS + ACEITE

PESCADQ EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +

TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARRQZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 9 657 ml

ARROZ 95 69359 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE SANGRECITA 50 25 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE VEGETAL 9 657 ml

ARROZ 45 32859 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI 15 1095 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA
QUINUA 40 29209 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL

9

ARROZ 70 5110g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 18 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
GARBANZO 35 2555 g 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 9 657 ml
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE 50 9 UND 21/2 CUCHARA AL RAS
FIDEOS 95 69359 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

ACEITE VEGETAL

657 ml

9
ARROZ 7 S0g 1Y 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL @ 18 UND o FARaacet AT RKe
FRIJOL % 25559 1112 CUCHARA BOCONA AL RAS
ACEITE VEGETAL 9 657 ml
ARROZ % 035 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 22UND TCUCHARASORERACOLMADA

CUCHARA SOPERA LLENA

TACEITE VEGETAL

9
ARROZ 70 5110¢g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 18 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
LENTEJA 35 25559 1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA

" [ACEIE vEGETAL

ARRQZ 95 69359 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 1460 g

ACEITE VEGETAL 9 657 ml

ARROZ 70 §10¢g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 18 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 35 2555 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEITE VEGETAL

657 ml
ARROZ 95 6935 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
GONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 22 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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2775124, 8:20 p.m. Resumen por Género y Grado Académico

K < e > B O @ (owm v v &
Resumen Anual: 2024 Nr
F
Resumen por Género y Grado Académico 7
institucién Educativa: 14027750 679
Nivel: tnicial - Jardin
Situaclén Final TOTAL Sub Total Grupo 3 afios Grupo 4 afios Grupo 5 afios
1]
H M H M H M H M
Matriculado s 41 44 13 16 13 13 15 15
Aprobado o 0 o o ] 0 ]
Dasapiubado o o [ [} 0 [} 0
Requiere Recuperacion o 0 0 0 0 o 0 0
Pedagégica
§ stirado 0 0 0 0 0 o 0 0 0
|| Postergacién de Evaluacion o 0 0 [ ) [ [ 0 0
" Fallecidos 0 0 0 [ 0 0 0 0 0
Trasladedo 3 1 2 0 0 1 2 0 o
Sin Evaluer Callao 0 0 0 0 o 0 0 0 0
o
sistemas10.minedu.gob.pe/siagle3/ReportesiptResumenGeneroAniaAcademico.aspx 12

Scanned with CamScanner
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FICHA DE DATOS

“ » <
DATOS DE LA IE CEY @ %
Nombre de la IE 679 T CédigodelalE 22446487 + 3
Nombre de la DRE ' Cédigo de DRE o | _
o UGEL UGEL Acobamba UGEL 030002 5
Tipe de Gestion Plblica de gestion directa = Dependencia Sector Educagion g
Teléfono Correo A 3 i
electronico % g
Numera de RUC | Pagina web | %
| = [
Promotor o i ‘;',
Propistario Forma Escolarizado <
Razén sacial I Director(a) Rosa Paytan Huaman
DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO
Cédigo modular 1402775 = [ Anexo 0
| Caractaristica .
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin (Censo Educativo No Aplica
2023)
Género Mixto ~ | Tipo de programa No aplica
Turno Continuo sélo en la manana = Estado Activo -
DATQS DEL LOCAL EDUCATIVO
Cédigo de local 615758 | Locatidad
Dirsccion Avenida Hipodromo | Centra Poblado  PAUCARA
= ' — —_— 1 Fuentes de informaclén
Departamento Huancavelica | Area geografica Urbana Padrén de Servicios Educativos, Censo Educalivo
T PBravinet — 1 s 2023, Carta Educaliva del Ministerio de Educacién-
Provincia Acobamba | Latitud -12.7228 — | Unidad de Estadistica y cartografia de
Distrito Paucara | Longitud -74.6675 OpenStreetMap.
ESTADISTICA 2023

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reportd datos o na funciond el afie respectivo.

Matricula por edad y sexo, 2023
Total 0GAfios 1Afic 2Afos 3Afios 4Afos 5Afios 6Aftos 7 Afos
Nivel
HMHMMHEHMHMHMHMHMMHMMHM

Inicial - Jardin 30 43 0 0 0 0 0 0 9 13 11 14 10 16 0 0 0 O

Matricula por periodo segun edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 40 34 30 35 M 38 40 49 48 62 59 70 64 77 77 64 67 72 73
0 Afos 0 [¢] 0 0 Q 0 0 o Q 0 0 s} o 0 0 0 0 0 0
1 Afo 0 4] 0 0 ] 0 0 0 0 ] 0 0 0 o 0 0 o 1} 0
2 Afios 0 1] 0 0 0 o 0 0 a 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 Q
3 Afios 0 7 7 3 2 186 4 15 16 20 15 21 23 19 22 14 22 26 22
4 Afios 19 9 14 18 9 18 21 18 20 20 26 21 18 29 25 22 23 24 25
5§ Afios 21 18 9 16 23 4 15 19 12 22 18 28 22 29 30 28 22 22 26
6 Afos 0 0 Y] 0 0 0 0 4] 0 0 [ Q ] 0 0 0 0 Q 0
7 Afos 0 0 [¢] 0 0 0 0 o [¢] 1] [ Q 0 0 0 0 o 0 0

Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2003 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 1 1 1 1 1 1 2 3 4 3 3 3 3 3 4 5 4 3 3

Secciones, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 2 3 3 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3 3 4 5 5 3 3
0 Afios o 0 ] 0 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 [ 0 0 0 0
1 Aho 0 0 0 ] 1 0 0 0 0 0 ] 0 0 0 0 0 Q 0 [t]
2 Afios 0 0 Q ] 0 0 0 ¢ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ] 0
3 Afios 0 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
4 Afios 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 1 1
5 Aios 1 1 1 1 0 1 1 1 1 2 1 1 1 1 2 2 2 1 1
Multiedad 0 0 0 ] 0 ] a 0 ] 0 0 ] 0 0 0 0 0 0 0

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccién, 2023

ALUMNOS/SECCION
Total 24,33

Consideraciones para el uso de datos

+ Los datos de ubicacién de los Servicios Educatives regisirados en el Padrén son proporcionadoes por las DRE/GRE y UGEL.

+ La cartografia de |imites distritales, carresponde a los limites censales del INEI, y ne indica pertenencia a una jurisdiccian politico-administrativa
determinada.

= La clasificacion de 4rea geografica de ESCALE utitiza el criterlo utilizado en el Censo de Poblacion y Vivienda del INEl. Su actualizacién anual
abedece a la naturaleza dinamica de la variable y a las fuentes de datcs disponibles.




™ \ |I Verificacion de la preparacion de alimentos en la lnstitucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).
i

J

FICHA N° 3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

= = RFORMABBNEASGA R 7
|

INSTITUCION EDUCATIVA // 217 CODIGO MODULAR /-.}‘g S{20 r;;m o l 0y / 0% / 202 ‘

_DEPARTAMENTO HuANcaveEr 1 cA ‘ PROVINCIA | ACOBAMBA ' DISTRITO R PRUCAﬂ A |

|DIRECCION DE LA INSTITUCION
EDUCATIVA IQL ArA  ParwvciPat S

NIVEL EDUCATIVO INICGAL [ ITEM: PRUCALA
REPRESENTANTE DEL CAE |NOMBRES Y APELLIDOS: DN Ne: (CARGO: N
sortd forces Ecco bor Qui 99926  |SARS%D r

REPRESENTANTE DEL PROGRAMA

QALWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: . CARGO: |
\IREPRESENTANTE DEL OCI DEL . | o .
%GRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELI;DOS. AL DNI N°: Cotouz [caRGO: A ub: DR
ONTRALORIA GENERAL DE LA O crHon 65 A & K
j EN20 PIERD EH
UBLICA (CGR) i 2 _ 0 cl De

[AVINCIO DE LA INSPECCION: |
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

-".'{. ; (st }mcm . e

La |E realiza la prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racion programada (desayuno yio aimuerzo y/o
cena)

- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar “*motivos de no
prestacién” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

{ |Educativa” y continuar.
- Si la respuesta es "SI, continuar con la Seccién | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion g/‘
|Educativa” y continuar
Articulo 5. Objetivo del Prog Nacional de Ali i6n Escolar Qall Warma, " izar el servicio aiil io durante todos los
dias del afio escolar a los usuarfos del Programa. Manual de Operaciones del Prog Nagi de Alimentacion Escolar Qali Warma

I

[
i

~ |respuBsras”
= (S1INO I NAY)

(Se sugiere decumentar con fotografia en caso de corresponder)
“"Procedimiento pera la supervision de la Pre ion de Servicio All en la Insti ducalivas publicas atendides por el Programa Nacionel de Alimentacion Escolar Qali Warme" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW.DE el 16 da febrero de 2024, con codigo Frocedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, "Procedimisnto para la supervisiin de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE publicas atendidas por ef

J Pragrama ")

|HoRA DE INICIO DE ! y ]
TIPO DE RACION A VERIFICAR
(dfsayuno o0 almuerzo o cena) !_A'L /4 U&Z{) Z-lRHE I::I':SAQON O C/ 60 S L @J—L‘/’YLLL&L_ C/ P@,@(@‘

La IE cuenta con un ambiente exclusivo 0 acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual .@P W o5
garantice fas condiciones de calidad e inocuidad. | /
2 |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccién ll, "Servido de alimentos” | /.) recars cev —I-QCLLO dé
Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pabli didk V\D
|por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 | r /e
; o o . grey
Procedimiento para la supervisién de la F de Servicio A en las |IEE p por ¢i Programa”. |
El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. _SZ Q"’LM re («u,cm
3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE plblicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccién ). PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - 1/\‘\9 pLW
bl por el Prog |

|"Procedlm|ento para la supervisién de la P de Servicio A io en las IIEE

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4  [combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la g\’

Isupervmon de la Prestacion de Servicio Ali io en las fIEE p idas por el Progi

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma, o
5 Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la g ¢
supervision de la Prestacion de Servicic Al io en las IIEE publi tendidas por el Progi .

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma. .
6 Sub numeral 1.10, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), det Anexo 02 - "Procedimiento para la S {
supervision de ia Prestacién de Servicio Ali ioen las EE p idas por el Prog

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los
7 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc. ).

Sub numeral 1.11, seccién . PREPARACION OE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervisién de la Prestacién de Servicio Al io en las IIEE pabli tendidas por el Prog A

Ellugar destinado a la preparacion de los afimentos, se encuentra libre de tierra {polvo), residuos de alimentos, grasas u .
g |otros residuos organicos e inorganicos.

| Sub numeral 1.12, seccién [. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de fa Prestacion de Servicio A io en las |IEE pibli tendidas por el Py ‘




Anles de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra -
9 {polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.

Sub numeral 1.13, seceién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), det Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervigldn de la Prestacion de Servicio Ali ioen las IEE p tendidas por el Prog |

e C = e——— e —— _— e

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos

10 Personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarila.
Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Al io en {as lIEE publ| tendidas por el Programa".

It. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

Se sugiere d con fotografia en caso de corresp )
edimiento para fa supervision de la Pr on de Servicio Al en la instt ducativas publicas lidas por el Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma™ aprobado mediante RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con ciaigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ® 01. (En adelants, "Procedimiento para la supervision de Ia Prestacion de Servicio Afimentario en les lIEE piiblicas atendidas por ef |

J Ro\gf‘rlna")

| HORA DE INICIO DE SERVIDODELOS | o e [
ALIMENTOS
| (HHMM) [2 -20 om

— = !

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra fibre de insectos, roedores u otro animal. .
11 |Sub numeral 2.2, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M‘
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabi| idas por el Prog

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
42 |alimentos y las veces que sea necesario.

Sub numeral 2.3, seccién ll. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo-02 - "Procedimiento para la &*

supervisién de |a Prestacién de Servicio Ali io en as |IEE publi tendidas por el Programa”.

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.

Sub numeral 2.4, seccién il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para Ial
supervision de la Prestacién de Servicio A io en las lIEE p idas por el P gj\
Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra .
(polvo} y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desnyuno [ Almuerzo [ cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la SA'
| supervision de fa Prestacion de Servicio Ali io en las [IEE pabli por el P

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones', segiin corresponda. ]

15 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervisién de la F 6n de Servicio Alimentario en las IIEE puibli tendidas por el
Programa", ‘ g)
Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos .
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan

16 mascarilla. SA
Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Pr ion de Servicio Ali io en las |IEE pUbli tendidas por el Prog )

II. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa
(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de fa Prest: de Servicio Al en ia Insti ducat publrcas tendidas por el Programe Necional de Alimentacion Escolar Qali Warme* aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de fa Pre 6n de Servicio A io en las HEE publicas afendides por el
Programa®}

Todas las personas encargadas de la distibucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos o

17 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla,

Sub numeral 3.2, seccién Iil, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para y—

la Isién de la P ion de Servicio A en las IIEE tendidas por el Prog "
IV, Verificaci6n del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

= — Lal

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Al en la Insti I pdblicas fidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE e 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedmento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervisién de a P on de Servicio Alimenterio en las IEE publicas atendidas por ef
Programa”)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM} ‘ ‘
= | / 2 '/{0 anr | | |

|
La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos.
Sila respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones. Y\ﬁ
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral
1 2 . . y I .
- Si consumen los alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de

residuos solidos en la Institucion Educativa" y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
|para la supervision de la P ion de Servicio Ali io en las IIEE publi idas por el Prog;




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos
19 Sub numeral 4.5, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p didas por el Prog

T

|El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura.
20  |Sub numeral 4.6, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para [a
supervision de Iz P ion de Servicio A io en las IEE p fidas por el Prog

'S

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
Sub numeral 4.7, seccién IV. CONSUMQ DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el P

<l

Lasflos usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
Sub numeral 4.8, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| |
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las {IEE pabil tendidas por el Programa”, S q

La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
23 |Si marcd {SI), continue con el numeral 24. Si marco (NO), pase a la sisguiente seccion g)

Sub numeral 4.9, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervislon de la Prestacion de Servicio Al io en las {IEE publl idas por el P

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Gtiles escolares
24 u otros.

Sub numeral 4.10, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02'- "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabli tendidas por el Prog

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en fa Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de fa Pr ién de Servicio Al en la Insti ivas publicas didas por et Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qal Werma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versron n.” 07 (En adelanfe, "Procedimiento para la supervision de la Pi de Servicio Al en las IIEE publicas atendidas por e}
Programa”)

Elfta proveedorfa entregé la cantidad completa de bolsas, material educalivo e instructivo de operacion para el manejol
o5 |de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos,

Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUQS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio A ioen las IEE p lidas por el Progi

El Comit¢ de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados

Servicio Ali ro en las IIEE puibl tendidas por el Programa”.

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos
sélidos generados por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 6.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de
Servicio A en las IIEE pibli tendidas por el Prog

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

og  paraelmanejo de RRSS,
Sub numeral 54, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervigion de la Prestacion de|

Al
26 |porlaprestacion del servicio alimentario
Sub numeral §.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de [a Prestacién de S)\,
.

Servicio Ali io en las [IEE piibli tendidas por el P

V. Verificacién de la gestion y izacién del CAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedifmiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Al 10 en la I ducativas piblicas idas por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qali Werma" eprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En edelante, “Procedimiento para la supervision de Ja Prestacion de Servicio Alimentano en las lIEE publicas atendidas por ef
Programa”)

El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del *Acta de Entraga y Recepcion de Alimentos” con la fecha‘
de recepcion, hora y frma de la/de! presidenta/e o alglin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de Ias
20 |Actas (posteriores a la Ultima supervision de la /el MGL). S/;'
Sub numeral 8.2, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de
Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Programa”.
o - |
El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos {por personal de| |
2 |PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifoar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. : |
Sub numeral 8.3, secc:én H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - *Procedimiento para la supervision de la Prestacion de SA
Servicio Al io en las IIEE publi tendidas por el Prog: "

En los ltimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias)
31 Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Y\ﬁ
Servicio A tario en las IIEE publi idas por el Programa*,




El/la directora/a realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU ‘

3y Silarespuestaes NO, detallar motivo. .
Sub numeral 8.7, secclén H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para (a supervision de la Prestacion de !
Servicio Alimentario en las IIEE plbli tendidas por el Prog [
i

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el {los) representante(s) de la |IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por et OCI del Programa Qali/\Warma y/o CGR

3‘0.4'{.::! VADYI”Q(‘ ngédf : Nombres y apellidos: 2&‘,\/20 O(.HDA ESPINAL
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- Firma Firma

Nombres y apeltidos: (/Lé;& tL@_ anfa ROJ ol - Nombres y apellidos:

DN L1 3 2D 3 2‘3q . DNI:
cArRGO: 4o krltav CARGO:
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CONTRALORIA

*Decenio dela Iqualdad de oportunidades para mueres y hombres
"Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Indepsndencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Siendo las 10:50 horas del 4 de julio de 2024, en los ambientes de la [IEE n® 1217 - Inicial, ubicado

en la Plaza Principal s/n, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba, departamento de

: ~3|  Huancavelica, reunidos la Sra. Rosario Torres Escobar con DNI: 44499926, Directora y presidente
_ ‘t“‘ del CAE, la Sra. Violeta Romero Rojas con DNI: 43303289, Auxiliar de la lIEE y secretaria del CAE
\é y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la

%\ conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion

I

ﬁ escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que
se llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Rosario Torres Escobar, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la

manipulacién de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se revisé el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacién que asi lo evidencia.

I * En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la

tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —

\l Modalidad Productos N° 267696 — (Copia CAE)” del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 10:45 am por la Sra. Violeta Romero
Rojas, auxiliar de educacion y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n°® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefal de

conformidad, siendo las once horas y cincuenta minutos del dia 4 de julio de 2024.



)
CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio de ia Iguaidad de oportunidades para mujeres y hombres'
*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Indecendencia, v de la conmemoracion de las heroicas batalles de Junin y Avscuche’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Oy

(Brat b

: Renzo Riero Octoa Espinal
Directora lIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

Violeta Romero Rojas
Auxiliar IEE / secretaria CAE
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ACTAEENTREGAYRECEPGIMIEMDS-WWOBN‘W - [COPIA CAE]

* DE CONTRATO: DO0M34-CCHUMNCAVELICA SPRODUCTON N° aUlA DE REMISION. —~v - )
mosueuiﬁiMmmmmm
IOMBRE: 27
0DIB0 MODULAR: i ANEO: )
VB MNOAL DEPARTAMENTO: HURNCAVELICA
ROVINGIA: ACOBAMBA DISTRITO: PALCARA
SENTRO POBLADO: PAUCARA
DAYOS DEL PROVEEDOR] N*RIIC: 20003001
VOMERE /RAZON SOCIAL: CONSORCIOPROALFA [ Cod. Proveecor: "
IRECOON IR GARGILAZO DE LA VEGA NRD 275, JUNINHUANGAYO-CHALCA
ok PAUCARA PERIODO DE ATENCION: 2082024 - 16002004
NROQDE ENTREGA: 4 FORMA.DE ATENCION: REULIR DIAS DE ATERCION: »
: NVELMICAL HivEL FRSEAA VAL SECLNDANA TOTALOE O won
TIFO DERACION WODE | PAMAGION | BUSTOTAL | MRODE | PILRAGON | GUB-TOTAL | MRODE punwan | L. | ST | opmmoe ROOES | cony mn
] ) oy | usnos (] m) | vesmos o [} ATERODAY
DESAYUND + ALMUIERZO - 3% AS0R00 » 7300 450800
CHE. [ DEBORPON DF PRODUCTOS MUAS PO, | VOLUMEN WIEAOTES
15 BOTELLA ACEITE VEGETAL BELTRAM 1L 15000 Et1d
193 BOLSA PRROZ MARIA 1.000Kg. 193,600 [
7 BOLSA AZICAR RUBA VALLE GRANDE 2290 K; 9250 [
12 BOLEA CHARGUS PROGANUT 0280Kg. 2250 =
18 BOLSA CHOCOLATEPARATAZA ESTRELLA DEL CUSCD 0090 Kg 1300 [T
[E] LATA CONGERVA DE CARNE DEPOLLO O GALLINA DORANUTRICIA (L) 2,40 PRI20A
e LATA CONGERVA DE PESCADO ENACETE VEGETAL CONSERVAS GABO MAR | LA PREDILECTA amrg | nme mﬂm‘nr amz el
12 WRTA CONSERVADEPEACADO ENATUAY SAL SHARO DEL WAR 0B Kp. 510 RTEWIP2926¢- 20228
n “LATA CONSERVA DEPEICADO ENEALSA DE TOMATE LAPREDLECTA [y 7860 COLECTIPASNIZN: 1S
" LATA CONGERVA DE SANORECTTA QT ¢1%0Kg 1219 SAIAR2¢
B BOLSA BDEOS BENOTY 2306 g 18500 LT082:2¢
|2 BOLSA FRINOL LAREGIONAL 02500 5250 0305
8 BOLIA GALLETA CONKIWICHA CEREALES DE VIDA = ) 7oA
— BOLSA GALLETA CONMACA CAUPY 008 L0 =3
[ BOLSA GALETA CON GURNUA CEREMESDEVDA w038 TG, 2% 200404
) BOLSA GARBANZO LAREBIONAL [ %08
13 BOLSA HABA PARTDA LAREGHONAL aokg |- a0 o7
3 BOLSA HARINA DE LUCUMA SOLD OO0 0250Kg. 1290 20%
[ BOLAA HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTHAME 42Ky 1,250 RN0a24
[ POLSA 'HARNA EXTRUIDA DE TRIGO PROMFA 029045, 3.1%0 [
5 BOLSA HORIELAS DE AVENA CON CARIHUA CULTIVOSDEL VALLE .20g 1290 LTIe
5 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON IWICHA PROMFA 0250%g 1.250 o028
12 BOLEA HOAIELAS DE AVENA COR GUIHIIA PROALFA 0.290Kp. 2000 (=]
[ LATA LEGHE EVAPORADA ENTERA ESTRELADE SR 0.A00Kg. 2000 02
7 SOLOA LENTEA LAREGIONAL 020K 5500 [
& BOLSA WIEZCLA DE BARNAS EXTALIDAS PROAFA 020K, 290 0z
] BOLSA MEZCLA ENPOLNG A BASEDE HUBHY “YONTHES azs0Kg, 2000 oW
2 BOLSA QUM LAREGIONAL 020X 5750 [0
1 st & eprmmn e of Mo dyeten it () 2 s anton ol PRSAIIS ot sl e sk allides (AR
Camiind | 0] Cusdidonl )
Binfar pilemay™ i ool vl e —yr—
oL | [ 1% ot L | [ | 190L
Conidas 5} | Caite B Caetaind 1 Curtigat P} | Castitnd | | Coslibed B}
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1785120

Institucion Educativa: 1217 Area geogrifica:  URBANO
Tipo de racion: DESAYUNO + ALMUERZQ Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 46
N° de usuarios CALCULO: 46
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/L)  |BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
{g/mi) USUARIA/O
BEBIBLE
ARROZ 15 6309
1/2 CUCHARON
. AZUCAR RUBIA 8 3689
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 3UND PESO MINIMO:200 mL.
1 {240 9.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 46 UND
GALLETA CON KIWIiCHA
frend i £ T SRR el
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368¢g
3/4 CUCHARON
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 598 g
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR -
PESO MiNIMO:250 mL.
2 (270 g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 30 1380 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA + ACEITE
CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL 30 4 UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 690 g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
3 EESl TAS : i A 1
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 3684
3/4 CUCHARON
CHOCOLATE PARA TAZA 4 184g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 598 ¢ PESO MINIMO:250 mL.
3 (2709,
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
R Sl TS = - A S SR
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368 g
3/4 CUCHARON
. HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 598 g
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMO:250 mL.
4 (270 g.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 46 UND
GALLETA CON MACA
B T0 . B =i o 1 R i Jalees IR 1 - iRy IS N B e e [
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368g
3/4 CUCHARON
) MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 598 g
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR -
PESO MINIMO:250 mL.
5 (270 9.
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 35 1610 g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
SANGRECITA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE SANGRECITA 35 11 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

GALLETA CON QUINUA

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS P TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
(g/mt) USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368¢g
3/4 CUCHARON
) CHOCOLATE PARA TAZA 4 184 ¢
AVEMA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 §98¢g PESO MINIMO:250 mL.
6 (2709}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
POLLO G GALLINA + FIDEOS + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FIDEOS 35 16109 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368g .
3/4 CUCHARON
_ HARINA DE LUCUMA 13 §98 g
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR =
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MiNIMO:250 mL.
7 (270 g)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 46 UND

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368 g
3/4 CUCHARON
CHOCOLATE PARA TAZA 4 184 g
AVENA CON QUENUA + CHOCOLATE ¢ AZUCAR -
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 598 g PESO MINIMO:250 mL.
(270 g)
COMPONENTE SOLIDO

ACEITE VEGETAL 5 230 ml

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA

+

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS

BEBIBLE

10

AZUCAR RUBIA 8 368 g
— 3/4 CUCHARON
_ HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 13 5989
HARINA EXTRUIDA CARIHUA + AZUCAR
PESO MINIMO:250 mL,
(270 g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
CHARQUI » ARROZ & ACEITE ARROZ 35 1610g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQUI 12 5529 11/2 1 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368 ¢ .
- 3/4 CUCHARON
. HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 13 508 ¢
AVENA CON CANIHUA + AZUCAR -
PESO MINIMO:250 mL.
(270 )
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
Bolliolo aHLATHA +AREGE + FRioL SRR ARROZ K] 1380 ¢ 1 CUCHARA BOCONA LLENA
o o ’ i " | CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 JUND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA
FRIOL 15 690 g




10

SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEOS + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +
ACEITE

TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 95 43709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE SANGRECITA 50 16 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 45 20709 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

CHARQUI 15 690 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 1840 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

GARBANZO 35 16109 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEITE VEGETAL ¢ 414 mi

CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE 50 6 UND 21/2 CUCHARA AL RAS

FIDEOS 95 43709 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

[ ACEITE VEGETAL

9 414 ml
ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
FRIJOL 35 1610 g 11/2 CUCHARA BOCONA AL RAS

ACEITE VEGETAL

9
ARROZ o #ang 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 14UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CUCHARA SOPERA LLENA

ACEITE VEGETAL

ARROZ

1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1
CUCHARA SOPERA AL RAS

LENTEJA

1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL

ARROZ 95 43709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 920¢g

ACEITE VEGETAL 9 414 mi

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 11 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 35 1610 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 9 M4 mi

ARROZ 95 43709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 14 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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47724, 9:46 a.m.

Resumen por Género y Grado Académico

Institucion Educativa:

Nivel: Inicial - Jardin

i< < 1 de 1

>

M O @

100%

Resumen anual: 2024

&

Resumen por género y grado académico

1785120-0 1217

=

ds_ituadén final TOTAL Subtotal Grupo 3 aios Grupo 4 afios Grupo 5 afios
yo |[METRO| yo METRO yo METRO yo METRC

Matriculade 52 26 26 10 7 10 6 ] 13
Aprobado a 0 0 0 0 0 o o 0
Desaprobado [ 0 0 C 0 [}
Regquiere Recuperacién 0 0 0 Q 0 a 0 0
Pedagdgica
Retirado 0 ] 0 [} [4] 0 0 0 0
Postergacion de evaivacién [} 0 0 a 1] 0 1] 0 0
Fallecidos ) 0 o 0 0 o | @ ) '
Trasladado 8 6 2 0 1] 4 1 2 1
Sin evaluar Callao 0 Q 0 4] 4] ] 0 0 ]

Nro. Pag. :
Fecha:

Encontrar | Préximo

tdet
07/04/2024

https:/fsistemas10.mined u.gob.pe/siagie3/Reportes/rptResumenGeneroAnioAcademico.aspx

1”7
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1247 2023
FICHA DE DATOS
oo
DATOS DE LA [E ’%%
Nombre de Ia IE 1217 " Codigode lalE 23291673 + ®
Nembre de la DRE e | Cadigo de DRE o - _ i 1.
0 UGEL UGEL Acobamba UGEL 090002 G
“Tipo de Gestién Publica de gestion directa | Dependencia  Sector Educacion ;“«’ o,
= | correo T s o ,7‘%,‘,
Teléfono - o 3
electrénico {2 Sy,
" Numero de RUC | Pagina web o EA 'Q'l%:#
—_— —_— 4 ¥ £ v
Promotor o ) : ] &
Propistario Forma Escolarizado ; °§a b % ‘s; . S
Razén social N " Director(a) ;
=— = L s 4
DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO ".‘.’f ¢ - s
—— e : — ¥ o b3
Cédigo modular 1785120 Anexo 0 N #
— 4
| Caracteristica Heyy,
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin {Censo Educativo No Aplica .
2023)
dirg
Género Mixto Tipo de programa No aplica %c'”eha;
T Ly
Turno Continuo sélo en la mafiana  Estado Activo ¥ '\Ab“c,a"“" s
S | 200 m F
DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO ) 50‘?3 . i . Leaflet | © OpenStreetMap contributors
Cadigo de local 852896 Localidad LA FLORIDA == —— —_——————
Direccién Plaza Principal ~ | Centro Poblado  PAUCARA =]
e _ - - — Fuentes de Infermaciaon
Departamento Huancavelica Area geogrifica  Urbana Padrén de Servicios Educativoes, Censo Educativo
Provincla Acobamba Latitud 12.72877 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacion-
- i — Unidad de Estadlstica y cartografia de
Distrito Paucara Longitud -74.66907 OpenStreetMap.
ESTADISTICA 2023

Las celdas en blanco indican que & servicio educativo no repartd datos o no funciond ef afo respactivo.

Matricula por edad y sexo, 2023

Total 0Afos 1Afo 2Afos 3 Afos 4Afios 5ARos 6Afos 7 Afos

Nivel

H MHMHMAHMHMHMMHMUBH MUHM
Inicial-Jardin 25 30 0 0 0 0 ¢ 0 7 7 7 15

Matricula por periodo segun edad, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016

Total

0 Afos
1Afo
2 Afos
3 Afios
4 Afios
5 Afios
8 Afios
7 Afios

Docentes, 2004-2023

0 0 0 0

2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

49 55 60 55

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total

Secciones, 2004-2023

2 3 3 3

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total

0 Arios
1 Afio
2 Afios
3 Afies
4 Afics
5 Afios

Muitiedad

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccidn, 2023

ALUMNOS/SECCION
Total 18.33

3 3 3 3

4] 0 0
0 0 ]
0 0 0

o o o

-
-
-

Consideraciones para el uso de datos

deierminada.

Los datos de ubicacién de los Servicios Educativos registrados en el Padrén son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

La cartografia de limites distritales, correspende a las limiles censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccién politico-administrativa

La clasificacion de drea geografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en el Censo de Poblacion y Vivienda del INEI. Su actualizacion anual
obedece a la naturaleza dinamica de la variable ¥y a las fuentes de datos dispenibles.




FICHA N° 3 = VERIFICACION DE | LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"
&5 z

_ 2 o T
/462953 \commmansy | 04/03] 202y

INSTITUCION EDUCATIVA q yg

DEPARTAMENTO ,LJUM CAVELICA |PROVINCIA ‘ AcoRA naa DISTRITO PAUCA LA
DIRECCION DE LA INSTITUCION :

EDUCATIVA /’lar(a/m DO(‘I.S ECJI’\Q varria pOrra - _CQL(Q Hua,nau/m £/l1

NIVEL EDUCATIVO INICIAL ITEM: y2 UCH 124

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: ffq f[Mw Do Cchovarrt o ‘;jb PN 20 114302 CARGO: 1), ro cH0r7
REPRESENTANTE DEL PROGRAMA - . -
PALIVARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCI DEL . o .

PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: Lsssoua CARGO: AUDITOR
{CONTRALORIA GENERAL DE LA

REPUBLICA (CGR) REN2 PLERQ OCHOA ESP/L AL §s. oct - pReY

|A| INCIO DE LA INSPECCION:
|(Se sugiere documentar con fotograﬁa de corresponder)

La IE realiza la prestacmn para el servicio alimentario segun €l tipo de racion programada (desayuno ylo almuerzo yfo
cena)

- Si la respuesta es "NO', solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar "motivos de no
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI “Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

ducativa” y continuar.
Wi [a respuesta es "SI", continuar con la Seccion | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion S}/
1\ ativa" y continuar

Prog ional de Ali ién Escolar Qall Warma, * izar el servicio alii rio durante todos los
Hdel affo escolar a los usuarios del Programa. Manual de Operaci del P Nacional de Al ion Escolar Qali Warma

1. Verificacién de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento pera Ia supervision de ia Prest de Servicio Al 10 en la Instilucic ducativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" eprabado mediante RDE N°® D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cddigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01, (En adelante, "Pr para fa sup n de Ia Pre ion de Servicio Al en las HIEE publicas atendidas por el
Programa”}

HORA DE INICIO DE I

TR | N a8 o 9.00 o }rigols con Ensalact

|(HHMM) ﬂ' PR [ PR
L

La |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los alimentos, ef cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad.

9 |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucién educativa, pase ala Seccién Il. "Servido de alimentos”™
Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas
por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
"Procedimiento para la supervisién de fa P ion de Servicio A i0 en las IIEE pabli por el P "

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.
3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del “Pracedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas
por el Programa™ y Sub numeral 1.7, seccion I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - S)_

"Procedimiento para la supemslon de la Py de Servicio A io en las EE p

por el Programa“.

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 |combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 1.8, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A en las IEE p idas por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma,
5 Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayune o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali en las IIEE pdbli tendidas por el Prog

6 Sub numeral 1.10, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Al ic en las ||EE piibli tendidas por el Programa".

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los
7 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc. ).
Sub numeral 1.11, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno [} Almuerm o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la

supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las l[EE | por e} Prog

Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u
g  [otros residuos organicos e inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccidn |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE pibl} tendidas por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma. &:




—_— ! —
Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para |a preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiera

| 9 (polva), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. N
Sub numeral 1.13, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la S 1
| | supervision de la Prestacién de Servicio Al joen las lEE p didas por el Prog!
—_——_———— _'7 i —
. o — cnera fo.
Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos CO Naadtd
10 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilia. b
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la V\/O @ev) [} N
| supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentarie en las IIEE pabli tendidas por el Programa”.

'l Verificacion del servido de alimentos en fa Institucion Educativa i

{Se sugiere d con fotografia en caso de corresp )

"Procedimiento para la supervision de la Pre 6n de Servicio Al 10 en fa ducativas publicas idas por el Progrema Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 003-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ® 01 {En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestaciin de Servicro Alimentario en ias IiEE publicas atendidas por ef
Programa”)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS
ALIMENTOS ,
(HHIMM) [2:400mr

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal.
11 | Sub numeral 2.2, seccién ll. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), det Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la P ién de Servicio A en las {IEE p didas por el Prog

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

.
19 |alimentos y las veces que sea necesario. S/L

Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Programa”,

[ S— —— — _{_ L

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribugion. |
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il SERVIDO DE LosS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S/b
‘ supervision de la Prestacion de Servicio A io en las lIEE p tendidas por el Prog
| B — . - , - |
| |Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tierra
14 |{polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion IIl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S/\-‘
supervisidn de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE puibli tendidas por el Prog| "
Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones*, seglin comresponda. -
15 |Numeral 5.2.7.4.6 del *Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las lIEE pl tendidas por &l 4/\‘
Programa”.
/
/
| | —
I | Todas las personas encargadas del servido cumplen.corll las BPM: llen_en ufias cortas y limpias, sin adornos ole l' S ( L& Cocwidral
\Q " personales, se lavan las manos con agua a choro y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan
i mascarilla. V\JO
IJ | _- |Sub numeral 2.6, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento para la m Lown 1L{ a,S P (2 CP ol o
/ supervision de la Prestacion de Servicie Ali io en las IEE p i or el Prog ;ﬂ
| | I_ B —— — e, — aliavigpmtto S
v HIl. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
“Procedimento para la supervisin de fa Prestacion de Servicio on la Instit ivas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N* 602-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01 {En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE péiblices atendidas por ef
Programa")
| g ) . o = |
Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomnos At (—a o are
47 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla,
Sub numeral 3.2, seccién Ill, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para m |
la supervisionde la F ion de Servicio Alimentario en las lIEE p didas por el Prog
IV. Verificacion del consumo de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sugiere documentar con fotografia en caso de correspondsr)
“Procedumiento para la supervision de I8 Pre de Servicio A io en la instt pllb/ICBS idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ¢l 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDISY/PNAEQW. version n.* 01 (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publicas etendidas por el
Programa’)
HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HHMM) l 2. . l/( S 2 ‘ i
Laiinstitucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. ceowon on Sul
Sila respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones. S
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral 501-5““

18 |4 VL@/
- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de
residuos solidos en la Institucion Educativa’ y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccidn IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
para la supervisién de la Pri I6n de Servicio A io en las IIEE publi idas por el P




El'lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos orgénicos e inorganicos
19 |Sub numeral 4.5, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de Ja Prestacion de Servicio A en las lIEE pabli idas por el Prog

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. ‘
20 Sub numeral 4.6, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la| SA
-

supervision de la Prestacion de Servicio Alj io en las IIEE p tendidas por el Prog

|Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
Sub numeral 4.7, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Programa®. |

|Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos &
Sub numeral 4.8, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la |
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pa tendidas por ei Programa”.

La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. .
23 |Si marco (S1), continue con el numeral 24. Si marco {NO), pase a la sisguiente seccion | g/y

Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS ({Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabli tendidas por el Prog

= ; = = B — || —
Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (pohvo), itiles escolares *

| 94 |uotros. gﬁ’
Subrnumeral 4.10, seccidn IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
| supervision de la P ion de Servicio A io en las IIEE | lidas por el Programa”.

V. Verificacion del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) |
“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en la Insti ducath pubhcas idas por el Programa Necional de Almentacion Escoler Qali Werma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDISIPNAEQW-DE e/ 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adefante, "Procediniento pera la supervision de la Prestacion de Servicro Alimentario en las HIEE piiblicas atendidas por el
Programa")

Ella proveedorfa entrego la cantidad completa de bolsas, malerial educativo e instructivo de operacion para el mangjo
o5 |de RRSS segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

Sub numeral 5.1, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para Ia supervisién de la Prestacion de

Servicio A lo en las IIEE p idas por el Prog

o

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados
v ) N y . g
g |por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de
| |

Servicic A tario en las IIEE puibli tendidas por el Prog

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elila proveedor/a para la segregacion de residuos
g7 |solidos generados por la prestacion del servicio dlimentario.

Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

|Semcm Ali io en las lIEE tendidas por el Prog

PR

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion
og  Parael mangjo de RRSS.

Sub numeral 5.4, seccion E, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de ia Prestacién de

|Servicio Ali io en las IIEE pdbil por el Programa",

Y.

V1. Verificacién de la gestién y organizacién del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“"Procedimento pera la supervision de la Pr 6n de Servicio Alimentano en fa Insti ducativas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma™ aprobado mediente RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01 (En adelante, "Procedimiento para la stpervision de la f ion de Servicio A io en las HEE publicas atendidas por el
Programe’)

El Comite de Alimentacién Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha
de recepcion, hora y frma de |a/del presidentae o algiin integrante del Comité de Alimentacion Escolar, Toma foto de las

2 |Actas (posteriores ala iltima supervision de la /el MGL),
Sub numeral 8.2, seccién H. GESTIéN Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervislén de |a Prestacion de
Servicio Al io en las IIEE p idas por el Prog s
| |
EI Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacién de Alimentos (por personal de .
30 PNAEQW, MINSA u ofra institucion). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento.
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Prog) "
Wgar e o
En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (solicitar evidencias)
31 |Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, def Anexe 02 - "Procedimiento para |a supervision de la Prestacién de ,YLD
Servicio Ali o en las IIEE pdblicas atendidas por el P N ‘ ﬁa,[ZD ; pMU nwo %&Y\ﬂ.f@ |




N

Ellta directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU

32 | Silarespuesta es NO, detallar motivo.

Sub numeral 8.7, seccién H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de C—L
Servicio Alimentario en las IIEE pibli didas por el Programa”.

as por el (los} representante(s) de la IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por el OCI del Programa Qali Warma y/o CGR

S @@/@/@@G
. ? ‘zés-;/, e (—me—fL:bez‘")
\ 03‘7 ’dNombres y apellidos: /'fa (‘(D«v@ Do r‘l s éc&m vexf r;,o._ [Oormg Nombres y apelli;os: BrN20 PlERD OCHOA ESP/INAL
/ 20114301 ONL 4 SST042/
carco: ) vrocdora ¢ CARGO: AUDITOR GCI DRtH
Firma Firma

Nombres y apellidos: Nombres y apellidos:
DNI: DNI:

CARGO: CARGO:
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

"Decenio dela igualdad de oportunidades para mueres y hombres’
*Afio del Bicentenario_de la consolidacion de nuestra Independencia, y 0 Ja conmemoracion de fas heroicas batallas de Junin v Avacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

Siendo las 12:10 horas del 4 de julio de 2024, en los ambientes de la lIEE n° 948 barrio porvenir
Inicial, ubicado en la Calle Huancavelica s/n, del distrito de Paucara, provincia de Acobamba,
departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Marlene Doris Echevarria Porras con DNI:
20114701, Directora y presidente del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor
OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte
de los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunidn inicial con la sefiora directora, Marlene Doris Echevarria Porras,
solicitandole la documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla
de combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedié a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se revisé el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 267606 — (Copia CAE)” del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 09:45 pm por la Sra. Marlene Doris

Echevarria Porras, directora y presidenta dei CAE, quien nos proporcion en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” ef cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas y veinte minutos del dia 4 de julio de 2024,
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio dela lgualdad de oportunidades para mueres y hombres”
"Ario de! Bicentenario. de la consolidacion de nuestra Independencia. y de la conmemoracion de Jas heroicas batallas de Junfn v Avacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JULIO DE 2024

et /%}Z/fﬂé Pt

Marlene Doris Echevarria Porras Renzo Piero Ochoa Espinal
Directora lIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH




Progrema Naclons! ds Almentaciin Escolr Qaf Warma
ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N* 267606 - [COPIA CAE]

N* DE CONTRATO: 00032004 CCHUMNCAVELICA 1FRODUCTOR N* GUIADE REMSION: E7)
DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA LSUARIA) v
NOMBRE: %3
CODIGO MODIRAR: 1402957 ANEXO. L)
RVEL: NCAL DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
PROVINGIA: ACQBANEA DISTRITO: PAUCARA
CENTRO POLADO: PAUCARA
PATOS DEL PROVEEDOR] N° RUC: 2538900t
NONDRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO PROALFA | Cod. Proveodor: e
DIRECCION: R GARCILAZO DE LA VEGA NRO 275, RIRNHUANCAYO-CHLEA
e PACARA PERIODD DE ATENCION: ZAR0A - 1SRRI
NRO DE ENTREGA: 4 FORMA DE ATENCION: REGUUR DIAS DE ATERCION: »
VL INCIAL Y, PARMA NV SECLEDARA yompe | O wor
TRODERACION NODE | PALRACKN | SATOTAL | NACDE | PULMADON | SUBTOTAL | WRODE | PALRACION pias SHTOTAL | o umes | PACIONES Pyl
YIARIoS [ 3] (] L (2] 4] UBIROS [ (] ATENODAS
DESAVUND +ALMJERZO - 382 4508.00 * ) 450800
CANY. N, DESCIPCION D PRODUCTOR [ PRESONT. | VOLUMEN LOTEFLOTES
15 BOTRIA ACETEVEGETAL BELTRAN 10001, 15.000 E114
108 BOLSA ARROZ [ 1.000Xg, 105000 220
E] BOLSA AZUICAR RUBIA VALLE GRANDE 0.250 K5 225 0301
12 BOLSA CHARGU PROSANUT 0.2508p 2.250 072
15 BOLEA CHOCOLATE PARA TAZA ESTRELLADEL CUSCO 0.090Kg. 1280 01040324
) LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA| DORA NUTRICA 0170Kg 21400 PrO20324
18 LATA CONSERVADE PESGADO ENACHITE VEGETAL CONSERVAS GABO MAR \LAPREDRECTA 0170Kg. 107120 m:ﬂ’”mm"::m‘
2 LATA CONSERVADE PESCADO ENAGUAY SAL _ MAPODELMAR 0aBKp | 54 NTEWIP200220: 200228
[T LATA CONSERVA DE PESCADO EN SAN.SA DE TOMATE LAPREDILECTA 0428Kg. 1850 "COLECTP1 3062204 120828
(] LATA CONSERVA DE SANGRECITA QA THAN 0.1%0Kp. 1215 2A140224
E) BOLSA FOECS BENOTI 0.500Kg. 15.500 L7082 24
= BOLSA FRIOL LA REGIONAL, [ €250 0208
e BOLSA ‘GALETA CON KIWCHA CEREALES DE VIDA [ 0 T
1% BOLBA GALLETA CONMACA CRUFY [ 410 190424
@ BOLSA GALLETA CON (UINUA CEREALES DE DA [ o 20424
2 BOLIA GARBANZD LAREGIONAL 0.200K8. 300 0308
. 13 BOLSA HADAPARTION LAREGIONAL 02005 22% 207
s BOLSA HARINA DE LUCUMA QOLD FOOD: a%oke | 120 202
e BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CARHLA FORTIIFE. . .20Ng. 1.250 2130324
- BOLSA HARINA EXTRUIDA DE TRIGO PROMFA 220K TS0 22
] BOLSA HOJJELAS DE AVENA CON CARIHUA CULTIVOS DEL VALLE: 2250Kp. 1.250 LTi06
5 BOLSA HOJIELAS OF AVENA CON RYACHA PROALFA - 0.260Kg. 1.2 0226
12 BOLSA HOJELAS DE AVENA CON QLINUA PROALFA 0.256Kg. 3.000 [
72 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLADEL SUR 0.400Kg. 2800 a2
2 BOLSA LENTEM N . LAREGIONAL 0250Kg. 5500 0308
O BOLSA MEZCADEWRINASEXTRVIONS “PRONFA “020%g. 2000
9 BOLSA MEZCLA ENPOLYVO A BASE OF HUBWS TORTHS 0.250Kg. 2000 040324
2 BOLSA QUL LAREGIONAL 0.250Kg. 5750 w1
Lt & 4 TrsPga 0 Vashizmn odilen (K3} 2 Shnierlot wibionlive purs Fiaflon moumion/on i PIABCNF nio ds resichime odlios (M)
Colidad[ 8] N Coniidod 0§
el plisior™ de sokrvenls_ Suiton pivton™ b sabe e
#L Bot h | 19, L Y [T}
et | Cantind 1 ! Cubéod [7 Canilini P9 L Cobaapy  Conided 9}
PLAZO DE ENTREGA 140872026 « ZAON024 PLAZO OEPROX ENTREGA 020672024 - 13002024
<
(%)
HORADE RECERCION: e D i
4
P Bygny JR KA, - 2 4 |
HOMBRE(R) Y APELLIOSEgnnkn del CAE @0 P [ [
Oon mi e, acvedito le conformidad de fe recepaldn de 1os produoios detaiaden en Ja precents ackaen i fecha que »e indics.
* Huala Dighek: Sok o vy
o [P
W: N° DE PREMINTACIONES QAHOADES) FAD: Forme ds Alsncin Dfwreifioeds
(el L ST Secunderia Tuloriel

'VOLUMEN ; CANTIDADES EXPRESADAS 2N KGATE.

UNID: TIPO DE PRESENTACKIN {ENVISE, BOLSA, PAGUETE, BOTELLA, ETC)
FLAZD DE ENTREQA: DE ACUBROO A LAFROGAARCICH BSTASLECDIA 151 B CONTRATO Y0 ADBNDAVIGENTS

CRFA (ALTERNANCIA} : Cantros Rursies de Formenion sn Alsimancia
S.RE. (RESIDENCIA): Seoundesia oon Residencia Estudianil
S.RE { N0 RESIDENCIA) Secundri con Residancis Exudiant]

COBSEWACIONES =

*** Eneloaso que ek iniagrante dal Comith de Almentacidn Ecoolor o pereons sutorizads oonelgne sn o Acta de Enrega y Reospoin da alimentos st huss daniler por ser lisirecofe, elfia provesdocis debers regizinar en observeciones dal Acta de Erirege y
Racepoiln de Almentos {cogia GAE y copia Provesdis), diche conticiin.

61 TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO S0BRE EL SERVICIO ALIVENTARIO ESCOLAR, COMUNIGLIESE A TRAVES DE NUESTROS GANALES DE ATENCION:

Lines crahiter 0-800-20800/ Corroo abctronken; g oo po / Libro ds Reckemecionas

EMAACTATIE OF| o

P

TEDELAVERAGID/O DEL CONTEMDO DELANA Y £ CAGO D FALSEDAD ASUMD LA FESPONBANIIDAD ADNBSTRATIVA, PENAL Y/0 CVL AGUE HOBIERALUGAR



TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1402957

Institucion Educativa: 948 Area geogrifica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 46
N° de usuarios CALCULO: 46
DESAYUNO
DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS y TOTAL (Kg/L) |BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
(g/mI) USUARIAID
BEBIBLE
ARROZ 15 €90g .
1/2 CUCHARON
AZUCAR RUBIA 8 3689
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMO:200 mL.
1 {240 g.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 46 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 i68¢g .
3/4 CUCHARON
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 508 g
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR v
PESO MINIMO:250 mL.,
2 (270 9.
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 m
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA + ACEITE ARROZ 30 1380 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
- . N
= CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL 30 4 UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 630 g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 368 g
3/4 CUCHARGN
CHOCOLATE PARA TAZA 4 184g
AVEMA COR QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 §98 g PESO MINIMO:250 mL.
(270 g.)
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
R0L10 0 CALUNE TARROZ » ACEITE ARROZ 35 1610¢ 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
- ) - CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
i 3 W SN SN VT o T R
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA [} 368 g
3/4 CUCHARON
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 538 g
LECHE (E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR -
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 S UND PESO MINIMO:250 mL.
4 (270g.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 46 UND
GALLETA CON MACA
i3 MR 10 =oAL T N e e = (e
BEBIBLE
AZUCAR RUBA [ 368g .
3/4 CUCHARON
MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 598 ¢g
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR E
PESO MiNIMO:250 mL.,
(27049,
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
SARGRECITA + ARROZ + ACEFTE ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
) ) ' CONSERVA DE SANGRECITA 35 11 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DOSIFICACION MEDIDA CASERA REFERENCIAL DE
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL BEBIBLE Y COMPONENTE SOLIDO POR
(g/mi)
USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368g .
3/4 CUCHARON
N CHOCOLATE PARA TAZA 4 184g
AVEKA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 5989 PESO MINIMO:250 mL..
6 (270 9.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE
FIDEOS 35 1610¢ 1 CUCHARA BOCONA LLENA

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 3689
3/4 CUCHARON
i HARINA DE LUCUMA 13 598 g
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 9 UND PESO MINIMO:250 mL.
7 (20 g)
COMPONENTE SOLIDO

GALLETA CON QUINUA 30 46 UND

GALLETA CON QUINUA

AZUCAR RUBIA 8 3689 314 CUCHARGN
CHOCOLATE PARA TAZA 4 184g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 598 g PESO MINIMO:250 mL.
8 {270 g.}
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 m|
ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
BOLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 10 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368 g .
- 3/4 CUCHARON
I HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 13 598 g
HARINA EXTRUIDA CANIHUA + AZUCAR -
PESO MINIMO:250 mL.
9 (2710 g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 35 1610 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQUE + ARROZ + ACEITE .
CHARQUI 12 5529 11/2 1 CUCHARA BOCONA LLENA

BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 368g
- 3/4 CUCHARGN
_ HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 13 598 g
AVENA CON CARNIHUA + AZUCAR
PESO MINIMO:250 mL.
1 0 (270 g.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 230 ml
ARROZ 30 1380 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARROZ + FRUIOL + ACEITE

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 JUND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA

FRIJOL 15 630 g




10

SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEOS +ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +
ACEFTE

TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE

POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P} + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 95 4370 g 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS

CONSERVA DE SANGRECITA 50 16 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 M4 ml

ARROZ 45 20709 1 CUCHARA BOCONA COLMADA

CHARQUI 15 630 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA

QUINUA 40 1840 g 2 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

GARBANZO 35 1610 ¢ 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

CONSERVA DE PESCADQ EN SALSA DE TOMATE 50 6 UND 212 CUCHARA AL RAS

FIDEOS 95 43709 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS

TACEMEV

GETAL

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

FRIJOL 35 1610 g 11/2 CUCHARA BOCONA AL RAS

ACEITE VEGETAL _

ARROZ 95 437049 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 14 UND CUCHARA SOPERA LLENA

ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 40 11 UND CUCHARA SOPERA AL RAS

LENTEJA 35 1610 ¢ 1Y 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA

ACEITE VEGETAL _

ARROZ 85 43709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 9209

ACEITE VEGETAL 9 44 ml

ARROZ 70 32209 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 11 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
HABA PARTIDA 35 16109 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 9 414 ml

ARROZ 95 43709 2 CUCHARAS BOCONAS COLMADAS
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 14 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
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ESCALE

EATAGIETICH OF LA CALIDAD DR ATV S

FICHA DE DATOS

DATOS DE LA |E
Nombre de Ia IE 948 " Cédigo de [a IE
Nombre de la DRE . | "Cédigo de DRE o
o UGEL UGEL Acchamba UGEL
Tipo de Gestién Piblica de gestion directa | Dependencia

. = " Correo
Teléfono electrénico
Nimero de RUC | Pagina web
Promotor o .
Propietario Forma
Razén social o | Diractor(a)

DATOS DEL SERVICIO EDUCATIVO

22851950
030002

Sector Educacion

Escolarizada

Mary Luz Aguirre Noa

“Codigo modular 1402957 | Anexo 0
) = | Caracteristica o
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin (Censo Educativo No Aplica
2023)
Género Mixto o | Tipo de programa No apiica
“Turno ~Continuo sélo en la manana | Estado Active
|  DATOS DEL LOCAL EDUCATIVO
“Cédigo de local 615975 Localidad PORVENIR
Direccion Calle Huancavelica SIN Centro Poblado PAUCARA
" Departamento Huancavelica | Area geografica  Urbana N
Provincia Acobamba | Latitud -12.7332 T
Distrito ~ Paucara | Longitud 746703
ESTADISTICA 2023

Las celdas en blanco indican que el servicio educative no reportd datas o no funciond ef afia respectivo,

Matricula por edad y sexo, 2023

Total
Nivel

DAfios 1Afic 2Afios 3Afos 4Afios 5Afos 6Afos 7 Afios

M HMHMHMHMHMHMHMMHM

Inicial -Jardin 22 26 0 0 0 0 0 0 8

Matricula por periodo segin edad, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021

12 6 7 8 7

Tetal 32 30 24 24 21 18 32
0 Afios 0 0 4] 0 0 0 ]
1 Afio 1] 0 0 0 0 0 0
2 Afios 0 ] 0 0 o [ 0
3 Afos 7 8 1 2 2 3 10
4 Afios 7 17 8 9 " 7 15
5 Aflos 18 5 15 13 8 8 7
6 Afios 1] 0 Q 0 0 0
7 Afes 0 0 [¢] 0 0 Q 0

Docentes, 2004-2023

0 0 0 0

40 35 41
] ] [¢]
0 0 [¢]
0 0 0

10 10 14

13 14 12

13 1 15
4 0 0
0 0 0

50

f;”‘e,q ;
it
f 3

%
- PaULArB;
e Ttuch,
"Lk .

gy
7 "V ocey
<}

A
300 m
1000 ft

Leaflet | ©@ OpenStrestMap contributors

Fuentes de informacién

Padrén de Servicies Educatives, Censo Educativo
2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacisn-
Unidad de Estadistica y cartografia de
OpenStreetMap.

__ |

2022 2023

80 59 44 48 48 48
0 0 0 0 0 o]
] 0 0 0 0 0
0 0 0 [ 0 [
17 19 8 14 14 20
20 20 18 14 17 13
23 20 18 20 17 15
[ Q Y] 1] 0 0
0 Q 0 [¢] 4 [¢]

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Totat 1 1 1 1

Secciones, 2004-2023

1 1 1

1 1 2

2

3

3 3 3 3 3

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 3 3 3 3 3
0 Afios 0 0 0 0 0 0
1 Afio Q 0 1 o Q a
2 ARos 0 0 0 0 0 0
3 Afios 1 1 0 1 1 1
4 Afios 1 1 0 1 1 1
5 Afos 1 1 0 1 1 1
Multiedad 0 0 0 0 0 0

Cantidad promedic de
Alumnos por Seccion, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 16.00

3 3 3 3
0 0 0 0
4] 0 M [t]
0 0 ] 0

3

0
[
0

3 3 3 3 3

0 0
] 0
] 0

o o o

0
0
0

o o o

0
0
[¢]

Consideraciones para el usc de datos

La cartografia de Iimites distritales, corres
determinada.

La clasificacién de &rea
obedece a la naturaleza

L

Los dates de ubicacién de los Servicios Educatives regisirados en el Padrén son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

ponde a los limites censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccidn politico-administrativa

geografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en &l Censo de Poblacion y Vivienda del INEI. Su actualizacién anual
dinamica de la variable y a las fuentes de datos disponibles.
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FICHA N° 3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS U
o of [ o TERR a0y

HFOR

SUARIOS EN LAS INSTITI

= =

Nusréa Sea 0E CDCMICM}

lv] c
\ INSTITUCION EDUCATIVA _ CODIGO MODULAR 642132/ (commaay | Gz /U 3 / sa2ly
"N |DEPARTAMENTO A cavelycq [PROVINCIA ‘ Acobamba DISTRTO | Pawcora
DIRECCION DE LA INSTITUCION ' B o ) '
EDUCATIVA Av. /Z( gdé&lm Yn =
l.ﬂVEL EDUCATIVO CECONDA 24‘ A ITEM: [ Pau.aear&
- \|REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRESY APELLDOS: (AU AYUQUE TORMNERG PNV 2 2 §2333Y [°ARS0: D) rector
23 zi::ﬁzsa}mm DEL PROGRAMA |\ 5MBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO .
Q\ REPRE : .
SENTANTE DEL OCI DEL . N
\\g PROGRAA QALY AR NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: Cona) CARGO Aup 1F0R
O |/CONTRALORiA GENERAL DE LA -
on, |[REPUBLICA (CGR) ﬁéﬂ Zo Preey Octos CSPIN#L Hses04 Oct bR EH ]
S |AI'INCIO DE LA INSPECCION:

(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

cena)
- §i la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Temitorial, detallar “motivos de no
prestacion" en comentarios y pasar ala Seccion VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

"1 |Educativa"y continuar. G
- Si la respuesta es "SI, continuar con la Seccién | "Verificacién de la preparacion de alimentos en la Institucion
Educativa” y continuar 5"*
Articulo 5, Objetivo del Prog Nacienal de Al ion Escolar Qali Warma, "G izar el servicio ali io durante todos los

dias del afio escolar a los usuarlos del Programa. Manual de Op del Programa Nacional de Ali ion Escolar Qali Warma

L Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa {Se verificard solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

Programa")

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicro Al 10 en fa Institucic ducativas publicas por el Programa Necional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fehrero de 2024, con codigo Procedumento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelants, "Procedimiento para ia supervision de la Prestacion de Servicio Alimentaro en Jas IIEE publicas atendidas por el

TIPO DE RACION A VERIFICAR HORA DE INICIO DE

(desayuno o almuerzo o cena) || gach‘/ UN O FHT!EI;:KACION Dé .00 (22

| Chavfe a@_fovyo’eq;g ,

La IE cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad. B
2 |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccién Il. "Servido de alimentos”

Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Allmentario en las IEE publicas atendidas|

por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - S/(
"Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio All io en las IIEE publi tendidas por el Programa®.

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

58 arcen g fres

4 |combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
Sub numeral 1.8, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de |a Prestacion de Servicio All io en las IIEE pabli tendidas por el Prog

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma,
5 Sub numeral 1.8, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacidn de Servicio A io en las HEE piibli tendidas por el Prog)

=S lls

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario &n las IIEE plblicas atendidas no | dg
por el Programa™ y Sub numeral 1.7, seceién I. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - —}n.s&cylﬂs e 0 )’/ 2 P
"Procedimiento para la supervision de la Pre ion de Serviclo Al io en las IIEE publi tendidas por el Progi w\,u_c_,-{e_g (PO/! [& v qmnq_‘)
El lugar donde se preparan los alimentos est libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, inseclicidas, herbicidas, .

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qafi Warma,
6 Sub numeral 1.10, seccion ). PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las lIEE publi idas por el Programa”.

i

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los e
mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).
Sub numeral 1.11, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Ali en las IIEE pabli tendidas por el Prog

N

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra {polvo), residuos de alimentos, grasas u
g | olros residuos organicos e inorganicos.

Sub numeral 1,12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE pibli tendidas por el Prog)

L




Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierral ‘

) (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. .
Sub numeral 1.13, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexc 02 - “Procedimiento para IaI ! ]
supervision de la P ion de Servicio Al io en las IIEE pabli tendidas por el Prog ", J

| |

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y fimpias, sin adornos .

10 |Personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para Ia |
supervision de la Prestacidn de Servicio Ali en las IEE publi tendidas por el Programa”.

ill. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

!(S_e sugiere doc tar con fotografia en caso de corresp )

“Procedimiento para la supervision de ia Pr de Servicio Alimentario en la Insti ducativas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qafi Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW.-DE e 16 de febrero de 2024, con codigo Pracedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IfEE publicas atendidas por el
Programa®)

N - . - - |
§ HORA DE INICIO DE SERVIDODE LOS | [ |
ALIMENTOS |
. (HHIMM) | Oq - 80 pm |

‘EI espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal,
11 'Sub numeral 2.2, seccién . SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para ia
‘ supervision de 12 Prestacion de Servicio Ali io en las NEE pdbli tendidas por el P

‘Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

19 |alimentos y las veces que sea necesario.
| Sub numeral 2.3, seccidn il, SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la P de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Prog|

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. |

+
.

LY
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuna o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S’ 1
.

L]

t

supervision de la P ion de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Prog

| Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tierra|
14 |{polvo} y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Pr ion de Servicio Ali io en las {IEE publi tendidas por el Programa”.

‘ Se realiza el servido de acuerdo con Ia “tabla de sewvido de preparaciones", seglin corresponda.
15 |Numeral 5.2.7.46 del "Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio All io en las IIEE publi tendidas por el
Programa".

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos

‘ personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan
16

mascarilla. ‘
Sub numeral 2.6, seccién il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE publi idas por el Programa”. |

flL. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Pre on de Servicio Al en la Instt ducativas publicas etendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
N I. | MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cbdigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01, (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de Ia Prestacitn de Servicio Al en las lIEE publicas atendidas por e/
[ | Programa”}
| I_j__\ ‘
\ . . Ly . " . . . .
/ Todas fas personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos;
!' 17 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. S L

la supervision de ia Prest: de Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Prog

i Sub numeral 3.2, seccion Il DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para

|IV. Verificacién del consumo de alimentos en 1 Institucion Educativa

(Se sugiere d con fetoprafia en caso de ponder)

“Procedimiento pera la supervision de fa Prestacion de Servicio Al en la Instifu ducatives publicas idas por el Programa Nacional de Almentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE e 16 de febrero de 2024, con cddigo Procedimento N*° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versin n.* 01 (En adelante, "Procedimiento pera fa supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas afendidas por ef
Programa’)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) | 08.40 Oy

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos.
Si larespuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- §i consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campofal aire libre, pasar a verificar desde el numeral
.
18 4 , , , o ,
- Si consumen los alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de| JA
residuos solidos en la Institucion Educativa® y continuar

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion (V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
para la supervisién de la Pi ion de Servicio Ali io en las HEE publi didas por el Progi "




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos 0rganicos e inorganicos
19 [Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en {as IIEE publi idas por el Prog ",

=

T
|
El'lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
20 'Sub numeral 4.6, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Pr idn de Servicio Ali io en las IIEE pdbli tendidas por el Programa”.

.

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chomo y jabén, antes del consumo de los alimentos.
21 |Sub numeral 4.7, secelén IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno ¢ Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali rio en las IIEE publi didas por el Prog

&

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 |Sub numeral 4.8, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Pr ion de Servicio Alimentario en las HIEE publi didas por el Prog L

i

La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.

\ 23 Simarcd (SI), continue con el numeral 24 Si marco (NO), pase a la sisguiente seccion I
\ : Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S)-
| | |superv|slt‘m dela Pl ion de Servicio All jo en las IIEE publi idas por el Prog ",
w |
) = =
5_‘\)\_ ‘ Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de fierra (polvo), utiles escolares
- |

.
o4 U otros. S .
Sub numeral 4.10, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las {EE publi d por el Programa”.

iV. Verificacién del manejo de residuos solidos en la institucion Educativa

fia en caso de

(Se sugiere d tar con fotog P )

“Procedimiento para Ia supervision de la Prestacion de Servicio Al en fa Instity dl publicas por el Programa Nacional de Alimentacion Fscolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Pracedimvento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01 (En edelante, "Procedinento para la supervision de fa Prestation de Servicio Alimentario en las IEE piblicas atendidas por ef
| Programa”)

Elfla proveedorfa entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo .

25 |de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.
Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUCS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de &b

| Servicio Ali io en las IIEE por el Prog

i T
| El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados

" L . .
26 |Porlaprestacion del servicio alimentario.
Sub numeral §.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, de! Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

Servicio Ali en las IIEE plbli per el Prog

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos; .
97 |sblidos generados por la prestacion del servicio alimentario. /S )
Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para {a supervision de la Prestacion de|

Servicio Ali en las lIEE publi tendidas por el Progi ",

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion ‘
og |para el mangjo de RRSS.

Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimienta para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE piibli idas por el Prog i

Vi. Verificacion de la gestién y izacion del CAE

/ {Se sugiere documentar con fotografta en caso de corresponder)
! "Procedimiento para fa supervisién de la Prestacion de Servicio Al en la Instity ducativas publicas idas por el Programa Necional de Alimentacion Escoler Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n ® 01 (En adelente, “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Almentanio en las iEE publices atendidas por el
| L. |Programe’)
rd
{ 1) —
A |
[ o . . . ., . "
I||' El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del *Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con [a fecha ‘
de recepcion, hora y frma de la/del presidentafe o algun integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las ‘
29 Actas (posteriores a la tiltima supervision de la /el MGL). S’ L
| Sub numeral 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de
Servicio Alimentario en las (IEE pUbli idas por el Progy i ‘ |
|

‘ ' | |
| El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos {por personal de

39 |PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. .
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de S (

—— S
‘ - , , o S {uwu.gare'r\ pero
En los Uttimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias) .
31 |Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - *Procedimiento para la supervision de la Prestacion de| M V\O
GW‘Vﬂ W Cen

Servicio Ali io en las I[EE publi tendidas por el Prog | |
| 2.ut M_. |

Servicio Ali io en las IFEE publi

por el Prog




32

Elfla directorala realizo la actualizacion del N° de usuariasfos en Ia base de datos del SIAGIE del MINEDU

Sila respuesta es NO, detallar motivo.
Sub numeral 8.7, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

Servicio Ali io en las |IEE publi tendidas por el Prog

il L L
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU
‘Decenio de la lgualdad de oportunidades para mujeres ¥ hombres®
____"Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas : batallas de Junin YAyacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JULIO DE 2024

Siendo las 08:10 horas del 5 de julio de 2024, en los ambientes de |3 IEE n° Nuestra Sefiora de
Cocharcas - Secundaria, ubicado en la Avenida Hipodromo s/n, del distrito de Paucara, provincia
de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Saul Ayuque Tomero con DNI:

N 23523334, Director y presidente del CAE, el Sr. Marcelino Taype Barrientos con DNI: 23564984,

docente de la IEE y secretario del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-

.‘ ,f"aDREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de

los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-
PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevd a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunién inicial con la sefiora directora, Saul Ayuque Tornero, solicitandole Ia
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar Ia prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos,

En la presente visita se procedi6 a la revision del ambiente de Ia cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se revisé el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose Ia documentacion que asi lo evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a Ia
tercera entrega, en las cantidades que senala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos -
Modalidad Productos N° 267723 — (Copia CAE)" del 19 de junio de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 11:35 am por el Sr. Marcelino Taype
Barrientos, docente de la IIEE y secretario del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en

las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida |a presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de

conformidad, siendo las diez y treinta horas y del dia 5 de julio de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU)

*Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres®
- “Afio del Bicentenario, de fa consofidacion de nuestra Independenc)

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JULIO DE 2024

Auditor OCI-DREH

S ,

Marcelino Taype Barrientos
Docente de Ia |IEE / secretario CAE

ia, y de fa conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho®



Prograrna Nedlonal de Alrmantecitn: Escolar Gl Wama

* ACTADE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 267723 - [COPIA CAE]

N* DE CONTRATO: 5 2 CCHUNCAVILICA PRODIXTOS WOUADEREMBION | (1> - A5 0 2
JDATOS DE LA INSTITUCKON EDUCATIVA USUARIA]
MOMBRE: NUESTRA SERORA DE COCHARCAS
CODLGO MODULAR: w2131 ANEXD: 0
NNVEL: SECUNDARIA DEPARTAMENYO: HUANGAVELICA
PROVINCIA: ACOBANEA DISTRITO: PAUCARA
CENTRO PORLADC: PAUCARA
PDATOS DEL PROVEEDOR] N R 2048305001
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO PROALFA | Cod. Provesdor: w44
DIRECCION: R GARGILAZO DE LA VEGA NRO 275, JUNIN-HUANCAYO-CHILCA
Tem: PAUCARA PERIODO DE ATENGION: 20062024 - 16082026
NRODE ENTREGA: 4 FORMA DEATENCION: REGUUR DIAS DE ATENCION: )
VB G, NIVEL PRAMAA NIVEL MECUNIANA oo [ O™ | won
TPGDERACION MRODE | PURAGON | MBIOTAL | HAGDE | PURMION | SUBTOTAL | NNODE | PULAACIN ohs | BT | pineg | RAGOMES oy
USIANOS [ 4] (3] USUNNON o) (L] USUAIOS o) [ ] ATBONRY
DESAYUNO +ALMUERZO 562 553 % 7100850 582 2800 7700850
CANT. [ DESCRPCION DE PRODUCTOR MRACAS mESRG, | voLAEN LOTE/LOTER
%3 EOTELLA ACEITE VEGETAL BELTRAN 1.000L. 20,000 E14
200 BOLSA MROZ . WARIA 1000Kg | 220,000 [
75 BOLSA AZUCAR RUBIA VALLE GRANDE 0.250 Kg. 188.750 0201
72 BOLSA CHARQL PROSAMIT 0.250Kg. 52000 B2
) BOLSA i CHOCOLATEPARATAZA ESTRELLA DEL CUSCO 0.090Kg, 19710 [
20 LATA COMSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DORA NUTRICIA 0170Kg 290300 PRO20324
CFF02FP. 1S H2023FV 1S 2027
o8 LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CONSERVAS GABO MAR \ LAPREDRECTA 0170Kg 315000 RO B AN AR 2D *
) LATA CONSERVA DE PESCADO ENAGUAY SAL SHAMBO DEL VAR 0.425Kg 5757 NTEWIP280220:200228
318 LATA CONSERVA DE PESCADD EN SALSA DE TOMATE LA PREDILECTA 045Ky 1219 | COLECTIP:1 J0220V:10228
1468 LATA COMSERVA DE SANGRECTTA AL THAN 0.150Kg. Fr . SA140328
058 BOLSA | ADEOS BENOT 0.500Kg. 320,008 ) LTOR2-24
518 BOLSA FRHOL LAREGIONAL [T 120.500 : 0305
372 BOLSA GALLETA CON KIWICHA CEREALES DE VIDA [ ] um ]
F BOLSA GALLETA CON MACA CRUFY 0 .16 ABeH
| o BOLIA GALLETA CON QUINUA CEREALES DE VDA 003Ky Tl 200424
5 BOLA GARBANZO LAREGIONAL ooy | e = w08
" BOLSA HABA PARTIDA LAREGIONAL uzokg | 67.500 0307
n BOLSA HARINA DE LUCUMA GOLD FOCD 07950 kg 12250 220124
2 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILES 4.30%g 15.250 2120324
0 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE TRIGO PROALFA. EI0Kg | 57.500 0229
7 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CULTIVOS DEL VNLLE. a0 19.250 LTI
n BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON ITWCHA PROALFA 0250 Kg 19250 =]
192 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CL¥NUA i PROALFA 0.250Kg 22000 [=3
1018 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLADEL SR 0.400 Kg. 208,40 002
| BOLSA LENTEA LA REGIONAL 0.250Kg. 100,750 0308
L 18 BOLSA MEZCLA DE HARINAS EXTRUDAS.._ PRONLFA 0.250Kg 28790
T m BOLEA EZCLA ENPOLVD A BASE DR TV : ) oMKy | 28250 040324
T BOLIA o LAREGIONAL w20k | 1arse 011
[ do sposmin ol 75 h TR 2 Mabwi ' ol PRAELIY woh dorusidins idiou (M)
Candied [0] Confded [y
T Behm e 4 e F Soloms pliniony™ dv sblermagrm
i LE" T R W 18 AL [ [T |
Conlided 5 | TH) Corfided & 5| Corided 100) T ] | Cunlded | Canlded BN}
PUZODEENREGA 3 0 T T PLAZO DEPROX. BNTREGA 02002074 - 1306/2024
— S f
HORADE RECAPCIM: - (135 AW Q-:;\S(,V?ﬁq jf
b 4
MABKE Ling TAPE  BAROENTOS L, J{)
NOMBREE) Y APELLIDO S mpranie S CA abe R yo seriim ] DN ; AR
Gon mi firma, norechio is conformided de i roepcidn de los producios deialiados en in pressnie ack en Ja foche que wo indice.
Hiovin Digik: Solo 1 9000 qu0 o8 wn pores fokrmln. ’
~Enk e et o0 inohyo i oxplind o bel wper eromieiE.
CANT: " DEEPREGENTACIONES (NOHOES) FAD; Forme de Alsnoidn U=
“iiduins dohan supressine o sakerce. 8.T: Secundaria Tuloriel

AN : CANTIADES EXFREMOAS BN KOLTE.
UMD TIPO DE PRESENTANION (EHVADE, BOLSA, PAQUETE, BOTRAA, ETC)
PLAZO DE STRIEGA: DIE AGUENDO A LAPROGRAMACION BETABLECIDA BN L. CONTIAATO Y0 ADENDA VIGENTE

CRFA (ALTERRANCIA) : Coniros Ruraies de Formaion en Alemancie
SRE (RESIDENCIA) Secundarie con Residencie Esladent!
S.RE { NO RESIDENCIA) Secundaria oo Revidencie Eviudmll '

-

——pn 1235 6 U9 8y

FRecepeidn de Almentos {copie CAE y copia Provesdor), diche condicién.

"'Bndn-nm-hhlmtlMamMomlﬁhﬂluﬁhmdﬂbﬁmyMbdmummw-m*mmmnmdhb&-'y

&1 TIENE ALGUNA QUEA O RECLANMO S0BRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIGUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION:
Linas graful: 0-800.20800 / Carme ebetronion: info@aw.gabos / Libro de Reciemacionss

ESTAACTATIENE GARACTER DE DECUARACION JURADA, CON A8 FIRGADOY FE DIE LAVERACKID OEL CONFINIIO DE LAUSSAA Y IS CABD DE FALYEDAD ASULO LA RESPONSARLIDAD ADMNITRAIVA, PINAL TI0 OVIL A CUIE FUBIERALUGAR




TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 421321

Institucién Educativa: NUESTRA SENORA DE COCHARCAS Area geogrdfica:  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo:  SECUNDARIA
Entrega 4TA ENTREGA ITEM: PAUCARA
N° de usuarios Segun RD: 562
N° de usuarios CALCULO: 562
f_;.,‘ L bl R .
| TOTAL(Kgh)
[ T, A FW = ) |
]ARRoz 20 112409 4§.¢ ;
LECHE {E} + ARRDZ + 82UCAR S RALE iz fitta i?
: ND .
LECHE EVAPORADA ENTERA 90 127U PESO MININD:
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 60 1124 UND
GALLETA CON KIWICHA
_ BEBIBLE ¥ TR
AZUGAR RUBIA 12 6744g 7 ) CUCHARGH ALHAS
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 17 95549 7 ? il
HARINA EXTRUIDA TRIGG + AZUCAR <
PESO MINIMO:350 mL.
2 (380 g.)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL [ 10 s620mig [
PESEAGD EN AGUA + ARRDZ + LENTEIA + ACETTE ARROZ 50 28100g # ¢, | 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN AGUAY SAL 40 53 UND 1/ 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
25

LENTEJA

140509 27w 7 1 CUCHARA BOCONA AL RAS |

AZUCAR RUBIA 12 67449 </ A .

——— 1 CUCHARON AL RAS

. CHOCOLATE PARA TAZA 5 28109 7.7
BENA CON QUINUS + CHOCOLATE + AZUCAR c =
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 17 8554 g $x8. % PESO MINIMO:350 mL.
; (380 g))
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 5620 ml & ,é
ARROZ &0 337209 22 2 1Y 112 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARRDZ + ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 166 UND CUCHARA SOPERA LLENA

[ AzUcAR RUBIA 12 6744g 9 Be X
i = % | 1 CUCHARON AL RAS
o " — HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 17 9554 g Ty
LECHE (£} + HARINA EXTRUIA TRIGD: « AZUCAR 1 A
LECHE EVAPORADA ENTERA | 90 127 UND | PESO MiNIMO:350 mL.
| i (380,
COMPONENTE SOLIDO

GALLETA CON MACA | 60 1124 UND

SALLETA CON MACA

AZUCAR RUBIA [ 12 6744g 73 | e
N MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 17 95549 R 2 |
YEPCLA DE HARINAS + AZUCAR -
PESO MiNIMO:350 mL.
(380 g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL ' 10 [ 5620 ml &, (|
CANGRECITA ARROZ 60 | 337209 7% 1Y 1)2CUCHARA BOCONA COLMADA
FRtitl e ad LAl T
N CONSERVA DE SANGRECITA 50 | 188UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA
; |




674:1 g xS

peUCAR TR 1 CUCHARON AL RAS
CHOCOLATE PARA TAZA 2810
AVENA CON VIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR R s10g 34T
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 17 9554 g -4 PESO MINIMO:350 mL.
{380 9)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 19 5620 ml &,
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLL A
POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE et % (ESOND CUCHARA SOPERA LLENA
FIDEOS 60 337209 £3.4  2CUCHARABOCONAAL RAS
AZUCAR RUBIA 12 sra4g 7%
- B HARINA DE LUCUMA 7 95549 Tw?] 1 CUCRIRONACRAS
LECHE (B} + HARINA LUCUMA + AZUCAR =
LECHE EVAPORADA ENTERA 90 127 UND PESO MINIMO:350 mL.
(380 g.)
COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 60 1124 UND
CALLETA CON QUINUA
BEBIBLE
| AZucAR RUBIA | 12 67Adg | ¥ .
1 CUCHARGN AL RAS
CHOCOLATE PARATAZA 5 28109 2,7
AVENA CON QUINUA + CHOGOLATE + AZUCAR
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 17 9554y T PESO MiNIMO:350 mL.
(380g)
COMPONENTE S0LIDO
 ACEITE VEGETAL 10 5620ml £,
ARROZ 60 33720 g "8~ 1Y 172 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLG U GALLINA + ARROZ « ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 166 UND CUCHARA SOPERA LLENA !
BEBIBLE
UCAR RUI 12 67449 7 . .
AZLICAR RUBIA = A & 1 CUCHARON AL RAS
) HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 17 9554 g RT |
|LRINA EXTRUIDA CARMUA : 2UCAR . :
[ PESO MINIMO:350 mL.
| (380 g)
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 5620 ml £
. e an - ARROZ 0 337209 %7 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA |
L 4 4 e ' -
HARGSIRRITRG ACE! CHARQUI 17 95549 2%,2| 21 CUCHARA BOCONA LLENA

12 67449 71 )
[A2ucR RUBIA . s 7+ 2 1 CUCHARON AL RAS
) HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA 17 95549 2G5
AVENA CON CARINUA + AZUCAR .
' PESO MINIMO:350 mL.
(3809 .
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 L
. - ool e aceme RROZ 50 281009 Z%./| 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
SALLINA + ARRDZ * FRLICL »
OLLD G GALLINA > ARRGZ = FRIICL » ACEITE 10 \SERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 0 133 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FRIOL 25 14050957 7 |
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SANGRECITA + ARROZ + ACEITE

CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + GARBANZO +
ACEITE

PESCADO EN TOMATE + FIDEQS + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + FRIIOL + ACEITE

| 6 l POLLO O GALLINA + ARRQZ + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + LENTEJA +

ACEITE

TORTILLA DE HUEVOQ + ARROZ + ACEITE

| POLLO O GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE

PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ACEITE

ACEITE VEGETAL 14 7868 mi o,
3 CUCHARA BOCONA COLMADAY 1

Gizaz s 871109 34| ¥ O CRARA BOCONAAL RAS
CONSERVA DE SANGRECITA 80 300 UND 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 14 7868 ml e
ARROZ 7 42150 g 4/, 7 1Y 314 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI 2 1240 g 0f 21/2 CUCHARA SOPERA LLENA

., .| 2 CUCHARA BOCONA COLMADA + 1
QUINUA 65 36530 9 6| CLCHARA BOCONA AL RAS

ACEITE VEGETAL

7868 ml

ARROZ 149 78680 g - 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 166 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
GARBANZO 60 337209 %%, 2 CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAL s 7868 ml =&
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE a0 106 UND 31/2 CUCHARAS LLENAS
FIDEOS 155 871109} FY. 1 41/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 14 7868 ml 3
ARROZ 140 78680 g .~ | 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 166 LIND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
FRIJOL 60 wngdTi F’
ACEITE VEGETAL 14 7868 ml = . G

3 CUCHARA BOCONA COLMADAY 1
[\RRCZ 155 871109 §F.4| ™ CucHARA BOCONA AL Ras

2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS + 1

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 80 265 UND T S A
ACEITE VEGETAL 14 7868 mi .,
ARROZ 140 78680 g F€. 7 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 50 166 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
LENTEJA 60 337209 |7 .[7 2CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAI 14 7868 ml Pee &

3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
RROZ 155 87109934 ) " CUCHARA BOCONA AL RAS
MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO 25 14050 g Er e |
ACEITE VEGETAL 14 7868 ml F G
ARROZ 140 78680 g ¥ &+ "2l 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA

' 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 186 UND GUCHARA SOPERA LLENA
HABA PARTIDA 60 33720¢ | 2%, |/ 2 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 14 7868 ml e 8

3 CUCHARA BOCONA COLMADAY 1
ARROZ 155 g3 of CUCHARA BOCONA AL RAS

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

)]

265 UND 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA O (3
CUCHARAS SOPERAS COLMADAS)
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JAESCALE

FICHA DE DATOS

— "’““ﬂbééfmééﬂoé’i\'ﬁe" e O
nombre de 18 lE COCHARC AS I| cadigo d¢ alE 23285657

DATOS DELAIE

= e T =
Nombre dela DRE 1 codig® de DRE ©
o UGEL UGEL Acobambd I'I UGEL 090002
Tipo de Gestion ~pablica @ Z{es’ﬂb?\ﬁéaé "-I'T)Eiéﬁéen a
= ____,..______________ e s .
Toléfono \ Corred

| e|ectromco

Sect

“Namero e RUC T pagnawed .
Promotor © ] S | ] — =1
Propietaric _1 fForma Esco\anzado |
“Razon social = a1 'D-‘\\;ector(ér — Fachuca Eime: S Mauro 4]

DATOS DEL SERVIC|O EDUCATNO e
aulat 64:71'351_""""'__.’_5?\3%6 = 6’_’”_"_ — || % &
- _—Carasteste g 11 | F ot
Nive\lModalIdad Secundar‘\a \ (Canso Educative No Aplica \ I oF . Vo | e
| 202% at £ mad
e ____________________ R 20 === . IL i d-
Género Mixto 1_ Tipo de progra No aplica — \ '

—Estado

gt o . At B . %

Tumo { i

- granena y 1919 B \;emﬂ,_l i
500t Lojg,

DATOS DEL LOCAL EDUCAT\VO

Leafl
— ——-_.____E‘ | © OpenStreetMap corﬂbm/ms_l

'(_:_édiEB_dE_lo_c_ar"WBS?.e o T_foza_li_déi__ \
S Cale Cuzco_élﬂ_ bl '_L_Ee_n_tr_a—P?bl_aaé__ PKJC'AR_I\_ ] Fuentes de inf -_
o e — s == .__—.-.________._.______ nform
Departamento Huancavelica Area geografica Urbana B —\ padrén de Servicio: tElén —1
= iR = 2023, Car ° Educativos, Ce
" n

s ta Educatiw
Unidad de Esladislk;: dsl Ministeri so Educativo
OPBnSlreetMap_ y Ca”t’graﬂr;odie Educacidn-

“prov " Regbamda R Tatitud
'T‘JTs'\riEo'"""' P';\fcaa""_'_ === \ i

F_STADiSTlCA 2023

Las coldas 2n blainco indican que ol senvicio educativo No reparto Jatos 0 NS funciond el aho respective-

Matricula por grado ¥ SB8X0, 2023
Total 4¢ Grado 2° Grado 30 Grado 42 Grado 5° Grado

Nivel
HMHMHMHMHMHM

gecundaria 203 291 72 77 g4 50 g2 ST 49 59 56 48

Matricula por per‘\odo seglin grado. 2004—2023

2004 2005 006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2018 2047 2018 2019 202
9 202
1
Totat 514 666 gg2 565 sa4 613 gs5 668 710 653 Gas 637 885 st 660 629 610 2022 2023
595 569 504

) q72 194 7
joomdo 163 1% 58 167 180 s e 167 182 47 ass e 159 M8 e e MO 1
2 1M

149

20 Grada 429 136 148 131 g8 155 141 174 151 149 134 141 143 149 138 138 1
17
12 1
16 114

jorado 88 104 W7 14 122 gg 143 138 159 139 129 130 148 e 138 132 1
31
M0 10
8 119

40 Grado 76 80 78 89 g1 W4 85 123 1o 128 120 W7 427 135 17 33 1
28

126 11
0

108

50 Grado s 18 65 64 72 T4 91 68 108 g0 10 105 108 125 422 108 124
127 12
4 104

pocentes, 2004-7.023

2004 2008 2006 2007 2008 2000 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020
2024
2022 202
3

o 2B 5 25 B % 30 2 s 3 BN ;s 4 45 51 5B
53
56 56

secciones por per'\odo segun grado, 2004-7.023

2004 2005 2006 2007 008 2009 2090 o1t 2012 2013 014 205 2016 2017 2018 2019 202
© 2021
2022 2023

Total w 18 17 17 47 18 17 20 22 22 A 3 ;23 o 2s

40 Grado 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 5 s © . 26 28 28

20 Grado 4 4 4 4 4 4 5 5 L 5 5 5 5 s © . 8 6 6

30 Grado 3 3 4 4 4 4 4 4 5 5 5 5 5 5 s 1o . 5 & 5

4° Grado 2 2 2 2 2 3 2 4 4 3 4 4 A . R i 5 5 o

50 Grado 2 2 2 2 2 2 2 2 3 3 4 4 4 4 W 10 . 6 5 5
5 6 5

cantidad promed'\o de
Alumnos por Secciéns 2023

ALUMNOSYSECCle

Total 2421

COnslderacinnes para ¢l uso de datos

. Los datos de ubicaciénh de 105 servicios Educativos registrados en el Padrén son pro

; o iatital . . ’ porc’lonadus por 1as DRE/G
. La r.arlograha de M tes jstritales, corraspon ¢ alos limiles cansales del INE}. y nO in /SRE y UGEL.

de\em\inada.

dica perte i
P nenaia a una jurisdiccion

politico-adminislraliva

. La c!asi('\cac‘\bn de ared gecgréiica de ESCALE utitiza el criterio utitizado en @l 5
opedece @ 12 naturalez? dinamica de \a variabie ¥ 2 \as fuentes de datos dis;:m?tf\gzo de Poblacién ¥ Vivienda dei
’ el INEI. Su actualizacid
. izacion anual
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Fecha: 10-07-2024 16:45:17 -05:00

[

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio de la igualdad de oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

Ascension, 10 de julio de 2024

OFICIO N° 0340-2024-DREH/OCI.

Sefior

Pedro Jonel Ripalda Ramirez

Director Ejecutivo

Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma
Av. Circunvalacién Los Inkas N° 208 (Av. Javier Prado Este)
Limal/Lima/Santiago de Surco. -

ASUNTO . Notificacion de Informe de Control Concurrente N° 032-2024-0Cl/0721-SCC.

REF. : a) Articulo 8° dela Ley N° 27785, Ley Orgénica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM, “Servicio de Control Simultaneo, aprobada con
Resolucién de Contraloria N° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de
Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia, y de
ser el caso a las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o
podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso a fin
que se adopten oportunamente las acciones preventivas o correctivas que correspondan.

Sobre al particular, de la revisién de la informaciéon y documentaciéon vinculada al hito de control N° 3 -
“Supervision de la prestacion en las IL.EE por parte del programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali
Warma”, objeto del Control Concurrente, comunicamos que se ha identificado situaciones aversas contenidas
en el Informe de Control Concurrente N° 032-2024-0C1/0721-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos que una vez adoptadas las acciones que correspondan, éstas
sean informadas a la Comisién de Control en un plazo méximo de cinco (5) dias habiles contados desde la
comunicacién del presente Informe, adjuntando la documentacién de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.

Atentamente,

Firmado digitalmente por SUAREZ
T \ FILIO Enrique Luis FAU 20131378972
\k ! soft

. # » Motivo: Soy el autor del documento
LA CONTRALORIA . 05 .
GENERAL [ LA REPUBLICA DEL PERL Fecha: 10-07-2024 15:05:18 -05:00

Enrique Luis Suarez Filio
Jefe del Organo de Control Institucional
Direccion Regional de Educacion Huancavelica

ELSF/Jefe OCI.
Rpoe/Auditor
hceg/sec.

C.c. Archivo

Av. Ernesto Morales N° 122 - distrito de Ascension - Huancavelica
Reg.Doc. 03275103
Reg. Exp. 02380305
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU
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Motivo: Soy el autor del documento
Fecha: 10-07-2024 16:54:44 -05:00

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-029

DOCUMENTO : OFICIO N° 0340-2024-DREH/OCI

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM PAUCARA - QALI WARMA -

CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

DIRECCION . CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE CONTROL

GUBERNAMENTAL O ° ~ONCURRENTE
PROCESO
ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS 121

Sumilla: Notificacion de Informe de Hito de Control N° 032-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de
control N° 3 4, "Supervision de la prestacion en las II.EE por parte del programa Nacional de

Alimentacion Escolar Qali Warma"

Se adjunta lo siguiente:

1. Oficio N° 0340-2024 inf 032-2024[F][F]
2. Informe 032-2024[F][F][FI[FIIF]

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion:
6B6SPSQ
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU)

Q

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 0340-2024-DREH/OCI

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM PAUCARA - QALI WARMA -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

Notificacion de Informe de Hito de Control N° 032-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de control N°
3 ¢, "Supervision de la prestacion en las II.EE por parte del programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma"

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-029

2. Oficio N° 0340-2024 inf 032-2024[F][F]

3. Informe 032-2024[F][FI[FI[FI[F]

NOTIFICADOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - DIRECCION REGIONAL DE EDUCACION HUANCAVELICA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicion Complementaria =
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https:/iverificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente cédigo de verificacion: &
6FY5EQ0V



