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“A LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO CORRESPONDIENTE A LA
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LA UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA EN EL MARCO DEL PROCESO DE

COMPRAS 2024”

. ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional de
la Direccién Regional de Educacion Huancavelica quien mediante oficio n.° 001435-2024-GRHV
de 30 de abril de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden
de servicio n.® 0721-2024-026, en el marco de lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucién de Contraloria n.° 218-2022-
CG, de 30 de mayo de 2022 y sus modificatorias.

Il. OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la prestacion del servicio alimentario en la modalidad productos para el item
Acobamba en el ambito de la Unidad Territorial Huancavelica, correspondiente a la tercera
entrega de alimentos en la modalidad productos del Proceso de Compras 2024, se viene
efectuando de acuerdo con las disposiciones interna, normativa aplicable y finalidad publica
prevista.
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Determinar si la distribucién de alimentos en las |IEE a los usuarios del Programa, se realiza
conforme a las directivas internas, protocolos u otras establecidas para dichas labores y
finalidad publica prevista.

lll. ALCANCE
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Fecha. 11.06-2024 10.38:37 05:00 El Control Concurrente comprende la “Prestacion del Servicio Alimentario correspondiente a la
tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del
Comité de Compra Huancavelica 1 de la Unidad territorial Huancavelica en el marco del proceso
de compras 2024", en ese contexto el hito de control n.° 3, se desarroll a la “Supervisién de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa”, y que ha sido ejecutado del 3 al 5 de junio de
2024, en la Unidad Territorial Huancavelica (en adelante UT Huancavelica) del Programa, en las
instalaciones de (6) seis Instituciones Educativas que son parte del &mbito de atencion del item
Acobamba, perteneciente a la UT Huancavelica, los cuales se encuentran ubicados en los
distritos de la provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica.
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INFORMACION RESPECTO DEL CONTROL CONCURRENTE

El Programa brinda servicios a través del modelo de cogestidn', que es la estrategia de atencidn
basada en la corresponsabilidad en la que el Estado y la comunidad organizada, participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacion del servicio alimentario, de acuerdo con los
lineamientos del Programa; este modelo tiene como finalidad el desarrollo de las capacidades
de los actores de la sociedad civil y la participacion empoderada de la poblacion en la prestacion
del servicio alimentario mediante el comité de alimentacion escolar (CAE)? y los comités de
compra (CC)3, contando con modalidades de atencién de productos y raciones, segin detalle:

o Modalidad de atenciéon Productos*. Son alimentos de procesamiento primario o
industrializados que requieren de preparacién en las instituciones educativas para su
consumo; asimismo, cumplen con el aporte nutricional y los requisitos establecidos en las
especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas por el Programa. EI CAE gestiona
la preparacion de desayunos, almuerzos yl/o cenas sobre la base de los alimentos
entregados.

Modalidad de atencién Raciones5: Son alimentos destinados para el consumo inmediato y
no requieren preparacion en la institucion educativa (IE). Cumplen con el aporte nutricional y
los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas
por el Programa. La presentacién de las raciones se realiza en envases individuales para
cada usuaria/o.

En tal sentido, se brinda una (1) racién (desayuno) al dia a las/los escolares de los distritos
ubicados en los quintiles 3, 4 y 5y dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo) al dia a las/los
escolares de los distritos ubicados en los quintiles 1 y 2. Esta diferencia se justifica dada la
relacién entre la pobreza y los indicadores de ingesta inadecuada (déficit calorico, anemia y
estado nutricional).

Asimismo, se brindan dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo), a los escolares de las
instituciones educativas (I[EE) del nivel inicial, primaria y secundaria a nivel nacional que son
atendidas por el Programa, que forman parte de los pueblos indigenas que se ubican en la
Amazonia Peruana, comprendidos en la Base de Datos Oficial de Pueblos Indigenas del
Ministerio de Cultura, considerando que tienen la clasificacién socioecondmica de pobre
extremo, de acuerdo con lo sefialado en el articulo 2° del Decreto Supremo n.° 006-2014-MIDIS.
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Literal z. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

CAE: Es un espacio de participacion representativa, conformada por las/los integrantes de la comunidad educativa, responsables de
ejecutar y vigilar la prestacion del servicio alimentario de la IE y/o programa educativo no escolarizado publico. Literal o, del Anexo n.® 1
Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones
educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024.

Comité de Compra: Organizacion que congrega a representantes de la sociedad civil y entidades publicas que tienen el interés y/o
competencia para apoyar el cumplimiento de los objetivos del PNAEQW. Cuenta con capacidad juridica para la contratacion del servicio
alimentario a las/los usuarias/os de los niveles inicial, primaria y secundaria de las IIEE a ser atendidas por el PNAEQW. Anexo n.° 1
Definicion de términos de la Norma técnica del Proceso de Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica N° 006 -2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado
mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW-DE el 13 de noviembre de 2024.

Literal x. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacioén Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Literal y. del Anexo n.° 1 Definicién de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.
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En el caso de los escolares del nivel de educacion secundaria bajo la modalidad de Jornada
Escolar Completa - JEC® y Forma de Atencién Diversificada - FAD’ y/o modelos de servicio
educativo se brindan el nimero de raciones de acuerdo con el tipo de atencion educativa y
tiempo de permanencia diaria en la IE, pudiendo ser dos (2) (desayuno mas almuerzo) o tres (3)
raciones (desayuno, almuerzo y cena).

Procesos misionales del Programa

El Programa, cuenta con “Procesos Estratégicos”, “Procesos Operativos o Misionales” y
“Proceso de apoyo y soporte”. El Servicio Alimentario que otorga el Programa (en sus tres
modalidades, entrega de racion o producto o mixta) se desarrolla desde antes del inicio del afio
escolar hasta su término, y forma parte del “Proceso Operativo o Misional”.

En cuanto a los procesos operativos o misionales del Programa, corresponden a tres (3) macro
procesos, los mismos que se detallan a continuacion:

Gréfico n.° 1
Proceso Operativo o Misional del Programa Qali Warma

[_ ______________________________ \
| \
M02 M03

I ., Mo1 .. Fortalecimiento de las Supervision \

| Atencion del servicio : pe y /
. . capacidades de los monitoreo del

[ alimentario . . /

: actores locales servicio alimentario /

L e e e e e e o e e e e e e e e e e e e e e e e e e o o o = /

Fuente: Manual de Operaciones aprobado con Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente

El macro proceso M01 Atencion del servicio de alimentacion, comprende la planificacion y
organizacion del servicio alimentario, el proceso de compras® y prestacion del servicio
alimentario, el cual tiene como objetivo brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los
nifios y nifias de inicial y primaria que asisten a las Instituciones Educativas (llEE) a fin de
contribuir a mejorar la atencidn en clases, la asistencia escolar y los habitos alimentarios.

El macro proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de los Actores, ttiene como
objetivo incrementar las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario, para ello planifica y desarrolla las capacitaciones y asistencia
técnica.

Finalmente, el macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”, tiene
como objetivo, la supervision a los establecimientos de postores y proveedores, y la supervision
y monitoreo a IIEE para la prestacion del servicio alimentario, a fin de asegurar la calidad e
inocuidad de los productos y/o raciones.

Y

~

©

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencién alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencién alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

El Proceso de Compras para el servicio alimentario se realiza de manera cogestionada por el Programa y los Comités de Compra, segun
lo establecidos en el Manual del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
(Versién n.® 07); aprobado con Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000361-2022-MIDIS/PNAEQW-DE de 22 de setiembre de 2022.
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El presente servicio de Control Concurrente se enfoca en los macro procesos misionales M01
Atencién del servicio alimentario; y M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario por ser
aquellos que tienen mayor relacioén entre si y se encuentran comprendidos en la mision general
del Programa, en lo concerniente a “brindar un servicio alimentario”.

La totalidad de procesos de nivel 1y 2, del macro proceso M01 Atencidén del Servicio de
Alimentacion, se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.°1
Macro Proceso M01 “Atencion del Servicio de Alimentacion”

Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)

M01.1.1 Actualizacién del listado de IIEE

MO01.1 Planificacion y Organizacién del MO01.1.2 Conformacion de los Comités

Servicio Alimentario
M01.1.3 Planificacion del Menu

MO01 M01.2.1 Actualizar el Manual de Compras
Atencion del MO01.2.2 Preparacion del Proceso de Adquisicion de
Servicio de M01.2 Alimentos
Alimentacion Proceso de Compras

M01.2.3 Seleccién

M01.2.4 Gestion de Transferencia Financiera

M01.3 _M01.31 Provision de raciones ___________

Prestacion del Servicio Alimentario |} M01.3.2 Provision de productos I

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

Tal como se muestra en el cuadro que antecede, el proceso M01.3 Prestacion del servicio
alimentario comprende dos (2) procesos de Nivel 2: M01.3.1 Provision de raciones y M01.3.2
“Provision de productos”, siendo esta ultima materia del presente servicio, el mismo que
consiste en la distribucion y entrega de productos en las IIEE por parte de los proveedores
quienes suscriben el Acta de entrega y recepcion correspondiente.

Es preciso acotar que, el Manual de Operaciones del Programa ha definido que el proceso de
atencién del servicio alimentario cuenta con los controles e inspecciones siguientes: proceso de
supervision de la adquisicion de alimentos y el proceso de monitoreo de la prestacién del servicio
alimentario®.

Es asi que, el Programa realiza la supervision de la prestacion durante la etapa de ejecucién
contractual, con la finalidad de cautelar el adecuado cumplimiento de las prestaciones a cargo
de los proveedores contratados encontrandose facultado para realizar de forma inopinada y/o
programada acciones de supervision y/o muestreo de alimentos en los establecimientos para la
produccion y/o almacenamiento, asi como en las IIEE, las que se realizan conforme a la
normativa sanitaria vigente y requisitos establecidos por el Programa. En ese sentido, la
supervisién y monitoreo de la prestacién del servicio alimentario se realiza de acuerdo a lo
establecido en las bases integradas del Proceso de Compras, en el contrato y los documentos
aprobados por el Programa?0.

En lo concerniente al macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”,
cuenta con dos (2) procesos de nivel 1, el M03.1 “Supervision de los establecimientos de los

9 Ficha técnica del proceso Nivel 0. Literal b.1.M01 Atencién del Servicio de Alimentacion. b) Procesos Misionales. Manual de Operaciones
del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

10 Subnumerales 5.3.4.1 y 5.3.4.2, numeral 5.3.4. Supervision de la prestacion. 5.3. Etapa de ejecucion contractual. "Norma Técnica del
Proceso de Compras del modelo de Cogestién para la Prestacion del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.® D000690-2023-MIDIS/PNAEQW de 13 de noviembre de 2023.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de junio al 5 de mayo de 2024.
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proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, asi como el M03.2 “Supervisién y
monitoreo a llEE para la prestacion del servicio alimentario”. Del proceso M03.1 se desglosa el
proceso de nivel 2 M03.1.3 “Implementacién y ejecucion de la supervision de los
establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones y/o productos” y del proceso
de nivel 2 M03.2.3 “Implementacién y ejecucién de las acciones de supervision de la
prestacion del servicio alimentario en las lIEE”, que seran materia de analisis del presente
servicio. La totalidad de procesos de nivel 2 se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadro n.° 2
Macro Proceso M03 “Supervision y Monitoreo del Servicio Alimentario”

Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M03.1.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision de
M03.1 la adquisicion de alimentos
Supervision a M03.1.2 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
establecimientos establecimientos de los postores
de los proveedores M03.1.3 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
para la prestacion establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones
MO03 del servicio ylo productos
Supervision alimentario M03.1.4 Seguimiento y retroalimentacion de la adquisicion de
y Monitoreo alimentos
del Servicio pommmmmm———— ~ M03.2.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision y
Alimentario | M03.2 ‘I monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE
: Supervisiony 1 M03.2.2 Implementacion y ejecucion de las acciones de
1 Monitoreo a lIEE i monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las II[EE
| para la prestacion | M03:2:3" Implementacion y ejecucion de las acciones dey
I del Servicio H Isupervision de la prestacion del servicio alimentario en las [IEE}
‘s__f@leﬂ@ﬂo__/ M03.2.4 Seguimiento y retroalimentacion de la Prestacion del
Servicio en las IIEE

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

Respecto al Proceso de nivel 2 “M03.2.3 Implementacién y ejecucién de las acciones de
supervision de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE” el Programa aprobd documentos
normativos con la finalidad de verificar la supervision y monitoreo del servicio alimentario,
estableciendo disposiciones para el desarrollo, tal como se detalla a continuacion:
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1. Norma Técnica del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la Prestacion del
Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, con cédigo
Norma Técnica n.° 006-2023-MIDIS/PNAEQW-Versiéon n.° 03, aprobado mediante
Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000247-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 15 de marzo
de 2024, que establece disposiciones y procedimientos aplicables a los actos preparatorios,
seleccion de proveedoras/es y ejecucion contractual del Proceso de Compras para la
prestacién del servicio alimentario a las/los usuarias/os de las Instituciones Educativas
Publicas (/IEE) atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
(PNAEQW), en el marco de los modelos de cogestion e integridad.

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 11-06-2024 10:39:37 -05:00

2. Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las Instituciones
Educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali
Warma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para el
desarrollo de la supervisidn de la prestacion del servicio alimentario en las |IEE atendidas por
el Programa con el fin de contribuir con su estandarizacion bajo los criterios de calidad y
oportunidad que coadyuven al cumplimiento de los objetivos del Programa mediante la
verificacion de la prestacion del servicio alimentario.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
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Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de junio al 5 de mayo de 2024.
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3. Norma Técnica para la Prestacidn del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las

Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa, cddigo de documento

normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version n.° 02, aprobada

mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de

16 de febrero de 2024, que establece disposiciones para la prestacion del servicio alimentario

escolar por parte de los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW,
contribuyendo al logro de los objetivos del Programa.

Las actividades de supervision y monitoreo a IIEE para la prestacion del servicio alimentario
descritas en el Cuadro n.° 2, se encuentran reguladas en el “Procedimiento para la supervision
de la prestacién del servicio alimentario en las Instituciones Educativas publicas atendidas por
el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucion
de Direccion Ejecutiva n.® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, el cual
a través de la aplicacion del Anexo 02, Ficha de supervision de la prestacidn del servicio escolar,
Modalidad Productos (PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001), dispuso
acciones de verificacién de las etapas del servicio alimentario escolar, en las que se encuentra
la etapa de preparacion, servido, distribucidn y consumo entre otros asi como la verificacidn de
la gestion y organizacion.

En relacion a ello, la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02! ha emitido
disposiciones sobre limpieza y desinfeccion tanto en el area de preparacién como consumo en
las instituciones educativas, asi en el Anexo n.° 4, se ubica la “Guia de limpieza y desinfeccion
del area de preparacion de alimentos en las instituciones educativas del PNAEQW” y en el Anexo
n.° 5, la “Guia de limpieza y desinfeccion del area de consumo de alimentos en las instituciones
educativas del PNAEQW”, que contempla instrucciones dirigidas a los integrantes del Comité de
Alimentacion Escolar (CAE) relacionadas con las areas/equipo, frecuencia, procedimiento,
materiales e insumos quimicos y registro de las actividades de limpieza y desinfeccion en la
preparacion y servido de los alimentos, conforme se visualiza en el Diagrama de flujo de la
prestacion del Servicio Alimentario Escolar de la modalidad de atencién productos.

En la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 02'2, se han establecido
actividades a realizar por parte del Comité de Alimentacion Escolar (CAE), con relacién a la
preparacion y servido de los alimentos, el Diagrama de flujo de la prestacién del Servicio
Alimentario Escolar de la modalidad de atencién productos, se presenta en el gréfico siguiente:

" Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.© D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

2Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas
por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.® D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024
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Gréfico n.° 2
Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio de Alimentario Escolar — Modalidad de atencién productos
PREPARACION DE ALIMENTOS SERVIDO DO ALIMENTOS

Coortingr con ol migonsade

‘g
(=] Dsponer oo U ambente ce simacen £as s ertregs Ce Usar de manes previe &
S SITUINVG O BEONSICONPEC » ics shmenics pere su o sercdo de avTenias
< ¥ am s preperacén ce ios Presescon Ja ics slmentos ( NIUMErIaTe bro@a en Duen
c simenmioe Mnmo N O artes *51800 y competa
oy - 3 -
0w s
o o
~ ©
O
5 © =X e —— - X
huch s Cf COCMa Llensnos JBE! MCUIMENtEts STDA. & ey dashibciar e
Q TRCEE. OANC0 80 CUenta & buen estacs y complats s Loneoingpert
o = 2=l . VIO y Mana e & Vlizar
[+) convol s seguided. ente manci mascerils y cude
14 " en el servdo
o 8 obos cateic
w
=
c
Q o Y
- = . 4 - - e, A=
O © Revasr 03 procucios antes ce | Deguitsr 21 pregemcones
5 5 Duponer ce punios parne & preparstos @ fn de verfcar snies O¢ serviries. 8 fn de
- 5 3900 D6 mance 81 catacterstcas verfcar 03 atroutos 08 00t
< £ Qg oNTCES 3820r @i
T
o <
@ |
2o * + !
0 @ Dieponer 08 50US SOtS DO © Frapersr o3 simenrios Fea'llsy’ 0 sefisndo en
- = sz 9,;... = cumchenco con ias 109 de sanvdc de
é E _;_ l'r{:" q' '.'._‘;_“ somonacones dosfcscores Sraparacones segun
a 8 e . y ' cantided de mciooes | comesponds
s
©
e * v | ¥
~ - e con s » do en | Serve rrents
c Garantaar of curplrmenio ce crmpie c“- ':c_n..o e o A 08 simentas
= o A v  J > - o Ut
o Anexos N* 4  oe SRCacsdos & Una lempedtun
— las BPM y BPAL
) Socumenic redes
© |
L
c
—
¥ ¥ ¥
Mo v danviackes I0g LOMUNCET 3 *NASUW yic 8 OMUNCAT 3! FNAEUW 50
S g 28l MGL e caso de aal MGL en 2830 ce
Ulensios y menae de toore > TS 5 —
denticer QNS 26N © Serificar siguns stuscdn ©
CHZRION &7 B pROARSEn
no conommead ne conformasd

Fuente: Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, aprobado con RDE n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16.02.2024
Elaborado por: Comisién de Control.

En ese sentido, las actividades establecidas para la preparacion y servido de alimentos, se
encuentran establecidas en el Diagrama de flujo de la prestacion del servicio alimentario escolar,
en concordancia con las disposiciones previstas en los subnumerales 5.1.2.313"3, 5.1.2.4%,
5.1.2.5"% y 5.1.2.6'® de la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW antes mencionada,

13 Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, codigo de documento normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW - Versién n.° 02. Sub numeral 5.1.2.3.
Preparacién de alimentos: Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la combinacion, dosificacion y
cantidad de raciones programadas y establecidas por el PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM y BPH, a fin de minimizar los riesgos de
contaminacion cruzada de alimentos que puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

“Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por
el Programa, cddigo de documento normativo Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Versién n.° 02 Sub numeral 5.1.2.1.
Recepcion de alimentos: Es la etapa que comprende la recepcion de los alimentos por la(s)/lo(s) integrante/s de los CAE o a quien autorice,
quienes previamente han participado de las capacitaciones sobre la prestacion del servicio alimentario escolar. Asimismo, deben contar con
buena salud y cumplir con la aplicacién de las BPM.

15 Sub numeral 5.1.2.5. Distribucion de alimentos: Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar,
que deben cumplir con la aplicacién de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucion de alimentos debe(n)
contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del
mismo modo, deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos personales
como joyas, relojes y otros, entre otros aspectos).

16 Sub numeral 5.1.2.6. Consumo de alimentos: Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPH y BPM, y cumpliendo con los horarios programados de
acuerdo con las normas establecidas para el consumo de los alimentos.
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sobre preparacién, distribucidn, servido y consumo de alimentos en las IIEE a cargo de los
integrantes de los Comités de Alimentacion Escolar.

Actividad n.° 1
Verificacion de la distribucion y consumo de raciones a los usuarios en las IEE.

Actividad n.° 2

Verificacion de la cantidad de alimentos distribuidos por el Programa (Numero de usuarios en la
base de datos en el Sistema de Informacién de Apoyo a la Gestion de la Institucién Educativa —
SIAGIE del Ministerio de Educacion — MINEDU versus lo registrado en el “Acta de entrega y
recepcion de alimentos”)

Estas actividades fueron realizadas en la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del
Proceso de Compras 2024, con la finalidad de efectuar un acompafiamiento a la ejecucion del
proceso de Supervision y Monitoreo a las IIEE para la prestacién del Servicio alimentario, de la
tercera entrega de alimentos para el item Acobamba, cuya prestacion del servicio alimentario
para el Proceso de Compras 2024, asciende al monto total de: S/ 2 151 540,00, conforme al
siguiente detalle:

Cuadron.° 3
Contrato suscrito para el item Acobamba del Comité de Compra Huancavelica 1
UT Huancavelica

N° de . . Cantidad de
e Cantidad | Cantidad Valor
ol item N.° Contrato Fecha LEENGE de de adjudicado entregas
Compra al : segun
IIEE Usuarios S/
Contrato contrato
, 0001-2024-CC-
Fuancavellca | pcobamba | HUANCAVELICA | 1500112024 | A% | g 3617 | 2151540,00 7
1/PRODUCTOS n

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1.pdf

https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1_1.pdf

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

En ese orden de ideas, los plazos de liberacion, distribucién y entrega de alimentos, asi como el
periodo de atencion correspondiente a la tercera entrega del item Acobamba del Comité de
Compra Huancavelica 1, se muestra a continuacion:

Cuadro n.° 4
Cronograma de entrega en el item Acobamba - UT Huancavelica
Pr:) ve’ec!orl Entrega Plazo maximo de Plazo de distribucion Periodo de Atencion por
1 (B n.° liberacion por Entrega a las IIEE entrega a las IIEE
de establecimiento ’
Consorcio COPSA 3 Hasta el 8 de mayo Del 9 al 17 de mayo Del 23 de mayo al 27 de
I codigo 9624 de 2024 de 2024 junio de 2024

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1.pdf
Elaborado por: Comisién de Control a cargo del Control Concurrente.

SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada “A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera
entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del Comité
de Compras Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de
Compras 2024, se han identificado dos (2) situaciones adversas que podrian afectar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso de supervision de la
prestacion en las IIEE por parte del Programa, segun el detalle siguiente:
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5.1 CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, PODRIAN GENERAR
EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

a) Condicion

La Comision de Control realizé la visita a seis (6) IIEE del &mbito del Comité de Compras -
item Acobamba, de la UT Huancavelica, ubicadas en las jurisdicciones del distrito de

Acobamba, conforme se muestra a continuacion:

Cuadron.°5

lIEE visitadas durante la ejecucion del Hito de Control n.° 3

N° Instituciones Educativas sleillye Ubicacion
Modular

1 27 0428128 Jirén Saenz Pefa s/n,.cp acobamba, acobamba,
acobamba, huancavelica.

2 | 36150 Nuestra Sefiora De Fatima 0428680 | "iron dos de mayo sfn, cp acobamba, acobamba,
acobamba, huancavelica.

3 588 1060037 Avenida universitaria s/n, cp acobamba, acobamba,
acobamba, huancavelica.

4 San José 1414648 Plaza sucre, cp acobamba, acobamba, acobamba,
huancavelica.

5 Nuestra Sefiora de la Candelaria 0600692 Avenida manuel candamo s/n, cp a cobamba,
acobamba, acobamba, huancavelica.

6 Sergio Quijada Jara 1060078 Plaza principal s/n, cp.Cunmaray, acobamba,
acobamba, huancavelica.

Fuente: Ficha n.® 2 “Verificacion de la Recepcion y Almacenamiento de los Alimentos en las Instituciones Educativas, por el OCI DREH”
Elaborado por: Comision de control a cargo del Servicio de Control Concurrente

Al respecto, durante la visita a las IIEE sefialadas en el cuadro precedente, la Comision de
Control evidenci6 deficiencias en las condiciones higiénico sanitarias del ambiente de la
cocina, conforme a las actas de verificacion realizadas en cada IIEE y aplicacion de la Ficha
n® 3 “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”, lo cual se muestra en el cuadro e imagenes siguientes:

Cuadron.° 6
Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control

NO

Datos de la lIEE

Deficiencias detectadas por la Comision de Control

Nombre: Sergio Quijada Jara
Caédigo Modular: 1060078
Nivel: Secundaria.

*Puntos 2, 3,4, 7,8, 10, 16 y 17 de la Ficha n°® 3 “Verificacion de la
entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas”
referida a las preguntas relacionadas a la verificacién de la preparacion,
servido y distribucion de alimentos en la Institucién Educativa

Imagen n°1 - Ambiente destinado, no esta ordenado y/o limpio

Imagen n° 2 - Manejo inadecuado de RRSS

Imagen n°® 3 - No uso de BPM en la preparacion, servido y distribucion de

alimentos.

Fuente: Registro fotografico durante las visitas de inspeccion realizada por la Comisién de Control.
Elaborado por: Comisién de Control.

Respecto a las deficiencias encontradas en la IIEE Sergio Quijada Jara, después de la aplicacion de
la Ficha n° 3, se advierte que la IE presenta deficiencias en las preguntas 2,3, 4, 7, 8 y 10 las cuales
refieren a la Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa. Dado que no
cuentan con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparaciéon de los alimentos que
garantice las condiciones de calidad e inocuidad (piso de tierra y lugar abierto), estos se encuentran
con polvo y cerca del desague donde se lavan las ollas y los utensilios, el lugar destinado para la
preparacion de alimentos no se encuentra limpio, ordenado o protegido del ingreso de plagas u otros
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animales, tampoco se encuentra libre de sustancias quimicas como: detergente, lavavajillas, (...) y
otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

En relacién a los RRSS, estos residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores sin
tapa y bolsas internas para la basura, estos no evitan la proliferaciéon de plagas (moscas, roedores,
cucarachas, efc.).

Asimismo, las personas encargadas de la preparacion no cumplen con las BPM: (...), no se lavan las
manos con agua a chorro y jabdn durante la manipulacién de alimentos, no usan mandil, no usan
protector de cabello y tampoco usan mascarilla.

Adicionalmente respecto a la seccidn Il y Ill de la aplicacién de la Ficha n° 3, referida a la Verificacién
del servido de alimentos en la Institucion Educativa y a la Verificacion de la distribucién de alimentos
en la Institucion Educativa, respectivamente, las cuales se encuentran consideradas en las preguntas
16y 17, se advierte que la [E presenta deficiencias en la manipulacién de alimentos durante el servido
y la distribucion de los mismos. Dado que todas las personas encargadas del servido y la distribucién
no cumplen con las BPM (Buenas Préacticas de Manipulacion): no tienen ufias cortas y limpias, (...),
no se lavan las manos con agua a chorro y jabén, no usan mandil, no usan protector de cabello y
tampoco usan mascarilla, contraviniendo la aplicacion del “Procedimiento para la supervision de la
Prestacion de Servicio Alimentario en las Instituciones" que fue aprobado mediante RDE n® D000144-
2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo de Procedimiento N°002-2024-
MIDIS/PNAEQW, versién n.°01; conforme se muestran en las imagenes siguientes:

Imagen n°1
Deficiencias detectadas en la IIEE Sergio Quijada Jara - Nivel Secundaria
Condiciones de la Cocina

IIEE no cuenta con ambiente exclusivo que garantice las El lugar destinado a la cocina no se encuentra protegido
condiciones de calidad e inocuidad para evitar el ingreso de plagas, insectos y roedores

e
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Imagen n°2
Deficiencias detectadas en la IIEE Sergio Quijada Jara - Nivel Secundaria
Respecto a manejo de RRSS
El lugar donde se preparan alimentos esta al costado de Se observo desorden, suciedad y tachos sin bolsas

articulos de limpieza que podrian contaminar los alimentos. internas de basura, desagiié cerca de cocina..
- - -

; [ e

-

N

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion
Elaborado por: Comision de Control Elaborado por: Comisién de Control
Imagen n°3

Deficiencias detectadas en la IIEE Sergio Quijada Jara — Nivel Secundaria
Respecto al no uso de BPM en la preparacion, servido y distribucion de alimentos.

Falta de limpieza y hermeticidad en el No uso de BPM durante la preparacion, servido y
ambiente donde se preparan los alimentos. _distribucién de glimentos.
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Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccién Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccién
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Al respecto, la Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024, aprobo el “Procedimiento para la supervisién de la prestacion del
servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, el cual contempla la verificaciéon de las
condiciones de los ambientes de preparacidn, servido y distribucidn de alimentos y el correcto
uso de las BPM en las IIEE, que debe encontrarse limpio, ordenado, protegido del ingreso
de plagas u otros animales y libre de sustancias quimicas a fin de evitar contaminacion
cruzada.

b) Criterio
La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

> Procedimiento para la Supervision de la Prestacion del Servicio Alimentario en las
Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma”, con cédigo Procedimiento n.° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, Version
N° 01 aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que establece:

1. OBJETIVO

Establecer disposiciones para el desarrollo de la supervision de la prestacion del servicio alimentario
en las lIEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su estandarizacion bajo los criterios
de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento de los objetivos del PNAEQW mediante la
verificacion de la prestacion del servicio alimentario.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es civiles y las
personas que brinden servicio independientemente de vinculo contractual que mantenga con el
Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma

()

5. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO QUE CONTIENE:
()

5.2 DESCRIPCION DE LAS ACTIVIDADES SECUENCIALES CON SUS RESPONSABLES
()

5.2.7 VERIFICACION EN LA ETAPA DE RECEPCION DE ALIMENTOS
(.)

5.2.7.3 VERIFICACION EN LA ETAPA DE PREPARACION
La/el MGL lo siguiente:

()

5.2.7.3.2 Verificar las condiciones del ambiente de preparacion de los alimentos, el cual debe
encontrarse (...) protegido del ingreso de plagas u otros animales (...), a fin de evitar riesgo de
contaminacion cruzada.

()

5.2.7.3.8 Verificar que las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM/BPH.

()

» Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cddigo de documento normativo Norma
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Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version n.° 02 aprobado mediante la Resoluciéon de
Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que
establece:

1. OBJETIVO

Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

(...)
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR
(..

5.1.2 MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS

Para la presente modalidad de atencion, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo de los alimentos y manejo
de residuos solidos.

()

5.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

()

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los mismos.

()

v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.
(..)

c) Consecuencia

La situacién expuesta, respecto a las deficientes condiciones de los ambientes de cocina
no identificadas, podria generar el riesgo de contaminacion cruzada de los alimentos, y en
consecuencia la posible afectacion a la salud de los usuarios.
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DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO
CUENTAN CON AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO SE
PROMUEVE LA PRACTICA DE HABITOS DE HIGIENE (CEPILLADO DE DIENTES) POR
PARTE DE LOS USUARIOS DEL PROGRAMA, NO COLOCAN EL INSTRUCTIVO DE
MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS EN LUGARES VISIBLES Y NO REALIZAN CONTROL
DE INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS PLAGAS, GENERANDO RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS Y CON ELLO LA POSIBLE
AFECTACION A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

Condicion

Durante la visita de las seis (6) IIEE sefialadas en el cuadro n° 5, la Comision de Control
evidencié mediante la aplicacion de la Ficha n°® 3 denominada “Verificacion de la entrega de
los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas”, la comision de control identifico
las diversas deficiencias en las siguientes IIEE, las cuales se muestran en el siguiente cuadro,

conforme se detalla a continuacion:

Cuadron.°7
Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control de acuerdo a la Ficha n° 3

NO

Datos de la IIEE

Deficiencias detectadas por la Comisién de Control en las siguientes
IIEE (no cumplen)

18

(No cumplen)

La institucion educativa no cuenta con un ambiente
exclusivo o compartido para el consumo de los
alimentos. Sila respuesta es "NO", observar donde se
realiza el consumo de los alimentos y describir en
observaciones. Si consumen los alimentos en el patio,
loza deportiva de la IE, campo/al aire libre. (...)

IIEE Sergio Quijada Jara, Cddigo Modular: 1060078 - Nivel: Secundaria.

IIEE 588, Cddigo Modular: 1060037 - Nivel: Inicial.

IIEE 027, Cddigo Modular: 0428128 - Nivel: Inicial.

IIEE 36150 Nuestra Sra. de Fatima, Cddigo Modular: 0428680 - Nivel: Primaria.

22

(No cumplen)

Las/los usuarias/os no realizan su higiene bucal
(cepillado dental) después del consumo de los
alimentos.

IIEE 027, Cddigo Modular: 0428128 - Nivel: Inicial.
IIEE 36150 Nuestra Sra. de Fatima, Codigo Modular: 0428680 - Nivel: Primaria.
IIEE San José, Codigo Modular: 1414648 - Nivel: Primaria.

28

(No cumplen)

El Comité de Alimentacién no cumple con colocar en
lugares visibles a la comunidad educativa en
instructivo de operacion para el manejo de RRSS.

IIEE 588, Cddigo Modular: 1060037 - Nivel: Inicial.

IIEE 027, Cddigo Modular: 0428128 - Nivel: Inicial.

IIEE 36150 Nuestra Sra. de Fatima, Cédigo Modular: 0428680 - Nivel: Primaria
IIEE San José, Codigo Modular: 1414648 - Nivel: Primaria

31

(No cumplen)

En los Ultimos tres meses no se ha realizado el
control de insectos, roedores y otras plagas (no
tienen evidencia)

IIEE 027, Cddigo Modular: 0428128 - Nivel: Inicial.
IIEE Nuestra Sra. de la Candelaria, Cédigo Modular: 0600692 - Nivel: Secundaria

Fuente: Ficha n° 3 denominada “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas” aplicadas por el OCI”
Elaborado por: Comisién de Control.

Respecto a las seis (6) instituciones educativas evaluadas, se identificd deficiencias, respecto
a la pregunta n°18 de la seccion IV. Verificacién del consumo de alimentos, de la Ficha n°3,
donde se advirtié que las siguientes IIEE (Sergio Quijada Jara, 588, 027 y 36150 Nuestra
Sefiora de Fatima), no cuentan con un ambiente exclusivo para el consumo de alimentos,
dado que los alumnos y/o beneficiarios consumen sus alimentos en los pupitres de sus
respectivos salones.

Asimismo, respecto a la pregunta n°® 22 de la seccién IV. Ficha n°3, los alumnos ylo
beneficiarios del PNAEQW, no realizan su higiene bucal en las siguientes Instituciones
educativas (027, 36150 Nuestra Sefiora de Fatima y San José).
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Respecto a la pregunta n® 28 de la seccion V, de la Ficha n° 3, referida a la verificacion
manejo de RRSS (Residuos Sdlidos), el CAE de las siguientes instituciones educativas (588,
027, 36150 Nuestra Sefiora de Fatima y San José), no cumplen con colocar en lugares
visibles, el instructivo de operacion para el manejo de residuos sélidos.

Finalmente, respecto a la pregunta n® 31 de la seccion VI. Verificacion de la gestion y
organizacion del CAE, se advierte que las instituciones educativas (027 y Nuestra sefiora de
la Candelaria), dentro de los ultimos tres meses, no se evidencia la realizacion de ninguna
gestidn para el control de insectos, roedores y otras plagas.

El "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las
Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE n® D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16
de febrero de 2024, con cédigo de Procedimiento N°002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién
n.°01, establece disposiciones para el desarrollo de la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las IIEE atendidas por el PNAEQW, con el fin de contribuir con su
estandarizacion bajo los criterios de calidad y oportunidad que coadyuven al cumplimiento
de los objetivos del PNAEQW mediante la verificacion de la prestacion del servicio
alimentario.

b) Criterio
La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

> Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW,
version n.° 03, aprobado mediante la Resolucion Direccion Ejecutiva n.® D000287-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024.

1. OBJETIVO

Establecer las disposiciones para la prestacion del servicio alimentario escolar por parte de
T los actores vinculados a las IIEE atendidas por el PNAEQW, contribuyendo al logro de los
SUAREZ FILIO Enrique Luis objetivos del Programa, a través de la aplicacion de lo dispuesto en la presente norma.

FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno
Fecha: 11-06-2024 15:34:26 -05:00

2. AMBITO DE APLICACION

El presente documento normativo es de cumplimiento obligatorio por las/los servidoras/es
civiles del PNAEQW y los actores vinculados a las IIEE atendidas por el Programa.

Firmado digitamente por 4. DISPOSICIONES GENERALES
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4.5. El PNAEQW promueve con las autoridades locales y/o comunidad local organizada la
fumigacion de los ambientes.

()
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS

5.1 Prestacion del servicio alimentario escolar

()

5.1.2 Modalidad de atencion productos
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()

5.1.2.3. Preparacion de alimentos

Es la etapa que comprende la preparacion de los alimentos de acuerdo con la
combinacion, dosificacion y cantidad de raciones programadas y establecidas por el
PNAEQW. Dicha actividad esta a cargo de las/los integrantes de los CAE o de las
personas a quienes autoricen, las mismas que en todo momento deben aplicar las BPM
y BPH, a fin de minimizar los riesgos de contaminacion cruzada de alimentos que
puedan afectar la salud de las/los usuarias/os.

Asimismo, deben contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas de
enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras que generen riesgo de
contaminacion durante la preparacion de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) y la indumentaria correspondiente.

Para ello, los CAE o a quien autorice realizan lo siguiente:

i. Disponer de un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los
alimentos, el cual debe garantizar las condiciones de calidad e inocuidad de los
mismos.

(...
v. Garantizar el cumplimiento de las BPM y BPAL.
(...)

viii. Usar indumentaria limpia, en buen estado y completa (mandil, mascarilla y cubre

cabello).

(...
5.1.2.4. Servido de alimentos

Es la etapa que comprende el servido de alimentos en un espacio limpio, libre de
insectos u otros animales y libre de sustancias quimicas, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPM y BPH.
Asimismo, el personal autorizado debe contar con buen estado de salud (no evidenciar
signos o sintomas de enfermedades respiratorias, digestivas, u otras que generen
riesgo de contaminacion durante el servido de los alimentos), manteniendo la higiene
personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos libres de objetos y adornos
personales como joyas, relojes u otros) lo resaltado es nuestro.

(..)

Para ello, el personal autorizado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, de manera previa al servido de alimentos, indumentaria limpia, en buen
estado y completa (mandil, mascarilla y cubre cabello).

(...).
5.1.2.5. Distribucién de alimentos

Es la etapa que corresponde al proceso de entrega de los alimentos preparados en los
ambientes del aula, comedor escolar u otro espacio acondicionado, a cargo del personal
autorizado por el Comité de Alimentacion Escolar, que deben cumplir con la aplicacion
de las BPM y BPH. Asimismo, la(s) persona(s) encargada(s) de la distribucion de
alimentos debe(n) contar con buen estado de salud (no evidenciar signos o sintomas
de enfermedades respiratorias, digestivas, heridas abiertas u otras), del mismo modo,
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deben mantener la higiene personal (tener las ufias cortas, limpias y sin esmalte. Manos
libres de objetos y adornos personales como joyas, relojes y otros, entre otros
aspectos).

(...)

Para ello, el personal designado por los CAE realizan lo siguiente:

i. Usar, previo a la distribucion de alimentos, indumentaria limpia, en buen estado y
completa (mandil, mascatrilla y cubre cabello).

(...
5.1.2.6. Consumo de alimentos

Es la etapa en la cual las/los usuarias/os consumen los alimentos preparados en los
ambientes provistos por el Comité de Alimentacion Escolar, aplicando las BPH y BPM,
y cumpliendo con los horarios programados de acuerdo con las normas establecidas
para el consumo de los alimentos.

().

ii. Verificar que el ambiente se encuentre ventilado, ordenado y que cuente con
las condiciones y las medidas de bioseguridad establecidas.

()

vi. Promover en las/los usuarias/os las BPH, antes, durante y después del
consumo de los alimentos, como el lavado de manos e higiene bucal.

(...)
5.1.2.7. Manejo de los residuos sélidos

En esta etapa se efectua lo relacionado con el manejo de residuos sélidos en las IIEE,
para lo cual se debe coordinar con los gobiernos locales para el recojo selectivo de
manera periédica y la disposicion final de los residuos sélidos.

()

iii. Colocar en un lugar visible para la comunidad educativa el instructivo de
operacion para el manejo de residuos sélidos que entrega ellla proveedor/a
por cada Comité de Alimentacion Escolar en la primera distribucion de
alimentos; y promover su difusion.

()

» Norma para la cogestion del servicio alimentario implementado por el Programa
Nacional de Alimentaciéon Escolar Qali Warma en las instituciones educativas y
programas no escolarizados publicos de la educacién basica regular y especial”
Codigo NT - 01 - MINEDU Version 01 aprobado mediante Resolucién Viceministerial

N° 030-2024-MINEDU el 08 de marzo de 2024:
()

5. Del Comité de Alimentaciones Escolar (CAE)

5.1 Estructura y organizacion del CAE

(.

5.1.3. Funciones comunes a todos los integrantes del CAE

(..
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e) Incluir la promocion de habitos y alimentacion saludable con rutinas para su
préctica en especial tales como (i) Lavado de manos, previo al consumo de los
alimentos. (i) Cepillado de dientes, luego de consumo de los alimentos.

Lo resaltado es nuestro

(...)
c¢) Consecuencia

La situacion expuesta podria generar el riesgo de contaminacién cruzada, durante el
consumo de los alimentos, con el riesgo de afectacion en la salud de los usuarios durante la
atencion del servicio alimentario escolar.

DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD DE CONTROL

La informacion y documentacién que la Comisién de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo del Hito de control: “Supervisién de la prestacion en las IlEE por parte del Programa”,
se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revisién y
analisis de la documentacion e informacién obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion del presente Control Concurrente, la Comision de Control no emiti6
Reportes de Avance ante Situaciones Adversas.

INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN INFORMES E HITO
DE CONTROL ANTERIORES

De la informacién remitida por el PNAEQW, se advierte que se han adoptado acciones
preventivas y correctivas respecto de todas las situaciones adversas contenidas en los Informes
de Hitos de Control anteriores.

CONCLUSIONES

Durante la ejecucion del Control Concurrente a la “Supervision de la prestacién en las IIEE por
parte del Programa”, se han advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar
la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso “A la prestacion
del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad
productos, para el item Acobamba, del ambito del Comité de Compras Huancavelica 1 de la
Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”, la cual ha sido
detallada en el presente informe.

RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacién Escolar
Qali Warma el presente Informe de Hito de Control, el cual contiene las situaciones adversas
identificadas como resultado de Control Concurrente a la “Supervision de la prestacion en las
IIEE por parte del Programa”, con la finalidad que se adopten las acciones preventivas y
correctivas que correspondan, en el marco de sus competencias y obligaciones en la gestion
institucional, con el objeto de asegurar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el tem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras

Huan

cavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de junio al 5 de mayo de 2024.
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la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de alimentos para
el item Acobamba en la UT Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

2. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma que debe comunicar a la Comision de Control, en el plazo de cinco (5) dias
habiles las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las
situaciones adversas contenida en el presente Informe de hito de control, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Ascension, 10 de junio de 2024.
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APENDICE n.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

CONDICIONES DEFICIENTES DE LOS AMBIENTES DE COCINA, NO IDENTIFICADAS, PODRIAN
GENERAR EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS.

NO

Documento

1

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IlIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comisién de Control. IIEE Sergio Quijada Jara, Cddigo modular 1060078.

Ficha n.® 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE Sergio Quijada Jara — Nivel Secundaria, Cédigo modular 1060078, aplicada por
la Comisién de Control.

Ficha de verificacion de la prestacion del servicio alimentario - Modalidad productos
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001) de las instituciones educativas
priorizadas de las 6 IIEE, relevada del Sistema Integrado de Gestidén Operativa - SIGO.

5.2.

DE LA VERIFICACION DE CONSUMO DE ALIMENTOS EN LAS IIEE, ESTAS NO CUENTAN CON
AMBIENTE EXCLUSIVO PARA EL CONSUMO DE ALIMENTOS, NO SE PROMUEVE LA PRACTICA
DE HABITOS DE HIGIENE (CEPILLADO DE DIENTES) POR PARTE DE LOS USUARIOS DEL
PROGRAMA, NO COLOCAN EL INSTRUCTIVO DE MANEJO DE RRSS EN LUGARES VISIBLES Y
NO REALIZAN CONTROL DE INSECTOS, ROEDORES Y OTRAS PLAGAS, GENERANDO RIESGO
DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS Y CON ELLO LA POSIBLE AFECTACION
A LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES.

NO

Documento

Ficha n.° 3 - “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE Sergio Quijada Jara, Cddigo Modular: 1060078 - Nivel: Secundaria, aplicada por la
Comisién de Control

Ficha n.® 3 —“Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones educativas
IIEE 588, Codigo Modular: 1060037 - Nivel: Inicial, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 027, Cédigo Modular: 0428128 - Nivel: Inicial, aplicada por la Comisién de Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE 36150 Nuestra Sra. de Fatima, Cédigo Modular: 0428680 - Nivel: Primaria. aplicada
por la Comisién de Control.

Ficha n.° 3 — “Verificacion de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. [IEE San José, Codigo Modular: 1414648 - Nivel: Primaria., aplicada por la Comisién de
Control.

Ficha n.° 3 - “Verificacién de la entrega de los alimentos a los usuarios en las instituciones
educativas”. IIEE Nuestra Sra. de la Candelaria, Cédigo Modular: 0600692 - Nivel: Secundaria,
aplicada por la Comisién de Control.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
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APENDICE n.° 2

INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS DE LOS INFORMES DE HITO DE CONTROL ANTERIORES

Informe de Hito de Control n® 024-2024-0Cl/0721-SCC
“Hito de Control n° 1 Supervision y Liberacion de Alimentos en los establecimientos de los proveedores para la Prestacion del Servicio Alimentario 2024”

NO

Situacion Adversa

Documento de la Entidad sobre
acciones adoptadas

Acciones preventivas y correctivas

Estado
dela
situacion
adversa
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Condiciones de almacenamiento de
alimentos en el establecimiento del
proveedor, no cumplen con las
especificaciones normativas; lo que
podria afectar el logro de los
objetivos del programa.

Con Oficio N° D000503-2024-MIDIS/PNAEQW-DE
de 22 de mayo de 2024, que adjunta el Informe
N° D000499-2024-MIDIS/PNAEQW-UAJ.

¢ Mediante Memorando Multiple N°D000022-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha
17 de mayo de 2024, se hizo de conocimiento, a todo el personal de Supervisores de
Plantas y Aimacenes, el Informe de Hito de Control N° 024-2024-0CI/0721-SCC a fin
que tengan en cuenta la situacion adversa identificada, exhortando al cumplimiento de
sus obligaciones durante la supervision y liberacién de alimentos, en cumplimiento de lo
establecido en el Protocolo para la supervision y liberacion de alimentos en los
establecimientos de proveedores del PNAEQW.
Con Carta Multiple N°D000015-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha 17 de mayo
de 2024, se socializé el Informe de Hito de Control N° 024-2024-0Cl/0721-SCC, a los
07 proveedores del ambito de la Unidad Territorial, para que tomen las medidas
pertinentes, de corresponder, con relacion a la situacion adversa identificada; asimismo,
se les exhort¢ al cumplimiento de sus obligaciones, conforme a lo establecido en sus
contratos y en la normativa del PNAEQW y la normativa sanitaria vigente.
Con fecha 17 de mayo de 2024, se socializd de manera presencial el informe de Hito de
Control a los Supervisores de Plantas y Aimacenes, y al Coordinador Técnico Territorial,
haciendo énfasis en la situacion adversa identificada y su rectificacion. Se adjunta
evidencia fotogréafica.
Mediante Carta N°D000016-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHVCA de fecha 20 de mayo de
2024, notificada a través de correo electrénico a los proveedores de la Unidad Territorial,
se ha convocado a una asistencia técnica referida a la socializacion de la supervision
efectuada por la Contraloria y la situacion adversa identificada, la cual se llevara a cabo
el dia 22 de mayo desde las 15:00 hasta las 16:30 horas.
e Por lo antes expuesto, se encuentra En Proceso la ejecucion de acciones para corregir
la presente situacion adversa.

Con
acciones

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de junio al 5 de junio de 2024.
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2. Informe de Hito de Control n° 026-2024-0CI1/0721-SCC.
“Hito de Control n° 2 Conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar”
Estado
o . .. Documento de la Entidad sobre . . . dela
N Situacion Adversa . Acciones preventivas y correctivas Y,
acciones adoptadas situacion
adversa

o Mediante Memorando N° D000732-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHNC, de fecha 4 de junio de 2024, la
Unidad Territorial Huancavelica, comunica lo siguiente: Como accién correctiva, con Memorando
Multiple N° D0030-2024-MIDIS/PNAEQWUTHVCA, de fecha 03.06.2024, se hizo de conocimiento el
Informe de Hito de Control N° 026-2024-OC/0721-SCC a los Monitores de Gestion Local a cargo de
los distritos de Marcas, Caja, Pomacocha y Acobamba, con la finalidad de que realicen la correccion
de las situaciones adversas identificadas en cada Institucion Educativa; asimismo, se les requiri6 el
R H e et i cumplimiento de sus obligaciones acorde a lo establecido en la “Procedimiento para la supervision de
mvi?lo3oly3\7n8§;233§% la prestacion del servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el
Fecha: 11-06-2024 15:34:26 -0p:00 Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, anexos y la correcta aplicacion de Fichas”.
Condlcmngs sanitarias mlnlmas de En atencion a las situaciones adversas identificadas por la Comision de Control en el Informe de Hito
"is ambientes ; deslt.'”ados a de Control N° 026-2024-OC1/0721-SCC, mediante Memorando N° D0001486-2024-MIDIS/PNAEQW-
almacenamiento de alimentos en Con Oficio N° s/ UOP, de fecha 3 de junio de 2024, se solicito a la Unidad Territorial Huancavelica, adoptar acciones

las instituciones educativas, pod.r'la on Oficio N° D000571-2024-MIDI PNAEQW-DE preventivas o correctivas que correspondan e informar sobre la ejecucion de las siguientes | Con

1 | generar el riesgo de contaminacion | de 06 de junio de 2024, que adjunta el Informe actividades: acciones

Firmado digitalmente por
OCHOA ESPINAL Renzo Piero|
FAU 20131378972 soft
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Fecha: 11-06-2024 10:39:37 -0%:!

cruzada de los alimentos, y en
consecuencia la posible afectacion
a la salud de los usuarios del
programa.

N° D000568-2024-MIDIS/PNAEQW-UAJ.

v Fortalecer las capacidades de los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar sobre:

= Las buenas practicas higiene y manipulacion en el almacenamiento de los alimentos para
evitar el riesgo de contaminacion cruzada y garantizar la inocuidad y calidad de los
alimentos en la LE.

v’ Utilizar para el desarrollo de las capacitaciones a los integrantes del CAE los materiales educativos
remitidos con los Memorandos Multiples N°® D000044 y D000104-2024- MIDIS/PNAEQW-UOP.

v'Por lo antes expuesto se encuentran En Proceso la ejecucion de acciones que corrigen las
presentes situaciones adversas.
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Estado
o o s Documento de la Entidad sobre . . . de la
N Situacion Adversa acciones adoptadas Acciones preventivas y correctivas situacién
adversa

o Mediante Memorando N° D000732-2024-MIDIS/PNAEQW-UTHNC, de fecha 4 de junio de 2024, la

Unidad Territorial Huancavelica, comunica lo siguiente: Como accién correctiva, con Memorando

Mdiltiple N° D0030-2024-MIDIS/PNAEQWUTHVCA, de fecha 03.06.2024, se hizo de conocimiento el

Informe de Hito de Control N° 026-2024-OC/0721-SCC a los Monitores de Gestién Local a cargo de

los distritos de Marcas, Caja, Pomacocha y Acobamba, con la finalidad de que realicen la correccion

de las situaciones adversas identificadas en cada Institucion Educativa; asimismo, se les requirio el

cumplimiento de sus obligaciones acorde a lo establecido en la “Procedimiento para la supervision de

la prestacion del servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, anexos y la correcta aplicacion de Fichas”.
Firmado digitalmente por Inexistencia y/o desactualizacion de

SUAREZ FILIC Coridue Luis kardex por parte de los En atencion a las situaciones adversas identificadas por la Comision de Control en el Informe de Hito

Motvo: Doy visio Bueno - | responsables de almacén (CAE), de Control N° 026-2024-0Cl/0721-SCC, mediante Memorando N° D0001486-2024-MIDIS/PNAEQW-

situacion que limita la verificacion o UOP, de fecha 3 de junio de 2024, se solicitd a la Unidad Territorial Huancavelica, adoptar acciones

2 Y contrc?l de existencias de dCon OfICIO.N .D000571_2024_M|D!S/PNAEQW_DE preventivas o correctivas que correspondan e informar sobre la ejecucion de las siguientes | Con
. ) e 06 de junio de 2024, que adjunta el Informe - i .
alimentos del almacén y genera actividades: Acciones

Firmado digitalmente por
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Fecha: 11-06-2024 10:39:37 -0%:!

riesgo de pérdida y/o hurto de los
mismos, y con ello la afectacién en
el logro de los objetivos del
programa.

N° D000568-2024-MIDIS/PNAEQW-UAJ.

v/ Fortalecer las capacidades de los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar sobre:

= Uso y registro diario del ingreso y salida de los alimentos en el kardex, a fin de mantener
una rotacién adecuada de los alimentos y mantener actualizado el inventario periédico
de los alimentos que verifique su existencia.

v Utilizar para el desarrollo de las capacitaciones a los integrantes del CAE los materiales educativos
remitidos con los Memorandos Muiltiples N°® D000044 y D000104-2024- MIDIS/PNAEQW-UOP.

v Por lo antes expuesto se encuentran En Proceso la ejecucién de acciones que corrigen las
presentes situaciones adversas.

Pagina 3 de 3

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 3 de junio al 5 de mayo de 2024.



" FICHAN®3- VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

|

B A e S e N WP T T Ty S N RO F a7 |
s ,

.msnrucm EDUCATIVA ) @rw-a @90 (A _}‘r ) CODIGO MODULAR 1060638 !(F::?/ﬂﬁlm, | 03 /66 /202 J -
|DEPARTAMENTO Iut’mwu&h co  PROVINCIA ' Awéafm ke DISTRITO ' AL obyery, b a

| DIRECCION DE LA INSTITUCION

EDUCATIVA ; [L,_- . ,i{anu.&/ Comddpsrne, /0

iNIVEL EDUCﬁTIVO &w@da, Lo, a |ITEM: . T Z—caéof'ﬂb a

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: M@nﬂ? &a/_’u ¢ E“'lnuma; 23516K 3Y/ CARGO: ) £ E 1 2.
e ! 1 & PO/ L LoNULOr ) tr2J g ot || - Lyddhauingi

'REPRESENTANTE DEL PROGRAMA

|
|QALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: :CARGO:
REPRESENTANTE DEL OCIDEL  \oMBRES Y APELLIDOS: DNI N° CARGO:
PROGRAMA QALI WARMA : " AubioR
/CONTRALORIA GENERAL DE LA ~
<. [REPUBLICA (CGR) | KEnto Pzpo OC/H«)A EstukL_ 1SS 0L 2 | Oci -bpeH
JATINCIO DE LA INSPECCION: N oEE e i Pt = 5 =
\ / I(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)
i
e = Fials Py = ¥ T | . . ; )
ITEM [PREGUNTAS |RESPUESTAS |DESCRIPCION |
po e 2 =52 L. ASI/NO) _}
! La IE realiza a prestacion para el servicio alimentario segin &l tipo de racion programada {desayuno yfo almuerza y/o |
cena) |
\ - §i la respuesta es "NO", solicitar documentc de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar “motivos de no |
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacién del almacenamiento de alimentos en (a Institucion|
1 iEducativa" y continuar. - |
hT - Sila respuesta es "SI, continuar con la Seccidn | "Verificacién de fa preparacion de alimentos en la Institucion S,L
| Educativa" y continuar
“t\ |\Artit:ulo 5. Objetivo de! Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, "Garantizar el servicio al io durante todos los |
dias del aio escolar 2 los usuarios def Programa. Manual de Of i del Prog Nacional de Ali ian Escolar Qali Warma |
T W e e e 2 s RESPUESTAS | 3
2 }TEM iPREGUN‘FAS / s ; &0 Nl |DESCRIPCION e
. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara sofo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena). |
(Se sugiere documentar con fotegrafia en caso de coiTesponder)
| "Procedimiento para la subeivision Je la Prestacion ae Servicio Afi 16 en la Insiticic ducetivas publicas idas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°® D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ei 16 de febrers de 2024 con codigo Procedumenta N° (02-2024-MIDIS/PNAEQW. versién . 91 (En adelante "Provedimiento pare ia supervision de la Pre de Servicio Atimentario en fas IEE publicas atendidas por ef
Programa’)
- SRR = HORADE INICIODE | D LR ——
TIPO DE RACION A VERIFICAR ! 4 i |
| d PREPARACION i . A ,(a CL@ : I
| (desayuno o almierzo o c_e_r_)_al__ l wung Yy | _0 8 0 90_/1/‘ I | A nug e i ]
ST ]
!La 1€ cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion ds los alimentos. &' cua: |
.garantce las condiciones de calidad e nocuidad, |
5 ISi"NO"se reparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccién Il "Servico de alimentos” | ;
2 P!
!Sub Numeta 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentaro o las HIEE publicas atendidas
f'" jror el Programa” y Sub numeal 1.1y 1.2, seccion |. PREPARACION DE ALMENTOS (Desayunc o Aviverze o cena), del Anexo 02 - |
o i "Procetimiento para |z supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE publicas atenciaas por el Programa”,
|
| . = = S I = — S=
{ \ i Eliugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, crdenado protegion def ingreso de plagas u otros |
| animales. sin rastros i presencia de inseclas, roedores u otros animales.
) 3 Sub Numeral 5.2.7 3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Aimentarig en las IIEE publicas atendidas M |
\ por el Programa” y Sub numeral 1.7, seceion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
\ “Procedimiento para la supervision de la P\ ion de Servicio Ali io en las IEE puibli tendidas por el Programa”. ’ |
I =ahe=Ra. —_— S - —= = I
\4 El lugar donde se preparan 'os alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 |combustibles. pintura v otros relacionados, que pedrian contaminar fos aimentos.
Sub numeral 1.8, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M
supervision de |a Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE pbii tendidas por &l Prog) "
[T T T T e e e e = S E—— e e
. . i
La preparacion de aiimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones prograniadas por Gali Warma. f :
5 Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo ¢ cenaj, del Anexo 02 - "Procedimiento para fa s 1 |
supervision de la Prastacién de Servicio Al io en las HEE pibli tendidas por ef Prog| | |
I — - . = =l - - g —_— ——— |
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifeaciones programarlas por Qali Warma, *
3 Sub numeral 1.10, seccién I, PREPARACION DE AL!MENTOS (Desayuno o Almuerzo 5 csna), dei Anexo 02 - "Procedimiento para la SA ‘
l supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi tendidas por el Pragrama”, I |
| — |— - —_ — —_— _— — —
Los residuos organicos e inarganicos san colocados en contenedores con tepa y bolsas internas para la basura, los R
= mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas fmoscas. resdares, cucarachas, efc.). Y\ﬁ
Sub numeral 1.11, seccion i. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexc (2 - "Procedimienta para la

supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE publi

POr el Programa’,

El lugar destinado a fa preparacion de los alimentos, se encuentra ibre de tierra (polvo), residuns de alimentos, grasas u
|atros residuos orgénicos e inorganicos. - |

Sub numeral 1.12, seccion . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno n Almuerzo o cena), el Anexo 02 - "Procedimiento para la ’V\A)

supervision de la Prestacian de Servicio Ali i0 en las lIEE pabli tendidas por ei Programa”,




Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de ios alimentos, se encuentra libre de tierra

g (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. 2 (' |
Sub numeral 1.13, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Pi i6n de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Programa”. I
i - S — — = — = =7 - | E— — ]

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: fienen ufias cortas y limpias, sin adomos
v N p o :
10,/ | Personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla, |
/ |Sub numeral 1.14, seccién ). PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la M

supervision de la P ién de Servicio Ali io en las IIEE pabli por el Programa”.

[it. Verificacién del servido de alimentos en fa Institucion Educativa

(Se suglere d con fotografia en caso de ponder)

| “Procedimiento pere la supervision de e Py i6n de Servicio Al en la Instity ducativas publicas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warme™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimsento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01 (En adefante. "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendides porel
|ngrama") |

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS

ALIMENTOS o -
(HHMM) | 0 9 10 | | | |
El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. -

) 1" Sub numeral 2.2, seccion Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ! 1
\ |supervlslén de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Progi | |

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

19 @limenlos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, secsion Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S’k
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las IEE pabli tendidas por el Programa”.
| — — = _— = = — | e _— S — —
| | _ " | |
Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. t
13 Sub numeral 2.4, seccion il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la v
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las (IEE publi tendidas por el Progi |
I - B — S .l — | = — S |
Antes de su uso, los recipientes donde consurmen los afimentos (tazas, vasos. platos, elc.), se encuentran libre de tierra . wg[ a Mm 22
/ (polvo) y residuos de alimentos, |
A )
! 14 Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la &’\- | f@pc‘/)s y ﬁlﬂ S&—l < |
| I! | supervisién de la Pr i6n de Servicio Ali io en las IEE publicas atendidas por el Prog . Cot roy-

Se realiza el servido de acuerdo con Ja “tabla de servido de preparaciones”, segun corresponda.

Numeral 5.2.7.4.6 del “Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Ali io en las lIEE publi idas por el|
Programa". 5«‘- |
| | .
1. | Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil. usan protector de cabello y usan s
/ 16 mascarilla, nGg |
Sub numeral 2.8, seccién IIl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de |a Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pabli tendidas por el Progi L |
I1l. Verificacién de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa a
{Se sugere d tar con fotografia en caso de corr d
"Procedimiento para la supervision de fa P ion de Servicio Al enla i ducativas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qah Werma" aprobado mediente RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE e! 16 de febrero de 2024, con coaigo Procedimiento N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas lIEE publicas atendidas por el
Programa’) |

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos

17 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla, V\ﬁ
|Sub numeral 3.2, seccién |ll, DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para |
la supervisién de la Prestacion de Servicio Ali fo en las |[EE publi tendidas por el Programa”.

.IV. Verificacién del consumo de alimentos en la Institucion Educativa ‘

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para la supervision de le Prestacion de Servicio Al io en la Insti ducativas publicas alendides por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
| MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDISYPNAEQW version n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE publicas atendides por ef |
Programa”}

‘ HORA DE INICIO DEL CONSUMO {HH/MM) ‘
| | [b-00em] |

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. ‘ -[-oADS Con (AMW
| Silarespuesta es "NO", observar donde se realiza ef consumo de los alimentos y describir en observaciones. | |

| - 3i consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral ‘
18 (2 vt S (lovas

- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V.Verificacion del manejo de o
|residuos solidos en la Institucion Educativa’ y continuar |

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento |
para la supervisién de la Prestacidn de Servicio Ali io en las IIEE piibli tendidas por el Prog |




J Programa®)

Ellugar donde se consurmen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos
19 |Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ¥
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las |IEE pabli tendidas por el Prog g&

Ellugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para Iz basura.
20 |Sub numeral 4.6, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la |
‘ / supervisién de la Pl ion de Servicio Ali io en las lIEE pibli tendidas por el Prog ", 9(

Lasflos usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
21 |

Sub numeral 4.7, seccidn IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento parala
supervision de la P ién de Servicio Ali io en las HEE pdbli tendidas por el Programa”.

Las/los usuariasfos realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 |Sub numeral 4.8, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento parala

v |y

supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE plblicas atendidas por el Programa".
| |
[ |~ — — — — — I = — = —
| LalE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. S/@{@ L {an Jus
23 | Simarcd (SI), continue con el numeral 24. Si marcé (NO), pase ala sisguiente seccion o v C.
Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), deI“Anexo 02 - "Procedimiento para Ia| M I C,afr )@L |

Isupervisién de la Prestacién de Servicio Ali io en las NEE publi tendidas por el Progi

| Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra {polvo), Utiles escolares

Py

24 u otros.
Sub numerat 4.10, seceién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la __(A
|supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE plibli tendidas por el Prog

|V. Verificacion del manejo de residuos solidos en fa Institucion Educativa

I(Se sugiere documentar con fotegrafia en caso de corresponder)
“Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al on la Insti ducativas piblicas por e Programa Necional de Alimentacion Escolar Qalv Warme® aprabado mediante RDE N° 0000144-2024-|
MIDIS/PNAEQW-DE e 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n © 01 {En adelante "Procedinuento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HIEE publicas atendides por e/I

| Ella proveedor/a entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el mangjo

o5 de RRSS segiin ko establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. N
Sub numeral 5.1, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de ! A

| Servicio Ali io en las [IEE pubii tendidas por el Programa".

El Comité de Alimentacion Escolar yio la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados |
og  Porlaprestacion del servicio alimentario. | U |

Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de [a Prestaclon de S ,(

Servicio Ali io en las IIEE piibli tendidas por el Programa".

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por ellla proveedor/a para la segregacion de residuos f |
| { g7  solidos generados por la prestacion del servicio alimentario. |
/ Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de S,L
Servicio Alimentario en las IIEE pibli tendidas por el Progi ",

|EI Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion|

;o8 Parael mangjo de RRSS.
| { Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de &L

Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”. |

VL. Verificaci6n de la gestion y i6n def CAE

|(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

| “Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Al en la Instit ducativas ptiblicas idas por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qali Warma® gprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimisnto N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, ‘Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por ef |
Programa”)

El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fechaI |
| de recepcion, hora y frma de la/del presidenta/e o algin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las ’
2 |Actas (posteriores a la tltima supervision de la fel MGL).

Sub numeral 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion deI
Servicio Ali io en las IEE publi tendidas por el Programa",

|
‘EI Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH ¥ Manipulacion de Alimentos (por personal de

30 |PNAEQW, MINSA u ofra institucion). Verifear con el cuademno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. ‘
Sub numeral 8.3, seccién H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de |
Servicio Ali io en las I|IEE publi tendidas por el Prog ",

|
_' l
En los tltimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias) S/& 2% (/8 y

Ell Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

Servicio Al io en las lIEE piblicas atendidas por el Progi do Ce ro,&( /’(@1’1%&/
L ! S | =1 — —— |

- = - S — t— =

.
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Si la respuesta es NO, detallar motivo.

Servicio en las IEE por el Programa’

Ella directora/a realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU

Sub numeral 8.7, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de |a Prestacion de S A W .
oAl e PrRT $an i " L

Nota:

a//*)\mbw'j@ ol Caam serc myn@yé/.&
para jarawwy wn YOT 20w bordp

por p&f& aé log paJm o@W
A pre porassn 2 Drirolor
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Nombres y apeilidos: M (oa,yza @nkr!
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Nombres y apellidos: B,Ma Dré Pél‘ﬁ z
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Nombres y apellidos: ,20/’1 20 0&4(9,\ a EQ&WCL/

DN S SC0M 0
eaRe: - Aucledor Oci - Do

Firma
Nombres y apellidos:
DNI:

CARGO:
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CONTRALORIA

"Decenio de falguakiad de oportunidades para mujeres y hombres”
*Afio del Bicentenario, de fa cansolidacion de nuestra Independencia. y de Ia conmemoracion de las heroicas batallas de Junin v Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JUNIO DE 2024

Siendo las 09:30 horas del 3 de junio de 2024, en los ambientes de la lIEE n® Sergio Quijada Jara
- Secundaria, ubicado en la Avenida Manuel Candamo s/n, centro poblado de Curimaray del
distrito de Acobamba, provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr.
Saul Enrique Loayza Condori con DNI; 23561459, Director y presidente del CAE, la Sra. Bibiana
Ortega Pérez con DNI: 23362079, personal de servicios y secretaria del CAE y de otra parte Renzo
Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del
servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el
“Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevo a cabo en los siguientes
terminos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior director, Saul Enrique Loayza Condori, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones, para poder corroborar la prestacion del servicio
alimentario por parte de la [[EE a sus alumnos.

En la presente visita se procedi6 a la revision del ambiente de Ia cocina y la verificacién de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 204428 — (Copia CAE)* del 14 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 01.06 pm por el Sr. Saul Enrique
Loayza Condori, Director y presidente del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollo la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las diez horas y cuarenta minutos del dia 3 de junio de 2024.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio de la lquakiad de oportunidades para mujeres y hombres”
‘Afto de] Bicentenario, de la consalidacion de nuestra Independencia, v de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JUNIO DE 2024

SaulE. Loagza Condert - )
Chms : @6/ B -

Saul Enrique Loayza Condori Renzo Piero Ochoa Espinal
Director lIEE / Presidene CAE Auditor OCI-DREH

Bibiana Ortega Pérez
Personal de servicios / Secretaria CAE




Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204428 - [COPIA CAE]

N° DE CONTRATO: 0001-2024-CC-HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS N° GUIA DE REMISION:
{DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA]
NOMBRE: SERGIO QUIJADA JARA
CODIGO MODULAR: 1060078 ANEXO: 0
NIVEL: SECUNDARIA DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
PROVINCIA: ACOBAMBA DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADO: CURIMARAY
[DATOS DEL PROVEEDOR] N° RUC: 10407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA | Cod. Proveedor: 9624
DIREGCION: CENTRO PQBLADO AYACUCHO - ASOCIAGION UNSCH S/N BLOCK 6 INTERIOR 0 MZA G LOTE 02 SECTOR 0, AYACUCHO-HUAMANGA-AYACUCHO
ITEM: ACOBAMBA PERIODO DE ATENCION: 23/05/2024 - 2710612024
NRO DE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENCION: 25
NIVEL INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL SEGUNDARIA TOTAL
TIPO DE RACION NRO DE B SuB- NRO DE L% 8UB- NRO DE Ak sug. | TOTALDE | RACIONES | VALGR
USUARIOS RA(;'?" TOTAL (81} | USUARIOS RA(:,':’" TOTAL (S1) | USUARIOS R‘(‘:,'?" DiAS | ramac (81) HSUARIDS, ’“E?m TOTAL (8.
DESAYUNO + ALMUERZO 76 | 555 25 10,545,00 76 3800 10,545.00
CANT. UNID, DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS PRESENT. | VOLUMEN LOTE/ LOTES
3 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.200L. 0.600 AQG7
41 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.000L. 41.000 AD11
1 BOLSA ARROZ DORA RUF! 0.250 Kg. 0250 260124
313 BOLSA ARROZ DORA RUFi 1.000Kg. | 313.000 220324
23 BOLSA AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.000Kg. | 23.000 ACt
35 BOLSA CHARQUI MISK CHARQUI | 0.250 Kg. 8.750 CA022¢
30 BOLSA CHOGOLATE PARA TAZA WANUKKO | 0.000kg. 2.700 150224 )
335 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON | 0.170Kg. | 56.950 7 240124A
282 LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0170Kg. | 47.840 _-|“ ~CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028
27 LATA CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0425Kg. | 11475 KTEJWLOTE2EP:10,07 2023FV:10,07.2027
105 LATA CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE SHAMBO DEL MAR 0.200Kg. | 21.000 - TEET1P:010324V:010328
fi= LATA CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI SAC41123
. BOLSA FIDECS ANITA
18 BOLSA FRIJOL SUMAQ FOOD'S
456 BOLSA GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES
456 BOLSA GALLETA CON MACA DE LOS REYES #% 3, 1
304 BOLSA GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES
55 BOLSA GARBANZO SUMAQ FODDPS |
1 BOLSA HABA PARTIDA SUMAQ FOBD'S
9 BOLSA HABA PARTIDA SuKAQ FORIS ]
T BOLSA HARINA DE LUCUMA | SUMAQ FOSD'S. : §
1 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA ] FORTILIFE™ ., ] 250 kg, 2.750 08180124
32 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE TRIGO % CEREALNUT & 0.250 Kg. 8,000 FOB
11 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNUT 0.250 Kg 2,750 co4
11 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA _ CEREALNUT 0.250 Kg 2750 co3
26 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA . CEREALNUT 0.250 Kg, 6.500 Co5
152 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA. - ESTREZLA DEL SUR 0.400 Kg 60.800 o4
2 BOLSA LENTE@R, -~ SUMAQ FCOD'S 0.250 Kg. 0.500 100124
15 BOLSA LENTEJA . > SULAQ FODD'S 1.000 K. 16.000 090124
18 BOLSA MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.250 Kg. 4.000 P04
19 BOLSA | _MEZECLA ENPOLVO A BASE DE HUEVO ] TORTIMAX D250 Kg. 4.750 06724 |
15 BOLSA ! I T RGUINUAY = SUMAQ FOOD'S | 1.000 Kg 15.000 110124 |
M 1. Instructivo &8 éperacién pam ol minale de regldfos wblidos (A3} 2 d para lasfios del PNAEQW sobre manejo de residuos slidos (A4)
i, Cantdad[0} | Cantidad [0}
' ‘Bolsas pli * du cilor verde " Bolsas ** de color negro
soL ;' | 180 L 5L | 50L | 180L
I | Cantidad {0) Gantidad [0] | CGantidad [25) | Cantidad [0]

PLT 09/05/2024 - 17/05/2024

{471 05 12024

FECHA RECEPEIGN:

PLAZO DE PROX. ENTREGA

Ol:0¢6 PM

HORA DE RECEPCIGE“.

14/06/2024 - 24/08/2024

Y

|

[

f
1
|

SAVL EMRIGLE  LOAYZA CONDORI

NOMBRE(S) Y APELLIDOS(N del CAE que ylo

‘s
P

Con mi firma, acredito 1a conformidad de la re
* Huelia Digital: Solo en caso que es una persona [letrada.
**En |3 prasenta acta se incluye la cantidad de bolsas a entregar en cada IE.

de fos prod |

en la presente acta en la fecha que se indica.

23bel4 b9

| FRMAT

) P
A

CANT : N° DE PRESENTACIONES (UNIDADES)
Las cantidades deben expresarse an entaros.

VOLUMEN : CANTIDADES EXPRESADAS EN KG/LTE.

UNID : TIPO DE PRESENTACION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, £TC.)
PLAZO DE ENTREGA: DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ESTABLECIDA EN EL. CONTRATO Y/O ADENDA VIGENTE

FAD: Forma de Atencidn Diversificada
8.T: Secundarla Tutorial

C.R.F.A. (ALTERNANCIA) : Centros Rurates de Formacion en
Altermancia

S.R.E. (RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil
S.R.E. { NO RESIDENCIA): S fa con R

]

| OBSERVACIONES **
|

*** En el caso que lalel integrante del Comité de Alimentacién Escolar o persona autorizada consigne en el Acta de Entrega y Recepcion de alimentos su huelia dactilar por ser iletradola, elfia
proveedor/a deber4 registrar en observaclones del Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos (copia CAE y copla Proveedor), dicha condicién.

SI TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION: ‘

Linea gratuita: 0-800-20600 / Correo eléctronico: info@qw.gob.pe / Libro de Reclamaciones
ESTA ACTA TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA, CON M| FIRMA DOY FE DE LA VERACIDAD DEL. CONTENIDO DE LA MISMA Y EN CASO DE FALSEDAD ASUMO LA RESPONSABILIDAD ADMINISTRATIVA, PENAL Y/O CIVIL A QUE HUBERA LUGAR




fo5r N

CODIGO MODULAR: 1060078 CENTRO POBLADO | CURIMARAY |ITEM
NOMBRE DE I[EE [133631)-SERGIO QUUADA JARA NIVEL EDUCATIVO | SECUNDARIA RUTA BSP-3846

Nombre de} Alimenito PRESENTACION CANTIDAD A ENTREGAR . |LDTE CANT. CAJA/EOLSON CAJAB/BACOS UNIDAD
| ACEITE VEGETAL 0.2 3 | aco7 2 0w @ 3 |-
ACEITE VEGETAL 14 41 PALMA REAL A0L1 12| serl F 5 1
ARROZ 0.25 1 DORA RUFI 260124 100 oo () 1
ARROZ 1 313 DORA RUF! 220324 30 wwl 40 13
ARVEJA PARTIDA 0.25 0 SUMAQ FOOD'S 140124 100 ol 0
AZUCAR RUBIA 0.25 0 CEREALNUT A02 120 o () 0
AZUCAR RUBIA 1 23 CEREALNUT A01 L ) | 23
CHARQUI - 0.25 35 MISKI CHARQUI cA0224 100 o 0 35 .
CHOCOLATE para taza 0.09 30 WANUKKO 150224 50| ol 30 |~
ggﬁfgg\’éﬁflﬁzRNE DE 017 335 DON SIMON 2401244 | em G 47
CONRASTERON | 047 282 o o 5 | 42
CONSTRUADEPESTHOR | 0,426 27 o e W e 1| 3
gAOI.NQSAEggerOD,\EﬂAP—EESCADO =N 0!2 1 05 SHABO DEL MAR NTEET1P:010324V:010328 48 2 18!- 2 9 ]
?c: -RVA DE SANGRECITA 0.15 216 QALITHANI -5A041123 48w 4 24
FIDEOS 0.5 94 ANITA 124 20 oo 4 14
FRIJOL N 0.25 0 SUMAQ FOOD'S 040124 100 o () 0
FRIJOL 1 18 SUMAQ FOOD'S 030124 35| oste 0 1 8_.
|GALLETA CON KIWICHA 0.03 456 DE LOS REYES 1325 10| sz 3 36
| GALLETA CON MACA 0.03 456 DE LOS REYES 1812 140 sz 3 36
GALLETA CON QUINUA 0.03 304  |oeiosrens 114 - 190 am P 24 |
GARBANZO 0.25 55 SUMAQ FOOD'S 070324 100 o 0 55 .
HABA PARTIDA 0.25 1 |sumaq Foop's 060124 100 oo 0 | Bl
HABA PARTIDA | 1 9 SUMAQ FOOD'S 050124 3 o () 9 .
HARINA DE LUCUMA 0.25 11 SUMAQ FOOD'S 160124 100 o @ 11
gﬁg::ﬁ EXTRUIDA DE 0.25 : 11 FORTILIFE |0s180124 100/ om| () 11
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 0,25; 32 CEREALNUT POS so| ossl ) 32
iggﬁ:ﬁ&:s DE AVENA CON 0.25 11 I CEREALNUT coa 60| o 0 11
|EIOV\‘IJI%I|E_{L:S DE AVENA CON 0.25 11 CEREALNUT co3 o oml 11.
ﬁ ‘:AS DEAVENA CON 0.25 26 CEREALNUT cos 60 o (0 26.
LECHE EVAPORADA ENTERA 0.4 152 ESTRELLA DEL SUR o7 24 s B 8 -
LENTEJA I 0.25 2 SUMAQ FOOD'S 100124 100, om ) 2
LENTEJA 1 15 SUMAQ FOOD'S 090124 3 o ) 15
EXTRUDAS 0.25 16 [mmcuwr o © = 0 | 16,
ggf_{%l‘é‘v%N POLVO A BASE 0.25 19 ‘TORTIMA); 06724 80| oz 0 19 1
QUINUA 0.25 0 |SUMAQ FOOD'S 120124 100 oo () 0
QUINUA 1| 15 sumaq Foon's 110124 [ 35 u.m‘ 0 15 g_l'
BOLSAS INEGRA VERDE | '

|ROL DNt APELLIDOS PATERNO |APELLIDO MATERNG NOMBRES. |CELULAR H.EE .CARGO
'pnesmsme 23561459 |LOAYZA CONDORI SAUL ENRIQUE | 941522402 @ SERSI0QUIADA

: _ |piRECTORA

SECRETARIO(A) 23362079 |ORTEGA PEREZ BIBIANA 953419502 | SERCISAUMADA remsowy
VOCAL #1 44260483 |GAVILAN OLARTE ROSA 951716676 | SEROI2UADA pacnc  waone
VOCAL #2 46137202 [NAVARRO  [SEDANO SENAYDA 989749996 | SERCI,RUMADA prcre v o
VOCAL #3 23392450 |[NAVARRO GAVILAN TIMOTEO 968772021 | SERCISQUWADA prore v weone




11/5/24, 9:40

&'gh

DATOS DEL TRASLADO
FECHA DE EMISION:

FECHA DE INICIO DEL TRASLADO:

MOTIVO DE TRASLADO:
COMPROBANTE:
MODALIDAD DE TRANSPORTE:
PESO (KG) BRUTO DE LA GUIA:

DATOS DEL DESTINATARIO
NOMBRE O RAZON SOGIAL:
DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH
PATRICIA
RUC : 10407087378

TEL. :966003407 / (066) 782671
DIRECCION :SECTOR AGRARIO MZ. D1 LT. 05 APROVISA
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO

GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
TOO1 - 00001717
RUC : 10407087378

11/05/2024

11/05/2024

VENTA

COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
Privado

809.1

COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
20568600615

PUNTO DE PARTIDAY PUNTO DE LLEGADA

DIRECCION DEL PUNTO DE PARTI

DIRECCION DEL PUNTO DE LLEGADA,

OBSERVACION:

DATOS DEL TRANSPORTE
#
1
DATOS DE LOS BIENES
# COD.

@ N o bW 2
o o o o o o o o

DA 050110 JR. PROCERES NRO. 231 BARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA
090201 [133631]-SERGIO QUIJADA JARA SECUNDARIA 1060078 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVELICA

ALIMENTO PARA 76 USUARIOS

PRIVADO
NRQ. PLACA DNt LICENCIA
BSP846 43420795 Q43420795

DESCRIPCION

ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.2 LT LOTE A0Q7 FV:2026-03-02

ACEITE VEGETAL PALMAREAL 1.0 LT LOTE AG11 FV:2026-03-03

ARROZ DONA RUFI 0,25 Kg LOTE 260124 FV:2025-01-26

ARROZ DORA RUF! 1.0 Kg LOTE 220324 FV:2025-03-22

AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE AG1 FV:2025-01-06

CHARQUI MISKI CHARQUI 0.25 Kg LOTE CAQ224 FV:2024-08-25

CHQOCOLATE para taza WANUKKO 0.09 Kg LOTE 150224 FV:2025-02-15

CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.17 Kg LOTE 240124A FV:2028-01-

24

9 ] CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0.17 Kg LOTE
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028 FV:2028-01-31

10 [¢] CONSERVA DE PESCADO ENAGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE
KTEJWLOTE1FP:08.07.2023FV:08.07.2027 FV.2027-07-08

11 0 CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE SHABO DEL MAR 0.2 Kg LOTE

NTEET1P:010324V:010328 FV:2028-03-01

FiD

CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0.15 Kg LOTE SA041123 FV:2026-11-04

EOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 F\:2025-03-31

¢}
0
14 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV.2025-01-03
15 o GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27
16 0 GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV:2024-10-10
17 ¢ GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV:2024-10-08
18 ¢} GARBANZO SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 070324 FV:2025-03-07
19 a HABA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 050124 FV:2025-01-06
20 a HABA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 050124 FV:2025-01-05
21 0 HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 180124 FV:2025-01-06
22 0 HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV-2025-01-18
23 0 HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P06 FV:2025-03-06
24 ] HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C04 FV:2025-01-13
25 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C03 FV:2025-01-12
26 Q HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE CO05 FV:2025-01-16
27 o] LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 F\:2024-12-11
28 o] LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 FV:2025-01-10
29 Q LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 090124 F\:2025-01-09
30 0 MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P04 FV:2025-01-12
31 0 MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVQ TORTIMAX 0.25 Kg LOTE 06724 F\:2025-03-07
32 0 QUINUA SUMAQ FOQD'S 1.0 Kg LOTE 110124 FV:2025-01-11 “ .ri
CONSOR '

P -

£
144

:? COPSA P
| UdL
2 /L Y. e
i

A -
USSETHE Magalianisone OAUL ENRIQUENOAYZA CONDOR|

D¥I: 40208737
REPRESENTANTE COMUN

hitps://app.codetus.com/GuiaRemision/ImprimirGuiaRemisionMasivo?guias=29818,2881 8,29820,29821,29822,29823,29824,29825,29826,29. ..

LT

LT

KG
KG
KG
KG
KG

KG

KG

KG

KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG
KG

UM

CHOFER

41

313
23
35
30
335

282

27

105

216

18

458
456
304

152

15
16
19
15

CANT.

JOSE GABRIEL CHAVIGURI RAMOS

PESO (KG)

0.6
41
0.25
313
23
875
2.7
56.95

47.94

11.48

21

324
47

13.68
13.68
9.12
13.75
0.25

275
2.75

2,78
275
6.5
60.8
0.5
15

4.75
15

14/50
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1060078
Institucion Educativa: SERGIO QUIJADA JARA Area geografica:  RURAL
Tipo de racién: DESAYUNO + ALMUERZO Nivel Educativo: SECUNDARIA
Entrega 3RA ENTREGA ITEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Segun RD: 76
N° de usuarios CALCULO: 76
DESAYUNO
DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS (g/mi) TOTAL (Kg/L) REFERENCIAL POR USUARIAIO
BEBIBLE
ARRQZ 25 1900 g 11/2 CUCHARA BOCONA AL RAS
LECHE (E} + ARROZ + AZUCAR pociRion L 29
LECHE EVAPORADA ENTERA 100 19 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 60 152 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 912g
RINA EXTR
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR HAR LD U TRIGY v 12929
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 ml
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA+  |ARROZ 55 4180 g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA GCOLMADA
ACEITE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 45 9 UND 1/ 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
LENTEJA 27 2052g 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 9129
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR L O, N 5 3809
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 17 12029
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 ml
ARROZ 75 5700 g 1Y 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 23 UND CUCHARA SOPERA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 9M2g
HARIN,
LECHE () + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR ANA EXTRUIDA DE TRIGO i 12829
LECHE EVAPORADA ENTERA 100 19 UND
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 60 152 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 912¢g
VEZCLA DE HARINAS 4 AZUCAR MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 17 1292 g
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 ml
ARRO, 5 ADA
S ANCRECTIA SARROR S RCE = z 7 5700 g 1Y 3/4 CUCHARA BOCONA COLM,
CONSERVA DE SANGRECITA 50 26 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA |  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS (almi) TOTAL AEFERERCBIEOR ETAEAR
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 912¢g
AVENA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOCOLATE PARA TAZA 2 3809
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 17 12929
6 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 mi
1 CUCHARA SOPERA COLMADA +1
POLLO O GALLINA + FIDEOS + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLG G GALLINA 50 23 UND CUCHARA SOPERA LLENA
FIDEOS 75 5700 g 3 CUCHARAS BOCONAS LLENAS
sl L a0Y T TI0ms o T TS TR
1 BEBIBLE
| AZUCAR RUBIA 12 9129 |
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR HARINA DE LUGUMA 7 12929
LECHE EVAPORADA ENTERA 100 19 UND
7 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 60 152 UND
GALLETA CON QUINUA
AZUCAR RUBIA 12 9129
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR S N 5 380g
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 17 12929
8 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 mi
ARROZ 75 5700 g 1Y 3/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 50 23 UND CUCHARA SOPERA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 912¢g
HARINA EXTRUIDA CARIHUA + AZUCAR HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA 17 1292 g
9 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 ml
ARA BOCONA COLMADA
CHARQUI + ARROZ + ACEITE ARROZ 75 5700 g 1Y 3/4 CUCH. ONA COl
CHARQUI 20 1520 g 21/2 CUCHARA SOPERA LLENA
]
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 12 912g
AVENA CON CARIHUA & AZUCAR HGOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 17 12929
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 10 760 ml
ARROZ 55 4180 g 1Y 1/2 CUCHARA BOCONA COLMADA
POLLO O GALLINA + ARROZ + FRIJOL + ACEITE 1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 45 21 UND CUCHARA SOPERA AL RAS
FRIJOL 27 20529




ALMUERZO

PRESENTACION O MEDIDA CASERA

J ) |DOSIFICACION
DIAS|  COMBINACIONES / COMPONENTE ALMENTOS ey TOTAL bl
ACEITE VEGETAL 15 140 mi
3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
. [RROZ 198 11780g CUCHARA BOCONA AL RAS
SANGRECHASARROZSACEIIE CONSERVA DE SANGRECITA 90 46 UND 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 15 140 mi
ARROZ 75 57009 1Y 314 CUCHARA BOCONA COLMADA
2 CHARQUI + ARROZ + QUINUA + ACETE | CHARQU! L 19009 - 3;“”":3;::522 — 1
2 CUCHARA A COLMADA +
(RUINUA 85 43409 CUCHARA BOCONA AL RAS
ACEITE VEGETAL 15 1140 ml
ARROZ 140 10640 g 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
3 | PEScADom ACE'TEC"E"‘T'ER“ +GARBANZO + [~ NSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 55 25UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
GARBANZO &0 4560 g 2 CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAL 15 140 ml
CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMAT, % 35 UND 4 CUCHARAS LLENAS
4} | PESCADOEN TOMATE + FIDEOS + ACEME | FIDEOS 155 17809 41/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
|
ACEITE VEGETAL 15 1140 ml
ARROZ 140 10640 g 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
5 [PEscADO EN ACEITE + ARROZ + FRIJOL + ACEITE | CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 55 25 UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
FRIOL 80 4560 g
ACEITE VEGETAL 15 1140 mi
3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
ARROZ 155 17809 CUCHARA BOCONA AL RAS
POLLO O GALLINA + ARROZ + ACEITE 314 CUCHARA BOCONA LLENA 0 3
6 CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA % 4 UND CUCHTARAS SOPERAS COUMADAS
ACEITE VEGETAL 15 140 mi
ARROZ 140 10640 g 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
7 | FescAmom ACE':E;IT‘ERR‘)Z *+LENTEJA® |6 ONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 55 25UND 2 CUCHARAS SOPERAS COLMADAS
LENTEJA 60 4580 g 2 CUCHARAS BOCONAS LLENAS
ACEITE VEGETAL 15 1140 ml
3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
(ARROZ 155 17809 CUCHARA BOCONA AL RAS
8 TORTILLA DE HUEVO + ARROZ + ACEITE [\ 1071 4 EN POLVO A BASE DE HUEVO 20 280 g
ACEITE VEGETAL 15 1140 mi
ARROZ 149 10640 g 3Y 1/4 CUCHARA BOCONA COLMADA
1 CUCHARA SOPERA COLMADA + 1
O | POLLO 0 GALLINA + ARROZ + HABA (P) + ACEITE | CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 55 25UND CUCTIRA SOFERA L1 EXR
HABA PARTIDA 60 4560 g 2 CUCHARA BOCONA COLMADA
ACEITE VEGETAL 15 1140 ml
3 CUCHARA BOCONA COLMADA Y 1
ARROZ 155 17809 CUCHARA BOCONA AL RAS
10  rescaborN aceme + arroz + aceme CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL %0 41 UND 1 CUCHARA BOCONA LLENA







¥OL03YI0
BSPISSER0L WD

E:10pu0) e2ie0T "N

0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 QE|[B]) JEN{eA] UIS
I 0 l 0 0 4 13 0 0 £ [4 ] opepe|se.
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 sopogj|e4
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 ugloenjeagy ap uojoebielsod
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 opeasy
eoifipBepay
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 upesadnoay sisinbay
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 o opeqoidese(
0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 opeqoidy
Z bl A L 6 9 A 8 9 9€ 4 89 openalen
W H N H W H 4 H W 4] H
o]
OLNIND OLuvVND Od3IYAL OaNND3s HINILL lejo} gqng L ATs X} feuty uolvenyg
BLIEPUND3S [JBAIN
VYT vYaVeIND O1DY¥3S 0-8.00901 ‘BAIBINPT UGS
02IDpeEdY opein A o.RURDH l1od uauinsay
¥202/90/£0 - BYde4 \i/
e
Lap| :Bed o 20T :fenuy uawnssy R




ESCALE

ESTAORTICA DE LA CALIIAD EOUTAY WA

o

FICHA DE DATOS

SERGIO QUIJADA JARA

Codigo modular
Anexo
Codigo de local
Nivel/Modalidad
Forma

" Género
Tipo de Gestidén

Dependencia

Director(a)

Teléfono

Correo electronico
Pagina web

Turno

Tipo de programa
Estado

1060078
T
175896

" Secundaria
Escolarizado

Mixto

Sector Educacion

Aguilar Garcia Justo
Teodoro

Continuo sole en la mafiana

No aplica
Activo

+
i Direccion Plaza Principal SIN i I
{ Localidad i
Centro Poblado  CURIMARAY |
Area geografica Rural - T«;SZZ:?:
. Distrito Acobamba "’“"‘:’;"“"
Provincia Acobamba
Departamento Huancavelica i oy
4 —— g WAy
Cadigo de DRE o i j
| UGEL que 090002 i
supervisa el S. E. J
~ Nombre de la ! tnstitacidns
DRE o UGEL que UGEL Acobamba ! Educot
supervisa el S.E. | No. 36185
Caracteristica
(Censo Educativo No Aplica
2023) [1oom z
| Latitud -12.7811 | 300 ft | Leaflet | © OpenStreetMap coniributors
Longitud -74.5758 |
Fuentes de informacién
Padrén de Servicios Educatives, Censo Educativo
N 2023, Carta Educativa de! Ministerio de Educacian-
Unidad de Estadistica y cartografia de
= QpenStreetMap.

ESTADISTICA

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reportd datos o no funciond el afio respectivo.

Matricula por grado y sexo, 2023

Total 1°Grado 2° Grado 3°Grado 4°Grado 5°Grado
Nivel

M H M H M H WM™ H M H M

Secundaria 43 3% 8 6 7 8 7 10 12 7 9 8

Matricula por periodo segtin grado, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 139 171 165 164 172 167 150 167 169 167 150 139 147 135 127 109 103 96 91 82
1° Grado 39 61 40 44 46 37 35 46 40 33 29 31 30 23 21 14 18 17 12 14
2° Grado 39 37 50 36 37 41 30 38 45 40 28 25 34 29 24 21 16 18 17 15
3° Grado 30 32 32 38 31 33 33 27 33 40 36 25 29 32 30 18 25 17 19 17
4° Grado 21 24 23 27 33 25 28 28 25 29 31 32 22 28 29 28 18 25 19 19
5° Grado 10 17 20 19 25 3 24 28 26 25 25 26 32 23 23 28 26 19 24 17

Docentes, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011

Total 7 9 9 9 9 9

Secciones por periodo segun grado, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009

10

13 13 1"

" 11 13

16

2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
15

17 17 15 14 12

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 5 6 5 8 6 6 5 7 7 7 7 7 7 7 8 8 8 7 6 5
1° Grado 1 2 1 2 2 2 1 2 2 2 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2° Grado 1 1 1 1 1 1 1 2 2 2 2 1 2 2 2 2 1 2 1 1
3° Grado 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 2 1 2 2 1 2 1 1 1
4° Grado 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 2 2 2 1 1
5° Grado 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 2 1 2 1

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccién, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 16.40

Consideraciones para el uso de datos

determinada.

« Los dates de ubicacién de los Servicios Educativos registrados en el Padrén son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

« La cartografia de limites distritales, corresponde a los limites censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccion politico-administrativa

« La clasificacion de area gsografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en el Censo de Poblacién y Vivienda del INEI. Su actualizacién anual
obedece a la naturaleza dinamica de la variable y a las fuentes de datos disponibles.
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FICHAN®3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LASIN INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

ITEM:

PR =i = _INFORMACION BASICA ) i i 7 ' |
INSTITUCION EDUCATIVA 5 8 X CODIGO MODULAR |0600 3 2 FDESI:/I\M aanny | O 3 / 06 / 2029
DEPARTAMENTO _ IIUMCAU’ E(:I /2 PROVINCIA N _A_CS A_ﬂ B8A | : zDISTRITO | /} coBA MBT |
EovcaTa. - 1 eTTUcn \ Picdengacion Prowaes $/n |
NIVEL EDUCATIVO '7,N i< AL

ACDBAHBA

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: éLA D\/S LA CAL] A L I(:2_|DNI N Lo 6/ 5sq 33 |CARGO: DIQECID.QA/

giiﬁf:ayme DEL PROGRAMA s zes v APELLIDOS: DNI N°: CARGO:

REPRESENTANTE DEL OCI DEL . . .

PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLlD;s. O ES DNI N°: QSS-S b CARGO: Cep |

JCONTRALORIA GENERAL DE LA EN2D CH.OA PIN AUD |

REPUBLICA (CGR) 2 ¥eeo e o ci- Dflr: H
—_— L — 1 1

Al INCIO DE LA INSPECCION: L =

(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

irem lpaecuntas RESPSTAS | pESCRIPCION

La IE realiza |a prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racion programada {desayuno yio almuerzo ylo|
cena)

- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar "motivos de no
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccion VI "Verificacién dei almacenamiento de alimentos en la Institucion
Educativa” y continuar.

- Si la respuesta es “SI', continuar con la Seccién | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion
Educativa" y continuar

| Articuto 5. Objetivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma.
|dlas del afio escolar a los usuarios del Programa. Manual de Of

na

Sarantizar el servicio alimentario durante todos los

del Programa N de Alil i6n Escolar Qali Warma

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Procedimiento para la supervision de la Py de Servicio

en la i

Programa”)
o |HORADE INICIODE | _
TIPO DE RACION A VERIFICAR [ !
{desayunc o almuerzo o cena) ALM UE 22«0 ;Rj;::ACIéN ! , 0 00 am ’
- = === . | S — B\ L —

ta |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para fa preparacion de ios alimentcs, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad
Si "NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccion H. "Servido de alimentos” [

2
Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Afimentaric en las IIEE publicas atendicas
por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 92 -
“"Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Alimentario en las IEE publi didas por el Programa".
El lugar destinado a la preparacion de alimentos s& encuentra limoio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.
3 |sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE piblicas atendidas
|por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
“Procedlmiento para la supervisién de la P ion de Serviclo Alimentario en las IEE pablicas atendidas por el Programa”.
El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas somo: fertilizantes. insecticidas, herbicidas,
4 combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar lcs alimenios
Sub numeral 1.8, seccidn |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Aimuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de ta Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibl tendidas por el Programa”.
La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Gali Warma.
Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
|superV|smn de la Prestacién de Servicia Ali fo en las IEE p idas por el Programa”. |
‘ La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma.
6 Sub numeral 1.10, seccién I, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almusrzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p didas por el Prog
Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los
7 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas {moscas, roedores, cucarachas, etc.).

Sub numeral 1.11, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 62 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las HEE p didas por el Pragrama”.

Ellugar destinado a la preparacién de los alimentos, se encuentra libre de tiera (potva). residuos de alimentos, grasas u
8 |atros residuos organicos e inorganicos.
Sub numeral 1.12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o ¢ena), det Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE p idas por el Prog

RESPUESTAS

; iTEM PRE_GUNTAS ; | (sUINO T NAY BESCWN 33
. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena)

educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qall Warma* aprobado meaiante RDE N° D000144- 2024~
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con c6digo Procedimiento N° 002- 2024-MIDIS/PNAEQW version n * (1 (En adelente. “Procedimiento para fa supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentano en las fIFE puiblicas atendides por of

ety o e

||

'S




1. Veriﬁéacién del servido de alimentos en la Institucion Educativa

e 1300w

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

IV. Verificacion del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para fa preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiera

9 I(polvo) de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos € inorganicos. N
Sub numeral 1.13, seccién 1. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A joen las |IEE p didas por el Progi 3\«
| o | | —
Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos .
10 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numera! 1.14, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S’(/
supervisidn de Ja Prestacion de Servicio A tario en las IIEE p tendidas por el Prog

(Se sugiere documentar con fotografiazﬁ_giso de carresponder) s
“Procedimiento para la supervision de la Pr on de Servicio Al 0 en la ducativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.® 01. (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Almenterio en fas JIEE publices atendides por ef

Programa”)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS |

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal.
11 |Sub numeral 2.2, seccién I SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacidn de Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el P

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

’
12 |@imentos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anero 02 - "Procedimiento para la .g)L
supervision de la P idn de Servicio A tarlo en las IIEE p idas por el Progi

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion.
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
|supervisir‘m de la Prestacidn de Servicio Alimentario en las IIEE publi lidas por el Programa".

|Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra
14 |{polvo) y residuos de alimentos.

|Sub numeral 2. 5, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), de! Anexo 02 - "Procedimiento para la

|supervisi6n delaPr i6n de Servicio Al io en las |IEE pabli tendidas por el P

-

|Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segin corresponda.

15 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimlento para la supervisién de la Py ion de Servicio Ali io en las IIEE publi didas porel U/ |
Programa”. |
1 | —_—
|Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
16 |mascarilla. S/\
Sub numeral 2.6, seccién |l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi didas por el Programa”.

[, Verificacién de la distribucion de alimentos en [a Institucion Educativa

“Procedimiento pera la supervision de fa F 6n de Servicio Al en la Insti publmas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante, "Procedimsento para la supervision de Ja Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piiblicas atendidas por el
Programa”)
Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos .
17 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabn, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. S/k
Sub numeral 3.2, seccién (Il. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), deI Anexo 02 - "Procedimiento para

1a supervision de la Pr on de Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el P

{Se suglere documentar con fotografia en caso de corresponder) [
"Procedimienta para la supervision de ta Prestacion de Servicio Al en la Insti ducativas publicas idas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N*° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, "Pracedimiento para la supervision de la Prest de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por e!|
Programa”)

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/IMM) f , . 3 S G |

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. ‘ -!@0(95 (10 S 65 Wj

Si la respuesta es "NQ", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.

- Si consumen los afimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral | o Sumor m a&wvﬂ/&
21
B |2 . no

- 8i consumen los alimentos en local comunal u otro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de O g f@m
residuos solidos en la Institucion Educativa” y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento

para la supervisién de la Pi ion de Servicio Ali io en las HEE plibli tendidas por el Programa”




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos
19 Sub numeral 4.5, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Prog "

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE pabli idas por el Programa".
|

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chomo y jabén, antes del consumo de los alimentos.
2 Sub numeral 4.7, secclén V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
|supervision de la Prestacion de Servicio A io en las lIEE p idas por el Prog

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para ta basura.
: 20 Sub numeral 4.6, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para Ia|

G

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 |Sub numeral 4.8, seccion |V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento para la
supervision de |a Prestaclén de Servicio Ali io en las IIEE publi didas por el Progi

L a IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.

Si marco (SI), continue con el numeral 24. Si marco (NO), pase a la sisguiente seccion

| Sub numeral 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE p idas por el P

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los afimentos se encuentran libre de tierra (polva), Utiles escolares

uotros.
% +Sub numeral 4.10, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cenayj, del Anexc 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestaclon de Servicio Ali io en las IIEE p didas por el Prog 8

-

4

-

[N
M

!V. Verificacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

! |(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Pracedimrento para la supervision de la P 6n de Servicio enla

pliblicas fidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Werma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Afimentario en las HEE publicas atendidas por ef

| Programa’}

El/la proveedor/a entregé la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo
25 de RRSS seqgin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

Sub numeral 5.1, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para ta supervisidn de la Prestacion de

Servicio Afi io en las IIEE publi lidas por el Programa”.

i El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sdlidos generados

25 |por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisidn de la Prestacion de

S
Ca

Servicio Al tario en las IEE pabli didas por el Programa”.
n | ——————————— "
| : E! Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos
| 27 solidos generados por la prestacién del servicio alimentario.
T'\_j |Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervision de la Prestacion de
|| Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el Programa”.
\ El Comité de Alimentacian cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion

|

og | parael manejo de RRSS.
Sub numeral 5.4, seccion E. MANEJO DE RESIDUQOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervision de fa Prestacion de
| Servicio All lo en las [IEE pUbli idas por el Pragrama®.

V1. Verificacién de la gestion y organizacién del CAE

|(Se giere d con fotografia en caso de corresponder)

%
nDo

lidiando .
Coséﬁ <y [pj.‘m

lollyaren o L4 il

| "Procedimento para la supervision de Ja F in de Servicrio Al en la insti ducativas ptiblicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warme" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01. (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de la Prastacion de Servicio Alimentaro en fas IEE publicas atendidas por el

| Programa’)

E! Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos” con la fecha
de recepcion, horay frma de la/del presidenta/e o algin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las

29 |Actas (posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).
Sub numeral 8.2, seccion H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
|Servicio Ali io en las IEE publi didas por el Programa",

El Comité¢ de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipufacion de Alimentos (por personal de
PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifcar con el cuaderno de ccurrencias, acta de supervision u ofro documento.
Sub numeral 8.3, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para |a supervisién de la Prestacién de
Servicio All io en las I1EE plibl por el Programa”,

30

En los (limos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (solicitar evidencias)
31 Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

Servicio Alimentario en las IEE piibli tendidas por el Programa”.

A re oy y
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El/lz directora/a realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU .W']LO‘ con g 2

a3 [Silarespuestaes NO, detallar motivo. | N
Sub numeral 8.7, seccion H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de n,(JS
Servicio Alimentario en las IEE publi didas por el Prog! "

los doca pamr O(OSQWO, - olo hao-//wa/at[!
los glern nol %*P"“ do la Puch Cﬂﬂlﬁ"”, For Cowﬂ/ ,ﬂf??ra/»marm -e,d/f’[m/‘téfw
frro- 1130 am -

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el (los) representante(s) de la IE y de! OC! Programa Qali Warma/CGR

S

3ty 510 Liasenri Alte
»4/ DNI. ‘

o 104Csas . i
- m%s{rapellicﬂéf@gidéz gi&ﬂiwf' 4 Aé"'LeZ ’ Nombres y apellidos: O cle %W %zj p‘?@

Por el OCI del Programa Qali Warma y/o CGR

DN L’Oé[S’?B} N LSSSOH2! J

CARGO: [ rocfor carGo: Au MTOYL oct DrE
Firma - Firma

Nombres y apellidos: 7:30 / la Dan«[ﬁ FQIVLMOé?Z Nombres y apellidos:

DNI: 233@ 22:}%' o DNI:
CARGO: H‘U?C’CCLQV @(0 EUcacio CARGO:
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio dela lguakdad de oportunidades para mujeres y hombres’
‘Afio def Bicentenario, de fa consolidacion de nuestra Independencia, v de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin v Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JUNIO DE 2024

Siendo las 11:30 horas del 3 de junio de 2024, en los ambientes de la [IEE n°® 588 - Inicial, ubicado
en la Prolongacion Proceres s/n, del distrito de Acobamba, provincia de Acobamba, departamento
de Huancavelica, reunidos la Sra. Gladys Rossio Liancari Altez con DNI: 40615933, Director y
presidente del CAE, la Sra. Teofila Davila Fernandez con DNI: 23392277, auxiliar de educacion y
secretaria del CAE y de ofra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de
verificar la conformidad de la prestacion de! servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-
001". Acto que se llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Gladys Rossio Llancari Altez, solicitandole
la documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcién de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la I|EE a sus alumnos.

En la presente visita se procedi6 a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacién que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 204600 — (Copia CAE)" del 14 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 05.55 pm por la Sra. Tedfila Davila
Fernandez con, auxiliar de educacion y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del
mismo.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n°® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las doce horas y treinta minutos del dia 3 de junio de 2024.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio dela lguaidad de oportunidades para mujeres y hombres'
*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuesira Indepandencia. v de la conmemoracidn de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho'

ACTA DE VERIFICACION DEL 3 DE JUNIO DE 2024

—

e/~

Gladys Rossio Llancari Altez Renzo Pierd Ochoa Espinal
Directora IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

[ﬂcl:éf

Tedfila Davila Fernandez
Auxiliar de Educacion / secretaria CAE




Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qalt Warmia

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204600 - [COPIA CAE]
N* DE CONTRATO: 0001-2628-CO-HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS N* GUIA DE REMISION:
[DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA]
NOMBRE: Py
CODIGO MODULAR: 1060017 ANEXO: [
RIVEL: BICAL DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
PROVINCIA: ACOBAMBA DISTRITO: ACQBAMBA
CENTRO POBLADO: ACOBAMBA
JDATOS DEL PROVEEDOR] N* RUC: 318
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA |cod. Proveadon w24
DIRECCION: CEHTRO POBLADG AYACUCHG - ASOCIACION UNSCH S/N SLOCK 0 INTERICR 0 MZA G LOTE €2 SECTOR 8, AYACUCHO HUAMANGA-AYACUCHO
rEm: ACOBAMBA PERIONO DE ATENCION: 230572024 - ZHOB024
NRO OE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENCION: 25
NIVEL (NICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL SECUNDARIA TOTAL
RACHN PY. Py, ve. | wmooe PU. syn. | TOTALDE | RACIONES | VALOR
o oE HRO DE = sUB. | NROUE = sl USUARIDS | ATENDIOA | TOTAL
usuarios | PAeM | rora ) | usuamos "::,’:" TOTAL ('3 | usUARIOS “?:,?" oS | roas i) ) y
DESAVUNG 74 m‘c 343000 74 18506 33300
CANT. UND, DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS PRESENT, | VOLUNEN LOTEILOTES
2 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALIMA REAL 02004 0400 ADGT
[ SOTELLA AGEITE VEGETAL . PALMA REAL 10001 £.000 ALY
a7 BOLSA ARROZ DORARUF! 1ooeKg | 97.000 220324
) BOLSA ARVESA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0250 Kg 22% 40124
15 BOLSA AZUCAR RUBMA CEREALMT 1000Kg. | 15000 A3
L3 BOLSA CHARQUI MISKI CHARGUL 0250 Kg. 2600 CAD2Z4
i) BOLSA CHOCOLATE PARA YAZA WANUKKO 0UR0 Kg. 2,160 ] 40224
2 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0170Kg | 21080 A:;-é HO1A
= LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACETTE VEGETAL CASAL [ 4760 " CAMFBOIFP.31.01 2024FV.3.01.2028
18 LATA CONSERVA DS PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR S5 Ky, 755000 KTEAVLOTEZFP. 10.07.2023FV:10.07 2027
2 UATA CONSERVA DE SANGRECITA QAL THAML 0.150 K. 5400 | SAMTIZY
16 90LSA FIDEGS AHITA 040D, 3.000 124
Q BOLSA FRUOL BUMAQ FOOD'S o2iokn | 0250 BAgiRt
£ Bolsk FRUGL SUMAG FOOD'S [ L) ,:maf?a
2] BOLEA GALLETA CONKIWICHA DE LOS REYES [ T s
= BOLSA GALLETA CONMACA % | Godd - - 1812
144 BOLSA GALLETA CON QUINUA DELOSREYER 0,03 a0 U M4
8 BOLSA HARINA DE LUCUSMA. SUMAQ FOO0 o2s0Rky | 2000 o 16012¢
-] BOLEA gﬁ 0250 2000 osiE01Z4
2 BoLsA c ! ks 6.000 POS
2 BOLSA CEREALNOT Tpas 2000 oot
2 BALEA CEREALNUT®) . 250Kg | 2000 )
2 Boxs CEREALNUT . == Ul 0250Kp 5600 oS
1 LATA <\ ESTRELLADELSUR | 04®Kp. | 480 ont
2 Hoesa AAG FOODS 020Ky, | 0508 To012¢
2 BOASA = Foons 1200 Ky, | 3,000 090123
) BOLSA T BEREALIUT 0250Kg | 300 POt
1. I 2 Matertal educativo para laallos vsuarissios det PNAEGW sobee manejo da residuos sélides. (A4)
Canticad {0]
Bolyas plisticas™ da color nagro
=L 15t | 18 oL
Cantidad [25) s | didad (3] | Cantidad (0]
PLAZO DE ENTREGA PLAZD DE PROX. ENTREGA 1202024 - T2
FECHA
RORA BE % 1OM: k) P
Y APELLIDOS Integ del CAE gue pciona yio confinma b ibe) ON1 FIRMA*

Con #i firma, acreg iz difgiormidad de Ia recepcién de los productos detatiadoa enlap acta en Ia fecha que se Indica.

* Huelta Digitst: Bolo en CA%5 Gue o3 una persona fetrade,

** En la preasnts scls ce incluys la cantidad de holsas & entregar en cada I

CANT : H* DE PRESERTACIONES [UNIDADES) FAD: Forma de Atencidn Diversificada

Las dades deben #n enteros, 8.T: Secundaria Tutorial

i . s A8 BN HORTE. CRF.A (ALTERNANCIA] : Centros Rurales de Formaci6n en
Aftornancla

UNID : TIPO DE FRESENTACION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC.} S.R.E. {RESIDENCIA): S daria con R it

PLAZG OF ENTREGA: DE ACUERDO A LA PR ALIGN ESYABLECIDA EN EL CO 0 /0 ADENDA S.R.E. { NO RESIDENCIA): Secundaria con Resld tH

e

-

*» £n ol caso que [a/el integrante def Comité de Alimentactén ¥:

fgne en ol Acla de

ga y Recepclén de all su huella dactitar por ser listrado/a, elta

dor/a deberss regh

”

en obser

o persons
del Acta de Entrega ¥ Recepcin de Allmentos {copla CAE y copla f

dot), dicha

=

S| TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION:
Linea gratuita; 0-800-20600 / Correo eléctronice: info@qw.gob.pe I Libro de Reclamaclones

ESTA ACTA TENK CARACTER DF RECLARACKON URADA,

FERAL Y/0 CIVIL A QUE HUBERA LUGAR

DOYFELELA

LA JEI30A Y EN.CASD DE FALSEDAD ASUME LA
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CODIGO MODULAR: © 1060037 _;_-mwoo ’_  ACOBAMBA mm
NOMBRE DE HIEE - [30947]-588 T _?_.;WEL EDUCATIVO ___INICIAL RUTA ss:;;:m
Womirs det Afirento nse —!— - _F”m.  hew eun_cmmw - | W——~— u:m__.!
ACEITE VEGETAL 0.2 2 PAMAREAL ac07 2 o @ | 2
ACEITE VEGETAL 1 6 pau Reat sots _ 2 s O J—;‘
ARROZ B 1 0.25 0 _MIDONARUFI w0 100, oo 0 _Q_
ARROZ ] 1 37  |pomarun wome | o0 om i Y o
ARVEJA PARTIDA - 0_25 _ 9 |sumaaroon's |ao12a ] 100 °°9°'_ L' 9
AZUCAR RUBIA 0.25 0 |comemnr T e | o= 0 | O
AZUCAR RUBIA R 1 15  cremwr s01 T e O | 154
CHARQUI 0.25 8 Msoowmau  |caozas ‘_00:1"':__0__ | 8«
CHOCOLATE para taza 0.09 24 |WaNURKO 150224 ) ____ 50 ous) 0 | 24, -
PolcoouNA | 047 124 joousmon — of = 2 | 284
ggggg}t,\?c;g?:fsmoo EN 0.17 28 lexsau m;gg;mnoz,zowv.a s o _9_ l_ 28 ‘--:
oA AL e o 0.425 18  |wnwm - TLWIOTES9:98.07. 2003 u o 0 | 18 .
ggLNSSAFSZI:'gSl:'ESCADO =N 0.2 0 SHABO DEL MAR o NTEETIP 010324V:010328 | 48 _W‘" 0o | o
|cammeRVA DE SANGRECITA 0.15 36 __QAu wanm 5A041123 ] a om0 36
Egés 0.5 16 'an T T o 20 w0 " 16 —
';EJ?J.L— 0.25 1 sumsnrooo’s  ceotzs T 100':. ow0 l | g Nl
FRIJOL 1 2 SUMAQ FOOD'S 030126 s ol Q| 2t |
GALETACONKWICHA | 0.03]| 222 ouwosees s B w w4/ 82
GALLETA CON MACA 0.03 222 DELOS REVES 1512 w w4/ L 82’/:
GALLETA CON QUINUA 0.03 148 DELOS REYES o - "D‘_ w 4/ | 8 | '
GARBANZO | 0.25 0 SUMAG FOOD'S 070324 o 0o om () 0 1
HABA PARTIDA | 0.25 0 SUMAQ FOOD'S 060124 T 100| b 0 0
'HABA PARTIDA 1 0 SUMAGFOOD'S 050123 35| b 0 0 }
[HARINA DE LUCUMA _IIM 0.25 8 [sumacroco's 160124 B 100] oo _0 B 8
| ;"3?:33 EXTRUDA DE 0.25 8 romnure - B w = O | 8 —
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 0.25 24 [wown lpos . == 0 | 24 T
GURSSOTNERC | g25 g lmww e | W 0 | 8-
HOIUELAS DE AVENA CON 0.25 8 —— - @ o 0 | 81
’I-Q‘__S‘JUELAS DE AVENA CON 0.25 20 CEREALNUT Lo KOE Pl o 20 /
LECHE EVAPORADA ENTERA 0.4 412  |smamoass 071 _ 2 4 16 .
LENTEJA ) 0.25 2 SUMAQ FOOD'S 100124 T 00| a=e 0 _ 2 et }
LENTEJA 4 3 SUMAQ FOOD'S 090124 35| oo (1] 3 /I
ExRobas e | 025 12 |wou ro w0 | 124
g‘g{%’-&%"' POLVOABASE 0.25 0 TORTMAX 06724 B e e 0 0 ]
QuiNvua T 0.25 _F SUMAQFO0D'S 120124 o N wo| sl ) 0 ]
QUINUA 4 0 SUMAGFOOD'S uozn 35| L A 4
[BOLSAS o NEGRA  |VERDE ]
Aot _ L [aperLipos pareno |apEcpomaTERNe  |vowanes __|ceLua | wee  loaco |
PRESIDENTE 40615933 |LLANCAR! ALTEZ GLADYS ROSSIO | 863551746 se8 .
— T _— |DmECTCRM |
SECRETARIO() 23392277 |DAVILA FERNANDEZ 'TEOFILA 989813566 o |
E—— = = = M e
VQCAL #1 46505739 |MONDALGO  |RIVERA lGISELA 9946739408 e ERORE ¥ WADAE l
—_— — - PSS — — [, € S
VOCAL #2 l 46813607 |SANCHEZ ) _H_UAYCHA ) ]DIANET OLIBEL 931021459 588 PAORE v acte
VOCAJ___ | 45797515 |PADILLA SANCHEZ B ;ios;\ _AYDEE 992222884 1 56 paog v wacne |
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11/5/24, 9:40 Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH GUIA DE REMISION ELECTRONICA

e PATRICIA REMITENTE
<, Inversiones; RUC : 10407087378 Tao1 - 00001726
YEL. :566003407 / (066) 782675 RUC ; 10407087378

DIRECCION :SECTOR AGRARIO M2. Dt LT. 05 APROVISA
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO

DATC,ZE;%;?Q?&DO 1140512024
FECHADE INIGIO DEL TRASLADG 11/05/2024
BOTIVO DE TRASLADO VENTA
COUPROBANTE COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
UODALIDAD DE TRANSRORTE Privado
PESO (KG) BRUTODE LA Gula 202.01
DATOS DEL DESTINATARIO
HOMBRE 0 RAZON SOCIAL COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
DOCUMENTO U IDENTIDAD 20568600615
gggc?d?«i?p%%“o: ::2::1;2 . LLEG’G?QM JR, PROCERES NRO, 231 BARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA
DIRECCIAN DSt PUNTO OE LLEGADA 090201 {30947}-588 INICIAL 1060037 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVELICA
CESERVACION ALIMENTO PARA 74 USUARIOS
DATOS DEL TRANSPORTE PRIVADO
# NRO. PLACA ON! LICENCIA CHOFER _
1 85P84s 43420785 Q43420795 JOSE GABRIEL CHAVIGUR! RAMOS
DATOS DE LOS BIENES
# oD, DESCRIPCION UM. CANT. PESO (KG)
71 70 ACEITE VEGETAL PALMAREAL 0.2 LT LOTE AGO7 FV:2026-03-02 a2 04
O 2 o AGEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AO11 FV:2028-03-03 (kg 6 &
3 0 ARROZ DORA RUFI 1.0 Kg LOTE 220324 FV.2025-03-22 KG 37 - v/
4 0 ARVEJA PARTIDA SUMAQ FODD'S 0.25 Kg LOTE 140124 FV:2025-01-14 KG g 225
5 a AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE ADY F\:2025-01-06 KG 15 15
6 0 CHARQUI MISKI CHARQUI 0,25 Kg LOTE CAD224 FV:2024-09-25 KG 8 2
7 0 CHOCOLATE para taza WANUKKC 0,09 Kg LOTE 150224 FV.2025-02-15 KG 24 216
8§ 0 &ons&n\m DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.17 Kg LOTE 240124A FV:2028-01-  KG 124 2t.08
g O CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0,17 Kg LOTE KG 28 476
CAMFBOTFP.31.01.2024FV.31.01.2028 FV:2028-01-31
10 0 CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE K& 18 7.65
KTEJWLOTE 1FP;08.07.2023FV.08.07,2027 FV.2027-07-08
1 oo CONSERVA DE SANGRECITA QALS THANI 0,15 Kg LOTE SA041123 FV:2026-11-04 KG 38 54
12 0 FIDEOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 FV:2026-03-31 KG 16 8
13 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 040124 FV:2025-01-04 KG 1 0.25
14 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV.2025.01-03 KG 2 2
5 0 GALLETA CON KMICHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27 KG 222 6.56
6 0 GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV.2024-10-10 KG 222 8.66
17 @ GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV:2024-10-08 KG 148 4.44
0 18 0 HARINA DE LUCUMA SUMAG FOQD'S 0.25 Kg LOTE 160124 F\:2025-01-06 KG 8 2
19 0 HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV:2025-01-18 KG 8 2
20 0 HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P08 FV.2025-03-06 KG 24 6
210 HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C04 FV:2025-01-13 KG 8 2
22 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT 0,25 Kg LOTE C03 FV.2025-01-12 KG 8 2
2 0 HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE €05 FV.2025-01-16 KG 20 5
24 0 LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 FV.2024-12-11 KG 2 448
25 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 FV:2025-01-10 KG 2 a5
% 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 090124 FV:2025-01-09 KG 3 3
27 0 MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P04 FV.2025-01-12 KG 12 3
Lid

CONSOROIQICOPSA

(74 )
USSETHD?IWAL{ANES ORE TEOFILA DAVILA FERNAND EZ
:40/08737

REPRESENTANTE COMUN

hitps:/fapp.codetus,com/GuiaRemision/ImprimirGuiaRemisionMasivo?quias=29818,29819,29820,29821,20822,29823,20824,20825,20826,20,..  23/50
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1060037
Institucidn Educativa: 588 Area geogrifica;  URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 3RA ENTREGA TTEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Segun RD: 74
N*® de usuarios CALCULO: 4
DESAYUNO
DOSIFICACION| . PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA COMBINACIONES | COMPONENTE ALIMENTOS {giml) TOTAL (Kgh) REFERENCIAL POR USUARIARG
BEBIBLE
ARROZ 15 1t g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
AZUCAR RUBIA ] 91g
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR
® LECHE EVAPORADA ENTERA [ 14 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KWICHA % 74 UND
GALLETA CON KIWICHA
: z BEBBLE
AZUCAR RUBIA [} 5929
HARMAEXTRUIDA TRIGO + AZUCAR [T ARHA EXTRUIDA OE TRIGO L] %1y
2 COMPONENTE 50LIDO
ACEITE VEGETAL 3 7omi
PESCADO EN AGUA + ARRDZ + LENTEJA +  |ARROZ n 220y 1 CUCHARA BOCONA L1 ERA
AGEJTE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL [ BUND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 110 g 112 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE.
AZUCAR RUBIA s $32¢
CHOCOLATE PARA TAZA 4 6g
NA CON QUINUA + CHO A
AVE| + CHOCOLATE + AZUCAR T T m o
3 COMPONENTE SOLIDO
ACESTE VEGETAL 5 370 mi
ARROZ 35 2590 g 1 14 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLY
NA+ ARROZ + ACEITE CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 15 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIGLE
ADICAR RUBIA L $02g
HARINA EXTRUIDA OE TRIGO 13 982g
LECHE (E) + HARNA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR e . T
4 CONPONENTE SOLIDD
GALLETA CON MACA 3 T4 UND
GALLETA CON MACA
" BEBBLE
AZUCAR RUBIA 3 592 g
MEZCLA DE HARRIAS EXTRU! 13 962
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR O HARRAS L i
5 CONPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 Nl
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 3 18 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO O GALLINA + FIDEDS & ACE(TE T % prop 1 CUCHARA BOCONA LLENA

Scanned with CamScanner



DESAYUNO

DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA|  COMBINACIONES | COMPONENTE ALIIENTOS o TOTAL N EREieAL TON HRL G
BEBBLE
AZUCAR RUBIA 8 5429
CHOCOLATE PARA TAZA 4 26g
NIC Tl CAR
AVENA CON KWITHA + CHOCOLATE + AZU! D AVENA CON m %25
6 COMPONENTE SOLIDO
ACETTE VEGETAL § Nem
ARROZ 18 b T 1 114 CUCHARA BOCONA LLENA
SANGRECITA + ARROZ + ACETTE CONSERVA DE SANGRECITA 38 18 UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA

HARINA DE LUCUMA 13 #2g
HARINA LUCUM
LECHE () + A« AZUCAR = S GE
COMPONENTE 80LDO
GALLETA CON QUINUA n T4 UKD

GALLETA CON QUINUA

AZUCAR RUBIA s 5829
CHOCOLATE PARA TAZA [ 269
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZU
+ RUCAR | |GRIELAS OF AVENA CON QUINUA s T)
COMPONENTE SOLIDD

ACEITE VEGETAL 5 samt
PESCADOD EN ACEITE « ARROZ + ARVEJA +  |ARROZ 30 2269 1 CUCHARA BOCOMA LLENA
AcETE ARVEJAPARTIDA 15 1185 112 CUCHARA BOCONA LLENA

8

CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL

TRTE L

AZUCAR RUBIA ] S929
HARINA EXTRUIDA DE CANMUA 13 962
HARINA EXTRUIDA CARIHUA * AZUCAR :
9 CONPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 Mm
ARROZ 73 2590 g 1114 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARGUI + ARROZ + ACEITE T, 1 ueg 1 472 1 CUCHARA BOCONA LLENA
EHE M)
; BEBBLE
AZUCAR RUBIA 8 Si2g
) HOJJELAS DE AVENA CON CARIHUA 3 961
AVERA CON CANIHUA + AZUCAR $
1 0 COMPONENTE SOLDO
ACEITE VEGETAL $ 3mi
POLLO D GALLINA + AR 2 e :
CLLG + ARROZ + FRIJOL + ACENE CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 14 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA
FRIOL 15 1#10g

Scanned with CamScanner



3/6/24, 12:24 Resumen par Género y Grado Académico

Encontrar | Préximo

Resumen Anual: 2024 Nro.Pag.:" 1de1
Fecha : 06/03/2024

Resumen por Género y Grado Académico
Institucién Educativa: 1060037-0 588

Nivel: Inicial - JardIn

Sltuacién Final TOTAL Subtotal Grupo 3 aiios Grupo 4 aiios grupo 5 afios
h METRO h METRO h METRO h METRO

matriculado 82 41 41 8 14 15 15 18 12
aprobado 0 0 0 0 0 4 ] 0 0
desaprobado 0 0 0 0 0 0 0
Requiere Recuperacién 0 o 0 0 0 0 0 0 o
Pedagdgica
retirado o [} ] 0 0 0 0 1] 4]
Postergacion de Evaluacion Q 0 0 0 0 0 0 0 0
Fallecidos 0 0 0 Q Q 0 ] 0 ]
trasladado 5 4 1 1 0 2 1 1 0
Sin Evaluar Callao 0 0 0 o 0 0 o 0 0

https://sistemas10.minedu.gob.pe/siagie3/Reportes/rptResumenGeneroAnioAcademico.aspx



CETAGENCA T LA GALGAD CRUCATIA

JIESCALE
023

2\/

FICHA DE DATOS

588 9
Codigo medular 1060037 Direccion Avenida Universitaria S/N
Anexo 0 Localidad | Calle Procares
Cédigo de local 615942 " Centro Poblado AGOBAMBA
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin Area geografica Urbana Moret
Forma "~ Escolarizado Distrito Acabamba 5;:{';"
Género Mixto Provinci: Acob
“Tipo de Gestion Publica de gestion directa Departamento Huancavelica
B e " Cédigo de DRE o
Dependencia Sector Educacion UGEL que 090002
supervisa el 5. E.
Nombre de la
Director(a) Martha Pari Contreras DRE o UGEL que UGEL Acobamba

supervisa el S.E.

Padrén de Servicios Educativos, Cense Educativo
— 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacion-
Estado Activo Unidad de Estadistica y cartografia de

= = OpenStreetMap.

Caracteristica “5:
Teléfono {Censo Educativa No Aplica 5

2023) Y
Correo electrénico © Latitud -12.836 | ¥ Leaflel | © OpenSireetMap contributors
Paginaweb " Longitud 74,5709 1] =
Turno Continuo s6lo en la mafiana ‘ Fuentes de informacion

Tipo de programa  No aplica

ESTADISTICA

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reporio datos o no funciond ef afo respectivo.

Matricula por edad y sexo, 2023
Total 0Afos 1Afo 2Anos 3Anos 4Anos 5Afios 6€Afos 7Ahos
Nivel
M HMHMHMHMHMHMMHMUHAM

Inicial - Jardin 40 36 0 0 0 0 0 O 11 11 15 11 14 14 0 0 0 0

Matricula por periodo segiin edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 81 44 47 56 85 82 79 75 69 77 87 88 83 86 86 78 91 92 80 76
@ Afios 0 0 0 0 [} 0 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 o 0 0 0 0
1 Afio o 0 0 0 [ o 0 Q 0 0 4 [+] 0 [ 0 o ] 0 0 Q
0 [ ] [b] 0 0 o [} Q 0 0
20 34 19 19 38 24 22 35 26 22 22

2 Afias

=]
=)
o
o
=]
o
=3
o
=]

3 Afios
4 ARos 16 19 16 23 30 24 a3 33 25 32 22 39 25 24 39 23 30 36 26 26

=3
@
@
@
=
©
i
o
&

5 Afios 37 19 25 28 39 39 29 30 28 25 31 30 39 24 23 33 26 30 32 28
6 Anos 0 0

(=]
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o

7 Afos 0 0

=3
(=]
o
o
o
=3
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o
o

Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 2 2 2 2 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4

Secciones, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 201§ 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 3 3 3 3 3 3 3 3 3 4 4 4 4 4 4 4 4 4 4
0 Afios 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0
1Afo 0 0 0 0 1 0 0 0 0 ] o 0 0 4] "] 0 0 0 0 0
2 Afios 0 0 0 0 0 0 0 ) 0 0 0 0 0 0 0 4] 0 Q 0 Q
3 Afos 1 1 1 1 2 1 1 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1 1
4 Afios 1 1 1 1 [ 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2 1 1
5 Afios 1 1 1 1 0 1 1 1 1 1 1 1 2 1 1 2 1 1 2 2
Multiedad 0 4 0 0 o o 0 0 0 [ 0 0 0 0 0 0 0 0 0 0

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccion, 2023

ALUMNOS/SEGCION
Total 19.00

Consideraciones para el uso de datos

Los dalos de ubicacidn de los Servicias Educatives registrados en el Padran son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

La cartografia de limites distritales, corresponde a los (Imites censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccidn politicc-administrativa
determinada.

La clasificacion da 4rea geografica de ESCALE utiliza e/ criterio utilizado en el Censo de Pobklacién y Vivienda del INEIl. Su actualizacién anual
obedece a la naturaleza dinamica de |a variable y a las fuentes de datos disponlbles.




FICHA N° 3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

i " INFORMACIGN BASICA & =
INSTITUCION EDUCATIVA ‘ SAN JOSE ' CODIGO MODULAR / ‘// 46 4 & F:&::AIAAAA) O L// o 5/ 2 L/
pe— Tsrecalromes | peosrnan ——T
DIRECCION DE LA INSTITUCION | .
!EDUCATIVA _ ;) ca2A CLoRE | i
NIVEL EDUCATIVO PQ I a0 ;A - AN AL -~ cn-i4do "}6" ITEM: /.} co /aArtB;ﬂ‘
H . r
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRESYAPELLII_DOS Oscar (/ﬂ@n 2el _'l;_ , .{ _£. i L" IDNI Ne: 2 JOl 3 69 5 [caRso: R;.(f/“ 7 ,;? .|
PRESENTANTE DEL PROGRAMA = o .
‘ S8 LWARMA NOMBRES Y_APELLIDOS _ - DNI-L B ICARGO. -
RESENTANTE DEL OCI DEL . " .
g SRAMA QAL WaRMIA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N L[ y |CARGO. SIoDsT08
! LORIA GENERAL DE LA -GSO 2 =
\:i LICA (CGR) Renzo P:ulo OCH&A ESP/MA—L 553 ‘ OCi DneH
S+ SARNGI0 DE LA INSPECCION ' S B R p  w
%lere documentar con fotografia de corresponder)
PREGUNTAS R el t:gsip:;sms anscmm 7

|on en comentarlos y pazarala Seccmn VI "Verificacidn del almacenamiento de allmentos en la Institucion ‘L/C

» respuesta es "SI, continuar con la Seccion | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion
ativa" y continuar
ulo 5. Objetivo del Prog Nacional de Alii ion Escolar Qali Warraa, " izar ¢l servicio all io durante todos los

ITEM |PREGUNTAS [R'; !31"“! ;Ef;"_s} DESCRIPCION

1. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para fa supervision de la Prestacién de Servicto Alimentario en fa | ducativas publicas ilas por el Programa Naciona! de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codige Procedimients N° 002-2024-MIDIS/PNAEQY veisién n ® 01 (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el
Programa”f
TPODERACONAVERFIGAR | DG5S~ U D [HORADENICIODE | 9 Oir |M&0r r C,e—f\ arrp
(desayuno o almuerzo o cena) PREPARACION | o O |
|HHam) | | Grvt "JI

T

La |E cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para Ia preparacion de los alimentos el cual

garantice las condiciones de calidad e incuidad. °
Si "NO" se preparan los alimentos en ia Institucion educativa, pase a la Seccién 1. "Servido de alimentos” y
Sub Numeral 5.2.7.3.1 de! "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE plblicas atendidas

por el Programa" y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién {. PFEPARACION DE ALIMENTCS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 .
|"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicic Alimentario en las IEE p didas por el Progl

|El lugar destlnado a Ia preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido dei i mgreso de plagas u otxos

animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. -
Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE piblicas atendidas

por el Programa" y Sub numeral 1.7, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - SA
"Procedimiento para {a supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las HEE puibl fidas por el Programa"”.

El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas ¢como. fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
‘ 4 combustibles, pintura y otros relacionados. que podrian contaminar fos alimentos.

Sub numeral 1.8, seccion |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la P ién de Servicio Al io en las lIEE p

Tl

por el Prog

5 | Sub numeral 19, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. S ’

supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las |IEE pabli por el Prog ",

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma.
6 Sub numeral 1.10, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Afi io en las |IEE pabli tendidas por el Programa”,

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y boulsas internas para la basura, los
mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). ij\ |

Sub humeral 1.11, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la

por el Prog

| supervision de la Prestacidn de Servicio Alimentario en las EE publi

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo). residuos de alimentos, grasas u
ofros residuos organicos e inorganicos.

Sub numeral 1.12, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiente para la
supemswn de la Prestacion de Servicio A tario en las {IEE p tendidas por el Prog . |




| Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacién de los alimentos, se encuentra libre de fierra
9 (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos orgénicos e inorganicos.

Sub numeral 1.13, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Ali o en las IIEE p didas por el Prog
Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las 8PM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos -
10 |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE p tendidas por el Prog ) |
|
. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa
|Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) i i
Procedimiento para la supervision de la Py ion de Servicra Alimentario en la Instituct ducalivas publicas fidas por el Progrema Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
g AMDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante. "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Altmentario en las HIEE publicas atendidas por el
+1|frograme’)
[ :
\% ORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS
oy ALIMENTOS o0 o™
\ _\ s (HHMM) q 0 = 8

4 M5ub numeral 2.2, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuna o Almuerze o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
h ‘l.uervlmon de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE p didas por el Programa".

=
N EI espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, LA_

5 personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los
& ,a' mentos y las veces que sea necesario.
ub numeral 2.3, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

upervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE g tendldas por el Prog " |

|Los responsables del servido prueban fos alimentos antes de su distribucién.

¥
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S)A
N

|supervlslon de la Prestacion de Servicio Alil io en las |[EE publi tendidas por el P

Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tezas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de fierra

14 {polvo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion |l SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno -] Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para fa

supervisién de ia Prestacion de Servicio Al jo en las IEE p por &l Prog

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segin corresponda.

15 | Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Al o en tas IIEE publ

7\ Programa”.

Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos ‘
\ personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan
16 mascarilla.

Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE pabli idas por el Programa”.

Il. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

&(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimienio para fa supervision de fa F de Servicio Al en la insit fucativas publicas por el Programa Nacional de Alimenfacion Escoler Qali Warma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con cadigo Pracedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01. (En adelante, “Procedimiento para la supervision de la Prestaciin de Servicio Afimentario en las lJEE publicas atendidas por e/
Programa”)

|

A Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y fimpias, sin adomos
47  personales, se lavan las manos con agua a choro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccién [ll. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para
la supervision de la Prestacion de Servicio A io en las |IEE p didas por el Prog .

IV. Verificacién del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Al en la Instit Jucativas ptiblicas fidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.® 01, (En adeiante, “Procedimrento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el
Programa®)

HORA DE INIC!O DEL CONSUMO {(HH/MM} | Oq‘ { 0 Ch’( |

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. (O vriu\’\ Con (FTa
Si la respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral| < o
18 M , . e . Y ¢_ovred o
- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de 4 1}7 ro ?U‘

residuos solidos en la Institucion Educativa” y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Alimuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento |
para la supervision de la Pr: ion de Servicio Al io en las |[EE pdbli didas por el Prog . |




n

|

-

y ) E— — s =
E\;{ La |E cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.

¥
5
T
|
|
o OHimN

El lugar donde se consumen los alimentos se encuenira libre de residuos orgénicos e inorganicos
19 | Sub numeral 4.5, seccion V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentarie en (as ItEE pibli didas por el P!

El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura. .
20 |Sub numeral 4.6, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la g

| |supervisidn de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p li idas por el P
| R —

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
21 |Sub numeral 4.7, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en lag I[EE pabli tendidas por el Programa”.

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos M/'ﬂ [O r Qdﬂim am (0‘
2 |Sub numeral 4.8, seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacién de Servicio A icen las IIEE p didas por el Prog M | :l:z EE/ pp,'o g,( en Jauj COJ <@

Si marco (81}, continue con el numeral 24. Si marco (NO), pase a la sisquiente seccion | G{Jcﬂ Jff
b numerat 4.9, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la D r -
ision de la Prestacién de Servicio A io enlas lIEE p didas por el P!

‘Lasgaretas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), itiles escolares
. ot

|
) ;j_sub-pu eral 410, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno [ Almueﬂo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

slon de la Prestacion de Servicio A jo en las IIEE p por el Prog ",

il —
=
<\ Veriftacion del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicro Ali en la insti fucativas pablicas fidas por el Programa Nacional de Almentacion Escoler Qah Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n * 01. (En adelante "Procedimiento para la supervision de la Prestacton de Servicio Alimentario en las IfEE piblicas atendidas por el
Programa’)

|Elfta proveedorfa entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo

2% de RRSS segin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. N
| Sub numeral 5.1, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacién de &L
Servicio Alil io en las IIEE publi idas por el Progi

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados
por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.2, seccién E. MANEJD DE RESIDUOS SOLIDOS, dei Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de' gk
Servicio Alimentario en las IIEE pUblicas atendidas por el Programa™,

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos|

solidos generados por la prestacion del servicio alimentario. {
Sub numeral 5,3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de; '3/\ |
Servicio Alil io en las IIEE publi didas por el Programa”.

Ef Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion
og  parael manejo de RRSS.

Sub numeral 5.4, seccidn E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de V\ﬁ
‘ |Serv|c|o Ali io en las IIEE publi tendidas por el P

|
| VI, Verificacién de la gestion y organizacién del CAE

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

*Procedimmiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al en la Instifuci ivas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
WDIS/PNAEQW DE 6! 16 de febrero de 2024, con cadigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las /IEE publicas atendidas por ef

\?j‘rograma ") |
El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del *Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha LA Lo ]“6‘ Z G D{Gl
de recepcion, hora y frma de la/del presidenta/e o algin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las - Ccn/) 5
29 |Actas (posteriores a la ltima supervision de la /el MGL). : =£/L U:é/(
Sub numeral §.2, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexc 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de j L P (1 maor (é(,
Servicio Allmentario en las IIEE publi didas por el Prog ", |

El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de

g PNAEQW, MINSA u otra institucién). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento.
Sub numeral 8.3, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexoc 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE publi tendidas por el Programa”,

I {9‘0/ S 1D Cusvi {‘c\
En los Ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias)

3 Sub numeral B.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de| ;{ Cz&’?,, Q l/’ d’VLa—ﬁ
Servicio Alil io en las {EE publi didas por el Prog




Elfta directorala realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU C/LLO'\/I"’GL (e
3 |Silarespuestaes NO, detallar mofivo, ’

Sub numeral 8.7, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para [a supervision de la Prestacién de S}

Servicio A io en las IEE p tendidas por el Prog g M MS

TOIORTTY
=NTARIOS I OBSE

/’(ijﬂ"m“ e}mcwj Y Oéféa&[ﬁ l//j/fa JOZOpS a ar@ y
Amacon mopilont yépamdo I oliman 4os clendro lh s /QMM

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por et {los) representante(s) de la {E y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por la [E visitada : Por el OCI del Programa Qali Warma y/o CGR

(BeupoPE

[y _"'FII’-F"_; |
Oscar VQ@/KM -W Nombres y apellidos: /2 & /200 27880 EcrHoR ENP/NAC
JOY 3gq’7‘1 DN [{ 53 S 042

CARGO: (’)ifec

CARGO: /]y ro/ () Cr DAEH

Firma

Nombres y apellidos: 4,Z9, /Sa—ée/ 4,,,47&)/ 653222& Nombres y apellidos:
} OS—SGZ}O ) DNI:
CARGO: §9C(0‘1LCU (G Mm.tﬂ /)7‘70—)(/ T4l CARGO:



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio de la Iguaidad de oportunidades para mujeres y hombres®

*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

Siendo las 08:30 horas del 4 de junio de 2024, en los ambientes de la [IEE San José — Primaria,
ubicado en la Plaza Sucre del distrito de Acobamba, provincia de Acobamba, departamento de
Huancavelica, reunidos el Sr. Oscar Valenzuela Bellido con DNI: 31043697, Director y presidente
del CAE, la Sra. Nelly Isabel Antay Espeza con DNI: 70556701, personal administrativo y
secretaria del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de
verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-
001", Acto que se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior Oscar Valenzuela Bellido, miembro del CAE
solicitandole la documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla
de combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la I|EE a sus alumnos.

En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el aimacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos ~
Modalidad Productos N° 204686 — (Copia CAE)" del 13 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 03.43 pm por la Sra. Idahina Ichpas
Ochoa, miembro del CAE primaria, quien nos proporcion6 en copia del mismo.

Asimismo, se desarrolio la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefal de
conformidad, siendo las nueve horas y veinte minutos del dia 4 de junio de 2024.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio de la igualdad de oportunidades para mujeres y hombres™

*Afio del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independencia. v de fa conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

Jiakul @%ﬂ% ol
ar Valenzuela Bellido ——Renzo Piero Ocho# Espinal
irector IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

iy (B

Nelly lsabel Antay Espeza
Madre de Familia / secretaria CAE




Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204686 - [COPIA CAE]
N° DE CONTRATO: 0001-2024-CC-HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS N° GUIA DE REMISION:
[DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA] .
NOMBRE: SAN JOSE
CODIGO MODULAR: 1414648 ANEXO: 0
NIVEL: PRIMARIA DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
PROVINCIA: ACOBAMBA DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADO: ACOBAMBA *
[DATOS DEL PROVEEDOR] N° RUC: 10407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA | Cod. Proveedor: 9624
DIRECCION: CENTRO POBLADO AYACUCHO - ASOCIACION UNSCH S/N BLOCK 0 INTERIOR 0 MZA G LOTE 02 SECTOR 0, AYAGUCHO-HUAMANGA-AYACUCHO
ITEM: ACOBAMBA PERIODO DE ATENCION: 23/06/2024 - 27/0612024
NRO DE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENCION: 25
NIVEL INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL SECUNDARIA TOTAL
TOTAL DE | RACIONES | VALOR
e REERCION iy R:(.:‘IJC')N e NRO DE R:CLI,ON SUB- et R:élljén DiAS SUB- | ySUARIOS | ATENDIDA | TOTAL (/).
UsUARIOS | T | TOTAL (81) [ USUARIOS | 0 T | TOTAL (81 | USUARIOS | 0 TOTAL (S1.) s
DESAYUNO 57 1.90 2,707.50 57 1425 2,707.50
CANT. UNID. DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS PRESENT. | VOLUMEN LOTE/ LOTES
5 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.000 L. 5.000 ACT1
2 BOLSA ARROZ DONA RUFI 0.250 Kg. 0.500 260124
36 BOLSA ARROZ DORIA RUFI 1000Kg. | 36.000 220324
10 BOLSA ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.250 Kg. 2.500 140124
I BOLSA AZUCAR RUBIA o CEREALNUT 0.250 Kg. 0.250 A02
14 BOLSA AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.000Kg. | 14.000 AD1 |
7 BOLSA CHARQU! MiSKI CHARQUI 0250 Kg. 1.750 CA0224
.18 BOLSA CHOCOLATE PARA TAZA WANUKKO 0.090 Kg. 1.620 150224
108 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0170Kg. | 18360 240124A
24 LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0170Kg. | 4080 CAMFEO1FE,31.01.2024FV 31.01.2028
15 LATA CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR D425Kg. | 6375 KTEJWLOTE2FP:10.07.2023FV:10.07.2027
: LATA CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI | 0.150Kg. 4.800 E f SA041123
o BOLSA FIDEOS o ANITA | os00kg | s.000 124, __|
2 BOLSA FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.250Kg. | £:500 - Dagin
2 BOLSA FRIJOL SUMAQFOOD'S 1000Kg. | 2000, & 030124
171 BOLSA GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES * 0.030Kg, | .5130 ) 1325
171 | BOLSA GALLETA CON MACA ~ DELOSREVES, | oosoKg. | st |, © 1512 I
114 BOLSA GALLETA CON QUINUA DE LOS RERES 0.030 Ra; 3.420 1114
7 BOLSA HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOO0 S 250Kg. )|  1.750 - 160124
7 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA o FORTILIEE | 0250K5 | 1.750 08180124
21 BOLSA | HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.250 Kg. 5.250 P06
7 BOLSA | HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNUT . 0250Kg, | 1750 co4
7 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA ~ CEREALNUT . 0.250 Kg. 1.750 co3
18 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT - 0,250 Kg. 4.500 co5 |
104 LATA |ECHE EVAPORADA ENTERA | ESTRELLA DEL SUR 0400Kg. | 41.600 o7t
2 BOLSA o LENTEJA . SUMAQ FOOD'S 0.250 Kg. 0.500 100124
3 BOLSA LENTEJA stillair=ooD's 1.000 Kg. 3,000 090124
11 BOLSA . MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDASY, e 5 CEREALNUT 0.250 Kg. 2.750 - PO4
T A - S =3 = =
[_- 1. Instructivo dezperacién_para el man@e reslduos sﬁ@ (A3} g E 1 [ 2. Material para lasflos L del PNAEQW sobre manejo de residuos sélldos (Ad)
Cantidad [0] % ) - S Cantidad [0]
i L Balsas de color negro
5L [ ; 180L 2510 | 501 [ 180L
Cantidad [25] i Cantidad [0}, Cantidad [0} Cantidad [25] . __1 Cantidad [0] | Cantidad [0]
PLAZO DE ENTREGA-- ' 09/05/2024-= 17/05/2024 PLAZO DE PROX. ENTREGA 14/06/2024 - 24/06/2024
o 2" 0%
FECHA RECEPEION: ) / 05 12024

HO™ " "\EREICFIPCI()N: ; 03 R “J‘fﬁ P M
ZDRHINA jICHPAS OCHOA

1DOS(Integran _del CAE que Recepciona ylo confirma la recepcidn)

NH 702340

DNI

Con mi firma, acredito 1a ¢onformidad de la recepcion de los productos detallados en la presente acta en Ia fecha que se indica.
* Huella Oigital: Solo en caso que es una persona iletrada.

**En la presenle acta se incluye la idad de bolsas a entregar en cada [E.
CANT : N* DE PRESENTACIONES (UNIDADES)
Las cantidades deben expresarse en enteros.

FAD: Forma de Atencién Diversificada

S.T: Secundaria Tutorial

C.R.F.A. {ALTERNANCIA) : Centros Rurales de Formacién en
Altemancia

S.R.E. (RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil
S.R.E. { NO RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil

VOLUMEN : CANTIDADES EXPRESADAS EN KG/LTE.

UNID : TIPO DE PRESENTACION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC.)
PLAZO DE ENTREGA: DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ESTABLECIDA EN EL CONTRATO Y/O ADENDA VIGENTE

OBSERVACIONES *~

*** En el caso que lale! integrante de! Comité de Alimentacién Escolar o persona autorizada consigne en el Acta de Entrega y Recepcién de alimentos su huella dactilar por ser iletrado/a, el/la
proveedor/a debera registrar en observaciones del Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos (copia CAE y copia Proveedor), dicha condicion.

SI TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION:

Linea gratuita: 0-800-20600 / Correo eléctronico: info@qw.gob.pe / Libro de Reclamaciones
ESTA ACTA TIENE CARACTER DE DECLARAGION JURADA, CON M FIRMA DOY FE DE LA VERACIDAD DEL CONTENIDO DE LA MISMA Y EN CASC DE FALSEDAD ASUMO LA RESPONSABILIDAD ADMINISTRATIVA, PENAL Y/O CIVIL A QUE HUBIERA LUGAR




CODIGO MODULAR: 1414648 CENTRO POBLADO ACOBAMBA =

. NOMBRE DE IIEE T [36440}-S5AN JOSE NIVEL EDUCATIVO PRI-MARIA | RUTA BSP-846

E;vhm\bre del Aimentu | PRESENTACION_ rCANTIDAD‘\ENTR_EGAR marca _Ji_LoTE CANT. GAJA/BOLSON . CAJAS/SACOS I UNIDAD
/ACEITE VEGETAL 0.2 O x  |amarea |07 L I
\ACEITE VEGETAL 1 5 7 |pamarea a0 12w 5
ARROZ o | 0.25 ‘2 - |pofiarur T o B 100 oo 0 | 2 |
ARROZ 1 36 - |vofarur 220324 30 m 4 | 6 |
ARVEJA PARTIDA 0.25 10 & sumaarooo's 140124 100 oxe 0 I 10 |
AZUCAR RUBIA 0.25 (I B 2o ww Q| 1
|AZUCAR RUBIA 1 14 ~ cerennur A01 _ s om0 14
W ] 0.25 7 .~ msacharaul caozzs 1 100 oare 0 | 7 B
\CHOCOLATE para taza 0.09 18 | WANUKKO 150224 505 PP | B 18
gg?l:SOE?)VéA?_EISIA\RNE DE 0.17 108 _ - vonsimon aa0120m 8| 2 12
| 28;?2@625 PESCADO EN 0.17 24 o Eﬁ,\gg%w,g_m,zezwv? DA, 24
WPESCADO EN | 0.425 15 . xamivaar b;l’()E;l(\)l;g‘l[;;FP:OB.OIZOZSF 24| oes o 1 5
gglthSAEgl\E/ATglf\EAXTEESCADO EN 0.2 o 0 X [shaso peL mar o .‘:-NTEETIP:010324V:010328_ VLIRS | | 0

C  ERVA DE SANGRECITA 0.15 32 —uTHAN $A041123 4 o 32
FIDEOS 0.5 16 —am w e @ | 16
FRIOL. 0.25 2 FSumaG Fo0D's 040124 g0 e ) 2
FRIJOL 1 . 2 " sumaaroon's !030124 s o.c-s7j 0 i
GALLETA CON KIWICHA . 0.03 171 7 |oetoskeves s o o= 4 31
'GALLETA CON MACA : 0.03 171 - DE LOS REVES 1512 o w4 | 31
'GALLETA CON QUINUA " 0.03 114~ 'iDE 108 REYES F1a w0 i 0 114
TW . 0.25 0 - sumaQFooD’s or0s24 100‘. o 0 0
HABA PARTIDA 0.25 0.~ ;SUMAQ FOOD'S 060124 100, om0 0 0
'HABA PARTIDA 1 0 -~ sumaarooos 050124 5 o0 O | 0
iHARINA DE LUCUMA 0.25 7 - ?summ FOOD'S 160124 | 100 a.mf 6 I' 7 1
gﬁzmﬁ EXTRUlDA DE 0.25 7 - ’iFORTILIFE .08180;24— | 100 ooro _0_ | 7
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 0.25 | 21 - [cereanur POS - : 60 om 0 21
'(":2'% EJHE&:S DE AVENA CON 0.25 7 .~ |cereAwur : cod ‘ 80 o117 0 7
EI%\‘;IL(J)EiL:S DE AVENA CON 0.25 7 /"QEREALNUT o o3 60 o 0. 7
.WAS DE AVENA CON 0.25 18 / CEREALNUT Icos B 60 om0 _ 18
.ECHEE/APORADA ENTERA ' 0.4 104 ,  esmrewapeisur !071 24 w4 | 8
LENTEJA 0.25 2 7 |sumaqroop's 100124 R 100 oo 0 | 2
iLENTEJA 1 3 SUMAG FOOD'S 090124 35| ooes Q ] 3
g?g}%ig HARINAS 0.25 —1 1_ 7,ICEREALNUT po4 | eo! 0.163 0 | 1 1 B
gEZ}_I%Lé‘V%N POLVO A BASE 0.25 0 _.2< Frormmax ——_— 80 oomw (_) ) 0 |
|QUINUA 0.25 0 X |sumaaroons 120124 100 o000 0 0o
iQUINUA 1 0 o ISUMAQ FOOD'S 110124 o | 35| oo 0 ]_ _o - |
BOLSAS - |NEGRA _|vErDE

ROL NI | APELLIDOS PATERNO .?APELLID(;IIATERNO NOMBRES CELULAR ILEE _ CARGO
PRESIDENTE 31043697 |VALENZUELA | BELLIDO OSCAR 945638492 SAN JOSE DIRECTORA L€
|SECRETARIO(A) ) 47335341 |OCHOA ;CHOCCE |BARTOLOME MAR’ 938581481 SAN JOSE I |
!VOCAL #1 44702340 | ICHPAS :OCHOA IDAHINA 917228367 SAN JOSE PADRE Y WADRE |
‘VOCAL #2 45367773 NUNEZ ‘ IZARRA SONIA 992177879 SAN JOSE PADRE Y MADRE
VOCAL #3 41249318 LANDEO lORE iGlSELLE 921537509 | SAN JOSE PAORE ¥ UAORE




11/5/24, 9:40 Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH
. PATRICIA '

RUC : 10407087378

TEL. :866003407 / (066) 782671

DIRECCION :SECTOR AGRARIO MZ. D1 LT. 05 APROVISA
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO

GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
T001 - 00001747
RUC : 10407087378

DATOS DEL TRASLADO

FECHA DE EMISION: 11/05/2024
FECHA DE (NICIO DEL TRASLADQ: 11/05/2024
MQTIVO DE TRASLADO: VENTA
COMPROBANTE: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
MODALIDAD DE TRANSPORTE: Privade
PESO (KG) BRUTO DE LA GUIA: 184.02

DATOS DEL DESTINATARIO

NOMBRE O RAZON SOCIAL: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1

DOCUMENTQ DE IDENTIDAD: 20568600815

PUNTO DE PARTIDA Y PUNTO DE LLEGADA

DIRECCION DEL PUNTQ DE PARTIDA: 050110 JR. PROCERES NRQ. 231 BARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA
DIRECCION DEL PUNTG DE LLEGADA: 090201 [36440)-SAN JOSE PRIMARIA 1414648 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVELICA

OBSERVACION: ALIMENTO PARA 57 USUARICS

DATOS DEL TRANSPQRTE PRIVADO

# NRO. PLACA DNI LICENCIA
1 BSP846 43420785 Q43420785
DATOS DE LOS BIENES
# cob. DESCRIPCION UM.
10 ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AO11 FV;2026-03-03 LT
2 0 ARROZ DONA RUFI 0.25 Kg LOTE 260124 FV:2025-01-26 KG
3 0 ARROZ DORA RUFI 1.0 Kg LOTE 220324 FV:2025-03-22 KG
4 0 ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 140124 FV:2025-01-14 KG
5 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE A02 FV:2025-01-08 KG
6 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE AQ1 FV:2025-01-06 KG
7 0 CHARQUI MISKI CHARQUI 0.25 Kg LOTE CA0224 FV:2024-09-25 KG
8 0 CHOCOLATE para taza WANUKKO 0.09 Kg LOTE 150224 FV:2025-02-15 KG
s 0 CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINADON SIMON 0.17 Kg LOTE 2401244 FU2028.01- K@
10 o CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0.17 Kg LOTE KG
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028 FV:2028-01-31
1M 0 CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE KG
KTEJWLOTE1FP:08.07.2023FV:08.07.2027 FV:2027-07-08
12 0 CONSERVA DE SANGRECITA QAL THANI 0,15 Kg LOTE SA041123 FV:2026-11-04 KG
13 0 FIDEOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 FV:2026-03-31 KG
14 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 040124 FV:2025-01-04 KG
150 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV:2025-01-03 KG
16 0 GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27 KG
17 0 GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV:2024-10-10 KG
18 0 GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV:2024-10-08 KG
18 0 HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 160124 FV:2025-01-06 KG
20 0 HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV:2025-01-18 KG
21 0 HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P06 FV:2025-03-06 KG
2 o HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C04 FV:2025-01-13 KG
3 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE CO3 FV:2025-01-12 KG
24 0 HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C05 FV:2025-01-16 KG
250 LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 FV:2024-12-11 KG
% 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 FV:2025-01-10 KG
27 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 080124 FV:2025-01-09 KG
8 0 MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P04 FV:2025-01-12 KG
/] /
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Dili: 40708737
REPRESENTANTE COMUN

https://app.codetus.com/GuiaRemision/ImprimirGuiaRemisionMasivo?guias=29818,29819,29820,29821 ,29822,29823,29824,29825,29826,29.. .

CHOFER

JOSE GABRIEL CHAVIGURI RAMOS

36
10

14

18
108

24

18

32
16

171
171
114

CANT.

PESQ (KG)

0.5
36
2.5
0.25

1.75
1.62
18.36

4.08

6.38

48

0.5

5.3

5.13
3.42
1.75
1.75
5.25
1.75
1.75
4.5

418
0.5

2.75
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Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204873 -

[COPIA CAE]

N° DE CONTRATO:

0001-2024-CC-HUANCAVELICA 1/PRCDUCTOS

[DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA]

N° GUIA DE REMISION:

FECHA RECEPCION:

HORA DE RECEPCION

NEELY 16ABEL ANTAY

15, 05 12024

0752 AM

ESPEZA

NOMBRE(S) ¥ APELLIDOS (Integrante de! CAE_ queRe,cep:}ona ylo confirma la recepcién)

C

* Huella Dlgltal'xSolxen €aso que es una persnna iletrada.
**Enla presentawactmse Incluye la mhdad de bolsas a entregar en cada IE.

7055 €701

& - o
A f'rma, ‘acredito la conformitlad de la recepcion de los productos detallados en la presente acta en la fecha que se indica.

NOMBRE: SAN JOSE
QODIGO MODULAR: 1402767 ANEXO: 0
NIVEL: INICIAL DEPARTAMENTO: HUANGAVELICA
PROVINCIA: ACOBAMBA . DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADO: ACOBAMBA
[DATOS DEL PROVEEDOR] o N* RUC: 10407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA [cod. Praveedor: 9624
DIRECCION: CENTRO POBLADO AYACUCHO - ASOCIACION UNSCH S/N BLOCK 0 INTERIOR 0 MZA G LOTE 02 SECTOR 0, AYACUCHO-HUAMANGA-AYACUCHO
ITEM: ACOBAMBA PERIODO DE ATENCION: 23/05/2024 - 27/06/2024
NRC DE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DiAS DE ATENCION: 25
NIVEL INICIAL NIVEL PRIMARIA NIVEL SECUNDARIA TOTAL
A . . TOTAL DE | RACIONES | VALOR
TIPO DE RACIGN NRO DE R: (':ON SUB- NRO DE R: C‘IJON suB- NRO DE R:cl:m DiAS SUB- USUARIOS | ATENDIDA | TOTAL (81).
USUARIOS TOTAL (5.} | USUARIOS TOTAL (5.) | USUARIOS TOTAL (57.)
(1) (S1) {51 s
DESAYUNO 10 1.80 450.00 10 250 450.00
CANT. UNID. DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS PRESENT. | VOLUMEN LOTE / LOTES

1 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.000L. 1,000 A011

5 BOLSA ARROZ DORNA RUFI 1,000 Kg. 5.000 220324

2 | BOLSA ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.250 Kg. 0.500 140124

2 BOLSA AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.000 Kg. 2,000 A01

1 BOLSA CHARQUI MISKI CHARQUI 0.250 Kg. 0.250 CAD224

4 BOLSA CHOCOLATE PARA TAZA WANUKKO 0.090 Kg. 0,360 150224

22 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.170 Kg. 3.740 B 240124A
4 LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASAL! 0.170 Kg. 0.680 CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028

3 LATA CONSERVA DE PESCADO EN AGUAY SAL KATHYMAR 0.425 Kg. 1275  KTEJWLOTE2FP:10.07.2023FV:10.07 2027

6 LATA CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0,150 Kg. 0.800 ; . SA041123

: BOLSA FIDEOS ANITA 0.500 Kg. 1.500 = 124
N BOLSA FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.250#g, = 0.500 040124

30 BOLSA GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.030Kg. |- 0.900 1325

30 BOLSA GALLETA CON MACA DE LOS REYES 003gKy. | 0:900 - 512

20 BOLSA GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES = 003043 | GEGON 1114

2 BOLSA HARINA DE LUCUMA B _ SUMAQFOOD'S 0.250Kg, | 0508 160124

2 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA o FORTILIFE. » 0.250 Kgtr|_ 07500 08180124

4 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNLIE B 0250Kdy |  1.000 P06

2 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNLFE 125045, | 0.500 co4

2 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT, @56 Kg. | 0.500 co3

3 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNOT °, 0:250 Kg= 0.750 co5

16 LATA LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR" 0.400 Kg. 6.400 071

2 BOLSA B LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.250 Kg. 0.500 100124

BOLSA MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS N . CEREALNUT 0.250 Kg. 0.500 P4
1. Instructivo de operal:lﬁn para el manejo de residuos sélidos m E ,éi{ :';‘j_‘ 2. Material educativo para las/los usuarias/os del PNAEQW sobre manejo de residuos sélidos (Ad) o
Cantidad [0] e =Y = Cantidad [0] —
Bolsas plésticas*” de cologer ’T"‘R m - Bolsas de color negro .
251 oL g | E L 2L s0L 180 L
Cantidad [25] | Cantidad [0] - | “Cantidadt dad [0] Cantidad [25] | Cantidad [0] i i Cantidad 7]

PLAZO DE ENTREGA 09/05/2024 - 17/05/2024 » PUAZO DE PROX. ENTREGA 1410612024 - 24/06/2024

FIRMA®*

CANT : N° DE PRESEQQA’CWNE‘SMDADES)

Las cantidades deben expresarse en enteros.

VOLUMEN : CANTIDADES EXPRESADAS EN KGILTE.

UNID : TIPO DE PRESENTAGION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC.)
PLAZO DE ENTREGA: DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ESTABLECIDA EN EL CONTRATO Y/O ADENDA VIGENTE

FAD: Forma de Atencién Diversificada

S.T: Secundaria Tutorial

C.R.F.A. (ALTERNANCIA) : Centros Rurales de Formacién en

Alternancia

S.R.E. (RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil
S.R.E. { NO RESIDENCIA): Secundaria con Resldencia Estudiantil

‘ OBSERVACIONES ™

T

ZAN TOSE - TMIGAL FUNCIONA DENTRO DE LA T.E.

SAN TOSE - PRIMARIA|

*** En el caso que la/el integrante del Comité de Alimentacion Escolar o persona autorizada consigne en el Acta de Entrega y Recepcién de alimentos su huella dactilar por ser iletrado/a, elfla
proveedor/a debera registrar en observaciones del Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos (copia CAE y copia Proveedor), dicha condicién.

S TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION: ‘
Linea gratuita: 0-800-20600 / Correo eléctronico: info@qw.gob.pe / Libro de Reclamaciones

ESTA ACTA TIENE CARACTER DE DECLARACION JURADA, CON MI FIRMA DOY FE DE LA VERACIDAD DEL CONTENIDO DE LA MISMA Y EN CASO DE FALSEDAD ASUMO LA RESPONSABILIDAD ADMINISTRATIVA, PENAL YO CIVIL A QUE HUBIERA LUGAR




—_—
CODIGO MODULAR: 1402767 CENTRO POBLADO ACOBAMBA

= “OWOMODULAR: - — | __ _ACOBAME |imem
i NOMBRE DE IlEE | [36006]-SAN JOSE T NIVEL EDUCATIVO | INICIAL _LRUTA BSP- 46
I;-nbredalnllmenlo I PRESEN;ION_ICITIDA;ENTR_EGAR_I T —I— - ] CA_NT.CAJNEOLSON _; GCAJAS/SACOS | - IIDAD _|
== -— o .MARL ——— o¢,_ | AR | |
|ACEITE VEGETAL 0 2 ‘0 PALMAREAL —|A7007 | 2;|— 0000 o 0 |
ACEITE VEGETAL ' 1 I |PALMAREAL |ao11 | 2 e Q| 1
|ARROZ | 0 25J 0 V\ JDoNA RUFI  |260n24 I 100] 0000 0 l 0
ARROZ N 1 | 5 = DORA RUFI (220324 | & e () 5 l
|ARVEJA PARTIDA _L 0.25 2 -// SUMAQFOOD'S 1140124 | 100 oo () 1 2 |
—_— —— —e - - ] A4 —
|AZUCAR RUBIA - _0__25 o 2 T CEREALNUT_ - 'A__OZ 10 om 2 . |_ _0 - .|
|AZUCAR RUBIA 1/ 2 - cereaor ™ [ 35 oosr 0 2
R re— TN N - _— M | & ]
|CHARQUI I 0.25 | 1 |MISKI CHARQUI |ca0224 100/ ooro o 1 |
CHOCOLATE para taza ' 0.09 4 | WANUKKO 150224 50| ool () 4
CONSERVADE CARNEDE | 0 wor o e o el O | 29 |
|POLLO O GALLINA | 017 22 - vonsmon |2s01208 | 8 o 0 ] 22
|CONSERVA DE PESCAD(ﬁEN_m 047 a4 CAMFBOIFP3LOL202Fv3 | | ] _[ V' |
ACEITE VEGETAL | B (_)'1_7!_ _4_' _|CA_SA” S 1012028 L - Eﬁl _0_._4_ |
CONSERVA DE PESCADO EN . = |
AGUA Y SAL 0.425 3 — |KATHYMAR |5TOE;‘3’;'2£§;FP 08072023 | 24 oz 0 3 !
P s e St ALl -t |
|g2i\lsiE§\E/AToDﬁ:$§CADO EN | | 0.2 0 % |SHABO DEL MAR INTEET1P:010324v:010328 | 4 oo @ | 0
'C ZRVA DE SANGRECITA | - |aaUTHAN $A041123 48 onsl '
e 7 = o e
\FIDEOS 0.5 3 . |am 124 ' 20, orso] 0 3 |
o 025 2 7 wanors oo —_— W e O ] 2
[FRIJOL 1 0 X sumaarcops 030124 [ s w0 | 0 |
GALLETA CON KIWICHA ' o_of_r 30 'bE L0S Reves 1325 | w o @ 30
GALLETA CON MACA | 0.03/ 30 7 oriosreves st _ w e Q| 30
|GALLETACON QUINUA___’ - 0.03 20~ |DEL°_-°‘REYES e 140 e 0 20
GARBANZO 0.25 0 < sumaaFooD's 070324 100 oow 0O o |
'HABA PARTIDA | 0.25 0 < |SUMAQ FOOD's —lost;zzt a TS 0 0 |
H HABA PARTI DA T (4] 'sumaQ FooD's 050124 35 omo ] Il
S - X SERSY el v 0
\HARINA DE LUCUMA | O_ZEl 2 /_EUMAQFOODS 160124 100|— w2 @ | 2
gﬁﬁ::ﬁ fXTRUIDA DE : 0.25 2 7 |FDRTILIFE 08180124 100 oaml 0 | 2 |
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO | 0.25| 4 - |eeneaunur lvos |. o o O | 4 |
|g2;\11lIJHEUL:S DE AVENA CON 9.25| 2 e |cereaLNUT coa | 80| oom| 0 2 |
HOJUELAS DE AVENA CON 25| 2 lewwer L —— B
|KIWICHA 025 2 Sawews a— e R
lQL /L‘AS DE AVENA CON 0_25| 3 — |CEREALNUT |cos l go| ool () 3 |
|LECHE EVAPORADA ENTERA | 0_4J_ 16 .~ |estreLapeLsur |07 1 24| oser| 0 | 16 |
|LENTEJA_ | 0. 5| E _/:JMA:FOOD_S - |100124_ ] _‘IOOII_DM;_ F i _]
Y ______7______________'___‘____ =
'LENTEJA | 1| 0 < SUMAQ FoOD'S |090124 5 om () l 0 |
MEZCLADEHARINAS | o o' o e I I [ e
ExtRupAS 025 @ 2 N i . S e 0 2 |
|,ISAEE{i(l:JLEAV’éN POLVO A BASE ()_2":',| 0 TORTIVAX |os720 80 oo ) | 0
|QU|NUA B 0_25[ 0 _rsuAEFOOD's - !1201; R 106_ 0.000 0 | 0  |
QUINUA | 1 0 |sumaq Foop's 110124 | 35 oom) 0 | 0 |
e e e ] o — == 0 [ 0
VR PP ep— leeiipowatzrie  noweres oo | uee lomeo |
|PRESIDENTE 31043697 VALENZUELA |BELL|DO |OSCAR I 945538492| SAN JOSE |[)|RE(:T0R/A|4EE
= ol | _—_— —_— e == . _'LNTEGRADA J
\SECRETARIO(A) - 70556701_‘ANTAY |ESPEZA 'NELLY ISABEL | 942788694 | sasost Lo |
._______J__ — B S S S —— ADMINISTRATIVO |
|§/OCAL#1 46853030 GONZALES |ARROYO YOLANDA | 953588527 | SAN JOSE PADRE Y MADRE !
— - - _|_______.,__ loeEmmua
|
|VOCAL#2 | 45304267 ACOSTA |RODRIGUEZ |DANIELA MELISSA 922818054 SAN JOSE |PADRE Y MacRE ‘
— . 1 — — T
|
|vocAL #3 | 41432310 |CCORA MOLLEHUARA |YENY | 982437415 I SAN JOSE PADRE Y MADRE
e T — o e X



11/5124, 9:40 Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH

GUIA DE REMISION ELECTRONICA

" PATRICIA REM, TENTE
RUC : 10407087378 T001 - 00001746
TEL. :966003407 / (066) 782671 RUC : 10407087378

DLRECQION :SECTOR AGRARIO MZ. D1 LT. 05 APROVISA
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO

DATOS DEL TRASLADO .
FECHA DE EMISION: 11/05/2024

FECHA DE INICIO DEL TRASLADO: 11/05/2024

MQTIVO DE TRASLADO: VENTA
COMPROBANTE: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
MODALIDAD DE TRANSPORTE: Privado
PESO (KG) BRUTO DE LA GUIA: 31.26
DATOS DEL DESTINATARIO
NOMBRE O RAZON SOCIAL: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
DOCUMENTQ DE IDENTIDAD: 20568600615
PUNTO DE PARTIDA Y PUNTO DE LLEGADA
DIRECCION DEL PUNTO DE PARTIDA: 050110 JR. PROCERES NRO. 231 BARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA
DIRECCION DEL PUNTO DE LLEGADA: 090201 [36008]-SAN JOSE INICIAL 1402767 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVELICA
OBSERVACION: ALIMENTOQ PARA 10 USUARIOS

DATOS DEL TRANSPORTE PRIVADQ

# NRO. PLACA DNI LICENCIA CHOFER
1 BSP846 . 43420795 Q43420795 ‘ JOSE GABRIEL CHAVIGUR] RAMOS
DATOS DE LOS BIENES
# COoD. DESCRIPCION U.M. CANT. PESQ (KG)
1 0 ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AO11 FV:2026-03-03 LT . 1 1
2 0 ARROZ DONA RUFI 1.0 Kg LOTE 220324 FV:2025-03-22 KG 5 5
3 Q ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 140124 FV:2025-01-14 KG 2 0.5
4 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE AQ1 FV:2025-01-08 KG 2 2
5 0 CHARQUI MISK!I CHARQUI 0.25 Kg LOTE CA0224 FV:2024-08-25 KG 1 0.25
6 0 CHOCOLATE para taza WANUKKO 0.09 Kg LOTE 150224 FV:2025-02-15 KG 4 0.36
7 0 gf)NSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.17 Kg LOTE 240124AFV:2028-01-  KG 22 3.74
8 0 CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0.17 Kg LOTE KG 4 0.68
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028 FV:2028-01-31 ~
9 0 CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE KG 3 1.28
KTEJWLOTE1FP:08.07.2023FV.08.07.2027 F\:2027-07-08

10 a CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0.15 Kg LOTE SA041123 FV.:2026-11-04 KG 6 0.8
11 Q FIDEOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 FV:2026-03-31 KG 3 1.5
12 a FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 040124 FV:2025-01-04 KG 2 0.5
13 0 GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27 KG 30 0.9
14 0 GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV:2024-10-10 KG 30 0.9
15 0 GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV:2024-10-08 KG 20 0.8
16 0 HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 160124 FV:2025-01-06 KG 2 ,0.5
17 0 HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV:2025-01-18 KG 2 0.5
18 0 HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P06 FV:2025-03-06 KG 4 1
19 0 HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C04 FV:2025-01-13 KG 2 0.5
20 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE CO03 FV:2025-01-12 KG 2 0.5
21 0 HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C0S FV:2025-01-16 KG 3 0.75
22 o] LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 FV:2024-12-11 KG 16 6.4
23 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 FV.2025-01-10 KG 2 0.5
24 0 MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P04 FV:2025-01-12° KG 2 0.5

https://app.codetus.com/GuiaRemision/ImprimirGuiaRemisionMasivo?guias=29818,29819,29820,29821 ,29822,29823,29824,298'25,29826,29. . 43/50
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1414648

Institucién Educativa: SAN JOSE Area geografica: URBANO
Tipo de racion: DESAYUNO Nivel Educativo:  PRIMARIA
Entrega 3RA ENTREGA ITEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Sequn RD: 57
N° de usuarios CALCULO: 57
DESAYUNO
DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA |  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS (gimi) TOTAL (KgL) | " ReFERENCIAL POR USUARIAID
BEBIBLE
ARROZ 15 855¢g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR ARICARRUBY i AL
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 13 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 57 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 570 g
NA T
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR HARINA EXTRUIDADE TRIGO. L 859
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 ml
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA+  |ARROZ 40 2280 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
ACHITE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 35 5 UND 21/2 CUCHARAS COLMADAS
LENTEJA 20 1140 g 7/8 CUCHARA BOCONA AL RAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 570g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOGOLATE PARE TAZA 4 289
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 855 g
3 COMPONENTE SOLIDO
AGEITE VEGETAL 5 285 ml
HAR MAD,
POLLO O GALLINA + ARROZ # ACETTE ARROZ 45 25659 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 14 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
= T T R
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 570g
ARINA DE TRIG 55
LECHE {E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR SARINAEXTRUDS 150 15 8539
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 13 UND
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 57 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 510g
ME 5
SiE7cia F RIS PAZICHR ZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 1 855g
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 ml
ONSERVA D 2 S SOPERAS LLENAS
ROUL5 0 GRLTIT #EBESS + ToETE CON E CARNE DE POLLO O GALLINA 40 14 UND CUCHARA
FIDEOS 45 25659 2 CUCHARA BOCONA AL RAS




DESAYUNO

DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA |  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS (gimi) TOTAL EEEERENCIREROR L SUARIARD
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 5709
AVEMA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOCOLATE PARA TAZA 2 228¢
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 15 855 g
6 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 ml
ARROZ 45 25659 1 GUCHARA BOCONA COLMADA
SANGRECITA + ARROZ + ACEITE
CONSERVA DE SANGRECITA 40 6 UND 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA
G N = = = SHESS S S
AZUCAR RUBIA 10 570
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR e = 15 8559
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 13 UND
7 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 57 UND
GALLETA CON QUINUA
N = R TN D e FEliy= 1 RN I, v _ I
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 570
AVENA CON QUINUA « CHOCOLATE + AZUCAR e 4 2284
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 855g
8 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 ml
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ARVEJA +  |ARROZ 40 22309 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE ARVEJA PARTIDA 20 11409 2 1/2 CUCHARA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 35 12UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
} T St BT TS = RSN ET e Ty
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 5709
_ I NIHUA
HARINA EXTRUIDA CARHUA + AZUCAR HARINA EXTRLIDA DE GARIFU. 15 8554
9 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 ml
CHARQU + ARROZ STAGEITE ARROZ 45 25659 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI 15 855 g 21 CUCHARA BOCONA LLENA
b (YT S eI Pe L i E g i D T= A STl i
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 5709
. HOJUELAS ARIH 15 855
AVENA CON CARIHUA + AZUCAR DE AVENA CONCANIHUA g
I
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 285 mi
POLLO O GALLINA  ARROZ + FRUOL « ActrTe | ARROZ 40 22809 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 12UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FRIJOL 20 1409 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 1402767

Institucion Educativa: SAN JOSE Area geografica: URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 3RA ENTREGA ITEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Segun RD: 10
N° de usuarios CALCULO: 10
DESAYUNO
DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DiA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS {g/mi) TOTAL (Ka/L) REFERENCIAL POR USUARIAIO
BEBIBLE
ARROZ 15 150g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
8
LECHE (E) + ARROZ + AZUCAR AZUGHR RUBIA 809
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 2 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 10 UND
GALLETA CON KIWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80g
DETR 1
HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR HARINA EXTRUDA 160 13 39
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 mi
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA+  |ARROZ 30 300g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 30 1UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA 15 150g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR e ) #0g
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 130 g
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 ml
4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O GALLINA + ARRGZ + ACEITE Ll 3 3508 114 c
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 3UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80g
HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 13 130 g
LECHE {E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 2UND
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 10 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80g
) MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 13 130g
MEZCLA DE HARINAS + AZUCAR
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 ml
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 3UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
POLLO O GALLINA + FIDEDS + ACEITE
FIDECS 35 350 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO

DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA COMBINACIONES /| COMPONENTE ALIMENTOS (g/mi) TOTAL REFERENCIAL POR USUARIA/O
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 30g
AVENA CON KIWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOCOLATE PakA Tedh . g
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 1309
6 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 ml
SANGRECITA + ARROZ + ACEITE ARROZ 35 350 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE SANGRECITA 35 3UND 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA

S TN

AZUCAR RUBIA 8 80g
3
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR il e, ! 189
LECHE EVAPORADA ENTERA 75 2UND
7 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 10 UND

GALLETA CON QUINUA

AZUCAR RUBIA 8 30g
AVENA CON QUINGA + CHOCOLATE + AZUCAR o OCOLATE PARA TAZA 4 409
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 1309
8 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 ml
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ARVEJA + ARROZ 30 3009 1 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE ARVEJA PARTIDA 15 150 g 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 30 2 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA
L i o E g S is B T S ERTR I v PR ) S o e P o A e
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80g
. I IDA DE CARIHUA
HARINA EXTRUIDA CARIHUA + AZUCAR HARINA EXTRUIDA,DE CARIHU. 3 1309
9 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50ml
ARROZ 35 350 g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CHARQUI + ARROZ + ACEITE
CHARQUI 12 120 g 11121 CUCHARA BOCONA LLENA
- - B e S s — — - —
i " L (L] o ] » - .n"‘! v Y S
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 80 g
AVENA CON CARHUA # AZUCAR HOJUELAS DE AYENA CON CANIHUA 13 130 g
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 50 ml
POLLO O GALLINA + ARROZ + FRUOL + ACEITE [oaROZ 3 3009 LGUCHARS BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 2UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA

FRIJOL 15 150 g
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ESCALE

COVALETIA D Ui SALIDAD SOUCATNA

-

FICHA DE DATOS

SAN JOSE %
‘ + | )
Cédigo modular 1414648 | Direccién Plaza Sucre | - | “‘;’5 3%
Anexo 0 " Localidad ACOBAMBA kB . f% i
B '} 1 E3
Cadigo de local 615744 Centro Poblado ACOBAMBA g.r ? G,
- D e 1 — t v E
Nivel/Modalidad Primaria Area geografica Urbana B * g %
Forma Escolarizado Distrito Acobamba z
Género Mixto Provincia Acobamba 5
T_ipo de Gestion Privada I Departamento Huancavelica | ‘ sied”
| yisnade My ?
) o Cédigo de DRE o : )
Dependencia :’;ci)irr}grs\ladad O ESOEISEISN UGEL que 090002 | Bor L har
g supervisael S. E. = 2 ] 2
| Nombre de la - | H pegnManco GRS i
Director(a) Flores Flores Roosvelth DRE o UGEL que UGEL Acobamba o z =% J\" §
supervisael S.E, iom % Visen,
| — = 5 &
| Caracteristica A iy
Teléfono {Censo Educativo Polidocente completo 4 £ i
2023) |200m N fé %
— - . L — g
Correo electronico | Latitud -12.84386 1500 % ! & 8  Leaflet| ® OpenStreetMap contributors
Pagina web | Longitud -74.57192
“Turno Continuo sélo en la mariana | I Fuentes de informacion
Ti N i | Padrén de Servicios Educativos, Censo Educativo
ipo de programa o aplica 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacién-
Estado Activo Unidad de Estadistica y cartografia de
OpenStreetMap.
ESTADISTICA

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reportd datos o no funciond el afio respective.

Matricula por grado y sexo, 2023

Total 1°Grado 2°Grado 3°Grado 4°Grado 5°Grado 6° Grado

Nivel
M H M H M H M H M H M H M

Primaria 42 29 8 1 3 10 4 6 13 4 9 5 5 3

Matricula por periodo segun grado, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 12 20 25 46 58 74 72 71 45 56 58 68 71
1° Grado 6 11 2 8 12 20 15 13 1 19 7 14 I}
2° Grado 6 6 1 14 12 13 22 9 6 10 18 10 13
3° Grado 0 3 8 11 6 14 13 20 4 6 10 16 10
4° Grado 0 0 4 7 1 8 5 10 16 4 7 16 17
5° Grado o 0 0 [ 8 12 13 5 5 10 4 8 14
6° Grado [} 0 0 0 9 7 4 14 3 7 12 5 8
Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 3 3 2 6 2 6 6 5 4 4 3 5 7

Secciones por periodo segtn grado, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 2 3 4 5 6 6 6 6 6 6 6 6 6
1° Grado 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
2° Grado 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
3° Grado 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
4° Grado ] 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
§° Grado 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1 1
6° Grado 0 0 0 0 1 1 1 1 1 1 1 1 1

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccidn, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 11.83

Consideraciones para el usc de datos

Los datos de ubicacion de los Servicios Educativos registrados en el Padrén son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

La cartografla de limites distritales, cotresponde a los limites censales del INEI y no indica pertenencia a una jurisdiccién politice-administrativa
determinada.

La clasificacion de érea geografica de ESCALE utiliza el criterio utilizado en el Censo de Poblacién y Vivienda del INEI. Su actualizacién anual
obedece a la naturaleza dinamica de la variable y a las fuentes de datos disponibles.




FICHA N° 3 - " VERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS”

] ., i T INFORMAGION BASIGA

INSTITUCION EDUCATIVA ND23F : CODIGO MODULAR 0<42 3128 |momwmsas | O / 06 / 2¢
DEPARTAMENTO R ;H,_ W/FAUéL/ oo [PROVINCIA ! Ao @ AMBA DISTRTO | /] coBA /04 .
DIRECCION DE LA INSTITUCION Jr S Dot /n

NIVEL EDUCATIVO B . ijuaw/( —') B ITEM: ‘ HAcoAnBa .

REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: 20‘;'1/(1‘/ &Dbaf [Cp{,‘/&t . DNI N°: L/ ng.g 6 9 é ‘CARGO: D}N&A)ﬁ

REPRESENTANTE DEL PROGRAMA

‘  [— |

QALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: QPVCCC». F-émea(ﬂZ %f{b" ydd F 1| DNIN®: L{'S' ,g{ g/o 7. |careo: H é[_‘
REPRESENTANTE DEL OCI DEL g . - .
PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES ¥ ARELLIDOS: DNI N°: CARGO: /15 D10,
ICONTRALORIA GENERAL DE LA ggssoy2d OcC L -DREH
REPUBLICA (CGR) pEN2D Diceo Octon Tspmhy
AlINCIO DE LA INSPECCION: B iy BT

o (Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

AT s o N A

Yseiquoz

_‘ : . = . . ' . | A [
i % La IE realiza la prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racién programada (desayuno y/o almuerzo y/o
F
B
)

=
|l ¥erificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa {Se verificara solo para un (1) tipo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

cena)

- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Teritorial, detallar 'motivos de no
| prestacion” en comentarios y pasar a la Seccién VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

1 |Educativa" y continuar. .
- Si la respuesta es "SI, continuar con {a Seccion | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion S {
Educativa" y continuar
Articulo 5. Objetivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, " izar el servicio alil fo durante todos los
dias del afio escolar a fos usuvarlos del Programa. Manual de Operaciones del Prog Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supenvision de la P ion de Servicio en la ducafivas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma® aprobado mediente RDE N°® [000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentanio en las IIEE piblicas atendidas por el
Ingmma“)
" —
TIPO DE RACION AVERIFICAR | HORA DE INICIO DE

A . / )
(dfayunoo almuerzo o cena) ‘ Midlw |FHRI-IEI;'|\VI§ACION Qé ‘-aa om / . é{%g‘;/g Lo ngzci

La IE cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual

garantice las condiciones de calidad e inocuidad. l
2 |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccién II. "Servido de alimentos”

Sub Numeral 5.2.7.3.1 de} "Procedimienta para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas

por el Pragrama” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -

“Procedimiento para la supervision de la P ién de Servicio Alimentario en las IIEE publi idas por el Programa”,

X,

supervision de la Prestacion de Servicia Alimentario en las IEE p didas por el P

El lugar destinado a la preparacion de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

| Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para |2 supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las |IEE puablicas atendidas
|por el Pragrama” y Sub numeral 1.7, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 .
"Procedimiento para |a supervisién de la F ién de Servicio Alimentario en las IIEE publi idas por el Programa”,

X,

El lugar donde se preparan los alimentos est? libre de sustancias quimicas como: ferilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 |combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los afimentos.

Sub numeral 1.8, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - "Procedimiento para ia
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi didas por el P ",

oy

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
5  |Sub numeral 1.9, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las |IEE piblicas atendidas por el Programa”.

¢

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifcaciones programadas por Qali Warma.
g Sub numeral 1,10, seccién |, PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la|
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las {IEE publicas atendidas por el Programa”.

N

Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los
7 Mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.).

Sub numeral 1.11, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de Ja Prestacion de Servicio Ali jo en las IEE publi didas por el Programa”.

X

|Et lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u

8 otros residuos organlcos € Inorganicos.
Sub numeral 1,12, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la




Q| | | ot

B d

’8 | personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protecior de cabelio y usan .

b 18 mascarila gzL

7y Sub numeral 2.6, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la |

Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuenira libre de tierra

g (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos. T~
Sub numeral 1.13, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la )/l\

Isupervisién de la Prestacién de Servicio Alil io en las IIEE pabli tendidas por el Prog

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos

10 personales, se favan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. M
Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio A io en las lIEE publi idas por el P

il. Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa

i(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Pracedimiento pare la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en la Instif lucafivas publicas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/IPNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° §1. (En adelante, *Procedimiento para fa supervision de Ja Prestacion de Servicio Alimentano en las IEE plblicas atendidas por el
Programa”)

HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS i
ALIMENTOS
(HHIMM) |

PO

14

El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. |
1" Sub numeral 2.2, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE pabll tendidas por el Programa”,

i
| Las personas encargadas dei servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de Ios|
12 |alimentos y las veces que sea necesario.

[ %12
| Sub numeral 2.3, seccién |l. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
¥ supervision de la Prestacian de Servicio Alimentario en las IIEE pdbli didas por el Programa"”.

Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. 6
Sub numeral 2.4, seccion il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayunc o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Afimentario en las IIEE pbli didas por el Programa”.

| Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, efc.), se encuentran libre de tierra |

14 |{polvo) y residuos de alimentos. 1
|Sub numeral 2.5, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Pracedimiento para ia 5)(
|superV|S|on de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi didas por el Programa". |

Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, seglin carresponda.
15 Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para la supervisién de fa F ién de Servicio All io en las |IEE pUblicas atendidas por el
Programa”.

Todas las personas encargadas del serwdo cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos

supemsnon de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE plbli tendidas por el Prog

/L. Verificacién de 1a distribucion de alimentos en la Institucion Educativa o

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento peva la supervision de la P de Servicto 10 en la Instituci ducatives publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n ° 01, (En adelante. "Procedimento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE pliblices atendides por el
Programa"®)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos

47 personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. M
Sub numeral 3.2, seccion Ill. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para g&
la supervision de la Pr ion de Servicio Ali io en las lIEE pu tendidas por el Prog

IV. Verificacion del consumo de alimentos en fa Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimrento para la supervision de la Prestacion de Servicio en la Insti ducatives publicas idas por el Frograma Naciona! de Alimentacion Escoler Qali Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versidn n ° 01. (En adelante. *Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicro Alimentarro en las IEE publicas atendidas por el
Programa”)

CiydoL

T
v+ | HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) OC/L{O ot |

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. gcgﬂ Cert W &&S

Si la respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral Wﬂl@ 3) w
2 21 yUS

- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccién V."Verificacion del manejo de Ybo

residuos solidos en la Institucion Educativa" y continuar Sm S

Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccion [V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - “Procedimiento

para la supervisién de la f ion de Servicio A io en las IIEE publi didas por el Prog |




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos

»

A%

19 Sub numeral 4.5, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisidn de la Prestacién de Serviclo Ali jo en las IEE p didas por el Programa".
El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intermas para la basura,

20 |Sub numeral 4.6, seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de 1a Prestacion de Servicio A joen las IEE p fidas por el Progi
Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.

21 Sub numeral 4.7, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibli didas por el Programa“,
Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos

22 |Sub numeral 4.8, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisidn de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el Prog

. _I_ . . S

La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. |
|si marcs Sl), continue con el numeral 24. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion

23

ozl &

YsLtqqoL

23

’V. Ve;iﬁcacién del manejo de residuos solidos en la Institucion Educativa

Sub numeral 4.9, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento para la
| supervisin de la Prestacion de Servicio A io en las |IEE tendidas por el Prog

i Las carpelas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares‘

348 * U otros.

Sub numeral 4.10, seccidn IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio A io en lag HEE p tendidas por el Prog

(Se sugler: documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Pracedimisnto para la supervision de la P de Servicro Al 10 en la
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pliblicas idas por et Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qah Werma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-

| MIDIS/PNAE QW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento pera la supervision de ia Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE pubiicas atendidas por el !
Programa

25

2

28

VI. Veri

‘Ellla proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo
de RRSS segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

Sub numeral 5.1, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiente para la supervisin de la Prestacion de
Servicio Ali jo en las {IEE publi por el Prog

£l Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados
por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para ia supervision de (a Prestacion de
Servicio Ali io en las IlEE pdbl tendidas por el Programa”,

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elila proveedor/a para la segregacion de residuos
solidos generados por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de fa Prestacion de
Servicio Ali io en las IEE tendidas per el Progi

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion
|para el manejo de RRSS.

Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por ¢l Progi

ificacién de la gestién y organizacién del CAE

Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
Procednmiento para la supervision de la Py 6n de Servicio en la

ra—

Programa’)
|

29

w
(=3

31

|

E! Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha
de recepcion, hora y frma de laidel presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las
Actas (posteriores a la Ultima supervision de la /el MCL).

Sub numeral 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de
Servicio Ali io en las 1IEE publi tendidas por el Programa“.

|EI Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de
|PNAEQW, MINSA u ofra institucion). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento.
Sub numeral 8.3, seccion H, GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
|Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Programa”,

En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias) |
Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en |as I|EE piblicas atendidas por el Programa” |

S

o

pliblicas dides por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma'® aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/IPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01. (En edelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HIEE publices atendidas por ef

}).0/0 //1/5&66?
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| U (16(.0
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| Elfla directorala realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU

3 |[Silarespuestaes NO, detallar motivo.

Servicio Alimentario en las lIEE pabli didas por el Prog

Sub numeral 8.7, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de la Prestaclén de S/L
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio dela Iqualdad de oportunidades para mujeres y hombres®
“Afio def Bicentenario. de Ja consolidacion de nuestra independencia, v de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin v A \yacucho®

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

Siendo las 10:30 horas del 4 de junio de 2024, en los ambientes de la IIEE n° 27 - Inicial, ubicado
en el Jiron Saenz Pefia s/n del distrito de Acobamba, provincia de Acobamba, departamento de
Huancavelica, reunidos la Sra. Raquel Escobar Laura con DNI: 42583696, Directora y presidente
del CAE, la Sra. Zenovia Espeza Retamozo con DNI: 23380210, docente y secretaria del CAE y
la representante de Qali Warma la Sra. Reveca Roberta Fernadez Paquiyauri con DNI: 45614402,
Monitor de Gestion Local, de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos
de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-
001". Acto que se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunién inicial con la sefiora Raguel Escobar Laura, miembro del CAE solicitandole
la documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedié a la revision del ambiente de la cocina y la verificacién de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcioén de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el almacen se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 204697 - (Copia CAE)” del 15 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 11.00 am'por la Sra. Jeseca Aricochea
Alvites, auxiliar de educacién y miembro det CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarroll la Ficha n° 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las once horas y veinte minutos del dia 4 de junio de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres’
“Afio del Bicentenario, de la consolivacion de nuestra Independencia. v de la conmemoracicén de las heroicas balallas de Junin v Avacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

(gtrtopy @

Raquel Escobar Laura o Renzo Piero Ochoa Espinal
Director lIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH
7
Zenovia Esp&za Retamozo
Docente / secretaria CAE
?® <9

Reveca Roberta4Fernéndez Paquiyauri
Monitor de Gestion Local Qali Warma

" -



Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma

71 -
ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204697 - [COPIA CAE]
CONTRATO: : 0001-2024-CC-HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS N° GUIA DE REMISION: _J
[;os DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA]
NOMBRE: 27 |
cODIGO MODULAR: 0428128 ANEXO: o -
NIVEL: INICIAL DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA ‘
PROVINCIA: - ACOBAMBA DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADG: ACOBAMBA - ‘
[DATOS DEL PROVEEDOR] N° RUC: 10407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSCRCIO GOPSA Cod. Proveedor: o824 —]
DIRECCION: CENTRO POBLADO AYAGUCHO - ASOCIACKSN UNSCH SN BLOTK 0 INTERIGR 0 MZA G LOTE 02 SECTOR 0, AYACUCHO-HUAMANGA. AYACUCHO |
ITEM: ACOBAMBA PERIODO DE ATENCION: 23/05/2024 - 27/06/2024 o ‘]
[NRO DE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENCION: 25 J
| NIVEL INICIAL [ NIVEL PRIMARIA NIVEL SECUNDARIA - | TotaL j
| - P.U. I ru. ] TOTALDE | RACIONES | VALOR
TIPO DE RACION oo BE ﬁ:c':':ON ‘ Sus- || WRODE R:él:éu Sus- |f NRODE R:cl:éu DiAs U8 | usuaRios | ATenpipa [ToTar (s,
usuarios | T 0T | TOTAL (st | USuARIOS (s1) | TOTAL(S/) | usuaRios Fo TQTAL (§1.) | s
[ DESAYUNO | 143 | 1m0 643500 | | | | | |13 | 355 | easso0 |
NT. | U, DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS | PRESENT. [ VOLUMEN | LOTE /LOTES ]
|1 | sotaw | ACEITE VEGETAL PALMA REAL | o200L | o200 | A007
| 12 | BoTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL [ o0l | r2oo0 | AD11 ]
2 | Botsa ARROZ DORA RUF | 0250Kg. | 0500 | 260124
" BOLSA ARROZ DORNA RUF! | 1000Kg. | 71000 | 220324
18 BOLSA ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S | D.250Kg. 4500 | 140124 _]
[ s BOLSA AZUCAR RUBIA _'— CEREALNUT | 02s0Kg. | 0750 | A02 1]
[ =8 BOLSA AZUCAR RUBIA ] CEREALNUT 1.000Kg. | 28000 | AO1 |
14 BOLSA CHARQUI MISKI CHARQU! 0250Kg. | 3500 " CA0224 ]
| 45 ) CHOCOLATE PARA TAZA WANUKKO 0.090 Kg. 4080 | - ) 150224
P | LaTa CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA | DON SIMON | 0170kg. a0 | 240124A j
I . LATA CONSERVA DE PESCADO EN AGEITE VEGETAL ] CASALI | 6170Kg. | 8840 | .  CAMFBOTFP.3101.2024FV.31.01.2028 ]
B . LATA CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL ] KATHYMAR | 0425Kg. | 14.025 | % KYEJWLOTEZFP0.07.2023FV-10.07 2027 |
}‘ e LATA CONSERVA DE SANGRECITA | QALI THANI | 01s0Kg | 10200 | Oy 5A041123 ]
I BOLSA FIDECS N ANITA | os00ke. | 15500 | e _I
[ 2 | Bosa FRIJOL | SUMAQ FOOD'S B | 0250% | oson | - 040124 1
4 | BoLsa FRIJOL | ~ sumAaFoaD's, __ - | toookg. | ao00 | : 030124 _[
429 | Boisa GALLETA CON KIWICHA _'— - DE LOS REYES. - 0030Kg | 12870 | 1325
429 BOLSA GALLETA CON MACA | DE LOS REYES 0030Kg. . [ 12870 | - 1512 |
286 BOLSA GALLETA CON QUINUA [ DE LOS REYES | oo30Kkg | sss0 | 1114 |
15 BOLSA HARINA DE LUCUMA . SUMAQ FOOD'S | o2s0Kp | a7s0 | 160124 ]
[ s BOLSA | ] HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA | FORTILIFE | o250Kkg. | 3750 | 08180124 ;‘
| 4 BOLSA | HARINA EXTRUIDA DE TRIGO — _ CEREALNUT. 0250kg. | 11280 | P0G
I s BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA GEREALNUT 0250Kg. | 8750 | co4
15 BOLSA HOJUELAS DE AVENA GON KIWICHA T CEREALNUT 2 0.250Kg. | 3.750 cos ’
28 BOLSA i HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.250Kg. | 9500 o5 ]
216 LATA | ——— LECHE EVAPORADA ENTERA [ ESTRFLLA DEL SUR 0400Kg. | 86400 071 |
BOLSA | - LENTEJA | i sUagFooD's | 02s0kg. | 0.500 100124 ]
6 | BolsA | LENTEJA [ SUMAQ FOOD'S 1.000Kg. | 6.000 090124 |
23 | molsa | _ VEZCLADEHARWASEXTRUDAS e CEREALNUT [To2s0kg. | 5730 | ' P4 |
B3 - o MEZOU X o«
: - 1. lnémo de oparac‘iﬁnpam el mane]ﬁ‘d;;‘réslduusﬁﬁw'«is {A3) ] 2. Material educativo para las/los usuariasfas de| PNAEQW sobre manejo de residuos sélidos {Ad)
B . . Caqtidad[0] T | Cantidad [0]
. - F. Eplsa: plést!cas*" de color Vesdy, | Bolsas plsticas™ de color negre
5 5L I CINTTWE N 180L | BL | s0L I 1801
- Cantidad [25] | Cantidad [0] [ Cantidad[0] | Cantidad [25) | Cantidad [0] | Cantidad [0] |
"PLAZO DE ENTREGA - 08/05/2024 - 17/05/2024 PLAZO DE PROX. ENTREGA 14/06/2024 - 24/06/2024
: -
FECHA RECEPGION: . / 5 / 6 ) /2024 '

.H!.RECEPCI(:N- I l 00 AN{

_JESECA . Ach;c_cHEA AWITES 42913996

NOMBRE(S) Y APELLIDOS(Integmnle del CAE que R

Con mi firma, acredito Ia conformidad de la recepcién de los productos detallados en la presente acta en la fecha que se indica.
* Huella Digital: Solo en caso que es una persona iletrada,
“Enla presente acta se Incluye la cantidad de bolsas a entregar en cada |E.

CANT N° DE PRESENTACIONES (UNIDADES) FAD: Forma de Atencién Diversificada
Las cantidades deben expresarse en enteros. S.T: Secundaria Tutorial

C.R.F.A. (ALTERNANCIA) : Centros Rurales de Fermaclén en

VOLUMEN ; CANTIDADES EXPRESADAS EN KGILTE.

Alternancia
UNID : TIPO DE PRESENTACION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC,) S.R.E. (RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiant!]
PLAZO DE ENTREGA: DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ESTABLEGIDA EN EL CONTRATO Y/O ADENDA VIGENTE S.R.E. (NO RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil

CBSERVACIONES

™ Enel caso que lafel integrante del Comité de Alimentacién Escolar o persona autorizada consigne en el Acta de Entrega y Recepcion de alimentos su huella dactilar por ser iletrado/a, el/la
Proveedorfa debera registrar en observaciones del Acta de Entrega y Recepcidn de Alimentos (copia CAE ¥ copia Proveedor), dicha condicién,

_‘__‘_‘—\—-—\_.—-___ 0 I
I[ SI TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION:

——— Linea gratuita: 0-800-20600 / Correo eléctronico: info@qw.gob.pe / Libro de Reclamaciones

ESTA ACTA TIENE CARACTER DE DECLARACIGN JURADA, CON M1 FIRMA DOY FE DE LA VERACIDAD DEL CONTENIDQ DE LA MISMA Y EN CASO DE FALSEDAD ASUMO LA RESPONSABILIDAD ADMINISTRATIVA, PENAL YO CIVIL A QUE HUBIERA LUGAR



Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH
PATRICIA
RUC : 10407087378

TEL. :966003407 / (066) 782671 :
DIRECCION :SECTOR AGRARIQ MZ. D1 LT. 05 APRQVISA
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO

GUIA DE REMISION ELECTRONICA
REMITENTE
T001 - 00001705
RUC : 10407087378

DATOS DEL TRASLADO —_—
FECHADE EMISION: 11/05/2024
FECHA DE INICIO DEL TRASLADO: 11/05/2024
MOTIVO DE TRASLADO: VENTA
COMPRCBANTE: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
MODALIDAD DE TRANSFORTE: Privada
PESC KG) BRUTC DE LA GUIA: 385.73 .
DATOS DEL DESTINATARIO
NOMBRE O RAZON SQOCIAL: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
DOCUMENTG CE IDENTIDAD: 20568600615
PUNTO DE PARTIDA Y PUNTO DE LLEGADA
DIRECCION DEL PUNTO GE PARTIDA: 050110 JR. PROCERES NRO. 231 BARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - saN JUAN BAUTISTA
DIRECCION DEL PUNTQ DE LLEGADA: 090201 {13174]-27 INICIAL 0428128 ACOBAMBA ACCBAMBA HUANCAVELICA
OBSERVAGION: ALIMENTO PARA 143 USUARIOS

DATOS DEL TRANSPORTE PRIVADO

# NRO. PLACA DNI LICENCIA CHOFER
1 BSPess oo asmaores JOSE GABRIEL CHAVIGUR! Reios
DATOS DE LOS BIENES
%i # ~cop. o DESCRIPCION ) UM. CANT PESO (Ka)
10 ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.2 LT LOTE A007 FV-2026-03-02 LT 1 0.2 ’
2 0 ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AO11 FV-2026-03-03 LT 12 12
3 0 ARROZ DONA RUFI 0.25 Kg LOTE 260124 F\/:2025-01-25 Ka 2 05
4 0 ARROZ DONA RUF! 1.0 Kg LOTE 220324 FV:2025-03-22 KG 71 71
5 0 ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 140124 FV:2025-01-14 KG .18 45
6 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE A02 F\-2025-01-08 KG 3 0.75
7 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE A01 FV-2025-01-06 KG 28 28
8 0 CHARQUI MISKI CHARQUI 0.25 Kg LOTE CA0224 FV:2024-08-25 KG 14 a5
s a CHOCOLATE para taza WANUKKO 0.09 Kg LOTE 150224 FV-2025-02-15 KG 45 405
10 o0 ZC‘:JNSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.17 Kg LOTE 2401244 FVi2028-01- kg 232 36.44
11 0 CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0.17 Kg LOTE KG 52 8.84 *
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31,01.2028 FV-2028-01-31
12 0 CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE kG 33 14.03
KTEJWLOTE1FP:08.07.2023FV:08.07.2027 F\-2027-07-08
13 0 CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0.15 Kg LOTE SAG41123 FV:2026-11-04 KG 68 10.2
14 0 FIDEOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 FV.2026-03-31 KG 31 155 .
15 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 040124 FV:2025-01-04 KG 2 o5
16 @ FRUOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV:2025-01-03 - KG 4 4
H—(? 17 o GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27 KG 429 1287
I T GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV.2024-10-10 KG 429 12.87
18 o0 GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV:2024-10-08 kG 288 8.58
20 o HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 160124 FV:2025-01-06 KG 15 375
21 @ HARINA EXTRUIDA DE CANIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV:2025-01-18 KG 15 3.75
2 o0 HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P0s FV:2025-03-06 KG 45 11.25
23 0 HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C04 FV:2025-01-13 KG 15 375
24 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE €03 FV:2025-01-12 KG 15 375
2% 0 HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE C05 FV:2025-01-16 KG 38 05
2% 0 LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 FV:2024-12-11 KG 216 86.4
270 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 FV-2025-01-10 KG 2 05
28 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 090124 FV:2025-01-09 KG 6 5
29 0 MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE Po4 FV:2025-01-12 23 5.75
| ﬂtﬂ@p&ﬁ S
5 , _ 1y e .
e SESICA AricocHEA AluiTes

sALLANES ORE
» 20708737
EUHRESENTANTE COMUON

https://app.codetus.com/GuiaRemision/ImprimirGuiaRemisionMasivo?guias=29818,29819,29820,29821 ,29822.29823,29824‘29825 29826,298...  2/50



 coDiGo MODULAR: __ 042812_8 | CENTRO POBLADO ACOBAMEA Lirem
NOMBRE DE IIEE | [13174]-27 | NIVEL EDUCATIVO INICIAL |RUTA BSP-846
!N°’"”"‘"'A';"°_ - | _PRESTCION icmﬂn:[fmmm j';:c_n_ __om i_cmims.om"'. Il UMDA_D_
FPEITE VEGET AL A | 0.2 ‘ 1 PALMA REAL ;AOC? 24| ooaz 0 | 1
!{\CEI_TE{EC_B_ETAL S |__ 1 I _1_2 B _rPAM_ Aot _ 12 1om) 1 /_: 0
|ARROZ ' 0.25 2 DORA RUFI V260124 I 100 o0 () 2 J
'ARROZ - | 1 71 _!DONARUFI 220324 e _ 30: v D/ | 1 1 7
%WHAMMEA ;:__| 025| 183/§WM@?5 140124 o T;_O . 18/
\AZUCAR RUBIA s 0 25 3 | CEREALNUT |02 120, os () 3 /o |
|AZUCAR RUBIA 1 28 ceReANUT .‘EAOI - } o 35; oo 0_ | 28 /
CHARQUI - _—I— 0 25 14 Misid cHaRQU! _—icﬁ0224 100 um! 0 : 1 4/ |
|CHOCOLATE para taza AT . 0.09 | 45 WANUKKO o _ | i 0 | 45 ~
o i E DE 0.17 232 oovswn w = 47 40/
Lg&ﬁ_g%%gELESCADO EN J- 0-17 52 cnsaLl |fzyr;g(z)sj_FP,sl.Ol.ZDZtlFV.Sl 48i o 1 / | 4 /1
283§E(Rg/:LDE PESCADOEN | -~ 0.425 | 33 KATHYMAR |y;vg;c;z§17w :08.07.2023F - 24' L;ﬁr 1 Yy 9 7/ |
?SLN"SAEE\-//i\rgEMI\J‘FES CADO EN I‘_,TE"{\ 0_2 0 SHABO DEL MAR NTEET1P:010324V:010328 | 48| o ) |’. 0 B
?c‘,':’mm DE SANGRECITA ( 0.1 5 ‘ 68 AU THAN 5A041123 © uw; 1_/ | 20 / |
IFIDEOS - - "’”’F _0.5 31 ANITA [124 | 20i 1550 1 / | 1 1 /
|FRIJOL L 0_25i 2 |sumaq Foop's 040124 B 100 o.uzu; o | _2 i.
FRIJOL il 1 4 !SUMAQFOOD‘S 030124 i 35‘ o1 0 4 7 |
(GALLETACON KIWICHA ., 0.03| 429  orioseens 1325 | 140 a.os.{ 3/ 9, |
|GALLETA CON MACA 0.03 429  [ocwosrers 1512 R 140 s.w‘ 3/, 9/
GALLETA CON QUINUA ~~"0.03 286 |DEL05REYES le B i w ws s 6
\GARBANZO 1 5 0_25| 0 | Sumagroops |o70324 ] 100 oow 0 | 0 |
'HABA PARTIDA _!_ 0__25— 1 |SUMAQFOOD5 080124 100 cooo! 0 Q_|
HABA PARTIDA [~ 1. 0 sUMAQFO0D'S osonza | s o Q| O
IHARINA DE LUCUMA 0 25' = 15 SUMAG FO0D's 160124 - L 100 o 0 15 Vd
igﬁg::ﬁAEXTRUIDA DE =0.25 15 lFORTILIFE |0s180124 | 100| 0150 0 1 5/|
HARINA EXTRUDADETRIGO -~ 0,25 45 ceneaLnUT |pos o om 45—/'
IOUERSORENCN | o5 45 waw o= 0 15/
!EIOV\‘IJIl(J:'lE-ITS DE AVENA CON L 0_25 :l 5— CEREALNUT R |c03 v‘;sol. 0250| 0 15 ,»_I
|g! ;jxs DE AVENA CON = 0 25 38 CEREALNUT s w0 oo 0 38 -
LECHE EVAPORADA ENTERA ' 7 0.4 216 | esTrELLA DEL sUR o071 o 24 owo) 9 / 0
LENTEJA F-f*“ 0 25 2 SUMAQFOODS_ 100124 | 100, owm 0 ' —2
|LENTEJA == 1 6 SUMAQ FOOD'S 030124 i 25 0.171!' - -_0—.|_ _6—
I?E%&L;‘\ng HARINAS ,!,»'” “ 0.25 23 CEREALNUT ‘Pozi o 66.‘ 0,383 ? 3 /
'\DAEZH%L:V%N POLVO A BASE _0_2 5 0 TIMAX - |.06724 - 80| oo 0 | _0 o
|9U_IKI_ULA\_ —|_ 0_55 '_ 0 - |SUMAQ FOOD'S __ !120124 | - 100- 00| 0 T‘
lQUINUA o | ) 1 0 suMAQFo0D’s _:.133124 . 33 wo | 0
BOLsas _ NEGRA |VERDE ] o - N o
:BQL__t B N _:DNI APELLIDOS PATERNO APELu—nwo __!_N(:MBRES |CELULAR  uee carso |
PRESIDENTE 42583696 ESCOBAR LAURA RAQUEL | 941030085 | 27
=, = 1 — N _ # | DIRECTOR/A

!SECRETARIO( A) 23380210 |[ESPEZA |RETAMOZO ZENOVIA | 965405708 27

| — S — ] — o DOCENTE
!V_OCA_Lii1 | 42913996 ARICOCHEA  ALVITES JESECA 965116491 27 PAORE v uanRe
!V_OCliL#z_ | 71929822 |CAPCHA |FLORES SENAIDA 929674665 27 |Sémmms _
!_V_O_CAL # 44412960 ROJAS MANRIQUE ESTHER 27 L aoRe v UADRE

999006385

| DE FAMILIA
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 428128

Institucién Educativa: 27 Area geografica: URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO Nivel Educativo:  INICIAL
Entrega 3RA ENTREGA ITEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Segun RD: 143
N° de usuarios CALCULO: 143
DESAYUNO
: DOSIFICACION PRESENTACIGN O MEDIDA CASERA
DIA COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS TOTAL (Kg/L) REFERENCIAL POR USUARIAID
- BEBIBLE
ARROZ 2145 g 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
AZU 1
LECHE (£} + ARROZ + AZUCAR CARRUBIA H4dg
LECHE EVAPORADA ENTERA 27 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 143 UND
GALLETA CON KIWICHA
‘BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 1144g
HARINA EXTRUIDA-TRIGD + AZUCAR HARRA EXTRUIDA '?E — - ."599
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL : 7i5ml
PESCADD EM AGUA + ARROZ 4 LENTEJA+  |ARROZ 4280 g 1 CUCHARA BOCONA LLENA
AGEITE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 11 UND 2 CUCHARA COLMADA
LENTEJA Eeiif! 21459 1j2 CUCHARA BOCONA LLENA
BT hos . X =
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 1144 g
L)
AVERA CON QUINUA + CHOSGLATE + AZUCAR CHOGOLATE PARATRZA 5729
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 1859 g
3 ] COMPONENTE SOLIDO g
ACEITE VEGETAL 715 ml
. ARROZ 5005 g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
POLLO O BALLINA + ARRDZ + ACEITE
- ’ & CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 1144 g
B HARINA EXTRUIDA DE TRi 185
g0 LEGHE (B} + HARINA BXTRUIA TRIGO + AZUCAR NAEXTRUDA DETRIZO 8594
i LECHE EVAPORADA ENTERA 27 UND
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 143 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 44 g
v . o MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 1859 g
FUEOLA DE HARINAS ¢ AVHICAR
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 715ml
POLLS O GALI 1A + FIDEGS + ACHTS CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FIDEOS 5005g 1 CUCHARA BOCONA LLENA




DESAYUNO T
DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
COMBINACIONES | COMPONENTE ALIMENTOS (g/ml) TOTAL REFERENCIAL POR USUARIA/O
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 8 1144 g
HOCOLATE PARA TAZA 72
AVENA CON IWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOC ARAT 4 5129
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 13 1859 }
|
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 715 ml
ROZ 3 5005 [
SANGRECITA s ARROZ + ACEITE ARROZ 5 g 1174 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE SANGRECITA 35 34UND 112 CUCHARA BOCONA LLENA
24 ;O BEBIBLE
N AZUCAR RUBIA 3 1144 g
dini : ‘ : HARINA DE LUCUMA 1 1
{107 LEGHE (5) + HARINA LUCUMA + AZUCAR : A 859 9
: LECHE EVAPORADA ENTERA 75 27 UND
7 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 143 UND
GALLETA CON QUINUA -
; \
RN AZUCAR RUBIA 8 144 g
HOCOLATE P
b AVEHA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR CHOCOLATE PARATAZE - Szg
e . |HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 13 1859 g
N 8 . “~ . COMPONENTE SOLIDO
’, o ACEITE VEGETAL 5 M5 ml
. FESCADG PN ACETE * ARRGT. ¢ ARvEss+  |ARROZ 30 42809 1 CUCHARA BOCONA LLENA
igink ACEITE ARVEJA PARTIDA 15 2459 1/2 CUCHARA BOCONA LLENA
) CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 30 26 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA
. n . BEBIBLE
; AZUCAR RUBIA . 8 144 g
. " HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA 3 1859
HARINA EXTRUIDA CARINUA + AZUCAR g
COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 745 ml
CHARQU + AFROZ4 ACEITE ARROZ 35 5005 g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
- i CHARQUI 12 1764 11/2 1 CUCHARA BOCONA LLENA
. BEBIBLE
e AZUCAR RUBIA 8 #adg
T 4 OJUELAS DE AVENA CON CARIHUA 13 1859
T AVENA SO CARISUA + AZUCAR HoLE 20 2 2 2
1 O ] COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL : 5 745 ml
S5LL0 § GALLI ¢ ARROZ * FRIJGL  ACEITE ARROZ 30 42909 1 CUCHARA BOCONA LLENA
A L BALLTH 57w FRIJOL it
’ ’ ! CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 30 26 UND 1 CUCHARA SOPERA COLMADA
I?RUOL . 15 21459 .
e e e
Akt iblg [
Fo L ifoed g
Poe t SETTE o
v
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ESCALE

ESTABEICA DE LA EALIGAD EROCATIA

|

2023

FICHA DE DATOS

027
Codigo modular 0428128 Direccion Jiran Saenz Pefia SIN
Anexo 0 " Localidad
Codigo de local 175660 Centro Poblade  ACOBAMBA
Nivel/Modalidad Inicial - Jardin Area geografica Urbana
“Forma - Escolarizado Distrita Acobamba
Género Mixto Provincia Acobamba
Tipo de Gestion Publica de gestion directa _“Departamento Huancavelica
Codigo de DRE o
Dependencia Sector Educacion UGEL que 090002
supervisa el 8. E.
. o L Nombre da la
Director{a) :‘3"3’.’3 Candelaria Bredia DRE 0 UGEL que  UGEL Acobamba
Utierrez :
sSupervisa el S.E,
| Caracteristica
Teléfono (Censo Educative No Aplica
2023)
Correo electrénica - | Latitud -12.8423
" Pégina web Longitud -74.5705
Turno Continuo sélo en la mafiana N
Tipo de programa  No aplica
Estado Activo
ESTADISTICA

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo no reports datos o no funciond el aflo respectivo,

Matricula por edad y sexo, 2023

Total
Nivel

0Afios 1Aflo 2Aios 3Afos 4ARos 5Afos 6Afios 7 Afios

HMHMHMHMUHMUBH MUMHMMHMEAHEM

Inicial - Jardin 83 64 0

0 0 0 0 O
Matricula por periodo segtin edad, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2|

Total 76 60 88 94 101 120
0 Afias 4 0 o 0 0 0
1 Afio 0 0 0 [ o 0
2 Ahos [¢] ] 0 1] 0 0
3 Afios 1 0 15 1 5 19
4 Afios 28 24 31 29 23 37
5 Anos 47 36 42 64 73 64
6 Afios 0 0 0 0 0 0
7 Afios 0 0 0 Q0 "] [}

Docentes, 2004-2023

18 17 36 25 29 2
010 2011 2012 2013
127 121 139 166
0 0 ] o
0 0 0 0
0 0 0 o
18 24 26 29
43 39 &7 56
66 58 46 81
0 0 0 0
4] 0 ] 0

2 0 0 0 0O
2014 2015 2016 2

150 185 167
0 o] 4]

0 0 0

0 0 0

31 61 42
44 58 89
63 46 56
12 [¢] 0

0 o 0

017
149
o

0

4]
48
40
63

2018
141
0

o

1]

38
56
47

JHOT Bury e |

'z
+ ’%'
| Insoitucisn
—_ Il Eduraeiva
H 38149
'i Juse Antanic
Entines g2
3 frane e Ca
H
Calle Cahusile 2 |
| v
| g 5
) z 3
: %
. 7 Pefid 3 1
ivan S8eT mzy B
]
Instivacion ’Q’
| adigutes [
i i M a |
i
T e T bn 208 WS
[ 100m | o
o|.10 -
¥ 300 1t |

el Leaﬂ‘si | © OpenStreetMap contributors |

| Fuentes de informacién

2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacién-

Padron de Servicios Educativos, Censo Educative
Unidad de Estadistica y cartografia de

OpenStreetMap.

2019 2020 2021 2022 2023
166 155 154 172 147
0 0 0 0 o

0 [ 0 4] 0

Q o 0 0 0

56 51 44 58 35
44 54 52 51 81
66 50 58 83 51
1] 0 0 0 Q

¥ ] 0 i} 4]

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 2 2 2 3 3 3

Secciones, 2004-2023

3

5 6 6

6 8 7

7

7

8 8 7 7 7

2004 2005 2006 2007 2008 2003 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 3 3 3 4 4 3
0 Ahos 0 0 0 0 0 0
1 Afio 4] 0 0 0 1 0
2 Afios 0 0 0 0 Q 0
3 Afies 1 Q 1 1 2 1
4 Afios 1 1 1 1 0 1
5 Afios 1 1 2 0 1
Muitiedad 0 0 0 [} [ 0

Cantidad promedio de
Alumnos par Seccion, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 21.00

4 5 [}
0 0 0
0 0 0
o 0 0
1 1 1
1 2 3
2 2 2
] Q 0

6 3 7 7
¢ 0 0 0
0 0 o] 0
o 0 0 0
1 1 3 2
2 2 2 3
3 3 2 2
0 o 0 0

7

S W NN D e o

7

O N LW N o o o

7 7 7 7 7
0 0 1] 0 1]
4] [ ] 1] [
0 0 0 0 0
2 3 2 2 2
2 2 3 2 3
3 2 2 3 2
0 0 0 0 0

Consideraciones para el uso de datos

Los datos de ubicacién de los Servicios Educativos registrados en el Padron son proporcionados por las DRE/GRE y UGEL.

- La cartografia de limites distritales, corra
determinada.

La clasificacién de area geografica de ESCALE utiliza e! criterio utiliza
obedece a la naturaleza dinamica de la variable Y a las fuentes de dat

sponde a los limites censales del INEI, y no indica pertenencia a una jurisdiccidn palitico-administrativa

os disponibles,

do en el Censo de Pablacion y Vivienda del INEJ, Su actualizacién anual




FICHAN°3 - " VERIFICACION DELA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

_ INFORMACION BASICA s b A |
ITUCION C / FECHA
.INST EDUCATIVA /VM{/OL WCZD a @ﬂt&é?ﬂa CODIGO MODULAR { 5006 ‘72 (DD,MM“ AAA) 03/0 A 20241 !
——— o 1, === | y |
DIEPARTAMENTO /ZU /WCAVEL /(/\ |PROVINCIA A»w £ A ”& .DISTRITO / | COBA M 6,&)
DIRECCION DE LA INSTITUCION
EDUCATIVA |,4[/ /’{W an .5’/-”
\ e —— - — / _ S -
\{\ NIVEL EDUCATIVO | 50 TR !r{_”,m . ITEM: ,4 BANBA B
1 o .
REPRESENTANTE DEL CAE NOMBRESYAPELLIDOSJUM/ }‘/Oﬁrlt/d ZZAQﬂAr CAWACHO DNI N°: 5356 /5‘50 ICARGO. D/BEC—TDQ
. I = —— - T ————
. |REPRESENTANTE DEL PROGRAMA . o, .
e Q ALIWARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNIN®: CARGO:
—F— _—— — _ - _ + — 1
|
REPRESENTANTE DEL OC! DEL . ™ .
| PROGRAMA QALI WARMA |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI NZ{ CARGO: Au Ly 7op
ICONTRALORIA GENERAL DE LA
X 1. REPUBLICA (CGR) Pen2o Peepo OC/'EM ES-PH\/:‘\( - SSSoyoy | Ocr-Deer
©o  AIINCIODELAINSPECCION: - e e ‘
&!} (Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)
~ BT o RESPUESTAS , ; ey
% . TEM |PREGUNTAS : g R SIND DESCRIPCION
Q‘ La IE realiza la prestacion para el servicio alimentario segin el tipo de racion programada (desayuno y/o almuerzo y/o
cena)
- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar "motivos de no g
prestacion” en comentarios y pasar a la Seccion VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion ]
1 |Educativa” y continuar, | &
- Si la respuesta es "SI, continuar con la Seccion | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion
Educativa" y continuar |
Avrticulo 5. Objetivo del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, “Garanllzar el servicio alimentario durante todos los
dias del aifo escolar a los usuarios del Programa. Manual de Operaciones del P gl | de Ali ion Escolar Qali Warma |
! {TEM PREGUNTAS RESEUESTAS [uescmm

(e o7 T e —ze= ! =I5 3 {SLIND I NAY)
|
\ 1. Verificacion de la preparacion de alimentos en la institucion Educativa (Se verificara solo para un (1) tipo de racién: desayuno o almuerzo o cena).

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

\ "Pracedimiento pera Ja supervision de ia Prestacion de Servicio Al en la Insti ducativas piiblicas atendwas por el Programa Necional de Alimentacion Escolar Qah Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
| MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codige Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01. (En adelante, *Procedimento para la supervision de fa Prestacién de Servicto Alimentario en las IIEE pubiicas atendidas por ef
Programa )
i HORA DE INICIO DE a -
TIPO DE RACION A VERIFICAR : | f /,.
, PREPARACION . ) i f [ﬁ?
. (desﬂ\o o almuerzo o ce_na) | 7Av[)ryu,g,l'f(,3 0] (HHMM) '/ 0 3 0 nyn_ r*’i’m I }ﬂg Cer» ﬁalo&,_ Mﬁn

La |E cuenta con un ambiente exclusivo ¢ acondicionado para la preparacion de los alimentos, el cual
garantice las condiciones de calidad e inocuidad.
o |Si"NO" se preparan los alimentos en la Institucion educativa, pase a la Seccion i. "Servido de alimentos”
Sub Numeral 5.2.7.3.1 del “Procedimiento para fa supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas

por el Programa” y Sub numeral 1.1y 1.2, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), def Anexo 02 -
“Procedimiento para !a supervision de la Pr ion de Servicio All io en (as IiEE p idas por el P ",

El Iugar destinado a la prepaiacion de alimentos se encuentra I|mp|0 ordenado protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

1
3 |Sub N 5.2.7.3.2 del "Procedimi para |a supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas IIEE pablicas atendidas ! } ‘

por ¢l Programa” y Sub numeral 1.7, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
I "Procedimiento para la supervisién de la P ion de Servicio Ali io en las |IEE plblicas atendidas por el Programa”.

S — .
;EI lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como; fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
4 1combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numerat 1.8, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimiento para la
supervision de la P ion de Servicio Ali jo en las IIEE p tendidas por el Prog 8

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
5 Sub numeral 1.9, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa",

_— — _— —— E— =
.~

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo alas dosifcaciones programadas por Qali Warma.

Sub numeral 1.10, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para fa

supervision de la Prestacién de Servicio All io en las lIEE p didas por el Programa",

-

|Los residuos orgénicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los

7 |mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). C "
Sub numeral 1.11, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las lIEEp idas por el Progi . |

El lugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra {polvo). residuos de alimentos, grasas u

g otros residuos organicos e inorganicos. S A
Sub numeral 1.12, seccién |. PREPARAGION DE ALIMENTOS (Desayuno 5 Almuarzo o cena). del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supewlsmn de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE p atendidas por el Prog ",




Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra \

‘ g | (polvo), de residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.
Sub numeral 1,13, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Afmuerzoe o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la : !
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE publi tendidas por el Programa”.
. | | = ——————— = —
\ | Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adomos -
| qp |personales, se lavan las manos con agua a choro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
| Sub numeral 1.14, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
\l Isupervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las [IEE publi didas por el Prog |
l\ A — e e e ———— ] — — —_—
\\ PI Verificacion del servido de alimentos en la Institucion Educativa
|(Se suglerAe documentar con fotografia en caso de corresponder}
1‘vl-'wcecﬂmlento para la superviston de e Pre i6h de Servicio Ali 10 en la Instit tivas publicas atendidas per el Programa Nacicnal de Alimentacion Escoler Qali Werma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
INS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestactén de Servicro Almentario en las IIEE publicas atendidas por ef
Pm ama)
hL) |
D\ HORA DE INICIO DE SERVIDO DE LOS ' |
.
ol |
Lv.s { ) L — o I} — —
&_’J El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. ¥
Q 11 |Sub numeral 2.2, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayunu o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
Q supervision de la Prestacion de Servicio Al fo en las [IEE pabli tendidas por el P
Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los .
17 | alimentos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
k supervision de Ja Prestacion de Servicio Alil io en las |IEE pabli didas por el Programa".
- _ S | || S— R |
Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. *
13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la E i
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa"”. |
- \ o o CE— -
, Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de tierra
| 14 |(polvo}y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno © Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| | supervision de la Prestacion de Servicio A io en las ([EE pUbli didas por el Prog
i | = e — S - - ——
k[ \ . . . . g B .
™ \ Se realiza el servido de acuerdo con la "tabla de servido de preparaciones”, segin comesponda.
) § | 15 |Numeral 5.2.7.4.6 del "Procedimiento para |a supervisin de la F ién de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por el
| Programa™.

\ — ‘ e | —
\ Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adornos . |
‘ B, .

personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan
16 mascarilla. A’L
Sub numeral 2.6, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publh tendidas por el Programa”.
|

Ill. Verificacion de ta distribucion de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sugiere documentar cen fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al en la Insti ducativas ptibiicas las por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™ aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01. (En adelente, *Procedimiento para la superwision de la Prestacion de Servicio Alimentario en les IEE publicas atendidas por el
Progrema)

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adomos .
47  personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla. S(L

Sub numeral 3.2, seccién Ill. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para

|a supervision de la P lén de Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por &l Prog|

IV. Verificacion del consumo de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corregponder)

"Procedimiento para fa supervision de la Pr 6n de Servicio Al to en la ducativas publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qah Warma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N® 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n ° 01. (En adelante, "Procedimrento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por e/
Programa’)

1 1
HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) P
Lg institucion educ"atxvel cuenta con un amblentg exclusivo o compartido para el consumo Fje los allmentgs. (/u;Dﬂ 'kw CQ'V) @WO@C
Sila respuesta es "NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en ¢l patic, loza deportiva de la IE, campo/al aire libre, pasar a verificar desde el numeral 1
21
18 ) i . " e ) |
- Si consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del manejo de|

residucs solidos en la Institucion Educativa’ y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento |
para la supervision de fa P ion de Servicio A tario en las |IEE p didas por el Prog




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos & inorganicos ~
19 | Sub numeral 4.5, seccion IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ‘y

: supervision de la Pr ion de Servicio Alimentario en las IIEE plibli didas por el Progi
| === — | - —
\Q
El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa intemas para la basura. N
v 20 Sub numeral 4.6, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
\{\ supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pahli didas por el Programa".

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
\ 21 |Sub numeral 4.7, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno 0 Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
]\ supervision de la Prestacién de Servicio A joen las lEEp idas por el Prog

|.T — S S

| 22|  Sub numeral 4.8, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

\ | supervision de la Prestacion de Serviclo Alimentario en las I[EE publicas atendidas por el Programa".

23 Si marcé (SI), continue con el numeral 24. Si marcod (NO), pase a la sisguiente seccion |
Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibli didas por el Programa”.

i |
{." La IE cuenta con carpetas 0 mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
R

Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), diles escolares
24 u otros.

Sub numeral 4.10, seccién |V, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la

supervision de |a Prestacién de Servicio A jo en las IIEE publi idas por el P

|\ |Lasfos usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos | SL

% V. Verificacién del manejo de residuos solidos en fa Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para fa supervision de fa 6n de Servicio Alimentario en Ia I d publicas idas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma® aprobado mediante RDE N° DO00144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fehrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n * 01 (En adelante, "Procedimiento pera ia supervision de la P 6n de Servicio Al en fas lIEE publicas atendidas por ef |
Programa”) |

| Ellla proveedor/a entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacion para el manejo

S

i A de RRSS seglin lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. i
] Y
| | Sub numeral 5.1, seccién E, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de
it Servicio Alimentario en las HEE publi didas por el Programa".
| S — |
|/ [ - —_—— S I
| o - . . . .. .y . L)
l IEI Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos solidos generados N
o6 |por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.2, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali lo en las [IEE pib! didas por el Prog "

El Comité de Alimentacion hace uso de las bolsas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos
g7 stlidos generados por la prestacion del servicio alimentario.

Sub numeral 5.3, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de| Sj\

Servicio Ali io en las IIEE p por el Prog "

PR

El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructivo de operacion . |

og |parael mangjo de RRSS |
Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de |a Prestacion de &'
| Servicio All io en las IIEE publi didas por el Programa”.

VL. Verificacion de la gestién y organizacion del CAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Af 10 en la Instit jvas publicas fides por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Werma” aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cddigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n.® 01. (En adelante, "Procedimiento para fa supervision de la Pr jon de Servicio en las /IEE piblicas atendidas por el
Programa”)

|
El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del "Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha
de recepcion, hora y frma de la/del presidenta/e o algin integrante det Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las

28 Actas (posteriores a la ultima supervision de la /el MGL).
Sub numeral 8.2, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de;
Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Prog

|EJ Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de N
3 |PNAEQW, MINSA u ofra institucién). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u ofro documento.

Sub numeral 8.3, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de &

Servicio Ali io en las IIEE publi lidas por el Programa".

(I
-y L4
En los ulfimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas (solicitar evidencias) % é# -)Lﬂ\ M@n J‘{C”/
kil Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de V\O / 1[“ fU
ekt ey
JL000 o adjan T

Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa"




Elfia directora/a realizo la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU

A
2 Si la respuesta es NO, detallar motivo. g/\. W@"I’b\ oM 261

Sub numeral B.7, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para 12 supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las JIEE | didas por el F

Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el {Ios) representante(s) de la IE y del OCI Programa Qali Warma/CGR

Por el OCI del Programa (Jali Warma y/o CGR

Flrma
30 Nombres y apellidos: anw /0[ €ro Om E'SJ
DNi: Z_‘Z_S’é 1560 DN L/ 555 Oypl

CARGO: D/rac#or CARGO: /)uolu‘or Oci-DREH

L

Firma

Firma

Nombres y apeliidos: //{al’l&, 0(2/ QOSCI(;,D '7Lb rres OIS’Pm Nombres y apellidos:
on:  [OO/ 3886 DNI:

CARGO: [Jp ety CARGO:
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”
CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres™
"Affo del Bicentenario, de la consolidacion de nuesira Independencia, y de fa conmemoracion de las heroicas batalas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

-~

\?é—g Siendo las 12:10 horas del 4 de junio de 2024, en los ambientes de la IIEE Nuestra sefiora de la
133 Candelaria — Secundaria, ubicado en la Avenida Manuel Candamo s/n, del distrito de Acobamba,
\‘\\ %g% provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Juan Hostilio Izarra
‘ gy_é Camacho con DNI: 23561560, Director y presidente del CAE, la Sra. Maria Del Rosario Torres
~ 5:3 Crispin con DNI: 10013886, docente y secretaria del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa
o >~ Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de Ia prestacion del servicio

 alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el
\/ “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001". Acto que se llevé a cabo en los siguientes
términos:

Se sostuvo una reunién inicial con la sefiora Maria Del Rosario Torres Crispin, miembro del CAE
solicitandole la documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla
de combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la IIEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Joor28EL

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcién de Alimentos —
Modalidad Productos N° 204841 — (Copia CAE)” del 14 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 04.08 pm por el Sr. Juan Hostilio izarra
Camacho, director y presidente del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n°® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas y veinte minutos del dia 4 de junio de 2024.



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres™

ACTA DE VERIFICACION DEL 4 DE JUNIO DE 2024

olfgg’.iq!ﬁggm ' / | P
£.M,10236%560 @é,u/g_; {(ﬁ (< )
7" Juan Hostilio lzarra Camacho "~ Renzo Piero Ochoa ESpinal
irector IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

Maria Del Rosario Torres Crispin
Docente / secretaria CAE




Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204841 - [COPIA CAE]
N° DE CONTRATO: 0001-2024-CC-HUANC. A EXL ICA 1/PRODUCTOS N° GUIA DE REMISION:
IDATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIA] o o
NOMBRE: HUESTRA SENORA.DE LA CANDELARIA
CODIGO MODULAR: 0600892 ANEXO: 4
NIVEL: SECUNDARIA DEPARTAMENTO: HUANCAVELICA
PROVINCIA: ACOBAMBA DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADO: ACOBAMBA
[DATOS DEL PROVEEDOR] N° RUC: - 10407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA [Cod. Proveedor: 9624
DIRECCION: CENTRO POBLADO AYACUCHO - ASOCIACION N1 5:14 BLOGK 0 INTERIOR 0 MZA G LOTE 02 SECTOR 0, AYACUGHO-HUAMANGAAYACUCHO
ITEM: ACOBAMBA PERIODO DE ATENCION: 23/05/2024 - 27/06/2024
NRO DE ENTREGA: 3 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENCION: 25
. NIVEL INICIAL B i__j  NIVEL PRIMARA NIVEL SECUNDARIA TOTAL
PU. | m . TOTALDE | RACIONES | VALOR
TIPO DE RACION NRO DE RACION SUB-  NKODE R:clleN SuB- NRC DE R:Cl;lON Dias SUB- |\ isuarios | ATENDIDA TOTAL (S).
USUARIOS TOTAL (51) | USUARIDS TOTAL (81.) | USUARIOS TOTAL (S1,)
- (54 ) 8.y (S1.) S
DESAYUNO + ALMUERZO I | 217 555 2 3843875 | 217 13850 | 38,433.75
CANT. UNID. DESCRIPCION DE PRODUCTOS MARCAS | PRESENT. | voLUMEN LOTE / LOTES
B BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL | 0200L. 0.200 AQ07
144 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.000L. | 144.000 AOT1
3 | sosa ARROZ DORA RUF 0250Kg. | 0.750 260124
1088 BOLSA ARROZ N DONA RUFI 1.000Kg. | 1088.000 220324
1| Bosa AZUCAR RUBIA - CEREALNUT 0.250Kg. | 0.250 A02
83 BOLSA AZUCAR RUBIA & CEREALNUT 1.000Kg. | 83.000 A1 ]
105 BoLSA CHARQUI - MISKI CHARQUI 0250Kg. | 26.250 B CA0224
108 BOISA | CHOCOLATE PARA TAZA o WANUKKO 0.090Kg. | 9.720 150224
1132 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA ) DON SIMON 0170Kg. | 192.440 ., 2401247
918 LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL CASALI 0170Kg. | 156.060, CAMFBO1ER.31.01.2024FV.31.01.2028
81 LATA | CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL o T RaTHvMaR 0425Kg. | 34425 |, KTEIWCOTEZFP:10.07.2023Fv:10.07.2027
33 [ wata | CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMATE SHAMBO DEL MAR 0.200Kg, | 66.600 b o LNTEETIP:010324v-:010528
723 LAIA CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0.150Kg ... 108.450 4 SA041123
25| soisa | FIDEOS o ANITA o 0.500Kg. | 162,500 ik 1
3 BOlsA | FRIOL B _ SUMAQFOODS | ozstkg. | o7m0 . o P0e0124 ]
8 | Boisa FRIJOL iy SUMAQFOOD'S | 1oookg, | esemn e . - osoiza
1662 | BOLSA GALLETA CON KIWIGHA DE LOS REYES - | 0.030%Kq. - 4560 [ T 7 1325
1862 | BoIsA GALLETA CON MACA ~ DELOS ReYES 0.030Kg 7| 40.850 1512
1108 BOI SA GALLETA CON QUINUA = DE LOS REVES | 0030Kg. | 33240 114
200 BOLSA | GARBANZO o S | pzsokg | s0000 070324
1| BOisa HABA PARTIDA SUMAQ FOOD'S “D250Kg:”| 0250 060124
% | Boisa | HABA PARTIDA SUMAQFOOD'S f000Kg, | 33.000 050124
% | BOLsSA | HARINA DE LUCUMA - SUMAQFOOD'S 0.250Kg. | 9500 160124
38 BOLSA ~ HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA o FORTILIFE 0250Kg. | 9.500 08180124
14| BOisA HARINA EXTRUIDA DE TRIGO = .. CEREALNUT | ozs0kg | 28500 POS
% | BoLsA HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA - | GEREALNUT | o250kg | es00 co4
38 BOL3A HOUUELAS DE AVENA CONKICHA . “CEREALNUT | oa2s0kg. | es00 co3
95 _Botsa | § GCEREALNUT 0.250 Kg. 23,750 [
I 1 ~ ESTRELLADELSUR 0.400Kg. | 201.600 071
LENTESR, L SUMAQ FOOD'S o 0250Kg. | 0250 100124
= o ™ . LENTEJAR, : . : SUMAQFoOD'S 1.000Kg. | 54.000 080124
_“ 7 MEZOLALE HARINAS | ExrnurnAs = CEREALNUT 0250Kg. | 14.250 P4
~ MEZCLA EN POLVQ,A BASE:DE HUEVO == TORTIMAX 0.250 Kg, 14,000 06724
A | QUINUA % - T - SUMAQ FOOD'S 0250Kg. | 0250 120124
A QUNYA Y o SUMAQ FOOD'S 1000Kg. | 54.000 110124
__— g m) ‘I_._lnuﬁ"m:uvn 36 ’& racidn para el m;ﬁ de residuos sélidos (A3) 2. Material educativo para laslios usuariasios del PNAEQW sobre manejo de residuos sélidos (A4)
— F . Cantidad ['uj Gantidad [0]
— o . Ba'iﬁn plbtl """ e cnlor varde - Bolsas plasticas** de color negro
) 251 Tl 0L [ 180 L 25L [ 50L | 180L
_ Canmdad[ | Cantidad [0] | Cantidad (25) ] Cantidad [0] | Cantidad [0] | Cantldad [25]
LAZO DE ENTREGA 08/05/2024 - 17/05/2024 1 iU DE PROX, ENTREGA 14106/2024 - 24106/2024
ECHA RECEPCION. I L{ / 0 5 12024
T
ORA DE RECEPCIGN: O Lf : O 8 ,!I"' r'/ ¢ .
[ 5 5 )
TUAN  HOSTILO Tzarer car  :HO 23561560 [/ ( ~
“OMBRE(S) Y APELLIDOS (integrante del CAE que Racapc ylo confirma la recepclén) I DNI FIRMA®
on mi firma, acredito la conformidad de la rec: pclon de los prod detall en la pteseite acta en la fecha que se indica.
Huella Digitai: Solo en caso que es una persona ilelrada.
€n la presente actu se incluye la de bolsas a gar en cada IE.

ANT : N° DE PRESENTACIONES (UNIDADES)

+5 cantidades deben expresarse en enteros.
LUMEN : CANTIDADES EXPRESADAS EN KG/LTE.

NID : TIPO DE PRESENTACION (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC.)

-AZO DE ENTREGA: DE ACUERDO A LA PROGRAMACION ESTABLECIDA EN EL CONTRATO Y/O ADENDA viGE:NTE

BSERVACIONES **

FAD: Forma de Atencitn-DiverSificada

S.T: Secundaria Tutorial

C.R.F.A. (ALTERNANCIA) : Centros Rurales de Formacién en
Alternancia

S.R.E. (RESIDENCIA): Secundaria con Residencia Estudiantil
S.R.E. ( NO RESIDENCIA): S daria con R Estudiantil

. 7

* En el caso que la/el integrante del Comité de Alimentacion Escolar o persona autorizac. c:msigne en el Acta de Entrega y Recepcion de alimentos su huelia dactilar por ser iletradof/a, elila
roveedot/a debera registrar en observaciones del Acta de Entrega y Recepcion de Alimerstos {copia CAE y copla Proveedor), dicha condicién.

Linea gratuita: 0-800-20600 / Correo eie

fectronico: info@qw.gob.pe / Libro de Reclamaciones

SITIENE _ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION: ‘

ESTA ACTA TIENE CARACTER DE DECLARACION <URADA, CON M1 FIRMA DOY FE DE LA VERACIDAD DEL LONI LU DE LA MISMA Y EN CASO DE FALSEDAD ASUNMO LA RESPONSABILIDAD ADMINISTRATIVA, PENAL Y/O CIVIL A QUE HUBIERA LUGAR



11/5/24, 9:40

DATCS DEL TRASLADO
¥ ZCHA DE EMISION:

FECH: Dt INICIO DEL TRASLADQ:

MOT/( DE TRASLADO:
COMP-OBANTE:
MODA: "DAD DE TRANSPORTE:
PESO (G BRUTO DE LA GUIA:

DATOS DEL DESTINATARIO
NOMBF £ & RAZON SOCIAL:
DOCUMENTO DE IDENTIDAD:

Example 1

MAGALLANES ORE LISSETH |

GUIA DE REMISION ELECTRONICA
PATRICIA
RUC : 1040708737¢

REMITENTE
T001 - 00001716 |
TEL. :966003407 / (Guss: 782671 .
DIRECCION :SECT . ~GRARIO M2, D1 LT. 05 APROVISA RUC : 10407087378
CANAAN ALTO SAR.

43N BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO |

11/05/2024

11/05/2024

VENTA

COMITE DE COMPRA HUAN. .t _ICA 1
Privado

2781.21

COMITE DE COMPRA HUANC 1 . 1ICA 1
20568600615

PUNTO DE PARTIDA Y PUNTO DE LLEGADA

DIREC."

OBSER vaCidN;

ION DEL PUNTO DE PARTIDA:
DIREC: iGN DEL PUNTO DE LLEGADA:

050110 JR. PROCERES NRO. . 51 5ARRIO SAN MELCHOR - AYACUCHO - HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA

090201 [133628F-NUESTRA SEMN i 4 DE LA CANDELARIA SECUNDARIA 0600692 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVEL|CA
ALIMENTO PARA 277 USUARIL <,

DATGS DEL TRANSPORTE PRIVADO

¥ NRQ. PLACA DN LICENCIA CHOFER
1 BSP846 43420795 Q43420795 JOSE GABRIEL CHAVIGURI RAMOS
DATQOS DE LOS BIENES

# CoD. DESL. WON U.M. CANT. PESO (KG)

1 Q ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.2 LT LOTE AGG- Fv:2026-03-02 LT 1 0.2 - ‘

2 0 ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AU 1 v2026-03-03 LT 144 144 -

3 Q ARROZ DONA RUF| 0.25 Kg LOTE 260124 Fv:24 5.4:1-26 KG 3 075

4 Q ARROZ DONA RUFI 1.0 Kg LOTE 220324 FV:20: «..-22 KG 1088 1088 »~

5 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 0.25 KgLOTE AQZ ¢ v '025-01-08 KG 1 025 -

6 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 KgLOTEAQ1t . -125-01-06 KG 83 83 . F) -

7 a CHARQUI MISKI CHARQUI 0.25 Kg LOTE CAG2%45 r v 2024-08-25 KG 106 26.25

8 2 CHOGOLATE para taza WANUKKO 0.09 KgLOTE =024 FV:2025-02-15 KG 108 7~ 8.72

9 0 §4ONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA L™ .4 ~-IMON 0.17 Kg LOTE 240124A FV.2028-01-  KG 132~ 19244 <

10 Q CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL . ~354L1 0.17 Kg LOTE KG 918 -~ 156.06
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028 Fv:2028-¢:,

1 Q CONSERVA DE PESCADO EN AGUAY SAL KATH» 141R 0.425 Kg LOTE KG 81 34.43
KTEJWLOTE 1FP:08.07.2023FV:08.07.2027 FV:200 -7-08

12 0 CONSERVA DE PESCADO EN SALSA DE TOMAT  5:4ABO DEL MAR 0.2 Kg LOTE KG 333 66.6
NTEET1P:010324V:010328 FV:2028-03-01

13 J CONSERVA DE SANGRECITA QALI THANI 0.15 ki LU TE SA041123 F\:2026-11-04 KG 723 108.45

14 Q FIDEOS ANITA 0.5 Kg LOTE 124 F\:2026-03-31 KG 325 162.5

15 0 FRIJOL SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 040124 F\ ,.:5-01-04 KG 3 0.75

18 g FRIJOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV :1.:.01-03 KG 83 ~ 63

17 Q GALLETA CON KIWICHA DE LOS REYES 0.03 Ky - 13 1325 FV:2024-10-27 KG 1662 49.86

18 ¢} GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 KgLOTe 1512 FV:2024-10-10 KG 1662 49.86

19 J GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kyt "B 1114 FV:2024-10-08 KG 1108 33.24

20 Q GARBANZO SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 0705.:4 < v°2025-03-07 KG 200 « 50

21 Q HABA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE Qv .-t 21 FV:2025-01-06 KG 1 0.25

22 g HABA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 05 i+ 1 V:2025-01-05 KG 33 7~ 33

23 Q HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg Ly s 150124 FV:2025-01-06 KG 3g-” 9.5

24 0 HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILIFE 0.25 . .OTE 08180124 FV:2025-01-18 KG 387 9.5

25 Q HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 025+ ; _TE P06 FV:2025-03-06 KG 114 — 28.5

26 ¢] HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNG - -1 45 Kg LOTE C04 FV.2025-01-13 KG 38« 9.5

27 0 HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA CEREALNUL ... Kg LOTE CO3 FV:2025-01-12 KG 38 9.5

28 Q HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT  _4 Kg LOTE C05 FV:2025-01-16 KG 95~ 23.75

29 J LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUr 4 Kg LOTE 071 FV:2024-12-11 KG 504 -~ 2018

30 ¢} LENTEJA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 100124 + + 4,25-01-10 KG 1= 0.25

31 4 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 080124 F\ .)./5-01-09 KG 54 54

32 o MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT ¢ - A9 LOTE P04 FV:2025-01-12 KG 57 14.25

33 a MEZCLA EN POLVO A BASE DE HUEVO TORTIMA. - U 25 Kg LOTE 06724 FV:2025-03-07 KG 56 ~ 14

34 a QUINUA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 120124 F\ . L25-01-12 KG 1 0.25

35 0 QUINUA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 110124 Fv'. tooe 0111 KG 54 4 54

CONSOR

https.//app.codetus.comiSuiaRemisi

O [COPSA 7
79’ Juae = /7// <

ir€ut 'sionMasi\mleias=29818,29819,2982029821,298 ‘,29823,2 824,29825,29826,29. .. 13/50
T AGALLANES ORE J 12\ )

SETHP. ]
DNL: 40708737 S~
REPRESENTANTE COMUN
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

PR
Tipo de racitn:

Entrega

" de useanios Segun RD:

ACOBANBA

TOTAL {Kgit)

PRESENTACION O MEDIDA CASERA

SR

i P i
LECHE £+ ARROZ + ATULAR 2 3
8 53100
, _ !
] i U 1

LENTE}L -

H BEGELE
AZUOCER RUBIE 2 | kg I
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2 ‘.
[ &= - — —

TR0l

1358 ¢

1 CHCHARA BOCONA COLMADA

ZFUNE
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B & 8=
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i [ EERTER i k ®EEy I HCHOHRNBOITNG RS |
I I
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AVERL TOR FUIRLA ~ CHOTILATE » | AR —_— e —— 7 5 .,mg
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i H
i -f ! J
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ARRDZ 1y
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i - - :
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35y

Epen

b
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UMD
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5|8
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REEECT ATET

" | TGl [ |
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#38

BT

T CUCHARK BOTONA ULERA




COVRNACIDNES | COSPOMENTE

eitieS A

1335g

&
CHOCOLATE PARR TAZA 5
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ARB g

TR TN SO

===

| ACEITE YEGETAL 1 "

TRl

G2 U
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18ELy:
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12 35pdy
; = i AT
] LETHE S T -
i i T
| ? | | I
—
| ™ S5k NG i
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E sy
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e S

o

1 CEERARSECCTNG COETR |

2 URE
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CUCHARR SOPERS LD

;| S WSS U

HEEEE

FARNS EXTRUIDS SARMLL « AZUCAR

AP R RUBA

Ry

4|8

§
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Ly

-~

e
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! ] !
| =
; TACETE VEGETAL i i | i

il

| ssmear |

By
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S|Ea

4Bg
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f [ aziram B 12 i Fre ey | ]
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, -
1@. i —_— AT A T . | :
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R | = | sy | |




i MOSITE B i w I
ARRGZ w0 sy
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. ‘
! f ]
i
“ E
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Acobamba, 23 de Mayo del 2024

OFICIO N° 0053-2024-. MINEDU-GR-HVCA-DRE-UGEL/A-UEN°309/DIE- “NSC”.

SENOR:

DIRECTOR DEL PROGRAMA DE QALI WARMA
SEDE EN LA REGION HUANCAVELICA
CIUDAD.-

ASUNTD: Sulicito reduccitn de racidn alimenticia del Programa de
(ali Warma, en la Institucidn Educativa "Nuestra Sefiora
de la Candelaria” - Acobamba - Huancavelica.

Mediante la presente es grato dirigirme a usted, para saludarlo
cordialmente, la presente es para solicitarle a usted, tenga la gentileza de coordinar con los responsables de logistica del
programa (ali Warma a su cargo en la region Huancavelica, para fa reduccitn de las raciones alimenticias de acuerdo al
resumen de matriculados en el presente afio lectivo 2024, que adjunto al presente el mismo que se ha impreso del SIAGIE
el dfa de hay. Se le agradece su atencidn al presente de manera diligente.

Aprovecho de esta oportunidad para expresarle a usted, las muestras
de mi especial consideracitn y estima personal, que Dios lo bendiga.

Mentamente,

Wi

v duan Heanlio [zana Capracks
DlRE:.‘-TJTg)R -

-C.M,,1023531560
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ESCALE

ESTACITICA DE A, CAL IO EDUCATNA

-

: LA
FICHA DE DATOS
- heY k)
NUESTRA SENORA DE LA CANDELARIA == %
i 4 s
o z
— A M arel o - =
Codigo modular 0600692 i Direccion gﬁmda Manuel Candamo | ¥ _ t 5
i o 1 3
Anexo 0 ! Localidad Q ¥/
Codigo de local 175882 Centro Poblado ~ ACOBAMBA 3
Nivel/Modalidad Secundaria Area geografica  Urbana ' i3
‘Forma Escolarizado " Distrito Accbamba ; ! E i,
Género Mixto | Provincia Acobamba i | E h i
Tipo de Gestion  Publica de gestion directa Departamento Huancavelica | 1 ‘gt; % ‘, “H
. S = | ~ 2, i,
Cédigo de DRE o | z % gsz
Dependencia Sector Educacion UGEL que 090002 5 g ’aﬂ i
supervisael 8. E. iy | g ‘é%
|zarra Camacho Juan Nombre de la ! -
Director(a) s DRE o UGEL que  UGEL Acobamba g
supervisa el S.E. 3
- ~ | Caracteristica ! Misye A
Teléfono (Censo Educative No Aplica 200 m Yo 298
2023 l-——l—l SR
= - t = ) —— 500 ft Leaflet | © OpenStreelMap contributors
Correo electrénico Latitud -12.83916 ' 1
Pagina wab Longitud -74.57049 ]
“Turno Continuo manana y tarde Fuentes de informacién
e = Padrén de Servicios Educativos, Censo Educative
Tipo de proagrama  No aplica 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacion-
—_——— Unidad de Estadistica y cartografia de
Estado Actlvo_ OpenStreetMap.
ESTADISTICA

Las celdas en blanco indican que el servicio educativo na reporté dalos o no funcioné el afio respectivo.

Matricula por grado y sexo, 2023

Total
Nivel

M H M H M H

Secundaria 131 155 11 29 30 30 27

Matricula por periodo segiin grado, 2004-2023

1° Grado 2°Grado 3°Grado 4° Grado 5° Grado

2004 2005 2006 2007 2008 2009
Total 353 367 351 349 344 375
1°Grado 93 89 81 79 60 85
2° Grado 81 83 73 72 79 70
3° Grado 53 77 78 w72 76
4°Grado 63 51 65 69 68 78
5°Grado 63 67 54 59 65 66

M H M H M

39 33 23 30 34
2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
387 376 359 383 388 423 405 380 372 341 330 327 286
84 114 93 87 94 108 64 69 57 49 79 57 40
89 60 95 94 67 94 107 58 7 63 52 75 60
74 82 54 84 73 65 93 28 65 69 63 59 66
75 53 72 49 79 77 70 86 98 68 69 65 56
65 67 45 69 75 79 71 69 80 g2 87 71 64

Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011
19 19 19 19 22 22 21

Total 20

Secciones por periodo segln grada, 2004-2023

2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

24 19 22 30 32 34 33 33 33 33 35

2004 2005 2006 2007 2008 2009

Total 13 13 13 13 13 13
1¢ Grado 4 3 3 3 3 3
2° Grado 3 3 3 3 3 3
3° Grado 2 3 3 3 3 3
4° Grado 2 2 2 2 2 2
5° Grado 2 2 2 2 2 2

Cantidad promedio de
Alumnaos por Seccidn, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 17.88

2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

9 14 13 15 15 15 16 16 16 16 16 16 16
2 4 3 4 4 3 3 3 3 3 4 3 3
2 2 3 3 2 4 5 3 3 3 3 4 3
2 3 2 3 3 2 3 4 3 3 3 3 4
2 2 3 2 3 3 2 3 4 3 3 3 3
1 3 2 3 3 3 3 3 3 4 3 3 3

Consideraciones para el uso de datos

determinada.

Los datos de ubicacion de los Serviclos Educativos registrados en el Padron son proporcionados par las DRE/GRE y UGEL.

La cartografia de limites distritales, corresponde a los limites censales del INEIl, y no indica pertenencia a una jurisdiccion politico-administrativa

La clasificacion de drea geografica de ESCALE utiliza el criterio utitizado en el Censo de Poblacidn y Vivienda del INEI. Su actualizacién anual
obedece a la naturaleza dinamica de |la variable y a las fuentes de datos disponibles.




FICHAN®3- " V_ERIFICACION DE LA ENTREGA DE LOS ALIMENTOS A LOS USUARIOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS”

= S INFORMAGION eﬁsx:A A [ .
INSTITUCION EDUCATIVA 36/50 lx/wzylm S doTeloms CODIGO MODULAR 042 5680 (F:f:‘smmm 0§ / Ob/ 2024
EDEPA;AME “l!:! o« NK&C@L PROVINCIA /l(@é@l«n’l Ao\ piTRITO AC@W@

! gﬁggﬁg DE LA INSTITUCION Jl ) o[o.r a(D M isa \?’( P _ )

INIVEL EDUCATIVO | Prwmana |TEM: ‘ A‘&Dé@fmé?\

.SEPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: ]‘ 2 X /'OY ro Céiﬂ S e DNI N°: L?' L/ 9 I 3 CARGO B / ;\a_g%of ‘

| PRESENTANTEDEL PROGRAMA o
[GALIWARMA

NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: |

REPRESENTANTE DEL OCI DEL . o, ARGO:
PROGRAMA QALI WARMA NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:

ICONTRALORiA GENERAL DE LA
REPUBLICA (CGR)

'AIINCIO DE LA INSPECCION:
(Se sugiere documentar con fotografia de corresponder)

' ] AT I8 RESPUESTAS
| fTEM |PREGUNTAS . [isiino) .Pe_sfcmwcmu

La IE realiza la prestacion para e! servicio alimentario segun el tipo de racion programada (desayuno ylo almuerzo y/o |
cena) |
- Si la respuesta es "NO", solicitar documento de comunicacion a la Unidad Territorial, detallar "motivos de no
prestacion” en comentarios y pasar a ta Seccion VI "Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion

1 |Educativay continuar -
|- Si la respuesta es "SI", continuar con la Seccidn | "Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion oA
Educativa” y continuar C

Articulo 5. Objetivo del Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, * el servicio alimentario durante todos los
| dias def afio escolar a fos ustiarios del Programa. Manual de Op i del Prog: N; | de Al ién Escolar Qali Warma
; =
’ RESPUESTAS ‘
: ma&f_ !m&eqnms . | {51/ NO I NA") DESCRIPCION AEd

. Verificacion de la preparacion de alimentos en la Institucion Educativa (Se verificard solo para un (1) tlpo de racion: desayuno o almuerzo o cena).

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para la superwision de la Pr ion de Servicio Afimentario en la /i publicas por el Programa Nacional de Ahmentacion Escolar Qati Warma'" aprobade meciante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ® 01 (En adelante, ‘Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE pubiicas atendidas por el |
Programa’

TIPO DE RACION A VERIFICAR HORA BE INICIC DE

{desayuno o almuerzo o cena) w ' ?HRHE’;?;;AC“’JN DL/ OO0 cvw Se (5> Ob Cék.d/w |

|La IE cuenta con un ambiente exclusivo o acondicionado para |2 preparacion de los alimentos. el cual

garantice las condiciones de calidad e inocuidad. +
Si "NO" se preparan los alimentos en 1a (nstitucién educativa, pase a la Seccién II. "Servido de alimentos"” (2
|Sub Numeral 5.2.7.3.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en !as IEE publicas atendidas

por el Programa" y Sub numeral 1.1y 1.2, seccion |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 -
{"Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pibli didas por el Prog "

EI lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra limpio, ordenado, protegido del ingreso de plagas u otros
animales, sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

3 Sub Numeral 5.2.7.3.2 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE plblicas atendidas 5 L
por el Programa” y Sub numeral 1.7, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno ] Almuerzo o cena), del Anexn 02 -

por eIP g

an de Servicio Ali joenlaslEEp

Procedlmlento para la supervlslon delaP

T
] .El'lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, inseclicidas, herbicidas, | .

4 {combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
Sub numeral 1.8, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibii tendidas por el Programa”.

5 Sub numeral 1.9, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para ia j:(,

i La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.
supervision de la Prestacion de Servicio Alil joenfasllEE p idas por el Programa”.

La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las dosifeaciones programacas por Qali Warma.
8 Sub numeral 1.10, seccién I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexu 02 - "Procedimiento para la 5/&1
supervision de la Prestacion de Servicio A ioenlas lIEEp idas por ef Prog

| Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas intemas para la basura, los

7 mismos que se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, efc.). re
| Sub numeral 1,11, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la ‘5/&
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en fas |IEE pabli didas por el Programa®,

El'lugar destinado a fa preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra {polvo), residuos de alimenitos, grasas u |

g | otros residuos organicos e inorgénicos.
Sub numeral 1.12, seccién . PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo ¢ cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S’\'
supetvision de la Prestacion de Servicio Ali io en las i[EE publi lidas por &l Progi




Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tiemra
g (polvo), de residuos de alimentos, grasas u ofros residucs orgénicos € inorganicos.
Sub numeral 1.13, seccion I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno o Almuerze o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la S { |
supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE p didas por el Prog|
\{'

'(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

‘. R
| \‘Tj |Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, elc.), se encuentran libre de tierra
14

personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabelio y usan mascarilla.
Sub numeral 1.14, seccién |. PREPARACION DE ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de |a Prestacién de Servicio Ali io en las HEE pabli tendidas por el Programa”,

Todas las personas encargadas de la preparacion cumplen con las BPM: tienen uiias cortas y limpias, sin adomos J‘A

. Verificacion def servido de alimentos en la Institucion Educativa ' ‘

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al en la Insti ducativas publicas idas por el Programa Nacronal de Alimentacion Escolar Qali Warma" eprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n * 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IfEE publicas atendidas por ef
Programa’}

HORA DE INICIO DE SERVIDODE LOS |
ALIMENTOS
(HHMM)
El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal.
11 Sub numeral 2.2, seccion iIl. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacidn de Servicio Ali enlas lIEE p didas por el Prog| i

Las personas encargadas del servido se lavan las manos con agua y jabon antes de iniciar la distribucion de los

12 alimentos y las veces que sea necesario.
Sub numeral 2.3, seccién Il SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la |
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IEE plibl por el Prog "

! e — - = i 4‘___ —

| Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion, |
| 13 |Sub numeral 2.4, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS {Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
Isupervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pUblicas atendidas por el Programa®,

|(poivo) y residuos de alimentos.
Sub numeral 2.5, seccién Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la

k supervision de la Prestacion de Servicio A io en las IIEE p tendidas por el Progi N |
S —_—— — {
Se realiza el servido de acuerdo con la “tabla de servido de preparaciones”, segun comesponda. | |
15 |Numeral 5.2.7.4.6 del “Procedimiento para la supervisién de |a Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pibl didas por el
Programa”.
Todas las personas encargadas del servido cumplen con fas BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a choro y jabdn, usan mandil, usan protector de cabello y usan |
16 mascarilla.
Sub numeral 2.6, seccion Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE p idas por el Prog

1Il. Verificacion de la distribucion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Procedimiento para la supervision de la Pre 6n de Servicio Al en la Insti lucativas publicas lidas por ef Progrema Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n ® 01 (En adelants, "Procedinuento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE ptiblicas atendidas por el
Programa”}

|
Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: fienen ufias cortas y limpias, sin adornos |
47  |personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.
Sub numeral 3.2, seccidn Il DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexe 02 - "Procedimiento para
la supervision de la Pi i6n de Servicio A {0 en las |IEE p idas por el Progi

|IV. Verificacion del consumo de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugtere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento pare la supervision de la Prestacion de Servicio Al 10 an la Instil ducativas peblicas fidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW.DE el 16 de febrero de 2024. con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. versidn n.° 01 (En adefante, "Procedimiento pera la supervision de la P 6n de Servicio Al io en fas HEE publicas atendidas por e/
Programa")

HORA DE INICIO DEL CONSUMO (HH/MM) /

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo o compartido para el consumo de los alimentos. | CPriSpr ey c}"r.lj M
Si la respuesta es “NO", observar donde se realiza el consumo de los alimentos y describir en observaciones.
- Si consumen los alimentos en el patio, loza deportiva de la IE, campolal aire libre, pasar a verificar desde el numeral Oz9 M J’JJ&MS
21
18 - 5i consumen los alimentos en local comunal u ofro lugar pasar a verificar la Seccion V."Verificacion del mansjo de M
residuos solidos en la Institucion Educativa* y continuar
Sub numeral 4.1, 4.2, y 4.3 seccién IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento
para la supervision de la P; ion de Servicio Alj io en las IIEE pabii tendidas por el Prog " ‘




El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra fibre de residuos organicos e inorganicos
Sub numeral 4.5, seccién V. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Al tario en las {IEE publ lidas por el Programa". |

Ellugar dande se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura.
Sub numeral 4.6, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - “Procedimiento para la| |
supervisidn de la Prestacion de Servicio Ali io en las |IEE publi tendidas por el Programa”.

Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabon, antes del consumo de los alimentos.
B 21 Sub numeral 47, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimlento para fa
supervision de la Prestacién de Servicio A io en las |IEE publi didas por el Programa”.

Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal {cepillado dental) después del consumo de los alimentos
22 Sub numeral 4.8, seccion IV, CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
| supervision de la Prestacion de Servicio Allmentario en las IIEE pUbli tendidas por el Prog

| La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos.
Si marco (S1), continue con el numeral 24. Si marco (NO), pase a la sisguiente seccion S 1

[l
w

Sub numeral 4.9, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la
stipervision de la Prestacion de Servicio Ali o en las IIEE plibli didas por el Prog

{ N L ———————

Mv/ Las carpetas 0 mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), ltiles escolares

supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE p tendidas por el Prog ",

|
f
u otros. |
j Sub numeral 4.10, seccién IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno o Almuerzo o cena), del Anexo 02 - "Procedimiento para la 1 |

V VenF icacion del manejo de resnduos solidos en la Institucion Educativa |

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento pera la supervision de Ja f 6n de Servicio Al 10 en fa Insti ducafivas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escoler Qali Warma" aprobado mediante RDE N° D000144-2024- |
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de fabrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01. (En adelante, "Procedimrento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las JIEE publicas atendidas por ef |
Programa") |
Elfla proveedor/a entrego la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacioén para el manejo B
o5 de RRSS segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos. S
Sub numeral .1, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de

Servicio Alimentario en las lIEE p por el Prog

El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados
og |porlaprestacion del servicio alimentario.

Sub nuieral 5.2, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de f J

Servicio Alimentario en las IIEE publi didas por el Prog

| El Comité de Alimentacion hace uso de las boisas entregadas por elfla proveedor/a para la segregacion de residuos

o7 | sblidos generados por la prestacion del servicio alimentario.
Sub numeral 5.3, seccion E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDQS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de |a Prestacién de
Servicio Ali joen las IEEp tendidas por el Prog
|EI Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles a la comunidad educativa en instructive de operacion 1 )cl( o
9g |parael manejo de RRSS. Vw
Sub numeral 5.4, seccién E. MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de| f\ 7t 9> CLA C/\? (
Servicio Al io en las |EE publi lidas por el Prog "
V. Verificacién de la gestién y organizacion del CAE |
— = _ |
(Se sugiere d: tar con fotografia en caso de corresponder)
“Procedimiento para la supervision de la Pr ién de Servicro Ali en la Institu fucativas publicas idas por el Programe Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" eprobado mediante RDE N° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01. (En adelante, "Procedimiento para la supervision de fa P 6n de Servicio Al io en las IIEE pliblicas afendidas por el
Programa")

El Comité de Alimentacién Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos” con la fecha
de recepcion, hora y frma de la/del presidenta/e o algin integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las N

2 Actas (posteriores a la Ultima supervision de la /el MGL).
Sub numeral 8.2, seccidn H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexu 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali lo en las IIEE pablt tendidas por el Prog )

El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de
PNAEQW, MINSA u otra institucion). Verifcar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u ofro documento.
Sub numeral 8.3, seccion H. GESTION ¥ ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Ali io en las IIEE publi por ¢l Prog ",

30

i

En los (ltimos ires meses se ha realizado el control de insectos, roedores y ofras plagas (solicitar evidercias)
31 Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de
Servicio Alimentario en las IIEE publi por el Prog "




Ellla directora/a realiz6 la actualizacién del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU . ‘ O
32 Silarespuestaes NO, detallar motivo. J«\
Sub numeral 8.7, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de

Servicio A io en las IIEE publi didas por el Prog! 8 ‘
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio de falguakiad de oportunidades para mujeres y hombres"
*Afio def Bicentenario. de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracién de las heroicas batalias de Junin y Ayactcho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JUNIO DE 2024

Siendo las 08:10 horas del 5 de junio de 2024, en los ambientes de la IIEE n® 36150 Nuestra
sefiora de Fatima - Primaria, ubicado en Jiron dos de mayo s/n, de! distrito de Acobamba, provincia
de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Félix Torre Calderon con DNI:
42143783, Director y presidente del CAE, la Sra. Justa Espeza Reymundo con DNI: 23380299,
docente y secretaria del CAE y de otra parte Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a
efectos de verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités
de alimentacion escolar a los estudiantes bajo el “Procedimiento 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-
001”. Acto que se llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior Félix Torre Calderén, miembro del CAE solicitandole
fa documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, Tabla de
combinaciones y Tabla de dosificaciones y Reporte SIAGIE, para poder corroborar la prestacion
del servicio alimentario por parte de la |IEE a sus alumnos.

En la presente visita se procedio a la revision del ambiente de la cocina y la verificacion de la
manipulacion de alimentos por parte del personal que lo prepara, asi como también se reviso el
Acta de entrega y recepcion de Alimentos, obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

En el almacén se encuentran almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la
tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos —
Modalidad Productos N° 204677 — (Copia CAE)" del 14 de mayo de 2024; cabe mencionar que
dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y a las 08.12 am por la Sra. Justa Espeza
Reymundo, docente y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n® 3 “Verificacion de la entrega de alimentos a los Usuarios en
las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las nueve horas y veinte minutos del dia 5 de junio de 2024.
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU
*Decenio de la igualfad de oporfunidades para mujeres y hombres®

*Afio def Bicentenario. de la consolidacion de nuestra Independencia. y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Avacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 5 DE JUNIO DE 2024

e£Tors Caidoron Lol
DIRECTOR DESGADG. @‘“ g@@(

‘@ﬁx Torre Calderén Renzo Plero Ochoa Espinal
Director IIEE / presidente CAE Auditor OCI-DREH

Coll]

Justa Espeza Reymundo
Docente / secretaria CAE




Programa Nacional de Afimentacién Escolar Qali Warma

ACTA DE ENTREGA Y RECEPCION DE ALIMENTOS - MODALIDAD PRODUCTOS N° 204677 - [COPIA CAE]

N° DE CONTRATO: 0004-262¢4-CC-HUANCAVELICA 1/PRODUCTOS N° GUIA DE REMISION:
[DATOS DE LA INSTITUCION EDUCATIVA USUARIAJ o
NOMERE: 36150 NUESTRA SEFIORA DE FATIZA
CODIGO MODULAR: 0428680 ANEXO: [
NIVEL: PRIMARIA DEPARTAMENTO! HUANCAVELICA
PROVINCIA: ACORAMBA DISTRITO: ACOBAMBA
CENTRO POBLADO: ACOBAMBA
{OATOS DEL PROVEEDOR] N* RUC: 18407087378
NOMBRE / RAZON SOCIAL: CONSORCIO COPSA | Cod. Proveedor: 6624
DIRECCION: CENTRO POBLADD AYACUCHD - ASOGIACION UNSCH S/H BLOCK 6 INTERICR © KZA G LOTE 02 SECTCR 0, AYAGUCHO-HUAMASIGA-AYACUCHO
TEM: ACOBANBA PERIODO DE ATENCION: 2052024 ~ 4
NRO DE ENTREGA: 2 FORMA DE ATENCION: REGULAR DIAS DE ATENGION: 25
HIVEL NICIAL HIVEL PRIMARIA RIVEL SECUNDARIA TOTAL
1P DE RACION nrope | P sus- | wrooe | % sus- BU, sua- | |[EOTALDE|] RAGIONES | PALOR
USUARIGS R‘::;.?" ToTAL (84} | usuaRIos ""“:’?“ TOTAL (S “‘::ff" BAS | orarqary | USUARIOS A‘IEI;BIDA [EOXAL (34
DESAYUND 20 1,80 14,202.50 293 7475 14,2025
CANT. UNID. DESCRIPCSON fHE PRODUCTOS MARCAS PRESENTY. | VOLUMEN LOTEILOTES
3 BOTELLA ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.200L 600 AT
25 BOTELLA ACETE VEGETAL PALMA REAL $ 000 L. 25 000 ATt
2 BOLSA ARROZ DORA RUF 0250Kg. | 0500 260124
191 BOLSA ARROZ DORA RUF! 1000%g, | 191.000 220324
4 BOLSA ABVEIA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0250Ke. | 2000 140124
3 BOLSA AZUCAR RUBWA CEREALNUT V2% Ky, 0750 AT2
% BOLSA AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.000Kg. | 74000 A01
38 BOLSA cHARGU MISKI CHAROU 0250Kg. | 9.000 P‘= CADZ24
8 BOLSA CHOCOLATE PARA TAZA VEANUKKOD 0030Kg. | 8480 |1 _/ 150224
€50 LATA CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DO Son 0170Ka. | 93 L o 8CI24A
LATA CONSERVA DE PESCADO EN ACETE VEGETAL CASALY 0470K3. | 21080 ||\ CALFEDIFP.31012024FV.31.01 2028
LATA CONSERVA DE PESCADO ENAGLAY SAL KATHYHAR G42sMp | 31875 || KTE(WLOTEZFP.10.07 2023FV:10 07,2027
168 LATA CONSERVA DE SANGRECTA QALL THAM! a1 b 24000 L 4 SA5$3123
8t BOLSA FIDECS ANITA a_sa,%& Qin.o0 LY e
12 BOLSS, FRUOL SUMAQ FOOD'S 1.008K5. | Tagen. ! o a1 |
B9y SCLSA GALLETA CON XAWICHA OELOS REYES ~ 0.030 K¢ L T 1325
897 BOLSA GALLETA CON MACA DELOS AEYES cosokaldl et JU . 1512
593 BOLSA GALLETA CON GUIRUA CELOS nsig"s 3030 'E{ e | - 1114
3 BOLSA HARINA DE LUCUHA SUMAQ FOOS casoMg ||  soco 180124
38 BOLSA HARINA EXTRUIDA DE CARIRUA FORTLIEE N, erokp| som oATAN124
108 BOLSA HARINA EXTRUICA DE TRIGO CEREALNIES, fozsaKa”|  27.000 PCS
36 BOLSA HOJUELAS DE AVENA CON CARHUA Al CEREALNUTY, ™. {dzs0xg. | s000 oot
385 BOLSA HOJMIELAS DE AVENA CON KIWICHA, [ M .h. CEREALNUT 1 020Kg. | 9000 =3
® BOLSA HOSUELAS DE AVEHA CON QUINUA - CEREALNUT 0250Kg. | 22500 cos
512 LAYA \2 Etmu DEL LA 3400 Kg. 204 800 071
18 BOLSA 1.000 Kg. 18,600 CeI24
5 BOLSA 'E:m?w 0250Kg | 13.500 POt |
1. in 2. Material educativo pars lasfos usuariaelos del PNAEQW sobre manefo da residuas s0Rdon (A4
Cantidad [0}
Bolss plisticas™ de color negro
5L 8L [ 1Y | 1801
Cantidad [0 Cantidad [0] | Cartidad [25} | Cantidad {0}
PLAZO DE ENTREGA 14062024 - 24062024

Espﬁ REYMUNDO

CAE que Racep
. 9 P
w%_u ddeta petbn de fos prod dutallados en fa p
QR w8 una parsona Hetrida,

" En la presents acts se incluye s cantidad de belaas a entregar en cads IE.

233802949

te acta en {a fecha que so Indica.

CANT : ¥* DE PRESENTACIONES (URIDADES)
Las cantidadas deben axprasarse en entarps,

FAD: Forma de Atencidn Diversificada
8.T: Secundaria Tutoral

. C.R.F.A. (ALTERNANCIA} : C Rurales de £ en
VOLUMEN : CANTIDADES EXPRESADAS EN KGATE, Altornancia
UNID : TIPO DE PRESENTACIGN (ENVASE, BOLSA, PAQUETE, BOTELLA, ETC} $.R.E. (RESIDENCIA): daria con Residencia Estudiantil
PLAZO DE ENTREGA: DE ACUERDG A LA PROGRAMACION ESTABLECIDA EN EL GONTRATO Y0 ADENDA VIGENTE 8.R.E. { NO RESIDENCIA): sarla con Resldencia E 0]
lonsenvmmss - :]
** En el caso que fafel integrante de! Comitd de All 14n E op igne en el Acta de g Ién de afi su hueita dactifar por ser letradola, elts
proveedors deberd regl en okser del Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos (copla CAE y copla Proveedor), ditha condicién,

F

Linea gratulta: 8-800-20600 / Correo e

féct f

$1 TIENE ALGUNA QUEJA O RECLAMO SOBRE EL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR, COMUNIQUESE A TRAVES DE NUESTROS CANALES DE ATENCION:
Info@qw.gob.pe / Libro de Reclamacio

ESTA ACTA TIENE

ARACION JURADA, txmummumuuuvmmmmcemmmumvmcmurwumn LA RESPONSABRIDAD ADKINSTRATIVA, PENAL ¥/0-Givil A QUE HURIERA LUGAR
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e 1115[24. 9:40 Examp'e 1
ALLA NES ORE LISSETH GUIA DE REMISION ELECTRONICA
. Inversiones) PATRICIA REMITENTE
- . %létc : 10407:577373 T0O01 - 00001707
L. 1966003407 / (066) 782671 :
DIRECCION :SECTOR AGRARIO MZ. D1 LY. 05 APROVISA RUC 140507007476
CANAAN ALTO SAN JUAN BAUTISTA - HUAMANGA-AYACUCHO
DATOS DEL TRASLADO
FECHA DE EMISION 11/05/2024
FECHA DE INICIO DEL TRASLADG: 11/05/2024
MOTIVO DE TRASLADO" VENTA
COMPROBANTE COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
MODALIDAD OE TRANSPORTE: Privado
PESO (K6} BRUTO DE LAGUIA 937.83
DATOS DEL DESTINATARIO
NOMBRE O RAZON SOGIAL: COMITE DE COMPRA HUANCAVELICA 1
DOCUMENTO DE IDENTIDAD: 20568600615
o e LR R. PROCERES NR OR - AYACUCHO ~ HUAMANGA - SAN JUAN BAUTISTA
DIRECCION DEL PUNTO DE PARTIDA: G50110 JR. PR NRO. 231 BARRIO SAN MELCHOR - ~ -
OIRECCION DEL PUNTO DE LLEGADA, 080201 [13225}-36150 NUESTRA SENORA DE FATIMA PRIMARIA 0428660 ACOBAMBA ACOBAMBA HUANCAVELICA
OBSERVAGIGN. ALIMENTO PARA 299 USUARIOS
DATOS DEL TRANSPORTE PRIVADO
" NRO. PLACA DNt LICENCIA CHOFER
1 BSP846 43420785 Q43420795 JOSE GABRIEL CHAVIGURI RAMOS
2 DATOS DE LOS BIENES
. # coD. DESCRIPCION UM, CANT. PESO (K@)
1 @ ACEITE VEGETAL PALMA REAL 0.2 LT LOTE A007 FV:2026-03-02 Lr 3 0.6
2 ¢ ACEITE VEGETAL PALMA REAL 1.0 LT LOTE AGT1 FV:2026-03-03 LY 25 25
3 0 ARROZ DONA RUF| 0.25 Kg LOTE 260124 FV:2025.01-26 KG 2 0.5
4 0 ARROZ DORA RUFI 1.0 Kg LOTE 220324 F\:2025-03-22 KG 191 191
5 o ARVEJA PARTIDA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 140124 FV-2025-01-14 KG 48 12
8 O AZUCAR RUBIA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE A02 FV:2025.01.08 KG 3 0.75
7 0 AZUCAR RUBIA CEREALNUT 1.0 Kg LOTE A01 FV:2025-01-06 KG 74 74
8 0 CHARQUI MISKI CHARQUI 0.25 Kg LOTE CA0224 FV:2024-09-25 KG 36 ]
g 0 CHOCOLATE para taza WANUKKQ 0.03 Kg LOTE 150224 FV:2025-02-15 KG 94 8.46
10 o C?NSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA DON SIMON 0.17 Kg LOTE 240124A FV:2028-01- KG 550 83,5
2
n o CONSERVA DE PESCADQ EN ACEITE VEGETAL CASALI 0.17 Kg LOTE %G 124 21.08
CAMFBO1FP.31.01.2024FV.31.01.2028 F\/2028-04-31
12 o CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL KATHYMAR 0.425 Kg LOTE KG 75 31.89
KTEJWLOTE1FP:08.07,2023FV.08,07.2027 FV:2027-07-08
13 0 CONSERVA DE SANGRECITA QAL THANI 0.15 Kg LOTE SAG41123 FV:2026-11-04 KG 160 24
14 0 FIDEOS ANITA 0,5 Kg LOTE 124 F\:2026-03-31 KG 81 40.5
5 0 FRUJOL SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 030124 FV:2025-01-03 KG 12 12
%6 0 GALLETA CON KIMCHA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1325 FV:2024-10-27 KG 897 %691
. 17 ¢ GALLETA CON MACA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1512 FV:2024-90-10 KG 897 26.91
B8 O GALLETA CON QUINUA DE LOS REYES 0.03 Kg LOTE 1114 FV-2024-10-08 KG 598 17.94
9 © HARINA DE LUCUMA SUMAQ FOOD'S 0.25 Kg LOTE 160124 FV:2025-01-08 KG 3% 8
20 O HARINA EXTRUIDA DE CARIHUA FORTILIFE 0.25 Kg LOTE 08180124 FV:2025-01-18 KG 36 9
21 o HARINA EXTRUIDA DE TRIGO CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P06 FV:2025-03-06 KG 108 27
2 o HOJUELAS DE AVENA CON CARIHUA CEREALNUT 0.25 g LOTE CO4 FV.2025-01-13 KG 36 9
23 O HOJUELAS DE AVENATON KIWICHA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE €03 FV:2025-01-12 KG 36 9
24 0 HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA CEREALNUT 0.25 Kg LOTE CO5 FV.2025-01-18 KG 90 225
25 0 LECHE EVAPORADA ENTERA ESTRELLA DEL SUR 0.4 Kg LOTE 071 FV:2024-12-14 KG 512 204.8
% 0 LENTEJA SUMAQ FOOD'S 1.0 Kg LOTE 090124 £V:2025-01-09 KG 18 18
27 o MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS CEREALNUT 0.25 Kg LOTE P04 F\V:2025-01-12 KG 54 135

CONSOR OPSA
g “JusTA ESPEZA REY MuNDO

LISSETH P;fmc-m!mues ORE

DNJ: 40708737
REPRESENTANTE COMUN

hitps:/lapp.codetus.com/GuiaRemisionimprimirGuiaRemisionMasivo?guias=20818,20819,20820,20821,20822,20823,20824,29825,20826,298. . 4150

Scanned with CamScanner
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TABLA DE DOSIFICACIONES DE ALIMENTOS - UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA

COD. MOD: 428680

Institucién Educativa: 36150 NUESTRA SENORA DE FATIMA Area geografica: URBANO
Tipo de racién: DESAYUNO Nivel Educativo: PRIMARIA
Entrega JRA ENTREGA ITEM: ACOBAMBA
N° de usuarios Segun RD: 299
N° de usuarios CALCULO: 299
DESAYUNO
DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA|  COMBINACIONES /| COMPONENTE ALIMENTOS (glmi) IO T A Ky N = e e e ARiD
BEBIBLE
ARROZ 15 44859 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
LECHE (E} + ARROZ + AZUCAR AZUCAR RUBIA 10 2990g
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 64 UND
1 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON KIWICHA 30 299 UND
GALLETA CON KiWICHA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2090 g
HERINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR HARINA EXTRUIDA DE TRIGO 15 44859
2 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 ml
PESCADO EN AGUA + ARROZ + LENTEJA+  |ARROZ a0 1960 g 1 1/4 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE CONSERVA DE PESCADO EN AGUA Y SAL 35 25 UND 21/2 CUCHARAS COLMADAS
LENTEJA 20 5980 g 7/8 CUCHARA BOCONA AL RAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2990 g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR | o1 OCOLATE PARA TAZA 2 1% g
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 44859
3 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL | 5 1495 ml
' HARA B
T T —— ARROZ 45 13455 g 1¢cUC OCONA COLMADA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 40 71 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2930 g
RIGO
LECHE {E) + HARINA EXTRUIDA TRIGO + AZUCAR HARINA EXTRUDADE TRI 15 M85 g
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 64 UND
4 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON MACA 30 299 UND
GALLETA CON MACA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2090 g
15
METCIADE HARINAS * AZUCTR MEZCLA DE HARINAS EXTRUIDAS 44859
5 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 ml
POLD DG ALUHABEDECS sAEE CONSERVA DE CARNE DE FOLLO O GALLINA 40 71 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FIDEOS 45 13455 g 2 CUCHARA BOCONA AL RAS




DESAYUNO

DOSIFICACION PRESENTACION O MEDIDA CASERA
DIA |  COMBINACIONES / COMPONENTE ALIMENTOS (gimi) TOTAL REFERENCIAL POR USUARIAIO
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2990 g
AVENA CON KAWICHA + CHOCOLATE + AZUCAR | OCORATE PARA TAZA ¢ 1%
HOJUELAS DE AVENA CON KIWICHA 15 4485 g
6 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 m|
SANGRECITA + ARROZ 4 ACEITE ARROZ 45 13455 g 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CONSERVA DE SANGRECITA 40 80 UND 3/4 CUCHARA BOCONA LLENA
- - ' = = =t
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2990 g
LECHE (E) + HARINA LUCUMA + AZUCAR RN 5 859
LECHE EVAPORADA ENTERA 85 64 UND
7 COMPONENTE SOLIDO
GALLETA CON QUINUA 30 299 UND
GALLETA CON QUINUA
_.' » - L : » = =
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2990 g
AVENA CON QUINUA + CHOCOLATE + AZUCAR | O OCOLATE PARATAZA 4 1%g
HOJUELAS DE AVENA CON QUINUA 15 4859
8 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 ml
PESCADO EN ACEITE + ARROZ + ARVEJA+  |ARROZ 40 11960 g 1 114 CUCHARA BOCONA LLENA
ACEITE ARVEJA PARTIDA 20 5080 g 2 1/2 CUCHARA COLMADA
CONSERVA DE PESCADO EN ACEITE VEGETAL 35 62 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
s 1] C I S S o e T T S, == T | Fasresais=r
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2090 g
HARINA EXTRUIDA CANIHUA + AZUCAR HARINA EXTRUIDA DE CANTHUA L Misg
9 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 ml
CHARQUI+ ARROZ + ACEITE ARROZ 45 13455 ¢ 1 CUCHARA BOCONA COLMADA
CHARQUI 15 44859 21 CUCHARA BOCONA LLENA
BEBIBLE
AZUCAR RUBIA 10 2990 g
AVENA CON CARIHUA # AZUCAR HOJUELAS DE AVENA CON CANIHUA 15 44859
1 0 COMPONENTE SOLIDO
ACEITE VEGETAL 5 1495 ml
POLLO O GALLINA « ARROZ + FRUOL « T |ARROZ 40 11980 g 11/4 CUCHARA BOCONA LLENA
CONSERVA DE CARNE DE POLLO O GALLINA 35 62 UND 2 CUCHARAS SOPERAS LLENAS
FRIJOL 20 5980 1 CUCHARA BOCONA AL RAS
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JESCALE

2023

FICHA DE DATOS

e TR Y"Mn)\

_ =
- k™ w
36150 NUESTRA SENORA DE FATIMA + % £0%
Cédigo modular 0428680 | Direccién Jiron Das De Mayo S/N _ | g \
i ¥ A\
Anexo 0 | Localidad | | 5‘ 6“% e% , - Huadg,
Caédigo de local 175698 Centro Poblada ACOBAMBA ; % g}
4 5 3
Nivel/Modalidad Primaria Area geografica Urbana 1 %, H
Forma Escolarizado | Distrite Acobamba 3 - :%
Género Mixto "~ Provincia Acobamba | 2
Tipo de Gestion Pablica de gestion directa | Departamento Huancavelica v
" Cédigo de DRE o y —— a2d
. o o }I‘h
Dependencia Sector Educacién UGEL que 090002 g mﬁidﬂw
. supervisa el S. E. e
Nombre de la + b1 5 n
Director{a) Landeo Ore Javier DRE o UGEL que UGEL Acobamba 2 o iasco CipaS B §
supervisa el S.E. A & % s?’ é’
= | Caracteristica “D H %Cb"gu.h .
Teléfono (Censo Educative Polidocente completo 3 z € - & lane, é
2023) [ 1 200 m | g g
| | 32 !
Correo electrénico Latitud -12.84328 1500ft 1§ %  Leaflat| ® OpenSireetMap contributors
Pagina web " Longitud -74.56949 — -
Turno Continuo mafana y tarde | Fuentes de informacién
i i Padrén de Servicios Educativos, Censo Educativo
Tipo de programa  No aplica 2023, Carta Educativa del Ministerio de Educacidn-
Estado Activo Unidad de Estadislica y cartografia de
———— QOpenStreetMap.
ESTADISTICA
Las celdas en blanco indican que el servicio educalivo no reportd datos o no funciond el aiio respectivo.
Matricula por grado y sexo, 2023
Total 1°Grado 2°Grado 3°Grade 4°Grado 5°Grado 6°Grado
Nivel
M H ™ H M H M H M H M H M
Primaria 178 150 23 23 25 26 32 15 35 33 28 25 35 28
Matricula por periodo segiin grade, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 511 528 488 505 470 451 434 401 338 318 278 263 256 285 329 312 322 332 328
1° Grado a3 78 58 73 &0 79 61 54 31 49 29 41 39 51 51 64 47 43 46
2° Grado 85 92 83 79 &1 60 a B9 36 as 53 31 43 46 60 58 66 49 51
3° Grada 75 92 89 84 68 74 62 77 64 40 39 54 32 45 57 58 53 70 47
4° Grado g2 63 101 92 74 76 69 57 70 53 37 41 61 38 48 51 60 60 68
5°Grado 112 96 68 117 78 84 85 69 81 69 60 39 41 62 44 46 46 63 53
8° Grado 64 103 89 80 109 78 76 75 56 89 60 57 40 43 89 35 50 47 63

Docentes, 2004-2023
2004 2005 2006 2007 2008 2003 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023
Total 18 19 19 18 17 19 19 19 18 19 17 18 19 18 19 19 19 19 20

Secciones por periodo segln grade, 2004-2023

2004 2005 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2022 2023

Total 17 17 17 17 17 17 9 16 17 16 15 15 15 15 15 16 15 15 15
1° Grado 3 3 2 3 2 3 1 2 2 3 2 3 2 3 3 3 2 2 2
2° Grado 3 3 3 2 3 2 2 3 2 2 3 2 3 2 3 3 3 2 2
3° Grado 2 3 3 3 2 3 1 3 3 2 2 3 2 3 2 3 3 3 2
4° Grado 3 2 4 3 3 3 1 2 4 3 2 2 3 2 2 3 3 3 3
5° Grado 4 3 2 4 3 3 2 3 3 3 3 2 2 3 2 2 2 3 3
6° Grado 2 3 3 2 4 3 2 3 3 3 3 3 3 2 3 2 2 2 3

Cantidad promedio de
Alumnos por Seccién, 2023

ALUMNOS/SECCION

Total 21.87

Consideraciones para el uso de datos

= Los datos de ubicacién de los Servicios Educativos registrados en el Padrén son proporcionados par las DRE/GRE y UGEL.

« La cartografia de limites distritales, corresponde a los limites censales del INEL y no indica pertenencia a una jurisdiccién politico-administrativa

determinada.

« La clasificacidn de area geografica de ESCALE utiliza ¢l criterio utilizado en el Censo de Poblacién y Vivienda del INEI. Su actualizacion anual

obedece a la naturaleza dinamica de la variable y a las fuentes de datos disponibles.
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CODIGO MODULAR DE LA I.E. ANEXO N° ICOD REGISTRO EN:
1]ofefofo]7]8[@[1[2]o]1]3][3][6]3]n APLICACION MOVIL FORMATO FiSICO
©) 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCION DE LA IE PLAZA PRINCIPAL S/N
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DE LA IE SERGIO QUIJADA JARA
3. DISTRITO ACOBAMBA 7. NIVEL EDUCATIVO SECUNDARIA
4. CENTRO POBLADO CURIMARAY
A. DATOS DE LA SUPERVISION
1. TIPO DE Des Desy Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Alm. Ac'(Tn aY DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
1 @ 3 415|6|11|4]4]|0]2 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
213|5|6]114]5]9 Saul Enrique Loyza Condori PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
DIiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
14 | 03 | 2024 11:24 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE
(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)
No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).
Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1. El dia de hoy se verifico el desayuno: 2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

m No se preparé No preparé

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1. El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

| arroz + conserva de pollo + haba partida

I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parala | 1.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
preparacion de los alimentos. compartido) para la preparacion de los alimentos.
@ NO | Sipaseals 1.3 @ NO
NO, continde con 1.2 ¢Lo usa?

Sl, pasea 1.6 No, continte
con1.4

Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)

1.6 11:53 Hora de inicio preparacion del desayuno

1.1 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos. @ NO

1.3 Lousa? & | Nno

1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. @ NO

1.8 El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, @ NO
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. @ NO
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lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma. @ NO

1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que Sl @
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).

1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros @ NO
residuos orgdnicos e inorganicos.

1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorgdnicos.

1.14 Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se | SlI @

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

2.1 13:12 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

23 El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, & | No
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. & | No

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos s | €
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 13:14 Hora de inicio

3.2

Todas las personas encargadas de la distribuciéon cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

Sl

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

4.1 13:16 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso

consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

@ NO | Sl pasea4d.5
NO, continde con 4.3

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO
4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. Sl @
4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, antes del consumo de los alimentos. @ NO
4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. @ NO
49 La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. @ NO

Si marcé (SI), continde con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.
4.10 Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares u otros. @ NO

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:

m | No Preparo
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E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS Q) | NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacién Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la @ NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos Sl @
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el Sl (9]
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL esta presente durante la recepcion de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato @ NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

71 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la & | Nno
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2
7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Instituciéon Educativa para realizar la verificacion de la etapa de almacenamiento. @ NO
7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. @ NO
7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc. & | No
7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y @ NO
Q)
)

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

&)

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segln aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 08:30 | 11:53 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algin integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacion Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestién del servicio alimentario, las sl | ©
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque SI, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".

8.5 En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. Sl @
8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacién escolar ha implementado mejoras en la 1 | 2 | 3 | 4 | 5
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada, .
iglesia, etc., tales como: (1) Construcciéon de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua Otro Motivo

potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implementé.
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(Acepte mas de 1 opcion del 1 al 5)

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacién del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2) NO, @ 2 13| 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

9.1 Las personas encargadas para la preparacién de los alimentos en la institucién educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacién cocinan de forma rotativa).

9.2 La institucion educativa cuenta con huerto escolar. s | ©
Si marc6 NO pase a 9.4, de lo contrario contintie con 9.3

9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de 1 | 2 | 3 | 4 | ®
Alimentacién Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de !
Alimentacién Escolar/PPFF preparan 1 racién al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan Otro Motivo

horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.

9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 [®
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).

Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestion Local

(1) Conformacion y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar (Acta 1 @06 4 ®
de conformacién/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)
Enfermedades por transmisién alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacion @ @ @ 11

% |®@

y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos 13 14 15 @ 17
solidos, (9) Actualizacién de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcién de productos y suscripcién del acta/u otros documentos, (12) Sobre Descripcién de Otros

stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios
basicos (aguay desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,

(18)Otros.
K. VEEDURIA
11.1 Durante la supervision hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales. Sl @
11.2  Lainstitucion educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia s | ©
de hoy.
M. HORA DE TERMINO ¢Se verifico el almacenamiento de los productos?
Hora Min ¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen
14 23 las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y
RESULTADO DE LA FICHA registro sanitario/autorizacion sanitaria).
(1) Supervision efectiva @ INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO EN LA IE:
¢Realizo el registro?
(2) No hubo servicio alimentario
(3) Asistencia técnica
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OBSERVACIONES

Se brindo la asistencia tecnica de la imporrancia de realizar la replica de la prestacion del servicio alimentario, BPM,BPH a la comunidad educativa
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
1 0 6 o | o [ 7 | s © | 1 | =2 5 | s | [ 2 [ 7 0 8
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 14/03/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? @) NO

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CODIGO MODULAR DE LA LE. ANEXO N° ICOD

1]ofefofo]s]|7[@[1[2]o]o]3|o|o]4]7

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA
2. PROVINCIA ACOBAMBA
3. DISTRITO ACOBAMBA
4. CENTRO POBLADO ACOBAMBA

REGISTRO EN:

APLICACION MOVIL

FORMATO FiSICO

@

2

5. DIRECCION DE LA IE AVENIDA UNIVERSITARIA S/N

6. NOMBRE DE LA IE 588

7. NIVEL EDUCATIVO INICIAL

A. DATOS DE LA SUPERVISION

1. TIPO DE Des Desy Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Alm. Ac'?n aY DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
® 2 3 5161|4410 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
o615 3 GLADYS ROSSIO LLANCARI ALTEZ PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
DIiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
01 | o4 | 2024 08:42 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE
(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)
No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).
Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1. El dia de hoy se verifico el desayuno:

2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

hojuelas de avena con kiwicha

No preparé

Arroz + coserva de pollo+ arveja verde partida

No preparé

. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la

preparacion de los alimentos.

1.2

La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
compartido) para la preparacion de los alimentos.

)

NO

Sl pasea 1.3
NO, continte con 1.2

1.3 & | NO

¢Lo usa?

Sl,pasea1.6  No, continle
con1.4

Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)

1.6 08:51 Hora de inicio preparacion del desayuno

1.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos.

1.3 Lo usa?

1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales.

1.8 El lugar donde se preparan los alimentos estd libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma.

1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma.

1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).

1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros
residuos orgdanicos e inorganicos.

©| 06| B|2|©G
&
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1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.

1.14 Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se | SlI @
lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)
Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

21 10:03 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

2.3 | El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, | € | NO
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 | Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. s | €

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos & | NO
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 10:13 Hora de inicio

3.2

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

NO

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

41 10:15 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parael | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso

consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

Sl @ Sl pasea4.5 @ NO | Sl pasea4.5
NO, continte con 4.3 NO, continte con 4.4

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO
4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. @ NO
4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de los alimentos. @ NO
4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. Sl @
49 La IE cuenta con carpetas 0 mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. @ NO

Si marcé (SI), continte con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.
4.10 Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares u otros. @ NO

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

m | No se preparé

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.
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1. El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:

BN | No Preparo

E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS @ NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacién Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la @ NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos @ NO
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacién cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el Sl @
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL esta presente durante la recepcién de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato @ NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

71 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la NO
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2

7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Institucién Educativa para realizar la verificacion de la etapa de almacenamiento. NO

7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. NO

7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc. NO

7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y

con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

@ @ O OBl @
&

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 09:00 | 08:50 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacidon Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacién Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestién del servicio alimentario, las @ NO
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque SI, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".

8.5 En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. Sl @




Pag.4de6
FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - MODALIDAD
PRODUCTOS
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001)

8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacién escolar ha implementado mejoras en la 1 2 3 4 5
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada,
iglesia, etc., tales como: (1) Construccion de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua
potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implemento.

(Acepte mas de 1 opcidn del 1 al 5)

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2)NO, |(D | 2 | 3 | 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

Otro Motivo

9.1 Las personas encargadas para la preparacion de los alimentos en la institucion educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacién cocinan de forma rotativa).

9.2  Lainstitucién educativa cuenta con huerto escolar. s | €
Si marc6 NO pase a 9.4, de lo contrario continte con 9.3

9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF preparan 1 racion al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan
horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.

©l2]s]a]s

Otro Motivo

9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 [®
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).

N Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local

(1) Conformacién y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacién Escolar (Acta Dl o6
de conformacion/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)
Enfermedades por transmision alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacion @) @ || 1
y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos EX R EER T L
sélidos, (9) Actualizacion de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcion de productos y suscripcion del acta/u otros documentos, (12) Sobre
stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios
basicos (agua y desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,

% |®@

Descripcion de Otros

(18)0tros.
K. VEEDURIA
11.1  Durante la supervisién hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales. @ NO

11.2  Lainstitucién educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia & | Nno
de hoy.

11.3  Registre la fecha de la visita a la institucién educativa, la institucién u organizacién de procedencia y datos de las/los veedoras/es u otro actor/
a social.
(No considere las visitas ya reportadas, verificar en el cuaderno de visitas u ocurrencias de la IE).

N° Fecha Institucion/ Nombre y Apellidos DNI
(dia, mes) Organizacion
1 {01 |04 |APaFA GISELA MONDALGO RIVERA ale|s|o|s[7[3]9

M. HORA DE TERMINO

Hora Min
13 21
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:Se veBODIGIEBamiento de los productos?
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©)

NO

¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen

©)

NO

RESULTADO DE LA FICHA

(1) Supervision efectiva

©O)

las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
T

(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y
registro sanitario/autorizacion sanitaria).

(2) No hubo servicio alimentario

2

INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO EN LA IE:
¢Realiz6 el registro?

Sl

©

(3) Asistencia técnica

OBSERVACIONES

Se brinda la asistencia al CAE
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
1 0 6 o | o [ s | 7 © | 1 | =2 5 | s | [ 2 | s 3 6
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 01/04/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? @) NO

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CODIGO MODULAR DE LA LE. ANEXO N° ICOD

1]af1[a]e]a]s[@]1[2]o]o]3]e|[a]a]o

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA
2. PROVINCIA ACOBAMBA
3. DISTRITO ACOBAMBA
4. CENTRO POBLADO ACOBAMBA

REGISTRO EN:

APLICACION MOVIL

FORMATO FiSICO

@

2

5. DIRECCION DE LA IE PLAZA SUCRE

6. NOMBRE DE LA IE SAN JOSE

7. NIVEL EDUCATIVO PRIMARIA

A. DATOS DE LA SUPERVISION

1. TIPO DE Des Desy Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Alm. Ac'?n aY DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
® 2 3 415|6|11|4]|4]0 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
110(4]3 9 Oscar Valenzuela Bellido PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
DIiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
25 | 03 [ 2024 08:33 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE
(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)
No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).
Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verifico el desayuno:

2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

Harina de platano + Azdcar

No preparé

galleta de kiwicha mas conserva de pollo

No preparé

. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1 La institucidn educativa cuenta con un ambiente exclusivo parala | 1.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
preparacion de los alimentos. compartido) para la preparacion de los alimentos.
@ NO | Sl pasea1.3 1.3 @ NO
NO, continde con 1.2 ¢Lo usa?
Sl,pasea1.6  No, continle
con1.4
Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)
1.6 08:37 Hora de inicio preparacion del desayuno
1.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos. @ NO
1.3 Lousa? & | Nno
1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. Sl @
1.8 El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, @ NO
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. Sl @
1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma. Sl @
1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que @ NO
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).
1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros @ NO
residuos orgdanicos e inorganicos.
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1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.

1.14 Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se | SlI @
lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)
Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

2.1 09:54 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

2.3 El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, & | Nno
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucién. & | No

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos Sl | ©
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 09:58 Hora de inicio

3.2

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

Sl

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

41 10:00 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parael | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso

consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

@ NO | Sl pasea4.5
NO, continte con 4.3

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO
4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. Sl @
4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de los alimentos. @ NO
4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. Sl @
49 La IE cuenta con carpetas 0 mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. @ NO

Si marcé (SI), continte con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.
4.10 Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares u otros. @ NO

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

m | No se preparé

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.
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1. El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:

BN | No Preparo

E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS @ NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacién Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la @ NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos @ NO
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacién cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el Sl @
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL esta presente durante la recepcién de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato @ NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

71 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la & | Nno
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2
7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Institucion Educativa para realizar la verificacion de la etapa de almacenamiento. & | No
7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. @ NO
7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc. & | No
7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y @ NO
)
)

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

&)

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 08:00 | 08:37 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacidon Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacion Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestion del servicio alimentario, las s | ©
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque SI, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".

8.5 En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. Sl @
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8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacién escolar ha implementado mejoras en la 1 2 3 4 5
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada,
iglesia, etc., tales como: (1) Construccion de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua
potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implemento.

(Acepte mas de 1 opcidn del 1 al 5)

Otro Motivo

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2) NO,

@Dl 21]13]| 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

9.1 Las personas encargadas para la preparacion de los alimentos en la institucion educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacién cocinan de forma rotativa).
9.2 La institucion educativa cuenta con huerto escolar. Q) | NO
Si marc6 NO pase a 9.4, de lo contrario continte con 9.3
9.3 El Comité de Alimentacion Escolar utiliza los productos del huerto escolar para elaborar alimentos por lo menos 2 veces por & | Nno
semana.
9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de
. oy . Y ) D 2 3 4 5
Alimentacion Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de !
Alimentacion Escolar/ PPFF preparan 1 racion al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan Otro Motivo
horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.
9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 @
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).
N Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local

(1) Conformacién y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacién Escolar (Acta
de conformacion/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)
Enfermedades por transmision alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacion
y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos
sélidos, (9) Actualizacion de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcion de productos y suscripcion del acta/u otros documentos, (12) Sobre
stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios
basicos (aguay desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,
(18)0tros.

@)

®

11

14

»
@
(E]

RN

% |®@

©

Descripcion de Otros

K. VEEDURIA

11.1  Durante la supervisién hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales.

Sl

11.2
de hoy.

La institucion educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia

3|8

Sl

¢Se verifico el almacenamiento de los productos?

M. HORA DE TERMINO

Hora Min ¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen
16 32 las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y

registro sanitario/autorizacion sanitaria).

®
®

RESULTADO DE LA FICHA

(1) Supervisién efectiva INFRAESTRUCTURA'Y EQUIPAMIENTO EN LA IE:

¢Realizo el registro?

Sl

(2) No hubo servicio alimentario

(3) Asistencia técnica 3
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OBSERVACIONES
Se brinda la asistencia tecnica de buenas practicas de manipulacion de alimentos
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
1 4 1 a4 | ¢ | 4 | 8 © | 1 | =2 5 | s | [ 4 | 2 1
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 25/03/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? @) NO

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CODIGO MODULAR DE LA LE. ANEXO N° ICOD

olal2]s|[1|2]s]|@[1[2]o]o]1[a][:]|7]4

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA
2. PROVINCIA ACOBAMBA
3. DISTRITO ACOBAMBA
4. CENTRO POBLADO ACOBAMBA

REGISTRO EN:

APLICACION MOVIL

FORMATO FiSICO

@

2

5. DIRECCION DE LA IE JIRON SAENZ PENA S/N

6. NOMBRE DE LA IE 27

7. NIVEL EDUCATIVO INICIAL

A. DATOS DE LA SUPERVISION

1. TIPO DE Des Desy Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Alm. Ac'?n aY DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
® 2 3 61114410 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
2151813 9 Raquel Escobar Laura PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
DIiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
11 [ 03 | 2024 08:25 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE
(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)
No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).
Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verifico el desayuno:

2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

hojuelas de avena con chocolate

No preparé

tallarines con pollo

No preparé

. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1 La institucidn educativa cuenta con un ambiente exclusivo parala | 1.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
preparacion de los alimentos. compartido) para la preparacion de los alimentos.
@ NO | Sl pasea1.3 1.3 @ NO
NO, continde con 1.2 ¢Lo usa?
Sl,pasea1.6  No, continle
con1.4
Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)
1.6 08:58 Hora de inicio preparacion del desayuno
1.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos. @ NO
1.3 Lousa? & | Nno
1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. @ NO
1.8 El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, @ NO
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. @ NO
1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma. @ NO
1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que Sl @
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).
1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros @ NO
residuos orgdanicos e inorganicos.
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1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.

1.14 Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se | SlI @
lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)
Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

2.1 11:00 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

2.3 | El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, | € | NO
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucién. & | No

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos & | NO
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 11:24 Hora de inicio

3.2

Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

NO

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

41 11:36 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parael | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso

consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

Sl @ Sl pasea4.5 @ NO | Sl pasea4.5
NO, continte con 4.3 NO, continte con 4.4

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO
4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. @ NO
4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de los alimentos. @ NO
4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. Sl @
49 La IE cuenta con carpetas 0 mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. @ NO

Si marcé (SI), continte con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.
4.10 Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares u otros. @ NO

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

m | No se preparé

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.
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1. El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:

BN | No Preparo

E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS @ NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacién Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la @ NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos Sl @
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacién cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el Sl @
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL esta presente durante la recepcién de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato @ NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

&)

7.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2

7.2 La institucién educativa cuenta con un ambiente de uso compartido destinado para el almacenamiento de los productos. Si
marcé (Sl), pase a la pregunta 7.4. Si marcé (NO), continte con la pregunta 7.3

7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Institucion Educativa para realizar la verificacién de la etapa de almacenamiento. NO
7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. NO
7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.

7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y NO

con mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

©| O Ol @
8

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

&)

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 09:00 | 09:18 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcioén de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacion Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacion Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestion del servicio alimentario, las s | ©
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque SI, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".
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[ @ [ no
1[2[3]a]s
Otro Motivo

8.5 En los Ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas.

8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacién escolar ha implementado mejoras en la
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada,
iglesia, etc., tales como: (1) Construccion de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua
potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implemento.

(Acepte mas de 1 opcidn del 1 al 5)

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2)NO, | (D | 2 | 3 | 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

9.1 Las personas encargadas para la preparacion de los alimentos en la institucién educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacion cocinan de forma rotativa).

9.2 La institucion educativa cuenta con huerto escolar. s | ©
Si marco NO pase a 9.4, de lo contrario continde con 9.3

9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF preparan 1 racién al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan
horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.

CIENENRIE

Otro Motivo

9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 @
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).

N Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local

(1) Conformacion y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar (Acta 1 @ @ @ @ @
de conformacién/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)

Enfermedades por transmision alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacion @ ® | @ | 1 @
y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos Rl 7|6

sélidos, (9) Actualizacion de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcion de productos y suscripcion del acta/u otros documentos, (12) Sobre

Otro:lmportancia de huertos

stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios escolares
basicos (agua y desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,
(18)0tros.
K. VEEDURIA
11.1  Durante la supervisién hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales. Sl @
11.2  Lainstitucién educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia s | ©
de hoy.
M. HORA DE TERMINO ¢Se verifico el almacenamiento de los productos? @
Hora Min ¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen @
13 07 las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y
RESULTADO DE LA FICHA registro sanitario/autorizacién sanitaria).
(1) Supervision efectiva @ INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO EN LA IE: sl
¢Realizo el registro?

(2) No hubo servicio alimentario

(3) Asistencia técnica 3




Pag.5de 6
FICHA DE SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - MODALIDAD
PRODUCTOS
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001)

OBSERVACIONES

Se realizé la supervision a la IE, el horario de consumo se realizo muy tarde por el buen inicio del afio escolar porque la IE participo en un pasacalle que realizo la UGEL.
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
0 4 2 | 8 [ 1 | 2 | s © | 1 | =2 5 | 6 | o | 9 | s 8 0
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 11/03/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? @) NO

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CODIGO MODULARDE LALE. | ANEXO N° IcoD REGISTRO EN:
olelofofe|o]2[@[1[2]o]1]3][3][6]2]s APLICACION MOVIL FORMATO FiSICO
@ 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCION DELAIE | AVENIDA MANUEL CANDAMO S/N
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DE LA IE NUESTRA SENORA DE LA CANDELARIA
3. DISTRITO ACOBAMBA 7. NIVEL EDUCATIVO SECUNDARIA
4. CENTRO POBLADO ACOBAMBA

A. DATOS DE LA SUPERVISION

1.TIPODE | Des | Desy | Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Gt Ac'z:“av DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
» o 3 alslel1]alalolf2 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
213|5|6]1]5]6]0 Juan Hostilio Izarra Camacho PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
pia | MEs | Afio HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
12 | 03 | 2024 11:59 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE

No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).

Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verifico el desayuno: 2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

m No se preparé

No preparé

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

| ARROZ CHAUFA DE POLLO

I. PREPARACION DE ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1

preparacion de los alimentos.

La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parala | 1.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
compartido) para la preparacion de los alimentos.

@ NO | Sl pasea13
NO, continte con 1.2

1.3 Q) | NO

¢Lo usa?

Sl, pasea 1.6 No, continte
con1.4

Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)

1.6 12:07 Hora de inicio preparacion del desayuno

1.1 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos. @ NO

1.3 Lousa? & | Nno

1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. @ NO

1.8 El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, @ NO
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. @ NO
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lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma. @ NO

1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que Sl @
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).

1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros @ NO
residuos orgdnicos e inorganicos.

1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorgdnicos.

1.14  Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se NO

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

2.1 13:04 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

23 El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, & | No
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucion. & | No

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos & | No
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabon, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 13:06 Hora de inicio

3.2

Todas las personas encargadas de la distribuciéon cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Almuerzo)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

4.1 13:14 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso

consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

S 0 | Slpasea4s Q) NO | Sl pasea4.5
NO, continde con 4.3 NO, continue con 4.4

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO
4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. @ NO
4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabdn, antes del consumo de los alimentos. @ NO
4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. Sl @
4.9 La IE cuenta con carpetas o mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. & | Nno

Si marcé (SI), continde con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.
4.10 Las carpetas o mesas dispuestas para el consumo de los alimentos se encuentran libre de tierra (polvo), Utiles escolares u otros. @ NO

D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:

m | No Preparo
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E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS Q) | NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacién Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la @ NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos Sl @
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el & | Nno
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL esta presente durante la recepcion de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato @ NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

@

7.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2

7.2 La institucién educativa cuenta con un ambiente de uso compartido destinado para el almacenamiento de los productos. Si
marcé (Sl), pase a la pregunta 7.4. Si marcé (NO), continte con la pregunta 7.3

7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Instituciéon Educativa para realizar la verificacion de la etapa de almacenamiento.

7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. NO
7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y NO

con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

@ O oeeel @
8

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

&)

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 08:00 | 12:07 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacién Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacidn Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacién Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestién del servicio alimentario, las @ NO
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque SI, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".

8.5 En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. Sl @

8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacion escolar ha implementado mejoras en la | [©) | 2 | 3 | 4 | 5 |
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada,
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iglesia, etc., tales como: (1) Construccién de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua Otro Motivo
potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implementé.

(Acepte mas de 1 opcidn del 1 al 5)

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2)NO, | (D | 2 | 3 | 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

9.1 Las personas encargadas para la preparacion de los alimentos en la instituciéon educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacién cocinan de forma rotativa).

9.2 La institucion educativa cuenta con huerto escolar. & | No
Si marc6 NO pase a 9.4, de lo contrario continde con 9.3

9.3 El Comité de Alimentacién Escolar utiliza los productos del huerto escolar para elaborar alimentos por lo menos 2 veces por @ NO
semana.

9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de 1 | 2 | 3 | 4 | ®
Alimentacion Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de )
Alimentacion Escolar/ PPFF preparan 1 racién al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan Otro Motivo

horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.

9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 @
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).

N Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local

(1) Conformacion y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar (Acta @ @ @ @ @
de conformacién/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)
Enfermedades por transmisién alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacién @) @ || 1

% |®@

y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos @[1a]15]16]17
sélidos, (9) Actualizacion de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcién de productos y suscripcién del acta/u otros documentos, (12) Sobre Descripcién de Otros

stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios
basicos (aguay desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,

(18)Otros.
K. VEEDURIA
11.1  Durante la supervisién hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales. Sl @
11.2  Lainstitucién educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia s | ©
de hoy.

M. HORA DE TERMINO :Se verifico el almacenamiento de los productos? @

Hora Min ¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen @
14 33 las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y

RESULTADO DE LA FICHA registro sanitario/autorizacion sanitaria).

(1) Supervision efectiva @ INFR/-_\E§TRUC_TURA Y EQUIPAMIENTO EN LA IE:
¢Realizo el registro?

Sl

(2) No hubo servicio alimentario

(3) Asistencia técnica 3
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OBSERVACIONES

Se brindo la asistencia tecnica sobre las buenas practicas de manipulacion de alimentos , buenas practicas de higiene, buenas practicas de almacenamiento , a si mismo
el kardex, dosificacion , combinacion de alimentos.
El horario de inicio de clases no correponde porque no se verifico desayuno
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
0 6 o | o [ e | 9o [ 2 © | 1 | =2 5 | e | 1 | 1 | o 5 2
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 12/03/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? @) NO

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CODIGO MODULAR DE LA LE. ANEXO N° ICOD

olal2]s|e|s]o|@[1[2]o]o]1[3][2]2]5s

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA
2. PROVINCIA ACOBAMBA
3. DISTRITO ACOBAMBA
4. CENTRO POBLADO ACOBAMBA

REGISTRO EN:

APLICACION MOVIL

FORMATO FiSICO

@

2

5. DIRECCION DE LA IE JIRON DOS DE MAYO S/N

6. NOMBRE DE LA IE 36150 NUESTRA SENORA DE FATIMA

7. NIVEL EDUCATIVO PRIMARIA

A. DATOS DE LA SUPERVISION

1. TIPO DE Des Desy Des, 3. MONITOR DE GESTION LOCAL
SERVICIO Alm. Ac'?n aY DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
@ 2 3 611]4 0 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA ROBERTA MGL
2111413 8 Felix Torre Calderon PRESIDE
2. FECHA Y HORA DE INICIO NTE
DIiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO SUPERVISION DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
15 [ 03 | 2024 06:20 1[2[3]4]5 oo Especifique BEE
(1) No hubo clases, (2) Se acabaron los productos, (3) (Proveedor no entregé productos, (4) Comité de Alimentacion Escolar no organizado
para prestacién del serv. alimentario, (5) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE reubicada, etc., (6) Asistencia Técnica, (7)
No aplica (Hubo atencién), (8) Verificacion de stock cero (0).
Si marca: el cédigo (2), pase a la seccion J; el cédigo (4), pase a la seccién G; el cédigo (8), registre la pregunta 7.11.

B. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - DESAYUNO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1.

El dia de hoy se verifico el desayuno:

2. Registre el desayuno preparado el dia de hoy:

harina estruida de haba

No preparé

galleta de kiwicha mas ensaladas con pollo

No preparé

. PREPARACION DE ALIMENTOS (Desayuno)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la preparacién de los alimentos.

1.1 La institucidn educativa cuenta con un ambiente exclusivo parala | 1.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
preparacion de los alimentos. compartido) para la preparacion de los alimentos.
@ NO | Sl pasea1.3 1.3 @ NO
NO, continde con 1.2 ¢Lo usa?
Sl,pasea1.6  No, continle
con1.4
Si no se preparan los alimentos en la Institucion Educativa, pase a la Seccion “Servido de Alimentos" (pregunta 2.1)
1.6 06:31 Hora de inicio preparacion del desayuno
1.1 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para la preparacién de los alimentos. @ NO
1.3 Lousa? & | Nno
1.7 El lugar destinado a la preparacién de alimentos se encuentra sin rastros ni presencia de insectos, roedores u otros animales. @ NO
1.8 El lugar donde se preparan los alimentos esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, @ NO
combustibles, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.
1.9 La preparacion de alimentos se realiza de acuerdo a las combinaciones programadas por Qali Warma. @ NO
1.10 La preparacién de alimentos se realiza de acuerdo a las dosificaciones programadas por Qali Warma. @ NO
1.11  Los residuos organicos e inorganicos son colocados en contenedores con tapa y bolsas internas para la basura, los mismos que @ NO
se encuentran cerrados evitando la proliferacion de plagas (moscas, roedores, cucarachas, etc.).
1.12  Ellugar destinado a la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), residuos de alimentos, grasas u otros @ NO
residuos orgdanicos e inorganicos.
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1.13  Antes de su uso, los utensilios y envases utilizados para la preparacion de los alimentos, se encuentra libre de tierra (polvo), de @ NO
residuos de alimentos, grasas u otros residuos organicos e inorganicos.

1.14 Todas las personas encargadas de la preparacién cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos personales, se | SlI @
lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan mascarilla.

Il. SERVIDO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el servido de los alimentos.

2.1 09:26 Hora de inicio

2.2 El espacio dispuesto para el servido de los alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal. & | No

2.3 El espacio donde se sirve los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, & | Nno
herbicidas, combustibles, pintura y otros relacionados que podrian contaminar los alimentos.

2.4 Los responsables del servido prueban los alimentos antes de su distribucién. & | No

2.5 Antes de su uso, los recipientes donde consumen los alimentos (tazas, vasos, platos, etc.), se encuentran libre de & | No
tierra (polvo) y residuos de alimentos.

2.6 Todas las personas encargadas del servido cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos Sl | ©
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

1. DISTRIBUCION DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en la distribucion de los alimentos

3.1 09:28 Hora de inicio

3.2 Todas las personas encargadas de la distribucion cumplen con las BPM: tienen ufias cortas y limpias, sin adornos sl | €
personales, se lavan las manos con agua a chorro y jabén, usan mandil, usan protector de cabello y usan
mascarilla.

IV. CONSUMO DE LOS ALIMENTOS (Desayuno)

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el consumo de los alimentos

4.1 09:35 Hora de inicio del consumo

4.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo parael | 4.3 La institucion educativa cuenta con un ambiente destinado (uso
consumo de los alimentos. compartido) para el consumo de alimentos

@ NO | Sl pasea4.5
NO, continte con 4.3

4.5 El lugar donde se consumen los alimentos se encuentra libre de residuos organicos e inorganicos. @ NO

4.6 El lugar donde se consumen los alimentos cuenta con tacho con tapa y bolsa internas para la basura. @ NO

4.7 Las/los usuarias/os se lavan las manos con agua a chorro y jabén, antes del consumo de los alimentos. @ NO

4.8 Las/los usuarias/os realizan su higiene bucal (cepillado dental) después del consumo de los alimentos. Sl @

49 La IE cuenta con carpetas 0 mesas, dispuestas para el consumo de los alimentos. Sl @
Si marcé (SI), continte con la pregunta 4.10. Si marcé (NO), pase a la sisguiente seccion.

C. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - ALMUERZO

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1. El dia de hoy se verificé el almuerzo: 2. Registre el almuerzo preparado el dia de hoy:

5 [© | |
D. DATOS DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO - CENA

Marque / Registre en el recuadro correspondiente.

1. El dia de hoy se verificé la cena: 2. Registre la cena preparada el dia de hoy:
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EREY | No Preparo

E. MANEJO DE LOS RESIDUOS SOLIDOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el manejo de los residuos sélidos generados por la entrega
de los alimentos.

5.1 El/la proveedor/a entregd la cantidad completa de bolsas, material educativo e instructivo de operacién para el manejo de RRSS @ NO
segun lo establecido en el acta de entrega y recepcion alimentos.

5.2 El Comité de Alimentacion Escolar y/o la comunidad educativa realizan la segregacion de residuos sélidos generados por la Q) | NO
prestacion del servicio alimentario.

5.3 El Comité de Alimentacién hace uso de las bolsas entregadas por el/la proveedor/a para la segregacion de residuos sélidos Sl @
generados por la prestacion del servicio alimentario.

5.4 El Comité de Alimentacion cumple con colocar en lugares visibles ala comunidad educativa en instructivo de operacién para el Sl (9]
manejo de RRSS.

F. RECEPCION DE ALIMENTOS

Marque/Registre en el recuadro correspondiente, segun la verificacion realizada con el acta de entrega.

6.0 La/el MGL estd presente durante la recepcién de alimentos?, si marcé NO responda solo las preguntas 6.4y 6.5. Sl @

6.4 El/la proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas establecido en su contrato Q) | NO
y/o adenda (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

6.5 El/la proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecido en el acta de entrega y @ NO
recepcion de alimentos (verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, segun lo observado en el almacenamiento de productos

con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre otros.

7.8 El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como medio de
almacenamiento de los productos.

71 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos. Si marcé (Sl), pase a la & | Nno
pregunta 7.4. Si marc6 (NO), continte con la pregunta 7.2
7.4 MGL, tiene acceso al almacén de la Institucion Educativa para realizar la verificacion de la etapa de almacenamiento. @ NO
7.5 El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios. Q) | NO
7.6 El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc. & | No
7.7 El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacién de luz natural y/o artificial y @ NO
)
)

7.9 El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles,
pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

&)

7.10 | El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con un documento de control de productos de almacén (Kardex) actualizado al dia de
la supervision.

H. GESTION Y ORGANIZACION

Marque/Registre en los recuadros correspondientes, seglin aspectos de la gestidn y organizacion del CAE para la provision del servicio
alimentario

8.1 | 08:00 | 08:00 |Hora de inicio de las labores escolares

8.2 El Comité de Alimentacion Escolar cuenta con una copia del “Acta de Entrega y Recepcioén de Alimentos” con la fecha de @ NO
recepcion, hora y firma de la/del presidenta/e o algun integrante del Comité de Alimentacion Escolar. Toma foto de las Actas
(posteriores a la Gltima supervision de la /el MGL).

8.3 El Comité de Alimentacidn Escolar ha recibido capacitacion en BPH y Manipulacion de Alimentos (por personal de PNAEQW, @ NO
MINSA u otra institucion). Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento. Si es NO pase a 8.5

8.4 El Comité de Alimentacion Escolar ha realizado la réplica a la comunidad educativa sobre la gestién del servicio alimentario, las s | ©
BPH y Manipulacion de Alimentos, (Marque Sl, cuando se evidencie con el Acta de reunién o Cuaderno de ocurrencias o con el
registro de la actividad que obre en el punto 4 de la "Guia para la organizacién documentaria del CAE".

8.5 En los ultimos tres meses se ha realizado el control de insectos, roedores y otras plagas. Sl @

8.6 En el afio anterior o el presente, el comité de alimentacion escolar ha implementado mejoras en la | 1 | 2 | 3 | 4 | ® |
prestacion del servicio alimentario con el apoyo del Gobierno Regional o local, ONG, empresa privada,
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iglesia, etc., tales como: (1) Construccién de almacén, cocina o comedor, (2) Acceso de la IE a agua
potable y desagiie, (3) Dotar de equipamiento a la IE, (4) Dotar de insumos a los huertos escolares, (5)
Otra, (6) Ninguna mejora se implementé.

(Acepte mas de 1 opcidn del 1 al 5)

Otro:mejora del ambiente de
cocina

8.7 El/la directora/a realizé la actualizacion del N° de usuarias/os en la base de datos del SIAGIE del MINEDU. (1) SI, (2)NO, | (D | 2 | 3 | 4
(3) No necesita actualizar, (4) No dispone de informacion (Director/a, promotor/a ausente)

I. OTROS ASPECTOS VERIFICADOS

Marque / Registre en los recuadros correspondientes

9.1 Las personas encargadas para la preparacion de los alimentos en la instituciéon educativa son permanentes (marque NO si los @ NO
encargados de la preparacién cocinan de forma rotativa).

9.2 La institucion educativa cuenta con huerto escolar. & | Nno
Si marc6 NO pase a 9.4, de lo contrario continde con 9.3

9.3 El Comité de Alimentacién Escolar utiliza los productos del huerto escolar para elaborar alimentos por lo menos 2 veces por Sl @
semana.

9.4 Si los alimentos no se consumen en el horario establecido (PNAEQW), sefiale el motivo: (1) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF retrasan horario porque los nifios desayunan en su casa, (2) Comité de
Alimentacion Escolar/ PPFF preparan 1 racién al dia, y corresponden 2 raciones, (3) Profesores retrasan
horario por no interrumpir actividades escolares, (4) Otro, (5) Consumen en el horario establecido.

©]2]s]a]s

Otro Motivo

9.5 El proveedor efectud el retiro de los productos no conformes, dispuestos por la autoridad sanitaria o el PNAEQW: (1) SI, (2) NO, | 1 2 @
(3) No aplica. (Marque “No aplica” cuando en la UT NO existen casos de PNC).

N Producto Cantidad Marca Presentacion N° Lote Fecha de Se Se
° unitaria (kg/ Vencimiento encuentra encuentra
goL/ml) separado identificado
(SI/NO) como no
consumo
(SI/NO)

J. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas

10.1  Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local

(1) Conformacion y actualizacion de las/los integrantes del Comité de Alimentacion Escolar (Acta 1 @ @ @ @
de conformacién/actualizacién y compromiso de los CAE), (2) BPM/BPH (3) BPAL, (4)
Enfermedades por transmisién alimentaria, (5) Habitos alimentarios saludables, (6) Dosificacién @) @O |0
y combinacion, (7) Importancia del horario de consumo, (8) Manejo/eliminacion de residuos TR R EE
sélidos, (9) Actualizacion de usuarios segtn SIAGIE, (10) Mejoras en la gestion del servicio
alimentario, (11) Recepcion de productos y suscripcion del acta/u otros documentos, (12) Sobre
stock de productos, (13) Uso de la linea gratuita 0800 20 600, (14) veeduria, (15) Servicios
basicos (aguay desagiie), (16) Infraestructura de almacén y/o cocina, (17) Control de plagas,

% |®@

Descripcion de Otros

(18)Otros.
K. VEEDURIA
11.1  Durante la supervisién hubo acompafiamiento de las/los veedoras/es u otros actores sociales. Sl @
11.2  Lainstitucién educativa ha recibido la visita de las/los veedoras/es u otro actor/a social, antes de la supervision realizada al dia s | ©
de hoy.
M. HORA DE TERMINO :Se verifico el almacenamiento de los productos? @
Hora Min ¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen sl
12 01 las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados?
(Integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y
RESULTADO DE LA FICHA registro sanitario/autorizacion sanitaria).
Y : INFRAESTRUCTURA Y EQUIPAMIENTO EN LA IE:
1) Supervisién efectiva
M i @ ¢Realizo el registro? @
(2) No hubo servicio alimentario
(3) Asistencia técnica 3
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OBSERVACIONES
Importancia del manejo de residuos solidos
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VERIFICACION DE ALMACENAMIENTO DE PRODUCTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

CODIGO MODULAR DE LA I.E ANEXO N° CODIGO DE REGISTRO DE LA FICHA DE SUPERVISION
0 4 2 8 | & [ 8 | o © | 1 | =2 5 | s | [ 2 [ 7 0 7
N° Acta de Entrega-Recepcién de la dltima entrega : Fecha de entrega de productos segun acta :
N° de usuarios programados : 0 Fecha de Verificacion : 15/03/2024
I. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA
A. VERIFICACION DE EXISTENCIAS EN EL ALMACEN DE LA INSTITUCION EDUCATIVA (ENTREGA ACTUAL)
PRODUCTO CANT. FABRICANTE MARCA PRESENTACIO | N°LOTE REGISTRO AUTORIZACION FECHA FECHA ASPECTOS HIGIENE / CANT. CONDICION DEL
LIBERADA N UNIT. (Kg/gr SANITARIO SANITARIA PRODUCCION | VENCIMIENTO | EXTERNOS | INTEGRIDAD | ENCONTRADA ALIMENTO
o Lt./ml) DE LOS DE EN LA IE* ALMACENADO*
ENVASES EMPAQUE (unidades) @
B. PRODUCTOS DE OTRAS ENTREGAS (ENTREGAS SIGUIENTES)
PRODUCTO CANTIDAD FABRICANTE MARCA PRESENTACION FECHA FECHA N° LOTE REGISTRO AUTORIZACION CONDICION
Unidades UNITARIA VENCIMIENTO PRODUCCION SANITARIO SANITARIA DEL ALIMENTO
(Kg/gr o Lt./ml) ALMACENADO
*CANTIDAD ENCONTRADA EN LA IIEE. : SE REGISTRARA LA CANTIDAD VERIFICADA EL DIA DE LA SUPERVISION.
**CONDICION DE ALIMENTOS ALMACENADOS, EN LOS RECUADROS POR PRODUCTO COLOCAR SEGUN CORRESPONDA LOS NUMERALES SIGUIENTES:
Alimentos conforme (1), Alimento infestado (2), Alimento Contaminado (3), Alimento Vencido (4), Envase Deteriorado/abollado (5), Alimento sobre el piso (6), Alimento sin rétulo o etiqueta (7), Alimento en envase expuesto (8), Otro (9). Leyenda
C: Conforme
NC: No conf
C. PRODUCTOS EXCEDENTES (ENTREGAS ANTERIORES) oo
NA: No aplica
EXISTEN PRODUCTOS EXCEDENTES AL DA DE LA SUPERVISION?
En caso haber marcado "SI" registre el producto y la cantidad excedente
PRODUCTO | CANTIDAD TOTAL en Kg/gr o Lt./ml
1. RESULTADO
¢Los productos entregados por el proveedor, mantienen las caracteristicas fisicas con las que fueron liberados? Sl @

(integridad del empaque, sellado hermético, N° de lote y registro sanitario / autorizacién sanitaria)
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la igualdad de oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

Ascension, 10 de junio de 2024

OFICIO N° 0285-2024-DREH/OCI.

Sefior

Pedro Jonel Ripalda Ramirez

Director Ejecutivo

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
Av. Circunvalacion Los Inkas N° 208 (Av. Javier Prado Este)
Limal/Lima/Santiago de Surco. -

ASUNTO . Notificacion de Informe de Control Concurrente N° 027-2024-0Cl/0721-SCC.

REF. : a) Articulo 8° de la Ley N° 27785, Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM, “Servicio de Control Simultdneo, aprobada con
Resolucion de Contraloria N° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de
Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia, y de
ser el caso a las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o
podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso a fin
que se adopten oportunamente las acciones preventivas o correctivas que correspondan.

Sobre al particular, de la revision de la informacion y documentacién vinculada al hito de
control N® 3 — “A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la
modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del comité de compras Huancavelica 1 de la Unidad
Territorial Huancavelica en el marco del proceso de compras 2024”, objeto del Control Concurrente,
comunicamos que se ha identificado situaciones aversas contenidas en el Informe de Control Concurrente
N° 027-2024-0Cl/0721-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos que una vez adoptadas las acciones que correspondan, éstas
sean informadas a la Comisién de Control en un plazo méximo de cinco (5) dias habiles contados desde la
comunicacion del presente Informe, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.
Atentamente,
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GENERAL DF LA REFUBLICA DEL PERD)

Enrique Luis Suarez Filio
Jefe del Organo de Control Institucional
Direccion Regional de Educacion Huancavelica

ELSF/Jefe OCI.
Rpoe/Auditor
hcealsec.

C.c. Archivo

Av. Ernesto Morales N° 122 - distrito de Ascension - Huancavelica
Reg. Doc. 03227625
Reg. Exp. 02349933
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-026

DOCUMENTO : OFICIO N° 0285-2024-DREH/OCI.

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM ACOBAMBA - QALI WARMA -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

DIRECCION : CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL _ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE CONTROL
GUBERNAMENTAL O ° ~ONCURRENTE

PROCESO

ADMINISTRATIVO
N° FOLIOS : 174

Sumilla: Notificacién de Informe de Control Concurrente N° 027-2024-OC1/0721-SCC, referido al hito
de control N° 3 4 "A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de
alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del comité de compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del proceso de compras 2024"

Se adjunta lo siguiente:

1. OF 0285-2024 INF 027-2024 QWIF][F]
2. Informe 027-2024 Hito 3 QW[F] (2)

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente iy
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion: -‘:1'-‘ |
60BNZSB e
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 0285-2024-DREH/OCI.

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION - HITO 3
CONTROL CONCURRENTE A ITEM ACOBAMBA - QALI WARMA -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

Notificacion de Informe de Control Concurrente N° 027-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de
control N° 3 4 "A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la tercera entrega de
alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del ambito del comité de compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del proceso de compras 2024"

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-026

2. OF 0285-2024 INF 027-2024 QWI[F][F]

3. Informe 027-2024 Hito 3 QW[F] (2)

NOTIFICADOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - DIRECCION REGIONAL DE EDUCACION HUANCAVELICA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA
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