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INFORME DE HITO DE CONTROL
N° 026-2024-0Cl/0721-SCC

“A LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO CORRESPONDIENTE A LA
TERCERA ENTREGA DE ALIMENTOS EN LA MODALIDAD PRODUCTOS, PARA EL
ITEM ACOBAMBA, DEL AMBITO DEL COMITE DE COMPRAS HUANCAVELICA 1 DE

LA UNIDAD TERRITORIAL HUANCAVELICA EN EL MARCO DEL PROCESO DE

COMPRAS 2024”

HITO DE CONTROL N° 2
CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO POR PARTE DE
LOS COMITES DE ALIMENTACION ESCOLAR

. ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional de
la Direccién Regional de Educacion Huancavelica quien mediante oficio n.° 001435-2024-GRHV
de 30 de abril de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la orden
de servicio n.° 0721-2024-025, en el marco de lo previsto en la Directiva n.® 013-2022-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo” aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-
CG, de 30 de mayo de 2022 y sus modificatorias.

Il. OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la prestacion del servicio alimentario en la modalidad productos para el item
Acobamba en el ambito de la Unidad Territorial Huancavelica, correspondiente a la tercera
entrega de alimentos en la modalidad productos del Proceso de Compras 2024, se viene
efectuando de acuerdo con las disposiciones interna, normativa aplicable y finalidad publica
Firmado digitalmente por pl'eViSta.
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Determinar si los proveedores efectlan la entrega de alimentos en la modalidad productos a
las IIEE, y si el almacenamiento de los mismos en las IIEE se encuentra conforme a las
directivas internas, protocolos, procedimientos u otras establecidas por el Programa para
Fitmado digitalmente por dichas labores.
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Fecha: 29-05-2024 17:36:33 -05:00 I" ALCANCE

El Control Concurrente se desarrollé al Hito de Control 2 “Conformidad de la prestacion del
servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar”, y que ha sido ejecutado
del 20 al 24 de mayo de 2024, en la Unidad Territorial Huancavelica (en adelante UT
Huancavelica) del Programa, en las instalaciones de siete Instituciones Educativas que son parte
del ambito de atencion del item Acobamba, perteneciente a la UT Huancavelica , los cuales se
encuentran ubicados en los distritos de Marcas, Caja, Pomacocha y Acobamba, provincia de
Acobamba, departamento de Huancavelica.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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INFORMACION RESPECTO DE LA ACTIVIDAD DE CONTROL

El Programa brinda servicios a través del modelo de cogestidn®, que es la estrategia de atencidn
basada en la corresponsabilidad en la que el Estado y la comunidad organizada, participan de
manera coordinada y articulada, en la planificacién del servicio alimentario, de acuerdo con los
lineamientos del Programa; este modelo tiene como finalidad el desarrollo de las capacidades
de los actores de la sociedad civil y la participacion empoderada de la poblacion en la prestacion
del servicio alimentario mediante el comité de alimentacion escolar (CAE)? y los comités de
compra (CC)3, contando con modalidades de atencidn de productos y raciones, segun detalle:

o Modalidad de atenciéon Productos*. Son alimentos de procesamiento primario o
industrializados que requieren de preparacion en las instituciones educativas para su
consumo; asimismo, cumplen con el aporte nutricional y los requisitos establecidos en las
especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas por el Programa. EI CAE gestiona
la preparacién de desayunos, almuerzos y/o cenas sobre la base de los alimentos
entregados.

Modalidad de atencién Raciones3: Son alimentos destinados para el consumo inmediato y
no requieren preparacion en la institucion educativa (IE). Cumplen con el aporte nutricional y
los requisitos establecidos en las especificaciones técnicas de alimentos que son aprobadas
por el Programa. La presentacion de las raciones se realiza en envases individuales para
cada usuaria/o.

En tal sentido, se brinda una (1) racién (desayuno) al dia a las/los escolares de los distritos
ubicados en los quintiles 3, 4 y 5y dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo) al dia a las/los
escolares de los distritos ubicados en los quintiles 1 y 2. Esta diferencia se justifica dada la
relacidn entre la pobreza y los indicadores de ingesta inadecuada (déficit caldrico, anemia y
estado nutricional).

Asimismo, se brindan dos (2) raciones (desayuno mas almuerzo), a los escolares de las
instituciones educativas (I[EE) del nivel inicial, primaria y secundaria a nivel nacional que son
atendidas por el Programa, que forman parte de los pueblos indigenas que se ubican en la
Amazonia Peruana, comprendidos en la Base de Datos Oficial de Pueblos Indigenas del

~

w
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2

Literal z. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

CAE: Es un espacio de participacion representativa, conformada por las/los integrantes de la comunidad educativa, responsables de
ejecutar y vigilar la prestacion del servicio alimentario de la IE y/o programa educativo no escolarizado publico. Literal o, del Anexo n.® 1
Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones
educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica n.° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de
febrero de 2024.

Comité de Compra: Organizacién que congrega a representantes de la sociedad civil y entidades plblicas que tienen el interés y/o
competencia para apoyar el cumplimiento de los objetivos del PNAEQW. Cuenta con capacidad juridica para la contratacion del servicio
alimentario a las/los usuarias/os de los niveles inicial, primaria y secundaria de las IlEE a ser atendidas por el PNAEQW. Anexo n.° 1
Definicién de términos de la Norma técnica del Proceso de Compras del modelo de cogestion para la prestacion del servicio alimentario
del Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Norma Técnica N° 006 -2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado
mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW-DE el 13 de noviembre de 2024.

Literal x. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.

Literal y. del Anexo n.° 1 Definicion de términos de la Norma técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma, Norma
Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 02, aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva N° D000139-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024.
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correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Ministerio de Cultura, considerando que tienen la clasificacién socioecondmica de pobre
extremo, de acuerdo con lo sefialado en el articulo 2° del Decreto Supremo n.° 006-2014-MIDIS.

En el caso de los escolares del nivel de educacion secundaria bajo la modalidad de Jornada
Escolar Completa - JEC® y Forma de Atencién Diversificada - FAD’ y/o modelos de servicio
educativo se brindan el nimero de raciones de acuerdo con el tipo de atencién educativa y
tiempo de permanencia diaria en la IE, pudiendo ser dos (2) (desayuno mas almuerzo) o tres (3)
raciones (desayuno, almuerzo y cena).

Procesos misionales del Programa

El Programa, cuenta con “Procesos Estratégicos”, “Procesos Operativos o Misionales” y
“Proceso de apoyo y soporte”. El Servicio Alimentario que otorga el Programa (en sus tres
modalidades, entrega de racidn o producto o mixta) se desarrolla desde antes del inicio del afio
escolar hasta su término, y forma parte del “Proceso Operativo o Misional”.

En cuanto a los procesos operativos o misionales del Programa, corresponden a tres (3) macro
procesos, los mismos que se detallan a continuacion:

Grafico n.° 1
Proceso Operativo o Misional del Programa Qali Warma

[_ ______________________________ \
| \
M02 M03

' ., a0t .. Fortalecimiento de las Supervision \

| Atencion del servicio . p. y 7
- . capacidades de los monitoreo del

| alimentario s . /

: actores locales servicio alimentario /

L e e e e e e o e e e e e e e e e e e e e e e e e o o o o = /

Fuente: Manual de Operaciones aprobado con Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente

El macro proceso M01 Atencion del servicio de alimentacion, comprende la planificacion y
organizacion del servicio alimentario, el proceso de compras® y prestacion del servicio
alimentario, el cual tiene como objetivo brindar el servicio alimentario de manera oportuna a los
nifios y nifias de inicial y primaria que asisten a las Instituciones Educativas (lIEE) a fin de
contribuir a mejorar la atencién en clases, la asistencia escolar y los habitos alimentarios.

El macro proceso M02 Fortalecimiento de las capacidades de los Actores, ttiene como
objetivo incrementar las capacidades de los diversos actores involucrados para una mejor
prestacion del servicio alimentario, para ello planifica y desarrolla las capacitaciones y asistencia
técnica.

o

~

®

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencion alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

La provision del servicio alimentario esta dirigida a los/as estudiantes de IIEE publicas de nivel secundaria de JEC, con el fin de mejorar
su atencion y memoria a corto plazo (condiciones adecuadas de aprendizaje) en la etapa escolar. Al respecto, debe sefialarse que la
actividad implica un horario ampliado de estudio, por lo que el Programa Qali Warma brinda una atencion alimentaria con dos (2) raciones
(desayuno y almuerzo) a nivel nacional.

El Proceso de Compras para el servicio alimentario se realiza de manera cogestionada por el Programa y los Comités de Compra, segin
lo establecidos en el Manual del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la prestacion del servicio alimentario del Programa
(Version n.® 07); aprobado con Resolucion de Direccién Ejecutiva n.® D000361-2022-MIDIS/PNAEQW-DE de 22 de setiembre de 2022.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Finalmente, el macro proceso “M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario”, tiene
como objetivo, la supervision a los establecimientos de postores y proveedores, y la supervision
y monitoreo a IlEE para la prestacidn del servicio alimentario, a fin de asegurar la calidad e
inocuidad de los productos y/o raciones.

El presente servicio de Control Concurrente se enfoca en los macro procesos misionales M01
Atencidn del servicio alimentario; y M03 Supervision y Monitoreo del Servicio alimentario por ser
aquellos que tienen mayor relacién entre si y se encuentran comprendidos en la mision general
del Programa, en lo concerniente a “brindar un servicio alimentario”.

La totalidad de procesos de nivel 1y 2, del macro proceso M01 Atencién del Servicio de
Alimentacion, se detalla en el cuadro siguiente:

Cuadron.°1
Macro Proceso M01 “Atencion del Servicio de Alimentacion”
Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)

M01.1.1 Actualizacién del listado de IIEE

MO1.1 Planificacién y Organizacion del | M01.1.2 Conformacion de los Comités

Servicio Alimentario
M01.1.3 Planificacion del Menu

MO01 M01.2.1 Actualizar el Manual de Compras
Atencion del MO01.2.2 Preparacién del Proceso de Adquisicion de
Servicio de M01.2 Alimentos

Alimentacion Proceso de Compras MO12.3 Seleccion

MO01.2.4 Gestion de Transferencia Financiera

M01.3 _MO131 Provisionde raiones ___________

Prestacién del Servicio Alimentario |} M01.3.2 Provision de productos I

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo del Control Concurrente.

Tal como se muestra en el cuadro que antecede, el proceso M01.3 Prestacion del servicio

Fimado digiaments por alimentario comprende dos (2) procesos de Nivel 2: M01.3.1 Provisién de raciones y M01.3.2
nrique Luis " asr . e . ' .

FAY 20151376072 soft ‘Provision de productos”, siendo esta ultima materia del presente servicio, el mismo que
Fecha: 20-05-2024 18:36:11 -05:00 consiste en la distribucion y entrega de productos en las IIEE por parte de los proveedores

quienes suscriben el Acta de entrega y recepcion correspondiente.

Es preciso acotar que, el Manual de Operaciones del Programa ha definido que el proceso de
atencién del servicio alimentario cuenta con los controles e inspecciones siguientes: proceso de
Firmado digitalmente por supervisidn de la adquisicion de alimentos y el proceso de monitoreo de la prestacién del servicio

OCHOA ESPINAL Renzo Piero 9
FAU 20131378972 soft H 1
Motivo: Doy Visto Bueno allmentano .
Fecha: 29-05-2024 17:36:33 -05:00

Es asi que, el Programa realiza la supervision de la prestacion durante la etapa de ejecucién
contractual, con la finalidad de cautelar el adecuado cumplimiento de las prestaciones a cargo
de los proveedores contratados encontrandose facultado para realizar de forma inopinada y/o
programada acciones de supervision y/o muestreo de alimentos en los establecimientos para la
produccion y/o almacenamiento, asi como en las IIEE, las que se realizan conforme a la
normativa sanitaria vigente y requisitos establecidos por el Programa. En ese sentido, la
supervisién y monitoreo de la prestacién del servicio alimentario se realiza de acuerdo a lo

9 Ficha técnica del proceso Nivel 0. Literal b.1.M01 Atencién del Servicio de Alimentacion. b) Procesos Misionales. Manual de Operaciones
del Programa, aprobado con la Resolucion Ministerial n.° 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.




&\ CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERL

Pagina 7 de 25

establecido en las bases integradas del Proceso de Compras, en el contrato y los documentos
aprobados por el Programa?0.

En lo concerniente al macro proceso “M03 Supervisién y Monitoreo del Servicio alimentario”,
cuenta con dos (2) procesos de nivel 1, el M03.1 “Supervision de los establecimientos de los
proveedores para la prestacion del servicio alimentario”, asi como el M03.2 “Supervisién y
monitoreo a IIEE para la prestacion del servicio alimentario”. Del proceso M03.1 se desglosa el
proceso de nivel 2 M03.1.3 “Implementacién y ejecucion de la supervision de los
establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones y/o productos” y del proceso
de nivel 2 M03.2.3 “Implementacién y ejecucién de las acciones de supervision de la
prestacion del servicio alimentario en las IIEE”, que seran materia de analisis del presente
servicio. La totalidad de procesos de nivel 2 se detalla en el cuadro siguiente:
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Cuadro n.° 2
Macro Proceso M03 “Supervision y Monitoreo del Servicio Alimentario”
Macro procesos Procesos Procesos
(Nivel 0) (Nivel 1) (Nivel 2)
M03.1.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision de
M03.1 la adquisicion de alimentos
Supervision a M03.1.2 Implementacion y ejecucion de la supervision de los
establecimientos establecimientos de los postores
de los proveedores M03.1.3 Implementacién y ejecucion de la supervision de los
para la prestacion establecimientos de los proveedores y liberacion de raciones
M03 del servicio ylo productos

Supervision alimentario MO03.1.4 Seguimiento y retroalimentacion de la adquisicion de

y Monitoreo alimentos
del Servicio pommmmmm———— ~ M03.2.1 Planificacion y disefio del sistema de supervision y
Alimentario | M03.2 ‘I monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE
1 Supervisiony | M03.2.2 Implementacion y ejecucion de las acciones de
| Monitoreo a lIEE | monitoreo de la prestacion del servicio alimentario en las IIEE
| para la prestacion | iM03.2.3" Implementacién y ejecucién de las acciones dey
i delServicio | Isupervision de la prestacion del servicio alimentario en las |IEE!
‘\__3[m_eﬂt§r_io__/ M03.2.4 Seguimiento y retroalimentacion de la Prestacion del

Servicio en las II[EE

Fuente: Manual de Operaciones del Programa, aprobado con la Resolucién Ministerial n.® 283-2017-MIDIS de 18 de diciembre de 2017.
Elaborado por: Comisién de Control a cargo del Control Concurrente.

Respecto a las actividades de supervision y monitoreo a IIEE para la prestacion del servicio
alimentario, se encuentra regulada en el “Procedimiento para la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las Instituciones Educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva
n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, el cual a través de la
aplicacion del Anexo 02, Ficha de supervision de la prestacion del servicio escolar — Modalidad
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-001), dispuso acciones de supervision de
las condiciones de almacenamiento de los alimentos en las IIEE entre otros. Asimismo, debe
citarse que dicho procedimiento, se encuentra vinculada con las actividades establecidas en la
Norma Técnica n.° 006-2023-MIDIS/PNAEQW!" de 13 de noviembre de 2023, sobre la
conformidad de la prestacién.

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 29-05-2024 17:36:33 -05:00

10 Subnumerales 5.3.4.1'y 5.3.4.2, numeral 5.3.4. Supervision de la prestacién. 5.3. Etapa de ejecucion contractual. "Norma Técnica del
Proceso de Compras del modelo de Cogestion para la Prestacion del Servicio Alimentario del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma”, aprobado mediante la Resolucion de Direccién Ejecutiva n.® D000690-2023-MIDIS/PNAEQW de 13 de noviembre de 2023.

" Norma Técnica del Proceso de Compras del Modelo de Cogestion para la Prestacion del Servicio Alimentario del Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma, Aprobado mediante Resolucion de Direccion Ejecutiva n.° D000690-2023-MIDIS/PNAEQW-DE de 13
de noviembre de 2023.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Enrelacion a ello, la Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 0212 en su Anexo
n.° 3, ha establecido la Guia de limpieza y desinfeccion del &rea de recepcidn y almacén en las
instituciones educativas del PNAEQW, que consigno: arealequipo, frecuencia de limpieza,
procedimiento, materiales e insumos quimicos utilizados en la limpieza y desinfeccion y registro
de las actividades de limpieza y desinfeccion. De esta manera, ha prescrito las actividades a
realizar por parte del integrante del Comité de Alimentacion Escolar (CAE), con relacion a la
recepcion de alimentos y almacenamiento'3, en el Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio
Alimentario Escolar de la modalidad de atencion productos, que se presenta en el grafico

siguiente:

Graficon.° 2

Diagrama de flujo de la prestacion del Servicio de Alimentario Escolar - Modalidad de atencion productos
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Fuente: Norma Técnica n.° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, aprobado con RDE n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16.02.2024.

Elaborado por: Comisién de Control.

En ese sentido, segun lo establecido en el subnumeral 5.1.2.1 de la Norma Técnica
n.° 002- 2023-MIDIS/PNAEQW, antes mencionada, la recepcion de los alimentos en las IIEE
estd a cargo de los integrantes de los Comités de Alimentacion Escolar (en adelante CAE), 0 a
quién autorice, quienes previamente han participado de las capacitaciones del servicio

2 Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, aprobado mediante Resolucién de Direccion Ejecutiva
n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.
13 El Diagrama de flujo establecido en la Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las
instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, detalla también las actividades
de la “Preparacion de Alimentos” y “Servicio de Alimentos”

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el tem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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alimentario escolar', quienes en la etapa de recepcién de alimentos, realizan las actividades de
verificar que el Acta de Entrega y Recepcién de Alimentos sea la que corresponda a la IE;
verificar que la presentacion de los alimentos, marca, nimero de lote y cantidad correspondan
con lo consignado en el Acta de Entrega y Recepcién de alimentos, Verificar que los alimentos
entregados (cantidad y presentacion) por el/la proveedor/a sean los que se detallan en el Acta
de Entrega y Recepcion de Alimentos, Verificar las fechas de vencimiento de los alimentos,
Verificar que los envases y empaques de los alimentos se encuentren en condiciones dptimas e
integras (bien sellados, sin roturas, sin abolladuras, entre otros) y que la informacién de la
etiqueta sea legible, solicitar el cambio de los alimentos en caso se evidencia alguna observacion
relacionada con el estado e integridad de los alimentos, consignar observaciones en el Acta de
Entrega y Recepcion de Alimentos, en caso de evidenciar situaciones que amerite ser informada
ylo cualquier otra situacién que corresponda, entre otros, cuya actividad concluye con la
suscripcion del Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos, en sefial de conformidad.

Por otra parte, en el sub numeral 5.1.2.2. de la referida Norma Técnica, en lo concerniente al
Almacenamiento de alimentos, establece que una vez recepcionados los alimentos, estos deben
ser almacenados en un ambiente y/o espacio exclusivo y/o compartido y/o acondicionado que
presente las condiciones minimas para su adecuada conservacion (limpia, ordenada, ventilada,
con iluminacion natural, con ventanas provistas de mallas que eviten el ingreso de plaga, polvo
y ausencia de productos quimicos). Asimismo, dicho ambiente debe garantizar la proteccién de
los alimentos de toda posible contaminacion externa o contar con mecanismos que prevengan
riesgos de contaminacion; del mismo modo, los pisos, paredes, techos, ventanas y puertas
deben ser de material de facil limpieza, garantizando la proteccién de los alimentos de toda
posible contaminacion externa o contar con mecanismos que prevengan riesgos de
contaminacion.

El proceso de conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacidn escolar, cuenta con las actividades de la supervision y verificacion de la entrega de
alimentos por parte del proveedor a las IIEE, asi como la suscripcién del acta de entrega y
recepcion de alimentos, en contraste con los alimentos entregados en las IlEE, como también la
supervision y verificacion de las condiciones del ambiente de cocina y almacén destinado al
almacenamiento de alimentos en la IIEE y saldos de alimentos. Los cuales se encuentran
regulados en el “Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en
las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma", donde se establece las disposiciones para el desarrollo de la supervision
de la prestacion del servicio alimentario, con el fin de contribuir con su estandarizacién bajo
criterios de calidad y oportunidad de coadyuven al cumplimiento de los objetivos del PNAEQW
mediante la verificacion de la prestacion del servicio alimentario.

Al respecto, el Hito de Control 2, denominado “Conformidad de la prestacion del servicio
alimentario por parte de los comités de alimentacidn escolar’, en la UT Huancavelica en el marco
del Proceso de Compras 2024, se realiz6 con la finalidad de efectuar un acompafiamiento a la
ejecucion del proceso de Supervision y Monitoreo a IIEE para la prestacion del Servicio
alimentario, de la tercera entrega de alimentos para el item Acobamba, cuya prestacién del
servicio alimentario para el Proceso de Compras 2024, asciende al monto total de
S/2 151 540,00, conforme al siguiente detalle:

4 Norma Técnica para la Prestacion del Servicio Alimentario por los Actores Vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas

por el Programa, cédigo de documento normativo Norma Técnica n.® 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version n.° 02 Sub numeral 5.1.2.1.
Recepcion de alimentos: Es la etapa que comprende la recepcion de los alimentos por la(s)/lo(s) integrante/s de los CAE o a quien
autorice, quienes previamente han participado de las capacitaciones sobre la prestacion del servicio alimentario escolar. Asimismo, deben
contar con buena salud y cumplir con la aplicacién de las BPM.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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N° de . . Cantidad de
e Cantidad | Cantidad Valor
ng\r:lt;r:e item N.° Contrato Fecha Ad:\da de de adjudicado e::rgeg:s
IIEE Usuarios S/
Contrato contrato
Huancavelica 0001-2024-CC- Adenda
1 Acobamba | HUANCAVELICA | 15/01/2024 ne1 96 3,617 2151 540,00 7
1/PRODUCTOS )

Fuente: https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1.pdf

https://www.qaliwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1_1.pdf

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

En ese orden de ideas, los plazos de liberacidn, distribucion y entrega de alimentos, asi como el
periodo de atencién correspondiente a la tercera entrega del item Acobamba del Comité de
Compra Huancavelica 1, se muestra a continuacién:

Cronograma de entrega en el item Acobamba - UT Huancavelica

Cuadron.° 4

Proveedor/
n.° Codigo
de establecimiento

Entrega
nlo

Plazo maximo de
liberacion

Plazo de distribucion
por Entrega a las IIEE

Periodo de Atencion por

entrega a las IIEE

Consorcio COPSA
| codigo 9624

Hasta el 8 de mayo
de 2024

Del 9 al 17 de mayo
de 2024

Del 23 de mayo al 27 de

junio de 2024

Fuente: https://www.galiwarma.gob.pe/datpub/ugctr/pc/16PC/Contratos/HUANCAVELICA1/PRODUCTOS/1.pdf

Elaborado por: Comision de Control a cargo del Control Concurrente.

V. SITUACIONES ADVERSAS

De la revisién efectuada al proceso de “Conformidad de la prestacidn del servicio alimentario por
parte de los comités de alimentacion escolar” del item Acobamba, del ambito del Comité de
Compras Huancavelica 1 de la UT Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024, se
han identificado dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del
proceso, el resultado o logro de objetivos del proceso de conformidad de la prestacion del
servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar, correspondiente a la tercera
entrega en el item Acobamba, la cual se expone a continuacion:

51 CONDICIONES SANITARIAS MINIMAS DE LOS AMBIENTES DESTINADOS AL
ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS, PODRIA
GENERAR EL RIESGO DE CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN
CONSECUENCIA LA POSIBLE AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS DEL

PROGRAMA.

a) Condicion

La Comisién de Control realizd la visita a siete (7) IIEE del &mbito del Comité de Compras -
item Acobamba, de la UT Huancavelica, ubicadas en las jurisdicciones de los distritos de
Marcas, Caja, Pomacocha y Acobamba, conforme se muestra a continuacién:

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Cuadron.°5
IIEE visitadas durante la ejecucion del Hito de Control n.° 2
N° Instituciones Educativas sleillye Ubicacion
Modular

Avenida San Martin n°. 411, CP Acobamba,

1 36149 José Antonio Encinas Franco 0428672 Acobamba, Acobamba. Huancavelica

Jirén Huascar s/n, CP Pueblo Viejo, Acobamba,

2 937 1378850 Acobamba, Huancavelica

Jiron Manco Capac s/n, CP Acobamba, Acobamba,

3 San Francisco De Asis 0421271 Acobamba, Huancavelica

0420430 Avenida Los heroes s/n, CP Marcas, Marcas,

4 36166 Héroes 29 de agosto Acobamba, Huancavelica

5 36165 Leoncio Prado Gutiérrez 0420422 | F1aza Principal sin, CP Pomacancha, Caja,
Acobamba, Huancavelica

6 Coras 1060276 Manzanayocc s/n, CP Eomacancha, Caja,
Acobamba, Huancavelica

7 36173 Santiago Anttinez De Mayolo 0428771 Avenida Pert s/n, CP Choclococha, Pomacocha,

Acobamba, Huancavelica

Fuente: Ficha n.® 2 “Verificacion de la Recepcion y Almacenamiento de los Alimentos en las Instituciones Educativas, por el OCI DREH”
Elaborado por: Comisién de control a cargo del Servicio de Control Concurrente

Al respecto, durante la visita a las I|EE sefialadas en el cuadro precedente, la Comision de
Control evidenci6é deficiencias en las condiciones higiénico sanitarias de los ambientes
destinados al almacenamiento de alimentos en cuatro (4) de las siete (7) visitadas, conforme
a las actas de verificacion realizadas en cada IIEE y aplicacion de la Ficha n° 2 “Verificacién
de la recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones educativas”, lo cual
se muestra en el cuadro e imagenes siguientes:

Cuadron.°6
Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comisién de Control
N° Datos de la IIEE Deficiencias detectadas por la Comision de Control

+ El'lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las cuales no cuentan

Firmado digitalmente por

Nombre: 36149 José Antonio Encinas » ) . -
FAD 20131378072 oo con mallas de proteccién contra insectos, presencia de arafias y tela de
Motivo: Doy Visto Bueno 1 Franco araﬁa
Fecha: 29-05-2024 18:36:11 -05:00 C gl . .
odigo Modular: 0428672 . L
9o o + El lugar de almacenamiento no se encuentra limpio ni ordenado.
Nivel: Primaria °
Imagen n°1

+ El lugar de almacenamiento no se encuentra limpio ni ordenado, se

Nombre: San Francisco De Asis observé desorden y suciedad debajo del almacenamiento de cajas de

2 Cddigo Modular: 0421271

) . alimentos.
Nivel: Secundaria I 09
Firmado digitalmente por magen n.
e - Renzo Piero + El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las cuales no cuentan
O B e 43.05.00 Nombre: 36166 Héroes 29 de agosto | con mallas de proteccion contra insectos, presencia de polillas, arafias y
3 Caédigo Modular: 0420430 tela de arafia.
Nivel: Primaria + El lugar de almacenamiento se encuentra con mucho polvo.
Imagen n.° 3

+ El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las cuales tienen lunas
rotas y no cuentan con mallas de proteccion contra insectos, presencia de
arafas.

Imagen n.° 4

Nombre: 36165 Leoncio Prado Gutiérrez
4 Caodigo Modular: 0420422
Nivel: Primaria

Fuente: Registro fotografico durante las visitas de inspeccion realizada por la Comisién de Control.
Elaborado por: Comisién de Control.

A continuacién, se muestran las imagenes relacionadas a las deficiencias detectadas por la
Comision de Control conforme lo indicado en el cuadro precedente.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Imagen n°1
Deficiencias detectadas en la IIEE 36149 José Antonio Encinas Franco - Nivel Primaria

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las
cuales no cuentan con mallas de proteccion contra
insectos, presencia de arafas y tela de arana.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

El lugar de almacenamiento no se encuentra limpio ni
ordenado

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Elaborado por: Comisién de Control

Imagen n°2
Deficiencias detectadas en la IIEE San Francisco De Asis — Nivel Secundaria

El lugar de almacenamiento no se encuentra limpio ni
ordenado.

Se observo desorden y suciedad debajo del

\ VPR

-

F

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

almacenamiento de cajas de alimentos.

Elaborado por: Comision de Control

Elaborado por: Comision de Control

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario

correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024”.
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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Imagen n°3
Deficiencias detectadas en la IIEE 36166 Héroes 29 de agosto - Nivel Primaria

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las
cuales no cuentan con mallas de proteccion contra El lugar de almacenamiento se encuentra con mucho polvo.
insectos, presencia de polillas, arafias y tela de arana.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccion
Elaborado por: Comision de Control Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°4
Deficiencias detectadas en la IIEE 36165 Leoncio Prado Gutiérrez — Nivel Primaria

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas, las
cuales tienen lunas rotas y no cuentan con mallas de
proteccion contra insectos.

Presencia de arana.
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Firmado digitalmente por
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Fecha: 20-05-2024 17:36:33 -05:00 Elaborado por: Comision de Control Elaborado por: Comisién de Control

Es de indicar que, de la revision a las “Fichas de verificacion de las condiciones del ambiente
de cocina y almacén en las instituciones educativas priorizadas”' aplicadas por los MGL,
previo al inicio de la prestacién, se verificd que no registraron observaciones respecto a las
condiciones de los ambientes destinados al almacenamiento de alimentos en las cuatro (4)
lIEE donde se detectaron las deficiencias antes descritas. Dado que los miembros del CAE
deben de tener conocimiento de BPM y BPAL y/o participar en las capacitaciones que brinda
el PNAEQW y/o el MGL.

5 Anexo 05: Fichas de verificacion de las condiciones del ambiente de cocina y almacén en las instituciones educativas priorizadas.
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En el marco del Proceso de Compras 2024, mediante la Resolucidn de Direccion Ejecutiva
n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, se aprob6 la “Norma
Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las
instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion
Escolar Qali Warma™, el cual establece disposiciones para el almacenamiento de los
alimentos en las IIEE, tal es asi que, dicho ambiente debe presentar las condiciones minimas
para su adecuada conservacion (limpio, ordenado, ventilado, con iluminacién natural, con
ventanas provistas de mallas que eviten el ingreso de plagas, polvo y ausencia de productos
quimicos).

Asimismo, dicho ambiente, debe garantizar la proteccién de los alimentos de posible
contaminacion externa o contar con mecanismos que prevengan riesgos de contaminacién,
ademas los pisos, paredes, techos, ventanas y puertas deben ser de material de facil limpieza
para evitar la acumulacion de la suciedad.

En ese orden de ideas, el “Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio
alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de
Alimentacion Escolar Qali Warma™7, contempla la verificacién de las condiciones del
ambiente de cocina y almacén en las |IEE, antes del inicio de la prestacion del servicio
alimentario escolar en las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, con la finalidad de
verificar las condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para la
preparacion y almacenamiento de los alimentos, asi como brindar asistencia técnica a
los integrantes del CAE™, siendo que, al culminar la supervisién, el Monitor de Gestion
Local - MGL suscribe el “Acta de supervision de la prestacion del servicio alimentario™,
documento en el cual, se registran acciones inmediatas y asistencia técnica, en diversos
temas, como: Buenas Préacticas de Almacenamiento (BPAL), infraestructura de almacén y/o
cocina y/o ambiente de recepcidn, entre otros.

Al respecto es de indicar que, el Programa define “Asistencia Técnica’® como la “Actividad
de asesoria y/o acompafiamiento para la transferencia de conocimientos, practicas o
tecnologias, destinadas a fortalecer las capacidades del equipo técnico del PNAEQW, y de
los actores vinculados a la prestacion del servicio alimentario, la cual permita contribuir a la
mejora del desempefio en la gestion y el logro de resultados’”.

6 Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cddigo de documento normativo Norma Técnica N° 002-
2023-MIDIS/PNAEQW, version N° 02, aprobado con Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de
16 de febrero de 2024.

17 SFB Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma, Procedimiento n.® 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versién n.° 01, aprobado
mediante la Resolucién de Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.

'8 Para ello el Monitor de Gestion Local (MGL) aplica el instrumento “Ficha de verificacion de las condiciones del ambiente de cocina y
almacén en las IIEE (Anexo n.° 05)" del Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las instituciones
educativas publicas atendidas por el Programa.

19 ANEXO 06 Acta de supervision de la prestacion del servicio alimentario del Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio
alimentario en las instituciones educativas piblicas atendidas por el Programa.

2 Literal g) Asistencia Técnica, del sub numeral 4.2. DEFINICIONES, Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio
alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma,
procedimiento n.® 002-2024-MIDIS/PNAEQW Version n.® 01 Aprobado mediante Resolucion de Direccién Ejecutiva n.° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024.
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b) Criterio

La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma, con cédigo de documento normativo Norma
Técnica N° 002-2023-MIDIS/PNAEQW, Version N° 02, aprobado con Resolucion de
Direccion Ejecutiva n.° D000139-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024,
que establece:

“.) ,
5. DISPOSICIONES ESPECIFICAS
5.1. PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR

(...)

5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:

(...)

5.1.2.2. Aimacenamiento de alimentos
Es la etapa que comprende el almacenamiento de los alimentos recepcionados, en un
ambiente y/o espacio exclusivo y/o compartido y/o acondicionado que presente las
condiciones minimas para su adecuada conservacion (limpia, ordenada, ventilada, con
iluminacion natural, con ventanas provistas de mallas que eviten el ingreso de plaga,
polvo y ausencia de productos quimicos). Asimismo, dicho ambiente debe garantizar la
proteccion de los alimentos de toda posible contaminacion externa o contar con
mecanismos que prevengan riesgos de contaminacion; del mismo modo, los pisos,
paredes, techos, ventanas y puertas deben ser de material de facil limpieza y evitar la
acumulacion de la suciedad.

Para ello, los CAE realizan lo siguiente:

i. Designar a una persona a cargo del almacenamiento, la/el cual debe cumplir con los
siguientes requisitos minimos:
* Tener conocimiento de BPM y BPAL y/o participar en las capacitaciones que
brinda el PNAEQW.
ii. Verificar el cumplimiento de las acciones que realiza la/el responsable del almacén,
las cuales se detallan a continuacion:

()

* Realizar la adecuada disposicion y estiba de los alimentos.

(.)

* Prevenir la contaminacion cruzada.

()

* Garantizar la limpieza y desinfeccion del ambiente del almacén.

()

v. Cumplir con lo indicado en los Anexos N° 3, 7 y 8 del presente documento que se
encuentra relacionado a la limpieza y desinfeccién del area de almacén de alimentos.

()

ANEXO N° 1
Definicion de términos

()

h. Buenas Préacticas de Almacenamiento - BPAL
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Constituyen un conjunto de normas minimas obligatorias de almacenamiento que
deben cumplir los almacenes de importacion, distribucion, dispensacion y expendio
de productos alimenticios, respecto a las instalaciones, equipamientos y
procedimientos operativos, destinados a garantizar la inocuidad de los productos.

i. Buenas Practicas de Higiene - BPH

Todas las practicas referentes a las condiciones y medidas necesarias para asegurar
la inocuidad y la aptitud de los alimentos en todas las fases de la cadena alimentaria.

()

g. Contaminacion cruzada

Es la transferencia de contaminantes, en forma directa o indirecta, desde una fuente
de contaminacion a un alimento. Es directa cuando hay contacto del alimento con la
fuente contaminante y es indirecta cuando la transferencia se da a través del contacto
de los alimentos con vehiculos o vectores contaminados, como superficies vivas
(manos), inertes (utensilios, equipos, entre otros), exposicién al ambiente, insectos,
entre otros.

(.)

ANEXO N°3
Guia de limpieza y desinfeccion del area de recepcion y almacén en las instituciones

con solucién desinfectante Hipoclorito de sodio a 100ppm (2
ml de lejia al 5% /996ml de agua) y aplicarlo sobre toda la
superficie de manera homogénea. Dejar actuar por 15 min.
- Enjuagar con pafio humedo.

educativas del PNAEQW.
iy Materiales e
Equino Frecuencia Procedimiento insumos Registro
quip quimicos (*)
Anexo N° 10
“Formato para registrar las
Parihuelas Después de Limpieza de parihuelas y/o tarimas: actividades  de limpieza y
. cada uso: - Eliminar el polvo, suciedad o residuo adherido en la - Escobillén desinfeccion de  éreas,
y/o tarimas | . . o o . o
Limpieza superficie con la ayuda de un escobillon. equipos y utensilios en
las Instituciones Educativas
del PNAEQW”.
Limpieza de estantes y/o mesas:
- Retirar el polvo y residuos haciendo uso de un pafio limpio.
Limpieza y desinfeccion de estantes y/o mesas:
- Retirar todos los alimentos y colocarlos en mesas
S X u otras superficies limpias.
emanal: ) )
P - Retirar el polvo y residuos de los estantes y/o mesas - o
Limpieza de haciend P o limpi - Parios. Anexo N° 10
estantes y/o acendo uso ae un pano limpio. . - Rociadores. “Formato para registrar las
mesas - Aplicar la solucién detergente con un rociador y con la - Solucion ' actividades  de limpieza
Estantes y/o . ayuda de un pafio refregar las  superficies  hasta : . umpiezay
Mensual: ; detergente. desinfeccion de  éreas,
mesas S remover toda la suciedad. . . o
Limpieza y . P . . - Soluciéon  de | equipos y utensilios  en
. L - Enjuagar con un pafio humedo hasta retirar todo residuo de . . L .
desinfeccion de detergente Hipoclorito de las Instituciones Educativas
;s;igtses yo - Proceder a la desinfeccion haciendo uso de rociador sodioa 100ppm. - | del PNAEQW"

- Aplicar solucién de detergente y refregar toda el drea

- Dejar secar.
Limpieza de pisos:
- Despejar el érea ;:efjsé(fbfuesage
- Barrer el polvo y restos de suciedad con la ayuda de la |~ Recog edor ' Anexo N° 10
Diaria: Limpieza | escoba y recogedor, vaciar los deshechos en un tacho de Jal dg ’ o istrar |
de pisos. basura con bolsa. ) Ta a or(.j or rzatg para rzgl\ls‘trar’ as
pi Semestral: Limpieza y desinfeccion de pisos: - frapeaaor. actn(l ades € impieza y
isos Limpieza y - Despejar el 4rea - Seqales de desmfeccton de areas,
desinfeccion de | - Barrer el polvo y restos de suciedad con la ayuda de la ‘_se%%r;g;gh Z'qsu;g 2;1‘”’:}’./0?::223803 tivain
pisos. escoba y recogedor, vaciar los deshechos en un tacho de d del PNAEQW"
basura con bolsa. egriyeq{e. d © aw:
N . . . - Solucién  de
- Colocar sefiales de sequridad para pisos mojados Hipoclorito de

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".
Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.




Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 29-05-2024 18:36:11 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 29-05-2024 17:36:33 -05:00

&\ CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERL

Pagina 17 de 25
Area/ , - LB ,
Equipo Frecuencia Procedimiento insumos Registro
quimicos (*)
del piso con la escoba, para luego proceder a su enjuague. | sodio a
- Retirar el detergente con abundante agua, con ayuda del | 200ppm.
jalador o escoba y trapeador.
- Desinfectar el piso con un trapeador limpio y humedecido de
la solucion desinfectante Hipoclorito de sodio a 200ppm (4 ml
de lejia al 5% / 996ml de agua) y dejar actuar por 15 min antes
de volver a transitar.
- Dejar secar el piso y retirar las sefiales de seguridad.
Limpieza de paredes, ventanas y puertas:
- Cubrir todos los alimentos antes de iniciar la operacion.
Mensual: o - Eliminar el polvo adherido en las superficies con la
cuando se ayuda de una escoba y trapo seco o escobillon. - Escoba de
requiera: - Para el caso de las puerta yventanas, con la ayuda cerdas aruesas. | Anexo N° 10
Limpieza de de un pafio hdmedo con solucién desinfectante Hipoclorito de | E %.”, ' oF ¢ istrar |
Paredes, | paredes, sodio a 200ppm (4 ml de lejia al 5% / 996ml de agua), ] Tfacoo; on o ac%%zge’; ara rzglznrqarieisa
ventanas, | ventanasy aplicar por todas las superficies y dejar actuar por 15 min. ap desinfeccion de 4 piezay
puertasy | puertas. - Enjuagar con un pafio himedo p agoi on d esinieccion te .ﬁr eas,
techos Semestral: 0 - Secar al ambiente. H olucion de | equipos —yutensiios - en
cuando se Limpieza de techos: /pqclor/to de Iasl g;ltzg(:/%?s Educativas
requiera: - Cubrir todos los alimentos antes de iniciar la operacion. Zgg'o a de w:
Limpieza de - Eliminar el polvo adherido en las superficies con la ppm.
techos. ayuda de una escoba y/o trapo seco, utilizando escaleras
- Con ayuda de un pafio himedo retirar toda suciedad
adherida.

(*) Los productos quimicos utilizados en la limpieza y desinfeccion se deberan encontrar almacenados y ubicados en un area especial, ademas el
personal del Comité de Alimentacién Escolar responsable de la limpieza y desinfeccion deberéa contar con los equipos de proteccion necesarios y en
buen estado.

> Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma, con cédigo Procedimiento N° 002-2024- MIDIS/PNAEQW, versién
n.° 1, aprobado mediante Resolucion Direccion Ejecutiva n.° D000144-2024-
MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero de 2024, que sefala:

“.)

5.1 REQUISITOS PARA DAR INICIO DEL PROCEDIMIENTO ;
5.1.1 VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN
EN LAS IIEE.

Esta actividad se desarrolla una vez al afio, antes del inicio de la prestacion del servicio
alimentario escolar en las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, con la finalidad de
verificar las condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para la preparacion
y almacenamiento de los alimentos, asi como brindar asistencia técnica a los integrantes del
Comité de Alimentacion Escolar.

5.1.1.1 CRITERIOS DE SELECCION DE LA IIEE PRIORIZADAS

a) llIEE programadas para la atencion de la prestacion del servicio alimentario mediante la
modalidad productos.

b) IIEE con un namero mayor de 35 usuarios.

c) Dispersion de la IIEE, condiciones geogréficas y nimero de MGL de la Unidad Territorial.

5.1.1.2 INSTRUMENTO DE LA SUPERVISION PRIORIZADA
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5.1.1.2.1 Ficha de verificacion de las condiciones del ambiente de cocina y almacén en las
IIEE (Anexo N° 05): se aplica durante la supervision presencial en la IE mediante el uso de
la aplicacion informatica mévil “QW Verificacion”.

(..)
ANEXO 05

Ficha de Verificacion de las condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

(..)

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

2.8 El ambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones
adecuadas (ventanas paredes, hermeticidad, iluminacion, ventilacion entre otros) y
mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos, roedores, entre

otros.

(.)

c¢) Consecuencia

La situacion antes expuesta, podria generar el riesgo de contaminacién cruzada de los
alimentos, y en consecuencia la posible afectacion a la salud de los usuarios del Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma.

5.2 INEXISTENCIA Y/O DESACTUALIZACION DE KARDEX POR PARTE DE LOS
RESPONSABLES DE ALMACEN (CAE), SITUACION QUE LIMITA LA VERIFICACION Y
CONTROL DE EXISTENCIAS DE ALIMENTOS DEL ALMACEN Y GENERA RIESGO DE
PERDIDA Y/O HURTO DE LOS MISMOS, Y CON ELLO LA AFECTACION EN EL LOGRO
DE LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

a) Condicion

Durante la visita a las IIEE sefialadas en el cuadro precedente, la Comisiéon de Control
evidencié mediante la aplicacién de la Ficha n.° 2 denominada “Verificacién de la “Recepcién
y Almacenamiento de los alimentos en las instituciones educativas”, que seis (6) de las siete
(7) lIEE visitadas, no cuentan con un kérdex y/o el mismo no se encuentra actualizado,

conforme se detalla a continuacién:

Cuadron.°7

Deficiencias identificadas en las IIEE visitadas por la Comision de Control

N° Datos de la IIEE Deficiencias detectadas por la Comisién de Control
1 Nombre: 937 Cédigo Modular: 1378850 - * No registra saldos en el Kardex, solo registra salidas
Nivel: Inicial Imagen n°5
Nombre: San Francisco De Asis +* No manejan el Kardex, solo maneja un cuaderno interno
2 Cdigo Modular: 0421271 - x * ) '
- . Imagen n.° 6
Nivel: Secundaria
Nombre: 36166 Héroes 29 de agosto + No maneja Kardex, solo se guia con la tabla de dosificaciones
3 Codigo Modular: 0420430 - I Jo ’ 9 '
R magen n.° 7
Nivel: Primaria
Nombre: 36165 Leoncio Prado Gutiérrez + No maneja Kardex, solo maneja registro en hojas sueltas
4 Cédigo Modular: 0420422 - A ’ jareg g '
R Imagen n.° 8
Nivel: Primaria
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N° Datos de la IIEE Deficiencias detectadas por la Comision de Control
Nombre: Coras * No registra saldos en el Kardex, solo registra salidas
5 Cadigo Modular: 1060276 - ’

Nivel: Secundaria Imagen n.” 5

+ Formato Kardex de segunda entrega distinto de las demas IIEE, solo
6 Caédigo Modular: 0428771 - registra salidas y no saldos, no cuenta con Kardex de tercera entrega.
Nivel: Primaria Imagen n.° 10

Nombre: 36173 Santiago Antlinez De Mayolo

Fuente: Ficha n° 2 “Verificacion de la recepcion y aimacenamiento de los alimentos en las instituciones educativas” aplicadas por el OCI”
Elaborado por: Comisién de Control.

A continuacién, se muestran las imagenes relacionadas a las deficiencias detectadas por la
Comisién de Control conforme lo indicado en el cuadro precedente.

Imagen n°5 Imagen n°6
Deficiencias detectadas en la lIEE 937 Deficiencias detectadas en la lIEE San
Nivel Inicial Francisco De Asis — Secundaria
g “g—'*r’ - ’ _-~’
- s S X
h‘ | ! : ' 8 e = =
| | | = ;& s

= § e -
- -

e L = >
e

S .

o : "

et i

=

No registra saldos en el Kardex, solo registra salidas.

No manejan el Kardex, solo maneja un cuaderno interno.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccién

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comision de Control

Elaborado por: Comision de Control

Imagen n°7
Deficiencias detectadas en la IIEE 36166 Héroes
29 de agosto - Nivel Primaria
)

No maneja Kardex, solo se guia con la tabla de
dosificaciones.

Imagen n°8
Deficiencias detectadas en la IIEE 36165
Leoncio Prado Gutiérrez — Nivel Primaria

No maneja Kardex, solo maneja registro en hojas
sueltas.

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccién

Fuente: Registro fotogréfico durante la visita de inspeccién

Elaborado por: Comision de Control

Elaborado por: Comision de Control
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Imagen n°9
Deficiencias detectadas en la lIEE Coras
Nivel Secundaria

Imagen n°10
Deficiencias detectadas en la IIEE 36173
Santiago Antlinez De Mayolo — Nivel Primaria
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No registra saldos en el Kardex, solo registra salidas

Formato Kardex de segunda entrega distinto de las
demas IIEE, solo registra salidas y no saldos, no
cuenta con Kardex de tercera entrega.

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Fuente: Registro fotografico durante la visita de inspeccion

Elaborado por: Comision de Control

Elaborado por: Comisién de Control

b)

Mediante la Resolucién Direccién Ejecutiva n.° D000287-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27
de marzo de 2024, se aprobo la “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario
escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas atendidas por el
Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma™', el cual sefiala que los Comités
de Alimentacion Escolar (CAE) verifican que el responsable de almacén registre diariamente
elingreso y salida de los alimentos en el kardex, para asi verificar la existencia de los mismos.

El numeral 5.1.2.2 de la “Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma”, se precisa que el CAE verifica el cumplimento
de las acciones que realiza la/el responsable del almacén, que incluye el registro diario del
ingreso y salida de alimentos en el kérdex, el cual es un instrumento que permite hacer un
inventario periodico de los alimentos con el fin de verificar la existencia de los mismos;
ademas indica que el CAE archiva y custodia el kardex, el cual debe estar disponible en la
Institucion Educativa.

Asimismo, el numeral 5.2.7.2 del “Procedimiento para la supervision de la prestacion del
servicio alimentario en las instituciones educativas publicas atendidas por el Programa
Nacional de Alimentacién Escolar Qali Warma”, menciona que el MGL verifica el uso del
kardex para el registro de los alimentos del almacén.

Criterio

La situacion expuesta, debe tomar en cuenta la siguiente normativa:

21 Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas publicas
atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma”, con cédigo de documento normativo Norma Técnica N° 002-
2023-MIDIS/PNAEQW, version n.° 03

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
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> Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores
vinculados a las Instituciones Educativas Publicas atendidas por el Programa Nacional
de Alimentacion Escolar Qali Warma, con cédigo Norma Técnica n.° 002-2023-
MIDIS/PNAEQW-Versién n.° 03, aprobado mediante Resolucién de Direccién Ejecutiva
n.° D000287-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 27 de marzo de 2024

“5.1.2. MODALIDAD DE ATENCION PRODUCTOS:

Para la presente modalidad de atencion, se consideran las etapas de recepcion,
almacenamiento, preparacion, servido, distribucion, consumo de los alimentos y manejo de
residuos sélidos.

(..)

5.1.2.2. Almacenamiento de alimentos

()

ii. Verificar el cumplimiento de las acciones que realiza la/el responsable del almacén, las
cuales se detallan a continuacion:

()

* Registrar diariamente el ingreso y salida de alimentos en el kardex, instrumento que
permite hacer el inventario periddico de los alimentos para verificar su existencia.

()

> Procedimiento para la supervision de la prestacion del servicio alimentario en las
instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacién
Escolar Qali Warma, con cédigo de documento normativo Procedimiento n.° 002-2024-
MIDIS/PNAEQW, Versiéon n.° 01, aprobado con Resolucién Direcciéon Ejecutiva
n.° D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE de 16 de febrero del 2024, que senala:

“.)
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5. DESARROLLO DEL PROCEDIMIENTO QUE CONTIENE:
(.)
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5.2.7 VERIFICACION DE LAS ETAPAS DEL SERVICIO ALIMENTARIO ESCOLAR
()

5.2.7.2 VERIFICACION EN LA ETAPA DE ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS La/el
MGL realiza lo siguiente:
(...)
5.2.7.2.5 Verificar que el responsable del almacén rote los alimentos, lo primero que
ingresa
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es lo primero que sale (PEPS) o lo primero en vencer es lo primero en salir (PVPS).

5.2.7.2.6 Verificar el uso registro del Kardex para el registro de los alimentos del
almacén.

()

5.2.7.2.8 Verificar el stock (excedente de la entrega anterior) de alimentos en el
almacén teniendo en cuenta el kardex y contrasta los productos liberados versus los
encontrados, en funcién a los dias de consumo, programacion del mend, dosificacion
y cantidad de usuarios; asimismo, registra la informacion en el “Formato de
Verificacion de Almacenamiento de Productos” de la ficha de supervision (Anexo 02).

(...)
¢) Consecuencia

La situacion expuesta limita la verificacion y control de existencias de alimentos en el
almacén, y genera riesgo de pérdida y/o hurto de los mismos, ademas que pone en riesgo la
atencién oportuna a los beneficiarios, y con ello la afectacion del logro de los objetivos del
Programa.

DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD DE CONTROL

La informacion y documentacion que la Comisién de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo del Hito de control: “Conformidad de la prestacién del servicio alimentario por parte de
los Comités de Alimentacién Escolar’, se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revisién y
analisis de la documentacién e informacién obtenida por la Comision de Control, la cual ha sido
sefialada en la condicion.

INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

Durante la ejecucion del presente Control Concurrente, la Comision de Control no emiti6
Reportes de Avance ante Situaciones Adversas.

INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN INFORMES E HITO
DE CONTROL ANTERIORES

Efectuada la revision correspondiente, se advierte que la entidad/dependencia ha adoptado
todas las acciones preventivas y correctivas correspondientes a las situaciones adversas
contenidas en los Informes de Hitos de Control anteriores.

CONCLUSIONES

Durante la ejecucion del Control Concurrente a la “Conformidad de la prestacion del servicio
alimentario por parte de los comités de alimentacién escolar’, se han advertido dos (2)
situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el
logro de los objetivos del proceso “A la prestacion del servicio alimentario correspondiente a la
tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el item Acobamba, del &mbito del
Comité de Compras Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del
Proceso de Compras 2024”, la cual ha sido detallada en el presente informe.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
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X. RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacion Escolar
Qali Warma el presente Informe de Hito de Control, el cual contiene las situaciones adversas
identificadas como resultado de Control Concurrente a la “Conformidad de la prestacién del
servicio alimentario por parte de los Comités de Alimentacion Escolar”, con la finalidad que
se adopten las acciones preventivas y correctivas que correspondan, en el marco de sus
competencias y obligaciones en la gestion institucional, con el objeto de asegurar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de la prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos para el item Acobamba en la UT
Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024,

2. Hacer de conocimiento al Director Ejecutivo del Programa Nacional de Alimentacién Escolar
Qali Warma que debe comunicar a la Comision de Control, en el plazo de cinco (5) dias
habiles las acciones preventivas o correctivas adoptadas o por adoptar respecto a las
situaciones adversas contenida en el presente Informe de hito de control, adjuntando la
documentacion de sustento respectiva.

Ascension, 29 de mayo de 2024,
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APENDICE n.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA A LA ACTIVIDAD

5.1 CONDICIONES SANITARIAS MINIMAS DE LOS AMBIENTES DESTINADOS AL ALMACENAMIENTO
DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS, PODRIAN GENERAR EL RIESGO DE
CONTAMINACION CRUZADA DE LOS ALIMENTOS, Y EN CONSECUENCIA LA POSIBLE
AFECTACION A LA SALUD DE LOS USUARIOS DEL PROGRAMA.

NO

Documento

1

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comisién de Control. IIEE 36149 José Antonio Encinas Franco, Cédigo modular 0428672.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Control. IIEE San Francisco De Asis, Cddigo modular 0421271.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IIEE, miembros presentes del CAE y por
la Comision de Control. IIEE 36166 Héroes 29 de agosto, Codigo modular 0420430.

Acta de verificacion suscrita por los representantes de la IlEE, miembros presentes del CAE y por
la Comisién de Control. IIEE 36165 Leoncio Prado Gutiérrez, Cédigo modular 0420422.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. lIEE 36149 José Antonio Encinas Franco — Nivel Primaria, Cédigo Modular 0428672,
aplicada por la Comisién de Control.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE San Francisco de Asis — Nivel Secundaria, Codigo Modular 0421271, aplicada
por la Comisién de Control.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. [IEE 36166 Héroes 29 de agosto — Nivel Primaria, Cédigo Modular 0420430, aplicada
por la Comisién de Control.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE 36165 Leoncio Prado Gutiérrez — Nivel Primaria, Cédigo Modular 0420422,
aplicada por la Comisién de Control.

Ficha de verificacién de las condiciones del ambiente de cocina y almacén en las instituciones
educativas priorizadas de las 7 IIEE, relevada del Sistema Integrado de Gestién Operativa - SIGO.

5.2 INEXISTENCIA Y/O DESACTUALIZACION DE KARDEX POR PARTE DE LOS RESPONSABLES DE
ALMACEN (CAE), SITUACION QUE LIMITA LA VERIFICACION Y CONTROL DE EXISTENCIAS DE
ALIMENTOS DEL ALMACEN Y GENERA RIESGO DE PERDIDA Y/O HURTO DE LOS MISMOS, Y CON
ELLO LA AFECTACION EN EL LOGRO DE LOS OBJETIVOS DEL PROGRAMA.

NO

Documento

1

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE 937 — Nivel Inicial, Cédigo Modular 1378850, aplicada por la Comisién de Control

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. [IEE San Francisco de Asis — Nivel Secundaria, Cédigo Modular 0421271, aplicada por
la Comision de Control.

Ficha n.® 2 — Verificacion de la “Recepcién y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE 36166 Héroes 29 de agosto — Nivel Primaria, Cddigo Modular 0420430, aplicada
por la Comisién de Control.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE 36165 Leoncio Prado Gutiérrez — Nivel Primaria, Cédigo Modular 0420422, aplicada
por la Comisién de Control.

Ficha n.® 2 — Verificacion de la “Recepcién y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE Coras — Secundaria, Codigo Modular 1060276, aplicada por la Comision de Control.

Ficha n.° 2 — Verificacion de la “Recepcion y almacenamiento de los alimentos en las instituciones
educativas”. IIEE 36183 Santiago Antinez de Mayolo — Nivel Primaria, Cédigo Modular 0428771,
aplicada por la Comisién de Control.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
Huancavelica 1 de la Unidad Territorial Huancavelica en el marco del Proceso de Compras 2024".

Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.




Firmado digitalmente por

SUAREZ FILIO Enrique Luis

FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 29-05-2024 18:36:11 -05:00

Firmado digitalmente por

OCHOA ESPINAL Renzo Piero
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 29-05-2024 17:36:33 -05:00

&\ CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERL

Pagina 25 de 25
APENDICE n.° 2

SITUACIONES ADVERSAS QUE SUBSISTEN DE INFORMES DE HITO DE CONTROL
ANTERIORES

Informe de Hito de Control n° 024-2024-0CI/0721-SCC “Hito de Control n° 1 Supervisién y
Liberacion de Alimentos en los establecimientos de los proveedores para la Prestacion del
Servicio Alimentario 2024”

Numero de situaciones adversas identificadas: 1
Numero de situaciones adversas que subsisten: 1
Relacién de situaciones adversas que subsisten:

1. Condiciones de almacenamiento de alimentos en el establecimiento del proveedor, no
cumplen con las especificaciones normativas; lo que podria afectar el logro de los objetivos
del programa.

Servicio de Control Concurrente al Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma: “Prestacion del servicio alimentario
correspondiente a la tercera entrega de alimentos en la modalidad productos, para el ltem Acobamba, del &mbito del Comité de Compras
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Periodo de Evaluacion del Hito de Control: Del 20 de mayo al 24 de mayo de 2024.
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ACTA DE VERIFICACION DEL 20 DE MAYO DE 2024

Siendo las 09:20 horas del 20 de mayo de 2024, en los ambientes de la IEE N° 36149 ~ José
Antonio Encinas Franco, ubicado en el Av. San Martin N° 411, distrito de Acobamba, provincia de
Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Julio Cesar Oré Mufioz con DNI:
23561161, Director y presidente del CAE, la Sra. Noemi Riveros Pérez con DNI: 23362122,
profesora 6to Grado “A” y Vocal CAE, y el Sr. Henry Yarupaita Campos con DNI: 29102135,
profesor de 2do grado “E” y secretario del CAE, y de otra parte Enrique Luis Suarez Filio, Jefe del
Organo de Control Institucional de Ia Direccién Regional de Educacion de Huancavelica y Renzo
Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del
servicio alimentario por parte de los comités de alimentacién escolar. Acto que se llevo a cabo en

i los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior director, Julio Cesar Oré Mufioz, solicitandole la

documentacion correspondiente al Acta de entrega y recepcion de alimentos, para poder
corroborar con las existencias en el almacén, advirtiéndose que la recepcion de alimentos por
parte de la IIEE se llevd a cabo el 13 de mayo de 2024 a horas 05.31 pm.

En la presente visita se procedio a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la IIEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verificé que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme se detalla en el Acta de entrega y recepcion de
Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedio con fa inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El almacén con el que cuenta la IIEE, es un ambiente de 3.40 m por 3.70 m y esta ubicado en la
parte derecha del ingreso principal a Ia IIEE, en su interior se encuentran almacenados los
productos alimenticios, correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiala el
“Acta de entrega y recepcion de Alimentos — Modalidad Productos N° 204959 - (Copia CAE)’ del
13 de mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada y
alas 5.31 pm por el Sr. Julio Cesar Oré Mufioz, director del IIEE y presidente del CAE, quien nos
proporciono en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 2 “Verificacion de la Recepcién y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas del dia veinte de mayo de 2024.
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“Procedimignto para fa supervision de la Prestacién de Servicio Al [
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/IPNAEQW versi
Alimentario en les IIEE publicas atendidas por el Programa’}

Verificacién de la gestién y organizacion del CAE
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder}

en la Instit ducal

b,

Ly PN

JEFE tE O¢) - L

por el Prog

Nacional de Al
16n n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la superwision de fa Prestacion de Servicio

Escolar Qall Warma" aprobado mediante RDE N°

&4

a

‘Las/los integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de
conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema
1 Integrado de Gestion Operativo (SIGO).
{Levantar informacion de los integrantes y datos de contaclo, para contrastar con el SIGO)
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE
piblicas atendidas por el Programa”.
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El CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion
(BPM) {por el personal del Programa, MINSA u ofra institucion).
5 |(Verificar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la
documentacion solicitada al Programa)

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa”,

2 fw:éi,.y 207 potle Y4
Hot , om wré/mfzﬁn can
otes 21ec .
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Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacié

El CAE recibi¢ asistencia técnica delide la Monitor{a) de Gestién Local (MGL) para la implementacion de
mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar.
3 |(Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)

de Servicio Ali

p por el Prog

tario en las [IEE

e by 5 prem,

Jsron s/ focdos o Lo UEE|
Sanjew, clencto gocopocitd

“Pre ara la on de la Prest

Verificacion de la recepcién de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar p
Técnica N° 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N°
actores vinculados a las IEE publicas atendidas per ef Programa)

. P
D000144—2024»MIDIS/PNZEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimient

Alimentano en las IIEE publicas atendidas por el Programa’)

IEl CAE gestiond ylo realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y ofras plagas en los
ambientes de la IE en los (timos 3 meses.
4 |(Solicitar informacion sustentatoria)

Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por &l Programa”,

or fos actores vinculados a las instituciones educativas piblicas atendidas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma" Norma
D000139-2024/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024. (En adelante, "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentano escolar por los

ién de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas publicas atendidas por el Pragrama Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE n°
0 N° 002-2024-MIDIS/IPNAEQW, version n ° 01 (En adefante, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacién de Servicio

lo revtizar, wongualmonty |
Aero o floom regitas, Se
Segsreo gue Ueen,
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T

El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza, ‘
Sub numeral 6.2, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, def Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”

N/A

| la WSIﬁL FLAP pD&,@fw»’

la Bntreqdee Ao lag
Broctctoc d

El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de
insectos u otro animal.

Sub numeral 6.3, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”

[Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos)

- mcibn de Servicio Ali
3 2 ?”‘I

Ella proveedor/a entregd los productos en el periodo programado segin el cronograma de entregas
establecido en su contrato /o adenda.

 numeral 6.4, seccion F, RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
io en las lIEE pibli tendidas por el Programa”
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Sub numeral 6.6, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y
completa (mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros)

Sub numeral 6.8, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

o] durecfor wndica Lo
mcargrfztfg olo onfegar los

{a

El CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacion relacionada con
el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega
¥ Recepcion de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".

Sub numeral vii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.

No cumrlm Con ("oj'/s"}rv
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E! CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega y Recepcion
de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos v/ cualquier otra situacion que
corresponda

Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE pabli tendidas por el Prog ¥

Mo gggl@nmym(a_é)—

El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos {copia proveedor/a y copia CAE), de
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apeliidos y
nuamero de DNI del integrante del CAE gue recepciona los alimentos.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
los actores vinculados a las BEE pirbli tendidas por ¢l Programa”.

Se ac%um-/u Pets.

El CAE cuslodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de
alimentos.

Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por|
los actores vinculados a las lIEE pablicas atendidas por el Programa".
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_ S
de alim ) y contrastar con los

En caso que, la visita a la IE sea posterior a la actividad de recepcion de alimentos, verificar los documentos cor

alimentos almacenados fisicamente en la IE.

P

{Acta de entrega y

erificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sugjere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Procedimiento pera la supervision de Ja Py
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con cddige Procedimiento N°
Alimentarto en las I|EE publicas atencidas por el Programa’)

"

de Servicio Ali

en fa Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escofar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01. (En adelante. “Procedimiento para la supervision de fa Prestacién de Servicio |

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en
las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE"

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
pablicas atendidas por el Programa”,

o
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HMay fy2024 s 0%, 3ipm

L4 acta<de.entrega y recepcion de alimentos. ]
Nexillp'ﬁr con el acta de entrega y recepcion de alimentos). S{ %.D ZO o b P&"-Tg
]  umeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
- DRE l_a;PFestacién de Servicio Alimentario en las IEE pablicas atendidas por el Programa”. LQ_S Prmo-l‘o Ce
Los productos entregados por el Aa proveedor/a mantienen el sellado hermético como fueron liberados: .
9 mantienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas). 5 t

Obr yadex



La |E cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos.
Sub numeral 7.1, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las [IEE publi tendidas por ef Prog

(g con tomombnrds
exdusiva, perd "o
Ao clvmensisres B.0m x 3. Jom

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventanas) se encuentran limpios y!
ordenados.
Sub numeral 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la
w‘wisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”.
LA

20

S —

DT 74E] lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de luz

) ) . .
El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub:numeral 7.6, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE ptblicas atendidas por el Programa”.

natural yfo artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.
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El lugar de almacenamiento cuenta con estanles, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa™.

21

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexe 02 - “Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE pabli tendidas por el Programa”.

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de Ia
supervision.
Sub numeral 7.10, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

|supervisi6n de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

*Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres’
“Aflo dei Bicentenaric, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion ds las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 21 DE MAYO DE 2024

Siendo las 09:30 horas del 21 de mayo de 2024, en los ambientes de la [IEE n°® 937 — nivel inicial,
ubicado en el Jr. Huascar s/n, barrio pueblo vigjo del distrito de Acobamba, provincia de Acobamba,
departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Katherina Lucinda Azambuja Fuentes con DNI:
40932984, Directora(e) y presidenta del CAE, la Sra. Carmen Rosario Pérez Huaman con DNI:
25861783, Auxiliar de educacion y secretaria del CAE y de otra parte Enrique Luis Suarez Filio,
Jefe del Organo de Control Institucional de la Direccion Regional de Educacion de Huancavelica y
Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la
prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar. Acto que se
llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Katherina Lucinda Azambuja Fuentes,
solicitandole la documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega
y recepcion de alimentos para poder corroborar, con las existencias en el aimacén, advirtiéndose
que la recepcion de alimentos por parte de la IIEE se llevd a cabo el 15 de mayo de 2024 a horas
09.53 am.

En la presente visita se procedio a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la IIEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verifico que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedit con la inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El almacén con el que cuenta la [IEE, es un ambiente de 1.90 m por 4.70 m y est4 ubicado en la
parte izquierda del ingreso principal a la IIEE, detras de la cocina, en su interior se encuentran
almacenados los productos alimenticios, correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades
que sefiala el “Acta de entrega y recepcion de Alimentos — Modalidad Productos N° 204566 -
(Copia CAE)" del 15 de mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la
fecha indicada y a las 09.53 pm por la Sra. Carmen Rosario Pérez Huaman, Auxiliar de la IIEE 937
inicial, y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n°® 2 “Verificacion de la Recepcién y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas del dia veinte de mayo de 2024.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenip de la lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres®
*Affo del Bicentenario, de la consolidacién de nuestra Independerncia, v de la conmemoracién de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 21 DE MAYO DE 2024

Katherina Lucinda Azambuja Fuentes
Directora (e) IIEE / Presidenta CAE
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Carmen Rosario Pérez Huaman
Auxiliar l|EE / Secretaria CAE

4
Renzo Piero Ochoa Espinal
Auditor OCI-DREH

A
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Enrique-tuisSudrez Filio
Jefe del Organe-de Control Institucional
Direccion Regional de Educacion Huancavelica




| FICHA N° 2 - VERIFICACION DE LA "RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS" T

P T e e N ___INFORMACIBNBASICA ~ ~ T e ] j‘

i '|' : . EiR
INSTITUCION EDUCATIVA g337 | CODIGO MODULAR | /299550 | NIVEL Inicipz -
DEPARTAMENTO | HIWANGAJELICAPROVINCIA | Acoy BAHBA DISTRITO ACoBAn B7,  FECHA (DDMMIAA): ‘
DIRECCION DE LA ' ' ) [ '
INSTITUCION EDUCATIVA | _ ITEM: | AcosansA
VEHiCULO DE DISTRIBUCION PLACA: | 5 5 o)/ ‘

INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: '
REPRESENTANTE DEL CAE ,
[COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) CAOMEN RoSARLD PELES HupriAN 2556 /783 | AUXILIAR 22FZ ‘
|NOMBRES Y APELLIDOS: 'DNI N°: |cARGO:
REPRESENTANTE DEL |
PROGRAMA QALI WARMA | ‘
“REPRESENTANTE DEL Ocl |NOMBRES Y APELLIDOS: IDNI N°: |CARGO: ] ‘
(6RGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL) 4 Au DIHDR  OoCcT - _
it g TRALERIA CENERAL D L | kewo Pews OchonEsPyupr | Ysssoq2q | ores ‘

N s, |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO: |

| ENRQUE (s Suaeer Friw | {930 64933 |Jere s peed |

RESPUESTAS |
|istino ey je&mmm_

5@ Suniere documentar con fotografia en caso de corresponder)
g dimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentano en la Insit oucativas publ por el Prog Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
XINE44-2024-MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimrento N° 002-2024-MIDISIPNAEQW version n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervisin de la Prestacion de Servicio
entano en las IIEE publicas atendidas por ef Programa’)

4 i

Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa”., |

L
‘ |Las/|os integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de J—Q ver! /LCO 27 Q// ‘
conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema | _Q 6@ '
Integrado de Gestion Operativo (SIGO). | ‘
|(Levantar informacién de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) }L ‘

!El CAE recibio capacitacién en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion | é? vert /LOD 249 .ﬂ// ‘

(BPM) (por el personal del Pragrama, MINSA u otra institucion), | v R
(Verificar con el cuadero de ocurrencias, acta de supervision u ofro documento, para contrastar con la J/(, S 160 ‘
documentacion solicitada al Programa) ‘ ‘

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa”.

4 15

EI CAE recibié asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion de
mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. ‘
{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para fa supervision de la Prestacién de Servicio Ali io en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa"”.

il |

i )|

El CAE gestion6 yio realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los

ambientes de la |E en los {timos 3 meses. ‘ ) (,0 T
(Solicitar informacion sustentatoria) ‘ ¢ B@ cor’
Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para Ia supervision de &i

II:Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa". | ‘

. | |
[:g,_ RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

| | - sy Y '
fr ; ! |RESPUESTAS | : ‘
rrgm PREGUNTAS _ (1IN0 1Ay Lnescmm

Verificacién de la recepcion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instifuciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma” Norma
Técnica N* 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N° D00OT 39-2024/PNAEQW-DE e/ 16 de febrero de 2024 (En adefante, "Norma Técnica para Ia prestacion def servicio alimentario escolar por fos
actores wiculados a las IEE piblicas atendidas por el Programa) ‘
“Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentano en Ja Instituciones educativas publicas atendidas por el Pragrama Nacional de Alimentacion Escolar Qah Warma" aprebado mediante RDE N°
DO00144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024 con cbdigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. versién n.° 01 (En adefante, "Procediniento para la supervision de la Prestacion de Servicio |
Alimentano en las IIEE pabli fidas por el Prog "}




El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza.
Sub numeral 6.2, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”

El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de
insectos u ofro animal.

Sub numeral 6.3, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Ali io en las lIEE pablicas atendidas por el Programa"

Elfa proveedorfa entrego los productos en el periodo programado segin el cronograma de entregas
establecido en su contrato yfo adenda.

(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos)

Sub numeral 6.4, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las lEE puablicas atendidas por el Programa”

7

Elfa proveedorfa entregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos all
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de

la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Prog |

+. Los productos entregados por el Ala proveedor/a mantienen el sellado hermético como fueron liberados:
& | mantienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas).

% | Sub numeral 6.6, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacién de Servicio Alimentario en las [IEE pablicas atendidas por el Programa”.

Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y
* |completa (mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros)

Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision dei
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

Et CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacion relacionada con
el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega
y Recepcion de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".

Sub numeral vii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los lados a las lIEE pabli tendidas por el Programa™.

1

—

El CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega y Recepcién
de Alimentos, ¢ cualquier ofra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/fo cualquier oftra situacion gue
coresponda

Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa’.

El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos y

13 |numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.
Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
los actores vinculados a las IIEE piiblicas atendidas por el Programa”,
El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Almentos (copia CAE) para su .
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de 5 £
14 |alimentos.
Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de fa "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
'-,\ los actores vinculados a las IIEE puiblicas atendidas por el Programa”.
® En caso que, la visita a la IE sea posterior a la actividad de recep "? liment; verifi;ar los d cor r_’ (Acta de entrega y r de aﬁntos)ycontms{ar con los

alimentos almacenados fisicamente en la IE.

Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento pare la supervision de Ja Prestacion de Servicio Alimentario en la Instituciones educativas piblicas atendidas por el Prog Nacional de Al Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024, con codigo Pracedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01. (En adelante, "Procedimiento para la superwisin de fa Prestacion de Servicio

Alimentario en fas lIEE pablicas atendidas por el Programa”)
| Se verih@ e/ |
MHED

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en
las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 'Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE"

Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
pablicas atendidas por el Programa".

-

X




La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos.

16 Sub numeral 7.1, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa”.

©.

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran fimpios y

17 ordenados.

Sub numeral 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”,

.

Ellugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedares, insectos, cucarachas, efc.

18  |Sub numeral 7.6, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

19 Iroedores, entre otros.

2 medios de almacenamiento de los productos.

El'lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que pemitan la circulacion del aire e iluminacion de luz
natural ylo arfificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,
El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa®.

~

v
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ey ovlonade

27 combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

2 supervision.

Ellugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, inseciicidas, herbicidas,

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.
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CONTRALORIA

"Decenio dela lgualdad de oporunidades para mujeres y hombres’
"Afto del Bicentenario, de fa consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batalias de Junin v Avacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 21 DE MAYO DE 2024

Siendo las 11:10 horas del 21 de mayo de 2024, en los ambientes de Ia IIEE San Francisco de
Asis — nivel secundaria, ubicado en el Jr. Manco Capac s/n, del distrito de Acobamba, provincia
de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Freddy Montalvan Alarco con DNI:
23219248, Director y presidente del CAE, el Sr. Cristian Javier Riveros Reginaldo con DNI:
19813016, Subdirector y secretario del CAE y de ofra parte Enrique Luis Suarez Filio, Jefe del
Organo de Control Institucional de la Direccion Regional de Educacion de Huancavelica y Renzo
Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la prestacion del
servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar. Acto que se llevo a cabo en
los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Freddy Montalvan Alarco, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega y recepcion de
alimentos para poder corroborar, con las existencias en el almaceén, advirtiéndose que la recepcion
de alimentos por parte de la IIEE se llevo a cabo el 14 de mayo de 2024 a horas 10.08 am.

En la presente visita se procedié a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la llEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verific que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedid con la inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El almacén con el que cuenta la IIEE, es un ambiente de 2.90 m por 6.80 m y esta ubicado en la
parte trasera de la IIEE, en su interior se encuentran almacenados los productos alimenticios,
correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiala el "Acta de entrega y
recepcion de Alimentos ~ Modalidad Productos N° 204919 — (Copia CAE)" del 14 de mayo de
2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada a las 10.08 am
por el Sr. Cristian Javier Riveros Reginaldo, Subdirector de la lIEE San Francisco de Asis, y
secretario del CAE, quien nos proporcioné en copia del mismo.

Asimismo, se encontré alimentos de la primera entrega, las cuales deben de ser priorizadas en la
elaboracién del menu.

Asimismo, se desarroll6 la Ficha n° 2 “Verificacion de Ia Recepcion y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas’ el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas del dia veintiuno de mayo de 2024,



CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

‘Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres®
*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, v de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin v Ayacucho”

ACTA DE VERIFICACION DEL 21 DE MAYO DE 2024
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3 UONALUNALATEE )
% DRECOON /E%;BDN!R;.&?%&%“ @N @G—?{/ )
Freddy Montalvan Alarco Renzq@uefbtﬁ%—a Espinal
Director IIEE / Presidente CAE Auditor OCI-DREH

isti ier Riy inz Enhqu?%‘gﬁ A éréz Filio
Subdirector IIEE / Secretario CAE Jefe del Organo de Control Institucional

Direccion Regional de Educacion Huancavelica



FICHA N° 2 - VERIFICACION DE LA "RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

= i _ i INFORMACION BASICA 3 Ll i 3 <o
. : :
INSTITUCION EDUCATIVA !._.-m/ TRPANCIsco DE ASIs ‘ CODIGO MODULAR ‘ NIVEL
%m \DEPARTAMENTO witngveticA [PROVINCIA | Aco panBA bisTRITO FECHA (DD/MMIAR): .
iZe e [PRvedicA |FROVINGIA | Ao ganBA e | A .
{= S (BIRECCION DE LA —
1= SENSTITUCION EDUCATIVA U r Momco Capac </n _|ImEm: | 3
B 1 S = PLACA: |
= {%g%mcum DE DISTRIBUCION W42 943 .
A(WZ== r —F o : = <
US4 S SREPRESENTANTE DEL CAE ’NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: / 4 CARGO: Coufpls reifoy]
‘%n._.;omne DE ALIMENTACION ESCOLAR) | CRIST AN AviER  RIVEROS Res/na DO 93/30 / | &Wﬁtrdﬂ |
1= | NOMBRES Y APELLIDOS: DNI Ne: |CARGO: '
oo wREPRESENTANTE DEL
F00Es-" IBROGRAMA QALI WARMA | |
(@% \REPRESENTANTE DEL 0CI  NOMBRES Y APELLIDOS: |DNIN®: |CARGO: _‘
5 § ! ‘GANO DE CONTROL INSTFI'UCIONAL) ‘ ‘
0 CGR (CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA) | | ‘
‘ REPRESENTANTE DEL oc1  NOMBRES Y APELLIDOS: |DNI N°: CARGO: ‘
ICGR | |
L 02‘5 ESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR [CAE) _ i
— &t i . =S F " |RESPUESTAS |
¢ % e el i/ no nan _|PESCRIPCION 8

£
¥ \Erﬁcacién de la gestién y organizacién del CAE
{&esugiere documentar con fotografia en caso de corresponder}

Alimsintano en las lIEE publicas atendidas por ef Programa”)

dimrento para fa supervisian de Ja Prestacion de Servicio Alimentano en la Insfifuciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
44-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ® 01 {En adelante *Procedimiento para la supervisién de fa Prestacion de Servicio

I

Lasflos integrantes del CAE que se encuentran en la |E correspondan a los registrados en el acta de
conformacion del CAE que obran en el médulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema ‘
Integrado de Gestién Operativo (SIGO). |

(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGQ)

Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE ‘
publicas atendidas por el Programa".

[\ || ! —
{ fr ) IEI CAE recibio capacilacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Précticas de Manipulacion |
| (BPM) (por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). .
|| | o |(Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la M
documentacion solicitada al Programa)
M Numeral 5.2.7.8.4 del “Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE |
Ip|I|in¢:as atendidas por el Programa”. |

mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. ‘
3 |(Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)
)F Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para Ja supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE
publicas atendidas por el Programa". | |

\ ‘! |EI CAE recibio asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion de . |
N

El CAE gestiond o realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los i
ambientes de la IE en los Otimos 3 meses. ‘

4 (Solicitar informacion sustentatoria)

Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las [IEE publicas atendidas por el Programa”,

L |

HI RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
| ~ | [ L. s

T

fﬁwspuesms

l ‘ 1
. {4

l’ Frem Em&suums | (S1/NO I NAY J!DE_sCchm ;‘

—— —— — - R —— — = —— e el = St = e ey = _— -1
Verificacién de la recepcion de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
“Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instit educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Almentacion Escolar Qali Warma® Norma
Técnica N° 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N° D000139-2024/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 (En adelante, "Norma Téemica para la prestacién del servicio alimentano escolar por fos

actores vinculados a fas /IEE publicas atendidas por ef Programa}

| "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentasio en fa Instituciones educatvas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacion Escofar Qali Warma' aprobado mediante RDE N°
IDO()0144—2024-MID)S/PNA!:'QW-DE ¢f 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW versibn n ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio ‘

Alimentano en las IfEE publicas atendidas por ef Programa’)

r



El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza.
Sub numeral 6.2, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE pablicas atendidas por el Programa” |

/A

lo visrfoe  Ge ma»(('Zo
Pos-/en‘or a (a 647"_6{/&

‘EI ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de‘
insectos u otro animal.

Sub numeral 6.3, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”

N D

b Jollo oidor y Lpieaa

acta de entrega y recepcion de alimentos,

8 |{Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
|Ia Prestacion de Servicio Ali jo en las IIEE publi tendidas por el Programa”.

%
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1 f‘_i' I Elfa proveedor/a entregé los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas

§ § g o establecido en su contrato y/o adenda. .
129 i, 7 |(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos) (/L
Ec'z; o) Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de

H =3 QE: Ia Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa"

E L = '
T ) .

ot Ela proveedor/a entregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al

-
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va Los productos entregados por el fa proveedor/a mantignen el sellado hermético como fueron liberados:

9 manlienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes {sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas). |
Sub numeral 6.6, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
=5 . i.|laPrestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

e a8l

Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y
completa (mascariflas, mandil limpio, gorro entre otros)

Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de
ﬂestacién de Servicio Alimentario en las |IEE publicas atendidas por el Programa”.

DRECTOR

T

SAN FRANCISC

sv

\/‘ !!:1 |
5-3 = El CAE solicita el cambio inmediato de los afimentos si se evidencia alguna observacion relacionada con

el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega

y Recepcion de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".

Sub numeral vii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar

- | por los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

|
s : \ El CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega y Recepcion
1 N de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
\\ | 12 hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos ylo cualquier ofra sitvacion que|
4 [/ comresponda
Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

El CAE firma el Acla de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de
N encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos y
13 |numero de DNI del integrante del CAE que recepeiona los alimentos.

Sub numeral x. def Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por,
} los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa".

El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su|
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de
14 |alimentos.

Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicic alimentario escolar por,
los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa".

diant,

ju

alimentos almacenados fisicamente en la IE.

En caso que, la visita a la IE sea posterior a la actividad de recepcion de alimentos, verificar los d cor

P

(Acia de entrega y recepcion de alimentos) y contrastar con los

Verificacién del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere d ntar con fotografia en caso de corresponder)
|"Procedimiento para la superwsion de la Prestacion de Servicio Ali

4

Alimentano en las IIEE pubhcas atendidas por el Programa’)

‘Ellla MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las

condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de fos alimentos en
15 las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las

condiciones del ambiente de cocina y almacén en las lIEE"

“' | 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE

plblicas atendidas por el Programa".

en la Instituciones educatvas piiblicas atendidas por el Programa Nacional de Afimentacion Escolar Qali Warma” aprobado mediante RDE N°|
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cbdige Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.* 01 (En adelante, "Procedimiento para fa supervision de fa Prestacién de Servicio

Se VﬂrlfL@ con o/
$160
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La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos.
Sub numeral 7.1, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en Jas EE publicas atendidas por el Programa”.

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

Se cobe b bompidr
mas yecurt ]
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20

El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, ete.
Sub numeral 7.6, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire ¢ iluminacion de iuz
natural ylo artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) conira insectos,
roedores, entre otros.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

. no o pncow fro prosency
o ?ngec/og)% roedares

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ofros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa".

21

Ellugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa",

22

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén {kérdex), actualizado al dia de la
supervision.

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Ali io en las IEE didas por el Programa".
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Decenio de la lquatiad de oporunidades para mujeres y hombres®
Ao del Bioentenarto. de la consolidacion de nuestra Independencis, y de s conmemoracion de las hercicas batallas de Junin y Ayacucho®

ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

Siendo las 08:30 horas del 22 de mayo de 2024, en los ambientes de la IIEE n° 36166 Héroes 29
de agosto — nivel primaria, ubicado en la Av. los Heroes s/n, del distrito de Marcas, provincia de
Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Varo Galvez Huayhua con DNI:
23368380, Director y presidente del CAE, la Sra. Martha Flora Cuares Huaman con DNI:
23363153, Profesora de 3er grado y secretaria del CAF, la Sra. Martha Pastora Sulca Meses con
DNI: 42899385, madre de familia y miembro del CAE y de ofra parte Enrique Luis Suarez Filio,
Jefe def Organo de Control Institucional de la Direccion Regional de Educacion de Huancavelica y
Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de Ia
prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar. Acto que se
llevo a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior director, Varo Galvez Huayhua, solicitandole Ia
documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega y recepcion de
alimentos para poder corroborar, con las existencias en el almacén y el Kardex con el cual
gestionan la salida de los alimentos del almacén; advirtiéndose que la recepcion de alimentos por
parte de fa IIEE se Tievd a cabo e 15 de mayo de 2024 a horas 03.72 pm.

En la presente visita se procedio a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la HEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verifico que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi Io evidencia.

Acto seguido se procedio con Ia inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por &t programa Qalf Warma, obteniendo cormo resuftado o siguiente:

El almacén con el que cuenta la IIEE, es un ambiente de 4.90 m por 5.20 m y est4 ubicado en la
parte derecha del ingreso de Ia lIEE, en su interior se encuentran amacenados los productos
alimenticios, comrespondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de
entrega y recepcion de Alimentos — Modalidad Productos N° 204562 — (Copia CAE)” del 15 de
mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada a las
03.12 pm por el Sr. Varo Galvez Huayhua, Director de la IIEE Héroes 29 de agosto, y presidente

del CAE, quien nos proporcioné en copia del mismo.

Asimismo, el director indica que no utilizan el formato Kardex para registrar las salidas de los
alimentos, pero brinda Ia tabla de dosificaciones con la cual realizan Ia salida de productos.

Asimismo, se desarrollo la Ficha n° 2 “Verificacion de la Recepcion y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas® el cual se adjunta a la presente.
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de lalguabiad de oportunidades para mijeres ¥ hombres®
"Afio del Bicentenario, de a consolidacion de nuestra Independencia y de la conmemoracion de las heroicas batalles de Junin v Ayacucho'

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las nueve horas y cuarenta minutos del dia veintidas de mayo de 2024.

ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

Nngo e/ TH 1023368356
Varo Gélvez Huayhua
Director lIEE / Presidente CAE

Marthé Flora Guares Huamén
Profesora de 3er grado / Secretario CAE

>

i
! /
aﬁi‘;’,t.!_'.-")l'. i /{:'?

Martha Pastora Sulca Meses
Madre de Familia / Miembro CAE

\
O top &l
Bl
Renzo(Pieré O¢hoa Espinal
Auditor OC|-DREH
N/
7 s —
Enri uarez Filio
Jefe del Organd de Control Institucional
Direccion Regionél de Educacién Huancavelica



FICHA N° 2 . VERIFICACION DE LA "RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES E

Ll TPt XD INFORMACTON BASICA 4 T ]
5 | T -
IINSTITUCION EDUCATIVA f:\-,._,- CODIGO MODULAR 0420 @ 20 }5_\ Timaric.
i J:4_ DEPARTAMENTO He PROVINCIA | /-5 p DISTRITO LL ALlcpac. FECHA(DDIMMIAAY:
77— |DIRECCION DELA ' ' ' '
<& |INSTITUCION EDUCATIVA |TEM: | Aco8anBa
LS veni an |[PLACA: | . - -
;‘_XEHICULO DE DISTRIBUCION | N L’ 2 qqg |
.: ! EPRESENTANTE DEL CAE NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: =
£ ,Eomrré DE ALIMENTACION ESCOLAR) VABO EAvE2 WAy H uAa | 2336830 Dipccwog (/EE |
NOMBRES Y APELLIDOS: ~ |ONIN®:
REPRESENTANTE DEL
PROGRAMA QALI WARMA
REPRESENTANTE DEL O0¢] | NOMBRES Y APELLIDOS: [DNINe:
(ORGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL) ‘
/CGR (CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA}
REPRESENTANTE DEL OCI NOMERES Y APELLIDOS: DNI N°:
ICGR |

| RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAZ)

| {RESPUESTAS
iTE™ lpmuums - g LSIND 1 NgY |

Verificacién de la gestion y organizacion del CAE
{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)}

"Procedimiento para la supervison de fa Prestacitn de Servicio Alimentano en fa Instituciones educalivas publ tendidas por el Programa Nacional de Al

“emi.  DO0GT44-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024 con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, versidn n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio

% i!: + |Almentano en fas IlEE publicas atendidas por ef Programa")

)| |Lasflos integrantes del CAE que se encuentran en la IE comespondan a los registrados en el acta de|
] conformacion del CAE que obran en el médulo Geslion de Actores sub modulo CAE del Sistema|
1 Integrado de Gestion Operativo (SIGO).
{Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO)
| Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
publi tendidas por el Pragi " |

Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°

S - ..
|
|

El CAE recibié capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacién
(BPM) {por el personal del Programa, MINSA u otra institucion).

| | o | {Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supenvision u otro documento, para contrastar con la
documentacion solicitada al Programa)

N Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las NEE

X | publicas atendidas por el Programa”.

El CAE recibio asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gestién Local {MGL) para la implementacién de
mejoras en la prestacién def servicio alimentario escolar,

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la P ion de Servicio Alimentario en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa”.

\
I J 3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas)
-,

El CAE gestiond y/o realizé la fumigacion para el contral de inseclos, roedores y ofras plagas en los
ambientes de la {E en los (timos 3 meses.
4 |(Solicitar informacién sustentatoria)

:—\- | Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de N 0
"\ la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por ¢l Programa”,
\ |
\ fl r |
Pl. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUGATIVAS
\ ' e '
- i ’ {RESPUESTAS
; ITEM PREGUNTAS | (51/NO 1 Ny ID%CW!QN

Verificacién de ta recepcién de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder}

actores vinculados a las HEE publicas atendidas por el Programa)

“Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentario en Ja Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° |
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01 (En adelante, "Procedimento para la superwsion de la Prestacion de Servicio

Alimentario en las IEE publicas atendidas por el Programa)

"Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentano escolar por fos actores vinculados & fas instituciones educativas piblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® Norma
Técnica N° 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada medianie RDE N° DO00139-2024/PNAEQW-DE of 16 de febrero de 2024. (En adelante, "Norma Técnica para fa prestacién del servicio almentario escolar por fos




|
El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza, ‘
5 Sub numeral 6.2, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por ¢ Programa” AJ / A ‘

El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de
6 insectos u otro animal,

Sub numeral 6.3, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa"” ‘ ‘

Ella proveedor/a entrego los productos en el periodo pragramado segun el cronograma de entregas
establecido en su contrato y/o adenda.

7 |{Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos) ’ '(' ‘ ‘
Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de

la Prestacién de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por el Programa”

>

Alimentano en las lIEE puiblicas atendidas por el Programa’) |

Elfa proveedor/a entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
acta de entrega y recepcion de alimentos. ¥ ‘ ‘
(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos). 4’(

Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de

la Prestacién de Servicio Alimentario en las JIEE publicas atendidas por el Programa”. |

o

| | ]

Los productos entregados por el fa proveedor/a mantienen el sellado hermético como fusron liberados:
mantienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas).

Sub numeral 6.6, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por ¢l Programa”. |

Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y‘

10 completa {mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros) |
Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de

la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE publicas atendidas por ¢l Programa”.

El CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacion relacionada con |
el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega
11 |y Recepcién de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".
Sub numeral vii, del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las {IEE publicas atendidas por el Programa”. |

EI CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega y Recepcion
de Alimentos, o cualquier ofra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
12 hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos ylo cualquier otra situacion que| |
corresponda

Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE pblicas atendidas por el Prog ", |

El CAE fimna el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos {copia proveedor/a y copia CAE), de |
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos y
13 |ntimero de DNI de! integrante del CAE que recepciona los alimentos.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Tecnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”™.

El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos {copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la enfrega de
14 |alimentos.

Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentaria escolar por
los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

verificar los documentos correspondientes (Acta de entrega y recepcian de alimentos) y contrastar con los

® En caso que, la visita a la IE sea posterior a la actividad de recepcion de ali
alimentos al dos fisi en laiE.

Verificacion del almacenamiente de alimentos en la Institucion Educativa
{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) |
"Procedimiento para la stpervision de fa Prestacion de Servicio Alimentan en la Instituciones educativas pablicas atendidas por ef Programa National de Alimentacion Escolar Qalt Warma® aprobado mediante RDE N°

DO00144-2024-MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimienty N° 002-2024-MIDISIPNAEQW, versitn n.° 01 (En adelants, "Procedimiento para la supervisién de Ja Prestacitn de Servicio

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en Curso, Ias‘ |
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en
las WEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE" «C('
Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE
|publicas atendidas por el Programa” ‘

15




La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos. »
Sub numeral 7.1, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS del Anexo 02 - "Procedlmlenlo para la
supervision de la Prestacion de Servicio Al io en las IIEE p didas por el Prog|

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G, ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS del Anexo 02 - "Procedlmlento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p tendidas por el Prog
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El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, ete.
Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentaric en fas IIEE publicas atendidas por el Programa".

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de luz
natural yfo artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre ofras.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervisién de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”™.
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El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u otros similares utilizados como
medios de almacenamiento de los productos. ’
Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

Whlizom pep | Hros

Ellugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeraf 7.9, seccion G, ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de |a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por ¢l Programa".

22

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almaceén (kardex), actualizado al dia de la
supervision.

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 -
supervision de la Prestacion de Servicio Afimentario en las IIEE pitbli did
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CONTRALORIA

GENERAL DIF LA REPUBLICA DIEL PERU

“Decenio dé la lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres™
____"Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Inder=ndencia, | de la conmemoracién e las heroicas batalias de Junin y Ayacuche

ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

Siendo las 10:50 horas del 22 de mayo de 2024, en los ambientes de la IIEE n° 36165 Leoncio
Prado Gutiérrez — Nivel primaria, ubicado en la Plaza principal s/n, centro poblado de Pomacancha
del distrito de Caja, provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos la Sra. Inés
Pedroza Llally con DNI: 23392148, Directora y presidenta del CAE, la Sra. Viviana Vargas Torre
con DNI: 23380396, Profesora de 4to grado y secretaria del CAE y de otra parte Enrique Luis
Suarez Filio, Jefe del Organo de Control Institucional de la Direccion Regional de Educacion de
Huancavelica y Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar Ia
conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion
escolar. Acto que se llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con la sefiora directora, Inés Pedroza Llally, soficitandole la
documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega y recepcion de
alimentos para poder corroborar, con las existencias en el almacén y el Kardex con el cual
gestionan la salida de los alimentos del almacén: advirtiéndose que la recepcion de alimentos por
parte de la IIEE se llevd a cabo el 15 de mayo de 2024 a horas 09.42 am.

En la presente visita se procedio a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la lIEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verifico que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedio con la inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El almacén con el que cuenta la IIEE, es un ambiente de 2.20 m por 3.00 m y esta ubicado en la
parte trasera derecha del ingreso de la IIEE, en su interior se encuentran almacenados los
productos alimenticios, correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiaia ei
“Acta de entrega y recepcion de Alimentos — Modalidad Productos N° 204847 — (Copia CAE)" del
15 de mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada a
las 09.42 am por la Sra. Viviana Vargas Torre, profesora de la IIEE 36165 Leoncio Prado, y
secretaria del CAE, quien nos proporcion6 en copia del mismo.

Asimismo, se desarroli6 la Ficha n° 2 “Verificacion de Ia Recepcion y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las once y cuarenta y cinco minutos del dia veintidos de mayo de 2024.
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ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

Renzo Piero O¢hoa Espinal
Auditor OCI-DREH

- ” c/L
Viviana Varg?s Torre

Enrique £aie Suarez/Filio
Profesora de 4to grado |IEE / Secretario CAE Jefe del Orgayio de Controf Institucional

Direccion Regional de Educacion Huancavelica

/A::ra/r?/
T aRR




¥

(§s

N

!/

FICHA N° 2 - VERIFICACION DE LA "RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS" .‘

~ 3 |(Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas}

— — —— = —. — FORMACION BASICA U — - _- J
- 1 T _ - | ‘

INSTITUCION EDUCATIVA ‘ 26165 [pomein Prasfy  CODIGO MODULAR 042042 2 NIVEL Pia,rae -

' DEPARTAMENTO ™ cancaveric A PROVINCIA | Feo gan pa DISTRITO | eA)4 FECHA (DD/MMIAA):

| 'DIRECCION DE LA .
1, INSTITUCION EDUCATIVA B |'TEM: | AC0 &A/3A

VEHICULO DE DISTRIBUCION PLACA: | H2 q43

‘ﬁEPRESENTANTE DEL CAE INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: EARGO:

|{COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR) | VIV,ANA \/AG,(__AS TORL c | 23 3g03Q6 © | seceeraesa CAE
' NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL
PROGRAMA QALI WARMA

'REPRESENTANTE DEL OCl _|NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: “CZRGO: 0 |
(ORGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL) - . ‘ 110( ﬂlOf' </
ICGR (CONTRALORIA GENERAL DE LA [ &97@ )Dlel’o @CMQ Q‘Ma/ 1/55-5 02/2/ D-Qé//
REPUBLICA)

REPRESENTANTE DEL OCI

= [Trrigoe Lus Juarz Folo

I. RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZACION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR (CAE)
e llers RESPUESTAS |
TEM PREGUNTAS !_@gymmm |DESCRIPCION

|NOMBRES Y APELLIDOS: ‘DNI N°: 'CARGO:

/9206 ?6’3 pﬂ"ﬂé%ﬁocl

Verificacion de la gestion y organizacién del CAE |
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Almentario en fa Instituciones educafivas publicas atenaldas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma” aprobado mediante RDE N°
DO00144-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW versién n.° 01 {En adelante "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio
Alimentano en las IEE piblicas atendidas por ef Programa’)

T |

IL:as/los integrantes del CAE que se encuentran en la IE comespondan a los registrados en el acta de ‘

conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema
1 Integrado de Gestidn Operativo (SIGO). ‘ E

(Levantar informacién de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO)
‘Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
. " | ‘

p atendidas por el Prog

El CAE recibi¢ capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de ManipulacibnI

(BPM) {por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). .
o |(Verificar con el cuadero de ocurrencias, acta de supervision u ofro documento, para contrastar con la

documentacion solicitada al Programa) S,{

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE

publicas atendidas por el Programa”.

El CAE recibi¢ asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestion Local (MGL) para la implementacion de
meijoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. ! (

Numeral 5.2.7.8.8 det "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
(bl tendidas por el Prog

B

El CAE gestiond y/o realizo la fumigacion para el control de insectos, rosdares y otras plagas en los
ambientes de la IE en los Gtimos 3 meses.

4 |(Solicitar informacion sustentatoria) /’\/6'
Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - “Procedimiento para la supervision de
la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”. ‘

1L RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS.

i ) * i
PR q RESPUESTAS |
TEM |PREGUNTAS (5110 1 NA) lnﬁsowcm

Verificacién de la recepcisn de alimentos en la Institucion Educativa

|{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

“Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentaro escolar por los actores vinculados a fas mstituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® Norma
Técnica N° 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N° D000133-2024/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024 (En adelante, "Norma Técnica para fa prestacion del servicio alimentario escolar por los
actores vinculedos a las IIEE pblicas atendidas por el Programa)

"Procedinvento para fa supervsién de fa Prestacion de Servicio Alimentano en fa Instituciones educativas publicas atendidas por ef Programa Nacional de Alimentacton Escolar Qali Warma” aprobado medrante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supension de la Prestacién de Servicio
Al en las JIEE publicas atendidas por f Prog H)




w

El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza.
Sub numeral 6.2, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de N / |
la Prestacion de Servicio Alimentario en las {IEE piblicas atendidas por el Programa” A ‘

<
Loy Sen Ct
El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de ‘ S? e 7L/D lﬂ ro “

insectos u olro animal, )/\,O | 6{0 aranos ) /Q?fﬂ 2

Sub numeral 6.3, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de| . 7(
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por ¢l Programa” 61/}"’7 '
A«Cﬂn& p2rIClbs? [ (0 frapn g0
S ! se |

Ella proveedor/a entregé los productos en el periodo programado segin el cronograma de eniregas
establecide en su contrato y/o adenda. [
(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos) S’{'
Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”

-~

Elfa proveedor/a enfregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al |
acta de entrega y recepcion de alimentos. ' |
8  |(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos). ﬂ

Sub numeral 6.5, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa®.

3-— Los productos entregados por el Aa proveedor/a mantienen el sellado hermético como fueron liberados: \
] mantienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas). g
( s' Sub numeral 6.6, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
- la Prestacién de Servicio Alimentario en las HEE piiblicas atendidas por el Programa”.
==

Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y p
0 completa (mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros) ( l

-

Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
|1a Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

El CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacién relacionada con

f . el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega
\ 11 |y Recepcion de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".
L H- : Sub numeral vii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
| Al por los actores vinculados a las IEE pablicas atendidas por el Programa”.
R
‘ \!J ' B
! El CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acla de Entrega y Recepcion ‘

de Alimentos, o cualquier otra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
hecho, precisando la cantidad efectiva de productos recibidos y/o cualquier otra situacion que

—
N

corresponda | [
Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las lIEE pabli tendidas por el Programa”.

El CAE firma el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE), de

encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos y
13 |numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por,

los actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacién posterior a la entrega de

14 |alimentos.
Sub numeral xi. def Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
los actores vinculados a las lIEE piblicas atendidas por el Programa™.
o En caso que, la visita a la IE sea posterior ala actividad de recepcion de alimentos, verificar los documentos éc;espondientes {Acta de entrega y recepcion de alimentos) y contrastar con los

alimentos almacenados fisicamente en la IE.

Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder) |
"Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio Afimentano en fa Instituciones educativas ptiblicas atendidas por ef Programa Nacronal de Aliment Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N° |
D000144-2024-MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, eon cédigo Procedimiento N° 002-2024-MIDISIPNAEQW, version n.* 01 (En adelante, "Procedimiento para fa supervision de la Prestacibn de Servicio
Almentario en las I|EE publicas atendidas por el Programa’)

Ella MGL verifico antes del inicio de la prestacién del servicio alimentario del afio en curso, las ‘
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en 11

15 las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las ;}L
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IEE"
Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE
piblicas atendidas por el Programa®.




La {E cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamignto de los alimentes, f

16 | Sub numeral 7.1, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”. .)'

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y

17 ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS del Anexo 02 .- "Procedlmlento para la Q_
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p 8

por el Prog|

19 |roedores, entre otros.

El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, ate.
18 | Sub numeral 7.6, seccién G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la N 0
supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IlEE publicas atendidas por el Programa”.

Ellugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion del aire e iluminacion de luz
natural yfo artificial y con mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u oftros) contra insectos, ; -

supervision de la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE pabl

S8 omeon™? tuag creona

/Qﬂro Spg,nc,malrd Amon
Luna rofa.

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

por el Prog

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ofros similares utilizados como
20 medios de almacenamiento de los productos.

supervision de Ja Prestacién de Servicio Alimentario en las |IEE publicas atendidas por &f Programa".

——

| El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kardex), actualizado al dia de la

29 supervision.

Sub numeral 7.10, seccién G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la W ‘

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la S‘L

Ef lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
2 combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

|Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la _g,{
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE

*HO APLICA

por el Prog|

|COMENTARIOS U OBSERVACIONES BE LA ENTIDAD

| COMENTARIDS U OBSERVAGIONES DEL AUDITOR

|Nota: La ficha debe ser visada en todas sus paginas por el {los) representante(s) de la IE y del OCKVCGR -

Por la IE visitada
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CONTRALORIA

GEMERAL DE 1A REPUBLICA DEL PERU

“Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombies®
*Afio del Bicentenario, de fa consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de fas heroicas batallas de Junin y Ayacucho’

ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

Siendo las 12:10 horas def 22 de mayo de 2024, en los ambientes de la IEE Coras - Nivel
secundaria, ubicado en Manzanayocc s/n, centro poblado de Pomacancha del distrito de Caja,
provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr. Javier Héctor Luna Onofre
con DNI: 23363934, Director y presidente del CAE, el Sr. Teodoro Leénidas Tito Pérez con DNI:
23365595, Coordinador de tutoria y secretario del CAE y de ofra parte Enrique Luis Suarez Filio,
Jefe del Organo de Control Institucional de Ia Direccion Regional de Educacion de Huancavelica y
Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de verificar la conformidad de la
prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion escolar. Acto que se
llevé a cabo en los siguientes términos:

Se sostuvo una reunién inicial con el sefior director, Javier Héctor Luna Onofre, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega y recepcién de
alimentos para poder corroborar, con las existencias en el almacén y el Kardex con el cual
gestionan la salida de los alimentos del almacén; advirtiéndose que la recepcién de alimentos por
parte de la llEE se llev6 a cabo el 15 de mayo de 2024 a horas 10.59 am.

En la presente visita se procedio a la revision del stock de los productos alimenticios recibidos por
la IIEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verifico que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedié con la inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El almacén con el que cuenta la |IEE, es un ambiente de 5.90 m por 7.80 m y esta ubicado en la
parte derecha del ingreso de la IIEE, en su interior se encuentran almacenados los productos
alimenticios, correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiala el “Acta de
entrega y recepcion de Alimentos — Modalidad Productos N° 204710 — (Copia CAE)" del 15 de
mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada a las
10.59 am por el Sr. Javier Héctor Luna Onofre, Director de la IIEE Coras y presidente del CAE,
quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarroli6 la Ficha n°® 2 “Verificacion de la Recepcion y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las trece horas y veinte minutos del dia veintidés de mayo de 2024.
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CONTRALORIA

GEMNERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU)

*Decenio dela lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres’
*Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de fas heroicas batallas de Junin y Ayacucho®

ACTA DE VERIFICACION DEL 22 DE MAYO DE 2024

(g
Renzo Piero Ochoa Espinal
Augditor OCI-DREH

#.

Teodoro Leonidas Tito Pérez w
Coordinador de tutoria / Secretario CAE Jefe del Organg/de Control Institucional

Direccion Regional de Educacion Huancavelica




‘ FICHA N° 2 - VERIFICACION DE LA "RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS"

TS~ Tax e f N ) ______ wrGRmaCIONBAsicA T T T B OGRS I UL
INSTITUCION EDUCATIVA ‘ CORAS CODIGO MODULAR NIVEL
\DEPARTAMENTO Hltcinca yelic sPROVINGIA | /) cobocom b DISTRITO Cof A |FEcHA oDMMIAR)
DIRECCION DE LA o ITEM:
INSTITUCION EDUCATIVA :
VEHICULO DE DISTRIBUCION |PLACA: w42 gy R
S NOMBRES Y APELLIDOS: N DNI N°: CARGO: '
: EPRESENTANTE DEL CAE —
S (COMITE DE ALMENTACIGN ESCOLAR) J__IA I//E(Z 'HEC"OQ LUN.A D NOFAT 23 3 6 3 Cf 3¢ . DieEcro p |
| INOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO:
REPRESENTANTE DEL ‘ ‘
PROGRAMA QAL| WARMA |
IREPRESENTANTE DEL ocl |NOMBRES Y APELLIDOS: DNI N°: CARGO; |
{ORGANO DE CONTROL INSTITUCIONAL) ‘ p O . 2-[- 4 UDZ */0 -
ICGR &q z ' ; ; >/
REPUBLI&CAO)NTRALORIA GENERAL DE LA 20 F1Ene o LHOA ESPINAL ySSS 17474 - Oc/ D LREH ‘
REPRESENTANTE DEL ocj | NOMBRES Y APELLIDOS: ’ DNI N°: c&lga’g £ Oci
ICGR |EVL/QuE Lois Swarcz  FlLo | /7506937 " brEH |
1 RESPECTO A LA GESTION Y ORGANIZAGION DEL COMITE DE ALIMENTACION ESCOLAR {CAE) "D, e |
3 |RESPUESTAS |
T §
UL [l lsinginan  [DESCRIPCION i

Verificacion de la gestién y organizacién del CAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimiento para fa supervision de fa Prestacion de Servicio Alimentarnio en Ia Instituciones educativas ptibl 1 por el Prog Nacronal de Almentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE ef 16 de fobrero de 2024, con codigo Procedimiento N* 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01 (En adefante, "Procedimiento para la supervision da la Prestacién de Servicio
Alimentario en las /IEE publicas atendidas por ef Programa}

git.

Lasflos integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de‘ |
conformacion del CAE que obran en el modulo Gestion de Actores sub médulo CAE del Sistema ‘

Integrado de Gestion Operativo (SIGO). .

(Levantar informacion de los integrantes y datos de contacto, para contrastar con el SIGO) |
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE |

piiblicas atendidas por el Programa”.

El CAE recibio capacitacion en Buenas Practicas de Higiene (BPH) y Buenas Practicas de Manipulacion
(BPM) {por el personal del Programa, MINSA u otra institucion). ‘ . |
9 {Verificar con el cuademo de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la C

documentacién solicitada al Programa)
Numeral §5.2.7.8.4 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IEE
publicas atendidas por el Programa”. |

El CAE recibi¢ asistencia técnica del/de la Monitor(a) de Gestién Local (MGL) para la implementacién de
mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. o
3 |{Levantar informacion de las asistencias técnicas recibidas) S ‘ |
Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE

publicas atendidas por el Programa”.

El CAE gestioné y/o realizo la fumigacion para el control de insectos, roedores y otras plagas en los ‘
ambientes de la IE en los (fimos 3 meses.

4 |(Solicitar informacion sustentatoria)

Sub numeral 8.5, seccion H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por ¢f Programa”. | |

Al. RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS

. I ;
iTEM Im&u«rm [RESPUBSTAS e SCRIPCION

|
|
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Verificacion de la recepcién de alimentos en la Institucion Educativa

{Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las instituciones educativas ptiblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma” Norma
Técnica N* 002-2023-MIDIS/IPNAEQW aprobada mediante RDE N° D000139-2024/PNAEQW-DE ef 16 de febrero de 2024. (En adelante, "Norma Técnica para la prestacion del servicio ahmentano escolar por los

actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa)

“Procedimiento para la supervision de Ia Prestacion de Servicio Alimentano en la Instituciones educativas publicas atendidas por ef Prog Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma" aprobado mediante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con cédigo Procedimrento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n.° 01 (En adelante, "Procedmiento para la supervision de la Prestacton de Servicio
Alimentario en fas IIEE puibi tendidas por ef Programa’}




i ' ‘
| |El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza. |
5 Sub numeral €.2, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de|

la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa” M / A

El ambiente destinado para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de
8 insectos u otro animal. ‘
Sub numeral 6.3, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE publicas atendidas por el Programa" |

[ |
| Ella proveedor/a entrego los productos en el periodo programado segun el cronograma de entregas‘
|establecido en su contrato y/o adenda. |
(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos)
Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de | ‘

la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE pablicas atendidas por el Programa” |

Ela proveedorfa entrego la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al
|acta de entrega y recepcion de alimentos.
B (Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).
Sub numeral 6.5, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de| ‘
L la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas stendid: por el Programa".

Los productos entregados por el Aa proveedor/a mantienen el sellado hermético como fueron liberados: ‘
mantienen las costuras, laterales yo tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas),
Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, def Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de |
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendid por el Programa”,

| |

W Las personas encargadas de la recepcion de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y|
| \\“ﬁ 10 completa (mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros)
| N3 Sub numeral 6.8, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimisnto para la supervision de |
I la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por el Programa". |

- | -

El CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacion relacionada con
¢l estade e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del “Acta de Entrega g

11 |y Recepcién de Alimentos - Modalidad Produclos - [copia CAE]". ‘ ‘
Sub numeral vii. del Numeral 6.1.2.1 de fa "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar

por los actores vinculados a las lIEE piiblicas atendidas por el Programa",

,J' El CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefala el Acta de Entrega y Recepcion | ‘
f [ de Alimentos, o cualquier ofra situacién que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
Y / / | 12 hecho, precisando la canlidad efectiva de productos recibidos ylo cualquier ofra situacién que
]l J corresponda

| [ Sub numeral viii, del Numeral 5.1.2,1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar |
1 por los actores vinculados a las IIEE pabli tendidas por el Prog ¥

El CAE fima el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos {eopia proveedor/a y copia CAE), de .
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre (s) y apellidos y |

13 \numero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por ‘
los actores vinculados a las IIEE piiblicas atendidas por el Programa”,

El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos {copia CAE) para su |

presentacion, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para Ia verificacion posterior a la entrega de

14 |alimentos.

Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar por ‘
los actores vinculados a las IIEE pibli tendidas por el Prog |

En caso que, la visita a |a |E sea posterior a la actividad de recepcion de alimentos, verificar los documentos correspondientes (Acta de entrega y recepcion de alimentos) y contrastar con los

O alimentos almacenadog fisicamente en la IE.

Verificacion del almacenamiento de alimentos en la Institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)
"Procedimiento para la suparvisién de fa Prestacion de Servicio Al o en fa Instituciones educativas pibl tendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024. con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n ° 01 (En adelante. "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio
Alimentano en las HEE publicas atendidas por el Programa’)

‘EI/Ia MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en
1 las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones del ambiente de cocina y almacén en las IIEE" ‘ ‘
Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE‘
pablicas atendidas por el Programa”.




La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos.
Sub numeral 7.1, seccion 6. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

'S

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
ordenados.

Sub numeral 7.5, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE plblicas atendidas por el Programa”.

18

19

20

Ellugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
Sub numeral 7.6, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS del Anexo 02 - “Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Afi io en las IIEE g didas por el Programa”.

El lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan fa circulacion del aire e iluminacion de luz
natural yfo ariificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros} contra insectos,
roedores, entre ofros,

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa",

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas v ofros similares ulilizados como
medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en [as HEE pabli tendidas por el Programa”,

21

Ellugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”.

22

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almaceén (kérdex), actualizado al dia de la
supervision.

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS del Anexo 02 - "Procedlmlento para la
supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE [ atendidas por el Prog
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU
“Decenio de la lgualdad de oportunidades para mujeres y hombres’

_____"Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuesira Independencia, y de fa conmemoracitn de las heroicas batalias de Junin y Avacucho®

ACTA DE VERIFICACION DEL 24 DE MAYO DE 2024

Siendo las 08:30 horas del 24 de mayo de 2024, en los ambientes de la IIEE 36173 Santiago
Antinez de Mayolo - Nivel Primaria, ubicado en Av. Perd s/n, centro poblado de Choclococha del
distrito de Pomacocha, provincia de Acobamba, departamento de Huancavelica, reunidos el Sr.
Javier Landeo Ore con DNI: 23363536, Director y presidente del CAE, la Sra. Cira Luz Flores
Aranzamendi con DNI: 40743471, Profesora de 5to grado y secretario del CAE y de ofra parte
Enrique Luis Suarez Filio, Jefe del Organo de Control Institucional de Ia Direccion Regional de
Educacion de Huancavelica y Renzo Piero Ochoa Espinal, Auditor OCI-DREH, a efectos de
verificar la conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacion escolar. Acto que se llevé a cabo en log siguientes términos:

Se sostuvo una reunion inicial con el sefior director, Javier Landeo Ore, solicitandole la
documentacion correspondiente al Acta de conformacion del CAE, Acta de entrega y recepcion de
alimentos para poder corroborar, con las existencias en el almacén y el Kardex con el cual
gestionan la salida de los alimentos del aimacén: advirtiéndose que la recepcién de alimentos por
parte de la IIEE se llevd a cabo el 13 de mayo de 2024 a horas 10.47 am.

En la presente visita se procedio a la revisién del stock de los productos alimenticios recibidos por
fa lIEE, encontrandose conforme en cantidad y presentacion adecuada de los productos
alimenticios (se verifico que los productos se encuentran debidamente envasados y con fecha de
vencimiento vigente, presentacion conforme a la que se detalla en el Acta de entrega y recepcion
de Alimentos), obteniéndose la documentacion que asi lo evidencia.

Acto seguido se procedio con la inspeccion del ambiente destinado al Almacén de los alimentos
entregados por el programa Qali Warma, obteniendo como resultado lo siguiente:

El aimacén con el que cuenta la IEE, es un ambiente de 4.20 m por 3.80 m y est4 ubicado en la
parte izquierda a 30 metros del ingreso de la IIEE, en su interior se encuentran almacenados los
productos alimenticios, correspondientes a la tercera entrega, en las cantidades que sefiala el
“Acta de entrega y recepcién de Alimentos — Modalidad Productos N° 204701 -~ (Copia CAE)” del
13 de mayo de 2024; cabe mencionar que dicha entrega fue recepcionada en la fecha indicada a
las 10.47 am por la Sra. Cira Luz Flores Aranzamendi, Profesora de Ia IIEE 36173 Santiago
Antinez de Mayolo y secretaria del CAE, quien nos proporciond en copia del mismo.

Asimismo, se desarrollé la Ficha n° 2 “Verificacion de la Recepcioén y almacenamiento de los
alimentos en las instituciones educativas” el cual se adjunta a la presente.

Con lo cual se dio por concluida la-presente verificacion, firmando los intervinientes en sefial de
conformidad, siendo las diez horas y veinte minutos del dia veinticuatro de mayo de 2024.
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Cira Luz Florés Aranzamendi
Profesora de 5to grado / Secretario CAE
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| Verificacion de la gestion y organizacién del GAE

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Procedimento para la supervision de la Prestacién de Servicio Al en la Instit ducativas piblcas af por el Programa Nacional de Alimentacron Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N°
D000744-2024-MIDIS/IPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW. version n * 01 (En adelante "Procedimisnto para la supervision de la Prestacion de Servicio
Alimentario en las EE publicas atendidas por el Programa") |

' |
‘ Lasflos integrantes del CAE que se encuentran en la IE correspondan a los registrados en el acta de |
conformacién del CAE que obran en el médulo Gestion de Actores sub modulo CAE del Sistema

Integrado de Gestion Operativo (SIGO). ‘ . ‘
{Levantar informacion de los integrantes y dalos de conlacto, para contrastar con &l SIGO) & | [
Numeral 5.2.7.8.1 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacién de Servicio Alimentario en las IIEE

pablicas atendidas por el Programa®,

4o

) (BPM) {por el personal del Programa, MINSA u otra institucion).

8 o |(Verficar con el cuaderno de ocurrencias, acta de supervision u otro documento, para contrastar con la -
|documentaci<‘>n solicitada al Programa) SL

Numeral 5.2.7.8.4 del "Procedimiente para la supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE

| publicas atendidas por el Programa”. ‘

t

El CAE recibi¢ asistencia técnica delide la Monitor(a) de Gestién Local (MGL) para la implementacion de
mejoras en la prestacion del servicio alimentario escolar. ‘

‘ 3 |{Levantarinformacién de las asistencias técnicas recibidas)

Numeral 5.2.7.8.8 del "Procedimiento para la supervisién de la Prestacion de Servicio Ali jo en las IIEE‘ ‘

pablicas atendidas por el Programa”.

=T e | :
| | ‘

El CAE gestiono y/o realizé la fumigacion para el control de insectos, roedores y ofras plagas en los
ambientes de la IE en los Gtimos 3 meses. ‘
4 |(Solicitar informacién sustentatoria)
Sub numeral 8.5, seccién H. GESTION Y ORGANIZACION, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisitn de ‘
la Prestacién de Servicio Alimentario en las lIEE pablicas atendidas por el Programa”. | |
. [

1 RESPECTO A LA RECEPCION Y ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS EN LAS INSTITUCIONES EDUCATIVAS
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Verificacién de la recepcion de alimentos en la Institucion Educativa

(Se sugiere documentar con fotografia en caso de corresponder)

"Norma Técnica para la prestacin def servicio alimentario escolar por los actores vinculados a las mstituciones educatvas piiblicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma” Norma
Técrica N® 002-2023-MIDIS/PNAEQW aprobada mediante RDE N° D000139-2024/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024 (En adelante, "Norma Técrica para la prestacion del servicio alimentario escolar por los
actores vinculados a las IIEE publicas atendidas por el Programa}

"Procedimiento para la supervision de la Prestacion de Servicio Almentano en Ja Insttuciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado medrante RDE N°
D000144-2024-MIDIS/PNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codigo Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW version n ° 01 (En adelante, "Procedimiento para la supervision de fa Prestacion de Servicio
Alimentario en las JIEE puibli tendidas por ef Programa”)
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El vehiculo presenta condiciones adecuadas de limpieza.
Sub numeral §.2, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las HEE publicas atendidas por el Programa”
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El ambiente destinada para la recepcion de los alimentos se encuentra limpio, ordenado y libre de
insectos u ofro animal.

Sub numeral 6.3, seccién F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervisién de
la Prestacion de Servicio Ali io en las IEE publicas atendidas por el Programa”

Elfa proveedorfa entregé los productos en el periodo programado segln el cronograma de entregas
establecido en su confrato y/o adenda.

(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos)

Sub numeral 6.4, seccion F. RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE piblicas atendidas por ef Programa”

Elfa proveedor/a entregé la cantidad completa de productos y estos corresponden a los establecidos al|
acta de entrega y recepcion de alimentos.

(Verificar con el acta de entrega y recepcion de alimentos).

Sub numeral 6.5, seccion F, RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para fa supervision de
|Ia Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa".

I

|Los productos entregados por el fa proveedor/a mantienen el sellado hermético como fueron liberados:
|mantienen las costuras, laterales y/o tapas integrantes (sin abolladuras, sin roturas, sin aberturas).

Sub numeral 6.6, seccién F, RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE publicas atendidas por el Programa”.

T

|Las personas encargadas de la recepcidn de los alimentos cuentan con indumentaria adecuada y
|comp|eta {mascarillas, mandil limpio, gorro entre otros)

Sub numeral 6.8, seccion F, RECEPCION DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiente para la supervision de
la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publi tendidas por ¢l Programa”. J

El CAE solicita el cambio inmediato de los alimentos si se evidencia alguna observacién relacionada s:on|
el estado e integridad de estos, de no realizarse el cambio, detalla en observaciones del "Acta de Entrega|
y Recepcion de Alimentos - Modalidad Productos - [copia CAE]".

Sub numeral vii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacién del servicio alimentario escolar
por los acteres vinculados a las IIEE publi tendidas por el Programa”.

El CAE, en caso de evidenciar que la cantidad de productos que sefiala el Acta de Entrega y Recepcion
de Alimentos, o cualquier ofra situacion que amerite ser informada; consigna en observaciones, este
hecho, precisando la canfidad efectiva de productos recibidos yfo cualquier otra situacion que
corresponda

Sub numeral viii. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para Ja prestacion del servicio alimentario escolar
por los actores vinculados a las IIEE pablicas atendidas por el Programa”. |

El CAE fima el Acta de Entrega y Recepcion de Alimentos (copia proveedor/a y copia CAE}, de
encontrarse conforme, sefialando la fecha y hora de la entrega de los alimentos, nombre {s) y apellidos y
nimero de DNI del integrante del CAE que recepciona los alimentos.

Sub numeral x. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por,
los actores vinculados a las lIEE publicas atendidas por el Prog "

9]

El CAE custodia y archiva el Acta de Entrega y Recepcion de los Alimentos (copia CAE) para su
presentacién, a solicitud de requerimiento del PNAEQW para la verificacion posterior a la entrega de
alimentos.

Sub numeral xi. del Numeral 5.1.2.1 de la "Norma Técnica para la prestacion del servicio alimentario escolar por
los actores vinculados a las IIEE pilblicas atendidas por el Programa”.

S

S

En caso que, la visita a la IE sea posterior a la actividad de recepcion de alimentos, verificar los documentos correspondientes (Acta de entrega y recepcion de alimentos) y contrastar con los

alimentos almacenados fisicamente en la IE.

Verificacion def almacenamiento de alimentos en la institucion Educativa
(Se sugiere documentar con fotografia en caso de ponder)

"Procedimiento para la supenvision de la Prestactbn de Servicio Alimentano en la Instituciones educativas publicas atendidas por el Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma® aprobado mediante RDE N° |
DO00144-2024-MIDISIPNAEQW-DE el 16 de febrero de 2024, con codige Procedimiento N° 002-2024-MIDIS/PNAEQW, version n.° 01. (En adelante, "Procedimiento para fa supervision de la Prestacion de Servicio |

Alimentario en fas /EE pubiicas atendidas por ef Programa’}

Elfa MGL verifico antes del inicio de la prestacion del servicio alimentario del afio en curso, las
condiciones higiénico sanitarias de los ambientes destinados para el almacenamiento de los alimentos en
las IIEE priorizadas de la modalidad Productos, aplicando el Anexo 5 "Ficha de Verificacion de las
condiciones def ambiente de cocina y almacén en las IIEE" |
Numeral 5.1.1 del "Procedimiento para la supervision de la Pr ion de Servicio Al ic en las IIEE
puablicas atendidas por el Programa”. ‘

S




La IE cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los alimentos.

16 Sub numeral 7.4, seccion G. ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - “Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

El lugar de almacenamiento incluido piso, pared, techo, puerta y ventana(s) se encuentran limpios y
17 ordenados.

Sub numeral 7.5, seccién G, ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE publicas atendidas por el Programa”,

El lugar de almacenamiento se encuentra sin rastros de roedores, insectos, cucarachas, etc.
18  |Sub numerat 7.6, seccion G, ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las liEE publicas atendidas por el Programa”.

|

Ef lugar de almacenamiento cuenta con ventanas que permitan la circulacion de! aire e iluminacion de luz

natural ylo artificial y con mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u ofros) contra insectos,
19 |roedores, entre otros,

Sub numeral 7.7, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las lIEE piblicas atendidas por el Programa”.

El lugar de almacenamiento cuenta con estantes, tarimas, parihuelas u ofros similares utilizados como
20 medios de almacenamiento de los productos.

Sub numeral 7.8, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS, del Anexo 02 - "Procedimiento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE pablicas atendidas por el Programa”,

El lugar de almacenamiento esta libre de sustancias quimicas como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas,
2 combustible, pintura y otros relacionados, que podrian contaminar los alimentos.

Sub numeral 7.9, seccion G. ALMACENAMIENTO DE ALIMENTOS del Anexo 02 - "Procedlmlento para la

supervision de la Prestacion de Servicio Alimentario en las IIEE p tendidas por el Prog f

El CAE cuenta con un documento de control de productos de almacén (kérdex), actualizado al dia de la
29 supervision.

Sub numeral 7.10, seccion G. ALMACENAMIENTO DE AL|MENTOS del Anexo 02 - "Procedlmlenlo para la

supervision de la Prestacion de Servicio Ali io en las IIEE p didas por el Prog|
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FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES

EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pag. 1 de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)
CODIGO MODULARDELALE. | ANEXO N ) REGISTRO EN:
ofaf2fsfef[7[2|@[1]2]ofo]1[a]2]2]4 APLICACIONMOVIL |  FORMATO FISICO
[©) 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5.DIRECCIONDELAIE | AVENIDA SAN MARTIN 399
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DE LA [E 36149 JOSE ANTONIO ENCINAS FRANCO
3. DISTRITO ACOBAMBA 7. NIVEL EDUCATIVO PRIMARIA
4.CENTROPOBLADO | ACOBAMBA

1. TIPO Des Desy Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
et Al ey DN APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
@ 2 3 4|5|6|1|4|4|0]2 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA MONITOR DE GESTION
ROBERTA LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 2|3|5]6J1]1|5]1 Julio Cesar Ore Mufioz PRESIDENTE
pla MES ARO HORA 4, MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
19 02 | 2024 | 1518 1 | 20m0 | | @
(1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, {2) Otro: |E no existe, IE cerrada.por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso a la I.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

11 En la institucién educativa se realiz6 la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afio.

[ ¢ | @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

21  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Si marcé "NO", pasee a la seccign "3"
2.2 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3 En el almacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior. sl @
Si Mare6 "SI, registre los praductos
N* Producto Cantidad Marca Presentacién N° Lote Fecha de
unitaria {(kg/ Vencimiento
gol/mb)
2.4  El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otros) @ NO
2.5 Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otre animal, que podrian contaminar @ NO
los alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).
2.6 El ambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los preductos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u atro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. l sl NO @
2.8 Elambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO

hermeticidad, iluminacidn, ventilacién entre otros) y mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacién de los alimentos. @ NO
Si marcé "No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos. @ NO

3.3 El ambiente para la preparacitn de alimentos se encuentra libre de insectos, roedares u otro animal, que podrian contaminar los @ NO
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).

3.4  Elambiente o espacio empleado para la preparaci6n de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como: @ NO

fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros gue podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

4.1 Qué acciones inmediatas realizard el CAE para organizarse para la prestacitn del servicio alimentario para el
presente afio en la institucién educativa:

[o]e]e] 5]




EDUCATIVAS PRIORIZADAS
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES

Pag. 2de 2

(1) Reunidén con los PPFF para organizar el servicia alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de
cocina y/o almacén,(3) Designacién de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la
atencion del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar mds de una alternativa de respuesta

[ 1

4.2 Para el presente afio, qué acciones realizé la institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental
(control de plagas):
(a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros,
Puede marcar mas de una alternativa de respuesta

ol |@
LIMPIEZA DE TODA LA
INFRAESTRUCTURA

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las accianes inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local
(1) Buenas Précticas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sélidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior. (5)
Organizacién del CAE para preparacién de alimentos en la IE.,(6) Otro.

Puede marcar més de una alternativa de respuesta

olefe[*Je]:*

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

OBSERVACIONES

Se brindo la asistencia tecnica en BPM, BPAL, BPH, manej

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. @ 2 3 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno
) ORAD R OYR ADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @
17:01 (2) No hubo verificacién 2

prestacion del servicio alimentario

o de residuos solidos , importancia de cordinar con los padres de familia para el inicio de la




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES

EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pég.1de2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)
CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON® 1c0D REGISTRO EN:
1]s]7]e]ss[of@] 1 [z oo l=[5]5]6]5 APLICACION MOVIL |  FORMATO FiSICO
) 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCIGNDELAIE | PARQUE PRINCIPAL S/N
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6.NOMBREDELAIE | 937
3. DISTRITO ACOBAMBA 7. NIVEL EDUCATIVO | INICIAL
4. CENTRO POBLADG | PUEBLO VIEJO

DATOS DE LA SUPERVISION

1.7IPO Des Desy Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
DE Alm. Alm. y
SERVICIO Cena Dul APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
G) 2 3 413|1]9]|7]0]|6]|S VENTURA CEPIDA, WILMER ALFREDQ MONITOR DE GESTION
LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 2|518|6]1|7|8]3 CARMEN ROSARIO PEREZ HUAMAN SECRETARIO
DiA MES Afto HORA 4. MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
15 02 2024 | 15:07 1 |  20m0 | | @
(1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, (2) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso a la LE)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

11 En la institucién educativa se realizé la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afio. I sl I @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

2.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Si marcé "NO", pasee a la saccion "3"

2.2 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3  Enel almacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior. sl @
Si Marcé "S[", registre los productos
N* Producto Cantidad Marca Presentacién N° Lote Fecha de
unitaria (kg/ Vencimiento
gol/mi)
2.4  El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otras) @ NO
2.5 El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrian contaminar @ NO
los alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roides, etc.).
2.6  El ambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u otro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. I Sl NO @
2.8 Elambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO
hemeticidad, iluminacidn, ventilacién entre otros) y mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,

roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacion de los alimentos. NO
Si mareé "No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos.

3.3 Elambiente para la preparacién de alimentos se encuentra libre de insectos, roadores u otro animal, que podrian contaminar los
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).

o 0® e

3.4  Elambiente o espacio empleado para la preparacién de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como:
fertillzantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

4.1 Qué acciones inmediatas realizard el CAE para organizarse para la prestacién del servicio alimentario para el L I 2 | I 4 I 5 j
presente aiio en la institucién educativa: @ @




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS P4g. 2 de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de I I
cocina y/o almacén,(3) Designacion de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la

atencidn del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar mds de una alternativa de respuesta

4.2 Para el presente afio, qué acciones realiz6 la institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental a l I ¢ I @
(control de plagas): @
(a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros, SE REALIZARA LA
Puede marear mas de una altemativa de respuesta LIMPIEZA GENERAL
PROFUNDA DE AMBIENTES

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local | I l 4 | I 6
(1) Buenas Précticas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Practicas de Almacenamiento @ @ @ @
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sdlidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior. (5)
Organizacion del CAE para preparacion de alimentos en la IE.,(6) Otro.

Puede marcar més de una alternativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADC DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. @ 2 3 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno

ORA D 2 O R ADO
Hora | Min (1) Verificacién Efectiva @
16:13 {2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

SE BRINDO AT EN TEMAS DE BPM, BPA, ELIMINACION DE RESIDUOS SOMIDOS Y ORGANIZACION DEL CAE TAMBIEN PARTICIPO EN LA AT LA SECRETARIA
DEL CAE




FICHA DE VERIFICACIGN DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pég. 1de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON® 1cop REGISTRG EN:
ofale[1 27 [@[1 2] [s[1[7]5]e APLICACIONMOVIL |  FORMATO Fisico
@ 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCION DELAIE | AVENIDA MANUEL CANDAMO S/N
2, PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DE LA IE SAN FRANCISCO DE ASIS
3. DISTRITO ACOBAMBA 7.NIVEL EDUCATIVO | SECUNDARIA
4. CENTRO POBLADO | ACOBAMBA

1. TIPO Des Des Des,, 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
SERDVEiCIO il Ac’gn"ay DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
1 @ 3 415|6|1|4|4]0]2 FERNANDEZ PAQUIYAURI, REVECA MONITOR DE GESTION
ROBERTA LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 2|3|2|1|9)2|4|8 Freddy Montalvan Alarco PRESIDENTE
DIA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
2 02 | 2024 | 12116 1 [ 20m0 [ @
(1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, (2) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso ala I.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

1.1 En la institucidn educativa se realizé la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente aiio. ' sl | @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

2.1  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Si marco "NO", pasee a la seccién "3"
2.2 Lla institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3  Enelalmacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior. sl @
Si Marcé "SI", registre los productos
N* Producto Cantidad Marca Presentacién N° Lote Fecha de
unitaria (kg/ Vencimiento
goL/ml)
2.4 El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otios) @ NO
2.5 El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrian contaminar @ NO
los alimentos o indiclos de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).
2.6 El ambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u ofro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. | Sl NO @
2.8  El ambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO
hermeticidad, luminacién, ventilacién entre otros) y mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacién de los alimentos. @ NO
Simareé “No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos. sl @

3.3 Elambiente para la preparacién de alimentos se encuentra libre de Insectos, roedores u otro animal, que podrian contaminar los @ NG

alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos rofdos, etc.).

3.4  Elambiente o espacio empleado para la preparacion de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como: @ NO
fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

4.1 Qué acciones inmediatas realizara el CAE para organizarse para la prestacién del servicio alimentario parael I I @ I @ l 4 | 5 I
presente afio en la institucion educativa: @




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COGINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pig.2de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de | I
cocina y/o almacén,(3) Designacién de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la

atencion del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar mas de una altemativa de respuesta

4.2 Para el presente afio, qué acciones realizé la institucidn educativa para garantizar el saneamiento ambiental @ l b I ¢ I @
(control de plagas):
(a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros, LIMPIEZA DE LA IE
Puede marcar mas de una altemativa de respuesta

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local I I | 44[ @ l @
(1) Buenas Practicas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento @ @ @
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sélidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior.,(5) CULMINAR CON LA MEJORA DEL
Organizacién del CAE para preparacitn de alimentos en la IE.,(6) Otro. AMBIENTE COCINA
Puede marcar més de una alternativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. @ 2 3 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno

- 7. HORA DE TERMINO Y RESULTADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @

14:20 (2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

Se realizo la verificacion del aimacen, el director indica que el almacen es acandicionado y exclusivo en el ambiente de taller, se ohserva que falta limpieza y
colocar rottilos, se brinda la asistencia tecnica tecnica de la importancia de garantizar la limpieza y desinfeccion del ambiente, tarimas, piso, pared, techo , y
en la cocina se observa que se encuentra en trabajo de las paredes de la cocina y los materiales se construccion se observa junto a los utensilios y menajes,
se brindo la asistencia tecnica de la importancia de contar con un ambiente seguro y limpio, y eealizar la desinfeccion de los utensilios y el presidente indica
que se culminara con el trabajo esta semana viernes 23 de febrero.
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CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON* icop REGISTRG EN:
ofafzfof4fs]o|@[1J2]ofo] 12673 APLICACIGNMOVIL |  FORMATO FiSiCo
@ 2
1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5.DIRECCION DELAIE | AVENIDA LOS HEROES S/N
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6.NOMBREDELAIE | 36166 HEROES 29 DE AGOSTO
3. DISTRITO MARCAS 7. NIVEL EDUCATIVO | PRIMARIA
4.CENTROPOBLADO | MARCAS

DATOS DE LA SUPERVISION

1. TiPO Des Des y Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
DE Alm. Alm. y
SERVICIO Cena ] APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
413]1]9|7]0]6]|5 VENTURA CEPIDA, WILMER ALFREDO MONITOR DE GESTION
1 @ 3
LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 2|3|3]|6|8|3|8]0 VARO GALVEZ HUAYHUA PRESIDENTE
piA MES ANO | HORA 4. MOTIVO DE NO VERIFICACION ENLAIE
16 02 | 2024 | 12004 1 T | [©)
(1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, (2) Otro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso ala L.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

1.1 En la institucion educativa se realizé la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afio. | sl ' @
2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS
2.1  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Si marcé "NO", pasee a la seccion "3"
2.2 La institucion educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3 En el almacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior, sl @
Si Marc6 "SI, registre los productos
N° Producto Cantidad Marca Presentacién N° Lote Fecha de
unitaria (kg/ Vencimiento
goL/mb
2.4  Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otros) @ NO
2.5  Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrian contaminar @ NO
los alimentos o indicias de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).
2.6 Elambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u otro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. I Sl NO @
2.8 El ambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO

hermeticidad, iluminacién, ventilacién entre otros) y mecanismos de proteccién {mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacidn de los alimentos. NO
Si marcé "No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacion de los alimentos.

3.3 El ambiente para la preparacion de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrfan contaminar los
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, ete.).

@00 o

3.4  El ambiente o espacio empleado para la preparacién de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como:
fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

4.1 Qué acclones inmediatas realizar4 el CAE para organizarse para la prestacién del servicio alimentario para el L l 2 | @ l 4 I 5 |
presente afio en la institucién educativa: @
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(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de L

cocina y/o almacén,(3) Designacitn de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la
atenicién del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,
Puede marcar més de una alternativa de respuesta

42

Para el presente afio, qué acciones realizé Ja institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental @ l @ I ¢ | d

(control de plagas):

(a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros,
Puede marcar mds de una altemnativa de respuesta

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o0 agistencias técnicas realizadas:

5.1

Acciones Inmediatas y Asistencia Téenica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local @ l @ | @ | 4 l @ l 6

(1) Buenas Précticas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento

(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sélidos.,{4) Saldos de alimentos del afio anterior.,(5)
Organizacién del CAE para preparacién de alimentos en la IE.,(6) Otro.

Puede marcar més de una alternativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1 Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior, @ 2 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno
- 7. HORA DE TERMINO Y RESULTADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @
13:31 (2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

SE BRINDO LA ASISTENCIA TECNICA AL PRESIDENTE DEL CAE ACERCA DE LA IMPIRTANCIA DE LAS BPM, BPA Y MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS ASi
COMO LA IMPORTANCIA DE LA ORGANIZACION ANTES DEL SERVICIO ALIMENTARIO




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pig.1de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON' IcoD REGISTRO EN:

ofafzfofa2]2[@ 1 J2 oo 1[2]s[7]2 APLICACION MOVIL |  FORMATO Fisico
©) 2

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5.DIRECCION DELAIE | PLAZA PRINCIPAL S/N

2. PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DELAIE | 36165 LEONCIO PRADO GUTIERREZ

3. DISTRITO CAJA 7.NIVELEDUCATVO | PRIMARIA

4. CENTRO POBLADO | POMACANCHA

DATOS DE LA SUPERVISION

1. TiPO Des Desy Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
et S8 Akty DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
@ 2 3 41311|9]7]|]a]|s6]|5 VENTURA CEPIDA, WILMER ALFREDO MONITOR DE GESTION
LOCAL
2, FECHA Y HORA BE INICIO 413|17|7]0]1]4]6s6 CELSO MEDRANO BENDEZU PRESIDENTE
DfA MES ARO HORA 4, MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
2 02 | 2024 | 1035 1 | 20m0 | [ @
(1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, (2) Otro: IE no existe, |E cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso ala L.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

11 En [a institucidén educativa se realizé la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afio. l Sl l @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

2.1 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Simarcé "NO", pasee a la seccién "3"
22 La institucidn educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
23  En el almacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior. sl @
Si Marcé "Sf", registre los productos
N* Producte Cantidad Marca Presentacién N° Lote Fecha de
unitaria {kg/ Vencimiento
gol/ml)
2.4  Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otros) @ NO
2.5  El ambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrfan contaminar @ NO
los alimentos o indicios de su presencia (rastros, arina, pelas, excremento, alimentos rofdas, etc.).
2.6  El ambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u otro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. l Sl NO @
28  Elambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO
hermeticidad, iluminacién, ventllacién entre otros) y mecanismos de proteccién (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacién de los alimentos.
Si marcé "No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos.

3.3  Elambiente para la preparacién de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrfan contaminar los
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).

o o

3.4  FElambiente o espacio empleado para la preparacién de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como:
fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

4.1 Qué acciones inmediatas realizara el CAE para organizarse para la prestacién del servicio alimentario parael I l I | 4 I 5 I
presente afio en la institucién educativa: @ @ @
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(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de L I
cocina y/o almacén,(3) Designacién de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la

atencién del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar mas de una altemativa de respuesta

4.2 Para el presente afio, qué acciones realizé la institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental a | @ ] e | @
(control de plagas):
(a) Fumigacidn,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros, LIMPIEZA Y
Puede marcar més de una altemativa de respuesta DESINFECCION DE
AMBIENTES

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local | | ] 4 ' l 6
(1) Buenas Practicas Manipulacitn Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento @ @ @ @
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sélidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior.,(5)
Organizacién del CAE para preparacién de alimentos en la IE..(6) Otro.

Puede marcar més de una alternativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. @ 2 3 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Voeal, (4) Ninguno

7. HORA DE TERMINO Y RESULTADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @

11:28 (2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

SE BRINDO ASISTENCIA TECNICA AL MIEMBRO CAE ACERCA DE LA IMPORTANCIA DE LAS BPM, BPA, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y ORGANIZACION
DEL CAE, ASI MISMO EL SECRETARIO Y VOCAL DEL CAE RECIBIERON CAPACITACION




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pig.1de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON® icoD REGISTRO EN:

1]ojJefofaf7]e|@]1f2]o]1]s]s]e]2]a APLICACIONMOVIL |  FORMATO Fisico
@ 2

1. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCION DELAIE | MANZANAYOCC S/N

2. PROVINCIA ACOBAMBA 6.NOMBREDELAIE | CORAS

3. DISTRITO CAJA 7.NIVEL EDUCATIVO | SECUNDARIA

4.CENTROPOBLADO | POMACANCHA

DATOS DE LA SUPERVISION
1.TiPO Des Degy Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
et n. iy DN APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
1 @ 3 413|1)19|7]|0|6]|5 VENTURA CEPIDA, WILMER ALFREDO MONITOR DE GESTION
LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 410|0]1]0|8|4]|3 NERY VERONICA RAMOS ARAUJO PRESIDENTE
DiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
21 02 | 2024 | o857 1 | zom0 | | [©)
- | (1) No hubo acceso a los ambientes de la IE, (2) Otro: [E no exists, IE cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, ete., (3) No aplica (Hubo acceso ala |.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

1.1 En la institucidn educativa se realizé la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afio. I St I @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

21 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los productos. @ NO
Si mared "NO", pasee a la seccidn "3"
2.2 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusive para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3 En el almacén se evidencia saldos de alimentos del aito anterior. st @
Si Mareé "SI, registre los productos
N* Praducto Cantidad Marca Presentacin N° Lote Fecha de
unitaria (kg/ Vencimiento
gol/ml)
24  Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otros) @ NO
2.5  Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrian contaminar @ NO
los alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).
2.6 Elambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra llbre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.
2.7  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u otro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. ' 8l NO @
2.8 Elambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NO

hermeticidad, iluminacién, ventilacidn entre otros) y mecanismos de proteccién {mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacién de los alimentos. @ NO
Si marcé "No*, pase a la seccidn "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos. @ NO

3.3 Elambiente para la preparacién de alimentos se encuentra libre de Insectos, roedares u otro animal, que podrian contaminar los @ NO
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos roidos, etc.).

3.4  Elambiente o espacio empleado para la preparacién de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como: @ NO

fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

41 Qué acciones inmediatas realizara el CAE para organizarse para la prestacion del servicio alimentario para el L J I I 4 I 5 |
presente aiio en la institucién educativa: @ @ @
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(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de l I
cocina y/o almacén,(3) Designacién de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la

atencién del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar mas de una alternativa de respuesta

4.2  Parael presente afio, qué acciones realizé la institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental a | @ [ ¢ [ @
(control de plagas):
(a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros,
Puede marcar mis de una alternativa de respuesta

LIMPIEZA Y
DESINFECCION DE AREAS

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local [ I I 4 | @ I 6
(1) Buenas Practicas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento @ @ @
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sdlidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior.,(5)
Organizacién del CAE para preparacién de alimentos en la IE.,(6) Otro.
Puede marcar mds de una alternativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. @ 2 3 4
(1) Presidente, (2} Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno

ORAD R O R ADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @
10:12 (2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

SE BRINDO ASISTENCIA TECNICA ACERCA DE LAS BPM, BPS, MANEJO DE RESIDUOS SOLIDOS Y ORGANIZACION DEL CAE, ASI MISMO SE CAPACITO AL
SECRETARIO Y VOCAL DEL CAE




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pédg. 1de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

CODIGO MODULARDELALE. | ANEXON® cop REGISTRG EN:
ofsfe]sf7] 7] O] J2lo]o] 323 APLICACIONMOVIL |  FORMATO Fisico
[©) 2
7. DEPARTAMENTO HUANCAVELICA 5. DIRECCIONDELAIE | AVENIDA PERU S/N
2. PROVINCIA ACOBAMBA 6. NOMBRE DE LA IE 36173 SANTIAGO ANTUNEZ DE MAYOLO
3. DISTRITO POMACOCHA 7. NIVEL EDUCATIVO PRIMARIA
4, CENTRO POBLADD CHOGLOCOCHA

DATOS DE LA SUPERVISION

1. TIPO Des Desy Des., 3. PERSONAL PNAEQW E INTEGRANTES DE CAE
PE Alm. Alm. y
SERVICIO Cena DNI APELLIDOS Y NOMBRES CARGO
@ 2 3 413|1]9|7|0]|6]|5 VENTURA CEPIDA, WILMER ALFREDO MONITOR DE GESTION
LOCAL
2. FECHA Y HORA DE INICIO 2|13|5|6|1]|3|4]6 SILVIO OCHOA ORE PRESIDENTE
DiA MES ANO HORA 4. MOTIVO DE NO VERIFICACION EN LA IE
19 02 2024 | 12:09 1 | 20w | | @
(1)-No hubo acceso a fos ambientes de la IE, (2) Gtro: IE no existe, IE cerrada por autoridad educativa, IE
reubicada, etc., (3) No aplica (Hubo acceso alal.E)

1. DATOS DE LA PROVISION DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes:

1.1 En la institucion educativa se realiz6 la entrega de productos del Servicio Alimentario del presente afo. | Sl ' @

2. CONDICIONES PARA EL ALMACENAMIENTO DE LOS ALIMENTOS

2.1  Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente para el almacenamiento de los praductos. @ NO
Si mareé "NO", pasee a la seccién 3"
22 La institucién educativa cuenta con un ambiente exclusivo para el almacenamiento de los productos @ NO
2.3 Enel almacén se evidencia saldos de alimentos del afio anterior. sl @
Si Marcé "SI", registre los productos
N* Praducto Cantidad Marea Presentacitn N° Lote Fecha de
unitaria (kg/ Vencimiento
gol/ml)
24  Elambiente para el aimacenamiento de alimentos se encuentra limpio y ordenado (libre de sacos, cajas, ropa u otros) @ NO
2.5 Elambiente para el almacenamiento de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrfan contaminar @ NO
los alimentos o Indicios de su presencia (rastros, arina, pelas, excremento, alimentos roidos, etc.).
2.6  El ambiente o espacio empleado para el almacenamiento de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, @ NO
como: fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otras que podrian contaminar los alimentos.
27  Los productos se encuentran sobre estantes, parihuelas, tarimas u otro similar, que evitan el contacto con el piso o suelo. I Sl NO @
2.8 El ambiente destinado para el almacenamiento de los productos cuenta con condiciones adecuadas (ventanas paredes, @ NQO
hermeticidad, iluminacién, ventilacién entre otros) y mecanismos de proteccion (mallas mosquiteras u otros) contra insectos,
roedores, entre otros.

3. CONDICIONES PARA LA PREPARACION DE ALIMENTOS

3.1  Lainstitucion educativa cuenta con un ambiente o espacio para la preparacidn de los alimentos. @ NO
Si mareé "No", pase a la seccién "4"

3.2 Lainstitucién educativa cuenta con un ambiente o espacio, limpio para la preparacién de los alimentos. @ NO

3.3  Elambiente para la preparacién de alimentos se encuentra libre de insectos, roedores u otro animal, que podrfan contaminar los @ NO
alimentos o indicios de su presencia (rastros, orina, pelos, excremento, alimentos rofdos, etc.).

3.4 Elambiente o espacio empleado para la preparaci6n de los alimentos se encuentra libre de sustancias quimicas o similares, como: @ NO

fertilizantes, insecticidas, herbicidas, combustibles, pintura y otros que podrian contaminar los alimentos.

4. GESTION DEL CAE Y OTROS

41 Qué acciones inmediatas realizar4 el CAE para organizarse para la prestacion del servicio alimentario parael l @ I @ I @ I 4 | 5 I
presente afio en la institucién educativa:




FICHA DE VERIFICACION DE LAS CONDICIONES DEL AMBIENTE DE COCINA Y ALMACEN EN LAS INSTITUCIONES
EDUCATIVAS PRIORIZADAS Pég.2de 2
(PROCEDIMIENTO 002-2024-PNAEQW/MIDIS-FOR-004)

(1) Reunién con los PPFF para organizar el servicio alimentario,(2) Acondicionamiento del ambiente de | I
cocina y/o almacén,(3) Designacion de roles de la comunidad educativa (padres/docentes u otros) para la

atencidn del servicio alimentario,(4) Otro,(5) Ninguna,

Puede marcar méds de una altemativa de respuesta

4.2 Para el presente afio, qué acciones realizé la institucién educativa para garantizar el saneamiento ambiental a | @ [ ¢ I @
{contral de plagas):
{a) Fumigacién,(b) Trampas para roedores,(c) Ninguno,(d) Otros, LIMPIEZA DE AMBIENTES
Puede marcar mas de una alternativa de respuesta DE ALMACEN Y COCINA

5. ACCIONES INMEDIATAS / ASISTENCIA TECNICA PARA LA MEJORA DEL SERVICIO ALIMENTARIO

Marque / Registre en los recuadros correspondientes, las acciones inmediatas y/o asistencias técnicas realizadas:

5.1 Acciones Inmediatas y Asistencia Técnica realizada por el Supervisor / Monitor de Gestién Local | I [ 4 l ] 6
(1) Buenas Précticas Manipulacién Alimentos (BPM).,(2) Buenas Précticas de Almacenamiento @ @ @ @
(BPA).,(3) Eliminacién de los residuos sélidos.,(4) Saldos de alimentos del afio anterior.,(5)
Organizacién del CAE para preparacién de alimentos en la IE.,(6) Otro.

Puede marcar mds de una altemativa de respuesta

6. IDENTIFICACION DEL INTEGRANTE CAE CAPACITADO DURANTE EL ANO ANTERIOR

6.1  Seleccione el cargo del integrante del CAE que fue capacitado durante el afio anterior. G_) 2 3 4
(1) Presidente, (2) Secretario, (3) Vocal, (4) Ninguno

ORA D RMINO Y R ADO
Hora Min (1) Verificacién Efectiva @
12:44 (2) No hubo verificacién 2

OBSERVACIONES

SE BRINDO ASISTENCIA TECNICA AL MIEMBRO CAE EN TEMAS COMO BPM, BPA, ELIMINACION DE RESIDUOS SOLIDOS Y ORGANIZACION DEL CAE, ASI
MISMO TANTO EL SECRETARIO DEL CAE FUE CAPACITADQ
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

“Decenio de la igualdad de oportunidades para mujeres y hombres”
“Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas de Junin y Ayacucho

Ascension, 29 de mayo de 2024

OFICIO N° 0255-2024-DREH/OCI.

Sefior

Pedro Jonel Ripalda Ramirez

Director Ejecutivo

Programa Nacional de Alimentacion Escolar Qali Warma
Av. Circunvalacion Los Inkas N° 208 (Av. Javier Prado Este)
Lima/Lima/Santiago de Surco. -

ASUNTO . Notificacion de Informe de Hito de Control N° 026-2024-0OCl/0721-SCC.

REF. : a) Articulo 8° de la Ley N° 27785, Ley Orgéanica del Sistema Nacional de Control y de la
Contraloria General de la Republica y modificatorias.
b) Directiva N° 013-2022-CG/NORM, “Servicio de Control Simultaneo, aprobada con
Resolucién de Contraloria N° 218-2022-CG de 30 de mayo de 2022.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el Servicio de
Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o responsable de la dependencia, y de
ser el caso a las instancias competentes, respecto de la existencia de situaciones adversas que afectan o
podrian afectar la continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso a fin
que se adopten oportunamente las acciones preventivas o correctivas que correspondan.

Sobre al particular, de la revision de la informacion y documentacién vinculada al hito de
control N° 2 — “Conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacién
escolar”, objeto del Control Concurrente, comunicamos que se ha identificado una situacién adversa contenida
en el Informe de Hito de Control N° 026-2024-OCl/0721-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos que una vez adoptadas las acciones que correspondan, éstas
sean informadas a la Comisién de Control en un plazo méximo de cinco (5) dias habiles contados desde la
comunicacion del presente Informe, adjuntando la documentacion de sustento respectiva.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.
Atentamente,
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oy \ FILIO Enrique Luis FAU 20131378972
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GENERAL DF LA REFUBLICA DEL PERD)

Enrique Luis Suarez Filio
Jefe del Organo de Control Institucional
Direccién Regional de Educacion Huancavelica

ELSF/Jefe OCI.
Rpoe/Auditor
hceglsec.

C.c. Archivo

Av. Ernesto Morales N° 122 - distrito de Ascension - Huancavelica
Reg. Doc. 03211640
Reg. Exp. 02338902



Firmado digitalmente por OCHOA
i \ ESPINAL Renzo Piero FAU 20131378972

LL, soft

. #, Motivo: Soy el autor del documento
CONTRALOR[!QA Fecha: 29-05-2024 18:50:57 -05:00

uuuuuuuuuuuuuuuu

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-025

DOCUMENTO : OFICIO N° 0255-2024-DREH/OCI

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION -
CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
POR PARTE DE LOS COMITES DE ALIMENTACION ESCOLAR -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

DIRECCION : CASILLA ELECTRONICA N° 20550154065

TIPO DE SERVICIO

CONTROL _ SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE HITO DE
GUBERNAMENTAL O ° ~ONTROL

PROCESO

ADMINISTRATIVO
N° FOLIOS 1 75

Sumilla: Notificacidon de Informe de Hito de Control N° 026-2024-OCl1/0721-SCC, referido al hito de
control N° 2 Conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de
alimentacion escolar.

Se adjunta lo siguiente:

1. Of 0255-2024 not inf 026 2024 QW
2. Informe 026-2024 - hito 2 QWI[F]

[l

Esta es una copia auténtica imprimible de un documento electrénico archivado por la Contraloria General de la
Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM vy la Tercera Disposicion Complementaria
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion: %
5VEONMO
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CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 0255-2024-DREH/OCI

EMISOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - JEFE DE COMISION -
CONFORMIDAD DE LA PRESTACION DEL SERVICIO ALIMENTARIO
POR PARTE DE LOS COMITES DE ALIMENTACION ESCOLAR -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA

DESTINATARIO : PEDRO JONEL RIPALDA RAMIREZ

ENTIDAD SUJETAA . PROGRAMA NACIONAL DE ALIMENTACION ESCOLAR QALI
CONTROL " WARMA

Sumilla:

Notificacion de Informe de Hito de Control N° 026-2024-OCI/0721-SCC, referido al hito de control N°
2 Conformidad de la prestacion del servicio alimentario por parte de los comités de alimentacion
escolar.

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20550154065:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000001-2024-CG/0721-02-001-025

2. Of 0255-2024 not inf 026 2024 QW

3. Informe 026-2024 - hito 2 QWI[F]

NOTIFICADOR : RENZO PIERO OCHOA ESPINAL - DIRECCION REGIONAL DE EDUCACION HUANCAVELICA - CONTRALORIA
GENERAL DE LA REPUBLICA

Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicién Complementaria :
Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion: F3aiRisk
5ZVIOXV et




