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INFORME DE HITO DE CONTROL
N° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC

“ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL
COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”

HITO DE CONTROL N° 2: VERll,:ICACI(')N A LA ENTREGA DE PESCADOS Y FRUTAS, Y
VALIDACION DE LA AUTORIZACION SENASA

. ORIGEN

El presente informe se emite en mérito a lo dispuesto por el Organo de Control Institucional de la
Universidad Nacional del Centro del Per( mediante Oficio n.° 000159-2024-CG/OC0199 de 04 de
setiembre de 2024, registrado en el Sistema de Control Gubernamental - SCG con la Orden de
Servicio n.° 0199-2024-033, en el marco de lo previsto en la Directiva n.° 013-2023-CG/NORM
“Servicio de Control Simultaneo”, aprobada mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG, de
30 de mayo de 2022 y modificatorias.

Il. OBJETIVOS
2.1 Objetivo general

Determinar si la ejecucion contractual de la Subasta Inversa Electronica n.° 03-2024-UNCP:
‘Adquisicion de Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacion” y la

Fimnado digitalmente por Subasta Inversa Electronica n.® 05-2024-UNCP: “Adquisicion De Frutas con Ficha Técnica para la
¥L;ué?§o‘éiﬂ°z’812'f§?sm Unidad de Servicio de Alimentacion”, se desarrollan de conformidad con lo establecido en la
Motivo: Doy Visto Bueno normativa aplicable.
Fecha: 01-10-2024 14:48:27 -05:00

2.2 Objetivo especifico

Determinar si las actividades efectuadas para la entrega, recepcion y almacenamiento de Pescado
y Frutas, suministradas por el proveedor se realizaron acorde con lo establecido en el contrato,

Fimado digiamente por bases del procedimiento de seleccion y normativas sanitarias aplicables. Asimismo, verificar si los
Meyer FAU 20131375972 so productos cuentan con autorizacion SENASA.
Fecha: 01-10-2024 14:36:43 -05:00

lil. ALCANCE

El servicio de Control Concurrente al Hito de Control n.° 2, denominado: verificacion a la entrega de
Pescados y Frutas, y validacién de la autorizacién SENASA, ha sido efectuado del 24 al 30 de
setiembre de 2024, en las instalaciones de la Universidad Nacional del Centro del Per(, en adelante
“la Entidad”, ubicada en la Av. Mariscal Castilla n.® 3909 - El Tambo - Huancayo — Junin.

Fitmado digialmente por IV. INFORMACION RESPECTO DEL HITO DE CONTROL

LUIS PALOMINO Josue Miguel
FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 01-10-2024 14:53.06 -05:00 La Contratacion de Suministro de Pescado y Frutas con Ficha Técnica para el Comedor Universitario
de la Entidad, proviene de la solicitud de la Ing. Gloria Espinoza Tumialan, jefa de la Unidad de Servicio
de Alimentacion, que mediante Oficio n.° 038-2024-USA-UNCP de 08 de febrero de 2024, solicito la
autorizacion para adquisicion de frutas con ficha técnica, asimismo, mediante Oficio
n.° 043-2024-USA-UNCP de 08 de febrero de 2024, solicité la autorizacion para adquisicion de
pescado con ficha técnica para el comedor universitario.
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Posteriormente, mediante procedimiento de seleccion de la Subasta Inversa Electrénica
n.° 03-2024-UNCP-3, se suscribid el Acta n.® 016-2024-UNCP/RESOLUCION N.° 2573-R-2024 “Acta
de admision, Evaluacion, Calificacién y Otorgamiento de la Buena Pro” otorgandole la buena pro al
postor CORPORACION CAFRAN PRODUCTORES E.I.R.L., por el monto de S/ 156 550,00 (ciento
cincuenta y seis mil quinientos cincuenta con 00/100 soles) y mediante procedimiento de seleccion de
la  Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP-1, se suscribi6 el Acta
n.° 006-2024-UNCP/RESOLUCION N.° 2650-R-2024 “Acta de admision, Evaluacién, Calificacion y
Otorgamiento de la Buena Pro” otorgandole la buena pro al postor CORPORACION CAFRAN
PRODUCTORES E.LR.L., por el monto de S/ 319 000,00 (trescientos diecinueve mil con 00/100
soles), que incluyen todos los impuestos de ley, la cual tiene como finalidad de brindar el servicio de
alimentacién diaria y balanceada a los estudiantes beneficiarios de la UNCP?! durante el semestre
académico 2024-1y 2024-I1.

En virtud a ello, se suscribi6 el Contrato n.* 013-2024-UA-UNCO de 28 de mayo de 2024 y el Contrato
n.° 018-2024-UA-UNCP de 28 de junio de 2024, en los cuales, en la CLAUSULA SEGUNDA:
OBJETO, se indica lo siguiente:

Cuadro n.° 01
Objeto de contratacion de la Adquisicion de pescado con Ficha Técnica
DESCRIPCION DEL BIEN UNIDADDE | ¢\ nNTiDAD

MEDIDA
KILOGRAMO 3200

FILETE DE TRUCHA REFRIGERADO
(PESCADO DE TRUCHA EVISCERADA)
FILETE DE PERICO REFRIGEREADO
(PESCADO PERICO AL PESO)

FILETE DE BONITO REFRIGERADO
(PERSCADO BONITO AL PESO)

Fuente: Contrato n.® 018-2024-UA-UNCP
Elaborado por: Comision de Control Concurrente

KILOGRAMO 2240

KILOGRAMO 2400

Cuadro n.° 02
Objeto de contratacion de la Adquisicién de frutas con Ficha Técnica
: UNIDAD DE
DESCRIPCION DEL BIEN MEDIDA CANTIDAD
CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 800
FRESA EXTRA KILOGRAMO 1600
GRANADILLA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2400
MANGO EDWARDS CATGORIA PREMIUM KILOGRAMO 3000
MANDARINA SAT SIMA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 3750
MANGO HADEN CATEGORIA PREMIUM KILOGRAMO 3000
MANZANA DELICIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 3000
MELON CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 8750
NARANJA VALENCIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 4800
PERA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2480
TANGELO CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 4800
PAPAYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 4800
PLATANO DE SEDA CATEGORIA EXTRA UNIDAD 3000
SANDIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 4000
UVA RED GLOBE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1440
UVA ITALIA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
PALTA FUERTE CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 4000
DURAZNO CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 2000
MARACUYA CATEGORIA EXTRA KILOGRAMO 1200

Fuente: Contrato n.° 013-2024-UA-UNCP
Elaborado por: Comision de Control Concurrente

TUNCP: Universidad Nacional del Centro del Peru
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Por lo tanto, el presente Servicio de Control Concurrente, comprende el acompafiamiento selectivo a
la Entrega, Recepcién y Almacenamiento de la Subasta Inversa Electrénica n.° 03-2024-UNCP:
“‘Adquisicion de Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacion”y a la Subasta
Inversa Electrdnica n.° 05-2024-UNCP: “Adquisicién De Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de
Servicio de Alimentacidn” de la Universidad Nacional del Centro del Perd”.

SITUACIONES ADVERSAS

De la revision efectuada a la documentacién proporcionada por la entidad correspondiente a la etapa
de entrega, recepcidén y almacenamiento de Pescados y Frutas, conforme al Contrato
n.° 013-2024-UA-UNCP “Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de
Alimentacion”, de 28 de mayo de 2024 y al Contrato n.° 018-2024-UA-UNCP, “Adquisicion de
Pescados con Ficha Técnica para la Unidad de Comedor Universitario”, de 28 de junio de 2024, se ha
identificado dos (2) situaciones adversas que afectan la continuidad del proceso, el resultado y el logro
de los objetivos del referido proceso de contratacion, la cual se expone a continuacién:

1. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO N.° 013-2024-UA-UNCP Y DEL CONTRATO
N.° 018-2024-UA-UNCP, CON RELACION AL INGRESO DE PESCADOS Y FRUTAS CON
FICHA TECNICA, YA QUE NO SE ENCUENTRAN CONFORME A LO ESTABLECIDO EN LAS
ESPECIFICACIONES TECNICAS, SITUACION QUE PONDRIA EN RIESGO LA SALUD DE LOS
ESTUDIANTES BENEFICIARIOS, Y EL CUMPLIMIENTO DE LA FINALIDAD PUBLICA DE LA
UNCP.

a) Condicion

Mediante Acta n.° 002-2024-OCI-UNCP/SCC-SUBINV- PyF, de 24 de setiembre de 2024, se
realizé la visita a la Unidad de Servicios Generales (Comedor Universitario) de la Universidad
Nacional del Centro del Pert, donde la Comision de Control constatd insitu las condiciones de
entrega, recepcion y almacenamiento de Pescados y Frutas con Ficha Técnica, conforme lo
establece el Contrato n.® 013-2024-UA-UNCP “Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para
la Unidad de Servicio de Alimentacion’, de 28 de mayo de 2024 y al Contrato
n.° 018-2024-UA-UNCP, “Adquisicién de Pescados con Ficha Técnica para la Unidad de
Comedor Universitario”, de 28 de junio de 2024, suscritos con la empresa CORPORACION
CAFRAN PRODUCTORES E.I.R.L., con RUC n.® 20611093943.

Es asi que, laempresa CORPORACION CAFRAN PRODUCTORESE.I.R.L., realizd la entrega
de pescados (Filete de bonito) y Frutas (Tangelo categoria extra, Durazno categoria extra y
Carambola categoria extra) a través de la sefiorita Melina Morelia Requena Estrada,
identificada con documento nacional de identidad n.® 70302144 y la sefiorita Pilar Castro Lulo
identificada con documento de identidad n.° 70990897.

De la recepcion de pescado con ficha técnica para la UNCP

El personal de la Empresa Corporacion CAFRAN Productores E.I.R.L., realiz6 la entrega del
pescado (filete de bonito), a las 06:20 horas del martes 24 de setiembre del 2024, el cual fue
recepcionado por la nutricionista encargada y el personal del comedor, observando que, la
entrega se realizd dentro de las horas establecidas, asimismo, el proveedor transport6 el
producto con un vehiculo apropiado como se puede ver a continuacion:

INFORME DE HITO DE CONTROL N.° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC
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Imagen n.° 01

a del pescado con Ficha Técnica

Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

Es asi que, en relacion al pedido de insumos (Almuerzo) para el 24 de setiembre de 2024, la
Nutricionista encargada, Gudelia Granados Villegas, requirid 250 kilogramos de Carne de
Pescado, por consiguiente, el proveedor, el 24 de setiembre de 2024 entreg6 en once (11)
bandejas el pescado embolsado; dando la cantidad de 251.00 kilogramos, evidencidndose que,

la entrega se encontraba completa.

Imagen n.° 02

-

Verificacion del pesaje de pescado con Ficha Técnica

Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
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Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

Al respecto, se observd que el pescado estaba embolsado, sin embargo, dichas bolas no
estaban selladas (primer uso), asi también, el envase no aseguraba que se mantengan las
temperaturas menores a 4 °C?, dado que el pescado no se encontraba rodeado con hielo

2 “Caracteristicas Especificas del Bien” de la FICHA TECNICA APROBADA: “Filete de Bonito Refrigerado’, del Capitulo Il Especificaciones
Técnicas, de las Bases Estandar de la Subasta Inversa Electrénica n.° 03-2024-UNCP-3.
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picado, conforme lo sefialado en el numeral 4.1.2 de la norma NTP-CODEX CAC/RCP 52:2017
Codigo de Practicas para el Pescado y los Productos Pesqueros, incumpliendo asi las
especificaciones técnicas contenidas en la Bases Estandar y el Contrato n.° 018-2024-UA-

UNCP.

Ademas, es preciso mencionar que la Nutricionista encargada advirtié al proveedor que el
producto no presentaba caracteristicas idéneas de calidad de “Filete de bonito refrigerado”,
debido a que, se corrobor6 selectivamente el peso del filete de bonito, observando que no
todos cumplian con el peso de 200 gramos por corte, contraviniendo lo exigido por el Contrato

° 018-2024-UA-UNCP de 28 de junio de 2024, que establece que: ‘el filete de bonito
refrigerado sin piel y sin espinas refrigerada , corte en filetes de 200g”.

Imagen n.° 03

Descripcion del Bien

FILETE DE BONITO

PESCADO BONITO (AL PESO)

Se cumpira estricaments con 10do o establecdo en la fichs
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Precisién 2: Envase: Primario: bolsas de paietieno de peimar
uso seladas.
Secundario: Bandiga de material de plisteo impias (abas de

y Qe
mmmlmamph lo dspossioenlos Art 118y
119 6el D.S 007-1998 S A MINSADIGESA
Presentacion: Boisas de 10 Kg. de peso neto.
Peso por corte: 200 g.
Precisién 3: Mhdo. Se regirdn con ¢ rolulo establecido en
kas fichas técnicas corri

Fuente: Clausula Setima: Partes Integrantes del Contrato, del Contrato n.® 018-2024-UA-UNCP, de 28 de junio de 2024.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control

Imagen n.° 04

Verificacion del pesaje de los filetes de pescado con Ficha Técnica

Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control
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De lo anterior, es importante precisar que el Contrato n.° 018-2024-UA-UNCP, de 28 de junio
de 2024, nombra como responsable de la recepcion y del control de calidad del pescado al
encargado de Area de Almacén y el encargado del Control de Calidad “Nutricionista”, y a su
vez indica las medidas de control, en el numeral 9.2 “Control de Calidad™, que sefiala: “si algin
producto es observado durante la verificacion, seré devuelto la totalidad de lote; producto entregado al
proveedor para que sean cambiados en un plazo no mayor a 3 horas efectuada la devolucion y se emitira
el informe de parte del érea usuaria”. seguidamente “luego del periodo de tiempo, de no ser efectivo el
cambio se daré por no recibido el producto materia de observacion y se emitira el informe de parte del
area usuaria para las penalidades del caso”

De la recepcion de frutas con ficha técnica para la UNCP

El personal de la Empresa Corporacion CAFRAN Productores E.I.R.L, realizd la entrega de
tangelo categoria extra, durazno categoria exira y carambola categoria extra con ficha técnica
al comedor de la UNCP, a las 08:00 horas del 24 de setiembre de 2024, el cual fue
recepcionado por la nutricionista encargada y el personal del comedor, contraviniendo lo
establecido en Contrato n.° 013-2024-UA-UNCP, en el cual sefiala que la entrega para los dias
miércoles, la recepcion se realizara los dias martes de 06:30 a 07:30 am., con lo cual se
observa que la entrega debi6 realizarse el dia martes 24 de setiembre de 2024 en el horario
establecido, por ende es responsabilidad del area usuaria quien deberia emitir un informe para
la aplicacion de las penalidades correspondientes.

Asimismo, el proveedor no transportd el producto con un vehiculo apropiado que asegure la
proteccién de los alimentos (el tangelo, durazno y la carambola ingresaron en un taxi); adicional
aello, al momento de la entrega, se pudo evidenciar que la sefiorita Pilar Castro Lulo no portaba
su Carnet de Sanidad.

8.4 Condiciones de Entrega
e Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte de alimentos
los cuales deben de tener sus paredes y techos limpios y desinfectados, en condiciones
sanitarias para la conservacion, sin presencia de grietas o plagas, los compartimientos donde se
encuentren los alimentos no deben de tener comunicacion con la cabina del conductor, se debe
evitar que el producto mantenga contacto con el suelo o plataforma de transporte.

()

Imagen n.° 05
_Condiciones de entrega de la Fruta con Ficha Técnica

3 CLAUSULA NOVENA: MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL, del Contrato n.° 018-2024-UA-UNCP, de 28 de

junio de 2024.
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Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

Asimismo, mediante pedido de insumos (Desayuno y almuerzo) para el 25 de setiembre de
2024, la Nutricionista encargada, Gudelia Granados Villegas, solicit6 el requerimiento de 550
unidades de durazno categoria extra, 1550 unidades de tangelo categoria extra y 30
kilogramos de carambola categoria extra.

Es asi que el proveedor el dia 24 de setiembre de 2024, entreg6 en quince (15) bandejas los
tangelos categoria extra, que el personal encargado verific, asi como se muestra a
continuacion:

Imagen n.° 06
Verificacidn del pesaje del tangelo con Ficha Técnica

— e
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= S DESCRIPCION DEL BIEN
i A AL IV
.\ . TANGELO CATEGORIA EXTRA
| 5
¢ T e PESO |
| | CANTIDAD  \O  UDS. BruTo 2v-s |
| FECHADEENVIO 3% /¢ /R  pero  20Y

AUTORIZACION SANITARIA N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO

Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control

Al respecto, se observd que el total de tangelos categoria extra, no presentaban el rotulado
donde se deberia visualizar la direccién, caracteristicas comerciales, datos de contacto y datos
de trazabilidad, es asi que el proveedor no estaria consignando la informacion completa del
producto, conforme lo precisa la FICHA TECNICA APROBADA: “Tangelo Categoria Extra™,
de las Bases Estandar de la Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP-1, en el numeral
2.3 “Rotulado”, donde sefiala que el rotulado de los envases debe cumplir con lo indicado en
el numeral 10 de la NTP 011.023:2014 ALIMENTOS ENVASADOS), donde indica que el en
etiquetado se debe visualizar:

(..)

- Nombre o razon social;

- Direccion;

- Datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico);

- Nombre del producto (especie) y la variedad;

- Pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- Caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

- Datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacién del productor,
identificacion de la planta en empaque, fecha de empaque y adicionalmente otros datos de manera
facultativa);

- Peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra, no puede ser
inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- Numero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

Asi también, al verificar el tamafio calibres segun el didmetro (ecuatorial), se pudo evidenciar
que en su totalidad los tangelos presentaban un diametro promedio de 60mm a 70mm, medida
que estaria incumpliendo con consignado en el contrato, donde se detalla que la medida
minima para el calibre requerido (calibre 6X) es de 90mm:; por lo que, se estaria transgrediendo
con lo estipulado.
Imagen n.° 07
Descripcion del Bien

Se cumplira estrictamente con todo lo establecido
i E

Lon la ficha técnica del SEAC
Preclsion 1: calibre: 6 X. (90 a mas) mm.
TANGELO CATEGORIA Precision 2: Envase; £n ;§5as aadas PEAD

(Polietieno de alta densidad) de uso afmentario de
17 1 EXTRA kg b primer uso.
Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la ficha
técnica.
Precisién 3: Rotulado: Se regirdn con el rotulo

establecido en las fichas técnicas correspondizntss.

Fuente: Clausula Octava: Partes Integrantes del Contrato, del Contrato n.® 013-2024-UA-UNCP, de 28 de mayo de 2024.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control

4 Pégina 73. FICHA TECNICA APROBADA: “Tangelo Categoria Extra’, del Capitulo Ill Especificaciones Técnicas, de las Bases Esténdar de la

Subasta Inversa Electrénica n.° 05-2024-UNCP-1
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Asimismo, entregé en quince (15) bandejas los duraznos categoria extra, que el personal
encargado verifico, asi como se muestra a continuacién:

Imagen n.° 08
Verificacion del pesaje del durazno con Ficha Técnica

e —

DESCRIPCION DEL BIEN
DURAZNO CATEGORIA EXTRA
CANTIDAD 200 e 2270
FECHA DE ENVIO 2 /ov/ Ty :ifg 2%. 98
AUTORIZACION SANITARIA N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO

Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

Al respecto, se observo que el total de duraznos categoria extra, no presentaban el rotulado
donde se deberia visualizar la direccion, caracteristicas comerciales, datos de contacto y datos
de trazabilidad, es asi que el proveedor no estaria consignando la informaciéon completa del
producto, conforme lo precisa la FICHA TECNICA APROBADA: “Durazno Categoria Extra™,
de las Bases Estandar de la Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP-1, en el numeral
2.3 “Rotulado”’, donde sefiala que el rotulado de los envases debe cumplir con lo indicado en
el NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, vy las disposiciones especificadas en el
numeral 8 de lanorma NTP 011.650:2012 (revisada el 2018), donde indica que en el etiquetado
se debe visualizar:

()

- Nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando corresponda;

- Nombre, direccién legal del productor o asociacién de productores, del acopiado y/o distribuidor

cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);

- Fecha de cosecha y facultativamente, nombre de localidad, valle, distrito o region de produccion;

- Categoria de calidad;

- Calibre (tamafio);

- Peso neto;

- Fecha de envasado;

- Ndmero de lote (facultativo);

- Nimero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el

SENASA.

5 Pégina 34. FICHA TECNICA APROBADA: “Durazno Categoria Extra”, del Capitulo Il Especificaciones Técnicas, de las Bases Esténdar de la
Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP-1
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Asi también, al verificar el tamafio de calibres segun el diametro (ecuatorial), se pudo
evidenciar que en su totalidad los duraznos presentaban un diametro promedio de 60mm,
medida que estaria incumpliendo con lo consignado en el Contrato n.° 013-2024-UA-UNCP,
donde se detalla que la medida minima para el calibre requerido (Calibre 1) es de 75-80mm;
por lo que, se estaria transgrediendo con lo estipulado como se puede apreciar a continuacion:

Imagen n.° 09
Descripcion del Bien

Se cumphra estrictamente con todo o establecido

Precisién 1: calibre: 1. (75-80) mm.

. Envase: £n jabas as
(Polietileno de alta densidad) de usc alimentario de
primer uso,
Embpla}e: De acuerdo 2 lo indicado en la ficha

DURAZNO CATEGORIA

3 EXTRA kg 2,000.00

Fuente: Clausula Octava: Partes Integrantes del Contrato, del Contrato n.® 013-2024-UA-UNCP, de 28 de mayo de 2024.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control

Finalmente, entregdé en una (1) bandeja la carambola categoria extra, que el personal
encargado verifico, asi como se muestra a continuacién:

Imagen n.° 10
Verificacion del pesaje de la carambola con Ficha Técnica

| | v -
-l )
DESCRIPCION DEL BIEN
4

CARAMBOLA CATEGORIA
\ EXTRA

CANTIDAD

PESO
FECHA DE ENVIO Zﬁ/‘”’ 2y neto 1485
AUTORIZACION SANITARIA N 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO

Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comisién de Servicio de Control

Al respecto, se observo que el total de carambola categoria extra, no presentaban el rotulado
donde se deberia visualizar la direccion, caracteristicas comerciales, datos de contacto y datos
de trazabilidad, es asi que el proveedor no estaria consignando la informaciéon completa del
producto, conforme lo precisa la FICHA TECNICA APROBADA: “Carambola Categoria Extra™,
de las Bases Estandar de la Subasta Inversa Electrénica n.® 05-2024-UNCP-1, en el numeral
2.3 “Rotulado”’, donde sefiala que el rotulado de los envases debe cumplir con lo indicado en
el NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS, vy las disposiciones especificadas en el
numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005), donde indica que en el etiquetado se
debe visualizar:

()

- Nombre del producto;

- Categoria;

- Peso neto;

- Calibre (codigo de calibre o gama de pesos en gramos);

- Nombre y direccion del envasador y/o expedidor;

- Pais de origen;

- El cbdigo o clave del lote;

- Fecha de envasado;

6 Pégina 31. FICHA TECNICA APROBADA: “Carambola Categoria Extra”, del Capitulo lll Especificaciones Técnicas, de las Bases Estandar de Ia
Subasta Inversa Electrénica n.° 05-2024-UNCP-1
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- Nimero de Autorizacion Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario emitida por el
SENASA.

De lo anterior, es importante precisar que el Contrato n.® 013-2024-UA-UNCP, de 28 de mayo
de 2024, en el numeral 9.2 Control de Calidad?, indica que “si algin producto es observado durante
la verificacion, sera devuelto la totalidad de lote; producto entregado al proveedor para que sean
cambiados en un plazo no mayor a 24 horas efectuada la devolucion y se emitira el informe de parte del
area usuaria”.

b) Criterio

La situacion expuesta viene vulnerando la siguiente normativa:

> BASES ESTANDAR DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 03-2024-UNCP
“ADQUISICION DE PESCADO CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE COMEDOR
UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU”

CAPITULO Il ,
ESPECIFICACIONES TECNICAS

6. REQUERIMIENTOS

6.1.1.1. Descripcion del Bien.

o | DESCRIPCION UNIDAD DE <

N DEL BIEN VEDIDA CANTIDAD PRECISION

(-) (-) (...) (-) ()
Se cumplira estrictamente con todo lo establecido en la
ficha técnica del SEACE.
Precisién 1: Filete de bonito refrigerado sin piel y sin
espinas refrigerada, corte en filetes de 200g. cuya
temperatura no debe exceder de 4 °C.

gICL)[IfIf?l'EODE Precisién 2: Envase: Primario: bolsas de polietileno de

primer uso selladas.

, | GERADO ‘6 pavo | Secundario: Bandeja de mteralde pistico mpies jabas
PESCADO de colores claros), facilmente higienizable, resistente a su
BONITO (AL manipulacion durante el transporte, que garantice la
PESO) conservacion del producto durante su almacenamiento y

que estos requerimientos cumplan con lo dispuesto en los
Art. 118 y 119 del D.S. 007-1998 S.A. MINSA/DIGESA.
Presentacion: Bolas de 10 Kg. De peso neto.
Precision 3: Rotulado: Se regiran con el rotulo establecido
en las fichas técnicas correspondientes.
8. FORMA DE ENTREGA:
(...)
8.3 Entrega del producto
La entrega de pescados con ficha técnica para el Comedor Universitario seréa de la siguiente
forma:
Almuerzo

Para lunes, entrega y/o recepcion los dias lunes de 06:00 - 06:30 am.

Para martes, entrega y/o recepcion los dias martes de 06:00 - 06:30 am.

Para miércoles, entrega y/o recepcion los dias miércoles de 06:00 - 06:30 am.
Para jueves, entrega y/o recepcion los dias jueves de 06:00 - 06:30 am.

Para viernes, entrega y/o recepcion los dias viernes de 06:00 - 06:30 am.

(--)

7 CLAUSULA NOVENA: MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL, del Contrato n.° 013-2024-UA-UNCP, de 28 de
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8.4 Condiciones de entrega
e Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte de

alimentos, los cuales deben tener sus paredes techos limpios y desinfectados, en
condiciones sanitarias para la conservacion sin presencia de grietas o plagas, los
compartimientos donde se encuentren los alimentos no deben de tener comunicacion con
la cabina del conductor. Se debe evitar que el producto mantenga contacto con el suelo o
plataforma de transporte.

El vehiculo de transporte no debera transportar animales, plantas, abonos, productos
quimicos, combustibles, pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar
contaminacion.

El personal que interviene en el proceso de manipulacion y despacho de alimentos debe
contar con uniforme limpio, guantes, gorro que cubra totalmente el cabello, mascarilla
debidamente colocada y no debe presentar sinfomas de enfermedad alguna.

9. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:

9.1 Recepcién
Seré responsabilidad del encargado del Area de Almacén de Comedor Universitario de la
UNCP donde:

Se verifica la cantidad de los productos que ingresan al almacén, quien verificara las
cantidades de acuerdo al requerimiento solicitado por la nutricionista.

La entrega de los productos sera de acuerdo con el cronograma de entrega donde esta
debera de indicar fechas y cantidades, el mismo que debe ingresar los dias solicitados
entre las 06:30 am hasta 07:30 am.

9.2 Control de Calidad
Los alimentos estaran sujetos a control de calidad al momento de su recepcion, de la siguiente
manera:

()

La calidad de los productos alimentos que ingresen al almacén estara a cargo del personal
designado por la administracion. La verificacion sera realizada por el encargado del
almacén y el encargado de control de calidad.

Si algtin producto es observado (*) durante la verificacion, sera devuelto la totalidad del
lote, producto entregado el proveedor para que sean cambiados en un plazo no mayor a
24 horas efectuada la devolucion y se emitira el informe de parte del &rea usuaria.

Luego del periodo de tiempo, de no ser efectivo el cambio se dara por no recibido el
producto materia de observacién y se emitira el informe de parte del area usuaria para
penalidades del caso.

FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacién del Bien: FILETE DE BONITO REFRIGERADO
2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

()

2.2. Envase y/o embalaje

Los envases empleados deben proteger a los productos hidrobioldgicos de la
deshidratacion y la contaminacion y ser de materiales resistentes, que no alteren las
caracteristicas sensoriales ni transmitan sustancias toxicas o nocivas, segun lo indicado
en el articulo 50 del Reglamento Sectorial de Inocuidad para las Actividades Pesqueras
y Acuicolas, aprobado mediante Decreto Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

Las cajas, contenedores u otros recipientes utilizados para el transporte del pescado
deben ser de materiales impermeables, resistentes, no corrosibles, que no transmitan
olores, sabores extrafios o sustancias toxicas, y tener superficies lisas faciles de limpiar
y desinfectar. Asimismo, el disefio debe ser tal que permita manipular y acondicionar
convenientemente los recursos y productos hidrobiol6gicos para evitar dafios fisicos. Del

INFORME DE HITO DE CONTROL N.° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC
A LA “ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”
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mismo modo, deben estar disefiados de tal manera que, al apilarse, el peso descanse
sobre los propios recipientes y no sobre el pescado; asimismo debe presentar drenajes
adecuados a fin de que el agua de fusion del hielo no se acumule, segun lo indicado en
los numerales 5.1, 5.2, 5.3 y 5.4 de la Seccion | del Anexo Ill del Reglamento Sectorial
de Inocuidad para las Actividades Pesqueras y Acuicolas, aprobado mediante Decreto
Supremo N° 020-2022-PRODUCE.

()

> BASES ESTANDAR DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 05-2024-UNCP
“ADQUISICION DE FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE SERVICIO
DE ALIMENTACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU”

CAPITULO Il ,
ESPECIFICACIONES TECNICAS

6. REQUERIMIENTOS

6.1.1.1. Descripcion del Bien.

DESCRIPCION UNIDAD DE )
e DEL BIEN MEDIDA CANTIDAD PRECISION

() () () (--) (--)

Se cumplird estrictamente con todo lo
establecido en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: B. (130-190) g.
Precisién 2: Envase: en jabas caladas
PEAD

(Polietileno de alta densidad) de uso
alimentario de primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la
ficha técnica.

Precision 3: Rotulado: Se regiran con el
rotulo establecido en las fichas técnicas
correspondientes.

Se cumplira estrictamente con todo lo
establecido en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 1. (75-80) mm.
Precision 2: Envase: en jabas caladas
PEAD

(Polietileno de alta densidad) de uso
alimentario de primer uso.

Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la
ficha técnica.

Precisién 3: Rotulado: Se regirén con el
rétulo establecido en las fichas técnicas
correspondientes.

() | () () (--) ()

Se cumpliré estrictamente con todo lo
establecido en la ficha técnica del SEACE.
Precision 1: calibre: 6X. (90 a mas) mm.
Precisién 2: Envase: en jabas caladas
TANGELO PEAD (Polietileno de alta densidad) de uso
17 | CATEGORIA KG 4800 alimentario de primer uso.

EXTRA Embalaje: De acuerdo a lo indicado en la
ficha técnica.

Precision 3: Rotulado: Se regiran con el
rotulo establecido en las fichas técnicas
correspondientes.

) (=) () () ()
()

CARAMBOLA
2 | CATEGORIA KG 800
EXTRA

DURAZNO
3 | CATEGORIA KG 2,000.00
EXTRA
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La entrega de frutas con ficha técnica para el Comedor Universitario seré de la siguiente forma:

Desayuno y Almuerzo

Para lunes, entrega y/o recepcion los dias viernes de 06:30 - 07:30 am.
Para martes, entrega y/o recepcion los dias lunes de 06:30 - 07:30 am.
Para miércoles, entrega y/o recepcion los dias martes de 06:30 - 07:30 am.
Para jueves, entrega y/o recepcion los dias miércoles de 06:30 - 07:30 am.
Para viernes, entrega y/o recepcion los dias jueves de 06:30 - 07:30 am.

()

8.4 Condiciones de entrega

e Todos los productos deben ser entregados en vehiculos adecuados al transporte de
alimentos, los cuales deben tener sus paredes techos limpios y desinfectados, en
condiciones sanitarias para la conservacion sin presencia de grietas o plagas, los
compartimientos donde se encuentren los alimentos no deben de tener comunicacion con
la cabina del conductor. Se debe evitar que el producto mantenga contacto con el suelo o

plataforma de transporte.

o El vehiculo de transporte no debera transportar animales, plantas, abonos, productos
quimicos, combustibles, pesticidas y cualquier sustancia analoga que pueda ocasionar

contaminacion.

o FEl personal que interviene en el proceso de manipulacién y despacho de alimentos debe
contar con uniforme limpio, guantes, gorro que cubra totalmente el cabello, mascarilla
debidamente colocada y no debe presentar sintomas de enfermedad alguna.

()

9. MEDIDAS DE CONTROL DURANTE LA EJECUCION CONTRACTUAL:

9.1 Recepcion

Sera responsabilidad del encargado del Area de Almacén de Comedor Universitario de la

UNCP donde:

o Se verifica la cantidad de los productos que ingresan al almacén, quien verificara las

cantidades de acuerdo al requerimiento solicitado por la nutricionista.

e lLa entrega de los productos sera de acuerdo con el cronograma de entrega donde esta
deberé de indicar fechas y cantidades, el mismo que debe ingresar los dias solicitados

entre las 06:30 am hasta 07:30 am

9.2 Control de Calidad

Los alimentos estaran sujetos a control de calidad al momento de su recepcion, de la siguiente

manera:

o Lacalidad de los productos alimentos que ingresen al almacén estara a cargo del personal
designado por el area de alimentacion. La verificacion sera realizada por el encargado del

almacén y el encargado de control de calidad.

o Sialgin producto es observado (*) durante la verificacion, sera devuelto la totalidad del
lote, producto entregado el proveedor para que sean cambiados en un plazo no mayor a
24 horas efectuada la devolucion y se emitira el informe de parte del area usuaria.

o Luego del periodo de tiempo, de no ser efectivo el cambio se dara por no recibido el
producto materia de observacién y se emitira el informe de parte del area usuaria para

penalidades del caso.

()
FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
Denominacion del Bien: CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

(..)
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CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrollo y condicion, debe ser tal que
permita soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria extra debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
(..) (..) (..)
El calibre se determina por el peso de la
carambola, de acuerdo con el siguiente
cuadro: Pese CXS  187-1993  (2005)
Calibre Calibre (en gramos) NORMA PARA LA
Y 80-129 CARAMBOLA
B 130-190
C >190
(..) (..) (..)
(..)

2.2. Envase y/o embalaje

La carambola categoria extra debe ser envasada segtin lo establecido en las normas
Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE LOS
ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA LAS
FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS
PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, de
tal manera que el producto quede debidamente protegido.

()

Los envases deben satisfacer las caracteristicas de calidad, higiene, ventilacion y
resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el transporte y la conservacion
apropiada de la carambola categoria extra, los envases deben estar exentos de cualquier
materia y olores extrafios, segun indica el numeral 5.2.1 de la norma Codex CXS 187-
1993 (2005).

()

2.3. Rotulado

El rotulado de la carambola categoria extra debe cumplir con lo indicado en la NTP

209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos preenvasados. 82

Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la norma Codex CXS 187-

1993 (2005):

- nombre del producto;

- categoria;

- peso neto;

- calibre (codigo de calibre 0 gama de pesos en gramos);

- nombre y direccién del envasador y/o expedidor;

- pais de origen;

- el codigo o clave del lote;

- fecha de envasado;

- numero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.

FICHA TECNICA APROBADA

1.

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN ]
Denominacion del Bien: DURAZNO CATEGORIA EXTRA

(..)
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2. CARACTERISTICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien
El durazno categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
() () ()
El calibre se determina por el diametro
ecuatorial de la fruta:
. Diametro ecuatorial
Calibre )
(mm) NTP 011.650:2012 (revisada
Calibre X >80 el 2018) FRUTAS FRESCAS.
1 75-80 Durazno o melocoton.
2 71-74 Requisitos, 1° Edicion
3 66-70
4 61-65
5 56 - 60
(--) (--) (--)
()

2.2. Envase y/o embalaje
El durazno categoria extra debe ser envasado tomando en consideracion lo establecido
en las normas Codex CXC 1-1969 (2020) PRINCIPIOS GENERALES DE HIGIENE DE
LOS ALIMENTOS, CXC 53-2003 (2017) CODIGO DE PRACTICAS DE HIGIENE PARA
LAS FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS y CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE
PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS
FRESCAS, acomodado de tal manera que el producto quede debidamente protegido.

()

Los envases de durazno categoria extra deben satisfacer las caracteristicas de calidad,
limpieza, ventilacion y resistencia necesarias para asegurar la manipulacion, el
transporte y la conservacion de los duraznos categoria extra. Se permite el uso de
materiales, como papel, sellos y adhesivos con indicaciones comerciales, siempre y
cuando estén elaborados con tinta 0 pegamento no toxico, segun indica el numeral 7.2
de la NTP 011.650:2012 (revisada el 2018).

()

2.3. Rotulado

El rotulado del durazno categoria extra, debe cumplir con lo indicado en la

NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADQS. Etiquetado de alimentos preenvasados.

82 Edicion y las disposiciones especificadas en el numeral 8 de la NTP 011.650:2012

(revisada el 2018):

- nombre del producto, nombre de la variedad, cultivar o cultivares cuando
corresponda;

- nombre, direccion legal del productor o asociacién de productores, del acopiado y/o
distribuidor cuando sea aplicable, codigo de identificacion del productor (facultativo);

- fecha de cosecha y facultativamente, nombre de localidad, valle, distrito o region de
produccion;

- categoria de calidad;

- calibre (tamafio);

- peso neto;

- fecha de envasado;

- numero de lote (facultativo);

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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FICHA TECNICA APROBADA

1.

CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
Denominacién del Bien: TANGELO CATEGORIA EXTRA

C';\RACTERI'STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN
2.1. Del bien

Los Tangelos categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectados y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el
transporte y la manipulacion, asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de
destino, segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
(- () (--)
El calibre se determina por el didmetro
ecuatorial de la fruta:
Calibre Diametro en mm
Minimo Maximo
Cal 3 54 60 i
Cal2 58 65 NTP 011.023:2014 CITRICOS.
Calibre Cal 1 63 68 ;\//Iz)r;gz](g;as, tangelos, naranjas
Cal 1X 66 73 oo
Cal XX 77 78 Requisitos, 2° Edicién
Cal 1 XXX 76 83
Cal 4X 81 88
Cal 5X 84 93
Cal 6X 90 A mas
(- (.) (..)

()

2.2. Envase y/o embalaje

El Tangelo categoria extra debe envasarse tomando en consideracion lo establecido en
la norma CXC 44-1995 (2004) CODIGO DE PRACTICAS PARA EL ENVASADO Y
TRANSPORTE DE FRUTAS Y HORTALIZAS FRESCAS, segun indica el numeral 9.3
de la NTP 011.023:2014.

()

2.3. Rotulado

El rotulado de los envases de la papaya categoria extra deben cumplir con lo indicado
en la NTP 209.038:2019 ALIMENTOS ENVASADOS. Etiquetado de alimentos
preenvasados. 82 Edicién y las disposiciones especificadas en el numeral 6.2 de la
norma Codex CXS 183-1993 (2011):

- nombre o0 razén social;

- direccion;

- datos de contacto (teléfono, fax y correo electrénico);

- nombre del producto (especie) y la variedad;

- pais de origen y facultativamente, nombre del lugar, distrito o region de produccion;

- caracteristicas comerciales (categoria, calibre y tratamiento post cosecha);

- datos de trazabilidad, los mismos que pueden ser codificados (identificacion del
productor, identificacion de la planta en empaque, fecha de empaque y
adicionalmente otros datos de manera facultativa);

- peso neto, es el contenido neto promedio de los envases individuales de la muestra,
no puede ser inferior al peso nominal rotulado (facultativo);

- ndmero de Autorizacién Sanitaria de Establecimiento de Procesamiento Primario
emitida por el SENASA.
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c¢) Consecuencia

El hecho descrito podria afectar la preparacion de los alimentos (menus) que proporciona el
comedor de la Universidad Nacional del Centro del Per(, a la comunidad universitaria, debido
a que el proveedor no cumple con lo establecido en las especificaciones técnicas de las Bases
de los procedimientos de seleccion de la Subasta Inversa Electrénica n.° 03-2024-UNCP:
“Adquisicion de Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacion” y la
Subasta Inversa Electrdnica n.° 05-2024-UNCP: “Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para
la Unidad de Servicio de Alimentacién”; situacidon que no estaria garantizando la calidad y
procedencia del pescado y de las frutas; y aunado a ello, la entidad no estaria garantizando un
adecuado y eficiente control de calidad en la recepcion del pescado y frutas con ficha técnica
y el cumplimiento de los contratos suscritos.

2. EL PROVEEDOR VIENE REALIZANDO ENTREGAS DE PESCADO Y FRUTAS, CON EL
CERTIFICADO DE AUTORIZACION SANITARIA (SENASA) DE EMPRESAS QUE NO
AUTORIZARON SU USO, SITUACION QUE NO GARANTIZA EL ORIGEN DE LOS PRODUCTO
Y EL CUMPLIMIENTO DEL ENVASADO DE ACUERDO CON ESTANDARES QUE ASEGUREN
SU SALUBRIDAD, Y PODRIA PONER EN RIESGO LA SALUD DE LA POBLACION
UNIVERSITARIA.

a) Condicion

Mediante Acta n.° 002-2024-OCI-UNCP/SCC-SUBINV- PyF, de 24 de setiembre de 2024, se
realiz la visita a la Unidad de Servicios Generales (Comedor Universitario) de la Universidad
Nacional del Centro del Pert, donde la comision de control constato insitu las condiciones de
entrega, recepcion y almacenamiento de Pescados y Frutas con Ficha Técnica, conforme lo
establece el Contrato n.® 013-2024-UA-UNCP “Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para
la Unidad de Servicio de Alimentacion”, de 28 de mayo de 2024 y al Contrato n.° 018-2024-
UA-UNCP, “Adquisicion de Pescados con Ficha Técnica para la Unidad de Comedor
Universitario”, de 28 de junio de 2024, suscritos con la empresa CORPORACION CAFRAN
PRODUCTORES E.I.R.L., con RUC n.° 20611093943.

Es asi que, laempresa CORPORACION CAFRAN PRODUCTORES E.I.R L., realizé la entrega
de pescados (Filete de bonito) y Frutas (Tangelo categoria extra, Durazno categoria extra y
Carambola categoria extra).

De la recepcion de pescado con ficha técnica para la UNCP

De la visita a la Unidad de Servicios Generales (Comedor Universitario) de la Universidad
Nacional del Centro del Peru, se pudo advertir de la recepcién de pescado “Filete de Bonito
Refrigerado”, que consignaba dentro de su rétulo lo siguiente:

“véase la imagen en la siguiente pagina”

INFORME DE HITO DE CONTROL N.° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC
A LA “ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”
PERIODO DE EVALUACION: DEL 24 AL 30 DE SETIEMBRE DE 2024



Qe

mﬂrnmlﬂ

Firmado digitalmente por

VILLON ARTICA Diego

Eduardo FAU 20131378972

soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 01-10-2024 14:48:27 -05:00

Firmado digitalmente por

LIMACO VALENCIA Franck

Meyer FAU 20131378972 soft
Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 01-10-2024 14:36:43 -05:00

Firmado digitalmente por

LUIS PALOMINO Josue Miguel
FAU 20131378972 soft

Motivo: Doy Visto Bueno

Fecha: 01-10-2024 14:58:06 -05:00

CONTRALORIA

GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Pagina 21 de 28

Imagen n.° 11
Verificacion del rétulo de pescado con Ficha Técnica

ILETE DE BONITG
Ji REFRIGERADO

(Sarda chiliensis chiliensis)

Km. 18.5 Mz G Dnstmo San Juan de

e
A I Protocolo n| N"PTH 0388 2024-SANIPES
Fuente Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

En donde se puede evidenciar que, segun el rotulado, la empresa que habria envasado el
producto entregado el 24 de setiembre de 2024, seria la empresa Esmeralda Corp. S.A.C., asi
también, de la revision efectuada se pudo evidenciar que el producto consignaba el uso del
Protocolo técnico N° PTH-0388-2024-SANIPES.

Debido a ello, mediante Oficio n° 001-2024-0Cl/0199-SCC-PyF, de 10 de setiembre de 2024,
la Comision de Control, solicito informacion al sefior Raul Hernandez Furugen, jefe de
produccion de la empresa ESMERALDA CORP. S.A.C., sobre la existencia de un contrato para
proveer “Filete de Bonito Refrigerado” a la empresa Corporacion CAFRAN Productores
E.ILR.L., asimismo, si es que dicha empresa tenia autorizacion de usar su registro SANIPES,
el mismo que fue atendido por el Gerente General de la empresa Esmeralda Corp. S.A.C,,
mediante la Carta n.° COM-LEG-ADP-06, de 25 de setiembre de 2024, en el cual informé lo
siguiente:

“.)
(). Esmeralda Corp. S.A.C. NO tiene ni ha tenido ningtn tipo de contrato, ni vinculo, ni le ha
prestado ni le presta ningun tipo de servicio a Corporaciéon CAFRAN Productores E.I.R.L.

(ii). Esmeralda Corp. S.A.C. NO ha proceso ni ha provisto de “Filete de Bonito Refrigerado” a
Corporacién CAFRAN Productores E.I.R.L.

(iii). Esmeralda Corp. S.A.C. NO ha dado autorizacion a Corporacion CAFRAN Productores E.I.R.L.
para el uso de su PTH de Registro SANIPES ni de su Protocolo Técnico de Habilitacién de
Planta.

(iv). Resulta totalmente FALSO que Esmeralda Corp. S.A.C haya procesado y envasado filete de
bonito refrigerado para Corporacién CAFRAN Productores E.I.R.L.

()

De lo expuesto anteriormente, se concluye que la empresa Corporacion CAFRAN Productores
E.L.R.L. estaria suministrando "Filete de Bonito Refrigerado" que no ha sido procesado ni
envasado por una Empresa que cuenta con registro SANIPES. Por lo tanto, el producto no
garantizaria el origen del Pescado con Ficha Técnica, al no haber sido envasado de acuerdo
con estandares que aseguren su salubridad y calidad.

De la recepcion de frutas con ficha técnica para la UNCP

De la visita a la Unidad de Servicios Generales (Comedor Universitario) de la Universidad
Nacional del Centro del Peru, se pudo advertir de la recepcion de frutas “Tangelo, durazno y
carambola”, que consignaba dentro de su rotulo lo siguiente:
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Imagen n.° 12
Verificacion del rétulo de pescado con Ficha Técnica

DESCRIPCION DEL BIEN

CORPORACION
. .\ . | TANGELO CATEGORIA EXTRA
. v DXl
FECHADEENVIO _ 3% /oW /vy _ h=50  aey

AUTORIZACION SANITARIA N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO

DESCRIPCION DEL BIEN

DURAZNO CATEGORIA EXTRA

PESO
CANTIDAD 200 ubs. BRUTO 22, J0°

FECHA DE ENVIO 24 /oy / By ::-:2 29. 95/

AUTORIZACION SANITARIA N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO

DESCRIPCION DEL BIEN

DURAZNO CATEGORIA EXTRA

PESO
CANTIDAD 200 ubs.  gpuro Q- 7%

FECHA DE ENVIO 2 /o / Ty ] 9. 98
IAUTORIZA CION SANITARIA N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO
Fuente: Imagenes captadas en el Comedor Universitario de la UNCP.
Elaborado por: La Comision de Servicio de Control

En donde se puede evidenciar que, la Autorizacion Sanitaria de Establecimientos Dedicados
al Procesamiento Primario de los Alimentos Agropecuarios y Piensos n.° 000194-MINAGRI-
SENASA-LIMACALLAO consignada en el rotulo de los productos entregados el 24 de
setiembre, pertenece a la empresa ABC 22000 S.A.C., la cual es una empresa del
departamento de Lima, que como actividad de su establecimiento consigna el “Procesamiento
de alimentos de origen vegetal”.

Debido a ello, mediante Oficio n® 004-2024-0OCI/0199-SCC-PyF de 25 de setiembre de 2024,
se solicitd informacién al sefior William Donato Melgarejo Rojas, gerente General de la
empresa ABC 22000 S.A.C., sobre la existencia de un contrato para proveer “Tangelo
categoria extra, Durazno categoria extra y Carambola categoria extra” a la empresa CAFRAN
Productores E.I.R.L., el mismo que fue atendido por el Gerente General de la empresa ABC
22000 S.A.C, mediante la Carta S/N, de 26 de setiembre de 2024, en el cual informo lo
siguiente:

“.)

- Nuestra empresa ABC22000 S.A.C., NO tiene ni ha tenido ningun tipo de contrato, ni vinculo
laboral con la empresa Corporacion CAFRAN Productores E.I.R.L.

- Nuestra empresa ABC22000 S.A.C., NO ha procesado ni le ha realizado alguna venta de los
productos en mencién a la empresa Corporaciéon CAFRAN Productores E.LR.L.

- Nuestra empresa ABC22000 S.A.C. NO ha dado la autorizacion de Uso del “Certificado de
Autorizacion Sanitaria de Establecimiento dedicado al Procesamiento Primario de Alimentos
Agropecuarios y Piensos N° 000194-MINAGRI-SENASA-LIMACALLAO.

INFORME DE HITO DE CONTROL N.° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC
A LA “ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”
PERIODO DE EVALUACION: DEL 24 AL 30 DE SETIEMBRE DE 2024
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Resulta totalmente FALSO que nuestra empresa ABC22000 S.A.C. haya autorizado el uso de la
Certificacion de autorizacion Sanitaria de Establecimiento - SENASA y mucho menos realizar el
procesamiento y envasado de las frutas en mencién.

(.)

De lo expuesto anteriormente, se concluye que la empresa Corporacién CAFRAN Productores
E.L.R.L. estaria suministrando "Tangelo categoria extra, Durazno categoria y Carambola
categoria extra" que no habrian sido procesados ni envasados por una entidad con
Certificacién SENASA. Por lo tanto, el producto no garantizaria el origen de la Frutas con Ficha
Técnica al no haber sido envasado de acuerdo con estdndares que aseguren su salubridad y

calidad.

b) Criterio

En el hecho advertido se inobservo la siguiente normativa:

> BASES EST/:\NDAR DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 03-2024-UNCP
“ADQUISICION DE PESCADO CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE COMEDOR
UNIVERSITARIO DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU”

CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN
Denominacion del Bien: FILETE DE BONITO REFRIGERADO

2. &\RACTERI'STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
()

El filete bonito refrigerado debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS |

ESPECIFICACION

[ REFERENCIA

CALIDAD

()

()

()

Inocuidad

Cumplir con los requisitos establecidos
por el Organismo Nacional de Sanidad
Pesquera - SANIPES, autoridad
nacional competente.

Manual indicadores sanitarios y de
inocuidad para lo  productos
pesqueros y acuicolas para
mercado nacional y de exportacion,
aprobado mediante Resolucién de
Direccion Ejecutiva N° 057-2016-
SANIPES-DE, y su modificatorias.

()

()

()

()

> BASES ESTANDAR DE LA SUBASTA INVERSA ELECTRONICA N.° 05-2024-UNCP
“ADQUISICION DE FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA LA UNIDAD DE SERVICIO
DE ALIMENTACION DE LA UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU”

CAPITULO Il

ESPECIFICACIONES TECNICAS

FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
Denominacion del Bien: CARAMBOLA CATEGORIA EXTRA

2. (;‘;\RACTERI'STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

INFORME DE HITO DE CONTROL N.° 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC

A LA “ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”

PERIODO DE EVALUACION: DEL 24 AL 30 DE SETIEMBRE DE 2024
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2.1. Del bien
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La carambola categoria extra, de acuerdo a su desarrollo y condicion, debe ser tal que
permita soportar el transporte, manipulacion y llegar en estado satisfactorio al lugar de
destino, segun indica el numeral 2.1.1 de la norma Codex CXS 187-1993 (2005).

La carambola categoria extra debe cumplir las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
(..) (..) (..)
Reglamento  de  Inocuidad
Cumplir con lo establecido por el Servicio | Agroalimentaria,  aprobado
Inocuidad Nacional de Sanidad Agraria - SENASA, | mediante Decreto Supremo
autoridad nacional competente. N° 004-2011-AG, y sus
modificatorias.
(..) (..) (..)
(..)

FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN )
Denominacion del Bien: DURAZNO CATEGORIA EXTRA

2. C;‘;\RACTERI'STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
El durazno categoria extra debe presentar las siquientes caracteristicas:
CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
() () (.-)
Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad
Inocuidad Servicio Nacional de Sanidad Agraria - | Agroalimentaria, aprobado
SENASA, autoridad nacional | mediante Decreto Supremo N°
competente. 004-2011-AG, y sus modificatorias.
(..) (...) ()
(-)

FICHA TECNICA APROBADA

1. CARACTERISTICAS GENERALES DEL BIEN ]
Denominacion del Bien: TANGELO CATEGORIA EXTRA

2. &\RACTERI'STICAS ESPECIFICAS DEL BIEN

2.1. Del bien
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Los Tangelos categoria extra deben haber sido cuidadosamente recolectados y haber
alcanzado un desarrollo y un estado de madurez adecuado, de acuerdo con los criterios
apropiados para la variedad. Su estado de madurez debe permitirles soportar el
transporte y la manipulacioén, asi como llegar en condiciones satisfactorias al lugar de
destino, segun indica el numeral 5.1.4 de la NTP 011.023:2014.

Los Tangelos categoria extra debe presentar las siguientes caracteristicas:

CARACTERISTICAS | ESPECIFICACION | REFERENCIA
CALIDAD
(...) (...) (...)

Cumplir con lo establecido por el | Reglamento de Inocuidad

Servicio Nacional de Sanidad Agraria | Agroalimentaria, aprobado mediante

Inocuidad SENASA, autoridad  nacional | Decreto Supremo N° 004-2011-AG, y
competente. sus modificatorias.
() () ()
()

ALA “ADQUISICION DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA PARA EL COMEDOR UNIVERSITARIO DE LA UNCP”
PERIODO DE EVALUACION: DEL 24 AL 30 DE SETIEMBRE DE 2024
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c¢) Consecuencia

Los hechos expuestos pondrian en riesgo, los insumos (pescados y frutas) utilizados por el
comedor de la Universidad Nacional del Centro del Per(, debido a que no garantizarian el
origen de los productos. Ademas, estos productos podrian no haber recibido el procesamiento
adecuado ni cumplir con los estandares de envasado necesarios para garantizar su salubridad,
lo que podria poner en riesgo la salud de la poblacién universitaria. Esto no solo compromete
la calidad de la alimentacién que reciben los estudiantes, sino que también podria generar un
ambiente propicio para la propagacion de enfermedades alimentarias, afectando asi el
bienestar general de la comunidad universitaria. Es fundamental asegurar que todos los
insumos provengan de fuentes confiables y cumplan con las normativas sanitarias vigentes.

VI. DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

La informacién y documentacién que la Comisién de Control ha revisado y analizado durante el
desarrollo del servicio de Control Concurrente al hito de control verificacién a la entrega de Pescados
y Frutas, y validacion de la autorizacion SENASA, de los procedimientos de seleccion de Subasta
Inversa Electronica n.° 03-2024-UNCP: “Adquisicién De Pescado con Ficha Técnica para la Unidad
de Servicio de Alimentacion” y la Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP: “Adquisicién De
Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacion” de la Universidad Nacional del
Centro del PerU, que se encuentra detallada en el Apéndice n.° 1.

Las situaciones adversas identificadas en el presente informe se sustentan en la revisidn y analisis de
la documentacién e informacién obtenida por la Comisién de Control, la cual ha sido sefialada en la
condicién y se encuentra en el acervo documentario de la Universidad Nacional del Centro del Perd.

Firmado digitalmente por VIl. INFORMACION DEL REPORTE DE AVANCE ANTE SITUACIONES ADVERSAS

VILLON ARTICA Diego
Eduardo FAU 20131378972
soft

Fecha, OL.10.5024 14.48:27 -05:00 Durante la ejecucion del presente servicio del Control Concurrente, la Comision de Control no emitid
el Reporte de Avance ante Situaciones Adversas.

VIIl. INFORMACION DE LAS SITUACIONES ADVERSAS COMUNICADAS EN INFORMES DE HITO DE

CONTROL ANTERIORES
EIMAGE VALENGIA Pranck Respecto a las situaciones adversas comunicadas en los Informe de Hito de Control anteriores, la
Maiivo: Doy viso Bueno Entidad adn no han adoptado acciones preventivas y correctivas, o éstas no han sido comunicadas a

Fecha: 01-10-2024 14:36:43 -05:00

la Comision de Control, que se detallan en el Apéndice n.° 2
IX. CONCLUSION

Durante la ejecucién del servicio de Control Concurrente a la entrega, recepcion y almacenamiento
de Pescados y Frutas, de los procedimientos de seleccion de la Subasta Inversa Electronica
n.° 03-2024-UNCP: “Adquisicion de Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de
Alimentacion” y la Subasta Inversa Electronica n.® 05-2024-UNCP: “Adquisicion De Frutas con Ficha
Fimado dtamentepor Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacién” de la Universidad Nacional del Centro del Peru,
P 23T o se ha advertido dos (2) situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso,

el resultado o el logro de los objetivos en la entrega, recepcion y almacenamiento de Pescado y Frutas,

Fecha: 01-10-2024 14:58:06 -05:00
las cuales han sido detalladas en el presente informe.
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X. RECOMENDACIONES

1. Hacer de conocimiento al Titular de la Universidad Nacional del Centro del Peru, el presente
Informe de Hito de Control, el cual contiene la situacion adversa identificada como resultado del
servicio de Control Concurrente a la entrega, recepcidn y almacenamiento de Pescado y Frutas,
de los procedimientos de seleccién de la Subasta Inversa Electronica n.° 03-2024-UNCP:
“‘Adquisicion De Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacion” y la
Subasta Inversa Electrénica n.° 05-2024-UNCP: “Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para
la Unidad de Servicio de Alimentacion” de la Universidad Nacional del Centro del Pert, con la
finalidad que se adopten las acciones preventivas y correctivas que correspondan, en el marco de
sus competencias y obligaciones en la gestion institucional, con el objeto de asegurar la
continuidad del proceso, el resultado o el logro de los objetivos en la entrega, recepcion y
almacenamiento de Pescado y Frutas de acuerdo al contrato suscrito.

2. Hacer de conocimiento al Titular de la Universidad Nacional del Centro del Perl que debe
comunicar a la Comision de Control las acciones preventivas o correctivas que implemente
respecto a la situacion adversa contenidas en el presente Informe.

Huancayo, 01 de octubre de 2024.
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APENDICES N.° 1
DOCUMENTACION VINCULADA AL HITO DE CONTROL

1. INCUMPLIMIENTO DEL CONTRATO N.° 013-2024-UA-UNCP Y AL CONTRATO N.° 018-2024-UA-
UNCP, CON RELACION AL INGRESO DE PESCADOS Y FRUTAS CON FICHA TECNICA, YA QUE

Fimacodigtaiment por NO SE ENCUENTRAN CONFORME A LO ESTABLECIDO EN LAS ESPECIFICACIONES
ggfgardomuzowfag?swz TECNICAS, SITUACION QUE PONDRIA EN RIESGO LA SALUD DE LOS ESTUDIANTES
Motivo: Doy Vst evene 260500 BENEFICIARIOS, Y EL CUMPLIMIENTO DE LA FINALIDAD PUBLICA DE LA UNCP.
N° Documento
1 Acta de Inspeccion n.° 002-2024-OCI-UNCP/SCC-SUBINV - PyF, de 24 de setiembre de
2024
2. EL PROVEEDOR VIENE REALIZANDO ENTREGAS DE PESCADO Y FRUTAS, CON EL
E&;Agg:vjxgéﬂclg;g‘;nkﬁ CERTIFICADO DE AUTORIZACION SANITARIA (SENASA) DE EMPRESAS QUE NO
Motvo: Doy Visto Bueno AUTORIZARON SU USO, SITUACION QUE NO GARANTIZA EL ORIGEN DE LOS PRODUCTO Y

Fecha: 01-10-2024 14:37:45 -05:00

EL CUMPLIMIENTO DEL ENVASADO DE ACUERDO CON ESTANDARES QUE ASEGUREN SU
SALUBRIDAD, Y PODRIA PONER EN RIESGO LA SALUD DE LA POBLACION UNIVERSITARIA.

N° Documento
1 | Cartan.” COM-LEG-ADP-06, de 25 de setiembre de 2024

2 | Carta S/N, de 26 de setiembre de 2024
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SITUACIONES ADVERSAS QUE SUBSISTEN DE INFORMES DE HITO DE CONTROL ANTERIORES

Informe de Hito de Control n.® 025-2024-OCI/UNCP/0199-SCC

Hito n.° 1

1. Numero de situaciones adversas identificadas: 1

Documento de la

Firmado digitalmente por
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Meyer FAU 20131378972 soft
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cumplimiento de la finalidad publica de la UNCP.

correctivas, en el plazo de 15 dias
calendarios.

Entidad sobre Lt dlela
N.° Situacion Adversa - Acciones preventivas y correctivas Situacion
acciones
Adversa
adoptadas
Incumplimiento del contrato n.° 013-2024-UA- Erl referencia  al _Memorando
o n.° 0051-2024-R-UNCP, de 16 de
UNCP vy del contrato n.° 018-2024-UA-UNCP, . . La presente
N L, setiembre de 2024, el titular de la RO
con relacion al ingreso de pescados y frutas con | Oficio n.° 01974- . o . situacion
! - entidad solicit6 a la Jefa de la Unidad
ficha técnica, ya que no se encuentran conforme | 2024-R-UNCP, de - adversa se
1 . A . de Abastecimiento y a la Jefa de la ;
a lo establecido en las especificaciones | 16 de setiembre . - . . considera
. L : . Unidad de Servicios de Alimentacion, e
técnicas, situacion que pondria en riesgo la de 2024. : ; . Sin
; . disponer acciones preventivas y . »
salud de los estudiantes beneficiarios, y el Acciones’.
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CEDULA DE NOTIFICACION ELECTRONICA N° 00000001-2024-CG/0199-02-002-033

DOCUMENTO
EMISOR

DESTINATARIO

ENTIDAD SUJETA A
CONTROL

DIRECCION

TIPO DE SERVICIO
CONTROL
GUBERNAMENTAL O -
PROCESO
ADMINISTRATIVO

N° FOLIOS

OFICIO N° 000267-2024-CG/OC0199

JOSUE MIGUEL LUIS PALOMINO - JEFE DE OCI - COMUNICACION
DE INFORME DE HITO DE CONTROL N. ° 027-2024-
OCL/UNCP/0199-SCC - CONTRALORIA GENERAL DE LA
REPUBLICA

: AMADOR GODOFREDO VILCATOMA SANCHEZ

UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU

CASILLA ELECTRONICA N° 20145561095

SERVICIO DE CONTROL SIMULTANEO - INFORME DE HITO DE
CONTROL

29

Sumilla: De la revision de la informacién y documentacion vinculada al Informe de Hito de Control n.°
2: Verificacion a la entrega de Pescados y Frutas, y validacion de la autorizacion SENASA, de los
procesos de seleccion, de la Subasta Inversa Electrénica n.° 03-2024-UNCP: "Adquisicién de
Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Comedor Universitario" y de la Subasta Inversa
Electrénica n.° 05-2024-UNCP: "Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio
de Alimentacion" de la Universidad Nacional del Centro del Peru, EI Tambo, Huancayo, Junin,
comunicamos que se ha identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Hito
de Control n. © 027-2024-0CIl/0199-SCC.

Se adjunta lo siguiente:

1. OFICIO N° 000267-2024-CG/OC0199

2. INFORME N° 027-2024-OCI-UNCP-0199-SCC

Republica, aplicando lo dispuesto por el Art. 25 de D.S. 070-2013-PCM y la Tercera Disposicién Complementaria &

Final del D.S. 026- 2016-PCM. Su autenticidad e integridad pueden ser contrastadas a través de la siguiente
direccion web: https://verificadoc.contraloria.gob.pe/ecasilla e ingresando el siguiente codigo de verificacion:

72Y7TOJ
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CARGO DE NOTIFICACION

Sistema de Notificaciones y Casillas Electronicas - eCasilla CGR

DOCUMENTO : OFICIO N° 000267-2024-CG/OC0199

EMISOR . JOSUE MIGUEL LUIS PALOMINO - JEFE DE OCI - COMUNICACION
DE INFORME DE HITO DE CONTROL N. ° 027-2024-
OCL/UNCP/0199-SCC - CONTRALORIA GENERAL DE LA

REPUBLICA
DESTINATARIO : AMADOR GODOFREDO VILCATOMA SANCHEZ
ENTIDAD SUJETA A
CONTROL UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU
Sumilla:

De la revisién de la informacién y documentacion vinculada al Informe de Hito de Control n.° 2:
Verificacion a la entrega de Pescados y Frutas, y validacion de la autorizacion SENASA, de los
procesos de seleccion, de la Subasta Inversa Electronica n.° 03-2024-UNCP: "Adquisicion de
Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de Comedor Universitario" y de la Subasta Inversa
Electrénica n.° 05-2024-UNCP: "Adquisicion de Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio
de Alimentacion" de la Universidad Nacional del Centro del Peru, El Tambo, Huancayo, Junin,
comunicamos que se ha identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Hito
de Control n. © 027-2024-0CIl/0199-SCC.

Se ha realizado la notificacién con el depdsito de los siguientes documentos en la CASILLA
ELECTRONICA N° 20145561095:

1. CEDULA DE NOTIFICACION N° 00000001-2024-CG/0199-02-002-033

2. OFICIO N° 000267-2024-CG/OC0199

3. INFORME N° 027-2024-OCI-UNCP-0199-SCC

NOTIFICADOR : KELY MILAGROS CHAVEZ DIONISIO - UNIVERSIDAD NACIONAL DEL CENTRO DEL PERU - HUANCAYO -
CONTRALORIA GENERAL DE LA REPUBLICA
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GENERAL DE LA REPUBLICA DEL PERU

Decenio de la lgualdad de Oportunidades para Mujeres y Hombres
Afio del Bicentenario, de la consolidacion de nuestra Independencia, y de la conmemoracion de las heroicas batallas
de Junin y Ayacucho

El Tambo, 01 de Octubre de 2024
OFICIO N° 000267-2024-CG/OC0199

Sefor:

Amador Godofredo Vilcatoma Sanchez

Rector

Universidad Nacional del Centro del Peru - Huancayo ©3 507 oo
Av. Mariscal Castilla N° 3909-4089 - Ciudad Universitaria / 39 fetios
Junin/Huancayo/El Tambo

Asunto : Comunicacion de Informe de Hito de Control n. ® 027-2024-OCI/UNCP/0199-SCC

Referencia : a) Articulo 8° de la Ley n.° 27785, Ley Organica del Sistema Nacional de Control
y de la Contraloria General de la Republica
b) Directiva n.” 013-2022-CG/NORM “Servicio de Control Simultaneo” aprobada
mediante Resolucion de Contraloria n.° 218-2022-CG, de 30 de mayo de 2022 y
modificatorias.

Me dirijo a usted en el marco de la normativa de la referencia, que regula el
servicio de Control Simultaneo y establece la comunicacion al Titular de la entidad o
responsable de la dependencia, y de ser el caso a las instancias competentes, respecto de la
existencia de situaciones adversas que afectan o podrian afectar la continuidad del proceso, el
resultado o el logro de los objetivos del proceso en curso, a fin de que se adopten
oportunamente las acciones preventivas y correctivas que correspondan.

Sobre el particular, de la revision de la informacion y documentacion vinculada al
Informe de Hito de Control n.° 2: Verificacion a la entrega de Pescados y Frutas, y validacion
de la autorizacion SENASA, de los procedimientos de seleccion de la Subasta Inversa
Electrénica n.° 03-2024-UNCP “Adquisicién de Pescado con Ficha Técnica para la Unidad de
Comedor Universitario” y la Subasta Inversa Electronica n.° 05-2024-UNCP: “Adquisicién de
Frutas con Ficha Técnica para la Unidad de Servicio de Alimentacién” de la de la Universidad
Nacional del Centro del Peri, El Tambo, Huancayo, Junin, comunicamos que se ha
identificado dos (2) situaciones adversas contenidas en el Informe de Hito de Control n. ¢ 027-
2024-0Cl/0199-SCC, que se adjunta al presente documento.

En tal sentido, solicitamos que una vez adoptadas las acciones que
correspondan, éstas sean informadas a la brevedad a la Comisién de Control.

Es propicia la oportunidad para expresarle las seguridades de mi consideracion.

Atentamente,

Documento firmado digitalmente
Josue Miguel Luis Palomino
Jefe del Organo de Control Institucional de la
Universidad Nacional Del Centro Del Pert -
Huancayo
Contraloria General de la Republica
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